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TRATTATO 

MLLAGRICOLTVRA 

D I 

PIERO DPCRESCENZI 

Cittadino di Bologna, 

Compilato da lui in Latino , e diviso in 
dodici Libri, 

NE'QVAII DISTINTAMENTE SI TRATTA 
delle piante , e degli animali , e di tutte 
le Villereccie utilità, 

CU traslatato nella favella Fiorentina , e di nuovo rivisto e 
riscontro con Te$ti a penna dallo* nfe ri gno * 
Accademico della Crvsc a. 
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IN FIRENZE MDCV. 

PRESSO COSIMO GIVN-TI 

^? Con licenzia de^iperiori . - jl 
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AlPIllustriss. ed Eccellentiss. Signore 
il Sig. Principe Luigi d' Analt 
mio Signore, 

e» 

VTTE quelle cose, Eccellen- 
tìssimo Signor mio , che so» 
no indiritte a virtuoso e otti- 
mo fine , non solo si vede , 
per lor medesime , ma e per 
li Vari accidenti, ch'elle si van- 
no tirando dietro, ch'elle pos- 
sono arrecare altrui, e arrecano del continuo giò- 
vamento . Questo agevolmente possiamo cre- 
dere dovere avvenir del nostro Vocabolario, il- 
quale , avvegnaché , e per se medefìmo , sia per 
essere il sostegno eì mantenimento di questalin- 
gua , eziandio per gli accidenti , che gli vengono 
appresso,! e andato, e leva continuamente gio- 
vando . JLe va continuamente dico giovando , 
perciocché non solo ci ha porto occasione d'an- 
dar correggendo i nostri più sovrani autori , ed 

* x i pi» 
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ì più fioriti , ma tuttavia la ci porge, sì come è 
ora il volgarizzamento dell'agricoltura di Pier 
Crescenzio , e tosto Ha quel del Trattato del- 
l' A lbertaao, intitolato da lui dc'Costumi, e one- 
sta Vita» Del qua! trattato >'c^per l'antica *em- 
plicità cfól linguaggio , e per fa vaghezza, e no-' 
oiltà dccórìcctti , tanto grazi ósamefn te spiegati, 
s'invaghì di maniera V. E. che , àvantich'clla si 
partisse di Firenze , Io fe trascrivere , e volle se- 
co portarne copia.' £ similmente. avendo vedu. 
to. con quanto smdjq, difi^ei^zia , con anti- 
chissimi testi a penna, si riscontrava il Crescen- 
zio , e forte piacendole cotale opera del correg- 
ger questo Autore, fece similmente copiar di lui 
quella parte, ch'era corretta, infino allor, ch'el- 
la si partì . Ora volendo io , finita la correzio- 
ne, per univetsal benificio degli studiosi di Que- 
sta lingua , di nuovo stampato , mandarlo fuo- 
ri , e facccndo ragione , se tanto le ne piacque 
una parte, quanto .dovrà piacerlehc il tutto, no 
pensato meco medefimo ( quafi che anche sia ' 
naturale instinto di questo Libro d'esser dedica-^ 
to a gran personaggi ) di non far se non cosa 
grata a V.E. a fàrlene dono. Il proprio Aurore,, 
che già lo scrisse latino , Io dedicò a sovranissi- 
mo Principe , sì come fu Carlo d'Angiò Re di 
Napoli , e di Cicilia. Dedicollo a Principe fa- 

voreg- 
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voreggiatbr dell'idioma latino . To a sovrano 
Principe 16 dedico similmente, e a Principe noa 
pur fàvoreggiator dell'idioma Fiorentino , ma 
mtend altissimo di caso, e che non solo regola- 
tamente c graziosamente lo scrive; , ma in gui- 
fz lo favellale pronunzia, che per tutta la Lom- 
bardia , e qu'el eh 'àdi più; maraviglia, per la To- 
scana, la quale ella privatamente andava veden- 
do , fu, Cornelia può ben ricordarsi , alla loque- 
la sempre scorta por Fiorentina : di che io , ciò 
sentendo i foitcttidnoe; mi gloriava, e tuttavia .me- 
ne glorio , poiché , per apprender quésto lin- 
guaggio , si degnò, d'elegger me per maestro . 
Altre cagioni sono ancora , che mi mostrano ». 
che meglio , che in , al'Cun'altro fia collocata que- 
sta mia <faticain ^Etcome, sarebbe, che si trat- 
ti in essa di facultà, che appartiene, per ragion 
di stato , ad ogni Principe à favorirla , e prote- 
gerla , ed ella non pur la favorisce , e protege , 
ma eziandio, quando dalle sue più gravi cure è 
alleggerita i si 'studia (di farla mettere in atto, si 
come il condur di Firenze le piante , per tanta 
distanzia di viaggio alla casa sua, ce ne può far 
più che chiara testimonianza. E che ella sia per 
gradirla, anche quest'altra me Io fa credere, cioè, 
che ella le sia indiritta da accademico della Cru- 
cca , i quali accademici so io,chell'ama cordia- 
lissima- 
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lissimamentel e di dò n'hann'eglino da lei cer- 
tissimo segno , poiché quando ella dimorò in 
Firenze , non isdegnò di volere esser descritta 
nella loro Accademia, e con tanto ardore, e fer- 
vore si mise, insieme con esso lord, a seguitar 
quegli esercizi accademici , a'quaji si dava opta? 
ta tutto giorno , che si può quafi dire , che da 
quell'ardore, e fervóre, ella volesse, in quella Ac- 
cademia, esser cognominata l'Acceso. Gradisca* 
la adunque, la prego, e con quella benignità» 
con la quale cll'c costumata di favorirmi , si la 
riceva, non al dono, ma all'affetto del donato* 
re avendo riguardo , il quale, fàccendole umilis- 
sima reverenza, le prega dal supremo donator di 
tutte le grazie , il colmo d'ogni sua più disidè- 
rata felicità. Di Firenze di a o. di Gennaio i6è$. 

Di V.Eccell, Illustrissima 



Devotissimo Servidore, 



Bastiano dc'Rossi . 
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Bastiano de' Rossi cognominato lo'n- 
ferigno Accademico della Cru- 
sca a' Lettori • 
«? 

R A le scritture, che nel volgar nostro son 
reputate degne di stima,secondo l'opinion 
di coloro , che le regole del bene scrivete, c 
del ben favellare ci hanno lasciato, s'anno- 
vera, e ne'primi luoghi , il volgarizzamen- 
to dell'Agricoltura di Pier Cresccn^io,non 
. solamente per la copia, proprietà, e varietà 
delle voci, che per entro vi si ritmo vano, ma eziandio per la 
chiare^a efficacia e singolare armonia della dettatura. Le qua-> 
li cose di modo sono appropriate alla facultà di ch'e'tratta , che 
-4'eVavesse avuto a ritrovar l'arte deli'Agricoltura,e dimostrare 
in che maniera si debbe scriverla, ne perleistil più acconcio, ne 
vocaboli più significanti, e più propri non si sarebber potuti 
forse giammai trovare . E ben vero, che per lo mal governo, che 
n'hanno fatto e i copiatori e, le stampe s e,infino a oggi, veduto 
dall'universale in maniera , che più tosto s'è potuto conoscer la 
sua bontà , che trarne gran frutto . La onde io per soddisfare 
all'ardente disiderio , ch'io ho continuamente avuto d i far gio- 
vamento , in quanto per me si può , agli studiosi di questa lin- 
gua , e perchè di questa nobile Opera non solo si conosca la sua 
bontà, ma si possa ancora trarne gran (rutto , mi son messo al- 
la'mpresa del correggerla^ di cercar di ridurla a queU'essere,chc 
si può credere, che ci fosse lasciata dall'autore ; la qualcosa ho 
per costante , che mi sia, in buona parte, venuta fatta . Hammi 
indotto , oltr'àciò, a'mprehder questa fatica l'opera del Voca- 
bolario della nostra lingua,che già son tanti anni, che l'Accade* 
mia della Crusca ha tra mano , e si può dir quafi condotto a fi- 
ne: nel 
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Tit • nel quale, votendo citare gli efempK di tale fcnttnra corre* i 
tamente, tal fatica è stata in verità più che necessaria . Essi fat- 
to questo riscontro con sei antichissimi testi a penna , tré della 
Librer/a de'Medici, e gli altri , uno del Cavalier M. Baccio Va- 
lori, e.uno di M. Bernardo Segni, oggi di Lorenzo suo fratello, 
* l'altro di Giuliano<le l Ricci , tutti e tre rfòbìiis^imi gdntirhjìo- 
mini di questa patria . Con Pautprità dè'quai testi ^ e con l'aiu- 
to di Vairone, di Columella, di Palladio,a Alberto di Cplonia, 
e d'altri scrittori della medefima facultà, trasportati diffufamen 
te da Crescenzio nel libro suo,purgatola da mnumerabilissime 
scorrezioni . Ci si sono lasciati stare alcuni luoghi,che paiono, 
scn^a fallo , scorretti , per non gli aver voluti corregger di fan- 
tafia , iquali saranno notati addietro . E alcuni forse ci si pos- 
sono trovar tali, nati dall'avere avuto il volgarizzatore il Testo 
latino scorretto, che scorrettissimo è quel che va oggi stampa - 
to attorno, e i latini in penna altresì, non sono di troppo mi- 
glior lega dello stampato . Nelle facultà il volgarizzatore ha la- 
sciato stare i propri termini latini, o greci, nella guifa , ch'e'gli 
ha trovati, ne noi gli abbiam voluti volgarizzare . Similmente 
alcune voci ha mantenute latine , forse , o per non l'avere intese 
(che considerata la qualità di que'tempi non sarebbe gran ma- 
raviglia ) o per non esser buone latine, le quali non si son volu- 
me, senza autorità, alterare • E alcune ce ne sono, secóndo il no- 
stro credere, aHatinate, e proprie del paese dello scrittore, dellé* 
quali, e delle predette, nelVocabolario ne darem conto,accioc- 
che non fossero ufate per di buona lega , con sì fatta autorità . 
Ne si resta qui di cercar di dare alla luce altri antichi Autori del 
medefimo secolo, che tuttavia si van correggendo. Come il voi 
garizzamento di Palladio, quel del Trattato dell' Albertano de* 
costumi e onesta vita, e quel tanto §jta^ioso,e nominato libret- 
to degli ammaestramenti degli antichi, acciocché , essendo ci- 
tati nel Vocabolario infinite uolte, i Lettori possano* vedendo* 
gli, assicurarsi della loro autorità . Vivete felici • 
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INCOMINdA IL LIBRO 

BELVA GRICOLTVR A 

DI PIERO C RESCENZIO 

Cittadin di Bologna 3 a onor d Iddio* 
edelSerenifsimo Re Carlo, 

All'Eccellentissimo Principe M.Carlo Secondo, per la Dia 
grafia, Re Illustre di Cicilia, e Gerufalemme . 

// suo TJERfl de'CHESCE7{Zl Citudino di Bologna . 

Onciossiecosach'io cosiderassiVetà mià 
provetta , e V utilità , eh è nelle cose del- 
l'agricoltura, e la grandetta dell' Ec* 
cell. M.V* diliberai di comporre un li- 
bro , che potesse dare aW animo vofho 
dilettatone , e perpetua utilità a'sug- 
getti voShi: il anale alla -polirà signo* 
ria mando , umilmente pregandola , che 
Quello leggere , ed efaminare degniate , 
pervor\ e per vo&ri savi cherici, e laici . E così veduto fletto, esa- 
minato 9 e approvato è , per là sapientissimo huomo frate *Anìe~ 
rigo* MiniHro debordine de'Tredicatori , e per li prudenti ssimi 
frati suoi, e ancora per li ' savi in i scienza naturale dell' universi- 
tà degli scolari della Città di Bologna . E se il libro alla vofha do- 
mina^ion piacerà y mi Rimo , che , infieme con quello , degnerete 
eziandio mt accettare , nel numero d'un dc'voslri fedelissimi ser- 
itidorhapparecchiato sempre a voi, e a'poSìrifi&lÌKclhin tutto oh 
bedire a fiactr 'h e co mandamenti voSlri . 

+4. Inco- 
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* LIBRO 

^comincia il libro , delle viUerecce utilità , compilato dr 
Piero decrescenti Cittadin di Bologna t a onor 
del Serenissimo- Re Cario * 



PROEMIO. 



ÌOnciossiecosaché per la virtù deBa prudenza ,la 
I quale tra'l bene , ci male cautamente discerné, 
l'animo deWhuomo sia informato alla conosce* 
%a delle cose utili, e dilettevoli: e conciossieca- 
I sachè nette cose terrene sitruovi lo flato pacìfi 
co utile molto, dilettevole ,e tranquillo j meri- 
tevolmente il predetto è da cercare à podere : e, 
Wello trovato ,è,sì come teforo inne slimabile , con molta umili 
ti e pacienja , da efiere conservato: imperciocché, per esso, 
agevolmente il benigno amor divino si provoca e s'acqui fla, e la 
vita deU'buomo , sanila lefion , si conserva ,e l'abbondante copia 
delle cose utilmente si procaccia . Queflo non desiderano , ne do- ; 
mandano i malvagi, ma sì come orbati , per superbia, ò per al- 
tro abominevole vi^io, poiché trovato l'hanno , lo dividono ,e 
squarciano . Onde , avvegnaché la lor fortuna à tempo paia pro- 
sperevole , infine pur manca e perisce , ne al mezzo de' suoi giorni 
*rriva. Ma i pacifichi , e umili, avvegnaché alcuna fiata riceva- 
no lefione , e difetto , vivono nondimeno , t trovando grafia ap*. 
Podio, e appo gli buomini, finalmente diventano ereditari del- 
la terra degl'iniqui; adunque io "Piero de'Crescentynato cittadi- 
uo di Bologna yangufìiosodiquefìacosa, ilquale, il tempo della 
miagtoventkjn loicajn medicina,e in naturale scun-^a spesi tut- t 
to , e alla fine allo fludio della nobile scienza legale mi rivolsi , e 
diedi ; disideroso del pacifico, e tranquille fiato, dopo la divifione, 
e scifma di quella nobil cittade, onde piangere si dovrebbe Ja qual 
da se, per proprio nome, era detta Bononia , cioè Bona per 
omnia , sb'è à dire per tutto buona, e, per tutte le parti del Mon- 
do, non altrimenti s'appellava; conobbi, che mutata* rivolta Fm~ 
tinaie eV pacifico fiato in dissensione ,cioé in discordia, odio, e in- 
viata , non era convenevole mescolarsi negli esercire operazio- 
ni detta sopradetta divifion perversa : ed imperai, , per diversi 4 
frovmciettn'a^irait per isfa^jo di trenta ami,e con rettori d'u- 
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iatn altra mi diBesì, a'su&ettivolcntier faccende gì é 
tenori leale, e fedel consiglio donando, e le cittadi r in loro quieto » 
i pacifico fiato , a mio poder , conservando: e molti libri (Tanti* 
ehi, e de % novellì savi lessi, e ftudiai , e diverse , e varie operazioni 
ie'cultivatori delle terre vidi , e conobbi. Finalmente la predetto 
città* per divina graziaci format a^perincrescimento dilungo cir- 
cuito, e di danneggiata tibertade; tormentato, e commosso > di rU 
' tornar mi parve alla propria magione . E guardando, chefra tut- 
te le cose , delle q uali s'acquila alcuna cosa , ninna è miglior del- 
l'v<tgricoltura,niuna più abbondevole, ninna più dolce* niuna più 
degna dell'buomo libero, sì come dice Tullio . E conoscendo,cbe,nel 
coltivamelo della villa , agevolmente si truova flato tranquillo $ 
imperocché eccita dall'odiosità* ildano de 9 prossimi si schifa* an 
cora più , che fesquifita dottrina del coltivamene , perlaquale 
più agevolmente , e abbondantemente si riceve utilità , e s'acqw- 
Ha diletto, che se negligentemente, e, senza certo ingegno, ciascun 
na cosa*on ufato coHume si coltivi; meritevolemente è da des'de- 
* rare da buoni huomini,che san^a danno d'alcuno, vogliono vivere 
giustamente delle rendite delle lor poses sioni, e però al cultivamen 
to della villa la mente , e l'anijno ho rivolto. E richiedo t'aiuto 
dell'onnipotente Dio , confidandomi della liberalità , e cortefta di 
GiesùcriSloJho propoHo di scriver l'opera^ioni^e vtilitadi del pre- 
detto coltivamene , e la dottrina di ciascuna maniera di campi t 
di piantele (Tanimali,oscuramente,e imperfettamente trattata , e 
data dagli antichi* da' moderni poco saputa,così,secondo [aperte 
sentente, e ragion de* savi naturali, come per provati esperirne ti* 
Chiamasi quefto libro il libro dell'utilità della villa, perocché di 
J Quella trattajlquale contiene dodici libri, il primo è, come si deb* 
tono eleggere i luoghi da abitare , e delle corti-, e case , e di quel- 
le cose fare, che all'abitazioni son necessarie, il secondo è della 
natura delle piante, e delle cose comuni al culthamento di ciascu- 
na maniera di campi, il terzo è , come icampeftri campisi deo- 
n<(coltivare • Il quarto ideile vigne, e del' vino . il quinto è de- 
gli albori . // sesto è degli orti . I[ settimo è de' prati, e de boschi . 
L'ottavo dt giardini , e delle dilettevoli cost , che far si posson de- 
gli arbori , dell'erbe , e de loro frutti e semi, artificiosamente . il 
nòno di tutti gli animali, che si nutricano nelle ville, il decimò 
8 di diversi ingegni da pigliar le fiere . L'undecimo delle regole del- 

*A 2 Vope- 
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Voperwnon detta villa, e nel dodecimo tifa compendiosa memori* 
di tuttele cose* lequaii sono in ciascun mese da fare in villa . 

De'luoghiabitevoli da eleggere: delle corti, e case, cefi 
quelle cose t le quali sono necessarie airabita^ioa 
della v illa, e prima del conoscimento della 
bontà del luogo abitevole ia 
comune. Cap.I. 

IMperciocchè'l coltivamelo della villa rìchiede,per li suoi con- * 
tinovi affanni , e fatiche , spezialmente fonema degli abitane 
ti , con venevol cosa è veduta a noi , in quello primo Libro > inse- 
gnamento e dottrina di quelle cose donare % che spettano alla co* 
gnl^ion della saniti de'luighi abitabili , perocché gli umani corpi 
debbono à ciascuna pecuniaria utilitaie esser premessi. Dirò adii- 
que primieramente della co^nijion della bontà del luogo abitevo- 
te, in comune, la quale Hi intorno di cinque cose* cioè. Intorno al- 
la purità dell'aere: intorno all'impeto decenti: intomo alla sani- 
*tà dell'acqua : intorno alla qualità del sito , e intorno alt abbon- 
danza della terra . Delle quali quattro co se predette si tratta in 3 
questo primo libro ; della quinta si tratta nel secondo , le quali 
tutte cose sono da esser diligentemente considerate » anji che al- 
tri comperi terre , ò faccia far case , e innanzi > che'l non isperato 
pentimento, con danno di persone, ò d* altra familiar cosa , poi ft- 
Slamente seguisca 

Dell'aria, e conoscimento della bontà j e malizia sua * 
Cap. II. 

L % jtere , secondo Avicenna , è uno degli elementi dèlie cose gè* l 
nerate , // cui naturai luogo è quello che ua d'intorno alTac- 

2ua , e che dall'elemento del fuoco è circondato : e la sua natura 
calda , e umida , scaltra cagion di fuori non la rivolge . L'esse- 
re del quale , nelle cose generate , fa giovamento , e prode à rarifii 
cari: , ed alleviarle , ed in alto mandarle . Intorno alla cogni* 
Rondella bontà dell'aere è da attendere, che non sia putrefatto , 
o vera corrotto: ne troppo caldo, ne troppo freddo, ne dislcmpera- 
tamente umido , ò troppo secco : imperocché l'aere putrefatto t 

corrotto 
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* corrotto corrompe gli umori a ed incornati** cofromperPumo^ 
re , ilqnaie è fmorttóal cuore , perocché à lui 'più s 'approssima* 
£ taere$ortementeiitcaldato>apre legiuntnre,e allargale risolte 
gli umori : e accresce la sete^e risolve lo spirito : e debilita , e am- 
morta le virtudi, e toglie la digestione* imperocché risofoe il calo- 
re intrinseco, il quale è naturale Slrumemo: e fa color citrino, im- 
perciocché risolve gli umori del sangue, che fanno rosso, e" l colore 
accesole fa la collora sopraffare agli altri umori, e riscalda il cuor 
di calore Strano , egli umori fa correre , e gli corrompe , e manda- 
gli alle concavìtadi, e alle membra deboli : e a 3 corpi sani non è mi 

3 ca buono, ma fa prode agl'idropici, e paralitici, t alt * umido spot» 
fmo . Ma Vaere freddo fa tornare il calore innato , cioè natu- 
rale , indentro , e genera catarro, e iniebilisce i nervi ,e fa grande 
impedimento atia canna del polmone , e fa forte digestione , e tut- 
te C occulte operazioni fortifica : e fa reddire Cappetho,ed in som- 
via è pià convenevole a' sani, che l'aere troppo caldo . Vaere umi- 
dori più delle complessioni , è buono, perocché fa buon colore , e 
buona cotenna, e falla molle, e morbida, e lascia i pori aperti, ma 
dispone a corruzione ; e l'aere secco è contrario à queHo . Consi* 
derate adunque diligentemente le predette cose , è manifeHo ,eh% 

4 sia da cercare lo temperato mezzanamente , e chiaro quanto si 
puote . Imperciocché se taere è buono, temperato, / chiaro , e che 
suHan^a eflranea non si mischi con lui , contraria atta comples- 
sion dello spirito , fa sani gli abitanti > e conservagli: e, sì come 
idice Alberto, le piante propor^iontvolmente sot fesso , si salva- 
no , e fruttificano . Ma s'egli è reo , e con esso si mischino vapori 
dilaghi, e di Bagni , perliquali si turbilo pera il contrario, e at- 
tortila F anima , e mescolagli umori, e corrompe le piatite . E perà 
gli ardenti venti, e le mortificati rugiade dannificano, e Struggono 
le piante. E sommariamente dice Avicenna, che ogni atre, che 

| to fio si raffredda , coricato 3 1 Sole , e che toflo si riscalda , dopo lo 
levare , è sottile : e quello , che é contrario à queHo , fa il contro- 
fio . .Ancora i di tutti il peggiore quello > il quale cosìrigne il cuo- 
re 9 e non lascia largamente respirare . E f uori di queHe cose di- 
ce Talladio, che la sanità deltaere dichiarano i luoghi, che sono li- 
beri da profonde valli, e da oscure tenebre > e ancora considera- 
ta corpi degli abitanti : imperciocché , nell'aere sano , sono colo- 
riti*ed hanno sano %ebuon capo : buona veduta 3 e san^a difetto t 
> z * tbiaro 
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tonavo ni! fé > e tVutea voce . Ter totali segni ,iome i detto £ té* 
fra, si pr uova, e conosce la bontidelbuono aere* ferii contriti 
» manifcHa lo malvagio spirito di quel Cielo . 

DcVenti , e conoscimento della bontà $ e malizia loro ì 
Cap. III. 

S Econio thè dice Avicenna, in due modi si pud decenti tratta- 9 
re, e di quelle cose ancora , che , per cagion decenti f si gene- 
rano . T Mossene trattare generalmente , o vero assolutamente 9 e 
puossene parlare , secondo quel vento , // quale è più prossima** 
a ciascuna cittade,unhersalmente in qucBo modo. Che ilwtridio- 
naie , secondo il pià , o vero maggior parte delle cittadi e de* luo- 
ghi* è caldo, e umido. E caldo* perciocché dalla parte del Sole 
viene: ed i umido , imperciocché la maggior parte del mare 4 
noi è meridionale : per la qual cagione adopera in loro il Sole/or* 
tiss imamente , e di quei mari tran fuor vapori , i quali si mischia- 
po aventi: ed imperciòi venti meridionali inducono debilitade, % 
r aprono i pori, e turbano gli untori , e muovongli dalla parte 
d'entro , a quella di fuori , e ne'vecchi fanno graverà , e corrom- 
pono l'uscite, e fanno ricadimenti d'infermitadi , e indebolisco* 
no , e muovono V epilessia , e inducono sonno, e fanno putride feb- 
bri, ma non inaspriscono ìlgo^jo • I venti settentrionali sonfrei 
di, imperocché passano soprai monti, e le fredde terre di mol- 
te nevi , e sono secchi, perché non sono accompagnati di molti va* 

Jtori: imperocché dalla' parte del Settentrionale si fa meno riso- 
unione , e passano molto sopra Ncque congelate , 0 vero sopra 
deferti. Ter la qual cagione questo vento fortifica , e indura, et 
rompe quelle cose , che mani fellamente scorrono , e richiude i po- 
ri , e fortifica la virtù digestiva , e Slrigne il ventre , e indura , e 
provocai" or ina, e sana V aere putrido, e pestilenziale . Maquan- 
do il meridionale va innanzi al settentrionale , e seguitatoli set- 
tentrionale, il meridionale fa flusso , e*l settentrionale espressiom 
dentro : e per cotal cagione allora si multi plica flusso delle mate* 
riedel capo,e infermità di petto . Gli orientali venti , tracaldi f 
freddi, son temperati, ma sono più secchi,che gli occidentali ; mai 
settentrionali dell'Oriente hanno meno mari , che i settentrionali 4 
dell'Occidente . E ss gli orientali venti , alla fine della notte , e al_ ' 

comin- 
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comìndaniento detdì, trarranno, verranno daWaere, ilquale , per 
cagion del Sole , sarà temperato , e da lui somigliato , e già la sua: 
umidità sarà menomata, e, per tal cagione,sonopik secchie sotti 
ti : ma se in fine del dì, e al cominciamento della notte trarranno » 
sarà il contrario . I venti orientali generalmente sempre son mi- 
glior , che gli Occidentali :i venti Occidentali sono alquanto pià 
umidi, che gli orientali, perocché passano sopra imari; i quf- 
ti se soffieranno,o vero trarr ano, infine della notte, enei comincia- 
f mento del diverranno daWaere,nel quale il Sole niente avrà ope~ 
rató . ^Adunque saranno pià spessi , e più grossi . Ma se alla fin? 
del giorno, e al cominciamento della notte trarranno , sarà il con* 
erario. Ma egli é vera cosa , che i giudici di detti venti alcun* 
fiata si mutano: imperciocché egli e convenevole , eragionevol 
cosa, che in certe cittadi, e luoghi, i venti meridionali sten pià 
freddi, conciossiacosaché abbiano monti pieni di neve,dalla parte 
del Meriggio : e i venti meridionali si volgano a freddura , peroc- 
ché passano sopra loro. E quando i settentrionali son pià caldi, 
the i Meridionali , avviene > perchè i settentrionali sono circa le 
f arti degli aduiìi deferti, 

. Dell'acque, che bi/ognano agli froomini , e conoscimento 
di lor bontà, e malizia. Cap. I III. 

I T % *Aequa,secondo che dice Avicenna, è? uno degli elementi del- 
le co se generate, ed il suo naturai luogo è , eh 9 e* circondi la 
terra > e che essa sia dall'aere circondata , quando sarà ne* suoi 
naturali siti riposata: la quale è fredda e umida , se. alcuna co* 
gion di fuori non la contraria , e nelle cose generate aiuta a figt*. 
tar le forme « Imperciocché l'umido » avvegnaché toHo per- 
da le figurate forme , nondimeno tofìo le ricevei sì come ilsec- 
§o della terra, avvegnaché duramente le riceva, impertanto le ri- 
tien fortemente .. E quando l'umido dell 'acqua , e7 secco della ter- 
ra si temperano , ed incorporano insieme , dall'umido acquiferi 

t il secco , acciocché toHo riceva dilatamento , e agevolerà afigu- 
rare : § l'umido acquisterà dal secco, acciocché fermamente riten- 
ga quella cosa, che in lui sopravviene, per rettificatone^ equa- 
zione » e figurazione ; e per [umido si rimuove il secco dalla sua 
évifiw* mi si wùb1ida> eMrigne^ e per lo secco si rimuove 1'*+ 

midé 
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bido dal suo discorrimento. V acqua* in queHa scienza Jndkemé 
di si confitta: imperocché altra acqua si con piene a'cultivatori* 
abitatori de* luoghi ,e altra si conviene alle piante. E imprima deU 
V acquaia quale è sana agli buomini. Vacque^cbe^ecodo *Aviccn 
ma , son migliori , che V altre , sono r acque ielle fontane di libera $ 
terra , nella anale neuna delle dispofii^ìoni > e qualitadi Hrane so- 
verchialo vero tacque Je quali sono pietrose imperò sono miglio* 
ri, perchè no fi posson corrompere, per la ùutrefa^ion della terrai 
Tuttavolta y che l'acqua è da libera terra , e migliore ancoraché Im 
pietrosa* purché ella siacorrente,ealsole,e adenti scoperta ,pe* 
rocchi daqueBc cose accatta nobiliti: ne ogni acqua corrente e 
discoperta , ma queUa,cbe,sopra il libero luogo , non puzzolente* 
ne lacunoso discorre : imperciocché aueHa è miglior di quella* che 
sopra te pietre trapassa* imperocché il loto la mondifica ,e la dif- 
yi^ia da ogni eHraneo mischiamento , e la cola : ma le piètre co-* 4 
munemente non fanno ciò . E se quell'acqua sari m olta , e di ve* 
foce corso , laquale , per la sua moltitudine , quello , che si mesco- 
Ieri in essa y in sua natura converta^ che córra verso V Orienterà* 
ti delV altre acque la migliore, e tanto maggiormente > quants 
più si dilungherà dal suo principio : e , appresso queHa , è quella* 
che corre ver so il Settentrione. Quella , che corre ad Occidente* 
e i Meriggio è malvagia, e mas simamente,quandd£ venti Meri- 
dionali soderanno : e quella , che discende d'alti luoghi , con l'al- 
tre boutadi , è migliore : e cotale acqua é qua/i sempre dolce , ed é 
leggieri a pesar la y e tosìo raffreddai toHo riscalda.perch'ell'é riso $ 
lutale fredda nel Verno* calda nella State: nella quale in nullo ma 
4o superchia alcuno saporente odore, e quello, che si cuoce in essa, 
tostamente dissolvcMa saper dei 9 cbe il peso è vno degli sperimen 
ti, che aiutano a conoscere la dispofi^ion dell'acqua; perocché l'aa 
qua , la quale é più leggieri , nel più delle dhpo fifoni , é miglio- 
re : e il peso si conosce, per 'Pia di mifura% e anche si conosce, se, i* 
due acque diverse , due panni £un peso s immollano , e appressa 
s'asciughino fortemente, e poi si pesino 1 imperciocché l'acqua jl 
cui panno sari più Uggit ridarà migliore . incora la sublimarla 6 
ne , e di ftil Iasione rettìfica tacque tkalvage : similmente la deco* 
T^ione ; im perocché l'acqua cotta , secondo quel , cb'hannó detto i 
savi , fa minore inflazione , e più toSlo discende; imperocché la 
deco^ionetottiglìa la sua suH4n^ia,ed imperciò di sopra rischia* 

ra * 
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fà* % l gròsso della terra discende al fondo : imperocché i mischia* 
menti terrpftiJeggiermete dalla sottil sustanzja discendono,™* 
4atviscoso,e spesso non agevolmente discendono . Intra r acqua 
laudabili son Tacque piovane ,e spezialmente quelle , U quali con 
Ptoni discendono netta Hate . Ma tutto che l'acqua piovana fi* 
migliore, tofio si corrompe , imperocch'ell'è moka sottile, e la 
7 sua corruzione , e putredine fa corrompere gli umori , impedisce, 
il petto ,eta voce , perocché ogni sottil suflanzja riceve più im~ 
pressione . Ma se V acqua piovana si bolle si diminuisce la sua 
putrefazione , e corruzione^ e quando le cose acetose si mangia- 
no controllano alla putrefazione , e dal suo impedimento assicu- 
rano. Ma Vacane de'ooz$i>c de* condotti sono malvage,per 
rispetta di quelle delle fontane , perché sono acque costrettele che 
lungo tempo ricevono terrestri tadi . E di qucSte così fatte acque* 
quelle sono le piggiori, le quali hanno fatte le vie di piombo, im+ 
perocché alcuna cosa ricevon di sua virtude : onde sovente fan- 
ino, egenerano dissenteria, cioè escoriazjon di budella . V acqua 
del palude épiggiore di quella delpoz^p, imperciocché l 'avveni- 
mento dell * acque del poz$p s'assottiglia,p:r attignimene : onde 
Ufuo movimento dura molto, e non dimora guari costretta, ne 
lungamente ne' luoghi onde surge . Ma l'acqua di palude,perchi 
lungamente Sia né* forami della corruttibit terra, ed il suo mo~ 
vimento è tardo in mandar fuori , ed uscire , e non è altrove, che 
in corrotta terra, e putrida ,ìn nullo modo è, se non malvagia . 
t Tacque ferme de 9 laghi, spezialmente le discoperte , son ree 9 
e gravi ,er$alvage; imperocché il verno non si freddano se non 
9 per le nevi, eimperò in quel tempo generan flemma, cioè umore, 
ilqualeè bianco , freddo , e umido , e nella Slate si riscalda , e per 
lo Sole , e per la putrefazione genera collera , e per la loro spcs- 
*e%$a, e mischiamento con loro di cose terrestri ; e per la loro 
sottile risoluzione fanno grossezza di milza a coloro,che la beo 
no > e' l piano il quale cuopre te budella s'assottiglia, e le loro in- 
teriora ingrossano, e le parti di fuori dimagrano ,e ancora i lo- 
ro omeri, è colli. £ quest'acque fanno troppo grande disiderio 
di smanicare, e fanno sete, e'I ventre Slitico, e malagevolezza 
io di vomito 9 ed alcuna volta caggiono in idropifta , imperoc~ 
ahi si ritiene acquo sitade in essi, e alcuna volta incorrono in 
foftcms di polmone , e di milza , e di pondi : ed iloro fegati inde*. 

B boli- 
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bòli scono , e molti altre infermi tadi sigtnttdrló in lofùy rie fe'm^ 
mine con malagevole*^*, ingravidano, e con malagevQtevg*par < 
foriscono figliuoli , e partoriscono figliuoli poHemosi 4 e spess*~r 
mente "si fa nella matrice una infertà, la quale è detta mola,quan 
*) nella matrice nasce carne , e bugiarda prègné^a: e i loro fi*? 
gliuali jbesse volte avranno le vene grosse delle gambe, ed in* 
Sanabili piaghe di gambe , e abbondano di quartane,e molte altre \ 
vnfertadì sostengono , e ne* vecchi s'ingenerano febbri ardenti 
per la sècche^a delle loro n*tute,t de* Ventri. E l'acque allei IX 
quali simhthià sUiUnrJn £" me t allo, ó suostmite,e mìgnatte,tut\ 
ttfegol^Utt sonò [malvagi i benché vagliano in alcune inferi 
fHlkdt i itìipttoctbè t acqua* nella quale avanza la virtù delfef^ 
ro ,fa prod$ àtmUpyet la dissenteria , e a fortificare ì membri 
dentro , e acciocché tutte le dhiderativevirtudi procedano, eva- 
dano mnanzi.. V acque nevose , odi ghiacciò soh grosse: ma l<( 
neve , e l'acqua del'ghiaccio risoluto* pura, sartia ateunamistfc t% 
rà d'altra cosa, che abbia malvagia virtude, ovetàchèsisólvóì v 
'efacciasene acquaio vero 9 che si métta in acqua ,saràbuonaì 
Bene è vero, che nuoce a coloro ,che hanno dolor djnféf> m ^ iz 
quando si càoce^torna buona . E set 'acqua del ghiaccio sar'aftay 
ta di quelle malvàge, 0 vero se la neve avràtrdìtoàse mafoagrì 
yirtùììlèM eftrwèi > d/ìuòglù ,ovè saracaduia % iàrà rràjf tifata 
va&i& ìt} uà acqua : rincorai 'acqua tempèràtahìeìttè ¥H?23#? 
t^lme a" sani ,fhetut^ 

% nervi ,'e nuoca a. colóro , che son? aposlemati demfo S? 
ch*elT accende NppnìtÒ^ : ^ % 

fbrrjìmpe là digeftione , e fa notare il cibonellojìómft^ * 
ce l'h uomo in ijirfipifìà.,ea in etica febbre, e cònsìiiHailcòrjpo • 
inacqua tiepidagnera abbomna^gneie quandasar&gìh càtdà, t ^ 
eh è qyèj3a\cÌQè più tiepiàiìé sarà bevuta à digiunò 
Pavera lo, Slointco \ è_ solverà il vpntre; maierl^ spessamente 
non è tnica^ buona ì perocché indebolisce |* virtù dettò ^«Ì4c& 
eVdcqt4a,che[è la editai cioè \t mài del 

fianco , e là ventofitt della > mìl-^a : ma i'acquasaJsa fa disecca- 
re, ed immagrire, e prima fa il ventre fiussiFile ^ per Ja c $ 
del raderebbe ha in se> poh per la secebità della sud nttùrà,finaj± 
mente ip flrigne,e corrompi ii sàngue^, e pcrg&ncrì ^/jCS^S 
trcfift. L'acqua torbida geneYa'piét^ oppilayorfc, U % Tmpi* 
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chi d tolu^xk* hàfiH^o^^spesso faccia HtUitade lapredetta ac~ 
. qua torbida: e tutte: le gravi acque >€ pesanti , perchè nel ventre 
K ti ritengono , ne totip . discendono , ma le sue triache sono le cose 
untuose, e dolci. L'acque, che tengono allume, la superfluità 
. àgile femmine non lascian correre , ne sputare il sangue, e coSìrin 
gono quello , cb'esw [ r delle mondi f%a) corpi dispofti a febbre 
fortemente ad essafekhre provoca* e conile * l 'acque, che tettr 
gon ferro,risolvono , cioè distruggono la grossezza della mil^a, 
efa&vMnterìt 4 qwtl&i t<pt*H non possono ufrrcon femmina. 
i J Quelle, che tengono $4tne sono utUi afla corru^ion della com- 
plessione . ^Ancora se V acqua si colerà sovente , fi correggerà la 
sua malizia . E alcuna fata il cuocer dell acqua , sì come è det- 
• to .di sopra,la4oU) perla resiliènza , che fa , e divide la pura 
Han^addV a^qua/da q^llo , che v è mischiato t e il migliore di 
Mtfto QHflfccl&dfm£ysié^ ber 
V acqua f a/ >/«! ) ^^/<!f ^ ./'P la sua ma 

lÌ7^a,quaudo la sua rtiali%ia sia tnaliya di pota penetra Telone . . 
£ anatr* quando V acqua f arà poca , e non se ne troverrà,sarà da 
bere temperata con VàcetOySpe ^almente nella fiate ,impercioc- 

1 6 chè difende , f stufa da mgltg bere . Ma l'acqua salsa si dee be- 
re con aceto 9 econisciroppo acetoso , nella quale ghiande , e gra- 

. nella df marma * e sorbe si degno mettere . Scorsi dopo Inacqua 
' alluminosa , -e pontina » Ida ben tutto quello ,fke U, natura sol- 
vei <7 vino è una ài quelle :*ose, c\\e giqva 9 bevuto dopo cotale 
acqua, rincora sopra tacque \amare ?onM dare cose dolche up r 
tt&st . rincora dinanzi a^acquarHante , e di palude, (iella qua r 
le è putrefazione > non sono da guHar nutrimenti 'caldi: sopra 
la. qualzacqua lecQse ^ti^^f^U\fxeddi sonp da fari , sì cor 
me cotogne , e mele ftfre , e ceumc^lo ; f sopra V acque grosse , 

17 e, brutte so^Àa:vfartt gti agli ^e^m^di quelle cofe r ihtU s^hiar 
reno si è taUHtrtejawèni . ^rfneor di que4e cose\,*hé yitfluoy&no 
le mblbye di divori* acque , sono le.cipoll^rocchè sorto si fome 



agli- E dette to se fredde %£ke>rimw*Qno colai malizia • santo le 
lattughe; à come scrive Valladio . ^Alcuna fata la più coperta 
natura ièlPacqua aiuole più occulto, nocumento ionare , lagnate, 
pc? le^AgÌQn p^<tettt>discerncrs non si puoteied imperito la cor 
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sciamo per la sanità degli abitanti* cioè se legole#verogorgpx? 
%uli di coloro ,chelabeono^onpuri,e mondi. Se 9 l capo Uro i 
sano . Se nel polmone, oyero petto , rade volte* 'pero neuna fi*» 
ta , hanno cagione . SeH ventre , o le budella , o i lati f ole reni di 
ni uh dolore , o yero enfiamento son magagnati . Se la vescica, 
bavìjioneuno. E se quefle* simigliami cose, per la maggior 
parte degli abitanti,vedrai esser manifeste , ne delle fontane al* 
euna cosante ancora deWaere si può sospicare . 

Del sito del luogo abitabile^ del conoaciraemo delU 
tenti , e malizia fiu. 
Cap. V. 

IL sito dell'abitazioni > o yero dette terre, in due modi si con* % 
sidera: Vvno modo si è 9 per la ragion detta sanità degli ahi» 
tatorì , e F altro per ragione dell'abbondanza de* campi: epe* 
ri primamente si dirà detta, natura del Ormo sito . Egli i 
da sapere , sì come dice Avicenna, che le dispofijion de % luo+ 
ghi abitabili si diyersificano ne* corpi, per la cagione di loro 
tlte^e , e basscTge: e ancora per la cagione della dispofi* 
Ron della terra loro ;s*elTè lotosa , overo umida , oyero fan~ 
gosa ,o limacciosa , o yero se in essa èvirtà di mimerà , o ye- 
ne , e dispofi^ion di moltitudine d'acque, oyero di povertà ; o/ % 
per cagione della disfo fi^on- di quelle cose , che attera son 
pros simane, sì come arbori, o vignaci, o fosse, overo cor* 
pi morti* simigliami cose: e per la vicinità de 9 monti, e de 9 ma* 
rm luoghi abitabili caldi fanno i capetti annerire ,e diventar cre- 
spi. E quando in loro sarà Hata grande risoluzione, e Turni* 
dita sarà menovata y avaccio ^sopravverrà la yecchieTga,secQn~ 
damente , che nella terra de* neri avviene, ave in trenta anni 
"son vecchi gli abitanti , ed in loro cuori son paurosi > impero** 
ehi lo spirito molto si risolve . 7{e' luoghi freddi abitàbili som 
i corpi di maggiore ardire, e che meglio fmaltiscono :i quali se 
saranno umidi , saranno gli abitanti grossi* carnosi , e abboni*** * 
ranno di molto grasso : le vene de 9 quali saranno profonde* asco 
se , ed egli molto saranno teneri > e bianchi . Coloro ,che abitano 
ne 9 luoghi abitabili umidi , hanno belle facce, de 9 quali la buccia 
1 morbida* tanto fiorone s y cfcwt ano J allattano è e la loro &*» 
, •— te non 



Digitized by 



r PRIMO: t? 

fé jw* motto si riscalda , »f il verno molto si raffredda , e vengo- 
no loro molte lunghe febbri, e flusso di ventre, e molto us cimen- 
to di sangue meHruo, e di morici , e si multi 'plica loro Wnfcrmi* 
> èptodi della epilessia* 7{e* luoghi abitabili secchi si diseccano le 
complessioni degli abitanti, ed il lor buccio annerisce, e si secca* 
e a* loro cerebritoHo viene secche^a^la loro Hate i molto caU 
verno molto freddo . E coloro , che dimorano ne* luoghi 
abitabili alti , son sani, e forti , e soHengon molta fatica , e sono 
dilunga vita . Coloro^he dimorano ne* profondi, e bassi luoghi 
hanno molta vapor osìtade , e debole^a di fegato , e abbondano 
tacque * non micafredde, e propriamente se sono acque,chenon 
rimuovano, e dilaghi , o diHagm,el*aere loro è reo . Vaere di 
coloniche abitano ne 9 luoghi abitabili pietrosi* discoperti, nella 
| Hate è molto caldo , e nel verno molto freddo : ed i loro corpi so- 
no duri, sodi,* di molti capelli: forti, e di mani feHc giunture: 
od in loro vince la secchezza , e vegghiano molto , e sono ma* 
le accofiumati, e non ubbidienti , e son forti battaglieri, ed han- 
no sollicitudini nell'arti, e sottilità . Diquegli ancora, eh e di ma- 
rino in luoghi montuosi* pieni di ncvejimile giudichi a quel* 
lo di coloro , che abitano neW altre fredde terre , e li loro terreni 
ton ventosi, e quando la neve vi dimora si genera in lor buon 
venti ima quando si risolve, e disfà, se hanno monti, che schi- 
fino* venti, diventano vaporosi.^' luoghi marini abitabili si 

6 tempera la caldera , e la freddura, perla inobbedien^a della sua 
umidità a passione . rincora di coloro ,che abitano ne* luoghi 
settentrionali è cotal giudiào, quale i quello delle dttà,e de* rem 
fi freddi , ne" quali si multiplicano di coHrignere,e di mandar fuo 
rale*nfermitadi:e multipùcansiin loro gli umori ragunati nel 
segreto del corpo : e soglion bene fmaltire , ed esser di lunga v hai 
tue 9 lor corpi tolto srìanokpiaghe,pcrlalor fortezza, e perla 
bontàdellor sangue : e ancora avviene , perciocché dì fuor? noni 

, cagionerà quale le allarghi* vero le scuopra:ma,per la molta 
9 caldera de* lor cuori,sond ilor coHumidi lupoM giudici di colo 

7 ro,cbe abitano in luoghi meridionali sono quelli medefimi giudi- 
ci* che sono delle terre, e de* tempi caldi: ma ilpià dell'acque* 

Rateivi sono è salato , e sulfureo i e i capi di coloro , che vi dimo- 
rano son pieni di materia umida , perocché la parte meridiona- 
le idi come operazione >c li loro ventri sono soluti , per quello* 

che 
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che discendeva loro capi allo Remato: ed i membri loro s$n e** 
scotteci, e deboli* edi loro sentimenti gravi, ed hanno debile ap- 
petito dimangiàre ,e dibere ^Ciascun vino gli grava* perche- ì 
che i loro capi , e Stomachi son deboti , e le loro piaghe faticosa-* gì, 
mente si sanano , e si mollificano : e alle femmine Vien molto 
uscimento di sangue mettruo ,e non si coHrigne^ se non con ma- . 
lagevoleiga : e spessamente, si stipano, o vero sconciane <, per la- 
moltitudine delle loro infertiihadi^eaglihuminiafvienfi *tf«-u 
mento di sangue dal ventre* menci ,o ottalmid umida* àaè zai-* . 
sor d'occhi ,la quale tomamente si sana ; e a "vecchi ,ikclla pid^\ 
mavecchie^a, quando passano i cinquanta annhavvkue %ar-<> 
làfia y per cagiohede'lor catarri. £ avviene a. tutti loro, a fina*, 
tensione , cioè diHendimento di nervi , ed epitessìajmpcr (ciacchi 
i loro capi son pienhe àvvengòno loro febbriynellé.quali ècdldeQ ^ 
<%a , e fredderà y ? febbriverècrèecc , e tinturne: ma le febbri 
acute poco vengomloros, perocché i hro ^entrimoità si risolvè^ 
no ,e x l*ottilcyctii\ut ì loro^ustun'h^distòlve . La ritti de v tu$gbi\ 
abitabili y orientali da qtude è\aptrta-dalfOtientt,e po&àin ap* 
pofito yt sana y t di bu^noaereyi^perciocché'l Solevi cotnwcia^ 
mento del di , si lieva, sopra itici yt chiarifica la sua atre r poi si \ 
parte da essa , e lascia Vaere schiarato : e ventano sopra quella 
venti sottili , i quali vi manda innanzi il Sole :je poi egli mede fi- 
mo gli seguita y ed i loro movimenti si*an*engono ktskme/ì^H^ 
la città y eh 'è ne* luoghi abitabili étàdtntalhla quale ddlla forte * 
dell' Ocèidente è di&copertayéidalla parte dek Oriente coperta* 10 
non -piène il Sole \ se mok tardile ptcontanbnteyCVè venuto ad 
tesa y jfc ne comincia a dilungare,epei , ò non s approssima tòl sm x 
processo : non sottiglia , ne disecca Vaere , ma lo lascia umido ,e 
grosso : e y se le manda venti mandagli dall'Occidente , e manda* 
gli la notte, adunque gli loro giudici son quelli , di cittadid'u* 
mide complessioni , e che hanno caldera temperatalo ssa : è 
se non fosse , per quello ,cbe procedè ^daìla sptsto%&\ilel£aere % 
la lor natura sarebbe somigliante alla natura della primavera « * 
Ma meno sanità è in laro , che utile terre Orientali ^con motta di- ~ 
mimatone. Ter lanital cosa colui, che -elegge luoghi abitabili r * 
dee conoscer la terra della città, o vero d'altro luogò da abitare* 
ed in che modo giact la sua dispofi^one, secondo l'alterarla 
tasserà , e scopertura: e dee conoscerla sua acqua,* UsuBan* 
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. ditale acqua , e come sla,setondo U suo àprimentó \ e disco- 
ptimenttr , 0 vero sec^orf dori suo otturamento, e secondo la sua 
^fHftyùti. ' E-ancOra s*èlTè a' vénti disfo flà > 0 /» profonda ter^ 
• m : e deecònòsceré i venti >cbe quivi traggono se son sani,fred- 
ii : perchè de' freddi sono de 9 sani, è degPinfermi : e ancora , che 
iosa le sia prossimana de' marh e de' pelaghi , e de* monti, e deU 
U le miniere . ' E de 9 sapere la qualità della terra , secondo la sani- 
tà, e le'nfermitadi : e quali infermità sogliono addivenire a có- 
; , toro , chevidifachraho . E ancor* etef conoscere le fortezze di có- 



ftrette. Dqp(Kqueflè cose èbifogno, che le portile lefinetlre sie- 
no orientali , f settentrionali, e per quello , onde più sidee aver 
soUecitudiriegia,che i y venti orientali possano entrare per le ma* 
_gioni x e cheusple possa entrare in offerte % elitogo', che qui-* 

*3 Vìi >ìrnperocch\tQifa E ancora 

' là vicinità deiVàcq^ aqìii rioìfiìi^correnti , è copjose , e monde, 

. j Je quali nel verno ^ 

nò diverse da quelle ìcfoìtanrìò nascoììe , 2 Voi* convenevole , e 
ài grande aiuto • .ficfaijffi efitf pervia 

d'utilità, degli *f}$mn^ 

ye^aripne^ela ^/^^^jr^^m^^' ^^^^j?ff ^<-V^ f«»f 

se noj almanco IW^ék^WW***. d^n/WW- 

ÌR0#^ ^ si faccia- 

l + nolecifterpesotto itetti,è[lgua^^oipM faccia dall'ai- 
*#*>j"rì e • acciocché, dall'vna Jane gli buomim la possano vfa- 
H*tÀ*£"$ri W° frU'&K* pam ** 'abbeverino 

lafamigli^on^a&lfc s^ler^iciM^Atiso mònte,ove 
le terre lau&tatie ^^tà^^^i > <fo*e ^ìr«io *f/«tt- 
/m venti, la qual poHaè^^iMima agli equinoziali leva* 
menti del S ole perocché la Hate ha ombra , off/ vwio i!>4 £0/* . 
Se f us si corretto d'edificare presso a fiume , prenditi guardia di 
non edificare incontro a quello, perocché nel verno diventerà for- 
temente fredda cotale villa, e la Hate inferma incora è da proc* 
I J. T ^^^^ev'av^si alcuni luoghi paludosi 9 e per quelle medefi* 



Digitized by 



Google 



LIBRO 

me cagioni* sì ancora f$rchè quando si seccano ,cre/i$n§ 
certi animali minuti, che gli occhi non possono segu:re,per la pic- 
ciole^a loro: ed entrano in corpo per la bocca , e per le nari,* 
generan dure ,e gravi malattie, incora dice Scrofa, eh 'egli i 
da schifare, che villa sia volta a quella parte f dalla auale gra- 
ve vento suol trarre, e che ngn edifichi in profonda valle, ma in 
luogo altissimo, perocché quando venta forte , se avvic~ x 
me , che spiri vento 9 che adduca alcuno contrario 9 pià agevol- 
mente si caccia , per eh' è alla scoperta . rincora il luogo , ilqua- 
i< tutto dì é illuhrato dal Sole, è pià sano ; imperciocché se alcu~ 1 • 
ne belinole vi nascono presso, e v'entrano, o elle n'escono fuo- 
ri per li venti menate, o per aridità , e asciugamento periscon to~ t 
fio . Sono ancora i luòghi alti più sicuri dalle piove , che discen- 
dono conventi , e da' pericolosi torrenti , o vero fossati^ coloro, 
che hanno ne' bassi, e cavi luoghi le lor magioni: e ancora sono 
più sicuri da' ladroni, per ladifficultà del sito . Deonsi ancora 
far ntlla vHla le Halle de' buoi in luogo , che nel tempo del ver- t 
no possati* esser pik calde : e ancora si deono far le celle in luo- 
go piano, dove iva/i del vino, e deWolio possano dimorare . 
E ancora dove Biew> i frutti secchi , sì come il grano , e la bid- *7 
da , ed il fieno ne' esvolati. .Ancora é da provvedere del luogo , 
dove abiti la famiglia 9 accioccbi affannati perVeferci^io , o per 
freddo, o per caldo, agiatamente vi si possano riposare . rin- 
cora è bifogno ,chelacasa del Utvorator sia presso alla porta, 
t conviene* che sappia chi va , e chi vien di notte , e che cosa 
forti, e massimamente se nn&'attro portier fosse nella casa. 
^Ancora terme Caio: edificherai la villa presso alla Città, per via 
tabbond*n%arimperoccbé,scin buon podere avrai fatto edifi- 
cio, v'andrai più volentieri, e pià spesso, e sarà migliore il pohm 
re, ed avrai pià frutti . Se tu sarai prossimano al luógo $ 
fiàtoBo vedrai le tue cose, e pià agevolmente allo- 
filerai f opere del tuo luogo , e pià age- 
volmente conducerai i 

bmratm. " 1 > 
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Delle eterei , a vera tombe da (are in divèrsi luoghi, 
eia diversi modi. Cap. VI. 

1 T X, modi si può considerare, in che maniera son da far 
X le corti,o vero le tombe nella viltà, per cagion delf abitalo* 
del Signore ,e de* lavoratori ,e de* fratti , che m sideon portare* 
e degli animali da nntricarc : perchè, il luo%o dove tu ordini di far 
la corte è poito intra Poltre case della villano egli è da quelle lon- 
tano . rincora : 0 il detto luogo è in piano , 0 egli i in monte . 
Uncora , e egli i in parte sicura , # i» parte pericolosa . f 7;// 4 
pof 19 iair* r^rre Mie rfefl* villaston ha bifogno la corte di tan* 
I a forte^a, e guemìmento dì chiusura ^perciocché cotal luogo 
imcndispeHo oMusidiedc y ladroni: e ancora perchè ha presso 
1 f aiuto degli huovmi vicini , se bifogno gli facesse . Ma se dal- 
F altre case fosse partito il luogo solingo , sì dee cignere dintorno 
di convenevoli fosse, e di ripe ,e di siepi , per le contrarie ragio- 
ni. • Ma s'egli è in piano troppo basso sì si dee ragunar terra per 
tutta la corte, che vegna altronde ytd innxl^arla&cciocchi Men- 
tre l'acque* che d'altronde vengono, non possano entrare* chele 
piove , che vi caggiouo , agevolmente se ne dìrivino , cs scolino 
fuori . E se fosse m monte M dove con acqua di fosse non si puo- 
te afforcare , eleggasi un luogo , al quale , fuorché per ordina- 
to, incremento ,sia aspra, e greve salita : e seil luogo è dalla ma 
I tiguitÀ de* nemici sicuro , baita solamente , che sia afforcato di 
taliguernimenti, e fossi , che da ladroni sia sicuro,i quali spesse 
volte stanno intesta far danno , eziandio nel pacifico tempo . 
E se il luogo fosse in parte pericolosa, dispofto molto aUefor^e 
de* potenti nemici , più sicura cosa sarà abbandonare a tem- 
po cotal luogo , che mattamente, e inconsideratamente disponer- 
sia morire : se non fosse già , che moltitudine di rkehe^e mo- 
vesse il Signor del luogo a far caHello >o rocca da battaglia sicu- 
ro • Ma se alcuna volta corrano quelle patti, berrovieri , malan- 
drini, 0 vero deboli nemicì,rubando^e spogliandoci dee. circondar 
4 la corte di muro , 0 vero di convenevole Steccato . Ut quali co- 
se fornire , se la f acuità del Signore non baHasse, facciasi alman 
cocche yin uno de* cantoni della corte, di ripete di fossi forti , guer - 
ui mento si faccia, e sopra ciò si faccia unbattifredo,o vero tot 

C re 
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re ) nella quale il padre della famiglia , con suoi lavoratori, e con 
le sue < ose , possa rifuggire, qkknéo*òijign**gH finte .^!y5fc- 
messe adunque Le pretate cbnsidera<qoui,éda eleggere il luogo 
della corte netta più convenevole,^ acconcia parte de' campi : 
la^grandèXTà delta quale dèe tsser tale; che próp&nrjohaimùi- ^ > 
te Corrisponda alla mijùra delle terre, cht si dtono lavorane . * 
E disegnata , e ordinata l'ampie^ delle fosse , in tuttofi arcui- j 
t o si dee segnare , e ordinare intorno , tanto infra ia tomba,tfuan+ 
toì la>%a Lxmetà dèlia {fissate quhi attorno m^nà, nel tem- 
po yàhe si conviene ,cióè d'QmbreiO^erdi^hloi^en^tidiFeb^ « 
b r aio ,ì> verdi Mar\o, si f mtgano piante di* aitilo vetwtifiop*^ 
pi~,o vero d'olmi, ugualmente lunghi, Vun&ddlSdtrvitootnv H 
di Cinque piedi , o alcunatosameko .Dopo ^ue^ojteono seguì- . 
rei cavatori il lairorio delle fosse <> e porre tuttala terra dal iato : 
d'entro detta corte, e lasci atta terra soda yintwmatfun pièydisco- ! * 
petta i e vota , allato al fossato , ove poi pongfyOiin datoi de* 
detti mesi, piante di pruni giacenti.* sopr* pUsiu ivi ancora la a 
detta terrascon le vangherà ver ccm lupaie ,sidisfànga^ t tràini, 
secondò la forma dèlie ripe\ecOnma^ij over* ìèaigeràrtghe , 
fatti a ciò j fortemente sì caltki % e t assodi. E quando sarà sk * 
cresciuta , e albata intorno^' un piede , t ancora più, piantato* 
-p'r, e pofìe innovo altrepiamedipruni&istfmgwùè 
praesse,dedà t*rra:ecosi srfaccia,;htfi aìta^ 
sommità della ripa, secondaci}* l& vuole ulta. E sé-altri ha pél*-* * 
radei 4&upàm*ntodelUYipe,>miui%ù dette spm tìb èsrt 9 y ; 
si'ftongàko rtàhidìgtamigpà .Etóo^ 
no esser U 'piante de y pruni tali [, quali- tono lepiantt >de* pruni f ,'k- *j 
j>2ro spine indache, se aver si possono, : perciocché mirabilmeH- - 
te pungono : o vero , che sieno pruni albi, o salvati che prugne , o • 
piante di rofe satvatiche, o didomeHiche biancke\< Ma il 'tento, \ 
avVtgHachè fa&teastàfo^ 

VakYépiante,qtkàhdon<tofbn^an& molto m'àg 

gràda, se- predette altre piante aver si possono ; Jtncoraè * 
involto da pHnder cura , cbciiìtptt f ordine de' ptedettì pruni non sì > 
ponga** Ornine piànte frufttjfohp<?tocfbè,pér l'appetito dè'frut ; 
ti, gli huorh ini guadano le siepi, e i fossati, infat manieracela 
corte mai non si può tener chiusa . \Ancora si dee pròccuràre,cbe 8 
le piante infruttuose ^nate quivi, non vi crescano) perocché, cre- 
scendovi 
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M le fi4nté,4*' pruni consumare s tornare a niente . 
nel pvimo%e nel fecondo qnno si deonp-ù predette piante d£ptu&, 
in ciascun mese della Siate mondificare dall'erbe y che tra esseti%- 
scono, acciocché [le predette piante non sien costrette diseccarsi, 
per difetto di nutrimentojlquale le dette erbe a se tràrrebbòno, 
Jfncora le piante de* salciaie* pioppho vero d'olmi, le quali prj- 
meramente 4xmmo*&<tji.dpj#van piantare , sen^a dubbio . 
9 cmcerà*M*>infw*lkMW couciossìe- 
cosachlUtforn* a stabbiano di molta terra posticcia , e perlelo- 
r* radifUergra^^ci/ueJell^ carte trapassino ? che alle fosse di- 
scorrano > mirabUmmn andranno, innanzi : intra le quali si po- 
trà farina siepe secca , o far queSio , che sarà migliore , cioè . 
Che incontanente fatta , e adunata la ripa y e ere sciuta, folta mol- 
titudine dipiccole piante , de" detti arbori , si ponga , e massima- 
mente deW*W0:h><fy4i+ qp#uloisqranno cresciutele per piega- 
mento^ pertagliamentoyarannofatfe spessc,e folte*, forte siepe 
faranno ,o quafi un durabile palancato . Ma prendi guardia di 

•o non lasciar crescernna^to i pedalile* detti arbori prima pia*- 

- tari 9t *itt .a(! y altexxa di dieci piedi ìperchè fuor di ragione m- 

- pdecerebbon la corte : laquale , per salvamento degli abitan- 
ti* , richiede sano aere , per la bontà del Sole >e de* venti ; fuor che 

soptAxwwn cantori della corte , sidee lasciar crescere un'arbó- 
re tanto y quanto si potrà in alto Hendere,percioccbè molto ador- 
uerannoMcotte^nepm^no^ sonpochi Mmi^caria. 
. ^AncorOrSeM lascino cresur e similmtnt^dm sopra ciascuna por 
ta, alk cui ombre si possamo posar gli huom 
>E aueSkjcèsc , ^duigen^a osservate , san^a grande spesa,sa- 
l x i àia. corte sicura , circondata di fossati , di siepi , di pruni>ed'arr> 
bonbon lochile forma* e utilità degli abitanti, E nella som- 
mitàit mw, dintorno ali? casosi facfiano siepi delle piante di 
mel*gtWyk.qw)tnontemonVaspr^ 

Jip &bucell& di tpHcplo nutrimento si contenta, ed anche fa sie- 
fWptffaVf&te^ fanno le sue radici: 

.€€hhM^mtrar^ria siepe^si dispone a ricever forte pugni- 
tOÀi Spm e f opra <qife fio produce ogni anno frutto di gran 



b*ìbl3&** utilità,. Ma gli grandi arbori non.crescono in cota- 
M luoghi, perof età barino bifogho di più nutrimento y il [quale 
, \» C i qui- 
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4f*/yj sufficientemente ayernon si puh , là dotta terra i troppo fa 
pietrosa . Ma ne' tpoghi bassi de 9 monti , là dove è allegro , e/ 
grasso terreno , sipotrebbono le predette piante , emassimamen 
io di pruni , e tolmi, assai acconciamente piantare . Ma il sal- 
cio , éfV pioppo , in optali luoghi, se non sono allato a rivira sab+ 
tione , o vero , che abbiano terreno molto soluto , non -panno in» 
nan^i , ne crescono largamente . E se il luogo é di tanta freddu- 
ra , cbe*l melagrano non -pi possa durare , ne allignare , sì si dee 
dattorno chiuder di quegli arbucellh o vero pruni* i quali in f *e/- : 
la regione , e simigli ante luogo , per esperienza meglio sidiftu- 
- dano , £ qucfto baffi aver detto , quanto alla chiusura , e g *rr- i j 
nimenti delle corti . Ma de nobili guemhnenti, e mirabili, e ielle 
tombe > che si possono far degli arbori artificiosamente, intomo 
alle cor ti, sì ri serba al libro ottavo . 

Della intrinseca dispofi^ton della Corte . 
Cap. VII. 

P\ 1 MIE \*ÀMZ *HT E dico , che la corte predetta si di- I 
sponga dentro , e ordini in queflo modo . Che nel mezzo del- 
la faccia dinanzi si faccia in essa Centramento della -pia 9 di lar- 
gherà di dodici piedi il meno , e di quella mede/ima largherai 
tella contraria parte, si faccia Vuscita,per la quale si paia aU 9 a^ 
za, alla vigna,o pero a* campi di dietro : imperciocché la predet- 
ta ampie^^a baila all'entrar del carro carico difieno, a pero di 
biade. E si facciano ne 9 predetti luoghi porte nobili, or umiche, 
secondo la volontà del Signore, Purché di notte si possano serra- 
re con chiaviHelli , o chiavi di ferro , sopra le quali sì si faccia un a 
tetto , o pero casa,accìocché Ventrata piò netta , e asciutta si 1 * 
conserpi, e acciocché le porti non infracidino in picchi ' tempi » 
per rugiada , o per acqua piovana t appresso ciò, la metà dei- 
la corte , la quale é dall'una parte delle porti, fi disponga, eoré- 
niperlo Signore in queHa manieracene . Che allato alla ina, che 
• divide la conte , si faccia la casa del Signore,la quale abbiala fàc 
eia lunga allato aUavia t epoco si difienda atta parte didietro jf 
' quello , che la casa non chiede , sì ricómpia la siepe alta di pruni, 
0 vero muro :ma che la casa,o piccola,o grande che sia,o murata, 
o non murata, sia coperta di tegoli,o di cannucce , secondo la fa- j 
* - cnltà, 
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fitti » * piacimento del Signor* . $. d m queUap*rt*>a&4to aSe ri- 
pe della cortesi piantino nobil generazioni ^ viti dà pargole, h r 
epiali, poiché saranno levate 9 otto, o vera dieci pieii,d*Ua ter- 
ra » potranno far bellissimo pergoleto , sopra le ripe , accodan- 
dosi 0 -predetti arbori . Voi apùresso a quello si piantino picco- 
le* basse piante frpttfffre , in fra egrte, cinque* o sei piedi* in- 
torno intorno , sì come di fichi , e di melagrani , se la qualità M 
! qmttoere le ritiene : e de 9 nocciuoli*, e df giuggioli ,e de meli . 

. &per lo m( iz$ di quatto luogo si piantino alcune piante di peri, 
4 e meli* che. sieno venti piedi almanco [dittanti: i quali in processo 

- di tempo , con diligente MuIìHa f s 9 inne^ino di diverse genera- 
, qioni dipe ri , <f meli y che maturino di ciascun mese della State , e 

dell'autunno ilor frutti. Conserverannosi adunque i frutti delle 
viti >r arbori predetti, sicuri a* [Signori, per canon delle forti 
chiusure , dal divoramento > t~> rapacità de* villani . E in Quel 
t medefimo lupgosif ormerà dilettevQlc giardinc idi sottili,e mmu- 
. te erbette , e y isì conserverà ancora V micelio del Signore , e la 
~ 'moltitudine dell* api , san\a lefione , e le tortore : e spinosi, e le* 
pretti, e simigliatiti cose, secondo i modici quali inloro luogo 
I si diranno . J^eW altra mezza parte si facciano le case , e le ca- 
panne, allato atte ripe, intorno intorno, che occupino, ole due 
farti, o ima d*essa 9 sc(ondo il bifogno della famiglia de* lavora- 
tori , e degli animali da nutricare , rimanendo sempre la corte nel 
.muto spedita* f,lemigliori case in una parte sieno deputate 

- nW abituro de' laboratori, t V altre sieno debutate a* predetti ani- 
mali : e allato atta fasa de* lavoratori si faccia il oot^o , e*lfor- 
no ^ e già non avesse fontana nella più convenevet parte, secondo 

i medi, e le forme, che s*nfano, purché" Ipo'^yo s* allarghi dallo 
fosse della corte* dalla fosia del letame*cciocche*l putrido umor 

6 ietta fosse ,o vero del letami non v* entri peri* occulte vie detta 
. serra. E nella parte della corte, allato alle capanne delle beHie, 
si faccia un palude , o vero fossa, per maturar lo letame,rimos- 
sa dalla casa del Signor quanto più si può. Ma se la nobiltà ìe* 

- Signori, e la potenza è tanta, che schifino d*abitare co* suoi lavo 
rotori idum* medcjima corte , potranno agiatamente nel predet- 
to luogo, ce si di spo Ho, far dimorare un guardiano pil quale si cbia 
ma CaHaldo,ein altra parte fare il lor luogo ornato di palagi, e 

ii torri* di giardini secondo che a loro nobiltà* possanza si con- 

verrà 
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?**flW8^^tó, è? gfaUt>fr Ma ceJU éetvimi 
dclla}òlfobà}U\djel fùBkhvdeUe Halle, e Mie capanne da sah**e 
H fièni i)nél sui? faogo siriserba a trattare • v > 

De 9 po^i, e fonti dà fere > e còme l'acqua si traevi $ 
cpruovi. Cap. Vili; 

, >, 

Avrzcr^JiCHÉ H po^ 
mori , secoàdà che dettò è, tuttavia àlcmttfri>olta,pet co- 
mune utilità dimoM % e tal yolta per ' agramente di lavoratoti , * 
perchè p(à volt esùnòyi he riosi trUoi^a acqua netta corte,* vero ne 9 
'luoghi ptassimahr, o ,"bena)èviisiirttoyi, si coìrtompe>e guafta 9 
perlo liquor delietame detta córtt,sliisiderapià di fare ne 9 campi 
. fuori della cortedaqual cosa,quSdo si vorrà fornire si provvegga 
* in qùe&o modo * In quel tuogòinH quale l'acqua si truoiri nella 
sòmtnitàdeT(a terraio^itmdhio^'&^móho profonda Jt detti caia 
"re il pói^ del mese d^fgbWrx^^rttefnbre , o véro f Ottobre, 
perchè là, dove tac^ùfnon mancherà in ^ùeHi mesijnneunomt- i 
tro tempo potràìàanèfire . Munquè setondochè dkeVàUéiio, 
' innanzi b levar dtfsbl* , ih \ qut'Huoghi ; dove faeè{*4 'si vuol 
: trovare , guarderai l'Oriente ,kguàlmertte chìnatòWlmVht+Ul- 
la terra : edin quél luogo , dove tuvtdrai levate futr cre*p<£ y e 
fondo dì sotti! nebbia , e bagnare a modo di rugiada, sappi, che 
1 f acqua sarà quivi asjosd déntro ria* luoghi secchi * Af* &cmc- 
' ch^ tu possi giudicar^ dèttà fittola^ ò vfttUtottà qtomifiade y cm- 
' sidera là maniera , o vero'geribYà^iofi àèttà ferra ,ifnfeWccki%la 
( creta°daràvené L soHìliTedi^ nfoifo bùon 1 sapore edilsdmto 
v idbbipne irdaràs6ttìli,e mh sodvt, tbmcUose, e j profonde*:. e . ; 
" Tà nera terra gemerà , e fenderà cotali mutamenti r* nongran- 
di gronde d acqua, ia qual sarà raccoltadalk piove y e liquor del 
Verno, ma avrà^sapor nobilissimo .Le ghiaiofaann&venemez* 
Zdnejincerh&ddtgtéHdh^ t i m aschio sabbione, 

e la retta, fi cdrbuhcuto ddrà èéttó**X<q*é£ dintolts ubMndan- 
f ^a: e quitte , che sitrovanàn&l^aìs^ropsO) s&* buone*, e abbln- 
danti : ma è dà pr&pvedete cht\p&ìi:hè ìon tr*#*f*\4im tornino 
Uddìetróperiòfessitrt . ^fntùr)soko<k Yatip dìfinontwéndle 
dure selcisi tritolano! acque' akbondevott fredde , ei$knc~ - *A(e * 
' luoghi campettrishruovafrsalzte ,4gràvi% e tiepide , cnontaaui 
• * le più 
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ikf^èÙ(^i& ite risapere* sa sarà ottimo yszppi , cheV suo 
prm&pfoysard4a*<momi# *ur£qui*i>s4tio U terras venuta . 
M+facqua lletk fontane, chi san $H mezzo de* campi delle mon~ 
tagne,ìònbsòavi,fe disopia *i cuoprano con arbucellhcbe v'aér 
iut&M, ttf*ftiniì&ombY(C< E incoia éfueSli'Sono i segnali da tro-* 
yar l'acque ( a x tfuali allora diurno ft de, quando in quel luogo non 
basterna atqua ftemejte per consuetudine vi geme alcuno urna 
re) tioèilgimicosmile^^aligaQro , il pioppo ,la canna , Veti*** 
ra-, tfHQlftàktetose T òhe dismette facqtioso umore si generano: 
sì thè riè * luoghi , ove ttoverrai ipredem segnali > si caviyrepje^ 

5 3 m pefiargbe^at$*iff*Mypàr altera. E prèsso al tramontar 
dei s<d&ìifYtHfoUnvajkll& puradi rame > o vero di piombo unto 
dentro , ed hksi metta boccone net fondo del detto cavato > e so* 
pra la fasa si faccia un graticcio di t >erghe,e di frondeisopra por 
Slavità te}ra ì si chiuda^ cuoprasi tutto lo spazio, eHsegueq- 
tegiornù iìs&soptaUdmo luogo ,e se'lvafèl si truova sudato, 
ndndubitàr, cbtractyahofiyìabbia* E ancor a se si porta mva^ ' 
fello diftrnttwn tmàìset€o*t quel medefimt) m odo , e che simile 
mente sì cuopra; l'altro dì , st ia vena deW acqua è prossimana 
a -quei ' luogo , si troverrà 'disfatto Vorciuolo per V umor , che 

* avpàricevuto . ^Ancoratesi porrà un velto di lana , coperto a 
quelnòdo ìtbhdèttéi r*e suderà tanto d'umóre, chcl * altro dì 
vèrsi fuérì acquasquaudosifr^errlìjdarateHimo , che quel 
luogo s paracqua copiò so^ e p regnò ) \Antora se si prende ma 
litemàpien*dtolio&**& qitel luogo ye*l seguiti* ' 

trdtsftruòvisfèHta ^rimanendovi tétto j&l hicignólo , sarà se- 
gnale > che quel liéogo>'*vrà copia d % acque . incora se in quel 
luogo farai fuoco y e la tenavapo rata manderà fuori umido fum 
mo , C-J nebbioso , sappi \che quivi, per certo 9 avrà acqua . 
Trouate adunque ytièlté ' còse \ per cenano conoscimento di se- 

7 guati , caverai^ il poigo ? e cercherai il capo dell'acqua , e se sono 
più ctf/*4*&^ Witavòh* fai'mte si deoho tù- 

care sotto le radici de* monti fn\:lla tottintrional parte: perocché 
in cotali luoghi son migliori , e di maggiore abbondane . Ma , 

*■ quando sUàVano i poigi , si dee schifare il pericot de 9 cavatori* 
tmptroeffè molte volte la terra cava fuori allume , %pifi> , e bi- 
tume , te ytidlNòse spirano, e mandan fuori vapore peBiknqa- 
ksilq t&lé fteg/f 'ì che to riceve ne può-perirej se nonfìigge toHo.. 
• E però. 
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X pcrò>primà,ckes$ Renda ginfo , si dee in qut' totali luoghi Utet t 
tere la lucerna accesa , la quale » se ne* s'ammorterà % non bi- 
fogneridi temere » ma , se si spegnesse ,i da schifare tal luogo* 
si come co % a mortale. Diesi antera cavare il pf7go di larghe*» 
^a di piedi otto » o sette » acciocché* per ogni quadre t comprenda 
quattro piedi. E ancora si può fare pià largo 9 o m:no 9 secon* 
conio che molti* pochi ne'ntendone d'attignerete secondo la mei 
tit udine f e povertà delle vene. E se l'acqua è limacciosa sipui 
corregger per mischiamento di sale : ma se la terra casca , quan- 
do il por^p si cava y per iridio di terra , che si gravi >overo per 
umor ,chr scorra , e si dissolva , metteravi dattorno tavole per § 
lo lungo, e attraverseravi puntelli » sì che le sostengano > accioc- 
ché la rovina non cuopra i cavatori . Tuossi ancora in ce tali luo- 
ghi far meglio il po%^o , san^a pericol de 9 cavatori , se si fa una 
ruotati asse duplicata , e forte , secondo l'ampieT^adelpoj^p , 
sopra la quale sia fatto muro d'altera d 'una puntata>*niy chel 
poigp sicavhch'ccirca di tre braccia , poscia il cavatore >Hando 
in m tri** avi s ottoni muro con iHrumenti di ferro > e faccia il 
muro venire infino all'agguagliane della terrai poscia muri 
altrettanto > e cavi in simigliente modo > e così faccia infino al fi* 
ne y e tragga l'acqua infincbe'l p*7gp sari compiuto , Ma ipo%- l 
X} > che sono ad alto > perforata la terra,4nfino al basso % cioè al- 
l'acquata similitudine di fontana , possono riuscir da basso > se la 
natura della valle dappiè vi consente . E > poiché avrai fatto il 
po^Otproverrai l'acqua novella > in cotal maniera % cioé.Che se . 
mettendola in vafo di rame chiaro , e splendido ^non fari mac- - 
chia t giudicala per provata , e buona . rincora se bollita in va- 
feldi rame non lascia nel fondo renaio belletta, sari buona . E an- 
cora , se in essa toflo si coceranno li legumi^ vero se sari di chia : 
rissimo colore* san^a muschio, o altra bruttura . 

De* canali a conducer t acque alle pxcmc, escile fonti. 
Gap. IX. 

SECO 7{D 0 che narra Talladio , quando l'acqua si v%ole% x 
per alcun condotto ^menare , bifogno è , che si meni per con- 
dotto murato , o per canno net Ili di piombo y o per canali di legno, , 
o per doccioni di terra cotta . Se si mencrìper , condotto mura** 

tosi 
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Pò sì si dee saldare il cattale , acciocché l'acqua non pòssa scorrer 
per le fessure; la cuigrande^ya si dee fare a propor^ion dell'ac- 
qua : e se l'acqua sì menerà per pianori vuol dar di pendio a cen- 
to , o -pero a sessanta piedi ^un piede&ccioccbè l'acqua possa aver 
for^a di correre . E se avvenisse , che alcun monte vi s'interpo- 
nesse , o l'acqua simeni intorno alle sue coiliere , o -pero lati, o si 
pareggino caverne al capo deW acqua , per le quali caverne polii 
condotto proceda . Ma se incontrasse , che alcuna valle vi cor-* 
resse , o interponesse , sì si ricino pile* o vero archi, alti alla 
propor^ion dell'acqua , con che sideono agguagliare: o vero,che 

'■ si metta per cannoneelli di piombo, e corra sotto&passata la vai 
UysHievisut acqua , là dove piacerà di farla salire . Ma pik sa- 
lutevole , e utilmente si mena per doccioni di terra cotta, li quali 
due dita sienogtossi , e dall' un lato sieno appuntati Jn tal manie- 
ra, che V uno possaentrar nell'altro un palmo almanco : le quali 
giunture si depno poi dentro Stuccare con calcina viva,intrisa con 
olio ? ma fonanti, che vi si volga il corso dell 'acquarvi si dee met~ 

3 ter favilla miffa, che con akun liquor vi discorra, acciocché sal- 
di, e incottii doccioni j se > avessero alcun vi^io . L'ultimo mo- 

. do è di menarla con cannonidi piombo , i quali rendon l'acque no- 
cive ? perciocché del piombo sì si fa la biacca, laquale non è poco 
nociva a' corpi degli huomini . rincora sarà ufi do d'h uomo dili* 

• gente* discreto di far farei ricettiteli' acque , cioè luoghi , ove si 
riceyan*,accioccbè la povera vena abbondevolmcnte risponda. 

Delie cieerne , comesi deeno face. 

* cap. x; 

I O/ tome scrìve T allodio, colui , che non avrà acquaci dee far 
i3 f*n l* citerha di quella grandma, ch'a luidiletta,tcbe gli 
baffi % alla quale si possa conducer tutta f acqua de' tettil i 
deesi scialbare di [malto , il quale,con< gran sollecitudine si con- 
vien peHare , perchè pik hello , e lucente divenga, e sidee soven- 
te di tardo Hrntto fregare, acciocché l'acqua non possa scorrer 
ferie fessure ,ne uscire da parte alcuna . E così dopo lunga , e 
ferma seccherà, vi si metta facqua,e nelmezzo della dettaci- 
temasi formi il po%%p,e poi d'intorno adesso siriempianelfon* 
do di grosse pietre de* fiumi* * poi nel maio di pietre minute B e 
- r D dis<h~ 
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disopra di salbione. Ma dove non avesse pietre difiumijn lu** % 
godi aueUe,sideono por. pietre di fornaci. Ma in certi luoghi sì 
fa lo /malto d'una creta,la quale quando meizanamete è intrisi 
in tal maniera serra , e ferma in ogni parie > che P oc qua, che t v\ 
si mette, o che vi piove, ottimamente riceve , e conserva, 
quale certamente è convenevol cosa , che l'anguUle%e csrtt altri 
pesci de' fiumi si mettano , e nutriscano * acciocché > per , lo lora 
notare , l'acqua,che non si muove ,sì si batta , e dirompa* muo- 1 
vasi al loro movimenta: e le fessure, e le buche severo fosse 
delle citerne • pescine , e pov^i » si Sbiechino y e rhattwo in ^ut- 
fio modo. V rendasi di pece liquida quella quantità \chtfi***x% ì 
di torre , e altrettanto di sugna ><* di <se»Q& simettM mo W$ *? 
vna pentola, infinattanto* che lievino la scbiupia y e poi 
moverai dal fuoco.e, quando sarà fredda questa miftura^ispwr 
da sopra essa calana&poco a.poco:e,miscbi4tvk dotte coff^i 
riducano a vn corpo,cioè s'incorporino insieme. EqHandfi^an^ 
no preso similitudine , qua fi, carne Ài confezione dMUgWfltq ? $i 
wetta ne' crepacci* fessurc*ehegwkQno§efà^ 
chi. rincora ne' luoghi &e' quatiws\vfano fafptt&fifWiip 
facciano cifterne piccole, nelle quali le dette acque si risebiarinp, 
in quello modo. Tendasi. un vafell^gtmde di'&rrq* pongafi 4» 
in luogo freddo , sotto sabbione , soprai quale sia m- altro valli- 
lo di legno , 0 vero di terra cotta , che, abbia alcuna ampiezza, 
e l quale abbiami mezzo del fondo un fi<xotpert¥g& f *\WP. 
cannella dal fondo ,perispa^o d'unditoM^ata, sopra la quale si 
ponga un bicchier rhnbbccato >:o ctàfAtJtto&tofìa di sabbione, 
infino al mezzo : nel qualKpoit tutte le volte , che vorrai,potrai 
metter l'acqua del fiume, la quale,diflillata,pcr lo sabbione,apo- 
co a poco discenderà nel vafo di sotto&el qualtf conserva perìfa 
re . Ma se volessi niàgghr citerna,f otxaiin tél nwnkx^Ctéfye 
l'altro ricetto deU'acqjur,o dt mamw dì pietra* r # dij^ci^c^di 
fmalto^edificareUecoudo &/b-*i4^ 

Delle macerie dcU*6ra,«y ^ap^ ,X feri b *t 

CÙ1lCI<XS.&lEC<*fU/clte4i$^ x 
ne* deglitiifia\cb+side.oMfitrfi t tfyw\ * di mWfygfcjf- 
gname ; è da dire al preferite >d>e. <£mtdera%j<ìntsi 

foìida* 
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fondamenti , e q nàte calcina è buòna , e qual legname sì confà a- 
gli edifici, 1 fondamenti adunque Habiti, e che lungamente du* 
ianà % secondo che scrive Palladio, deono essere da ciascuna par- 
te pfà ampi, cheH corpo della parete , che andrà suso presso, per 
ispa^io d*vn mezzo piede . E se sitroverrà soda,e tenace argilla,. 
baHerà, che si deputi a 9 fondamenti la quinta, o la sella parte 

2 delTalte^z* dÌ4Hello 9 cbe sopra terra si dee murare, Ma se la ter- 
ra si truovapiu soluta , cioè meno tegnente ,si deono i fonda* 
menti più aàentro cavare, infinattanto,che,san%a suspi^io* 
di rovina , sPtruovi l'àrgiUa netta: la quale se al tutto non vi si 
truova, batterà di cavare adentro la quarta parte di quello , che 
sopra terra si dee murare . Quanto alla bontà della rena è da sa- 

Jlere , che quella , la quale , presa con mano % Hridisce,è utile a co-, 
ui, che vuole edificare . incora quella; che , versata in candido 
panno , e scossane poi , niente lascia di macchia , e di lordura , è 
finissima. Ma se non s* avesse rena di cavasi si raccolga, e trag- 

3 ga de 9 fiumi, v di ghiaia , o di lito . ^Ancora è da sapere,che la re- 
na dèl marc sìpenàypiù che l'altra a seccarle perà non si dee con 
tinuamente lavorare, ma con interpofi^ion ai tempi, acciocché 
non faccia rovinare il lavorio . E anche é da sapere , che la pre- 
ietta rena fa dissolvere le coperture delle camere , per lo salso 
untóri, Wcint ssa. JE però tarata, che si cava è migliore per 
te coperture delie càmère,e ancora , perchè preftamentesi rasciu* 
ga : e ancora ^migliore, se' incént mente ìcb'eWè cavata, si me* 
scola. Ma se'èpurdi necessità i chè bufila rena dclmarc, sarà ' 
H gronde utilità, che prima si tufi inacqua dotte * acciocché si ■ 

4 purghi , lasciando la sua salsuggine\ Quanto alla calcina > dica, . 
che si debbe fare di duro sasso, e bianco tiburtino,o colombino di 
fi urne, e quando s % htrsde si mescoli con essa delle, tre parti le due 
di rena , sì che la ter^a parte sia calcina , e le due rena . E se neU 

* la rena dèi fiume figiiigkerà tàth^àparteditenacma^hirabi- 
Iffhmend darà attuo laihrto . incora se la calcinarla rena, 
fef ugual par tesi mescolino, fanno forte muro . E antbenon si 
Jèeirftefhyó di gran freddura i totirareìimper<ictbi,se ghiaccias- 
si, ti dissolferebbe poi nel tempè del caldo: Quanto allignarne 
dell^tedhò&tìMtt làgHm diT^pvembre, o di dì- 

5 etmbre ,a Luhascema,perocchi v a^ratumercwrmùbik,ilqua^ . 
Ifiifàatfd*,eù^ . 

*♦ "* * D % nanjj 
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tiany passato : e perVetà della Limate per lo preferite freddo tfef* 
l'aere sfugge col naturai calore alle radici dell'arbore , tal caldo 
ventre della terra . Ma gli arbori >i quali si taglierino , si lascino 
Bare ricishinfino alla midolla,alquanto tempo* acciocché quindi* 
se alcuno umore è nelle rene , n'esca , e vada fuori . E infra que- 
gli , che sono massimamente utili agli edifici > sono gli abéti, Pt~ 
rocchi essison leggieri e durano né" larporij copertile fuori au- \ 
midiià , cioè , che sono , sotto coperto , perfettamente durabili, 
il salciojO vero il larice segaticcio,seconao che scrive Talladio , Ì § 
utilissimo: le cui tavole se metterai nella fronte 9 o vero estre- 
mità de tetti > si difenderanno dal fuoco ^perocché non ricevonla 
fiamma , ne generano carboni , sì come egli medefimo dicc i 
La quercia è durabile emettendola nell'opere^he sotto terra si fan 
no* il rovero i ottimo cosi sotto terra* come sopra terra.ll caHa- 
gpo , con maravigliosa salderà, dura ne' campile ne* tettile ne* 
lavori) , che si fanno dentro • // faggio è utile in luogo asciutto* 
ma per umidor si corrompe , infracida . il pioppo f l'albero sai : 
vatico, e dimefiico,e l'uno* l'altro salcio , e 7 tiglio sono neces- 
ri alle sculture , ed intagli: e l'ontano è inutile aUe magioni : ma è. 
necessario , se alcun luo^o umido si dee ne' fondamenti palare . ' 
L'olmo , e l frassino , se si seccano diventan . rigidi > altrimenti si s 
piegano , e torcono . L'arcipresso è arbore nobile, il pino,e'l, 
pero non durano, fuori, che in luogo asciutto, il cedro è dura- 
bile se non è tocco dall'umidore. Ed è da sapere, chetati gli ar- 
bori, che si taglian dalla parte di verso il Merigge, sono più utriì, 
e quegli che si tagliano verso il Settentrione son maggiori ,epiè 
belli, ma si viziano di leggieri. 

Dell'ufieio del villano . Cap, XII. 

IL villano , o vero caHaldo del luogo ,o vero il lavdrator deh I 
podere,dee esser bene ammaestrato , e bene disciplinato , cs 
osservatore de' buon co fiumi : imperciocché egli primieramente 
dee osservare le ferie , cioi guarfar U fette . oppressosi dee* 
guardare di tori' altrui , e le sue cose salvar diligentemtkte . oLp* 
presso dee proccurare >che la sua famiglia non \ sia litigante ^ 
Oppresso dee proccurare>che la detta famiglia non isìia iqale » 
e -che nonsoHengane freddo pefame^nbè , scfìàfaràJagMtr- , 
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ierà più salvamente di malattia , e di mtf/e oprare . 7{onsiain- 
i g rara , acciocché dia efemplo agli altri . ^Appresso non dee es- 
sere vagabondo : appresso dee esser sempre sobrio . appresso 
si dee guardare di non andar quà , e là mangiando, appresso 
dee Hudiare , ed efercitar la famiglia . appresso dee proccurare 
che quel * che' l suo signore avrà comandatoci fornisca , accioc- 
ché non moHri, che più di lui gli paia sapere, appresso, ch'e- 
gli abbia ad amici quegli,che sono amici del suo signore. *Ap- 
presso * che in quello,che avrà comandato il suo signore,non ere 
da ad alcuno, ^ppres so >cti egli r addomandi, e r acquici quello* 
che l suo signore avrà pregiato . appresso , che non preHi al- 
5 cuna cosa . appresso , ch'egli non comperi niente,sen*$a saputa 
del suo signore , acciocché non gli voglia avere alcuna cosa cela- 
, ta . *Ap presso che procacci di saper fare ogni lavorio , che s*ap- 
* partiene di saper nella villa , e quello faccia 'soventemente , pur- 
ché non si fianchi E. E,seciò farà,scrherrà nella mente della sud 
famiglia quello , che avrà fatto ,e far annoio con animo più u- 
gpalccioépià volentieri , e con men fatica : e ciò f accendo non 
gli aggraderrà tanto l'andare attorno , e diventerà più poderoso* 
e sano * e dormirà più volentieri , e meglio . ^Appresso procacci* 
ch'egli sia il primo , che si lievi da dormire , e che dasseTgp vi 
4 vada . E prima proccuri*come la magione è chiusa , e come eia* 
senno della famiglia giaccia nel suo luogo, e come le beHie abbia- 
no da mangiare . ^Appresso procacci* come curii buoi, con gran- 
dissima diligenza • ^Appresso procacci > che sia a' bifolchi in al- 
cuna cosa serpente* acciocché più volentieri abbiano cura de 9 
buoi . ^Appresso ciò proccuri aver buoni aratoli *e buoni vomeri. 
.Appresso *che egli si sottometta al servigio de 9 buoi > e delle pe- 
core , e degli altri animali , diligentemente,e proccuri*come le lo- 
ro unghie si curino, e guardicele pecore,e gli altri animali non, 
divenuto rognosi ; la qual cosa suole addivenire per fame * e, per 
y ftiovAicbe cade sopra essi. ^Appresso proccuri di far sòUfcitamen 
tt*ea tempo tutti lisuqi lavorìi , imperocché l o per a^ion della 
iriUfi è di tal condizione *cht sei farà tardi una cosa , tutte l'al^ 
tre opere poi si faranno fuor di tempo . ^Appresso proccuri*se lo 
tframe da metter sotto le beHie vi manca, e se truova^ebe vi man 
chi , sì ricolga le foglie degli arbori , e le metta sotto le Pecore * e. 
Jftftf'f buoi. Uppress? proccuri d'aver pan fata di letame* e 



Digitized by 



*é L'I l'R d * 

cfer nel tempo ie\V Autunno là tragga filovia próccurì f aprirti? 
terra ,intorno agli ulivi* di letamargli , come si conviene . *Jp* 
presso nella Ragione, che si convitne, proccuri di tagliar lafógìat 
del pioppo , deWolmo , t-J della quercia , e di ri porla per paHo de" £ 
buoi , non mica > che sia troppo secca , e asciutta , mavincida . 
appresso proccuri di riporre il fieno ddprato,allora*he sarà stc 
Co* che dopo la piova dell'autunno seminila rapaci lupino. ; 

* DelPtoficto del padre della famiglia , eiftcht itiodòjfeé* > 
campo comperare , e dell'opera della villa , e \ 1 
ragione addomandarc. * 
Cap. XIII. 

QV jt 7^D 0 il padre della famìglia ,avrà in ptnsiero di còM t 
. perar podere , dee,secondo àoe scrive Catone,aver neV ani- 
mo suo dì no coperare per cupidigia* di non risùiartfiar se rntàt- 
fimd : ma vi si dee a faticar volentieri , e non gli 'dee baftare an- . 
darvi solamente una fiata datiorno,trer0cchè quanto più V h àndr&- 
dattorno , tanto più quello , che fia buono, gli dee essere a piaci- 
mento . rincora dee vedere in che modo gli vicini dattorno ffir- : 
no adagio* a che mòdo vi possa entrare* andargli dintorno *d in\ 
cheinodò ne pòssa uscire: e dee prevedere ìa qualità deWaeretft-' \ x 
gli ebuotìo , o pestilènte ,e mi/ero : e anc&rasc'lterrenóiè di sla- 
natura poderoso a germinare: e,che, s'egli è possibile^ sótti) fa ' % % 
dici di monte : e consideri , stessendo in luogo freddo ,è volto af 
Meriggio : e guardi , che sia in> luogo sano , e serpi ha copia di' 
lavoratori* se èbene adacquato , e se ivi appresso ha forte ca- 
stello i e s'egli è del numero , o in fra que* camphcbe non mutano 
spesso signoria : e ch'egli sia di quei campi, i quali i loro signori 
&fentono,o hanno cordoglio d'avzr venduti) jtpotesso proccu* 
fi yCome egli & bene accasato, vinchi si prenda guardili dx ìkon 
Svetta vile l'altrùi dottrina; ^ncheèdasà^eyiichtàà >x si^òrft 2 
oyèfo lavoratori ,the sìenbmni tdificaiori^sì contperamgia: 
Etf bando atolrdàUa villa,procvurji VàfelfìM&Hò^le^btd>f j 
gli altri vafetliyst sono asm,o pothi, imperocché dovi* citi sàrhtì- 
fio dee esser* il frutto ragionevolmente, appresso guardi st^J' 
v*bamotti,o pochi ferramenti* masserizie dx>lavorwre: poiproc' 
tUrifrhe si* Mltùrènòt iht nòttcbiàgg&iprtak appresso pfàr 
; * eh* a* 
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iefimo dìycbegiugne, per tutte le volte, che ih va y se può, circuii 
sia il podere, e se nò%almanco il seguente giórno ; acciochècono*. 
\ca r e vegga , com'egli è lavorato , e l'opere , che son fatte, ex he 
4 son da fare . ^Appresso chiami a se il villano , o wxro castaido >* 4 
dimandilo quaT opere ,e l<f»orif abbia fatte* anali gli reHino 4 
fare : e proccuri,^ in quel k tempq è fatto as?ailavorto 3 o vero s'e* 
gli Sfatto a tempo buono: e se quattone retta a fare si potrà far* 
perJnnan^a tempo . appresso il dimandi quello avrà fatto del 
granon e del lin& % *,di.t#tft l'atre (ose, per: singuU. Epoichi 
avrà cÌQ Ìrittsij&onofÀÌHt* K cw con lui dell'o- 

pere , e de' dì \ -E seil labóri* ufi* appatejtnon si: concorda col 
tempo, cioè , cb'eÀmoltotempoMn seguititi lavorio % dirà il vil- 
lano , 0 vero caHaldo, che flou v'abbi* tifato malizia, 0 vero in* 
J ganno , e eh' egli non abbia potuto , e che sieno occorsi pessimi 
tempi , e che i servi si sien fuggiti,. Quando il villano avrà dette 
le sue ragioni, allora il signore £Ì# ricominci \ il giuoco da capo, e 
metta con lui ragione de'Iavorn^ei^lt^pére, dicendogli così . 
Dimmi itudì, chV fmonjempefle J> piov$ : tutto può esse* 
re , che dici: ma che potevi tu in quel tempo oprare { Certo , 
amico mio, tu potevi lavare i vafellidel vino , Huccargli, e go- 
vernargli, e sì potevi purgar la casa , e tramutare il grano : 
portar fuor a il letame , e far la fossa dov'egli si ricogliesse . Si* 
migliantemente potevi nettare il seme , racconciar le funi vec* 
€ chie , e far delle nuove : potevi far ripesare* ricucire alla fami* 
miglia ilor camiciotti, e capperoni . E se tu dì , che sieno Hate 
molte fette , rispondo ti , che in cotali giorni potevi rader le vec* 
chiefosseiconciar la Hrada : tagliare i pruni ; cavar Torto • in- 
cora potevi purgar lo prato , legare i vinchi , e roncar le spine . 
£ se mi dì , che i servi sieno ttati malati, dico, che' l difetto è Ha* 
to tuo , ebenon dovevi dar lor tanto da mangiare . Toicbè'l si* 
gnore l'avrà della sua negligila ripteso,proccuri, cornei lavorij, 
non compiutici traggano a fine, e se cosa veruna vi mancasse 



s'alluogbino . .Appresso comandi , che forniscano Topere,che bi* 
fognano* che si facciano, e quelle , che bifognano , cbes'alluogbi* 
no* le lasci scritte al cattaldo predetto : appresso ciò rivegga 
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tintigli animali y e venda l'olio , e*l vino , f 7 granò > e teff* r iò, 
che avanza . appresso venda i buoi vecchi, gli armenti , k p*. 
«ore 9 /* /Mtf > /* prffc # **rr* vecchio* e*l serpo antico : impero** 
chiù padre della famiglia conviene , che sia venditore , non nife* 
comperatore . rincora le cose » cÉrr s* appartengono atta semen** r 
ta si deono a loroluogo 9 e tempo apparecchiare : e quelle, che sono 
da vendere si vendano 9 e massimamente le cose, che non si posson 
urlare > si vendano prettamente, innanzi si corrompano^ gna- % 
Slino : ma quelle,cbe serbar sipossono,venda nel caro tem- 
po : imperciocché cotali cose lungamente serbate » 
molte volte mnltiplicanojion solamente ufura, 
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INCOMINCIA 
IL LIBRO 

SÌCONDO. 

Della natura delle piantele delle cote comvni 
alle culture di cadauna generation 
di campi. 





\OnciOtSIECOS^tCHE nel preceden- 
te libro sieno scritte certe utili cose, di quelle* 
che Mila salute degli abitati san necessarie ,con* 
seguentemente reHa a scrivere alprefente del- 
le loro operazioni > che nelle ville si deon fare • 
Ma perchè gli efercizjj della villa si y ariano, se 
tondo le varietà dette piante >de* luoghi, e de? 
tempista diversità de* quali non si può conoscer perfettamente* 
senja notizia della natura delle piante , delle lor parti , e ancora 
di quelle cose > le quali a esse piante son necessarie,imperciò è dm 
a trattarne in queHo secondo libro . E perchè alcune cose son co- 
muni al cultivamento di ciascuna maniera di campici aueBe an~ 
cora nel detto libro si tratterà : e primieramente dirò di quelle co 
se , che a ogni pianta si convengono » secondo i principi della /or# 
generazione. 

E Delle 
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Ddlc cose , che a o^ni pianta si cosre^gft^itcondo 

N S « JT geqerf^l** dette p?*ntt,conco*rotfo wtéfOfi, sef- 1 
^alequah al poFtutto non uejiasce ulama: delle qualilg 
tre sonquafi efficienti,cioè : il calor del cerchio del Citta yilqua- 
le è primp , e vivifico principip dell? piante: f il sfrondo è il 
convenevole caldo del luogo : imperocché semi luogo sarà vir- 
tù mortificativa di freddo j non riceverà la virtù delcaldadel cer- 
chio del Cielo . Si migli ante mente se il luogo fortemente fi a adu- 
fìoysaràdiferto d'arene. di morto sabbione,imperciocchè taflqar 
go non è dispofle a riceverti* virtù dé^ Citto , ;c bete* piante vivU 
fica . // tf r^ó è y l calore, eh' é nel seme ,impetqcch$, sangt quel- 
lo ,o non riceverebbe il calor vivifico ,o il ricevuto nonriter- x 
rebbe in se , ne mai di quella, si formerebbe alcuna pianta, ma di- 
verrebbe vana.per vaporatone . E l'opere della villa fanno espe • 
rien^a di quesle efise : imper ciocché Un alcune$iante,quandv pri- 
mieramente si formano ,e fon tenere tfìolto y conviene, che si faccia 
[or coperture , e ombre, acciocché, per lo calda del sole,non si sec- 
chino. E quello è,sì come quando i cipressi , o vero , fichi, pullo- 
la no fuor de' lo* -semi^ Ma le-cose, che minifyra.no la suiìan^ial 
materia son tr$ . La prima delle quali è il naturale umore,cbe^J 
taccosla a quella cosa , che si forma in ispe^ie, o vero figura di 
pianta». Il quale umore primieramente , spirando , pullula suso, $ 
fdesce fuori alla} corteccia della-terra : e, quando germina e pullur 
lahtrae dalla paste di sotto la materia dek umore-formando lasu^ 
Slancia deWumore n^egli strumenti della pianta giovane, e già 
bosso nella- radice . Ma poiché U virtù del cald? èrimasialsygj 
getto , succia , e tira a. se Iunior del luogo : e quefto è il secondo 
untore, che amminiHra, e porge il nutrimento alla concepita 
pianta, tutto a simile, come ammimflrala matrice il sangue me- . 
Slruo nella concezione* formazione degli animali . La ter^a co- 
sa, è Tumor della piova , e della rugiada , e dèlie nevi, che di sopra 
Vengono : ilquale è alle pianterei modo che negli animali, Turni- 4 
do nutrimentale de' cibi preso . Ed imper ciò, queHo umido desi- 
derano^ piante y cbe sono già formate a specie, sì come il cibo si 

disi* 
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ihidera da\V anima , poiché gli animali son nati . Za settima co- 
sa, chesirichiede.è l'aere conveniente di fuori, che contiene* cir- 
conda le piantenm perciocché s'egli è buono sì le tonserva*,s'egli 
è maluagio,le corrompe . E però i Tenti , che arrofliscono* riar* 1 
dono [, e ancora le mortificanti rugiade, dannificano le pianti , e le 
menano a niente . Ma Vaere proporzionalmente temperato , le 
.fa crescere, e fruttificare : ^indora V arbore universalmente è col-? 
' do, e umido : il caldo atte là via, e tira l'umido dentro , e Tumide 
che sufficientemente abbonda,mini&ra* da la materiated imper- 
dò incontanente si lieva sà in pedale* accrescalo , e fortificalo ', e 
mandane fuori molti rami* simìgliantemente ne' rami molte ver 
gb e produce. 

Delle dirersità ddia generation delle piante. Cap. I 1. 

Ty^ìVClT^lLMET^TE é da considerare della diver- 
jl siti della generation dette piante ? imperciocché conosciuta 
la diversità delle generation delle piante, sarà conosciuta quafi 
tutta la lo r n atura* di queSle diversitadi non si truo va altro *he 
éfuelloychen e disse ^friJìotile*ioé. Che degli arbori * delle pian- 
te , alcune si generano piantate : alcuni di seme , e alcuni si gene- 
r*no,per se medefirniji mischiamento degli elementi* per la vir 
tè del Cielo, la quale infonde vita vegetabile a tal miftura . 
E disse ancora *AriBotÌle*he quell'arbore, che si pianta* sifueU 
le dalla nata radice* che vioullula* che silieva dal pedale* da* 
rami* nato dal seme,tutti da vn luogo ad altro si trasportano , o 

* vero traspongono : e quello propriamente non piantare, ma tra- 
spiantare s'appella . E di quefìe emuti piante , che in tal manie-* 
ra sì trapkntano,àl0*ne,per ladure^ga della loro suHan^ia , e 
corteccia ,vn poebetto si percuotono , e si stiacciano , e fendono 
dappiede , dorè si fietaho netta terra , acciocché più agevolmente 
ricerano nutrimento . rincora delle piante, le quali, secondo al- 
cuna parte, si piantàho . \Alcune si pantano in terra, sì come 
sovente si fa dette vhi,del salcio, e del bosso ,e alcune si pianta- # 
no in altro arbore* cot al piantar si dice innestare. ^Ancora, nella 
generation dejle piante,pià volte queHo ci addiviene, cioè . Che^J 

* vedremo alcune piante , che hanno generation dal seme , le quali 
non producono il seme somigliante a quello, donde si generano , 

E a E al- 
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£ alcune , cfce /iwio lenif migliore , r 4 fciwe piggiore. Imperoc* 
chtalcma fiata d'alcuni semi malvagi nascano buoni arbori ,sì 
some dalle mandorle amare >r acetose alcuna volta nascono lo 
dolche alcuna volta delle dolci l'amare : e simigliantemente dalle 
melagrane amare* aspre ne nascono alcuna fiata le dolci* e alcu- ' 
ma fiata allo'ncontro . Ma quando il seme d'alcune piante i deb*- 
ie yO per difetto del luogo** per aere disconcio , a tempo manca, 0 4 
vien meno : allora la generation di quelle piante non avviene in 
total luogo >pcr seme&ia per alcuno altro modo di piantateci co~ . 
me > * di raaki , 0 di tomi : e queHo massimamente avviene ne 0 . 
falmhy, ne* fichi** nt' melagrani ie similmente mlogni cosa* 
chegittafuorla natura ? imperciocché neuna di quelle piante fa 
seme di tanta efficacia,che faccia pullulare* nascerete non di ra~ 
do. Imperocché alcuna fiata,fot sementaste* pullula la palma, o 
vero il palmizio , e ancora il cipresso, e massimamente nasce la 
palma, quando pià semi si ghigne insieme tonde p et un solo se* 
me rade volte s'appiglia . Ma ti cipresso, e7 fico y per un sol grò- $ 
nella seminato pullulano , primieramente a modo Serba, ocre- 
scono apoco a poco * Ma di rado incontra , che di malvagi* se- 
me buona pianta si generi > net ancoraci buomjuatvagio % aw++ 
guachi alcuna fiata intervenga Ma nell'animale quo fio pià volta 
incontra , imperoccbifer la diversità detteabita^ioni* dell'acre* 
€ de' venti , e del nutrimento , e agevole alterazioni dall'animale % 
spesso interviene , cbe't semcdet mal complessionata animale si 
muta , e diventa migliore tedi colui , ilquale i bona complessi*- - 
nato >è alterato > e fatto piggiorei e*l segnale ed ejjemplo i qua* 
So, cioè. Che noi veggiama,che tutti i domestichi ammali soma 6 
molto differenti >e diversi inquantitade, ed in colore % laqual co* 
sa non avvien toro > se non per molta diversità del lor nutrimenti 
$ù , e porgli diversi nutrimenti delle Ralle* d'altri Imogbiync* qua 
H conversano : perla qual cosa eziandio le lor carni diversifica^ 
no in sapore della come de* salvatichi animali : ma cotale divori 
siti non i nelle piante , laon è così grande :impetoccb'eUe soma 
arrate* et fkeuc alle radkidella terra »* nanmutana unitimene 
*>nt % luoghi. > 
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DtlU sttsan^it, dei nascimento^ delTopctìtyoo ddfar 
piante* Cap. IIL 

• *¥L tuog**nelqual nasce la piantaj* sì come negli annuali *la 
X matricei c'I sugo* a vero umore apparecchiato^ e attratto m 
eotalelmoga*è* àcomeilsan^meéruonellematrici degli am* 
mali » Ma lafar%a*o vero virtù del Cielo è im loro * sì c ome vir* 
onde imUHmta y e nandeterminata a spcqtè: laquale, quanto air 
la natura della pianta*sufficìentemente si determinale distingue* 
feria qualità degli elementi* e per lo modo della lor mifiura* 
insieme nella materia del seme della piantai dì oper amenti* * 
'pero operayon della pianta* secondo che pianta è, san tre* cioè, 
Vfare il nudrimento*crescere*e generare. V fanale piante il nudii 

'% mentono verail sugano a se*spe^iàlmente* paro* etonvcncvoltf 
simigliate aloro**ilqiiaU l tutto cóvertibilein su flangia de'ment ' 
bri* e fero non hanno ventri ne veni* ma solamente podi e ùr 
Una e a loro in luogo di ventre* nella qualelascìamVtmta*e tal» 
trahnpurità * cioè l'umida * e la secca : e queffaèla ragione*ùer- 
obi ficcano le la* rad4cinellaterra^comeirtunalenrbocca*daUa 
€fuakt*s\camedaSlomaco * sugano T t tirano il nudrimento. £. 
fattele maggiori piante dirigano le radkidi sottoal luogo cai* 
do deUaterra * ove il calare mtuolameglio* ericuoce il nutrirne* 
to : e se spargono alcune piante grandi le lor radici alla corteccia 

g deUaterra * e non le dirhjgano net profondo * tostamente si seccai 
no > imperciocché l nutrimento * ch*è neUadetta eorteccia*si parte 

' 4Lt essersi risolve in fumo f per la virtù t e caldo del Sole 9 enomè 
co Stretta di spirare *.a vero entrare nelle radici loro* per la con* 
tinen^a del luogo » Ma Hereseene delle piante dicono alcuni es- 
aere infinita* pigliando %cbe la pianta cresca *infiw> che dimo* 
va* ed baie sue radici nella terra *a* quali noni da consentirei 
imperaceli egli è co sa certana di tutte le cose*che per natura sono» 
*aManna % essere detcrminata quantità intra due termini y l'uno- 
de 9 quali i grandissimo*, e Poltra èminimo 9 m suo genere. Ter*- 

4 ehi*sì come dice ^ériSìatUe ytutte le predette cose bamui ragiom 
di gronderà >edi cres cimenta . E avvegnaché le- piante sifor* 
mino * e crescano del nutrimentale umido *impertanto la parte % 
alk ^uaU sidee aggfoggieì*^ 
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the riòn si può Stenderle allora Ha fermo il crescere in alto,e rum 
sale più hmaTvqi. E alla fi xe , per quella medefma cagione y dcl- 
lo'ndurare ,Slaràfermdil crescer*, inversogli altri due diametri, 
i quali sono in profonditade, ed in altitudine,cioèiche non ingros- 
serà poi piàfie barberà . Ma dell' operUT^on iella^enera^on del- , 
k piante assai è detto in altri luoghi ; onderà solamente si dice, % 
che, sugando per li pori, e attraendo,ricevono il nutrimento , e di 
quello % ch'e$cefuorijngrossando%lìevanss in gemme, per lo spi* 
tifo 9 ch'esce fuori, cioè* per lo vapOft 9 fbt*?esce,formanotutt+ 
ciò , che generano . 

Della divifiondclle piarne Tiellelor partì integrali* 
Cap. IIII. 

VEDVTO della suHan^i a del nascimento^ dell'operaci on * 
delle piante conseguentemente i da determinare delle lor 
parti vegetabili, e di quelle vose, cbe,per natura, enon per col- 
tivamento ,awegnono ad essere poi ultimamente diremo del 
coltivamene , e de' frutti loro . Egli è da sapere , che sì come nt 
gli animali, aosì eziandio nelle piante, è una cosa, eh' è in poten** 
7^a a ciascuna parte della pianta,e chiamasi sugo : e un'altra to* 
sa v'è , ch'i parte della pianta , fer atto 9 sì come la radice , il pe- > 
daleM rame, e simigliarti. Mail sugo èumore,perlip<rri del- 
la radice attratto 4 nutricare tutta la piantajlqualc si distribui- 
sce , per le parti della piantapali a virtù nutritiva ; ed èbifogno, a; 
che sia determinato a similitudine della pianta, per lo color dige- 
stivo , imperocché niuna cosa nutrica, se non e simile alla cossi 
nutricata ; e queSìa similitudine è per conversione alla compie*- > 
swn del membro , il quale dee esser nutricato , quando, per di- 
geìtione^uellotfhe nutrica ha complessiou simile al mebro nutrk 
toJL di ciò si seguita, che l'umor cibale della pianta è piuinsiputo 
nella radice , e secondo che pià, e più si dilunga dalla radice , piè 
acquiSla sapor conveniente alla pianta : e sì come riceve sapore* 
così riceve spes salone , e sottilità , e. acuità , imperocché , dalla . 
prosperatoti del calore, infùtèmtsssario queSle coseaddive-. 
nire > s$ non sia albino impedimento >ptzacadent e ; secondo che 
si-dìrà po$cia \ Ed in alquante piante* quando, il color respira* 
rimane irrito umido tetre Sle viscosa, e incido ypermoLtadiafa^ 

nitd 
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wtàyéoètraspOKen^a zedè odorifico ^perVopsra^hn del cali- 
le in lui. imperocché quello >cb'$ con-p^polm^ dégttfo y 4 
trofica ?e%udlo,iÌQHaUécp 

qgandfitptn h c44»4prenie % poco é Stilla* per ù fredderà del 
Paere fi cernii àtetto gamma .. E talvolta difylUjtfr.l* fedita 

5 fatta mila pianta cqn ferro , ed è detto ani he gomma , * non è di 
tanta virtà&uxnto la predetta . Le parti della piantale quali son 
parti aftuafment^on divise in due parti : imperocché alcune^ 
sono , sì umt membri unciali negli * miimalì,alcime sono ,. sì cqmf 
memtea, cte son dette; simigliarti J nodi giunture, e vie -, per 
ftodo di venpjon disìese. Le radici sonarsi come membra uficia? 
li, le quali servono aìTuficio del nutrimento - il legno , in quelle* 
che b4nw lbgno f écarn^JnqusUe y chsnabamalegn^ *comf 

; membro consimile negli animali . La corteccia è fattami modo* 
ctièla pelle negli animali: e aquefl* modo è deW altre parti delr 

6 le piante . E quel nodo,ilquale è detta magliuolo , è fattoriali 
natura ,acciocchèin luiHiailsqgq,e riceva: maggior digestio- 
ne: e fegyo di ciò è*che se nel ramo delVarJ^ore selvatico saxafat- 
to tagliamelo, oltre al mezzi x sl che lamidoìlasiapartita, e, 
poscia legato , ùa consolidato ; sarà temperata la malica d(* 
frutti ,e y l sjipor lor sarà miglioratole la cagione è>chéL nutri- 
mento trmvaiuiilpùro tortole, anigcbevegnadallepartidisot- 
to£ miglio dige&o. , per lungo tempo ,edè meglio trasformato . 
g qitfSti nodi hanno massimamente le piantele quali son dirara 
sukan^ia, 0 hanno gran midollo , p sono in tutto cave , e perciò 

7 son molto lunghe , sì come lavite, e la viticella x e la %ucca } e la 
cannacela generation delle biade-, come di grano, 0 di segale, a 
d'orba ,odi vena , 0 d'altra cosa simile lela pianta alle radici è 
fi*ti&ti*nu abbocca » quanto alnutrimento . E dicono»secon- 
4* altxo-n&dìhche le radici hanno similitudine, ed effettodelcuo- 
jfi imperocché* l cuore , tratto ch'egli ha a se H nutrimento , gli 
4ajl calo* vivìfico , per la quale il nutrimenti incomincia ades~ 
fez mosso 4 membra: e queBofalaradtce nelle piante ,imperoc~ 
chi dalla radice è data a quelle calar^efomadiritaùgten^iale, 

Erfo quale imossa^per fiat ur al movimento^, tutu ile parti del" 
pianta . E U piante son dette voraci , eailegnenti, per le di- 
Jfofi^ion contrarie dille radici: imperocché le piante , le quali 
à«a»p ràdici rare ^porose** caldf, traggono pik del nutrimento^ 
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the ti pott* convertire, e terminare dai* natura iéW arborei 
JtUoraVarberegenera frutti verminosi* che incominciane toHé 
è % nfracidare,teuongeme& altrimenti mette fuor r umida super* 
fino: e queHacoaaadé^ene netta gU g 
io calore iella ter gioventude : e talvolta san curate, perchè ' 
ton forate presso alla radice, imperocché quindi esce l'umida 
superfluo, sì come uscisse, per salassa. E se le piante soncaU 
de, e le radici sono in terra secca , netta quale piove rare volte , e 
nella quale viene molta acqua subitamente, sì come la terra del 
secondo , e ter%p clima , e del quarto » secondo alcuna Parte y trae 
feria radice della pianta inframmettentemente MIT abbondanza 
4éP acqua piovaha,molto nutrimento ,Hquale , an^i che vengè 
V altra piovaci tratto aie farti di sopra , ed t compiuto con Per* 
fitta digestione . SZdimpei» mali piante , in comi luoghi forse g 
tpesso fioriscono , e fanno frutti . E queHa è la capone , feria 
quale, nella terra de' Mauri, sfetsevoltein un'anno fioriscono 
gli arbori. JE queHo addiviene neUenoBre regioni , avvegnaché 
le noHrt piarne wnfatciaw >sc non pochi fiorì , quandojlopo la 
Hate -umdamem JL*utuuno*molto caldo* secco . E sono alcu- 
ne piante nn^eje avvinole ,e mpllije^dijn qualunque mo+ 
do sien fitte interra,agevobncntt fanno radici *c crescono . E al- 
tresì ntfanno alquante. dure-, perla similitudine idlegno , e det- 
ta radice, e del corpo della pianta , sì come ilbossoto*it cui ra- 
mo , ficcato in terra , agevolmente cresce . E la cagione , per la % 
quale qucBo non addiviene in molte piante > è* che innanzi, cheH 
legno , o ramo formi da se radici jVten meno il nutrimento , hn- 
peroccbinon é poroso, o non ha calore sufficiente a trarre il nu- 
trimento ,e imperò imprima diventa secco ,che metta radici* 
Eimperb qualunque ton falde credono trami loro, se sono fitti 
in terra, tomcilborso , e la savina , e molte altre piante, e anche 
qualunque sono morlnde , quanto al toccamento , sì tome H ad- 
do e'I tiglio, addiviene simtgliante, che i loro rami,fitti in terra* 
fanno radici, e crescono , e son pieni dall'umor della terra* H 
qualunque pianta non ha alcuna di qucfle dispo fiatoni , spesse g 
volte , quando il ramo i fitto in terra , si secca . La vena, pro- 
priamente favellando , non i nella pianta , mate ondo manife- 
fìa similitudine» Male vie,perle quali va il nutrimento nelle 
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tifata erette la pianta , quafi per alcuna tunice d'erba » f di le r: 
guo : una delle anali è pofla sopra V altra. E talvolta le vie son 
torte , e allora la pianta divien nodosa : e talvolta sono sparte , a 
mododirete, nella pianta, e y l nutrimenti è tratto peryiedirit- 
te > e per quetteje quali vanno per traverso , è tenuto , e premuto. 
•I* nelle parti detta pianta. EqueHevie talvolta vengono dalla ra-.. 
iice,e vanne in suso, e talvolta dalla midolla alle parti di fuora 
ietta pianta , a guifa di molte linee , tirate da un medefimo cen- 
tro : e cotale è la iispofi^ion delle veni nelle piante ; e ie midolle 
ielle piante paiono , sì come la nuca negli animali ,e perla mi- 
lolla deW arbore discorre^ $ batte più dello spirito della pianta > 
che per alcuna dell "altre ; vie. É netta midolla èia fonema spiritua 
le delta pìantajmperocchè altrimeti le parti Je quali son di lungi 
dalla radice&on sarebbono ben fortificate a riceverla natura del 
la specie detta pianta.E imperò le piante hanno nascimento, e 

13 principio di rami > / quali son nati dalla midolla , sì come dal 
cario detta radice . E quando i legni si fendono, per secchit ispes- 
se volte la fessura si profonda, ìnfino alla midolla , e più non pro- 
fonda , se non rare volte 9 e le piante > le quali son nutricate dalla 
midolla pe*pori trafversali, hanno midolle maggiori , e quelle le, 
quali son nutricate Per periti quali ascendono per diritto , hanno, 
minor midolla, e talora non pare ,cbe abbian midolla,quando dì* 
ventano grandi : imperocché le tuniche lignee, per Yaltre,che dat 
torno le veffono , costringono la via delle midotte , e quafi la fan- 
no insensibile, che non si vede . Ed è cosa probabile , che questa 

14 sia una dette cagioni della corruzione , che si fa dentro alle gran 
piatite, cioè dell'affogamento, e ammortamento dello spirito vi* 
tale , inchiuso netta mìdolla,imperocchè si coHrigne per lo circu- 
ff ante legno indurato > e corretto . E la su fianca della midolla 
di che è dettcpare che sia , sì come un purgamento di cottora , che 
si manda fuor dalle nari degli animali ; e queflo si fa per lo calor 
ietto spirito, e per lo movimento, ilquale batte nella midolla. 
Di che è segnale jche quafi tutte le midolle delle piante perfette si 
truovano dal principio della giovanezza della pianta, bianche,e 
umide , e, in processo d'etade, declinano a secchità,e a gialleiga* 

I 5 Sono ancora alcune piante , le quali hanno quafi tutta là suftan- 
%ia piena di midolla , sì come il sambuco -, V ebbio , e simigli antu 
E tutte quelle hanno molti nodi,* nutrisconsi della midolla: edim- 

F perciò 
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perciò n'hanno molta, e di quefìa generazione ila vite,ma è me- 
no fnidottosa,chenon è V ebbio*' l sambuco *T toniamo ancora al- 
tre piante , c he son del tutto cavate , e tote , sì come certe canne: 
e queSlo avviene , perch*ell'hanno bifogno dì molto spirito fumo- 
so , e libero , il quale si lieva sù nel concavo di quelle piante , e 
sale per li diretti pori de* lati della pianta , sì come la canna , e la 
generation de 9 calammo vero buccmoli » e di simigliatiti cose . i é 
QueSìa adunque è la dìsf tifinone delle midolle. Le cortecce an- 
cora nelle piante sono , si come sono i cuoi negli animali , salvo 
che non s' accollano intanto alle piante , quanto le pelli, o vero 
cuoia negli animali . E si come ne gli animali la parte del cuoio 
scorticata* levata via,non ricresce , sanila grande margine,e se- 
gno , ma tagliata per lungo , e per traverso la pelle toHo salda , 
così è nelle cortecce delle piante : per la qual cagione spesse volte 
si seccano, quando i pedali d'attorno attorno siparton dalla cor- 
teccia jnfino alla carne lignea ,overo erbale della pianta : ed è da 
sapere .chela corteccia non è mica compoiìa,ne tessuta di vene, xj 
sì come il cuoio dell'animale : ma la su flangia della corteccia si 
genera delterreHro della pianta , cacciato fuori alla sua superfì- 
cie . E la corteccia è di due fatte , cioè la corteccia d'entro ,ela 
corteccia di fuori . la corteccia d'entro è più molle t e morbida*, 
quella di fuori è più dura* più aspra* 

Della dirersi ti delle materiali » e semplici parti delle piante* 
c della cagion del suo accrescimento » 
Cap. Y* 

SE C 0 JfJ) 0 che negli animati intra le retìcula^ìon delle ve- i 
ne , e de' nervi » sono ri compimenti di semplici parti , lequa- 
li parti sono le carni , o ve ro quelle > che sono m vece di carne, in 
quelle , che non hanno carne ,così,tutto a simile, sono nelle pian-' 
te parti lignee , o vero erbaU,che sono semplici* materiali Je qua 
li , cresciute , cresce la pianta,e le Quali > diseccate e menoma rc-v 
par che la pianta si secchi , e diminuisca » E colali cose pro- 
priamente si chi amanojnelle piante, parti semplici e materiali ; 
imperocché effe vengono per nutrimento* partonsi per seccalo* 
delle piante , secondo > che fanno i materiali ricompimenti > negli A 
animali : e qucfto si conosce, per una ufttata ano t orata > neSorti- 

ca 
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€a maggiore , netta canapa , nel lino , ed in molte altre piante, le 
quali hanno le vie delle veni molto forti* e viscose, e diritte. 
E quando in esse sarà corrotta l' acquosità la carne materiale, e 
fot si seccale si maciulla , e quello, che poi si dice capecchio,va via* 
rimangono levene di quelle cotali piante a modo di lana lunga 
candida , e morbida , per lo suHan^ale viscoso , eh è in quelle , e 
fassene panni : e queHo è il modo , ilquale aveanogli antichi na- 
turali ne* corpi degli huomini , e degli altri animali , i quali lega- 
* vano incontro al forte corso dell'acqua ? ed allora levata la carne 
materiale , e più molle , rimaneva lo reticulato delle vene, e de 9 
nervine dimoHrasiilmodo della loro divi/ione ne 9 corpi degli ani- 
mali . E sì come è nell'ortica » nella canapa, e nel lino, così anco- 
ra è,san^a dubbio % nell* altre piante , avvegnaché^ materiale non 
si possa , così dalle parti uficiali rimuovere in esse piantela par 
te non semplice nella pianta , si dice,che è quellaja quale di mol- 
te semplici è composta, sì come la radice, e'I ramo > e simigliami. 
La pianta, secondo che dice ^Platone, è simigliante alla figura 
cTun'huom travolto , cioè , che abbia il capo di sotto , imperché- 

3 cVelVha le radici di sotto , simigliami alla bocca , ma si spando- 
no attorno > acciocché ricevano nutrimento,ed imperciò si dilata 
ter li rami, che mette: i quali si multi plicano , per due cagioni: 
l 9 una delle quali è materiale , cioè l'abbondanza del nutrimento: 
e V altra è efficiente » laquale è il calor del Sole, che dattorno in o- 
gni parte tocca l'albero , e che fa bollire il sugo, e tiralo alla par- 
te di fuori : ed imperciò manda fuori moltitudine di rami nelle par 
ti di sopra,ove più è coftretto,o per digestione sottigliato. E'I se- 
gnale , o vero efemplo di qUefto,è le piante , le quali di molte al- 
tre sonocircondate , sìcome gli arbori ,ne* boschi spessi, e pieni 

4 d'ombre , crescono in alto , e non simultiplicano rami in essi , ne 
ingrossano molto iloro pedali , ed hanno certo difetto ,e manca- 
mento di rami ì imperciocché , per mancamento di Sole non può 
9sser tratto fuori di loro il sugo , ne bollire alla Sbremità di fuori : 
ma più toHo il freddo dell'ombra racchiude , e serra il caldo den- 
tro , e no'l lascia venir fuori : il quale multiplicàto dentro ,per la 
fuga del suo contrario, manda in alto tutto il nutrimento . E con- 
ciossiccosache'lmovimento del freddo sia inverso'l centro,quan- 
te volte il movimentò del caldo caccia, e manda il nutrimento al- 
la circunferen^a della pianta > acciocché l pedak si dilati, tn 
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grossi, cotante tolte è fatto rìvolgerein se mede fimo , e tornare 
addietro dal freddo del luogo adombratole aduggiata y e impedir* 
mentisce ingrossar del pedale . 

Della generazione, e natura delle foglie^dc^fio^e 
frutti, Cap. VI* 

D7T0» chela materia detta foglia, in tutte le piante * 
more acquoso , alquanto mutato e mescolato, non ben di- 
getto , e purgato da Uà feccia della terrestrità . Ma la finale, cjr 
ultima intendi on delle foglie é'a coprimento de* frutti, perocché 
la natura ha bi fogno di purgarsi dall'umido acquo soie concio ssùt 
eosaché ella sia sagace , e ingegnosa, quelmedefimo purgamento 
ufa alla difension de* frutti . Ma la m ateria co sì delle foglie, 
come de 9 frutti , avviene , imperciocché generalmente due sono i 
yapori , così nel ventre della pianta , come nell'altre cose vapo- 
ranti > cioè vapore umido acquoso , e vapor secco , e ventoso., 
il vapore umido è la materia della foglia: ed U vapor seccore ven- A 
toso è la materia de* frutti : ed imperò i frutti r seconda suagene- 
tastone si giudica , che sten ventosi . Ma avvegnaché la foglia * 
perla temperata ombra, ristringa V arsura del Sok,impertanta 9 . 
perchè'l frutto ha bifogno di molta potenza di Sole , si produce 
la foglia alquanto dittante al frutta y acciocchì non sia contraila* 
e impediscala digettion, che si faperlo SoleMalasuStanziadt* 
fiori generalmeH è fatta dell'umido più sottile jl quale umido pii 
totto bolle per lo primo caldo, e per l'abbondanza, ch'é in lui* si 
dilata amodo di fogUatimperciocchéH fiore ha l'umido più dige* 
fio , é quafi universalmente di buono odore : la quid cosa, in nullo 3? 
■modo sarebbe, se nonavesse l'umido ottimamente digiSto,cj 
sottile, si come ancorali terrestre *che è in essa sottilissimo,* 
mischiato molto con, l'umido . Imperciocché, conciossìecosachi 
del vapor terrettre ventoso i frutti si crijno, in esso vapore è al* 
cmaparte più sottile, e più umida, edi minor terrettrità^la qua 
knon agevolmente diventa spessa f per la digeriva calare, c> 
quetta diventa pik vaporabile , che il rimanente di quel mcdtfi- 
mo, che é nella suttan^ia della pianta, nel luogo della gemma, 
nella quale s'apre , ed esce fuori il frutto , e di prefente nel prima 
falda esce$ si forma il fiore i onde al fiore s* oc cotta, e appicca la ^ 
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rugiada* che Produce il mele, e la cera: e quelle cose tremiamo 
noi dentro al fiore nel profondo : perocché la natura forma il tot 
tUe umido y il quale patito , overo impreso dal sottile >t ben mi- 
schiato secco , discorre dal detto sottile,e ben cotto una cosa umi- 
da , cioè per modo di dolce fiemma>nella crea^ion degli umori ne- 
gli animali . otdun que è manifesto , che la suHan^ia de* fiori l 
dal sottile acquoso, mischiato col sottile terreSlro,ilqualeper 
la sua sottili taé an^i formabile in figur ade' fiorì?chein grasse*^ 
J ^ade frutti . Ed imperni nel primo caldo della Trimavera,i fio- 
ri escono fuori,perla sottilità della sua sufian^ia materiale,^ 
più agevolmente riccppnolefion dal freddo y cbt le foglie, o i frut- 
ti ,per quella cagion medefima . E sono i fiori molto odoriferi per 
r umido sottilejlyuale è alterato convenevolmente dal secco , e si 
risoli* qua/i spiritualmente nella lor suftanya : e ancora /'#*-» 
miào delle foglie è il più di grossa acqua indigena: e quello del 
frutto, nel suo principio^ più laigo % e terreHrojed ha btfogno di 
molta digeilione: per la qual cagione ultimamente si compren- 
de ,o vero si compie dopo le foglie , e dopo % fiori * ^Ancora quart- 
6 do i frutti caggiono , e germinano , non traggono il ere s cimento y 
o vero nutrimento da quella carne 9 ma dalla terra: diche è se- 
gno , che (piando tutta la carne?, eh è intorno aL frutto y si taglie, e* 
tieva via ,i semi meglio germinano ,che quando in essi i lascia- 
ta . E ancora il nutrimento de* frutti infracida leggiermente Jm* 
perocché la natura non l'ordinò , ne produsse ad altro finesse non 
acciocché infracidasse , compiuto il seme, e acciocché, caggen- 
do » ingrassi nel luogo del seme ,e spargavi il grasso, nel quale il 
seme pi è agevolmente nascale cresca idi che é segno, o veroefent 

fio ,toperade' villani, imperciocché quando vagfiona fare ab* 
ondevoli r e fruttuose viti sì le letaminano de y pampani,e della 
vinaccia, i quali della medefima vigna raccolgono , le cui viti in-* 
tendono, per innanzi ,che sieno abbondevoli . Quefh cose anco- 
rasi considerano nell'opere della natura : onde se la carne del fruir 
to non facesse prò ali 'abbondanza, e grassona del seme ( con- 
aossiecosacbè la natura non venga mena nelle cose necessarie } 
spartirebbe il seme per tagliatura , o> apertura dalla carne de* 
putti , che caggiono : e noi veggjiamo H contrario di queBo* , nel- 
l'opra della natura . Ed imperciò è meHiere , cbeilUtamina- 
mento deiUterra >ilqpaltsifa per la putrida ,e corrotta carne* 

adoperi 
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adoperi ad abbondanza del seme . Ma egli avviene spesse mi- 
te , che*l frutto perisce* non perisce il fiore ,per Vuna ielle tre ca- t 
gioni : imperciocché alcuna volta le piante son grandi, e pongo- 
no F umido al nutrimento ,del quale umido si dovea formare il 
frutto . Ma il sottile,che passa , e si converte in fiore, non è cosi 
incorporabile alla pianta , e allora ùerisce il frutto, e non il fio- 
rerà alcuna volta awìene,che il grosso non può esser mosso, 
e vinto così toHo , come il sottile umido : ed allora nel secondo , e 
forse nel ter%o,o vero quarto anno , fruttificano , avvegnaché 
fioriscano ciascuno anno . E alcuna volta incontra , che non può 
tanto attrarre, per la durerà delle radici . E allora , per la ven* 
tur a, non attraggono sufficiente nutrimento a 'frutti , se non due, 9 
0 vero tre anni. E quando sarà nella pianta sufficiente umido rac- 
colto , allora farà frutto , e non negli altri anni * Cotale adunque 
giudicio , qual detto avemo > é ne* grassi ulivi . Ma l'ulivo spes- 
se volte non fruttifica , imperocché al suo frutto si richiede mol- 
to umor grasso , e molto caldo,che digeRisca : ed im perciò , perle 
dette cagioni, molte voltericeve impedimento • 

Della unione, c ditrifion delle piante. 
Cap. VII. 

EGLI é da sapere , che un modo é d'unione , che per inneHar l 
si fa, nel quale Vvna pianta all'altra s'vniscc,sccondamen- 
te > che l pedale s'unisce alla radice , e sì come il ramo al pedale : 
e continuasi con essa in tal maniera, che per tutto diventano d'un 
mede fimo legno , e nudrimento : benché d'vnn mede/ima spe^jc, ò 
forse generatone non sieno,quando s'inneHano : elapianta,cbe 
s'inneHa trae il nudrimento ai quella , la quale é inneHata,e con- 
giunta,™ tanto che la parte di sotto di quella , nella quale s'é fat- 
to il neHo,di sua natura, niente produce , fuorché radici. Ma 
dalla parte di sopranon mette rami, ne rampolli, se non molte 
di rado : e*l sugo , 0 vero umore si digerisce alla natura , e modo a 
della pianta inneHata > e non di quella, sopra laquale s'inneSià. 
E per queHo sappiamo,che nell'arbore sono duedigcstionì>awe- 
gnache insieme sieno assai simigliami, fvna delle quali énella 
>adke> e V altra é ne* pedali,e ne* rami .Ver la qual cosa si pr uova 
che innestar, che ti fadapfié , sia migliore , che quello , che si 
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fa di : oprai equanto più giù si fa , tanto il sm sfrutto, esnpor si 
rr uta ,edimeftica , e,pèr oppofito ripianto più ako tifar, tanto 
metto ù muta : imperocché maggiore è la virtù delU mutalo* 

3 nel tuttoché nella parte* e maggiore nella maggior patte dell' ar 
bore , che nella minore » E che più miracolosa cosa èylacamtm* 
del frutto è , secondo la natura* e virtù della digefUon del pedale; 
e'I sapor del midollo è 7 vigore é^secondo la natura ,e virtù delta^ 
radice. E la ragione di ciò é,che la polpa della carne de 9 frutti 
discorre , e viene dipresso , ma la suHan^ia de* midolli non può 
dipresso discorrere , ma di quella parte Jaquale è nella pianta* in 
luogo del vuore,della cui virtù tutto l * arbore s'informa : equeSla 
parte è la radice . llsimigliante avviene ne 9 semi degli animali* 
i qualhperla maggior p attedi dividono »e partono de'lorcere- 

4 bri , e s'attraggono , acciocché» distillati per tutto* l corpo, pren- 
dano > e ricevanola virtùrdi tuttofi corpo . E cosi i midolli son 
tratti dal primo membro dell'arbore, acciocché ricevano la virtù 
di tutto l'arbore, e massimamente della radice Ja quale atutto'l 
corpo delle piante dona virtud&Dubitasippercbéi membri diuisi 
negli animali non vivano y e nelle piante ciUscuna parte, e mebro 
TÌve,esoluesiin quello mod^cioé. Imperocché la piìt a, perla si 
militudine delle sue parti,di ciascun lato » sì come per bocca>suga 
ilnutrimento>edinse,quafi come nello Slomaco,e nelle vene dige- 
SKsce,e y per queHa cagione % ha poteva di vivere Jd&negli anima 

5 li&wegnaddiojcbe in molte cose abbiano corpi simigfianti x edint 
perciò divisi, e partiti, ritengono in ciascuna parte sentimen- 
to, e movimento limpertanto, certi membri sono , che: hanno la 
forma àivìsida tutto l'altro rimanente del corpo , secondamente 
ch'é la bocca . Ed imperciò qualunque parti sieno quelle , che ad 
essi membri si tolgano ,. non posson vivere ^imperciocché ne nu^ 
trimentq posson sugare , ne digerire a convenienza del corpo,sen 
%a questi membri, o vero parti - Ma in questa diuifione i più di- 
rotti, e squarciati membri vivono, se ciò é, ch'egli non sieno di 
molta rara sustan%ia,sì come lavite, e'I salcio. E questo avvie- 

£ ne,imperocché quando il ramucello si lacera, e squarcia dalla par 
te di sotto , tiene gli andamenti aperticele vie intere verso il nu- 
trimento i e imperò *immantenent§, che quelle vie toccano il nu- 
trimento,incominciano a succiarlo , e la pianta cresce ; ma quan 
io si sega** taglia, allora i pori si dirigano al nutrimento* 

come 
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come a ** putito ', e *«» son congiunti , f«r «&r* Utnght%^a al 
nutrimento : e nel ietto segare tutto'l corpo della pianta si per- 
cuote,tstroCa*dessi pori ti ristringono per la percosso* com- 
pressione ielt impeto del segatore , ed imperciò spesse volte , ta- 
gliati, si seccano ,fuor che Urite, e'I salcio, che sono di rara su 
Stantia . Maimper tanto meglio s'appicca , e vive il ramo taglia- y 
*o perlo traverso ,con tagliatura alquanto lungathe queUo*b'è 
tagliato perlo diritto circularmente , cioè a tondo :e questo in- 
contraiti quello , perchè allora avrà verso il nutrimento più po- 
ri aperti,quando si segherà per traverso, che quando si segherà 
perlo diritto , il cui segnale , o ver cagione è questo, cioè. Che 
quando le radici degli antichi arbori si dividono, per lo lungo,me- 
glio fruttificano, imperocché, per tutta la lunghe^ della divi- 
pone, s'attrae U nutrimento per li pori* Ma se ter lodmttost 
segheranno in profondo , niente fapro,tna nocerd tanto alla for- 
ma di quegli arbori, che si seccheranno. E ancora di queHo ci 8 
ha un'altra ragione, imperciocché la lunghetta divisa no» impe- 
disceil corso del nutrimento ,ma la divisa latitudine,tncontanen- 
te la via , e'I corso del nutrimento interrompe impedisce. Ed im- 
però la fèndituranegUarboriyfammptr lo lmtgo,al postutto no» 
varia in alcun modo il frutto in sapore, ed in figura , quando sari 
salda-. Ma se si dividano oltrela midolla,la quale è m tne^ro 
de' ramicelti* saldimi di prefente , si Tarleranno i frutti , e anco- 
ra si varierà il lorsapore,perladivifione:laoual cosa addiviene 
per impedimento del nutrimento , il quale si fa netta nodosità, 
che nasce, per cagion della pianta, divisa per lo traverro . Ed p 
imperciò la divifionejecondola latitudine,è un modo d'imeSiare, 
e non la divifton per lo lungo, sìcome noi mosterremo per innan- 
zi . incora le piante continuamente ringiovaniscono,per taglia- 
mento ,e per rtstoramento dette parti organiche , cioè de' rami. 
Ma egli avviene talvolta, che alcuna parte perde la radtce,edel 
pedale puUulerà,e metterà uri altraraàict* nutrma i rami t e'l ■ 
pedale, e i rami pulluleranno per le radici. E simigliante- 
mente addiviene, che perde, e ricoverai rami »o 
tutti o alquanti, o parte . 
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Del mutamento d'un* piana in un'altra 
Cip. VllU 

t WF gli altri modi, per li mudi runa pianta si trafmuta 
X neU * altra , x/V f ueHo , cioè . eie rade vpke « p«o tagliar* la 
selva delle querce* de faggi de'legnicopiuti^egrandi,ch'essi ricre 
Teano nella mede finta specie: edhnperciò tagliata predetti ar- 
bori , vi crescono sopra i ìor ceppi arbori , che si chiamano tre- 
mule, earbori* the si chiamano mirici, nelle parti della Magna , 
i quali arbori sono men nobili* che quegli di prima: eia cagio- 
ne è, pervtchi le radici de 9 vecchi Arbori, sono sode,edure, ed han 
noi pori chiusi, e stretti , ne possono, per innanxjypulluUr e, poi- 
ché i pedali degli arbori fermi , e ritti, sopra esse radici , saranno 

% tagliati: adunque infracidano: e'I caldo, che esce fuori di quelle * 
e l'umido , che tira con seco , dipenta formativo di pianta d'altra 
specie : ed impercioccV egli è diviso ,e partito dal vigor dell' ar- 
bore principale,pnttuleri in arbore vile , ignobile , e alcuna volte 
non pullulerà alpoHutto : e alcuna volta non si genera quivi al- 
tro, che fungo, o gramigna > e alcuna altra erba. ^Ancora è 
un'altro modo di tra/mutazione di molte fatte * sì come potrà 
certissimamente provar ciascuno , il quale si spermenta in sì 
fatte cose. Edìmperciò quafaqnatunque volte un mede/imo arbo 
rc<>che faccia frutto, si taglia nel pedale,e in terra si lascia la parte 

j di sotto,sì come si fa nello mnefiare^e'l ramo di quel mede fimo ar- 
boreti mede fimo tronco^' inneBadiventan piante , i frutti delle 
qualiyne in figurarne in sapore hano co' primi Mcuna c'òvenien^a. 
Ma quando sUnneHano nel trito del salcio i rami de' pruni , e de* 
CÌriegi f o d'altri frutti, eh' abbi art nocchlijtivetano i frutti sartia 
noccioli . Similmente se la vite s'imitila nelciriegio, o nel peroro 
nel melo , si truovano fuve mature al tempo , che le ciriege , e 
le pere , e mele son mature : e totali mutamenti si moHrano 
molto maraviglisi a coloro , che Odiosamente ufan (Tinnefìa- 
re . rincora è cosa provata , che quando irami del pesco s'inne- 

4 Hano nel tronco , o vero pedale del pruno , e del cino , amendue 
le nature de' detti arbori si mutano , e fanno più grossi, e miglior 
frutti , che gli altri. £ pare > che quefio avvegna , come negli 
animali, per mischiamento de' prossimanì, e vicini semi in com- 
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{Cessione bicorne gli asini , ei cavalli, de* quali si generati* ìmm» 
i,o vero burdoni ronde il 1 pesto non è lontano dal prun&\ e dal ci- 
no . Edimperciò , conciossiecosaché l'uno, e l'altro arbore stadi 
rara suSlan^a , comunica la sua yirtk ali* altro , e ro/i d effe >ir- 
ludi mischiate nel luògo del tagliamene* • /i#o * 0 di mescol- 
iate vinudi . £<f impererò allora quello , che si lieva in alto , jo- 
pra'l luogo, ove s'inne&a , a poco a poco si muta m altra spe- I 
%ie, la anale è l'arbore 9 che si chiama esodo: onde per la fi- 
gura delle foglie , si conosce, che if nell'arbore ha alquanta vici- 
nitaie , e conformità al Cirio ,e al pruno : e i noccioli , che sona 
negliesckti, o vero frutti del detto arbore* dimostrano la prossi- 
mità . Ma fuori delle dette mutazioni è quella, per la quale si fa 
salvatica pianta didimeStiea,e di dimestica salratìcOfil cui mo~ 
io e forma è bifogno , che sia conosciuto . Onde egli i casa prò- 
yata , che ogni pianta dimestica , che si lascia di cultivar* > di- 
>ien salvatica, e ogni salvatica si dimentica, quando si coltiva » 
•Anche le satvatiche piante hanno più frutti, che U dimentiche, 6 
ma hannogli minori 9 epià agri: e le dime Stiche n'hanno meno , 
ma sono pik dolci, o vero meno agri , e maggior frutti , che li sal- 
yatichi * Ma il modo , per lo anale la pianta dimestica diventa 
. salvatica, è, per mancamento ai cultivare , e per induramento , e 
seccamento del luogo , e spezialmente se il luogo si converta >è 
muti ad arenosi tade , e a sabbione , imperciocché allora la dure^ v 
%a di tal luogo non lascia distillare , o yero evaporare alle piante 
sufficiete nutrimento „£ la seccherà* vero l'aridità priverrà il 
nutrimento , e l'arenositade da ciascuna parte fa evaporare* non 
iSlarà fermo, e vero insieme il vapore » intorno alle radici delle j 
piante . E allora diventane le piante magre , e spinose , § piene 
di molti frutti, e la moltitudine de' ter frutti avvicnejmperocchè 
la seccherà è cagion di divi/ione in molti* e piccoli frutti , pe- 
rocché d'ogni parte il nutrì menta! e umido è interrotto , e'mpedi- 
to dal secco, ed imperai si dividono in molti, e piccoli frutti. E- 
anco ra diventano i frutti acerbi yO vero amarijmperocchè tal nu~ 
trimoito non obbedisce alla digestione compitamente *sì come fa 
L'umido della dimesticatone : ma il modo , per Lo quale le saba- 
tiche si convertono in dimeSticbe,è di molte maniere, ed è intomo 
di tre cose universalmente: cioè intorno la natura del terreno ,e & 
intorno la natura deUe piante ,e intorno l'ombre, e i lor soli : ira- 
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perciocché si conviene il detto terreno ingrassare , e rivolgere » # 
farlo uddo> e continuo. Tuttavia non si calchi» ne si fate* a si 
sodo , o vero spesso , che le boutadi, che di sopra distillano , non 
fossa ricevere ì , t poi (evaporanti per la terra , intorno alle radici 

• deUe piante , contenere : e conviene , che si faccia , e s'aduni di tal 
terra , che si bagni con le piove , che entro vi piovono, e che aper 
tornente simuo*e>con evaporamento , e acconciamente, e conve- 
nevolmente si contempcri alla natura delle piante . Ma intorno 

9 le+piante sidee aver consideratone in potar quelle, per tronca- 
mento di parti spinose . e superflue - finche per innevamento , e 
perugnimenti, e moUificamenti ,overo morbidamenti di quelle, 
ed anche per èiuifìon delle lor cortecce, acciocché possano in* 
grossare* lo innevamento si fa,quando si dee dime Vicaria sai- 
-pitica pianta. £convienfi,cbeilramo della mede fima s'inneHi 
nel suo pedale,ó il ramo d'altra pianta ,la quale anche sia saba- 
tica: ovcro*bei lor ruminanti nel lor pedale per traverso, si ta^ 
glino*ltre la midolla* si rileghino: imperocché cotal modo gene* 
ratoyper cagione di tagliatura* d*inneslatura,per la soderà sua, 

10 ritiene più il naturai calore,si come la pietra scaldatala quale ha 
maggior caldo* piàlungamente lo ritiene,che il legno . incora 
fumore pAlungamente dimora in cotal modo, sì per la tortela, 
t sì ancora per la soderai ed imperciò in quel luogo meglio si dU * 
geHisce,e allora i frutti si fanno più dolci , e più convenevoli. E 
quello è lo special modo del dimeslicamento : ma conviensi avere 
éiligentissima consideratone neW ombre, e ne* soli di cota y luoghi: 
imperciocché alcune piante non bene allignano e vivono, fuorché 
in ombraci come %pcca : e alcune che non vivono , se non al Sole 
fortemente caldo^f come la vite* così in molte altre cose. E per* 

11 ciò queftt cose sono molto da considerare . E la cagione, perchè i 
frutti dette dimestiche piante son maggiori , e di minor numero, 
the quegli delle piante selvatiche , è l 'abbondanza delTurnido nn- 
trimentaleM quale non è di tanta divifione,impeyocchè no ha tan 
to delle parti secche* acute, come il nutrimento delle sai vati che : 
ed imperi,beuchi abbondante sia* malagevole a dividere, tutta- 
Volta si divide in minor numero : ma in quelle parti nelle quali è 
divjsotpiù abbondantemente discom*4 imperciò crescono più, ed 
ingrossanti loro frutti • 

€ i Del- 
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Dell'ai eertrimMUje divcrsitd,chc $ibk bcHc piante*. ; 
C*p. IX. 

SEcondo ta diversità della generatone soccorre ancora si notila c 
diversità <Ll mutamento nelle piante : imperocché essa spesse 
volte è cagian d$ diversità di generazione \ Edi queHe dissono gli 
antichi*k e l 'albore ^per/feedde^ja , e antichità del luogo > indum 
troppo^iha la corteccia coiìnettaja quale coHrigne* serra i po*> 
ri della radice, per la.qu.alt dee attrarre il nutrimento .E se la sua 
radice sifdnde^massiìnamente ne x maggi or rami delle barbe >edin 
quella fessura si metta alcuna pietra, acciocché non si richiuda , e 
saldisi insieme comincerà ad attrarre ilntstrìmentetper li pori dei. 
le parti fessele da, capo verzicare^ far frutto: e così alcuna, volta 
izlloì forile arboreti farà abbondevole s e fruttuoso.. ^Ancora al* * 
f uni arboxi s'appellano maschi, e alcuni femmine , e conosconsiin 
ciò, che prima pullulale metteilmaschio,perlocaldo r chepiàfor 
te muove* ancor ai* cicche le sue foglie sono minorile pràHrem 
per la seccherà del masebió te queffo cose hanno luogo in pià 
piante, e massimamente ne* palmi?$,ne* quali il ramo* y o> vero, la 
polvere del maschio,pofta sopra t rami della femmina-, fa frodali* 
generatane , e al maturamento de* frutti* E quel mede fimo in- 
terviene se'l maschio si pianta allato alla femmina , acciocchirò^ 
ior del maschià,perbenìficia deliNtporer%si porti alla femmina • 
Similmente sei melagrani si piotano, aliala agli uliviyasóocchèl £ 
'Vapor delle batatébe si porti agli ulivi >fapr è + E p er contrari* 
certe piante congiunte ad altre, impediscono laUr generazióne, e 
fruttificatone : secondamente, che il nocciuolo impedisce la vite > 
e che il noceimpedisce auafi tutte Poltre piantò , per la mortali** 
sima amaritudine, che na in s&* Ed alcuna volta ancora,per ***** 
tamento,che interviene alcuna fiata alla piatita, per fredderà, # 
%ero per altra cagion tanto varia, che alpoStutto si muta in altra 
specie dipianta,o in tutto , e in parte; ed in quefia manièra si di- 
ce , che la nipitella si muta alcunavolta in menta , e fmigliantc* 
mente il frumento talvolta si tra/muta in segale , e la segale nét 4 
frumento. E lamagghr cagione-di queHe alterazioni è per cui- 
tiramento, per nutrimento^ per luogo % Mait mandatale me- < 
/ 4grane,e certe altre piante dalla lor malizia agevolmente si mm 
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tono >er7MH<r*m&pv* col tiramento . o**c*ni Unteligranati, k* t 
torninoti diletamedt porco>e bagnati di dolce acquai fredda, me-* 
gliorano . Mas* ne 9 mandorli, massimamente quando Tumide 
eoprobbondosse, sì ficcamo 4guto>, o si pertugia in alquanti I uà- 
gbà*uciccch£l soperchiò umida scoti, e la gomma Ja quale moiré 
mondan/kori,poichèson chiavati* pertugiatasi purgano, e mon- 

t dificano . Cosi ancora le piante, le quali fanno i frutti vermicolo* 
si^i curano. Mai, villani non fanno se non unforo,perlo quale 
si sfogali soperchio urnere*ilquale,quando si manda fuori altro* 
si digerisce meglio dal caldo complessionate , rincora per que fio 
artificio ksalvatUhe pronte yolcunavolta si convertono in dime- 
tti che, perocché, d'esse piante si manda fuori l y umido non coltiva- 
ta^àoè l umido sol va tnv. E per lo coltivammo lexnrpora loro 
sano alterate,comeper<mtdicìna. E alloro si convertono ad altra 
iomplessione,sì come il medica mena fuori il reo umore,e poi am- 
miniftra>,c donali buon nutrimento > e appresso* Hndia , e adopero 

£ olla generation del buensam^ue . incoro il luogo , f 7 faticoso 
ingegno molto v*gUonaal€ulthamentò,massimamenteataliaU 
tiratroni, e mutamenti, e spezialmente net tempo dell' anno, nel 
qstal son fatte cos oli piantagioni *e altera^ioniihnperciocchè cer* 
UpianU noTt-si mondificano , se rum si traspiantano . Ma il tem- 
po, nel quale spt^ialkiente si piantano, è nel cominciaménto dello 
Trimavera^mndo andrà tutta la virtù nella pianta: imperocché 
già hatratto insè Funtore* Lcahre, per li quali putiniane mette 
E ancora lobata dal freddo* acciocchii umido , e*l caldo suo non 
• divenga irono , per evaporamento . incora te piante si piantano 

7 nel Vemowp**°cchè quello mi Perno è fiato piantato, è me 
gitol e megli* s'oppigli* total piantone , che quelb, che nella Tri* 
moderasi fece* imperàoechi L color Mi male è racchiuso ne'se* 
vii-delia piantate ti calda, eh 1 I nellt interioradeUaterrarinchiuso> 
fa evaporare U sottile umore aliar Adice y che si ficcatemene nel 
luogo caldo della textai e per quettecose $' 'appigliale vive la pian 
Uhimperoecbi 1 interiora dellaterra sono fin calde nelVerno,che 
m alcun altro ympa dcWannoic così empiendosi interior addio 
pantadeUumtdoraporante^quandotapfrossima il Sole,metto~ 
m> f e diveotanioone. Equefìa è la cagione y perchè il piantare , 

£ c he profondamente^ st fonolk'qteriora della terra , ottimamente: 
t'appiglia, e viventi Vano . idaneW^iutunno pochissime se ne 



Digitized by 



ptkntanojmperoechi allora rurtoreÌ.ihin^ù>ihMo#4ttnl9{eè 
eia una è ridotta in cenere fredda^per lo caldo della Statele pnà 
dalla partedella terra, ne dalla parte della pianta vivere % ne aUU 
gnare. Ma nella State generalmente è mal piantare, per lo caldo, 
e per lo seccori quale fa diventar vano il vigor delle piante >e spe- 
zialmente nel Cancro y e nel Lione , poiché La Canicula sari nata » 
imperocché allora è il tempo caldissimo , e secchissimo , e i corpi 
ielle piante son secchi** le loro virtksondebtli 9 ela terrai privata 
del nutr mentale umido : onde in pochi luoghhcbe ditanta calde^ 9 
%k si tcperino&el detto tepori piantasi come in luogo freddo mol 
tot umido 9 o per miti* perchè è molto presso al polo aquilonare * 

Della di versici defk piante» secondo diversa prodigio»* 
de' frurti. Cap.X. 

Alcuni arbori sono > che V uno anno fruttificano , e V altro si ft 
riftorano , e di cotali sitruovan molti ^massimamente gli 
grandiarborhsicomegliulivhiperhtsimiglianti, iquaU 9 aype^ . 
guachi producano ramila quoti sono coperti* ampliati Jn quel* 
li rami non è abbondante frusto ,sc nonde due anm funo : impet* 
ciocchila moltitudine de* rami trae il sugo a sHonutrimeto,enom 
lascia pullulare il frutto se non de* due anni l'uno y cioi quando rie* 
de tumore all'arbore, sì come eziandio li grandi animali pongane 
mino in seme the i piccoli . finche sono certi arbori, i qualinelU 
giòventudine son più Herilhcbe neWetade compiuta* la qualcosa 
avviene y perchè tutto 7 sugo va nel crescer di quegli: ma quando x 
fìarà fermo il lorcrescimentoMora frutti jkan meglio , seconda- ; 
mcntctcbe la vignarla quale è vecchia f produce migliori e più ab* 
b ondanti uve, che non fa la giovane » purché non sia pervenutaad 
mtima vecchiezza , imperocché tutta diventa flerile, per lo fred* 
do 9 e per lo secco * che abbondain essa . Ma altri arbori fanno il\ 
contrario de* sopraddetti* che meglio fruttificano ingiovane%ja r 
che in vecchie^™ % sì come sono \i mandorli \t ipen \. E Urtatura 
di queste piante e calda > e umida nella gioventude , e dopo la gio*« . 
ventude di quelle qu?titadi , si mutano tn qualità fredda , e secca ^ 
ed imperò allora ptimieramentt ' diventano sforili, e.poi in tutto- j 
diventano aride i queffa avviene pià a mandorli % che a* peri . l " 

V DI 
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Di qacKc cosche ha biTogno orni piaata • 
Cip. XV v 

• Gmjxattahfàaeftyetta* intinte le sue parti compiuta* 

*w ; dew umido dd seme terminato e compiuto , e rfi contenente 
t*ogo,efacaua,overo umor* temperato nutricante,? d'aere a se 
proporzionai e,e conveniente . E quando quelle quattro cose sa- 
ranno perfette^ convenienti#ttmamente nascerà la pianta, e aU 
ugnerà, . Afa sequefh coseno oleum fosse si parti ssono da essa* 
la generazione , e*l crescimento della pianta proporzionalmente 
tllororimovifnentoindcbilirebbono. 

Dì quclkcose, tfhefanno alla generation delle piante^ 
eaìraccresciracnto. Cap, Xll 



% Erbt, e qualunque cos^vive, e cresce, radicalmente fitta neU 




, & sopra altra pianta. Di quelita 

queil primo ha in se virtù formatìva^di pianta, ed è in essa irnie- 
ntemente la materia» eia virtù fattiva: e la seconda prende la vir 
riformativa dalla virtirdelleStclle. Ma Tumore ,ilquale è mi-, 
schiato, per gli clementi, é cibo* e materia,così della generazione^ 
eome della già generata pianta , perciocché la pianta nella prima: 
ifgcHionc il trae a se depurato dalia-terra . E ff acqua secondamen 
% te, che in tutu i nutrimenti, mn fa servìgtosse non in quetto, chè % 
ch'ella portail nutrimento: onde non avrebbe il cibo discorrimene 
fa alle parti \senon per lo movimento dell* acqua : e benché in se 
mede/ima siaindigeffibUe* o veroimparsibile % nondhneno fa il ci- 
boberrdigeHibilealle membrane alle parti sue,leqmli si nutrisco- 
no . Mail piantamento sopra altra pianta é quello , che si fa per 
inncHamentotf appigliasi, imperocché la pianta ,che b& Tumore 
putrido dentroyperla virtùdèl Solerlo Ikvain alto , e fallo efala*- 
re, e così si fa piantamento in pianta fitta in altra pianta, differem 
te in figura da quella, adunque le tre di queftecose servono càia, 
l generation della piantale le due conferiscono** fanno prò al ni* 

tmmnt<u 
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tritnehte . %4tta generation conferisce il seme, e la fracidezza,*'? 
piantamelo in sfarà fianfit ;imf^cÌH<hi queUo*hé k éUagene- 

S'on conferisce, conviene cf{e4bbiain\sc alcuna cosacche formile 
e deduca* menila specie iella pianta? oqucBa cosa,cioèil se* 
mtyé fornata dalla pitìù disotto * * la fracidezza dalUrvjrth > 
mniversaf di sopra : equ^4w&sescmpUccmcnte€0nftYis<to& 
alla generation falla pianta < V JU qndeipantar* *0A 

co ai in altra, o vero sopra un altrOiConferisce similmente alla gé 
iterazione, calla trafmuta^ion sua in figura . Simigliante quelle + 
cose, che conferiscono al cibo deUa pianta, hanno doppia diversi- 
tà , imperocché V more ì la suiian^a del cibo, ma V acqua confe- 
risce , e dà al ciboit proprio movimento alle parti nudrite . Son* 
ancora alcune cose, che paiono xorifcrìre allagenera^ont* al erti 
scere delle piante, delle quali ancor* di soprai fattamen^ione, sì 
comtH lu^ot&wiw Ma q/tellecose no 

fanno niente ali* essere della pianta,m* fanno al bene essere, e non 
conferii cortole non percagion delseme,o vero di putredine^ <Tu- 
moreje qualuose sontemperate per luogo ,t per f aere tonnate* 
tale convenienti alla piantfl ; e quell'aere, che viene neUa coStitu* J 
^ione^fórma^ion della piata,tinviuhìa all'umor del seme,e della, 
torru%ionc % e all'uni or 4ei cibo della pianta^ecodo e%iadio*be ne*- 
gli animali addiviene, ^incora te piante verzicano,? vivono nel- 
l'ombra della notte neltempo caldo ; efansilegno altaldo del So- 
le, imperciocché per evaporatone si privan dicaldo ,c d'umido ^ 
incora nel Verno , quando le piante si coHringono dalla parte di 
fiioriÀalla parte d'entro si pruovan sugose molto più,che nella Sta 
te : e l'accidente, che molto varia, e aiuta la natura delle piante^ 
il cultivamento dell'umore: eque/lo è, perchè le piante in genere, a 
vero universalità delle cose animate, sono appresso aglielemcn- 6 
ti, e alle lor for^e , e virtudi , che molto hanno di materia : ed im- 
perciò quella cosa, che muta la qualità della terra* dell' umor e,nel 
quale è postala pianta,molto muta la natura della piatapredetta 

Della putredine, o ver letame, e cibo delle pùnte, 
Cap. XIII. 

Avvegnaché la natura sia principio delle tose naturali \imper % 
tanto in tutte ^udle cose , le cui instante son trafmut abi- 
li, mol- 
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SEtONDO, p 

- Ujmottt s'aiutam per arte f e per coltivamentOy acciocché in me~< 
glio di peggio si trasmuti* adunque con quefla consideraci one 

m parleremo de' campi, e del loroeoltivamento, e degli orti* e de'po~ 
mieri,e dell'altre cose, per le quali ti fa coltivamelo di piante ,e 
mutami di salvaticbcjjf in dimeStìche^ja . Sono mas situarne* 
te quattro cose* le quali intorno a queflo son da considerare . Cioè 
il ubo* Varare, o -pero il cavare, il seminare, o lo'nneSlare . Intor- 
no a quefie cose spezialmente Studiano tutti i culthatori delle ter 

» re. il cibo noni alcuno semplice elemento + Condensi adunque, 
che'l cibo delle piante sia mescolato: imperciocché se la pianta 
si nutrisse di semplice sarebbe fatta dì quello, la qual cosa è alpo 
Slutto fuor di ragione . E ancora non è alcun cibo,il qual possa es- 
ser menato, o tratto per se alle membra della pianta , per la qual 
cosala piantaha bisogno di cibo bagnato, acciocché quello riceva 
per lo bagnamento, che gli animali ricevono per lo beveraggio, il 
quale porta il cibo > ch'olle membra discorre . adunque il propri* 
cibo delle piante sarà alcuno umido ben mischiato , Ma quella co* 
sa, la quale è umida, e ben mischiata insieme^ che dimora in sua 

3 integri tà,e satve^ra, non è in via di mutarsi ad altro, ma salva* 
$i in se Slessa : per la qual cagione ninna cosa si nutrica di nutrì- 

> mento , lo qual nutrimento si saldi nella sua specie , ed essenza : 
ma da quello, il quale è da prima corrotto , ed é venuto meno dal 
proprio essere, ed è in via a corruzione : onde ter ciò agli anima- 
li è creato il ventre, nel quale si corrompe il cioo,e cavasi di quel- 
lo quella cosa , la quale nutrisce V animale , cioè il nutrimentale * 
umido . Imperciocché Tattraimento di quell'umido, che si cava,ed 
attrae in ciao, è corru^ion di quel, che nutrisce, il quale dentro al 
ventre si mette per manicatone , perchè ogni corruzione , che è 

^ secondo natura, si fa in tal maniera , che Tumido se ne trae fuori, 
e rimane il secco cascante in cenere, secondamente , che s'incenera 
ogni sterco d'animali. .Adunque conciossiecosachè le piante non 
abbiano ventre, ma ufxnola terra inluogo diventre,conviene, che 
in terra dintorno alla pianta, sia il cibo Putrido della piantale che 
allora dalle radici sue si tiri, e attragga V umido, e di auello si cibi- 
no : e quefio pruovanoToper a^ion de 9 villani , i quali alletamana 
con lo Sterco, il quale appellano letame, appresso tutte le genera- 
tion delle pianta, il quale Sterco non distilla alla radice , se non per 
bagnamento di piova, o d'acqua sopr esso versata. E queflo leta^ 

H megt- 
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me generalmente ha due umori, Tuno sopranotantfìe aereo,tl qua t 
le non agevolmente è incorporatile alla piantala pià toHo è at- 
tratto^ dal Sole tagliato* cioè partito : e V altro è adunato, e mi- 
schiato al sottile secco , che è in lui: e queflo è veramente il db* 
delle piante . il corpo della pianta generalmente è pià secco, e pik 
duro , che'l corpo degli animali , ed ha bifogno di tal cibo , che sia 
indurabile, e seccabile, per la terreHrità f imperocché l'ultimo ci- 
bo nutricante è simile al nudrito: e per qucHo accidente delle pian 
te si dimoHra, che quelle che ditroppo g rasso, e umido letame si 
nutriscono, chei loro frutti contraggono, e acquiftano itsapor del 
letame, e le loro suHan^e traggon fuori nascente, e putrefatto- 6 
ni. MadelletameM quale ha congiunta Y umidità e buona per- 
miHione,col secca terre fb^appiglianoivivonotfortificafiyc me 
nano convenevoli \ e utili frutti. E ancora se il letame è troppo 
umidoyC grasso la pianta trae a se molta umidità acquidose so- 
pr abbonderà difordinatamente infoglie,e teneri ramucegli,san%* 
frutto, e menerà insufficiente frutto, e quello, che merlerà sarà ac- 
quidoso , e sconvenevole : equefto dima Brano tutte le salvati eh e 
piante, le quali hanno il nutrimento secco,e terre fbre: impercioc- 
ché tutti i frutti di quelle sono più caldi, e più secchi, e di pià for- 
te odore , che quegli degli orti » i quali si cibano di letame acqui- f 
doso . incora é detto disopra^ che i frutti si cagionano dalV umi- 
do untuasOytnaquefio noèysenon che fortissimamente alla terre-, 
• Hrità é mischiato : adunque qucBa cosa é quella, la quale massi- 
mamente ciba, e muta i sapori, e i modi de frutti . Ter la qual co- 
sa comanda TaUadio, che lo fierco degli uccelli non acquaiuoli, e 
massimamente de* colombini mescoli col letame, perocché que flo 
è molto caldo, e col suo calore consuma la troppa umidità del le- 
tame, e allora pik si conviene al cibo delle piante . Ed imperciò an , 
cor alo fieno dell* asino, o del cavallo, o delle pecore, o delle eapre 
si prende da villani y perché quefii animali hanno i loro usciti sec- 8 
chi, e,per le indotte ragioni, sono pià convenevoli al letame deUe 
piante . Ter queHa cagione si comanda, che si prenda guardia del- 
lo fierco del por co, il quale cosUper la specie, come per l'acciden- 
te , perché non é secco , fa grandissimo memento alle piante* 
adunque così in comune, cioè in gcncralìtade,dispoHo il letame* 
per tutto 7 campo ugualmente, è mcHicre, che sia invia di corru- 
zione , prima che fatto cenere^ e recato alla terrestrità della cene- 
rei 



Digitized by 



secondo; |t 

n% è abbandonato, e privato dal naturai calore : imperciocchì 
quel letame è molto convenevole jl quale, per putrefanne >gcmc, 
f muffale manda fuori alla superficie ti suo umido naturale . E con- 
eiossiecosa,cheauefto umido nutrisca, infino quanto risuda, o ve- 
ro geme alte radici delle piante , tanto dona debito nutrimento ad 
tsse : perla qual cosa al po flutto non s'additnanda il letame fre- 
tto, ne ancora quello , il quale già per yeechie%^a è diventato ce- 
rnere .Ma quello d'uri anno,o di tre parti dell'anno, si dice chi ot- 
tima da'cultiuator delle piante , imperciocché il fresco racchiudo 
ancora troppo vapore in se : ma il vecchio Vha in tutto perduto » 
in amminiftrando , e dando il suo umore in nutrimento . Ter la 
qual cosa ancorai più savi medici commendano, che si facciano 

to sotto cotale letame abitazioni a quelli,* quali son consunti, im- 
perciocché lo'mfiaSiro diqueHo letame porge alcuna umidità, co 
la sua fumicazione > alle lor carni. QueSlo ancora dimostrano le 
sonigliele degli .Alchimisti, i quali tettigli ottimi maturamen 
ti comandano f che nel forno del letame si facciano : i qual'appel- 
Uno il forno iti letame il calore , che con tale umido è detto , che 
esce fuori atta sommità del letame, e noi ancora vedemo seccar 
molte piante, quando il letame secco, e non ben corrotto sarà po- 
Ho appresso diloroyse non s'aiutano* provveggono di molto unti 
do acqueo, ter continuatone d'immollamento: imperciocché 7 set 

II to calore,che contai letame, intorno le radici, si genera* incende 
qucHe cotali radici della pianta* seccale* fa tutta la pianta sec- 
care . Tercbé di tutte quefle cose si ricoglie, che il letame*he mu- 
ta la natura della pianta, dee esser nelle dispo fifoni indotte diso- 
pra . Onde il letame in cotal maniera dato, e amministrato , mu- 
ta più la natura della pianta , che non muta il cibo l'animale , che 
di quello si ciba : perciocché l'animale, e più diverso* più di lungi 
da lui muta il cibo, che non fa la pianta . Ed imper ciò, concio ssie- 
cosa*be queSto cotal letame sia cibo dellapianta* più prossima- 
no 9 e simigliarne sia il cibo ad essa*he all'animale,pià toSlo si mu 

I % torà per lo cibo , che alcuno animale . £ ancora più volte è detto, 
the (a pianta ha la terra per ventre, e nella terra il cibo della pian 
ta riceve la prima assimilatone: per la qual cosa trae a se il mu 
tomento delle piante, im perciocché le virtudi della terra sono prin 
cifoli virtù delle piante, e'I mutamento delle piante sarà secondo' l 
mutamento della terra\ £ non i alcun modo così convenevole a 

H » mutar 
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mutar Undtutà della pianta, sì come per lo letame, e perU tem» 
perimento d'esso . E noi già avemo moHrato,che nella piantanS 
xono tante digeHioni in numero , quante nell'animale . E sappia- . 
yno ancora, che più agevole mutamento è il mutamento delle cose 
simigliami in corpo, che quello delle cose di diversenature . Edim 1 3 
ferciò vedemo alcune piante non solamente mutarsi per lo cibo in 
altra maniera di sapore de 9 frutti loro ,ma eziandio spesse volte 
passano, e si mutano in altre specie, per la tenuità del cibo* del le 
fame, sì come disopra dicemmo del grano* e della segale : e quefto 
4imoHra Ve ferrico % e Hudio y e indufiria-deWarte . imperciocché 
se alcuno forerà i rami prima nell'arbore, che sono allato a'ram*- 
eegli,da y quali i frutti pendono, ed empia di polvere, o ver&spezje 
odorifere, molto trite , indetti pertugi , e turisi da ciascuna parte i 
ottimamente con cera forte, e spessa ; saranno i frutti odonferim 
sapore, e riterranno i sapori di tal polvere la quale non perviene 1 4, 
alla suhan^ia de fruttile non per evaporatone. Conviensi adun- 
que, che molto più letame , il cui umore entra per la suilan^a del 
corpo della pianta-, e per lo frutto, muti la sua naturai condizione. 
Ma diligentemente si conviene prender guardia , che il letame ra- 
dunato sopra là- terra non fummichi a y fiori, e a flutti, 0 alle geme 
delle piante, imperciocché quel fummo è secco, e acceso, e fetido* 
trapassa per li pori dentro alle parti inferiori delle piate* più cor- 
rompe, che non fa il cibo malvagio , secondo chetosì fatti fummh 
e fiati corrompono i corpi degli animali . E di queHogià avemo 
avuto esperienza nelle viti, sotto le quali i sementi, e la paglia* xy 
igusci dell'uova fumicano allegemme, e a fiori, e a frutti, e delle 
quali molte al tutto perirono* alcune sìfeciono ie gemme inutili 9 
e alcune i fiori : e se alcune produssono alcune uve^l tutto poi di- 
vennono passe, e san^a umore, e si seccarono: edimperciòcotal 
fummo nuoce,massimamcntc a.qudle piante, che sono di sufian- 
Zja rara , sì come è la vite . E così ancoranuocefiù agli huomini, 
&c alle femmine,per la rarità del corpo deWbuomo: impercioccìi 
queBo fummo indigeno, e non alter ato,perviene dentro al corpo z. 
ed imperciò così corrompe la natura delle piante ,come degli ani- 
mali : per laqual cagione tutte l'erbe, ne 9 luoghi delle oiantedivel itf. 
te diàcono di prefente gittar da lungi da loro y acciocchc,per lo pu^ 
Zp della lor corruzione , non nocciano alle piante . E conviene che 
sappiamo, clKperlamedef$ma<*giont$i4eonofard*Havoratori. 



Digitized by 



S E 1 C Ò^lsf Ù O . #» 

-JHE? -pitie l paddi, o+tro fosse di letame, imperciocché la paglia* 
fermenti, e h Flerco, r> vero letame sècchiyHon acconciamente san 
maturati, ma innanzi si corrompono, e si corrompono per lofum 
ino, ch'esce di loro . Ma fattele dette cose umorose,più largarne» 
te si risolvono nelle parti di sopra, e fanno si più molli, acciocché* 
•7 per l* spugnosità loro, risudi, ogemaii fuori l'umido naturale »e 
maturisi irf convenevol nutrimento delle piatite : e lo*ndi^io,o ve- 
ro dimoftrdmentodi quefte cose si è , che legnante ancora attrag- 
gono l'umido, sì come fanno gli animali : e ancora quella cosa,che 
mena, o vero porta il lor cibo . E tutto che nonbeano almodo,che 
beoho gli ammali, tuttavolta il beveraggio del padule si mischia 
nel loro letame, acciocché faccia il beveraggio nelle piante dieta- 
stuna^parte scorrere, e le lóro parti bagnando, nutrire , e mutare • 
contraria a quefio , perchèveggiamo a eerti villani apparec- 
chìKre (luoghi di lor culture per cespugli , e legne accese , e allora 
1 ' la terra molto fruttifica : imperciò non fa mica per le piante , ma 
fassi per temperarla duplicata malizia della terra imperocché la 
terra divien fredda, e per la freddura diventa iterile ; si che in co- 
tal modo riceve alcun caldo , perla quale i semip che sigittanoin 
"essa, meglio s'appigliano •Esimigli antemente la ternuroppa 
' umida,mischiata con cenere, rie' cui pori l'acqua non si riceve, tira 
a se,e acqui fla temperata seccherà, per la quale si fa più accon 
eia a fruttificare . Adunque per tutte le predette cose è manifcSlo> 
che'l letame sia una di quelle cose , le quali spezialmente mutano 
la pianta disalvaticher^ain dimeHichej^a: imperciocché niun*. 
J 9 altra cosa é la salvaticheiga della pianta , se non negligentecuU 
tiramento di quella > e ancora il sapordel suo frutto , il quale non 
é all'ufo degli huomini convenevole, Ed é detta dimeftica^uando, 
per lo cultivamento, il suo sapore si riduce a dilettamene , e uti- 
lità degli huomini . E che quefio sifaccia,per lo letame, pruovano 
quelle cose de quali negli animali veggiamo addivenire Jmpercioc 
thè degli animali i dimeHici sono pià carnosi, per t abbondi™ del 
nutrimento, e sono di molte quali f adi, e di diversi colori,per la di- 
versità del nutrimento : e u sapor della lor carne è altro sapore, 
che quello de 9 salvati chi animali. Conviene adunque ancora, che 
* o questo proporzionalmente nelle pianta avvegna,per lo nutrimen- 
to , che a loro si miniHra . Talladio racconta , che il monte del le- 
tame 4*c avere il suo luogo abbondante d'umore,* per b fiato sebi 

fané* 
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fìnte, siarhelto dalla parte di dietrp ietta corte* 0 vero magone ^ 
El'abbondan^a dell'umore al letaqte farà quetta utilità,chese in 
esso avrà alcuna spina, o semi Serbe si corromperanno • Ed i dée 
sapere, che il letame degli asini i il migliore* massimamente agU 
orti, appresso quello delle pecore* delle capre* de* giumenti: ma 
quello dtl porco è reissimo* quello dcllacenere i ottimo: ma qneU 
lo àc colombi è caldissimo: e quello degli altri uccelli assai i utile, 
eaho quello degli uccelli de'oaludi. Onde scrive Cassio, secondo 
che Parrò raccontale il colombino i migliore* appresso è quel* 
lo degli b uomini* il tcr%p quel della capra, della pecora , e delta» 
sino. Quello del camallo noni buon se non ne" orati. incora il le- 
tame d'un anno assai i utile » e non genera erba, e se pià i vecchio 
fa minore utilità: ma appratii mite il fresco letame guanto all'alt 
bonian^adeK erbe :ei purgamenti id mare, se conacque dolci si 
lavino* e purghino , est mischino con altre immondizie , faranno 
inficio del letame . Scriue ancora Farro*he appresso la villa dee- 
no essere due luoghi, ove il letame si ricolga, o vero uno, diviso in 
due parti, e quello ch'innovo nell'uno si dee lasciare, tanto che si *S 
maturi* e l'altro vecchio si dee metter nel campo . .Ancora quel 
luogo, o monte* fossa* che sia, ove il letame si moglie, i miglio* 
re, le cui cofUcrc,esommità*con rami, e fronde sono difese dal So 
le* imperciocché non si conviene , che quello , che la terra richiede 
si sughi il Sole, adunque i provveduti cultivatori proccurino*be 
V acqua discorra in quel luogo, per lo quale massimamente si ritte 
ne il sugo, rincora ne' colli si dee mettere il letame pià spesso, e 
nel campo più rado a Luna scema : la qual cosa se s'osserverà fa- 
rà nocimento all'erbe adultive, secondo che scrive T 'allodio . Un- 
cor a scrive Columella , che a un iugero ballano xxiiij carrate di if 
letame, ma nel piano ne battano diciotto : e i noftriviUani metto- 
no pià che'ldoppio , mai Toscani non tanto . rincora si debbono 
disfare tanti monticela, quanti in quel dì si possono arare, accioc- 
ché illetame non sirisecchi, e poi non faccia utilitade alcuna . Un 
cor a sigitta il letame nel campo in ciascuna parte del Verno : ma 
se nel suo tempo non si potrà gittare, innanzi che semini^ pandi ,a 
modo di seme, porgli campi, la polvere del letame, o vero lo Ster- 
co della capra gitta con manose mescola la terra con marroncello: 
e sappi che non è utile a letaminar troppo in un tempo , ma spes- 
sore poco per volt a. rincora il campo acquidoso richiede più lè- 34 
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tantoché l secco: ma se non avrai abbondanza di letame, quefto, 
ottimamente entra in luogo dì letame > cioè, che né luoghi sabbio- 
nosisparghi{a creta^e F argilla ,c miluoghi cretosi* troppo spes- 
si^ arghi il sabbione, e queUo fa prò alle biade* rende bellissime 
vigne, imperocché il letame suol viziare il sapor del vino: o iteri 
the si seminino i lupini ne* campi lavorati > e nelle vigne del mese 
d'*Jgofto : e poi f ^Aprile, e di Maggio, quando saranno pervenuti 
quafi a debito crescimento, simettan sotto : e così , in luogo di le- 
tame , ingrassano le vigne , e la terra : ma cotale grasse 4 ^, dura 

* 5 in esse il più due anni . Ma nelle parti di Tofcana gli esperti culti 
vatori seminano i lupini nel tempo » che si seminano le rape > in- 
torno la fine di Luglio, e7 principio &*4goHotft\le terre cattivate, 
o nelle Stoppie, o vero secce, due volte arate, cioè intorno a tre cor 
beneliugero , e cuoprono il seme con l'erpice. Vói del mese d'Qt* 
tobre con le ^appegli t agitano, e pongongline solchi: ed ivi semi- 
nano il grano , e con l'aratolo cuoprono U seme. E quivi ricolgo- 
no molto buono, e abbonderai grano la State seguente. Ma iMe- 
lauesi seminano le ravici, o vero ravacciuoli spessi; e poiché sono 
cresciute le mettono sotto : e altri seminano lenticchia , e la met- 

%6 ton sotto>poich*i pervenuta al compimento della sua suBan^a ♦ 
E altri con innaffiamento riducono in abbondanza le terre, le qua 
U^p tr loro magrezza, poco, o mente frutti fi c ano > in queH* modo* 
óoè : che cavata la biada decampivi mettono l'acqua per rivoli,o 
per solchi ordinati: ma i meglio se l acqua è torbida ditorrente,la 
quale induca terra nuova sopralafaccit del campo,e riempiendo 
• solchi agguagli ilcampo , massimamente se'lcampo è cretoso : 
perocché, se fosse soluto , baHa la chiara acqua; e mas simam tn^ 
tecotalbagnamento fapròtaState,quando t acqua sarà Hata set 
io i raggi del caldo Sole , ed in queHo modo s'ingrassa molto cotal 

Xf campo. finche dicono i Melanesia e tutti comunemente queH* 
osservano, che dove il lino si de* seminarci lupini, che in quel Ino 
%o avevano seminati» si tagliano , non solamente essendo grandi, 
ma eziandio se allora son nati , e molto la terra ingrassano : e di- 
cono più , che se alquanti dì si bagnano nell'acqua > si che mettan 
fuon buon germogli, e semininsi con mano* e arisila terra, molto 
ingrassano : e quel mede fimo dicono fogni cenere . Edimperciò 
ardono il letame* con mano il seminano* rivolgono col seme del 
UnOiO di qualunque altro seme . £ debbesi ancora mettere il letam 
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me nc'camphneUe vigne ,e negli orti ^e agli arbori massimamen- 
te, di talentiti Settembre, e per tutti i susseguenti mesi* infino al 
mese ti Maggio vegnente: e nel tempo del forte predi* si puè spat a t 
gere acconciamente, su perle biade già nate, rincora ne'segucn- 
$i mesi del gran caldo si potrà sparger ne % camph se quel dì medeji 
mo si cuopra con la terra, acciocché ne per venti si secchi, ne per 
Sale, rincora si potrà mettere nelle vigne , e agli arbori, se sari 
molto maturo . Ed Ida sapere > che d'un carro ti paglia si fanno 
da quattro infino in sei corra di letame. £ anchejda sapere » she 
una letaminatura di letame d'animali fa intomba sei anni la ter- 
ra abbondante . rincora è da sapere, che il letame, san^a anima- 
li, sipuò fare in auefiomodo^ioi; che nel Verno sigetula paglia, 
e altri Sirami nelle vie lotose, e nelle corti, o ver fossati , canina- * $ 
lunque fosse si sienoi e quando vi sarà Hato quindici dì* sarà scoi 
picciato , e molle dalla pioggia, si rfluna , e a un monte ti letame, 
dopò alquanti d*,si riducc,e f assi largo di soj>ra> e cavo, acciocché 
V acqua piovana riceva ; e quando così sarà per tutta la Stare Ài- 
morato, si sparge né 'campì . 

Dell'acqui , che si conviene alla maturiti del letame* 
jc nutrimento delle piante, Cap. XIII i. 

L*Jtcqua del palude convenientemente matura il letame Jl qua- t 
, le è nutrimento delle piante,e bagna le piante; ma d'acqua cor 
rente di fiume bagnato non si matura bene , ne la pianta ancor sé 
ne bagna bene , perchè, perla suafreddeT^Or, costrignei pori del 
letame, sì che non esce in lui il caldo , o vero l'umido naturale alla 
parte di sopra. Similmente per quella medefimafredde^a cipri- 
gne i pori delle radici , e non le lascia aprire a tirare il nutrimento 
a loro, e quello, eh 9 è intorno alla radice, lava, e mena via . Ed inf- 
perciò nell'acque, che fortemente corrono, poche o nulle piante ve, 
.demo, che nascanojmperoccbè molla terrellrità del luogo si Uva, 
èva fuori , e non rimane altro , che la pietra dura , è fredda , nella % 
quale la pianta no può nascercene esser nutrita. Ma l acqua ttan- 
te riceve in se il fermo razzo del Sole ,e si riscalda,* con quel cal- 
do aiuta a maturarlo letame, e all'aprir delle radiche pullulazio- 
ni de* semi, e massimamente l'acqua, la quale da nugoli discend e 
in piove, e in rugiada sopra la terra, perocché quzfla cotale acqu 4 
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ì calda, evaporabile xed imperdò di quella convenientissimàmm 
te si fa palude , allato al letame, perchè matura per lo caldo , co- 
me Anta avemo , e per la vaporahilitàpermistbia con sottile me* 
scoiamento* donagli leggerezza* e movimetodelli quali si post* 

ì levare su in vene , e parti organiche dette piante . Ma se l'acqua 
del lagoso vero delle fonti 9 aggiugne nel luogo de 9 paludi,conviene, 
che Stia sotto il ratio del Sole , prima che sigitti sopra il letame* 
e con la terrafortemente si mescolio si muova in tal manieroicbe 
per lo movimento faccia schiumai e diventi vaporevole,per la de* 
ta cagione . E V acqua dette nevi, e delle gragnuoUyse nonifU fcr** 
ma lungamente yan^i che scorra alle piante,per la sua fredderà» 
molto nocimento fa loro, perocché in essa e freddezza* che le ra~ 
éci mortifica* e co* congela Tumido del letame* e qneSlo nochnem 
tonon agevolmente si tòglie via . il segno della ami tosa è , eh* 

f le nevose terre pocagramigna , o vero erba producono , e quella* 
che menano , non è natura , £ avvegnaché alcuna volta r acqua 
si riscaldi per lo Sole ,impèrtanto non si toglieìl nocimento* che- 
fece con la prima freddezza, perchè fu cosa mortificativa. E qnc~ 
Ho vederne ne campi 9 e nette terregr andina te , imperocché poi in 
fratre anni appetirsi riducono al cultivamento .Ma l'acqua pio- 
vana^avvegnachè siàfredda>impertanto non ha eccellenza di fred, 
doytd ha caldena 9 evaporabiUtade dalla nuvolaglia qualdiscen 
de • Eia rugiada è calda, e umida , e dolce , la quale agevolmente 
si muove alle piante, o vero alle loro membra. Tuttavolta la pa- 

S ludejdicbe è detto&on sia ooHa troppo presso alle piante : imper- 
ciocché la pianta troppo bagnata s'impedisce dal convenevoifrut 
so producere . Ma quella , che mezzanamente si bagna, alligna , e 
viene: per la qual cosa si tiene il letame convenientemente nella 
più alta parte de!Torto,o vero del campo&cciocchè'lsuo nutrimen 
to, e virtù discendente, con la piova,atte radici delle piante pervem 
ga,ove per lo caldo detta terra fuma nette radici d'arbori* d'altre 
piante, cil suo umore, e sugato dal naturai caldo delle radiche qua 
Ho è la cagione, perchè l'acque pure,e che corrono con impeto y fan 
no le terre, che bagnano, Herili •* ma quelle do' laghi, e de' paludi te 

4 fanno grasse, e massimamente quando crescono per gran piove; 
perla qual cosa escono del letto loro, e entrano ne' campi, si come 
il HUo, il quale cresce perle piove,cbe sotto l'equinoziale discen- 
dono, le quali sou caldere umidità im per ciò ottimamente bagna* 

1 noi se- 
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noistminaùdì quegli d'Egitto. Ma l'altra ucaua è grave,* > 
discende dalle farti del letame >, e dette radici delle piantele in es~ 
se vapori ted imperai non é intanto convenevole, come de'lagbh 
ne* quali è Hata l'acqua* che ha ricevuto medicamento per lo con* 
tànuo razzo del Sole : ed irn perciò l'erbe , che infracidanonel sua 
fonda si convertono quafi in natura diletame. Ter la qualcosa* 
ancora,tolto il loto del fondo di così fatti laghi, e paludi, fail cam - 
pò abbondevole, e grasso, ed ha in esso cjf etto* opera^iondi leta- 
me . Onde al tutto è convenientissimo nutrimento delle piante il 
letame, nella palude putrefatto ,con temperata umiditade , e mi*. 
$chiato di conveniente Sterco, per le indotte cagioni. Ma l'acqua 
salsa è da schifar sopra tutto, che col letame non si mescoli, o co* 
h piante* imperciocché quella è diseccativa, e àduStiva,e al poHut 
to contraria al pullulare, e mettere delle piante: e avvegnaché Fa* 
%rcxza del sale sia rotta nell'umide aqueo , impettanto, col calda 
del Solevi converte in agrena, e amaritudine, e total nutrimen- 
to al pofiutto le piante schifano. E simiglianten&tc ha in se un' al x 
tra: pàtenqal seccherà , per la riarsa terrestrità del sale : e per 
queSto contrae i pori delle piante, e turai e diseccati letame in tal 
maniera , chi r'i suo umido non puòrisudare,énscirfuorinelciba^ 
mento delle piante: e ancora l'acque de* metalli y le quali scorrono 
ferie miniere, o per cannoni di met allo y per lungo tempo y o jptr Iute 
ga via, non sono convenevoli: perocché ,pei la natura del metal- 
lo, piàtoSto radono , chebagmno le pam dentro Ael letame* del» 
le piante . .Adunque l'acqua,cbe matura il letame é Vàcquade'p*. 
ludi, e raccolta delle piòve* delle rugiadae se quella non può aver* 
si, tolgasi l'acqua del lago lungamente sotto' l Sola scaldata* e fot , 
temente mossa: e, se ancora quella non éapparecchiat ansisi pren 
da l'acqua delle fontane, o ver de' fiumi, o de'po^i cavata, forte* 
mute mischiatale scaldata sotto'l Sole.. 

DcU'utilitidctfararCiCcavar là terra , Cip. XV; 

LUrare, e'I cavare generalmente fanno quattro militi, delle i 
quali Tuna él'aprimento della terra: la secondàri suo raggua 
gliamento : la tenza é il mischiamento de' campi insieme: la quar 
sai il suo tritamento . E adunque prima di necessiti £ aprir la ter 
réhimpermcché altramente né riceve i semi, ebevi si gettano, ni 

q*cgli>. 



Digitized by 



$ e co ti do; tj 

quegli, che barn se, su/ficienfemite manda fuorhedimperciò con* 
viene, che s'apra la terra in ogni mutamento di piante, quando di 
salvatkbeq&mdime&icbeTg* si mutano : perchè la salderà 

, della corteccia di sopra fatta , per lo peso delta terra medefima , è 
per lo scalpicciamento deglihuomini, e delle beHie, e per la per co t 

* sa delle ventose piove,e discorrimento* quella impedisce,* che no 
riceve insedi fuori* o che delle sue pam d'entro alcuna cosa no* 
manda fuori, donde la pianta fitta in essa germogli, o si muti d'u- 
nadifpo fratone in altra* perla qualcosa conviene, che la terra si 
rompa, o con la vangalo con F aratro . Simigliantemente,s*ctla no 
saraagguagliata, non muterà ben la pianta, ma forse per contra- 
rio corroperàUdispofi^ioniinlei: conciossiecosa che continuarne 
te quello #V è. nella par te di sopra della terrOf per lo fuofesOyC scot 
rimonto d'umore, vada dentro nelle interiora della terra : è la ter- 
ra dentro adue r otre piedi pibgrassa* che dallato disopra? ed im- 
$ perciò riconviene quella di sotto levar suso, e quella di sopra man 
dar di sotto, per l'arare, e per lo cavare, acciocché agguagliata la 
sua virtk in iena virtudtvnita , muova la radice delle piante , e le 
faccia abbondare . rincora il bemficio de'raai del Sole tocca in 
prima la corteccia disopra : ma conciossiecosaicbe niente ritenga, 
divkn vana§ e perla ritornamene si conserva nelle parti di sotto 
ddlaterra . E queSo si f auguale , quando quel di sotto si pondi 
sopra,ed eeonverso.H molti altri agguagliamentideUavirtà del- 
la terra si fanno , per lo capar della terra , e per l'arare . ^Ancora 
è di necessiti il mescolamelo, imperciocché se da ciascheduna par 

4 te non san mescolate, non sarà proprio luogo della generation 
delle piante t imperocché le piante $ Ir quali hanno virtà me sco- 
lata ^vogUonoil luogo della sua generation mescolato: e non si 
può far mica , cbe'l campo sia ugualmènteumido , e ugualmente 
secco, e ugualmente freddo f e ugualmente caldo, se non si fa, per lo 

. cavare 9 , e arare . il trit amento è necessario yper la sua sottili tade, 
imperciocché se non si trita non si somiglierà, e non assottigliata 
non sarà convenenol cibo, e materia delle piante . Ter la qualco- 
sa comanda il maeHro dell'agricoltura T allodio y che, nel tempo , 
che la terra é fango sa, nonsrdebba arare y impcroccbé-allorfnon 

5 fi riduce a polvere, ne il tempo dei tròppo secco è convenevole* 
lavorare, imperocché le gran ^ollenon si dìrpidonoimanel tempo, 
nel quale vn poco la terra è bagnata, e non ha tanto d'umore , che 
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te sue parti in se si tignano , imperciocché allora propriamente fi 
tritale s'assottigtia>e acconciai adatta a 1 semi, e alle piante, per 
te indotte ragioni. Ter queSa cagione gli huomini, ammaestrati, • 
ed esperti nell'agricoltura, comandano, cbeH crudo camp* siati*, 
# quattro volte arato, e dicono, che ciascuna delle tre, a delie q*ut 
ero arature, prof or^ionalmente aggiùnga afrutti la auantitddcp 
suo numero , acciocché Useconda aratura aggiunga Inoltra porte * 
de' frutti y e la terqu latenza, eia quarta Uqkatèa . E non va più 
oltre , perciocché ba&a , perché a quattro arature é assottigliata 
la terra, e apparecchiata a cibo. Ter queHaxagione comandano 
gli e spetti in agricoltura , che lé granfile si rompano con gran 
martella, perché altrimenti, si còme detto avimajum (convene- 
vole alla generation delle piante * Maaueifo , che dicono* dette 
quatttc, e tre arature, si varia, tecond&U^fualitidei^umpoìcbe 
si lavora : imperox cbéH campo finte, t tenace.a&reuo te di muU 
vageerbc ripieno? non jr lavora àd ammendamento y *tottigti*-\ 
mento,se non per quattro arature: ed al poroso, e sottile>ilqu*- T 
v le ha terra monda, forse baHerà vn' aratura y o due , o al piètre • 
Ter la qualcosa ancora comanda T allodio ych eia terra siconstde* 
ri, imperciocché se tu fatica avan^rutilfà 
donarla; ina se il frutto anonima ti merito delia faticai dice, ttfédm 
seprattarealsuocultivamento . incora sono campi, i quaiinon 
arando, macavando si temperano: e queSUson quegfai quali ban 
no la lor grassona molto in profondo > eveit vomere dell'aratro 
non può aggiugnere . Onde a aueHi corali campi si convien dare » 
o aggiugnere la vanga , perche più profondamente solca la terra , . 
chel vomere-deli* aratro v imperocché per li villani fé trovato ,e t' 
cono scÌHtOyckc l'umore della piova mena già con seco la grasse^ 
^a della facciaci sopra della terra, infitto a dieci piedi,quando»el 
profondo discende . E ancora* si come uggiamo gli animali , che 
dimorano in acquagli quali-sotto la terra profondamente sigene* 
tono ne* laghi sotterranei , sonvenenosi, imperciocché non hanno 
mente di luce, e perché sonnutriti di spessi vapori. Così ancora, 
quel grasso*, che nel profondo dellaterraèndscoto , non é conve- 
nevole, edigrosso, e freddo* se alcuna voltanpn é levato allapar 
te di sopra* e<UUalucedelSolei>ercossa r esott^lmtOiedissoluto 9 . 
a diventi spiritale , per Utqual cosa possa toccare , epassare alle 9. 
nadici. caixemix tanj spinta vaporabile, tadattarsUgli uftde-la- 
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voratori: ma non ogni campo si cava, e ara. Eperai quando gG 
émtubihuomini £ Egitto primieramente diSUnsono il campo con 
mifitredigeometrie^UssoHò.cbe quattro generazioni erano ne'ca- 
pijHt' quali le piante > per cultivamento si dimetti cno > cioè il st- 
irpo a. accóncio a stime ; il consito,cioè inarborato: il compascuo* 
adilnovak . Ma di quefti quattro solamente li dite coltivarono* 

- étratidòy e cavando* cioè il $ativo,e'l novale: e chiamavano il su~ 
tipo quetche si seminavacontinuamente ciascuno annodo più voi* 

10 teih unmedefimo anno : e y l novale appellavano quello > che de* 
due anni » o destre , o def quattro , o de* cinque , o forse de* sette anni 
tmositiposa . Eque fa cotat eampi comandarono , che si cavas- 

. sonoyt arassonoyptr le cagioni ylequa dicemmo . Ma il compasm 
tuoi e'I consito comandarono-, the non si c ava s sono : e chiamava» 
no quello compascuojil quale produceva prato in pafìura degli ani 
mali : eH consuo chiamavano queUoych'era inarborato d y arbori di 

- salutevoli frutti off ufo deWhuomo : ed in ninna maniera cavava- 
uo ilcompascuo campo , ne il consito ancora > se nonforsevn po~ 
eo intorno le radici, e non mioLin ogni luogo: del cui cultivamen- 

11 to,per inn4n^i, diremo la ragione. Ma qui baila dire , che il sari» 
vo, e novale campo, sonda cavare , e da arare, perocché in altre 
modo i teminon ben s'appigliano inloroypet le segnate cagioni + 

Della cultu»dckampolavoratid> Gap. XVX 

I T £ • camposativOyc'l novale si diversificano nel coltivare,* neU 
JL /o or are,im ferme chéti sativo ha grande, e abbondevole vir— 
tùdifruttificare>intanto che se continuamente non è macerato nel 

• partOìpertropp* grassetta, abbonderà in bruttura di piante rf/- 
vcrse y ti qual poi, s4nfygranfarica&onsipoftàcorreggere:ofor 
se abbonderà in umore* in tal maniera,cheesso umore,troppo ab- 
bondante r annegherà la virtù de 9 semi . E se sarà abbondante m 
tal modo, che L'abbondanza dell'adulterine piante si tema<> si semi 
ni continuamente ogni annodo forse più volte neW anno, lmperoc* 

* chi cosale campo i caldo e vmido , e dispofìo a caldo $ole y ilqua~ 
tc y discendente dall'èqmnoijaleymette il calor neUaterrasujficien— 
temente a pullula^ionde semi : imperciocchiil calor del Sole me~ 
scola insieme le cose disotto, con quelle di sopra , a generabile di 
Melte cose y che ndU terra nascano . Ed imperciò quando il calo* 
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Jet sole tieva in alto Tumor disotto della terra $ netta faccia dito* 
fra secca del campo&venta continuamente il campo caldo* umi- 
do, ed è quel campo sempre di porosa terra, e di buona miftura, e 
d'agevol cultivamento,e,con poca fatica,rende grande abbondan 
%a di frutti : e quello propriamente si chiama campo satiro „ Ma 
quando, vincendo il color del S ole y V umido levato sà del profondo i 
non mescola insieme il campo, ne lo mollific&mapià to&op con- 
suma : e quando il Sole disecca, e consuma molto pià dell'umido* 
vero dell'umore, chelidra inaltojiventa allora il campopolvero* : ^ 
so, e sabbionoso, e salso,* pessimo » il quale non riceve bonti,per 
cultivamento>an%isrriduceper seccherà in solitudine d'eremo » 
ove ninna pianta può ricever mutamento a buono ufo . E ancora 
se sarà tanta la debilità del Sole » the del profondo della urrà non 
sipossaniente levarealla sua corteeda^n^i colmamente si co- 
Siringa il campo, per la frigidità mortificante del luogo, quantun- 
que il detto campo si cubivi , non rende il frutto delle piante » se 4 
non forse delle piante salvatiche: imperciocché gli arbori delle sei 
ve, inmolto gran profondo, dirigano le r odici Jiovei il colio fu- 
mante, per lo coibrignimento della croHa della terra 9 ne può a tan- 
ta profondità aggiugnere il seminatene il cavare, ne tarare . Ed 
imperciò cotalicampi non si chiamano ne arabili, ne sativi , fe- 
ro cch è tutte quelle co se, le quali nascono nella faccia di sopra del- 
la terra, nascono.de 'vapori , che veggono del fro fondo disotto alla 
faccia della terra , adunque il sativo campo é ottimo M (juale,per 
lo vapor vegnente disopra, e non consunto, è caldo e umido, ed ha 
la faccia, o vero corteuia morbida , e porosa , e il quale è agevole j 
a cultivar?, e abbondevole ne' semi, che in lui sigittano. E quello 
i da immaginare , per similitudine del caldo de "bagni impercioc- 
ché se alcuno in quelli bagni un temperato caldo , che muova l'u- 
mido, ma cb'ei noi consumi , uferà , il naturale umido , mischiato 
coni* umido cibale, per lo suo corpo si spanderle difenderà le sue 
carni ,engrasseraUei Ma se uftràdiHcmpcrato calore, per lungo 
tempo,espirerà fuori lo suo umido,e diflruggerassi,e diverrà ma- 
gro il corpo . Terlaqual cosa disse Talladio massimamente effe- 
re da eleggere il campo gras so, e raro, ilquale,rarificato per lo cai 
do, non sia dissoluto^ sia ingrassato di molto spiritale umido al~ $ 
la corteccia attratto, e rivolto . Dice ancora, che secondo a quello 
i il campo grasso, e spesso, imperciocché, se fia spesso, si può set 

tigliare, 
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figliare,* diseccar per Pararle allora diventa consentirle algras 
?o,£ allo spesso: e avvegnaché con fatica si lavori, nondimeno ri- 
sponderàtsecondo la volontà de non negligenti lavoratori. E con- 
tiossiecosache queHe due dispofi^ioni si truovino pià tofìonelcS * 
po cultivato, il grasso* e raro si confi piò alle vigne, imperciocché 
le viti sono di Ugno rado, e non possono così del campo spesso su- 
gare . rincora le vigne hanno bi fogno di molto calore, e untore » 

7 perla qual cagione alle viti non è convenevole la terra spessa , la 
quale impedisce, e non lasciagiugnere alle radici il caloreicflumo- 
re : ma il grasso, e spesso è pià convenevole alle biade Je quali ri- 
chieggono il terreno sodo, e l cibo,per la seccbe^a,e durezza del 
grano . Mai troppo magri,emamnconiciterreni,peria secche^- 
%a,non sono alle biade convenevoli, ne anche alle vigncómpercioc 
thè hanno la loro umidità ricalcata, e ristretta nella loro prassi- 
mona profondità . E queSla umidità poco spira , ed esce fuori , se 
non se forse dal profondo alla generation degli arbori e i frutti 
di tali arboriy o sono n?ssum,perlafrcìdura,osono\sconvetievolit 

8 e non maturi : ed imperciò le piante non si dimeHicanoinxotal ter 
ra.Ma quella che per troppo caldo è secca, sopra tutte l* altre, i 
peggiore , impcrciocch'eW e abbandonata , eprivataml'profon- 
io, e nella corteccia delfvmido : ed imperciò - queila co tal terra si 
chiama eremojmperdocchè essa è tornatain solituiinc,e non prò 
duce cosa alcuna ,per t ardore, o vero arsura, e salsuggine del sab 
biotte, se non se forse erbe molto minute* secche,generate per al 
cunpoco di vapore f alcun temperato tempo ..Ver la. qual cosa 
t ottimo agricoltore Talladio , dice , che quella è la peggiore gene- 
ration di terra, la quale i inskmemente secca* e spessa * e ma- 
gra, e fredda 

Del medicamento dd campo, acciocché fia da lavorare 
Cap. XVII.. 

i Gli (cosa mauifèBa, cbYsono alcuni campi in se Sterili, ein- 
JU fruttuosi, per freddezza, o per umorei i quali, nel primo cui 
tivamento, si medicano, e in loro poi ottime piante crescono, e al- 
lignano^ massimamente biade . In cotaliterre si dèe mettere nel 
la fredda terra l'argilla cavata ^imperocché per l'argilla laterra. 
frtddariceve abbondanza, imperocché ^argilla i calda, e secca*. 

ciba 
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ed ha proprietà mascolina . Ma ia terra i fredda, evmiddjmper^ 
ciocchi 'l freddo induce l'umido ,e quando il caldo secco si mischi* 
atC umido, e al freddo, si fa un temperamento : e attor* quella ter- 
ra tanto dura abbondevole,quanto Ha y che per allagamento di piog * 
già, non se ne scoli fuor l'argilla : e allora le piante tengono a me- 
rito , e ' mutala proprietade dette salvatichè proprietadi nette di- 
moHiche quaUtadi*, così nella quantità dt frutti , co me nella ana- 
lisi . E se la terra è secca , e amara, giammai non riceve medica- 
mento ,imperciocchécià, che in tal terra si può metter e, sì conver- 
te in arsura, ed in salsuggine, e seccherà . Verta qual cosa nel- 
le favole de* poeti sinarra,che la terra gridò a Giouejamentandofi 
deUo'ncendio di Fetonte, e non del gelicidio di Saturno, sappiendo* 
che la malizia, laqualeavvien,per lo freddo,sipuò temperare,m* 
non l'arsura, che avviene per la seccherà della salsuggine. E $ 
simigliantemente se la terra è foco abb^naevolcoer umore^tlcun 
temperamentoriceve , imperciocché si cava confo ssati , per tra- 
verso , a' quali prima scende il soperchio umore ,epoi scola , e va 
fuori del campo , e allora riceve temperamento . Terlaaual cosa 
tutte le fosse de' capi farai dirivare, e discendere a vna fossa mag 
giore, e pià china, o ver bassa, per gli ar amenti attraverso fatti,e 
fosse, acciocché* perla pià chinata, e bassa , il campo si mondi fi- 
chi dal soperchio vmore,per quel modo fcrloaualc eziandio li mu 
t amenti, e i votamenti curano i corpi degli animali dall'umore so- 
lamente^ non dalla jfualitd infermati . Terchè , sì come qttcHa é 4 
doppia cagioni infermiti nel corpo deW animale y cioè ,0 per qua- 
lità, 0 per umore inferma , così eziandio è nel campo . Ed impera 
ciò, quando la terra é Sterile solamente,perchè l freddo vince, Hu- 
di il villano di spargervi V argilla, la qual muta, e altera cotal ter- 
ra. Ma se per umore avviene la sua Sterilità , 0 verperpocaab- 
bondan%a,Hudidi ridurla alcultivafntnto,pcr votamento del su- 
perfluo umore, fcr lo modo delle fosse detto di soora . Ma la terra, 
eh' è già così abbandonata , e privata e riarsa , e terra san^a spe- 
ranza y tutto sì come il corpo dell'animale morto è incenerato . 
.A dunque, per queSto modo,il sativo cam po è aitato al dimestica- j 
mento delle pianta, e massimamente nel cultiuamento delle biade, 
perché delle vigne si dirà di dietro, quando del campo consito trae 
teremo» Ed im perei 9 in cotali non ottimi campi, i quali hanno me 
Sisero di molto* continuo medicamcnto È dUigcntcmente son da os- 
servar 
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servar lì tempi del cultiv amento >e del seminar* .7>{ette terre frtd 
desi tovicnt 'seminar primaticcio, nel primo tempo dell' ^Autunno, 
ciocché la piata abbia ricevuto alcunafone^a^m^i cbe'lfted*. 
divenga f imperciocché se troppo debolc.perverràdlla freddura 
éelVtrno , mortificherassi nel ghi acciari ,y non fruttificherà: x e 
* fuetto massimamente è in quei [campo , il quale eziandio èst eco 
col freddo . Ed imperciò se allora non sarà per tempo , cioè prima- 
tkciamèntc seminato, non avrà far^atontral Perno la magra ,e 
tenera pianta . Ma nel caldo campale grasso si dee indugiar la se- 
menta quanta** può, vinavil freddo delPemoiimpercioccbèìe 
in tal campa si seminerà primaticciamente $ abbonderà total <sè- 
Wentn in erba . E quando tutto il suftaniyule umido avrà pofto 
nell'erba, non aitrà nel tempo della 'Primavera onde produca i se» 
ini serotini, imperocché la sua sementa non riceve nel freddo del 
Verno alcun norìmento,perocchè'l seme è messo in campo caldo, e 
7 grassoni in cotal m aniera no può ricever lefion dal freddo del Ver 
Hti an%i maggiormente la pianta piccola è ingrassata, e tenuta 
1 éatfredda&t t pemè#benon abbondi • E *llora,soptavvegiteHteU 
-uddoéètt* Ttim**era,fotmerà dhemoltisesnhc produceràfrut- 
ti in grandissima abbondanza » B smigliantemente è datonsidé- 
rare ne?Mùltifreddi, e v umidi campi*! quali son poHi intorno a ma 
rincyC molte paludi, imperchccbè quefti totali non siconvengono 
seminare nell Autunno, imperocché troppo si bagnano di freddo 
umore, e la farina de* semi si dilava, eperisce, sì che nella Trimà- 
yera diventano vanire non fruttificalo: ma seminati nella Trima- 
t nera hanno ntfltjo-u?nido abbondartele Saporoso , così per lo ter- 
reno, e natura del cam pittime g^andio>pcr gli luoghi dappresso. 
JE quando il color del Sole sarà cresciuto, tofìo crescono , e frutti- 
i j\can0,e l segno di ttò è> ch£HAi>eggiamo fruttificare ottimarifcn 
-ie\€&&c*mpjnMa } ieccbe%za de 3 tempi , la quale impediscagli 
altri campi ; imper ciocch é la seccherà iti tempo, congiunta al 
.troppo Mmon àel campo %genera temperamento ^ e rende abbon- 
-danyi di frutti . Ter. la qualcosa ancor adiciamo, che votali cam 
pi div&tt#no abbondanti persèmina^iondifava,odiiino,se k- 
*Ur/#i*kafowonASHi4lÌ4 Mpercmcbàxotalicose ydivilte dalle 
9 -raditi ? temperane Ja ^ superflua tmiàità. TerUqual cosà lo 
fìudfo dflcultivawento. àia intorno a tosi fatti campi acciotebè 
perliraccplii r f alciti (irpni^impeiàsial[abbp^tvolritorna- 

K mento 
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* mento cUtT acque, acciocché non cuopra la corteccia ieOd terra r f 
per li fossati nelle Hremità , e tèrminià£ campi aperti imettam 
fuori, e scolino quella umiditi che pkvifia discorsa* $ùer piova 
.venuta . Ma la terra la quale è divenuta difetta, e Herilc>pe*lm 
ìga arsura* e seccherà, m ******* modo, secóndo che i? dcttthcurar 
i si può ti imperocché \la sua radeva non ritien l'umido delle piove, ' : 
~ela seccherà consuma il letame* che vi si mette, e ia imitata ama 
r nudine impedisce , e diHurba.il nutrimento dettemi* e delie piatir 1 
te ;.e spesse volte trariamo sopra così fatta salsugghte % una ci ly 
ita tQ r uccia di terra Ikve^grassa, taqual+ptr allagamento di. ma 
ye,vifn potiate menatalo che forse JfUtvhferluÀg*pMrtf*Q& 
K md\erbe % è generata . ìmpcrchccbhfì*mi >cbec&rTon* inmare 
jirano conlorà moltitudine Ai terra y la quale radono , e*, Geràni 
! dalle buoHe terrena fualc^ quando sa tàgiknta al mare,perinbnr 
dazione* è gittata sopra la salìuggma della riva; e mentre cheque 
fio avviene, continuamente , per lungo tempo ., cotti cortecciaM ~ 
terra è abbondevole in quei frutti, che non ficcano nel profondo te 
lor raditi. Male piante, thè fitmno)U lor radici in prQfond<hn<M 1 
-può già nutrire,eaimpcrciòcotàl terreno mena grande abbondane 
jsyi di biade, ma masso, o nessuno arbore naice, o se alcuni vi no* 
jcono molto piccoli tori* ♦ . M il segno di quz&o è > che nereggia* 
. tno i marini quali dj^^olte il dì Mtui^mentecresconoytycema^ 
^no&Uato alle rive,avtr così fatti campì; mai marimbe Hanno fer 
.•ri; allato a* suo* liti seno fterili. 

^ Della cultura del campò montuwaj CvàBicoio, ■ \ * 
Gap. XVHI. -e > 

I Campi, i quali son nette pendlefdftnouti situati, spesse fiate S9 I 
- fiengono seccherà, e magrti^^mperoccbèHgrasso^Uqua^ 
le è in lo ro^discorre atte vallile imperciò te vaiti sono grassi* sirice, 
. eie pendici de* monti sono aride ; per la qual cosa le piante non si 
Mn^Sicanobenemesthpercultivamento . Ohdecota'luogjnco- 
j&qndano iculthatori,mesisoMnHp per traverso > aceioctbèrif* 
tylpki Hia ritenutala grastex^a, la quale dissonerà tonr*in*>st 
t il solfo discenderà diritto. Ver la qualcosa sfifanno ancora tite- ? 
«j nUoi^veroàfali,pertraversOjdinan^alcampo,accioc^ 
^ranoniscorragià >poicbés<{rà arata. Mafcrticon più sottile /Vj- a 

gegno 
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gegno seminano quèSte còt/dterrMon*rat<(> ma in^a> t poich'i 
V seminata Interrala rimboccano soprai semi, o con l y aratro,o con 
U %appa* oxonakro frumento, e non l'arano, se non vnafiata 9 e s 
- maatritanoin essale gran %pUe, imperciocché se spesso con Vara^ 
Pro ss rompesse; e tritasse, andrebbe, tutta via, e scorrerebbe tut- 
ta alla valle, con la piova Ja quale discende con impeto della scesa, 
9 -pero pen&odelmonte* perirebbe quel ch y è seminato, ^idunaut^ 
in canal camp* <k c essere Udente sqttile, e non buono, si per difet^ 
to deiculùvamtutù,e si pef U'mpossibilità di ritener la grasse^ 
* %a, ci "umore, per li qua ili Ostini nascono 9 e mettono. Ed imper- 
niò ancora il letame non si pone in monti sotto terra , ma disopra 
si pone, acciocché la terra mòssa nelle parti d'entro , per l'umore % 
ed imòctoyno» discenda nella valle .7{c si sparge ancora il letame 
qualmente nel lato del montepcr tutto, ma più ad alto sisparge % 
più del letame, dove piìi dell'umore sidilava, e secondo chela chi? 
tta è maggiore >o minore ,iCost si pene più o meno letame : imper r 
ciocchile parti di so ttQ> per lo discendimelo degli umori, diven- 
gono grasse , ma quelle di sopra si privano della grassett i per 
dilavamento.* Ma quando si pon più letame,ovej>iù dell'umor si 

4 dilava, e meno nel luogo,al quale più di letame , per allagamento 
di piova , si traporta ; si fa vna certa agguagliala di tempera-, 

; tntnto < Viù convenevoli frxtti son Quegli de monti, che querelle 
*atti,impero6£hè il riùercotimentp dei Sole è maggior* al monte, t 
l x umor temperato obbediste piktoHo aUaÀigeftione,edtssi luo^ 
ghi del monte son vaparosì,il qual vapore aiuta il maturante cai 
do . .Adunque per queste cose è da cosiderare, che qualunque pian 
te had^oifrunUromàtici^cd^ t secchi* quelle cotalipiù i con- 
venevole di piantare, e seminar ne" monti, perla seccherà, ecal- 

i à*ZZ* del luogo « Ma qualùnque piante hapno ifruttisodi,e umU 

5 di fi più convivo Idi porle col seme nelle valli, che ne' monti: per 
• la qual co santini, eje cQjse odorifere son migliori ne monti : e nefc 

V università^ generation delle biade U vaia meglio a-etee, e fr ut 
tifica ne monti* eh zi grano, ola segale, Ma il grano ,V orzo , e là 
segale, meglio nascono, e fruttificano nelle valli , per la soderà 
de lor granelli. Ed ò da sapere, che nel $ampo della valle è [di ne- 
cessità ,che si. foclidyVXgMQ fossato nel mezzo dejU valle,e mol 
si altri piccoli , che ad esso discendano r per li qu4\ Vimpeì o del- 
l'acqua esc** € cofita fuori, acciocché i torrenti, che vcngonodH 
' k a monte 
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monte non cuoprano t e sommergano i semi > che san nella vatlegft, 
iati . Si cbecultìvato il campo , in co tal M4niér**mette*ne 9 semi$4 
è nette rudìcidhneSliconktrimtnt* > e però àllor^la piante div^n^ 
ta dimtHka , quando si tempera il satino camp* , secondamente* • 
rfeV efetto . Ed impervio, conciossiacosaché està terra sia ventre* 
e madre delle vegetabili cose , si contiene , eh féssi semi ridotti* 
eultivamento , mutino, secondo U campo, tederò disfo fixiom* 
imperciocché digerisce il cibo , e fallo collerico y flefnmatuo >> '0 
sanguigno , e poi per le dìspofixiòn del cibo sì muta il corpose la 
suHan%ia delle piante . Imperciocché isicofneper arte dei medi* 
co il venire acquiSia laudabili dispofi^ioni j eaUora converte il ci* 
bo , eV coì-po a laudabili dispofi^oni, così il savio coltivatore mu j 
iati campo a laudabili dispofi^ioni , per eultivamento: il quale % 
taudàbilH[itnte dispoSh > ancora le piante acquistano Mspafi^iem 
taudkbilì . E simigli aHiement e ma medtfimaopera^imt è intra'1 
varto,ela matrice, e intraHcampffi^eiafimtUi imperciocché 
cenchè lo sperma masculino sia operatore , il quale , "si conte or* 
te fice muove , e forma il parto * nondiméno, perché' l sangue me* 
Sìruo è tratto in nutrimento de) parato, in molte tòje seguita ladi» 
spofi^ion della madre , e della matrice sm^ ne'cumpi renelle pian 
te, (jueSto è più , che nella matrice, e net parto shupércigccbénel» 
leptanie ptopriamente non é il maschio , e U femmina , ma que* % 
flcvirtudi son pcrmiscbiatein q*elmedefin?o' . 'Per ta qualcosa 
ladispòfi^ion della terra é tutta quella , la quale mutala pianta* 
o alla disfo fr^iondimeflica,o alla salvatica* \ r 

Del eultivamento decampo novale- Cap. X IX- \ 

It tampo>rfoi4gtìanthbi^ I 
niert . Vuno è quello primamente ridotto- al cultivamenta :e ^ 
t altro èautìlor, alenate èbifogno di feddire a suo takivameqto* 
interpostici certi rtpost* Sì còme^quel campo , il quale , seminali 
due anni, riposanti ier^o, o vero nel quarto, o vero nel quinto » 
o nel setto* o nel settimo : imperciocché infino a queSlo Sólamen- 
te avemo trovato, che diversificano i riposi decampi . Ed il no- 
vale r il quale , seminato un* anno, si vuol riposar pià anni, per 
lo certo è i eò , e non rtfponde al eultivamento , ne a volontà deb* 
hi fatica dèi coltivatore .Malo Studio, che Chanci campo nova* 
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* fe , tf fiuilè'étàrt'rtlfiiàfriiotfo alcultivamento, è lo Sterpa- 

* iknfàtàsalvaticniSktpi ileradtà se non si Sterpano 
fttt&> tMgìHéPkinordèl campò ', è ] nón lasciano tèsser nktritii se- 
mi, rte debitamente vivere , e appigli are . Ter la qual cosa anco- 
ra sUomanda fcbe'l campo non si semini di diversi semi, accio c- 
thè Tuno non riarda r o vero disecchi l'altro, attraendo il nutri- 
mento r e, Stipati gli Sterpi, si semina il campo . E primamente, 
fertàgione della non carpata, e tratta virtude della terra, la qua- 
le contrasse V e acquistò* per lunga putrefazioni in essa, di diver- 
si cibi , e Sterpi , è abbondante lungamente, o san^a letame, o ve- 

} ro con poco letame. E dopo queHo convien che gli si dia il letame* 
scegli ne dee Stare abbondevole, t, se non ù granissimo, gli convien 
pirealàmainterpófì&óne,spt^ 

iter, con la ìuftan^iaaeU 9 er bandella paglia si mietono , ocón le 
radici sidivdgono : iinpercio^chè tratta la grasse^* , etavir* 
tàdèVcampo, èdineceisiticheHnudocampos'èspongaalSoteit 
ter^p ; o y l quàrio anno : per lo calore , e lumzdet quale riceva vit 
tu di germinare , si coitegli ebbe netta prima sementa : imperché 
thilaspmióviviJko i deBa pianta, quando s'attrae per li semi , e 
perle pianiti Tà tèrr a rimane abbandonata dalT umor e, e spirito 
^Vivifico ìe % riposaia, ber determinato tempo,siriduce a campo da 

* capo , sì come la virtù dèlia contesone si rivoca , e riduce al ven- 
tre , per ripòso, intra parto*, e l'altro . Ondè l da rapere , che 
aleuto tamfo ritomépià toSIo , chef altra , secondo che'l r campo 
si truova piò , e meno abbondevole, e caldo, e umida, egrafso * 
e poroso, e sottile. QUeSio dimoSSra il sua nóme mede/imo , im+ 
perciocché notale é quelló, ilqual ritorna alla virtù prima, rino* 
irata per riposane * Onde Toperedi tutti i naturali te Stimoniano 
qutfte co se . Imperciocché quelle cose ,le quali si fanno confati* 
ia, è Icori ttitiavìritède -, e sfotto 4 , se non prendono ristoro di > ri± 

5 f oso i tbe vi s'interponga* si dissolvono, e corrompono . ^Adun* 
1 qùe qualunque campi y continuate le semente, fruttìficafio, con- 
tinuamente ricevono dal Cielo , e dairumore, rìnnouamento de* 
Ur principi > da quali , ristorati, sempre possono pullulare, e met 
tere,e perciò continuamente si seminato . Ma qualunque campo 
non solamente idi continuo umor bagnato, ma eziandio coperto 
di quello , perla maggior parte deWanno , cioè nel Perno, e nella 
" Trimavera,quahdo itemi deono pullulare, e nelV*A*tunno*quan 

do è da. 
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éf i da fay la sementa ? è copertp dj truffo umorfrtdJh t e grò sì : 
sp.SlM&QCQWcam quali primieramente di- 6 

Stinsono i campi* i chiamato subcenetw, aut cenolentat , p q ud 
cotale non è novale ned è sativo , imperocché nella State* quando 
ri secca nella parte di fuori , cioè nella corteccia , si fende il loto* 
che è di sopra di gran fenditure , per l' acqua fredda 3 cgr^ss* , che 
V aveva coperto nella parte di sopra del suo loto ; equcfto impe- 
disce il pullular delle buone piante. E se alcune ancorane nasco- 
no in tal campo » rimangono salvatiche , imperocché divengono 
amar sàporeper lagrosse^a, e fredderai ecr uditi ddVu- 
more * E ancora saranno private di semi , e di frutti* per lo, difeti ; 
io iti sottile umido , dal quale s'accagionano itemi , e i frutti :{ 7 
fnehc perchè 7 tempo della Slate non èatto a pullulamento defrut 
ti , ipa a maturamento , e seccamente: ed imperciò di queSio cotal 
campo dicono gli agricoltori, che é da abbandonarlo f imperocché 
•qeuna pianta può esser mutata in luida salvaticheiga a cxxnve*» 
niente proprietà ài pianta dimeHica . .Ancora dissono gli antichi 
cultivatori, eh è un'altro campo , che si chiama uliginoso , del 
qual ragionando , dissono > che non si poteva ridurle a cultivar, 
mento . E quella é l'uligine secca,la quale continuamente tien te$ 
ebe^a* ed è secchiti polverosa : e queSlo 4 quello ,ilqualehana^ 
tura d'eremo « Edimperciò , concio ssiecosa eh' e y non abbia le parti S 
$od{ > e continue nella corteccia , non radicherà in esso > n$ fiorirà* 
0 vero fruttificherà alcuna pei fetta pianta : impero f che Iq pianta 
richiede Luogo di salda , / soda continuità > nel quale si radichi, t 
fiorisca , e meni frutto , imperciocché nellauliginosa tutta la par- 
te di sopì a é por* , e quel cb 'ènei fiondo di sottile umori evapora 
fuori % e non si ritiene alcuna cosa nella parte di sopra , la quale ri 
percossa si rivolga indietro, e Stia ferma, e i la pianga perfettamen 
te si formi di quella : edimperciò > perebij tal lampo no# riceve la 
pianta, non si può a queSle cosedirh^are r per armenti / o per ? 
fosse, acciocché in esso si faccia alcun dijncHifamehto di piante / 9 
edimperciò si giudichi d'essere da abbandonare r e ridurlo inpe» 
scine , e laghi . E ìe cose , le quali son dette dinanzi dalla terra uli- 
ginosa , sono sentenzia di Frate liberto.. Ma altri dicono , che la 
,tena uliginosa è queUa,nella qàale sempre ha umidi tade , la qua- 
le non si può rimuovere, dicendo , che l'uligine è umor naturale 
K della terra t che mai da quella non si diparte, sì come at cadente in- 

* separa* ' 
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separabile; e du ho*potnse*e'tim*ovère % ed in quetia opinioni 
p*r>che*i*7>altadiù 3 itjqkalòce, ch'ogni grano netta uliginosa 
terra* dopo te tre seminature , H muta in generation À segale i- 
i * impercioctMsotalxtrafnMa^&i per coperchio d'umidità , ini 
mtn^iycb^pet sopmbio*dis*ccb*tà, procede . E imperò convene- 
talmente pare a dirti ehePutiginè è duplicità, cioè secca , e umU 
da > e catana è viziosa . DelUprìma intende Alberto x della secane 
da intese Palladi** 

- Del tempo, e modo d'arare, e di sterpare le male erbe J 
U .• -. Gap. XX. 

X T Cafnpigrassi sécchi, ne'luoghiaridhdeltÀese di Gennaio t di 
: JL Febbràio si posson rompere, e arare: ma tàtuoghi tempera- 
ti, emiMidétmesèditó superflui 
Umidità iconsunia,ela terra è già \ pervenuta ad agguagliane ir* 
ira Fumi&tà , & là seccherà . Di quel medesimo mése aprile > 
èdi Maggio i grassi campi, ì quali lungamentetengono Vacqua,an 
eorasi fendano^ quando avranno messe tutte Terhe y eiloro semi 
non fieno aheor fermati, e per màturìtàìindurati. 1 secchi, de'qua- 
Hfrimietkmente dicemmo , si possono tv seconda uelta arare dèi 
mese di Giugno , e tti Luglio . La seconda Udita s'arano i campi 
* umidi, i quMÌdìceràmo,chedtlmèsediMay^, o d y ^A prillo ve-> 
: ro di Maggio , si dovevano rompere, over o fendere del mese d'^f- 
gp&o, e i secchila ter^a volta . Pel mese di Settembre s'arerà la . 
tèrta voltati grasso campo , e quello', Hq fiale avrà per ufo di te- 
net tumore , auucgnàcbèìrcWumido anno si possa ter%areinnan- 
ipsEd in queHo tèmpo il campo umido piano , e sottile, o ver ma-ì 
gro\ si semina j e ara . Edi magricliui, cioè campi poflì a pen* 
dìo i o ver monticeHi 9 ' sono da arar*, e seminarmi tempo òrefen- 
te\ Jincora i buoi si giungono meglio al collo , che non fanno al 
capo , j quali nel volgere raitenga il bifolco , e sospinga, e muo- 
3 Uà il giogo , acèiòcchèiiót volli sì prendano alcuna lena compiuto 
\ il solco.. £ non dee essere il solco neW arature, secondo che dice Tal 
Indio ì piìt lungo : di cxx. piedi : ma secondo Fusan^a de\ultipa± 
tori di Loipbaritia 9 e di Romagna , si diHende il solco fino a ce. pie- 
tà, e pii oltre : e la cretosa terra sidee arare più profondamente * 
the Insoluta. E ancora è da osservare, e guardare , che in trai 
' ( - solchi 
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solchi non rilasci terra, che non sia mossa ,^e ta^oraU , feroe* 
ih è le %pìle tutte si deóno contpfirteiU x q X4pJ# ^dissipare >c rem ; 
f>ert . £ cognosceraiinquetto mia se sii mass* tutta la terra*, se s 
attraverso perii solchi 'metter aivna pertica , Ja mal cosa fatt<c > 4 * 
spesse volte sommpverà i bifolchi Àa4MeHantgugen\a.*Ancor* 
e da osservare , ch^lcampof^ng^sonon sia arato , 0 questo il quat 
le spesse volt e, dopo lunga secchiti* e bagnato da piorpt.icggicri* 
im perocché la terra , /a <y «4/ j/ lavora , quando è fangosa , nel co-* 
minciamento, si dice % che per tutto Vanno non si può lavorare: e 
quella la quale è leggiermente bagfltfa di s4 p# %je,di?om>*&$ec- 
ca , se sparerà allora , si dice ; chedxftryà per tre anni iterile . Ed 
imperò il campo mezzanamentejbagnato , in modo, che non sia lo 
tqsp 9 ne arido , fi fc^fendere* erompere: e seH campo $ moBc f* * 
solchi in traverso per li lati la qual forma è da servare allora , 5 
che riceve il seme .E se varrai aprire i campi non lavorati , co^ 
siderer aU?l campo è utyido,o sécco > o s'egli è vettito di felci , • 
di gramigna, 0 di spine, *> pero bronchi. Se sarà umido side* 
asciugar con condotti di fissela ogni parte: ma, quali fieno lefox 
se aperte \ ad ognuno è noto . le cicche si fanno in quitto modo * 
cioè • Che primicramept^ si fanno i solchi per lo campo a ttr ave 
so , d*alteiga ditre pedi 4 pois empiono di pietre infino almcz* 
$0 , 0 vero di ghiaia , e di sopra s agguaglia con la terrai Ma i ca^ 
pi delle fosse richieggono vna fossa aperta ,alìa quale a china dl* v c 
scorrano , edincotAlmanieral'umorsemtrarrafupriyeglispa^ £ 
^ij decampi non feriranno . E, se non s'avesse pietre^uopr absidi 
sermenti % 0 vero di Brame, odi certe jperghe,: e, quelle co te accora 
riamente si fanno del mese di Maggio , e anche negli altri mesi ^ 
secondo la qualità dell'umidità ,fa quale è consunta n$Ua terra 
E se l campo è boscoso sì sidee cultivare, Sterpati gli atbori pri-r. 
ma, 0 vero diradatogli: cos'egli è pietróso, si potrà purgare ^ 
gremire ,r accolta, per molte parti , la moltitudine deUe pietre ... 
il giunco , lagramigna , e la felce , sivmcono con Varare spesso • 
E dopo Vara^ion del campo, ov y è la felce* seminerai fave, olu- r 

{nniiese poscia vi nasceràfelce ,taglier alzivi a poco pempp,cpn j 
a falce . Del mese di Luglio ,0 dinanzi adic4qi$u(ari£ttirpcr$m* 
la felce, e la carice , quando il Sole sarà nel segno del Cancro, e Ik 
Luna sarà setta, posìa nel segno di Capricorno l 1 Greci dicono la 
gramigna, la quale $ divelta con le radici , che non ritorna . • 

Dell»- 
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Della torneata in cornane • Cip. XXL 

I Ella natura , evirtà de' semi già è detto per addietro: ma qui 
\J è da attendere , come il Urne contìen due cose* luna delle qua 
li è la virtù formativa , la quale ha dal Cielo col caldo, e con lo spi 
rito t ì quali Strumentalmente servono alla virtù formativa* il cai 
do digerendo , e dividendo , e sottigliando ,elo spirito portando ,e 
menando lavirtk . La seconda cosa, che ha in se il seme è la su- 
flangia formale, la quaUmiscbiatovi l'umido, riceve la formalo 
ne , e figuratoti nella pianta , e nelle sue membra . adunque è da 
attendere in ogni seminagione , che il seme si sparga , e semini* 

?uandodal Cielo ha maggiore aiutorio : e queflo è allora , ch'egli 
aiutato dal caldo , e dall'umido, e dal vivifico lume del Sole, e 
della Luna insiememente : perciocché la Luna, perchè alla terra 
iprossimana , regge , e governa tutte le cose della terra , e aiuta 
a pullulare , e a mettere , perocch'eUa mvoveperlo temperato Ih 
me del Sole , il quale alquanto in essa Stemperato : ma nel Sole è 
conginnto col secco % e perciò è alquanto aduSlivo , o vero di- 
seccativo dell'umido seme . Ter la qualcosa coloro, che faviarnen 
te estivinogli orti, alcuna fiata fanno molta ombra alle piante 
tenere , e a' novelli semi , incontro all'ardor del Sole : ma nel lume 
della Luna è il lume del Sole mede fimo congiunto al freddo tempe- 
rato , e all'umido , acciocché dal lume del Sole abbia il caldo mo- 
vente, e riceva per /o temperato freddo, temperamento, e rimuo- 
vasi per l'umido la sua seccherà . adunque acceso nella Luna il 
primo lume , quando essa é temperatamente calda, e umida , so- 
no dajpargere i semi, imperciocché più convenevotmete allora è 
aiutata la lor virtà 'dalla L una y per le ragioni indotte. Moverà adii 
que allora il suo calore la virtù formativa,e lo spirito aiutato dal 
tèperato caldo della Luna, e anche dall'umido della Luna è aiutata 
la materia formale ria quale si dee formare. E non è mestiere d'at 
tendere ai altre Stelle, imperciocché la virtù di quella si comuni- 
^ ca al \ume del Sole , e della Luna , per appiccamelo , o vero con- 
giunqon della Luna a quelle , la qual s'appicca , o vero congiugne 
a tutti i loro ragguardi , o vero aspetti, in ciascun mese , per l'ap- 
pressamento , e dilungamene da esse : e però dagli antichi savi è 
chiamatala Luna rcina della celeHialmiUfia % e la lampana di 
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vetro di Diana . £ la ragion del primo nome i quesla ; imperché* 
cbè essendo anoiprossimaìia, infonde, è dx influenza sopra i cor- 
fi di sotto , più ch'altra celeHial virtude. E appiccandosi , cioè 
congiugnendosi, in ispa^io d'un mese* ciascun mese compie y e fa . 
col presìato lume quello , che l'altre compiono, e fanno in isfà%fo 
'di molti anni . Ter la qual cosa dict il Filosofo , che la Luna fa in 5 
vn mese quello , che 7 Sole fa in iranno , cioè il Pervio, e la State* 
laVrimavera, el\Autunno, perocché dal priw; 0 avvenimento , 
itf/wo alVammtziar del suo lume , i calda* umida % come la Pri- 
jnauera : edalTammezztmento delsuo l^meinfino alla piene\^a r 
i calia , e secca , come /* State : e da *àa plenitudine , infino % a\Va*t^ 
mezzdmento secondo , è fredda , * j*rcc<i , come V Autunno > f dal 
secondo ammezzamento , ìnfimo al suo mancamento,, è fredda ,c 
umida di corrotto , e vecchi o umore flemmatico , cornei Perno . 
Ter la qual cosa se si far a la sementa nel tempo , nelquale è cai- 
da , e secca, seccherai il sutian ^: ale umido de" semi , il qual si 6 
dee formar negli organi, 0 vero membri della pianta,e non si prò 
ducerà Upianta aperfe^ione . Masein quel tempo si seminerà* 
nel quale èfridda,e secca , il caldo de % semi non-si moverà, ne Vu~ 
mido sarà aiutato : edimperciònon tarà convenevole la sementa. 
E se nel tempo, ch*eUa sarà di corrotta vecchiezza , e ratàfrei^ 
da ,e umida , per la ventura iberni s'infracideranno, e futilità del 
seme non andrà innanzi , neatiignerà: ma nella prima accessio- 
ne tutte le cose sono aiutale , e utilmente vanno innanzi , ed im- \ 
perciò è deitalà lampante del vetro di Diana, accesa dalla luce 
fredda: perchè i poeti favolosamente dicono, che Diana è la Dea y 
dell'aere, il quale aere è s piri talmente ne corpi delle cose animate . 
E la lampana di queHo spiritai il corpo della Luna > il quale la 
ricevuta luce temperata dal Sole , formatamente spande gli spina- 
ti dell+cosé animate, e muove quegli, ^acciocché mossi ricevano i 
e sofiengano le virtudi alle naturali operazioni, le quali se il So- 
le , per semovesse, dissolverebbe, per la sua troppa disìemperan 
%a , e seccherà ; ed imperciò il freddo della Lima ottimamente 
serve a ciò, imperciocché egli contien di fuori, ed entra dentro tem 
pera:amente, e muove gli spithialle naturali operazioni , è noti . 
gli lascia amora dissolvere per evaporatone , che'l temperato g • 
freddo, circondante , spreme di fuori , e ritorce, o ver ripiegagli 
spiriti, acciocché si confortino nella parte d'entro: equzHo mas* 
* ; sima* 
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tintamente è nelle piante * Tejuali non fanno se non naturale ope~ 
ragione* e insensibile *percbèi sensi più si confortano di fuori *e 
le naturali cose sono più vivaci nelle par ti<T entro . .Adunque è da 
attendere * che nelV ascensìon della Luna sì semini * per queHe ra- 
gioni : e fuetto si dee intendere * quando i luoghi* e l'aere sien tem 
f erati: imperciocché se amendue* o l'uno di loro sono di superebio 
caldi * e secchi * sarebbe più utile la sementa neU ultima età della 

9 Luna * la quale è fredda e umida, imperciocché allora temperereb- 
be la troppa caldera * e seccherà del luogo * e dell'aere . .Anco- 
ra quando il luogo-, e l'aere , o Vuno di lor due * fo ssono freddi y> é 
umidi di soperchio* sarebbe più utile la sementa nella seconda età 
detta Luna * la quale è, calda* e secca* imperciocché allora tem ae- 
rerebbe mula troppa freddala* e umiditàdel luogo * a vero del- 
t 'aere * sì come disoprasi pruova * sotto la rubrica di quelle co* 
se* le quali si convengono alla pianta* secondo i prìncipi della ge- 
nerazione : e quel meiefimoèddlntcndere nelle semplici quali ta~ 
di . E conviensi considerare la quarta parte del basso cerchio * nel 
. I o quale si muovono i vivificanti lumi . Conciossiecosa che nel basso 
cerchio ssa la generazione* e corru^ion delle cosche vivono : e 
' non perciò in tutte le parti é cagione di generatone : ma più tolìo 
i nella quarta parte * la quale è dalt \Ariete nel Cancro . adunque 
ogni sementa è perfetta innanzi cbe'lSolepntrinelT*Ariete: im- 
perciocché allora non trovando i semi nelle sue matrici* ma nella 
matrice della terra * gli trarrà fuori * egli moverà col vivifico lu- 
me. E sele semente dell'autunno radicate * allora si moveranno 
nella debita quantità della lor suHan^ia * mover Ansi ancora i fio- 
ri* e la formaiyotf de semi . Ma le semente della Vrimavera *gia- 

* 1 centi ancora nella matrice della terra ^pulluleranno allora* ^aiu- 
tate da temperato sole* fioriranno* e gemmeranno innanzi il tem 
po secco della State . E notfé bijbgno * cWi venti molto sieno o s- 
servati * imperocx hè il vento * che si chiama lustro * muove* e di- 
. spone la terra, * e fa pullular le piante . Impertanto anello * che si 
chiama Aquilone* quando non è di mortificante freddo * contiene 
il seme * acciocché vaporando non si dissolva . Ma molto è da pren 
dtr guardia* cbe'l campo non si semini insiememet e di diverso se- 
me * perocché alcuna volta incontra* che Vuno seme astrae a se 
piàche* un'altro *e attor almo arroflisce V altro : * alt una volta* 

li per la contraria anione *Vuno*el 'altro sem,e impedito agermi- 
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nare . E noi vediamo , che la pianta poHa allato afTeìltborùt o ve- 
ro alla scamonèa , trae a se le sueproprietadii edil loglio, poHo at 
tato al frumento* lo*ncende , e riarde . Similmente fa iìnocciuolo 
alla vite, e il cavolo : e così avviene di molti altri. Così ancora sen 
v^a dubbio la diversità del seme alcuna volta corrompe il sottile 
umido , che è nel campo , per le contrarie virtudi , si che non ben 
si dirizza *l dimcHico frutto :sì come e riindi j la diversità de' se- 
mi degli animali » quado V mé si congiugne conia femmina d'un al 
tra specie, corrompe l'uno , e l'altro , sì che ne l'uno, ne V altro 
fa prò alla generazione : per la qual cosa è da guardar si nelle p:à i 5 
cose da tali (Uversitadi ♦ Son ben certi semi che per esperienza si 
truova , che insième non si dannificano,ma seminati insieme alli- 
gnano , e fruttificano , e rendono abbondanza , sì come quandoin 
convenevol tepò si seminano nel lavorato terreno isemi degli atre 
bici , degli spinaci , de' finocchi, dette lattughe , de' prezzemoli , e 
delta santoreggia ideila bietola 9 e de* cavoli, de' quali prima si 
divelgono , e colgono gli atrebici , e secondariamente gli spinaci , 
e i cavali, acciocché tutti , 0 parte d'essi , si trapiantino . È così 
i cavoli -, cov&tutte Poltre erbe, che quivi rimangono, si dirada- 
no , se f ussero troppo spesse, e si sarchiano , e si colgono Vuna do 14 
fo faltra,rJmanendovene certe di ciascuna generazione per seme, 
incora convenevolmente riseminano insieme il frumento , e la 
spelda, è 7 miglio, e 7 panico , e ifagiuoli , e similmentei'orzo, e'I 
frumento ♦ ^fncor se fuor di mifura si gittano ì semi nel campo, 
diventano magri , ed inutili . Ma se si seminerà il campo, secon- 
do la propor^ion dell'umido cibale, che in esso è in tal maniera , 
eh e le radici si possan confortare , e dilatare , Mora la piantale > 
silieva su sarà forte , e renderàUfrutto , che esso campo richie- 
de, per la fatica del smeuttivamento . .Adunque la naturai ra- 
gione , sJta sperienz* idei cultivamerlfo , persuade , e muove ,che I J 
quelle cosesieno, con diligertela, da essere attese . Conviensian 
cor a attendere , che per la ventura quel seme^che è gittato atta 
terra , non sia corrotto^. Edimpercio comanda Talladio, the'l se- 
me, che si getta nel campo • non sia di pià d'un' anno vecchio,im- 
pcrciacchè se son vecchi di più dun'anno , son troppo secchi, e la 
virtù formativa del proprio radicale umore , tolta dal suo sugget 
to, 0 vero privai avventa vana : edimpercio citali semi rude voi 
te fanno utilitade * rincora il grano, e gli altri semi sptzjalmen- 
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te eUggptmbcamxnevoltm quella regione, la qual cultìviamojk 
lo gli altri si proverremo: imperciocché le nobili generation? de'gì* 
vani arbucelli, e delle biade, si deono seminare, e mettere nelle ter 
re , e non si dee mettere tutta l* speranza nelle novelle genera- 
zioni de semi* innanzi lo sperimento*. E nota , che i semine luo- 
ghi umidi tralignano , più toflo, che ne secchi, incora dagli an- 
tichi Greci si conranda »che i legumi si seminino netta sect<ttetra> 
ma la fava solamente nell'umida. E avvegnaché ne 'temperati ca- 
pisi* da seminare , impertanto se la seccherà sari Ungagli 
seminati semi , non meno ne 'campi, che ne' granai si serveranno . 
^Ancora se la necessità coHrigne, che della salsa terra alcuna 

* 7 cosasisperi,saràda seminare, e piantare, o vero inarborare, do- 

po l'autunno , acciocché la sita malica si lavi , e purghi per le 
piove del Perno . rincoraseli pianteremo arbucelli vi si dee me t 
ter sotto alquanta terra dolce , o alquanta rena di fiume . E ne'luo 
ghi uliginosi , e sottili , e freddi , o vero oscuri, del mese di Settem 
bre , intomo all'equinoziale , quando il tempo è fermo, e chiaro* 
acconciamente si semina il grano, e gli arrisemi, i quali si semi- 
nino innanzi alterno , acciocché le loro ntdici,*' appicchino , eger 
inìnino innanzi al Perno . Ma ne' luoghi secchi, e grassi, o ver ne* 
luoghi dispofìi,e apparecchiati al Sole si seminino dopo i detti te* 

* 8 p§ y pur € hè in nulla maniera s'indugino insino al gelicidio delPer- 

no . rincora si fanno sementai, ne' quali si crescono , e nutrisco- 
no così semi, come arbucelli , acciocché quando saranno cresciuti 
si traspongano . E queHo cotal semenzaio desidera tal terreno^ e 
in tal maniera apparecchiato, come di sotto nel prossimo tratta- 
to è scritto . Ma secondamente, che scrive Parrò ,di quelle cose* 
Uguali son nate nel semento , sei luoghi saranno molto freddi* 
quelle che son di molle , o vero tenera natura si convengono copri- 
re ne' tempi della brina con foglie , e altro Hramei e se saranno 
Hate piove i è da vedere,che da niuna parte l'acqua viditmrh per- 
I p ciocché , per cagion delgielo , F acqua é un veleno alle radici tene- 
re sotto la terra , e agli arbucelli di sopra la terra , acciocché in 
un tempo non egualmente crescano : perciocché le radici neW^Ur- 
turino , o nel Perno più si nutrican sottoterra , perchè sopra terra 
son cerchiati d'azr più freddo . .Adunque le salvatiche piante, al- 
le quali il seminatore non sarà andato , rie cultivatole , così ne'n- 
segnano: imperciocché prima le radici sogliono nascere,enonpro 

cedono 
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tedano più innanzi , se non quando viene il S ole . La cagione, o vf 
ro ragione delle radici è doppia , imperciocché certi arbori sono , *• 
che naturalmente producono molte più radici, che gli altri,e an- 
cora, perchè vna Urrà dàpiù agcvolmzte -pia alle radici, che un al 
tra : e se il semenzaio sarà inarborato d'arbuceìli f le vette , o -pe- 
ro cime degli arbucelli , che sono per natura viù molli , come Vuli- 
7>o,e'lfico , sono da chiudere intra due tavolette , legate dalla drit 
ta ! e dalla fini fira parte . rincora scriue Cato , che la terra de se- 
mentai dee esser tale , quale desiderano i semi , o vero gli arbucel 
li seminati in esso . finche dice , che i piantoncellinon deano ava* 
Xave, se non quattro dita di sopra la terra , t che le vette > o ver* 
vniesi deono ugnere di bovina . 

Della piantagione , e-modo di piantar? , e delta ele^ion 
delle piaste . C*p. XXII. ( 

X} GÌi è da sapere, che ceni arbori sono, i quali fanno frutto , // I 
Jt 1 - cui seme t richius^eUa carne del lor frutto : altri sono , che 
non menano frutto alcmo , $e y quali si truoui alcune semente , di 
che si possa generar somigliante pianta . Quelli » che fanno frut- 
to e semt , alcuni ti fanno piccolo , e debole , e alcuni, il fanno gros 
so assai , e potente , racchiuso in duro nocciolo. E quegli li quali 
fanno il urne piccolo, e deb:le, hanno virtù generativa, così nel 
~^seme, comeHe'r<*mi diffusa: edimperciò si posson piantare , e se- 
minare ,e nascere deli uno ,t dell altro , avvegnadio , eh espian- 
tare, o vero il seminare di icotal seme, sia più pericoloso^ e alcun* 
volta siaditroppa lunga speranza, e di quello nasca ancora non * 
dimeftica , masalpatica pianta. Mail piantar de" r ami pm toHo, 
e più agevolmente s'appiglia , e alligna, e nascene pianta dimefìi- 
ca, e newaharica, se cotale amo sarà leva ridalla dimefìica, e no 
ìalvatua pianta: ed in quefla generazione son le viti, e i mela- 
grani, e i cotogni, ci fìcbi,e molti altri. E quelle che fanno il se- 
me forte hanno generativa virtude, raccolta massimamente in es 
so seme,edimpercìò dallo flesso seme meglioltascono , e allignai 
no,chedarami . Edi quefla generazione son la noce,lacaflagna, 
la pesca, la mando ria , leghiandi., e simigliarti . Ma gli arbori , 
che non fanno frutto alcuno .hanno per necessità diffufa virtude di y 
generarne rami, ene polloni, o vero rampolli, e neìli lor gemme, 
* conoos- 
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eomiossiecosa , che la natura non deputasse adessi special luo- 
go , dove il loro s ferma , 0 vero seme raccogliessono : ed im perciò 
delli detti rami * 0 "pero delle piante con le radici > divelte dalla ra^ 
dice della madre , 0 ver sanerà esse, otPmameqft si pigliano : e- 
massimamente quelle , le quali hanno i pori aperti , 0 le midollo 
late, per le quali agévolmente il nutrimento trapassi. E sedesiie- . 
ri di piantare per semi ,c [vero per piante diradicate , e d'altronde 

4 divette, 0 vero de'rami , considera molto bene seiltuogo y nelqua- 
le intendi dt piantare,sia aUe*nsidie,o vero agli andamenti delle he* 
Sìie dispoHo ,o\chiuso , e difeso dal novimento della lor rosura , f 
s'egli è dis po.Ho aliensidie delle beflit è meglio quello, eh? è in al- 
cuno luogo chiuso -, Ubero non per tanto dall'ombre : la terra del 
éjual htbgo sia solut a dolce^e alquanto letaminola, e ottimamen- 
te con le mane cavata , e massimamente la nuoua [evata di sotto 
in sopra. Tutti ì semi,e rami, e piantz > due piedi dilunghod uno 9/ 

- nel semenzaio si oiantht; cioè . Se i semi son forti, come quegli 
del noce , t cl mandorlo , e di simigliami, singularmente: ma seso- 

j no deboli, si come il szme della vite , delmelagranò,dellapalma r 
del pino, e de* simigliami , tre* 0 quattro se ne giuncano insieme, e 
pongano, acciocchì la debile virtù dell uno sia aiutata per l'aiuto 
deW altro . E poi per continuo , e spesso cavamento si dissipinol e 
diradichino Cerbe , che vi nascono, e non vi se ne semini ah nr.e di~ 
metiliche . Tacciasi ancorainnaffi amento nel tempo del\ran calde, 
quando dal Cielnon piove niente. L'acqua , conche s*inm$anow 
sia fredda mortificante , come quella , che di prefente à attinta de* 
fo^riima dee fi tprre quella de' paludi , e delle piscine* 0 delie cor- 
rotte fosse, 0 sia di pò^rj ,q di fonti , purché poiché saràtrat- 

6 ia , sia in alcun luogo polla , eH Sole Va'qbta tepific ata, et orret r 
ta: alla qual varrà molto, se vi metterai un poco di letame. e quel- 
la spessamente muovi, ed ingrassi .. £ quando le sommità delle 
dette piante avranno scampata la'ngiuria della rosura delle be~ 
Bie , per due , 0 tre anni passati, si$eono trasporre con tutte le ra 
dici alle fosse , cioè nel luogo dove kaidispotlot, che poicominua- 
merle Hieno .^Allato alle quali ficca un palo , eguerniscilo di spi- 
ne , se ti parrà che bi fógno sia . Ma se il luogo ècbfttso , ed è sicu- 
ro daile ingiù ie delle beflie , incontanente i semi, i rami, 0 viro- 
le piar? te , p oni nel luogg M nel quale continuo doverranno Ilare , e 

7 dà loro quello aiuto , il quale di sopra predissi in quelle cose , cho 
0 ntti 
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nel sementai* son da nutrire Magli spayj intra gli arbori, ove* 
ro viti, si servano* secondo la grandezza degli arbori, e secondo 
la provata usanza delle terre* e spe^iameute-, seco ndo, che si di- 
rà in suo luogo ciasctkacosa , che si dee pian tare facciami le 
fosse larghe e profonde , secondo la grandezza della pianta , e del- 
le radici, purché nell'arida terra , o in que Uà, ch 9 i poHa a pendio, 
o vero a chino , più profondamente si piantino, e nell'umida , & 
vero bassa si pianti no men profonde : en ella mezzana mezzana- 
mente si ficchino : e se Interra t troppo cretosa , si metta in quel- 
la molto prima , somigliato e trito letame , e sabbione: e s'cWè 8 
tròppo sabbionosa vi si metta il letame con la cretain tal manie- 
ra , che nel magro terreno si metta più letame, <he nelgra s to : c'I 
letame y che vi si mette non sia di por$o , ma degli altri animali , e 
ben maturo . E quando]fa pianta dimeHica , o yero salvatica , si 
traspone, la parte volta al Meriggio si segni con segnai e rosso, 0 
inaltro modo* acciocché traspoHa sia volta , 0 incontra poSìa a* . 
mede ftmi cardini del Cielo , Squali dinanzi era H àta . E , quando 
metti la pianta dentro alla f os sa, taglier ai delle radici tutto quel- . 
lo , che troverrai magagnato. Ed è da osservare , eguardare,che 
la terra nella qual si pianta non sia troppo molle, perché sconcia- 9 
mente s'adatta aìle radici : ma quella, th'é troppv secca, perla 
sua troppa seccherà cosuma la naturale umidità delle radicidel- 
la pianta . Ma quella , che tiene il mezzo intra l'uno, e V altro, sia 
polverizzabile , 0 veto dissolubile r acciocché convenevolmente 
s'adatti -alle r adici, 0 vero a rami piantati , san^a radice , e nuz- 
zanamente si calchi co' piedi . E se la necessità ti coHrigneràdi 
piantar nel troppi* sodo terreno , duro , 0 vero molle, sì si dee pren 
dere d'altri luoghi ,• e mettere nella fossa, insino al coprimento di 
tutte le radici,edinfin qua fi al riempimento della f ossale dì quel- 
la avrai abbondanza. E i predetti piantamentisi facciano del me- li 
se d'Ottobre,o dil^ouembre ne luoghi aridi , e montuosi, e caldi, 
acciocché la troppa seccherà si temperi intorno alla pianta , per 
V umidità del Verno . Ma ne luoghi umidi, e chesieno in vaìlicelle % 
efreddi'più convenevolmente si piantano nel mese di Febbraio , t 
dìMarxó, acciocché la superflua umidità del Verno, e del luogo 
non ammortai calor naturale delladebol pianta . E ne luoghi tem 
perati nell'uno, e nell'altro tempo assai (mvenevolmente si pian- 
tano^ vero,cbe ancora si traspianta^o. FqutSìc cose le quali son 

dette y 
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« , *f ». h l* HÒ tk(l Z 0 Propriamente m quelle 'cote* le quoti con le ra- 
dict si piantino, Ma itemi, che ripongono, si deon ficcar sotto 
tenènti mese di Gennaio , non fin adentro , che quattro dita , ac- 
ciocchii seme ingrossato , e gonfiato, iehnese prossimo di Feb- 
braio, incontanente , che sentiri primamente il caldo del Sole e 
éeUaVrimavera , la corteccia s'apra , eia novella pianta mettale 
fulluli. E se il luogo i caldo e secco , più convenevolmente si pò* 
gono d'Ottobre, over di T^ouembre . E trami, che senta radice 
si ptantanoÀel mese di Marre si ficcante pongono, allor che sa- 
ranno tagliati daW arbore: conciossiecosa, che'l verde sugo sia at- 
tera sparto nella corteccia : lo piantamelo de'quali*ssai accon- 
ti eiammesipotrifareancordelmesed'OttobreÀtpol'umidootu- 
tunno, conciossiecosa che l'umore, e'I vivifico spirito della pian» 
ta,non ancora sia fuggito alle radici : imperocché se allora, che 
neltempodelgran freddo, fuggente alle calde interiora dell a ter- 
ra lo naturai calore dell' or bore ,t traente con esso seco l'umore, 
elospfrito della pianta; sei rami, oi tralci, che sideon pianta- 
re si riddano dalla madre , poiché saranno piantati, debolmente 
cresceranno* alligneranno. Dice ancora Alberto nel libro de pro- 

fmtatibus rerum, che nelpiantar degli arbori, si dee considerar 
età della luna. Edite, che intutto il nuouo lunare, infino alla 
tì luna piena, non é da far piantammo , imperocché se si fi in quel 
tempo non bene alligna , producerà i frutti verminosi , e non du- 
rabili. Ma l'argomentò contro a ciò é quello, che'l medefimo di 
sopra dice prossimamente, nel trattato del seminare in comune , 
tot dice.Che allora è da gittare il seme, quando ha maggiore aiu 

• to dal Cielo i llquale aiuto Helcrescimento della luna,imperciot 
ehi allora è aiutato il seme dal vivifico lume del Sole, e della lu- 
na insiemetnente , (Ancora il ramo, il qual si pianta non sidee la. • 
eerare , ne dirompere in nullo modo . E quella parte, dalla qual 
si spera radice, non si sottoponga ad alcuna ingiuriate queUa 
14 massimamente si dee osservare in quelle, le quali hanno iporiam 
pi , e rada compoftrton di legno ,o vero gran midolle , sì come il 
salcio , e la vite , e simiglianti . Ma in quelle piante , Ir quali han- 
no sodo ; e spesse legno , si come il bosso , e la savina , t simi- 
gliane, forse fari prò , se laparte disotto del ramo si fenderà , e 
nell'apertura si metterà una pietrurrTa, acciocché per la lunghe? 
\a de'pori della pianta >VumoHerreslre,pià agevolmente entrai 

M te, nu- 
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fe , nutrisca la pianta, e la fàccia andare innanzi ed il capo di soi 
to , che si dee ficcare in terra, si tagli, com taglienti ferri, * non con 
tagliatura ritonda , ma lunga per traverso , o vera schiantato ,o 
squarciato daW arboreti pianti: imperciocché in cotal manierai i % 
poti , per li quali riceve il nutrimento, àvràpik aperti. dimora 
in ogni piant amento , che dopo'l rerno,ne'luoghi caldi, e secchi, si 
dee fare, penso, che sia utile, se la fossa ripiena di tèrra, mischia** 
ta , con un poco di maturo letame, s'innaffi di sugo, o lavatura di 
letame leggiermente , acciocché non s'assodi la terra : e Infossasi 
lasci un poco vota , acciocché nel caldo tempo raccolga le piove* 
le quali temperino la sua superflua seccherà . Ma in quegli piam 
t amenti , che innanzi al Verno si fanno , sarà meglio raccer ta ter 
ra,intomo atte piante, e quella fortemente coHrignere* acciocché 
la troppa umiditala qude impedisce ladigeftiondell'umore 9 nom lé 
si raccolga alte piante . rincora ì rami , chesideon piantare, j/e- 
no innanzi di due anni, che d'uno fratte le viti, e cèrti altri Ji qua* 
U solamente sì deono esser d'un anno : ed eleggansitali , chesienn 
allegri , e sugosi , risplendenti , e occhiuti di molte gemme . E so** 
tornente sieno ridotti ad vna material ed in molti si taglia accon** 
ciamentela -vetta di sopra ,e si lasciano in lunghe^™ determina** 
ta , sì come nel salcio , nella vite ', nell'utrvo , e nell'olmo 1 a cui 
piace , ed in certi altri simiglienti a quefìi. ' 

Dello io nettamento per Io quale le piante sono mutate aRt 
aifpofi^oodiaeftiche, Cip. XXIIL 

LO inneHamento si fa in molti modi : ma quello , che massi* 1 
mafnente vale , acciocché per esso la rozza dispofi^on delti 
- salvifiche piante si muti in dimefUca dispo fratone, e convenevoli 
alPufo,é queffo,cioé. Chedelle simigliarti piante si faccia inne* 
Slamento in simigKanti, secondo il genere, e non secondo laspe* 
«r , sì come di pero in pero, e di meloin melo, ecosì d'altre. Epe* 
ro se le diverse piante per generatone s'inneffano in diverse , H 
nutrimento di così fatte piante alterato, e mutato ad altra dispo* 
fiatone * apocna nutrirra bene, e forse corromperà la pianta inno* 
Hata, perla ragione , la qual disti della corru^ion de 'semi degli X. 
animali, e de 9 campi, quando diverse generation di semi si me* 
stola** . Edi da sapere , che intra tutu le vote animate le piante 

hanno. 
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hanno pìk simigliane insieme . E benché infra gli arbori abbi*, 
etiferen^a, impertantoìl legno d'una specie d'arbore non ji molto 
Hrana,ne differite dal legno della specie d'un altro . £ que Ho av- 
^>iene> imperciocché la forma formale delle piante , intra le cose 
animate, è più attutata, e inframmessa nella materia , e quafi 
-niente , o poco sopra essa é levata : per la qual cosa eziandio la 
. sua Trita é occulta . ^Avviene adunque, per quella cagione , che'l 

2 nutrimento d* un'arbore ha la prima digeBione sufficiente , acche 
ehi nutrisca V altra , e aggiunta la seconda digeBione, per cagion 
del Coltra , converte il sugo in sapore , e figura di frutto , secondo , 
chetila seconda si conviene . Ed imperai ancor acquando le pian* 
se s'inneBano in quelle* che sono dissimigliantiad esse, allignano* 
w fruttificano . E l'ottimo innevamento é, secondo che dissi, quam 
do simigliaste , quanto far si può* in simigliane s*inneBi , e spe- 
zialmente in tronco , o in tutti i rami tagliati, sì come spesse voi- 
te ho provato . ^Ancora dice Farro , che lonncBamcnto é miglio- 
re nel dimestico arbore , che nel salvatico , imperciocché migliori 

4 frutti produce . incora è migliore, se si fa gii da basso nel peda- 
le* che in alto ne'rami, imperocché miglior diventa il mutamento 
nel tutto , che nella parte . Ed imperciocché ogni innevamento è 

• ferficcamento d*una in altra pianta , e per forte legamento, in tal 
maniera, che la inframmessa, o vero inneBata, sparga quafi le 
-pene in quella, alla quale s'inneBa; avviene che quella la cui mol 
le^fa é tanta , che più toBo si contrita , e schiaccia , e lacera, che 
si possa ficcare , ed insieme legare, non si fossa in alcuna pianta 
inneBare . Ed imberciò l'erbe , e i camaHgtari , che hanno gli Sti- 
piti, overo gambi, molli, eteneri, e ancora i troppi teneri pollom 

} celli, overorampolli,mentrecbesoneintaldispèfi%ione,innes- 
suna pianta si possono inneBare . E ancora* imperciocché così 
fatte Piante d'erbe tenere , crescono ciascuno anno , e s 'infracida- 
no nel pedale, e ne'rami , non si possono inneHare, imperocché 
quella , che s'inneBa non toBo s'appiglia , e radica in quella , atta 
quale s'inmBa : ma é bi fogno , che, in processo di tempo, si forti- 
fichi, e si continui insieme , con quella , in che é inneHata.^tduh- 

^que queBaé la cagione , perché la pianta tenera non si può inne- 
stare, ne in tenera , ne in dura , ne in simile , neìn dissimile .vin- 
to* -4 non s'inneBa convenevolmente in quella , la quale è molto 

f dura, imperciocché la molto dura non molto agevolmente riceve 

M » a se le 
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<* se le vene radicali , per la seccherà , e malagevole^ del di- 
ro perforamento : ed impera ò tali innevamenti spesse voice non 
iene allignano . Ma coloro , che inneHano deono eleggere piccoli 
rami , e freschi , ne* quali sia molto sugo , * p oca durerà , fcf jm/ 
fossa soHenere il legamento insieme , r c&e agevolmente sia dal 
maturai caldo aperta : imperciocché quelli cotali rami , quando 
s'inneftano, toilo s'aprono in verso quella piantatila qual x 
ueHano , e mettono in quella le radicali vene % per le quali meglio 
sugano il nutrimento, che non farebbono dalla terra. Edimper- 
eiò allora s'appiglia meglio la pianta, che se fosse fìtta dentro al- J 
la terra. Eque Ho è la cagion dello innevamento , fuori di quel- 
lo* che di sovra è detto nel prefente libro , dove si dicedi quelle co- 
se te quali fanno allagener anione, e al crescimento delle piante* 
incora i polloncelli, o vero rampolli , che s inneHano debbono 
essere Sterili , imperciocché quegli , che fanno frutto pongono, r 
mettono tanto nel frutto , che non agevolmente posso* venire 
al debito ere s cimento . E ancora quegli, che di nuovo son na- 
ti, ferie predette ragionici dcon torre, incora quegli, che sono, 
occhiuti di molte, e grosse gemme, e spesse,imperoccbé dove sa- 
t ti la moltitudine delle gemme grosse, e spessenti fia lahbondan- & 
r^a della generativa virtude, Uquat consiHe massimamente nel- 
> timore , o ver sugo digeHo , e spesso, e ottimamente insieme mi- 
schiato , e adunato nelle gemme . .Anche deono esser tagliati dal- 
la parte orientale deW arbore , imperocché in quella, più che in al- 
tra parte, écalde^za,e temperata umidità ,per lo illuHromento 
del temperato caldo del Sole,lcqualison cagion di vita in tutti gli 
ammanti : ma ben perciò allignano quegli, che dall'altra parte si 
f rendono. Ed ébifogno di sapere, eoe molti tomi modi dello' n~ 
neHare , i quali ottimamente s'appigliano, e mutano la pianta di 
sabatica in dime Rica. EU primo é, che i rami di quell'arbore, il £>• 
quale intendi dimcRicarc , ss tagliano tutti per lo traverso, oltre 
ta metà del midollo , e leganti incontanente ammodo, che si soglio* 
legar le ferite, over piaghe-, eirvi simett a dattorno ctr* y o vero* 
loto, oda dìfension della piovale delnocimento di fuori: e accioc- 

- chi non sipossan rompere, o lelor piaghe aprirsi^ per dimenarne* 

- so di venti , si deono guarnire di convenevoli pertiche . E inconta** 
nente , saldata la piaga, la parte disopra producerà frutto emen— 
étaainsaporc , per cagione della digesiion del sugo , fatta nel nom 
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4b : e propriamente qtteHo irmtftamento si chiama tagliatura, o 
1 o- <i>cto tagliare, it quale non mutala pianta in altra specie, o vem 
generazione, mafatfadisalvaticaindimeHicatrafmutare. list* 
confo modo i che vn mede fimo arbore sì taglimi tronco,* ver pe~ 
dolere freso ilramodx sopra, net suo troncon si rinneHi, feroce 
ahi allora, appigliandosi là pianta innevata, produce frutto d'ai* 
tra generazione in sapore, ed in quantità , edin figura , che ùrim* 
non produerpa : equesìo modo fece tutta la diversità , cheetra U 
mele, le pere, e tutti gli altri frutti: imperocché tanta è la for%* 
del jnodo,e della conversione, e ravvolgimento de'pori, che pri- 
ma sai ivano , chet sugo ritenuto per li nodi , e per li pori dige&i- 

I » scono ad altra formali pianta Jaqual forma simoftra nella qttan 

tità, e nel saporede frutti, ilter^o modo è nella vite, edin certe 
altre piante trovato, lequali crescono per la midolla: cioè chevna 
gemma duna vite sì taglia con tagliatura , infino alla midolla pr* 
fonda , e ritorta , e da ciascuna parte attraverso , altrettanto del- 
la gemmati un* altra vite si prende, edinluogo dell "altra si pone, 
e fassila legatura , come negli altri neHi: e allora s'appiglia,* 
fruttifica , e forse che si farebbe anche negli altri arbori: ma nel- 
la vite è cosa provata . Il quarto modo dinneHareè quello, peri* 
quale ilramo £ un* arbore s*inntfiain un'altro arbore* e alligna» 

II e fruttifica in essa , per lo modo , che pià volte è detto te queH* 
modo regolarmente,quando sarà de y più simig\iantì,sarà miglio- 
re, e pià toHo s'appiglièr& e propriamente si fa in quegli arbori* 
i quali hanno diritti i pori : e per le tuniche del legno, prendono il 
nutrimento dalla radice* Ma quetto modo,e*l secondo simigliarne* 
m ente y si suddivide in pià modi \llprimo,o verVuno modo PqueU 
Ver, per lo quale irrampollò , che si dee inneSlare, si mettetraU 
corteccia, e*l legno della nuova madre* il secondo iyuaydo il 
rampollo si ficca nel secco legno, ilter^o èqueltb, che si fa a mo~- 
do dimpiaRìro + Il quarto è quellor, che si chiama a buccìuoli. Il 

1 3 quinto* quello ) chesi faneilapertica.verdk deW^medàno , onel 
salcio pertugiato'. Ora è a vedere tutti per ordine. Il primo mo- 
do, per lo quale irrampóllo si metteintra la corteccia e'llègno,si 
facosì. Cioè che il tronco in luogo splèndidi, e bello \ e sugoso si 
ricida,con sega tagliènte, e si pulisca dalla parte disopra,con la. 
faccia della corteccia , e polsi leghiconvinco di salcio, o d'olino . 
' E quiuhtrala corteccia c y l legno, si metta per due o tre dita, un c* 
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ilio & ferro , o yero fosso , che digredì infino al taglio > ddTnfié 
parte piano , e dalTaltva quaft ritondo,* ciò si faccia con conside- 
ratone y e riguardo , si che non si fenda la fascia della corteccia . 
JEd m qudluogo, cavatone il conio incontanente si ficchi la vetta* *4 
o »cvo rampollo, tagliato dall'una parte di sottp , salva lamidolr 
la. e la corteccia dall'altra parte, levatane la peOicina,o ver buc- 
tjolina di fuori* in tal maniera , che al troncone , o ver pedale s'ac 
40#ila tagliatura del rampollo , il quale sopraftia al pedale quat 
tro 0 -o sei , perjnfinoa otto, dita . E ordineremo perla qualità del 
pedale , o due , o me p pià rampolli yX lasceremo spazio di quanto 
dita , o di piuyinfra loro,e convenevolmente porremo il loto di so- 
pra, eacconceremui,elegheremuiunapB'^,equeHo modo ot- ; 
tintamente alligna : ma non si può far se non del mese diMar%o y o 
vero d'+ApxiU» tonciosskcosa che allora si puàil legno dalla cor- I J 
taccia leggiermente partire: ne ancora si può farete non ingròsso 
fedaUyom mezzano, ed in quegli arbitri, i quali hanno grossa cor 
feccia,egrassa: si cornei il fico , il perojl melo, il caBagno,e si- 
migliarti . E anche così fatto inneHamento alligna , e s'apprende 
massimamente allato alla terra : e ancorain ciascuna parte delpe 
dale , e de' grossi rami , Assai convenevolmente s'appiglia . Af j* 
per lo meno due anni ha bifogno d'aiuto dipertiche, per l'impeto 
Aventi . // secondo modo , ilqual si fa nel fesso troncone, o vera 
pedale , si dee fare in quetta maniera $ cioè . Che si seghi il tronco- 
nu o ** r0 pedale, e puliscasi di soprani modo predetto, e poi si fen i# 
da in quella parte , la quale è più sugosa, e che in quel luogo pai* 
aver la corteccia piana, e convenevoleaU'aggua^lian^a del ram- 
pollo ; la qual cosa massimamente troverraicola,dou'e maggiore 
spazio intra la corteccia^ la midolla, per l'abbondanza del nutri- 
mento^ che corse, e andò Iquella parte. Ma se innanzi, che fendi 
ittronco legherai lo Stipite tre dita presso alla sommitàdel peda- 
le, difender alo da troppa lunga fessura,poi appresso formerai nel 
rampollo il conio due dita, o poco meno lungo, tagliato di sotto 
da ciascuna paaru , salva la midolla , e aperta la fessura con alcun 
conio ; ede'l bbrideUa fessura toltavia ogni lanugine^e vi fosse, x - 
conia punta Sunpiccolo coltello aguto , ficeberavi entro il ram- 

5)0 Ilo tn tal manicrayche la corteccia s'agguagli alla corteccia dat- 
atane di fuori, ci legno al legno dalla parte di dentro: accioc- 
chii sugo, intra le cortecce e i legni possa pià liberamente trapas* 
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m:eancoralà tagliatura del rampollo , ottimamente al tronco 
dtttanuovamadres^teoSti.E poi,tolto fi* il conio acciocché per 
se Stesso il rampo/emesso nel trànco\ spontaneamente si nStrirr 
ga, si dee por sopra Ut fessure, e cortecce, che si demo congiugne^ 
re^alquantoaettacorteceiadelmedefimo attore, o di panno 'tino 

18 incerato, e Erettamente con Un vinco si Ughi. E poi, messa prima? 
^li*im*pj>lverenettafenditaradi sopra, convenevole^ 
prati pedate, e legatura si disponga la creta,mol?o serrata* Uree 
ta, con un poco di rena, e di bovina, seconde» che dice Cato, 0 -pero- 
ton cera, a difendo» del caldo,del vento* detta piova* fascisi co* 
per^à. Ediofbopiudimittevoke prosato r e sempre ho trova- 
to, the baHa solo tavreta ben calcata, e Oretta, saura Sterco bo- 
vino erena, 0 cerne polve**. t{etta fenditura ancóraqueSte cose 
fatannoprp,acciocchè'lvapore, che sale dalla radice al nutrire il 
nuovo rampollo, uscendone fuori jiowgli sia negato , e tolto. Ed i 

19 da notare, che cosìfattaoperaqone, e atto, si variatemelo U di~ 
versiti Ma grosse^a , e sottigiie^radello Stìpite , che sì dee-m- 
mestare , e Mugliare del conio del rampono : imperciocché-, oit 
pedale , ci» si dtetmseStareimolto piò grosso , che'l rampollo , 9 
tglièpoeo jnugrosxor o mentepi*. Se'l pedale è mohapià-gros- 
sOypMossi fèndere m due modUPuno modo è, th*daWunu parte so. 
iamente,insino al midollo, con convenevole scarpello a ciò, si fen- 
da, e quivi solamente si metta solo un rampollo . L'altro modo à t 
ebeÀairuna parte nWaltradcl pedate f#jtnditura*rapassi,e qui- 
vi duerampollireioi uno da ciascuna partii ponga* un solamen 

«o Pei secondo che piacerà, daU'unopartcyrimanenteValtravota . E 
se'l pedale è un poc*piugrosso,cbc'lrampottoji necessitavi fen- 
de per meno ,e solamente riceve unrampoUo.Madovunque so* 
iamentevn rampollo si dee porre, sì si dee Usuo conio formare in 

talmameratfhcUtagUaturafattadaciaicunaparte,rimnagaia 
ter^a parte con convenevoli corteccia. Ma netta quaetaparte, la* 
quaì dee Stare infra* l pedale, mente di corteccia si vegga, ne altra- 
cosa , la quale abbia latitudine: 0 verotcht un pocovenorimangat 
secondo quel modo* nelquale meglio ilrampollo*osì ncttacorteo- 
òa, coment legno-dei. pedale di fuori , e d'entro s'agguagli . Ma 
ar dbveduerampollUidtonporrc , si dee far la tagliatura detcouio- 
dotte due parrì,insinopressoallamidolla, la quale apoco apoco 
*sceda&4da&midaUa^attaglÌ9.'daU'4ltrefa qua* 
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« fm^mkfm^UtlmdimpihbiléfArteynfM plàtata,pH+ 
manendo con tutta la cortecdofcou la corteccia della madre,difu* 
fi si ragguagli , Ma la parte pih Hretta rimossa* tolta >ia la cor 
$ecciyoladtfinori,versola midolla del pedale, si disponga d'entro* 
JE ie7 pedale è ugnale alrampotlopcbes%nefla,fomisi il conio in 
tal maniera, (he dall'una, e l'altra parte sia la corteccia* e da da* 
uuna parte s'agguagli: e po fio la corteccia ,oyero pe%£uoUso~ 
fra le fessHre>conylnfO sottile, e fcs$o,o con cor della, con poca « 
&rettur*siltgbi,e poi sonerete, pyeroton cera, e con pegasi 
fasci . jE questo modo allato /dia terra, e In alto , e nelle sommi-, 
tadi ottimamente s'Appigliale ya innanzi. £ tutte queRe forme* 
leqt&ti si f anno P fesso il pedate > si possono eowencpolmcntefar 
re del mese di febbraio, e diMar%pfancbciclmese d'aprile je'l 
rampollo sarà privato d'pgni^enera parte i e fasti meglio s'e sa* 
tanno coltUnnan^i * cbYmetmo>elungamtntt si smino sattat 
ra,in luogo freddo , e ombrose, cónltfime scoperte fuori .E an- 
cora lo'nneRarc del mese di Gennaio , fatto con riscaldamento di 
fuoco, s*ppiglìa,concwsiecos* chcfolsMo tintorio jl sugo, rat- *f 
tolto insieme,discorra . Ma allora sarà lo'nnc flore miglior di tue 
tigli /litri , e che meglio s'appiglierà, quando fjàaUacorteccia sa 
tà entrato ilyerde sugo , t quando lt gemme cominciano a uscir 
fuori. £d io ancora ho fatto »efliJntorno al principio rf^fgoHo, 
de" rampolli nati in quella fiate , e maturi, e assai conyencyolmen 
te s'appigliarono . Ma potale inneHamento n dtefarm appressi 
alla terra, o un poco sotto essa, acciocché per lo raccoglimento 
della terra , o yero rìncal^amento , la pianta inneHata si difenda* 
alla qualfarjL molto prò *e intorno d'essa alcuna fiata s'innaffi ,o 
che alquanti dì sia con alcuna ombra difesa,oy eroiche alcuno ya t+ 
fèllo difltllanttyi si sospenda. £ con questo cotale ai utorio si po- 
trà ancora il ne fio in alto formare f Fasti ancora , secondo che di- 



fbe tifosamente nel trattato dello'nneRarlo i scritto. E puassi 
tincoraquefla generazione d * innevamento , che tifa nel tagliato 
pedale far sotterra , e circaia terra $ 0 poco di sopra $ oyc,sen%a 
dubbio , i ramitela inne flati s'appiccano * t crescon meglio , che . 
in tutti gli altri luoghi ; imperciocché quiriti legno >e la corfSC- 
eia , per beneficio della terra t che yisaccofla yUmorpso diyent$; a 5 
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Wmeftamento del qual luogo pià ti conviene alle picchi* piante? 
nelle quali si fa innefto . Ma se la pianta sarà mezzanamente 
grande , sarà pià utile » e acconcia cosa inneHarla ne' luoghi dote 
la corteccia fia splendida, betta , e sugosa , che di tagliarla , o -per 
fenderla appresso la terra > per lo nocimento digli animali e an- 
che perchè lo frutto suo s'indugerebbe in molti anni . Afa è ben ve 
ro , che quanto pià a basso si fa , tanto il frutto pià si dimeflica » 
secondamente, che disopra fu provato. Ma se sarà arbore grande* 
che abbia di molti rami, niuna cosa fia pià utile , che segare i ra- 

%6 mi in luoghi belli, e splendidi , e quivi innestare quanti rampolli ti 
piacerà . Ma s'e'tara l'arbore vecchio intanto , che le cortecce de 9 
rami sien troppe vi^e , e consumate d'umore , cotale arbore sì si 
dee lasciar tagliato, $ vero scapezzato, insino al seguente anno,e 
allora s'inncHano ipià allegri, e freschi rampolli, e chesieno nel 
pià acconcio luogo della pianta situati, tagliatigli altri rami dat- 
torno , egittativia : i quali rampolli potranno esser tanti , quanti 
piacerà allo'nneHatore , imperciocché cotale arbore sufficiente- 
mente nutricherrà ogni numero di rampolli . E quel modo d'inne- 
Rare, che Palladio appella impiastrare^ secondo ch'egli medefimo 

»7 dice, si fa inonesta maniera, cioè . Cbelagemma de' rami novelli* 
e giovani, e Belli, e abbondevole la qual mostri d'andare innanzi, 
san^a dubbio , si dee segnare dattorno due quadrate dita , in tal 
maniera, che sia situata nel mezzo , e sia la corteccia levata sot- 
tilmente con taglientissimo scarpello , in tal modo, che la gemma 
non ricevale/ione . E ancora di quell'arbore , dove volemo inne- 
stare si lievi similmente lo'mpiastro, con la gemma di luogo bel- 
lo, e abbondante: e quivi allora calcato, e stretto con tegami, si 
debbe accostare* strignere, sen^a lefion delgermoglio,in tal mi- 
fura ,che quella gemma ,che s* appiastra , rinchiuda , e riempia il 

%% luogo della prima gemma levata . ^Allora con loto si debbe sopr'es 
sa ugnere, e imbrattare, lasciando la gemma tutta liberai e aper- 
ta. %Attaqual cosa molto è utile se allora si pone una prenota co 
ter a, sopra la giuntura, e la fendi tura ,o fenditure delle cortecce ,al 
modo che di sopra è narrato, a difensione dc'nocimenti di fuori % e 
ante'U mento del nutritivo sugo, e del (al or vivifico .Edopoqùc- 
stosegherai i rami di sopra,egli sterpi, acciocché la madre* volm 
do nutrire i propri rami f gli altrui figlivoli , ad essa , per utilità 
tonccduti&on abbandonile lasci perire . JE poi passati venti gior- 
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ni, sciolti i leganti, troy>errai Ingemma innestata, maraviglio**» 
mente esser passata nette mèmbra dell'altro arbore, nel quale è in 2< 
neHata . E aue Ho modo si dice, che si può far del mese di Giugno , 
avvegnaché poco prima, e poco dipoi l'appigli \purché covenevol 
gemma si prenda . E il modo, che vulgarmente si dice a bucciuolo* 
il quale , al prossimamente detto , è molto simigliante , e f assi in 

2ueHomodo ,cioè . Che un piccolo buccinalo di' grossezza d'un 
ito grosso, con lagemma in mezzo , levata da novello rampollo , 
si metta in nuovo rampollo d'una grosse^a medefima , e che la 
sua corteccia sia in tre,o ver quattro parti fessa,e spogliata,etan 
to sia incalcata atta parte disotto, che mezzanamente si congiun- 
ga allo stipite per ìstrettura,e la corteccia del soprapposto bucci* 3 < 
uolo non sia fessa, 0 sia lagemma,che simette,posta sopra lluo- 
go della gemma levata, 0 no : nondimeno, sen^a aiutorio d'alcun* 
legatura , 0 d'alcun' altra cosa , allignare s'appiglia . Ma ogni cir- 
costanza di ramucelli si dee rimuovere , acciocché non tolgano il 
nutrimento a quello , che è innestato . E se lacortecciapendente.% 
insino ad un mezzo dito di grosseTga,si tagli,darà aiutorio alne- 
sto : 0 se ancora si taglierà in tal manierateti bucciuolo, che di- 
sopra si mette , sottilmente s'agguagli al rimanente della cortec- 
cia del pedale: e per detta cagione si dee porre una pe^juola,e poi 
la creta sopra la giuntura, e sopra tutto il bucciuolo,lasciando li- . 
ber a, e scoperta la gemma: e poi, acciocché la creta non caggia,si 
dee con pe^a lina fasciare . E questo modo d'innestare si fa dei 
mese di Marzo, da che la corteccia si divide , e parte dal legno : e $ 
ancor del mese d'aprile , e di Maggio , se i rampolli innanzi , che 
gemmino, colti,si conservino alquanto sottoterra, in luogo freddo 
e ombroso , acciocché non pullulino , ne mettano . rincora é pro- 
vato nel mese di Giugno , intorno alla fine, e ancor del mese di 
Luglio, che un piccolo bucciuolo, con lagemma , levata di novis- 
simo , e tenero rampollo , e messo ancora in uno altro novissimo , 
di quella medesima grosse^a, 0 agguaglisi la gemma,o nò, otti- 
mamete s'app iglia, san^a alcuno aiuto di legatura,o d'altra cosa. 
E così questo modo, come il prossimo detto di sopra,ilquale é detto 
impiastrare, ha solamete luogo in quegli arbori, ne' quali il sugo è 3 
g rasso nella corteccia : si come ne' fichi , negli ulivi* nc'castag/ii , 
ne' perì, e simigliami. Tuossi ancora, sanila tagliamento del ram 
pollo , che s'innesta, levare il bucciuolo , e il dimestico appunto di 
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ìfueUagr*hde7Ì'Sa 9 dall'una parte tagliato* mettere in quel luogo, e 9 
legatolo con filoni debbe corredare al modo predetto : e quando pa 
re , che sia appreso, taglisi lo stipite , o ver pedale di sopra al bue* 
eiuolo , imperciocché la sommità ,overo vetta , che vi si la <cia , 
pi A fortemente attrae il sugo a saldare il bucci nolo . Ed in questo 
modo se ne possono in una *erga,avero rampollo molti d'una me 

|3 de/ima, e di diversa specie formare. Mailmodo,che si fa nella 
pertica dello amedano, o del salcio, si fa in questo modo, cioè . Fo- 
ri/** pertica, overo bastoncello verde de* detti legni, con sottile e 
mguto succhiello, in tal mifura, che tra l'uno, e V altro pertugio ri 
fnanga spazio d'un mezzo piè,e messivi dentro i rampolli con la 
corteccia, alquanto raschiata, o vero rasa, si mettano nella fossa 
a giacere, co' rampolli volti in suso, sì, edin tal modo, che almanco 
alcuna cosa della sommità della pertica del salcio, rimanga sopra 
la terra . Elevata quindi* passatoi' anno, tutta la materia, e ta- 
gtiata la pianta intra i rampolli, metterai in ordinata fossa eia* 

j4 scuna pianta , adorna di molte radici : alla quale per la ventura 

. fard prò , se le loro fessure ottimamente dattorno sì turino con la 
creta, o vero con la cera .sAffer mommi alcuna persona, che aurva 
provato queHo innevamento in palo di salcio verde, bucato sola- 
mente injino alla midollare disse, che aveva messo i rampolli d'u- 
gualgrossei^a, rimossa la corteccia , quantunque entravano nel 
pertuso, acciocché la corteccia del rampollo s'agguagliasse alla 
corteccia del palo: e che aveva turato ogni fessura con cera y ed ave 
va poHo il palo agiacere y quattro dita sotto tcrrajn luogo acqui- 
dosojn tal modo, che del palo non apparve sopra terra altro ,che 

jj solamente i rampolli : e eoe ottimamente s'era appreso: e segato 
il tronco intra i rampolli, disse che gli aveva piantati ciascun per 
se, e ottimamente s'appr esono • Bgcconta ancora Columellatm'al 
tro modo d' innestare, e dice . Che, per insino alla midolla, l'arbore 
si fori con succhielli, i quali ufano i gallici, e che la piaga,o ver per 
tugio vada un poco verso la parte di sotto, e , trattone prima ogni 
bruttura, vi si dee Strettamente ficcar la vite,o vero il ramo mol- 
to sugoso , mifurato alla mifura , e modo del pertugio, lasciando, 
dalla parte difuori,unagemma% o due : e poi incontanente si dee il 
detto luogo, con diligenza, d'argilla , e di muschio coprire . Ed in 

j6 simil modo disse ancora, che le viti nell'olmo si potevano inne- 
stare. . E i due modi predetti, acconciamente si posson far del mese 
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ài Ma, zo,enel principio d'aprile , e nella fin di febbraio , qua *<- 
do il sugo verde , e noyello , dissoluto per lo ca/do dell'aere , «e Z/4 
corteccia si muove . rincora scrive Garrone un altro modo d'in* 
nettare essere fiato al suo tempo trovato ne 9 vicini arbori, in que- 
fta maniera. Dell'arbore , onde si vuote aver rampollo , in quel * 
eh e si vuole innettare , fir* ji ** ramucello , e cacciasi in un ramo 
dell'altro, tagliato, e fesso il luogo del ramucello, che tocca dall'u- 
na p arte, e dall' altra,dove entra neWapritura s'assottiglia con fai S7 
ce in maniera, che, dalla parte volta al Ciclo , fieno le cortecce pa- 
ri , e la cima del ramucello tirato sia diritta verso il Cielo : e il se- 
guente anno, quando sarà appigliato, si taglierà dall' arbore,don- 
de fu tirato . Ter le predette cose adunque è manifetto,che avve* 
gnachc lo innettare , che si fa in simigliami piante , fta miglio re M 
nondimeno in djssim iglianti molte fiate s'apprende, e alligna , e fa 
maraviglie infinite, lequalt si manifettano a coloro, che sperimeli 
tar le des iderano, e che in tali cose s'esercitano • 

Di quali dispofi^fonf, ed in quali si muti la pian U salvatici * Jt 
in dimestica. Caj>. 

PEr le cose, che di sopra tono determinate, veiem o , e sappi** • 
mo , che le piante salvatiche sono spinose , e scabbiose nella 
suttan^ia della corteccia , e di poche fronde , e di molti frutti , ma 
minori in quantità , e di più acmi, e caldi , e secchi sughi : e tutti 

Juette cose non dubitiamo, che avveggano alla pianta,per cagiom 
et suo nutrimento . Ed imperciò la pianta , in tutte quette dispo- 
fi^oni,si muta,per lo nutrimento, ìfqual mette il coltivatore nel 
campo, in contrarie dìspo fratoni . La spinosi tade avviene, per Tu- 
mido nutrimentale acceso , il quale i cottretto d'andare dalla mi- 
dolla alla corteccia, per cagion del suo accendimene . E quetta co- 
tal pianta si muta in dimettìca, per abbondanza d'umido, il qua- fli 
le non lascia il color diventare acuto, ma rompeh, e non lascia ra 
gunare il terrettre, ma bagnalo, e fallo correr ne' fori della pianta. 
E simigliantementel 'abbondanza di[quel mede/imo umido discor- 
re in maggior divifion di foglie; e quetto ancora falche i frutti del- 
le dimettiche sien maggiori. Ed imperciocché Tumore dette salva- 
. tiche è poco, e sottile, per lo piccolo nutrimento di quelle,sarà Tu- 
more delle dimettiche spesso, e viscoso^ penderà a flemmacitadt* 

feria 



Digitized by 



secondo: tot 

per Ut sua abbondanza , e per lo mischiamento del letame dato * * 
J conceduto ad esse. Ma l'umore di piccola quantitade,e sottile, ago 
volmente si spande dal caldo, e divide si in molte parti: ed imper- 
erò sono molti in numero i frutti degli arbori salvatichi, e non so- 
no mica verminosi, ma interi, e saldi, e che negli arbori lungamen 
te perseverano : imperocche'l sottile, e poco umorenon dileggier 
si corrompe, e ne chiude il poro della vegetazione, per lo quale su- 
ga dall'arbore, massimamente quando in quel mede/imo umido 
sia , sì come nel proprio subbietto acuto caldo. MaV abbondan- 
te umor viscoso , spesso , e umido , scorre per gran parti in una , t 
nonèd'agevol divi/ione, imperocché* l suo calore e pigro , e non 
4 acuto : ed imperciò nascono di quello gran frutti,e non tanti in nu- 
mero, quanti si fanno del poco, sottile, e acuto calore : cHsuo tie- 
pido, o vero pigro calore, lascia chiudere il suo poro , per lo quale 
suga daW arbore y si che molti di così fatti flutti caggiono eziandio 
innanzi, che sicn maturi,e agevolmente inverminano. E i nodi de* 
netti mas simam ente son quella cosa-, laquale ammenda, e digeri- 
sce il sugo nelle dimettiche piante . I quali nodi tengono Vum ido 
nelle loro tortuositadi, eporitrajversali, infìtto a tanto , che si 
maturi , e pervenga a soave sapore , e cotale è il taro mutamento* 
per innevamento di dimentichi arbori . Ma q.ueUe piante, che so» 
| della generation delle biade , e de'camangian , si dimesticano solo 
percultivamento,ecibo,in ciò, che le loro sustan^iediventan mag 
giori, e piti molli, o vero morbide, ed i loro sapori y e umori diven- 
tano meno acuti,per la cagion di sopra narrata. E la sottilità del- 
la corteccia , e la pianeta ancora , la quale è nelle piante dime- 
stiche, sen^a dubbio avviene* per la bontà a r abbondanza del 
nutrimento. 

Dt'lnoghi utili > e dilatiti alla generation dette filante* 
Cap. XXV. 

I T ji pianta, nella sua generazione, abbi fogna di due cose: tutta 
JLt delle quali èia materia di che si fa* V altra iil luogo della sua 
generazione > come padre, o generatore. Jmpedimentisce alcuna 
volta la satsuggine la materia , imperocché disecca l'umido radi- 
cai delle piante: e la ragione, o vero esemplo è questo, cioè. Che lo 
terre salse mischiate insieme *o vero seminate di sale, diventano 

f ~ iterili* 
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iterili, ed i luoghi coperti di perpetue nevUal tutto non sì confà* - 
no alla generation delle piante . imperocché avcmo , per esperi- 
mento provato, o *sro. trovatole la neve è remotissima da tem 
per amento , per lo freddo del ghiaccio , lo quale è mortificativo . * 
Maconvicnsi sapere the se alcun luogo,rn se temperatola il Ver 
no di nevi spesse coperto , riceverà abbondanza per tre ragion': 
Vuna delle quali è, che laforqa della terra evaporante spessamen 
te si ritorce , e rivolge alice terra , per la co pertura iella neve . La 
seconda ragione è> che la caldera repressa, o vero bagnata dalla 
neve, che spira ad essa , dona alla generation convenevole nutri- 
mento umido, il quale a poco a poco , e per vicende distillanti alle 
partidella terra disopra, infonder manda già continuamente vi- 
gore al nascimento delle piante. Laterza ragione è, perchè la ne- 
ve, per la sua freddura, la qual circonda il luogo, contiene , e stri- | 
gne il vigo r de' principi generanti la pianta, acciocché non ifvapo- 
ri : e contiene la faccia, o vero corteccia della terra, acciocché non 
mandi fuori i vapori generati nelle interiora della terra : i quali ra 
gunati alla corteccia, o vero faccia della terra, entrano nelle radici 
delle piante, e porgono loro nutrimento, e generation di materia, 
la quale entra nel mescolamento delle piante . E secondoché noi 
dicemmo, che luogo di perpetuai freddo, per nevosità , non é con- 
venevole alla generation delle piante , così in quel medefimo mo- 
do,™ luoghi salsi, e secchi, non molto appare la generation deU 
le piante , per lo rimovimento de 9 luoghi da temperamento . Onde 4 
queiii luoghi, i quali hanno molta salsuggine, son di molta sec- 
chetZ** P tY l° conseguite di molta freddura, imperciocché \ (cal- 
do complessionate non sifortifica ,ne sirìtiene,se non neltempe- 
rato umido • E se alcuna volta in cota 3 luoghi è altro calore si e or 
dente , e consumante : e cotale caldo non rimane , ma ne /vapora 
fuori adufto freddo, e mortificante quelle cose ? che forse dovevan 
nascere. Ed il segnale di queHa terra è ch'ella scemale rannicchia 
per la stccheiga, e per la freddura, imperocché si dilunga dal cai 
do* e dall'umido, i quali rilievano,e fanno crescere i luoghi,e leva- ; 
reti alto. Ter la qual cosa là terra dolce, la quale abbonda nel t 
caldo dissolvente,e nell'umido vaporante,spessamente si lieva ih 
colli, ed in monticela terra di motta salsuggine s'abbassa giuso . 
Ma ne' luoghi caldi : , per la convenendo, alla materia delle piante* e . 
al luogo, le piante, bene , e acconciamente nate , allignano . Ed 
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eota luòghi T acqua è dolce , sottile* e ben digefia , imperocché dai 
calore di cotal luogo, e dal profondo della terrari tirale mescolasi 
bene, e digerisce dal caldo del luogo terminante: onde la decoro* 
dell'umido si cagiona dal caldo, che non molto arroHisca,e riarda. 
Ed in cota y luoghi abbonda il caldo , per due cagioni. Vuna delle 
$ quali èycheil color del luogo ritiene il caldo: e la seconda è % l color 
del Sole, il quale, per alcuna riverberatone si multiplica sopra 
quel luogo : e il calor del luogo è,sì come Aumentale: mail calor 
del Sole è,sì come terminante, e formale, e quafi vivificante : ed 
imperciò continuamente si forma l'umido nelle piante. .Ancora 
Vaere è mischiato alT umido di cota luoghi, ilquatt aiuta a quefìo, 
cioè, che Tumido, spirando sà, esca fuori, in figura di pianta . Ma 
i monti, perciocché sono concavi, e vaporosi attraggono gli umo- 
ri dalle loro cocavitadh e a queSio aiuta la molta caldera de ra% 
zi del Sole , e delle Stelle , e la molta riverberatone nella co sii tra 
j del monte , e massimamente nelle salite, perciocché ad essi si fa ri 
-verberamento da ciascuna parte della terra : e perciò in loro s*a~ 
-paccia la deco^ion dell'umido, massimamente nel lato volto al cai 
do del Sole, cioè intorno al Meriggio. Ter la qual cosa molte pian 
te , e bene ricotte , allignano spezialmente ne y monti, imperocché 
tumido attratto alla corteccia del monte,perla figura della china, 
continuamente scorre a valle. Ed imperciò Tumido, che riman di 
sopra, ottimamente si cuocejmpcrciocchè meglio è vìnto dal cal- 
do, quando non è troppo, ne al tutto si secca : imperciocché conti* 
nuamente si trae fuori della concavità del monte, e si nutrica, e 
2 mantiene dalle piove, e dalle rugiade: e queRa è la cagione, perchè 
uelTaltte cofUere de' monti nascono i vini più odoriferi, e le piante 
flit aromatiche, e alquanto più secche . E appiè de* detti monti so* 
no le piante, e i vini più umidi, e meno digefti, e le piante più spes 
se, e più grosse , per lo molto umido, che discende continuamente 
a cota luoghi dalla scesa del monte . Sono ancora certi luoghi ^ht 
ò in piano, ò in monte, che sieno, sono di perpetua Sterilità ,eque- 
Sii scappellano eremi, o vero difertirenosi, e salsi ted in cotali ter- 
reni vince la salsuggine , e la seccherà . E intra la rena di queSli 
. cotali luoghi sonraritadi, imperciocché k parti della rena sono 
$ contigue, e nonson continue insieme compatte : e la pianta non si 
può generar delvapor continuo jilquale è sparto,per lo circuito del 
luogo,* molte parti continue,dallavirtù delSolvaporante.^idun 
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4*t in tot ali luoghi,* cdmto piantanon vi natte** se>i nàsce sì 
i rara, e debole, sì come è la sassifraga , e certe altre piccole gra~ ^ 
migne,o vero erbe . E però non accostandosi le pam del luogo in~ 
sieme, per cagion dell'adustione, o vero riardimento, è impossibU 
le, che le parti del vapore Steno accostanti insieme , o di solida , # 
Vero salda essenza: per la qual cagione ancora espirainfm Vare* 
ne, per diverse parti, e non si forma in pianta . E ancora H nobile 
loto, ilqnale è nette,e libero dalla terrestrità grossa^per la sua un- t m 
tuositadc, toSlo produce la pianta grassa da mangiare. Mala pian 
ta che nasce sopra le dure pietre* per difetto , e mancamento tu- 
more , appena dura , e cresce in lungo tempo ; e però la pianta la 
qual dura e cresce, ha bisogno di terr adacqua, e d'aere . E queSUt 
cose ha rade volte la pianta, laqual nasce nella durerà della pie* 
tra . Ed è un'altra considtrajion di pianta,che avviene dal luogo f l 
o ver sito deHa pianta. Onde se la pianta sarà in luogo,che sia pres 
so al Sole,cioènel diritto riguardo, e aspetto del Sole , verso l'O- 
riente, e v >rso il Meriggio, più tosto nasce, e cresce,imperoccbi'l 
caldo del Sole, che Sii diritto sopr essa, e lungamente, pià cenw- i » 
navalmente , e più fortemente muove il suo umido . E quando U 
pianta sarà ad^iqutlone* e ad Occidente, in talguifa,che'lSolet* 
sto declini da quella, la generazione di cotal pianta, e ancheil su* 
crescimelo, si tarderà: e questo avviene in due maniere,cioè,o na 
turalmente , o per accidente , quando alcun luogo , per cagion de* 
monti, o per altre cagioni, riceve , e ùrende proprietà d'Oriente , # 
ver d'Occidente . Similmente se nel luogo della pianta sarà acqua 
fredda grossa, che racchiuda in se aere , o vapore aereo , la quale » 
per la sua freddura, e spesse^a, non lasci saliremo vero [vapora- 
re cotal luogo, non lascia le piante nutrire a gran nutrimento . 
Ed in quel mede fimo modo impedisce il crescimento delle piante , 
la seccherà ritenuta in alcun luogo, per lo difetto dell'umido nu- 
tritivo*, perchè allora il naturai caldo si spande all'estremità del 
luogo, e ado pera in quelle ardendo, e turando ipori delle vie, secom 
do che sono riturati nel terrestre adusto . E allora racqua>che nu- 
trisca eziandio se vi fosse prefente % non avrebbe gli andamenti, 
e le vie , per le qualijvaporasse il nutrimento nella pianta ,e la 
pianta rimarrebbe privata del nutrimento, e perciò non cresce, co- 
me farebbe assai . 

Della 
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Della terra, e conoscimento della feconditi, e fteriliti 
d> quella , Cap. XXVI. 

1 y *A Terra è uno degli elementi delle cose generate, il cui natu- 
1 a r al luogo è nel mezzi di tutto l'universo , nel qual luogo na- 
turalmente si posa ,efla fermai e ad esso si muove naturalmen- 
te* quando da esso fosse rimossa. Ed è freddale secca naturalmen 
te* ma accidentalmente riceve mutamento, ferie cose di fuori, ed 
il suo efiere, nelle cosegener^f, dona aiutorio a ritenere , e a fare 
flarfermo,e a conservar le figure, e le forme . Ma nelle terre, se- 
cando che dice Talladio, è da cercare, e addomandare fecondi tede, 
e abbondanza in quello modo , cioè . Che la %olla, 0 vero gbiova 
non sia bianca , e nuda , e che non sia magro sabbione , san^a mi- 

a schiumato dygrreno, e che non sia sola creta, ne magre, e asciut 
te arene , ne ghiaia Herile , ne pietrosa magreiga di polvere are- 
nosa, ne salsa, 0 amara > ne terra uliginosa , ne monte arenoso , e 
iterile, ne valle troppo scura $ esquaUida,masia la ^oUa solubile, 
equafinera , e sufficiente a coprirsi con lóntrìgamento della sua 
gramigna: 0 vero che sia di color mtschiatojaqual se sia rara per 
mischiamento dì terra cretosa , e grassa , diventa viscosa : e che 
quelle cose , che producerà non sieno scabbiose » ne ronchi ose, ne 
riarse , e che non abbifognino di sugo naturale . Ma perche altra 
terra si conviene al frumento , e altra è più convenevole e amica 

j dette vigne ; è da sapere , che quella è utile a seminarvi grano , la 
quale naturalmente, e per se medefima produce rebbio, e 9 l vinco, 
e grassa gramigna, la cannai il trifoglio, e i grassi rovi, le prugne 
salvati che, le lappole, il far faro, la cicuta, la malva, e tutte altre 
erbe di quella manierale qualUperlagrassex^a,e amplerà del- 
le lor foglie , dimoHrano abbondevole , e allegro terreno . E il co- 
lore della terra non è molto sollecitamente da cercare, ma lagras- 
se^ja, e la dolce^ja . La terra grassa conoscerai in cotal manie- 
ra . Bagnerai la ^olla, 0 vero gbiova, con acqua dolce,e rimenala 
alquanto : e se sarà viscosa,e appiccante , è manifeHa cosa , ch'el 

m ?è grassa • rincora se la terra cavata della fossa,e rimessaui den- 
tro, e ripiena, avanzerà, saràgrassa : e se mancherà sarà sottile, 
e magra : e se tornerà in campo , e s*agguaglierà , sarà mezzana . 
La dolce si conosce, se di quella parte del campo, che più ti dispia- 
# 0 ce,prcn- 
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ce, prenderai una zplla,e metterai** bagnare in un vafellod : ter- 
ra* ove sia acqua dolce, e algiudicio del sapore, investigherai se 
tutto il campo sari di quella fnedeftma qualitaàe. E ancora per 
quelli segnili conoscerai quella, che fia utile a vigne, cioè se sarà 
alquanto di corpo raro,e risoluto. E se le verghe, o vero arbucelli, 
che produce, fieno doUi,e splendidi, piacevoli grandi* ealti,e ab- 
bondevole sì come il peruggine,il prugnolo, ilrovo,e tutti gli altri 
dì queHa manierai che non sien ritortane Beri li , ne languidi per 
magre^a. E queSìe cose, che detto avemo generalmente dell* 
Terra, convenevole alle vigne, baftim, perocché più pienamente 
se ne tratterà nel libro delle vigne . Ma conciossiecosa che molte 
sieno le generazioni delle Terre j che quale è terra grassa , o ma- 
gra : quale è spessa , o rara : quale è secca , o umida : quale è pie- 
trosa, o s*n%* pietre: quale è montuesa,e quale è piana: e di que- 
fìe, le più son vinose, ma per la differenza de'semfo#elle+iante> 
spe ss evolte son necessarie . E massimamente da sceglienti cam- 
po grasso, e risoluto, in qualunque parte situato sia , imperocché 
co tal campo richiede pocafatica, emende gran frutto . E il secondo 
* queHo in bontade è il campo spessore grassoni quate,avvegna~ 
chè grande spesa richiegga,impertanto risponde bene: ma quett* 
è pessima generazione di terra, lacuale è spessa, e secca insieme* 
mente, e magra, e fredda j cotal campo , come cosa pestilente è d* 
fuggire .Ma conciossiecosa, che i campi sieno deputati a varitutì 
litadi ; recita Farro , che Catone gli divise in nove generazioni , e 
ch'egli scrisse Futilità di ciascun grado. E dice,cbe'lmigliorcam 
po è quello, dove le vigne possono fruttificare, , e rendere molto , t 
buon vino. Secondariamete è quello, dove possa esseri orto adac- ' 
qnato, e bagnato Mi ter^o è quel,dove sien salati . // quarto,ove 
sia uliveto . Il quinto , ove sia prato . il sesto , ove sia campo d* 
grano . il settimo dove sia selve d* tagliare . V 'ottavo dove sieno 
arbufli . il nono, dove sia selve di ghiande . Ma altri sono, che dì- 
cono, che il primo in boutade £ quello, dove sono i buon prati f per- 
ché poca, o nulla spesa richieggono . il contrario è nelle vigne % im^ 
perocché spessevolte div orano il frutto con l* spesa . 
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"» Della pofitura convenevole de'campi,per cagione dì loro 
. fcrtiijudc,. Cap. XXVI I. 

I ^ Econdo che serbe "Palladio , il sito delle terre non sia s) piano , 
^ che feccia Bagno, ne altc{, ne dirupato, si che rovini , e scorra 
già> e cascato , 0 very sotterrato in bassa , 0 vero sotto bassa val- 
le • %e dee essere altissimo* acciocché non siagravato da troppo 
gran caldi , ttempeììadi . Ma-di tutti questi siti si dee cercar sem- 
pre Futile, e Cugual mezzo : cioè che'l campo sia apertole che l'u- 
mor delle piove ne scorra fuori, per la chinalo colle dolcemente di- 
dotto, e chinato per li lati, 0 valle, con certo temperamento, e apcr 
to aere, 0 monte difeso dall'alterco cotrappofi^ioh d * altro mon 
te,e libero datemi moleSìi, con alcuno aiutorio, 0 che sia alto, e 
3 aspro, ma boscoso , e erboso . ^Ancora la pofitura , 0 vero sito de* 
campi , che son da eleggere , sia cotale : cioè che nelle fredde Pro- 
vincie il campo debbe essere oppofito alla parte orientale , 0 vero 
* meridiana , acciocché per, àppo fiatone d'alcuna gran montagna , 
aperto, e dischiuso da queBe due partì, non diventi rigido perfred 
dura . Ma nelle calde provincìe si dee più toBo desiderare quella 
parte del Settentrione, la quale risponda, con ugual bontade, aWu- 
. tilità, e al diletto, e alla santi . ^Ancora dice Varrò , che quattro 
€0 sesonda considerare,fuori del terreno, per le quali più , e meno 
la posessione fruttuosa si rende. E primamente se la regione è 
j moleBata, e infestata, però benché il luogo sia abbondevole, non- 
dimeno diviene inutile, per gli ladronecci, e furti. La seconda cosa 
è da considerare , se nella prossimana regione sono k uomini, che 
comperino quelle cose , che son da vendere nel podere , 0 che vm~ 
dano quelle, che adesso bifognano* perchè per queBo la posessio- 
ne è di maggior frutto . La ter^a si dee attendere , se il luìfgo sarà 
troppo da lunga y perocché le cose necessarie ad essoi malagevol- 
mente si porteranno, ed impertanto è da giudicare men fruttuoso. 
La quarta cosa, che rende il podere pikfruttuoso,son le vetturale 
gli andamenti, e le vie 3 pergli quali i carri,o vero navi possan por 
^ tar via, e addur le cose necessarie . £ ancora dice che si dee atten 
dere in che modo il vicino dallato abbia il suo campo inarborato , 
perocché se ne suoi confini avrà querceto, non porrai allato, 0 ve- 
ro appresso a quella selva seminare, 0 vero por ri l'ulivo : peroc- 

0 2 - chi in- 
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chi intanto è per natura contrario , che non solamente gli arbori 
meno fruttificano* ma eziandio schifano, e rifuggono dentro alpo 
dere, e si ripiegano : c nel confine t o vero estremità fa Sterile la vi- 
te iti terreno . 

De'guern fmen ti, o vero chi usare degli orti > e delle 
vigoc. Cap. XXVIII. 

I Guernimenti delie-pigne, degli orti, e de* campi, si fanno in mot * 
te ma nere ; perciocché alcuni sono f che gli chiudono, e cingo- 
no confidati; alcuni di siepi fatti di palile di vermene; e certi gti 
v 9 cingono di piante di pruni, e d'altri arbori . / gu ernimenti, e chiù- 
sitre dtlle fosse molto difendono dall' entr amento degli huominiy e 
degli animali, e dalla ingiuria delle prossimane acque,che scorrono 
a luoghi, che sideono difendere , e massimamente , se coi ali fosse- 
- hanno le ripe molto levatele sufficienti argini . ^Ancora molto fan- 
no prò cctali guernimenti all 'i campi , e alle vigne troppo umide , e 
acquidose, acciocché ad esse discorra il superfluo umore acquìdo- % 
so, il quale anniega le piante , e convertele in loglio , e in vena , e 
impe disce la compiuta digeSlion dell'umor , che nutrisce l'uve . E 
anc ora queHi fossati si deono far grandi, ò piccoli, secondamente, 
che più, o meno sono i luoghi acquidosi, e secondo che più, o meno 
temono il nocimento degli huomini, e degli animali,che vi voglio* 
• no entrare . E famosi i guernimenti predetti per tutto il tempo 
della Siate, se l'acqua di sotterra, o quella che s'è ne' fossati raccol 
ta ,non impedisce T^e' quali luoghi son da fare d'*AgoSto di Set* 
tembre, e d'Ottobre, perocché in tali me si massimamente,!' acqua 
delle fosse, e della ero Sta della terra è consumata . Ma come i nuo- J 
vi fossati si fanno è manifesto, perocché da ciascuna parte del* 
l'ampie^a si Stende un filo, o ver funicella , e segnasi; e poi con le 
vanghe nella terra; e co' marroni nel sabbione si cantano ; e la ter* 
ra trita, che rimane , con badili, o ver pale , sigitta : e le ripe con 
le Tappe, o vero vanghe, e marroni si puliscono . Ma t vecchi fos- 
sati in queSlo modo si riparano , e racconciano ,cioè: che princi- 
palmente tutte le cose, che impediscono i cavatori, si Sterpino co* 
ronconi : e poi si rada il fondo con le marre, e la terra rasa con Ver 
he si gitti fuori del campo : e poi con le marre s'agguaglino le ri- 4 
p e*e si formino, seconda che Star dovranno* poi liberamente sica 
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5 viil fossato adentro secondo , chealcavator piscerà. Tuttavìa 
è da notare , che nella molto cretosa terra, non si deono far le ri- 
fe molto pendenti , ma poco , perocché dopo il gelato Verno , ap- 
pressandosi caldo della ^Primavera , si dissolverebbono , e ca- 
scherebbono . Ma nella terra pietrosa , o vero soluta , le ripe non 
agevolmente rovinano . E iguernimenti delle siepi,i quali si fan- 
no di pali y e di vimini, spezialmente hanno luogo,e massimamen- 
te dove riha abbondanza, e dove la moltitudine degli arbori impt 
disceilfìantamento de y prunì,eil loro crescimento • 1 quali guer- 
nimenth comesi facciano è manifesto* che ficcati i pali acuti V uno 
* dall'altro vn mt zzo piede, o poco più, e legansi, e poi si tessono di 
sopra di vimini , e di spine . E ancora con meno pali, e vimini si 
fan no: ma sona pià deboli, cioè. Che fitti i pali due , o ire piedi* 
dittanti quattro pertiche ugualmente di lungi [ 9 per traverso si le- 
gano ; e poi di sopra di vimini, o di pruni, poSÌi per diritto, s 9 intes 
sono .E le chiusure , che si fanno delle piante de* pruni>e degli ar- 
bori, in quefto modo si facciano , cioè. Che nel luogo della chiusu- 
ra si faccia un solco ad entro un piede, e altrettanto, largo , nel 
quale le piante levate altronde sì si pongano Vuna di lungi dall'ai 
tra un palm o, o due : e con la terra , che quindi si leverà , ottima- 

7 mente trita, si cùoprano le radki,e poi si caviilfossato,se in quel 
mede fimo luogo si dee fare , e la terra si lievi sopra le dette pian- 
te: e potrassì fare, chi vorrà, un altro solco nella sommità,e fimìl 
fiantamento si faccia . Totransi ancora far più forti piantamene 
ti, chi vorrà, a piti forti chiusure, secondo il modo nel primo libro 
narrato, quando si disse delle tombe , e delle corti . Ed è da notare* 
che là ove la chiusura è molto necessaria, si deono porre piante 
di pruni : ma dove non è tanta necessità , ed havvi povertà di le- 
gname,per cagion del fuoco,si possono acconciamente far pianta- 
menti, e massimamente delle piante de 9 prugnoli, degli olmi, de* 

8 cotogni , e simigliami . 1 quali piantamenti il terip anno, ; quan- 
do saranno cresciuti, si rimondino 3 o vero potino , e si pieghino , 
acciocché forti, e spessi diventino, e si rimettano,ove perduti fos- 
sero . E poi quando saranno spesse, e folte cresciute, si disponga- 
no, e acconcino intrigate , e si leghina , ove bifogno sarà , e non sì 
taglino allato alla terra , ma unpièsopr'cssa , nel tempo d'Otto- 
bre, o di Houembve, e meglio nel tempo di Febbraio , e diMar^o , 
infino chi ue gemme cominciano ad ingrossare , ed inqueSìo cotat 

modo* 
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modo sempre saranno i luoghi chiusi: eia siepe diventerà spessa* 
e metterà nella sommità de'pali, e nel m tzo, e nella radice . E di 
quelle, che nella schiera di sopra son piantate, se ne potranno la- 9 
filare alcuna di lungi runa dall'altra , certi piedi, san\a taglia-* 
re 9 acooccbèfruttifichinOyO che per fuoco si serbi no,o si di pittino 
a edifici. Dtonsi ancora por le piante de* pruni nella schiera disot^ 
*o> sì come son le spine giudaiche^ o vero pruni albi , o prugnoli , o 
ài rose sabatiche, e di simigliarti, che abbiano spine spesse, e acx 
te . e gli alberi che nella parte di sopra si deon porre, sieno le pru^ 
gne dimentiche, le quali, con le loro spine, difendono ,e,con la loro 
spessa pullulazione, chiuggono il luogo, r 7 ter^o, o l quarto anno 
servono al fuoco, e molto frutto rendono : o sieno piante {olmi* o 
di salci, odi pioppi, odi noe c'inoli, o di cotogni, o di melagrani in im 
caldo % o temperato aere , e di simigliarti arbori , e massimamente 
di quegli, che agevolmente pullulano dalla radice . Tuttavoltai 
da notare, che se la terra è fredda, e dura, intanto che in essa ma- 
lagevolmente le piante s'appiglino , sì si pongano le piante de' me- 
li cotogni con le radici, o vero sanra esse, le quali non isfuggono , 
o vero schifano tal terra. Ma s'egli è campo sarà l'olmo più vti- 
le di tutte T altre piante, perocché softien la siepe,elavite y edìt- 
na dilettevoli frondi alle pecore, e a buoi, e dona verghe alle siepi, 
e alfuoco , e al forno , ed è ottimo a molti lavorìi) . Ma se in quelle 
parti ha difetto di piante, si faccia così , cioè. Che vi si portino il 
d'altronde , con le radici coperte,e ottimamente apparecchiatc,ac- 
docebè dal caldo , e dal vento si difendano : o si ricolgano i frutti 
nel tempo , che si maturano, e'I seme si secchi al Sole ed in semi- 
nario, e seminate del mese di Dicembre, di Gennaio , o di Febbraio 
si nutriscano , acciocché nel seguente > o vero ter^o anno 1 agevol- 
mente s'abbia copia di quelle . Talladio comanda, che si colgano i 
semi maturi della spina, o vero pruno,che si chiama rovo canine, 
e mescolinsi conia farina de'leri, con l'acquamacerata, e poi in 
tal maniera si mischin nelle funi vecvhir della Stramba , che fra le 
funi si conservino insino al principio della primavera, e allora in i % 
quel luogo, ove la siepe si dee far e, si facciano due solchi di lungi Vu 
no dall'altro tre piedi, d'dtt'^ja un mezzo, e per ciascuno si sotter 
rinomo leggier terra, le funi co' semi. E còsi in trenta dì escon fuori 
le spinc,le quali così tenere>èbifogno,che sieno aiutate co certi aiu 
tonj, egiugneransi,per lispa-ry lasciati voti, intra V uno >è l'altro. 
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; Della difensione, e riparo contro all'empito de fiumf f 
Cap. X X J X. 

STexxe vjlte avviene j cfye ifumi, col loro impeto, scavano , e 
scalcano le ripe delle po se s sioni \ p f annoi* rovinare : talcu* 
nà voha per loto tresetmetoto } e abbassamento deHuoghiprossi^ 
mani, inondano , e cuppronoja superficiejella terra, sì ($>e a'iuo- 
ghi, dove ì fumi, per l\ro rabbia, fanno rotture , u^pocó più sus* 
rifacciano ^atafitte forti, secondo tìmpeio del fiume, o vero, che 
in quel medefimo luogo s'aftjijfao ftttthch* volgarmente in alcun 
luogo si chiamanobergoli , coiì grandi fsirhi corni di legno da cia- 
scun ca.po , a.. modo 4* croce fatti., e tessutici vimini > e pieni di 
pietre. kadoveTabbóndànì^ la terra, e an- 

nega le biadeitfìfòtciW jfom'atgiui, vccìbccbà teststano alla'n* 
giuria dell'acqua . 'E se l 'fCZinp predette in alcuna parte divente- 
rà debole , innanzi che \ueUo niàrichiiùtì dliro se ne faccia conve- 
nevole^ buono dopo quello .E fatto debole in certi luoghi si t agli % 
acciocché i carri, lebeHie, egli bmmini sien corretti di scalpita- 
re, e d'andare su pv l'argine fatto di nuovi . 
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INCOMINCIA 

IL LIBRO 

TERZO 

Del lavorare i campi » e della natura , c - 
utilità, dc'fruttt, che si rteòlgon 
ne* detti campì. 





j| I sopra, nel secondo Ubroygeneralmertte è trat- 
tato del cotthfamento de* cam pi : or* in questo 
ter^p libro dirò singularmentedelculthamen- 
to,e ntilitadi ciascun seme e frutto, che in essi 
si semina > e siraccogUe , e principalmente per 
ordine d'alfabeto : e prima dirò dell'aia , e gra- 
naio, che a ciascun seme conyiene,ei è necessario . 

• 

Dell aia da battere . Cap. I. 

LUia non dee esser di lungi dalla<villa per [agevolezza del por 
tare, e accioubè non sia temuta lafraude dal Signore>o lavo- 
ratore, per la vicinità sospetta, e sia, come dice Talladiojn piana 
terra , o vzn in su tasso rappianato ,o vero inluogo 9 ove , per lo 
ci 1 ì peliate dell * unghia delie pecore , e per lo mescolamento deltac- 
■ ) ' qua* 
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qua, sia salda . Sia prr$ io all'aia ufi luogo alto, e piano > e netto , 
mei quale si ponga il grano, sì che al coperto si possa raffreddare* e 
' poi si porti ne 9 granai: laqual cosacelo farà più durare . Faccia** 
si un tetto, o vero copritura, come di Sluoie simigliante, acciocché 
nel tempo delle subite piove , la biada monda , o presso a monda , 

* si porti. Sia adunque in luogo alto, e aperto avventi, dilungi dagli 
orti, e dalle 'pigne, e dagli arbori fruttiferi ;e sì come alle piante pie 
cole, e tenere giova il letame, e la paglia , così quello , come nimi- 
ep, forale corrompe le foglie. 

Dc'Granai. Cap. II. 

. f T Granai si debbpn far nel più alto della casa, dilungi da ogni fia-* 
X to,eletame,e iialìa,in luogo freddo, e ventoso, e secco. Ma fat 
ti i granar si come dice V allodio, si debbono imbiutare di terra, e 
di morchia f e sopra il grano gettar foglie à uliva Hro, o vero d'uli- 
vo, in luogo di paglia Jeqnalh attendo saranno secche, si levino . 
QueHa cosà da gorgoglioni^ aa y topi , e da altri animali, a' aitali 
t i nemicarlo conservai . alcuni altri mescolano fra il grano foglia 
di coriandro, per conservarlo ', come dice V ali adio . Ma niuna co- 
sa è così utile a conservare ifrumenti,per lungo tempo, che tra- 
puntargli in luogo vicino , e spargergli , acciocché alquanti dì si 

* raffreddino , e così poi si ripongano ne granai . Columella coman- 
da, cbe'ljrano non si rimeni, perocché più si mescolano le tignuo 
IcjC ialtri animali, che T abbiano a offendere: che, se non si muo ve, . 
non passano piùgiù che un palmo : è roso que fio frumento , come 

' sotto un cuoio, l'altro rimarrà sen%a lefione ; ma il vento Putirò 
sìa lontano da granai . ^Ancora è da guardare, che lo fmalto,dove 
si pone,non sia umido, o vero rado, ma sodo , e ben piano , accioc- 
ché i topi non possano forare il fondo de' granai . E sopra ogni co- 
sa diligentemente é da attenderebbe non si ponga in luogo ne trop 
po freddo, ne troppo caldo, perocché, per ciascuno di quefti, si cor 
j rompe lebìade , e fa lor perdere làvirtknaturale . alcuni altri 
fanno uh po^p, e dalle latora pongano paglia, e così di sotto , ac- 
ciocché ale uno umore 9 o pria non vi possa entrare? se non quando 
bifogna , per ufare . Qve actunyuelo spiraglio non viene , non ap- 
pariscono i gorgoglioni, e così il detto grano baila cinquanta anni: 
ed il miglio ne ùasìa, secondo che dice Varrò, più di cento anni . 

v Della 
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Della vena, Czp. UT. 

LsA vena 2 <ff <f ue maniere * sahatica » * dhneftica : la salvati ca • 
i tra'l grano, conciossiecosa che la troppa umidità, e in* 
ttm peran^a iella terra si concertista in vena , /* qual dal grano 
in erba si conosce, perocché ha più larghete più verdi , e più pilo- 
se le foglie : e il suo granello è più nero, e pik pilo so* e maturasi, t 
caie innanzi* che'l grano sia maturo. La dime Bica è bianca , e 
non pilota, e seminasi quando il grano > e a quel mcdcfimomodo i 
ma meglio del mese di Febbraio, e dfMar^oi ma ancora nella ma- 
gra terra viene* e simile aria, e terra disideréì Alberto dice, ch'el 
la vuol terra secca, e poco innanzi al grano si matura , e coglie si . 
E così l'erba, come il seme y è ottimo a'cavalH,ebuoi,e asini, è muZ % 
li * ne runa , ne l'altro s'àfa per cibo tChuomini . La sua virtù è à 
levare ogni durerà* e di nettare là faccia* shome dice Tlato* 

Dc'Ceci, Cap. UH, 

ICeci son noti * e molti * e di diverse ragtimi * perocché alcuno è t 
bianco, e alcuno sanguigno, e alcuno grosso, e alcuno piccolo, 
€ alcuno rosso, e altri neri. De' quali il sanguigno bah corteccia 
più aspra, egli altri hanno le bucce morbide, ed è migliore di tet- 
tigli altri . Ottimamente nasce nell'aria temperata * e umida , e 
desidera terra grassis sima, e benlavórata,e ancora non ischifa la 
creta* e rende la terra magra* e sottile . Seminasi del mese di Tèb* 
braio,tn luoghi caldi: ne'tempttdti di Marcie fjtprilene'luo* 
ghi freddi : e* accìoch'e'natcano più tóHo,giovetà il mettergli* „ 
fooUc in acqua, dove sia fiato letame, quando la seminatura i se* 
rotine : e intorno a' solchi deWorto ottimamente si pianta** quan % 
do é maturasi coglie: una mezza corba baila a una buhutca di ter 
ra . s archiasi, e mondasi daWerbe, còme le fave* e offendagli mol- 
to la nebbia* è il mollume agevolmente gli fa perire m Cùlgonsi 
quando il granello ha del secco *e auahdola Luna è scema . Il Ce* 
ce bianco * secondo che dice Isac , e caldo nel primo grado * e umi- i 
do nel secondo . Il rosso é più caldo* e meno umido . Ha ^tvicen- 
uà dice , che ciascuno é caldo , e secco nel primo grado * e'I nero i 
più forte . Il Cece i di molto nutrimento j e inumidisce il ventre * 

ma 
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ma genera ventufità , ed enfiammo^ perà accresce U sperma ,e 
3 fa venir voglia d * tifar con la feìnmina,peroccVegli ha in se tre co- 
# *e appartenenti al coito, cioè caldo., nutriménto, e enfiamento^ 
fero molto vale. È imperi molto si conviene a cavallini quali se* 
messia molte cavalle . Ipocratedice, ch'egli ha due potente, e 
quando è cotto le perde, e rettano ne1Tacqua,dove si cuoce: Vuna è 
salsa, V altra ì dolce, e con la sua dolerla genera buon nutrimen 




col brodo suo ti lavi, monda la serpigine , e lampeggine . ^inco- 
4 va, secondo che dice Galieno f // ce ce cava i vermini del corpo, e va 




m aprire roppila&n della mil^a e del fegato , e in romper le pie* 
ire, e cavar vermini, e spezialmente se si cuoce con Vappio % e con 
' gli aglUe beasi il brodo . Uoianco è migliore per accrescere il Ut* 
^ fé, e la sperma . Avicenna dice, che il et ce chiarifica la boce, e nu 
■ pisce il polmone meglio che niuna altra cosa . E perciò si fa man 
glori della farina del cece, a modo di farinata. E non si dee il ce ce 
5 mangiartene innanzi ,ne dopo,ma nel mevtó , e molto accresce la 
lussuria ; eia sua bollitura fa molto ridarla verga , Quando si 
tee a digiuno* * 

Detta Cicerchia, Cap. V. 

f T *A cicerchia è nota>e desidera aria umida y c terra grassa, e ere* 
Lotosa: eouossi seminare in terra soda, come la favate poi arar 
la^t so harfadi Gennaio* di Febbraio: e nel principio diMar^p si 
sémina. Fnanuzza corba batta alla bubulca ed è buon cibo agli 
animali. Gli huominiVuf ano lesse , e nelle torte, e nel pane, con 
V altre generazioni di biadc,per la famiglia, esonbuone per color 
che Union fatica. 
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Della Canapa» Cap. VI. 

L->f Canapa è d»lla natura del lino , e desidera simigiiante aria, I 
€ terra, ma non è di hi fogno ararla cotante volte: nondimeno 
di desidera la canapa per funi,! a dee seminare in terra gras si s si- 
ma : nella qual diventeràgrande , e avrà molta Stoppa , e grossa » 
per la grossezza della sua corteccia : e quanto più rada si semina* 
tanto più sarà ramoruta . Coloro che ne vorranno far panni , cioè 
sacca, e lenzuola, o camice, la seminino in luoghi m% zztnamente 
gl assi* e soluti, e spessa : ne* qua 7 luoghi verrà, san^a rami* quali 
in modo di gran lino , e sarà convenevole a tutte le predette cose . a • 
£ ancora sarà necessaria a* pescatori per far reti , perocché la ca- 
napa meglio si difende nell'acqua , cne'llino , e similmente le reti a 
fatti di lei . Seminasi nella fine di Mar^o, e d'aprile, e sarchisi, e 
con le man se ne cavi l'erbe . Coglie fi la canapa quando i semi 
suoi son maturi, cioè i maschi, e,legata in fafletl> % si pongano >n al 
cun luogo duefaSlclli insieme, sì che l'uno seme sia sopra V altro « 
e le radici dall'altra parte : e cuopresi le vette del seme con erba;, 
o vero mirarne , sopra la quale si pone, o pietra, o terra , acciocché 
istmi sicompian di maturare : e così si lasci Bare sei, o otto dì, e 
levisene lo Slrame,e le pietre, e pongasi sotto, o presso arsemi lek 
Xjioli, e i semi sieno scossi* i quali caggiono agevolmente . E*l ca- 
nape il qual fa seme è detto maschio , e quello che non fa seme è i 
detto femminino . Ma il femminino , il qual non ha séme, tutto , 
per dieci dì innanzi al maschi 1$ è divelta, quando incomincia 4 
imbiancare: e pòi tutto insiefatsi mdcéfa nell'acqua, e vi si lascia 
Stare, insino a tantoché la Stoppasi parta dal legnosi mede/ini* 
m legno infracidato può esser trito* spezialmente quel ch'i sottile * * 
e quello il quale è molto grosso,e lungo, sì come perticaci può di- 
pelare, la Stoppa agevolmente si toglie, poiché sarà macerata 
nell'acqua , e lavata > e scossa , e poscia seccata » E nota che del 
' simigiiante seme nasce la canapa ramosa, la quale molti semi 
produce, e infiniti , 1 1 altra non famosa', che nonfasemt. Jl sé- 4. 
me suo è ottimo per gli uccelli , e volentieri lo toccano'; e' figliò* 
per esca. 
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Del grano.. Cap. VII. 

» /*/r finitudine della sua compiei siom,più chetiti 

X tiglialtriiémhaglihuomimda convenevole nutrimento : e 
le sue diversità tono assai , perocché alcuno è d W 'anno , * »e ro £ 
" meno : e quèfìo spezialmente da buon nutrimento : e desi semina*» 
! re di quefta età . E alcuno è di maggiore età > e quefto è di men /•- 
devolenutrimento, e a seminar non è buono , che debitamente na- 
sce. E alcun grano è mezzanamente lungone bianco* o vero rosso, 
eha sottile corteccia, e la farina ha bianca , e quello è ottimo* 
'Quelfoibe è grhsso,tondo, erosso, o bianco ,overo risplendente tè 
è men buonos è laoaSlà, che se ne fa, non è cosi tegnente , ne il sua 
*' parìe ricresce in alto.-QueUo\chesifadel primato è molto tegrìctc % 
eihùtr pane motto cresce: ma del eapo, ritoltola misura meno ri- 
sponde, che 7 grosso. E itgranih il anale nella terra grassa nasce % è 
* pi» grasso * più a peso grave* fin nutrichevole. Quello che nella 
~ itrraìnàgra nasce è il contrario: e quello che nasce in paese calda % 
a -fero in terra calia f, è pijt ùddo t e quello che nasce nella freddai 
>fm freddo*: K * quello che nfcte nella pià secca è piò secco : e quello 
the nasce nel paese ùmido, o vero terra umida , i pià umido . Ed cH~ 
ne alcunoyche non ha rette nelle spighe: e con tutto che faccia picco 
l&spighe* vero corte* tema lanebbia 9 piu che il refìo,nondimcno 
ì pià dalla^ràdiee mette* raddoppia le spighe . Il grosso adunque Jl 
' quale mu&imamcnttba le spighe rosse , con tutto che le produca 
piàgrosse^e moltè granose, nondimeno poco mette, e fa le spighe 
-èiift-ìire.In ógni paese abitabile nascevo tutto che più nobile* ab 
%orHante nasca ne* paesi operati , sì come nel ter^o, e quarto di- 
ttate: la terra desidera grassa, o vero mezzanamente grassa, e di 
dolce sapore: e ama la creta, e la mezz inamente soluta: la tro ppo 
soluta sfbifa,comeil nudo sabbione* n*\H aporto capo molto si rat 
legra:edi offeso ne'luoghi ombrosi* negli temidi* acquosi perisce* 
• e talvolta si converte in loglio, e invenaM grano,ilquale si rac- 
4 coglie più accese,rirponde meno a mtfur ageminasene freddi* 
">oìì luogjhì, nella firn d*<AgoHo* tutto Sett$bre*>m 9 luoghitepe- 
rati % nellafintdiSenembre,e tutto Ottobre i ene "caldi nel fine d'Qt 
tobre > e nel mesedi^Sfovembre : ad intuiti i luoghi sia imprima 
écminéto U terre sotcìiii acciocché le radici del frumento semina* 
4 • » • sosia* 
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frsieno grandi, e fkrtuatjiUrwno . Donerò tiene sminati 
le terre grasse: e se sono seminate troppo avaccio,fanno erbe dir 
- verte , le quali imba&4*di$cono il grano, e annegalo .Uunow- * 
gero, o wtf bubnlcaJkaHa ma corba di grano* cioè di seme . E se 
nel desto tempo tati motto secca la ter** , j senti sparti meglio si f 
serba* ne*campi*cbe ne'granai: e Steno ben coperti, acciocché sic- 
no difesi dagli uccelli, insi no a torto , che nascano,quandopienU 
piova. F f se sarà troppo molle, sari corretta dal gelicidio del se- 
guente-perno, tei 'acqua potriesser potataci campo, acciocché 
mnispenga il germoglio del frumento nato* e se la terra fia tem- 
perata, in otto diesce della terrai per poco poi. il campo nel qua 
le dee esser seminato il frumeuto>dee esser coltivato in quello ma x 
do. Imprima dee esser coltivato, secondo la dottrina nelle cose ge ' 
nevati data : e poscia seminato ancora s'ari , e con le marre tuttp 1 
insieme si ricuopra, e le %olle si rompano, e i solchi si rimondine^, g 
così i diritti minoriycome gli traversati sptcbi maggiori B per le in- 
feriori parti de campi impressi: perii quali solchi l'acque pbve^ * 
ti, chevidiscorrouo,liberamente , san^a impedimento > a fessaci ' 
si dirivino . le quali acque, se nel tempo, eh?! grano i in latte, e 
incomincia a germinare^ rimangono,spengono il seme. Del me r ' 
sedi Gennaio, dopoHgielo, e di Febbraio a di Mar%o,poichè 3 i gra- 
tto i di quattro foglie, col sarchiello, % con te mani, da tutte le ba- 
starde erbe si mondi, si che negli erbosi luoghi più 4 pasclo » e p ne* 
uonerbosiipià tardi si sarchino . Ma del mese di Maggio in Verun 
modo si tocchino legranora y imperocché Sfioriscono in fttodùeppi j 
dipolo il fiore, indi a quaranta 4ì sì si fagrande, infino al veni- 
mento delia maturità • Quel medefimo diceTalladio dell ormo , v r 
di tutte l'altre biade, che son di siugular seme . Del mese di Giugno 
ne luoghi maremmani y e neoiùcddi,e nesecchi % ma ne* temperan- 
ti , e freddi del mese di Luglio si faccia la mietitura del grano , la 
quale conosci essere apparecchiata^ugualsnente la maggior par 
te dette spighe,con maturata bianchezza arrossa . £ il modo uja 
to di mittere è manifeft&maiapià porte fiqna di pallia uja que- 
Ra brevità a mieterlo; e in vece delle fatiche degli buomìniVope* 
ta d'un bue compie tutta quanta la mietitura* & fasti una carreì- £ 
ta bassa , che con dueruote brevemente si porta; la cui superficie 
ti cuopre di tavole, che di fuori sono inchinate ,je nel sommo ren~ 
dono spa^ij più larghi .Dalla sua teila più breve è l'altera deU 

lattavo* 
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te favole, ed hi som ordinati molti dènti radi 9 e piccoli in ordine* 
nétta parte di sopra del carro-, a mi fura dette spighe ; e dosso dì 

Suet medie fimo tarro dke breuissifnì timoni si ficcbino,dqveil buè 
il capo alla capretta, rivolto al giogo, s* acconcia. Il bue sia man 
sueto in modo, che vada a senno del guidatore . X>«efif , poiché là 
carretta per la biada incomincerà ad andare* ogni spiga neWentrè 
4 menta de y dentelli compresa* siragunerà, lasciandola paglia,? al- 
titudine, ola bàsstxxa, spessevoìte temperando il bifolco* chesé~ 
guita : e così \per pochi andamenti, e ritornamenti,in piccolo tem~ 
f i, é compiuta tutta la mietitura * E questo negli ampiluoghi, e 
mt&liycìoéin piani, utile é mas imamente, dove la paglianonè 
mtikrntcessarìa . I segati granì dalla mattina a ter^a, o ver tut- 
$o*t dì, quando Paria temperata è sì si legano imperocché nélV ore 
détta motta seccherà, le spighe , e i legami si rompono : e poi le- 
gata si porta air aia con fasciatela annoverale sotto alcun tetto» 
o i^ero in barche in tal maniera si disponganole Vac^ua, pioven 
% fo,cntr4rhòn vi possa %e quivi si raguni, tanto che sia compiuto 
Sgovernare . Voi si triti, o vero si batta con verghe, o coreggiate 
m 0 ver con cavatici ma con coreggi atié meglio, perocché tutto*! gra 
no iella paglia scuote • Ma il trit amento delle cavalle é fatto p à 
tofio , e fa le paglie migliori al nutricamento degli animali , per- 
ché sono meglio rotte , e da ogni foglia > e semi efbranei* con far 
vento si mondano. E convenientemente secco e rifrigeratole y gra 
naisiripone . ^ttacuicontervarioriemoltofa prò* se spesse voi 
te si ricerchi, che i monticela da Stran calore non sieno infetti : la 
qual cosa , quando avvenisse con la pala si rivolga , e fventoli pe* 
i granai. E ancora meglio i % che al Sole, e all'aria si porti, e, rifri- 
gerato,ancora ne'granaisi riponga. Generalmente di tutti i gra- 
nelli, fuor che del miglio, trovato é, che per più lungo tempo sono 
conservati ne lor gambi, meglio che a scuotergli. llgrano,secom 
Ìo Isacyè caldo e umido temperatamente : la corteccia sua é calda, 
e secca , e mondificativa : il suo nutrimento è piccolissimo . 7{el- 
f acqua calda messa, e Stropicci at a, e colata, e cotta , il petto , e i 
polmoni davi scosi umori purga, e se t acqua si metta in latte pik 
nutribile si fa . Se con vino innacquato si cuoca, e facciasi impian- 
tirò di quello alle poppe, dure, per la s fessaci on del latte, sì lo dis 
7 solve. lfiderodice,cbela farina del grano , mischiata col mele, 
satta i cossi della faccia ; e alle mammelle, per congela^ion del lat 
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ir , indurate , con sugnaccio , e vino cotta , dorema mollifica • 
iCliragunamenti, cioè enfiature, e apottemi matura. I nerbi in~ 
degnati e indurati, e quaft spaftmati dittcnde : e quel mede firn* 
fuap dice Dio sco ride . Il grano con sale mischiato , le apottemé 
maturale apre . Del grano recente** nuovo il nutrimento è picco- 
lo, crudo , flemmatico , cioè acquoso, e enfiatilo: ruggito , e do- 
lor di fianco commuove. Arrostito piti nutrisce 9 efamcno ventu- 
Jità, e fa ttitico : ed inacquarono ègravissimo,enfiativo, a.dige- 
flir durone ruggito muove: umori spes sissimi, e viscosi genera.^ 
Ma,s*egli si fmaltiscebene,molto nutrica,e imembri conforta : e 
imperò dar si conviene a coloro, che duran molta fatica . Il grano ^ 
petto, se con latte si cuoca, sangue buono, e lodevole gcnera,cmot 
to nutrimento . Se spesso si prenda fa foppila^ion del fegato, du~^ 
req^a di mil^a, e la pietra nella vescica, c nette renigenera: e mas 
simamente se te reni avrà molto calde, o naturalmente, o acciden 
talmente . E m verità la patta del frumento ufi amo in molti mo- f 
ài :eseè azzima , e viscosa èenfiativa,* a fmaltirdura: ed impc*^ 
tò enfiagioni , e dolori e oùpila^ioni genera , e nutrimento duro, t 
trosso,e inlaudàbile, e pero solo agli e fer citati si conviene. Ma s*el*§ 
la sarà fomentata, farà buonore lodevole nutrimento : ma se 
rà fritta , o sotto ia brace cotta %reaì, imperocché di fuor riman 
dura, r dentro viscosa, emetza cotta . td impero ne agli odiosi sì 
conviene, per la viscosità, e crudità et entropie agliefercitanti,per 
la durerà, e per l'aduttion cVè di fuori . il pane in formagrandt 
ha la corteccia più sottile , e più dura , ed imperò la sua corteccia 
nutrica poco , ed è afmattìr , dura : Vvmidita disecca, onde il ven~ » 
tre cottrigne,ed ha molto di midolla : e quella midolla ègrossa,vU 
scosay umida, e enfiativa , eflenrmaviscosa genera . Il pane pic- 
colo, e di forma sottile , il fuoco il passa ,ela midolla disecca daU \ 
tumido, onde poco nutrica tardi si fmaltisce: il ventre cottrì- 
gne> emassmamente se freddo sia , e d* uno 9 e di due dì dal cuocer 
di lungi. Ma queOo,th % è di meviina forma, è di mtzzana poten- 
za, il quale ha nella sua codione fuoco grande, e forte, ha disecca- 
te ìetteriori parti, chi le cortecce, e indurate, e la/nido Ila non ben 
cotta: imperocché la corteccia , velocemente indurai a, non lascia 
il fuoco atte parti interiori entrare,o ver passare: ed impero la cor 
tee eia è dura, e non nutricante, quafi,come troppa incesa,onde sec 
chissimo sangue genera , e cottipa il ventre ; e la midolla è visco- 
sa,? 



Digitized by 



TER Z O. iti 

sa% e grossa, e Indigena , onde crudi, e flemm itici umori genera . 
1 1 Ma se innanzi, sl)e cotto sia, se ne tragga, sari viscoso, e a q'te~ 
. gli, che fortemente fmaltiscono,e a^li e fer citanti solami? ite neces- 
sario . E se lasciato sarà, ìnsinoche cotto sia, sarà seccore siiticr, 
, e duro a final tire . Ma il temperato fuoco meglio è , imperocché 
tuttoH corpo del pane passa ugualmente : e migliore è quel ili è 
cotto nel f et io, imperocché tn-to egualmente si cuoce . Ma que'- 
lo ch y è cotto in te Hi è piggjore , imperocché il fuoco incapaste 
più aopera, e l'altra cruda rimane, e viscosa : ed imperò ù ammat- 
tir duro . Se dunque spesso si mangi, dopo molto tempo , e enfia- 
gioni , e dolor di fianco genera : e similmente farà quello , che sa- 
tiri cotto sotto la cenere: e il cotto in su carboni veloceméte di fuor 
si secca, e dentro grosso rimane , e viscoso , e molto di cenere con 
esso si mischia , massimamente seletegnefien dolci , e che tosto 
r s'incendano : ed imperò enfiagioni, e gravità di membri, e oscuri- 
tà fa llpaneinverità,tìSècaldo,overoricente,èmaggiormen- 
te umido, e nutriti**. Quello che dopo uno, o vero due dì si pren- 
de^ laudabile, imperoccì/é temperato dentro, e di fuor secchissi- 
mo, rado, e leggieri, per cagione della tolta umidità, onde gli umo- 
ri secca, e genera sete, per la disecca^on dello Homaco,e il ventre 
coHrigne. il pane che temperatamente ha far mento, e sale, ben 
'I j co tfzttato scorni ùconvien, cotto, agevolmente nella* HrmaiO si 
fmaltisce , e sangue chiarissimo in corpo genera : onde più conve- 
nevole è a coloro, che in riposo fìanno,enella dilettazione delle de- 
lizie. Ma agli eferci tanti, e affaticanti è inconve?*evvle,per la sua 
sottiglieTtfa,* agevolerà di dissoluzione de'membri loro. Mail 
^pane foco formentato, non avente salt-pe non ben cotto >viscefitÀ 
crea , e grossezza* ed imperò conveniente è agli affaticanti, e che 
fortemente fmaltiscono . Ma il pane, che di soperchio ha formen- 
to , e sale , niente nutrica, ne non conforta . La virtù in verità del 
sale l'umidità sua secca, il fomento la congiuntone radifica * 

Delle fave, Cap. V II K 

* \ tema fava è grossa , e alcuna è minuta : ancora alcuna è < 
JLX branca , e alcuna è negra : e ancora alcune agevolmente si 
cuoco fio i e alcune malagevolmente ; e la bianca,che agevolmente 
si cuocerò migliore : e le piccole sono più saporose, e piùfenHi,che . 
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ogni aria abitabile nascono* e fruttano,e des; St raw 'grassa terra, 
ecretosa, edin quella fa sottile corteccia , e agevolmente si (voce. 
E nella mezzanamente soluta terra,cioè temperata digrasserà, 
affai convenevolmente nasce ; ma in sabbione , e magi a terra non 
pervien bene, e non frutta bene, e quella, che vi nasce ha co tee- * 
% eia grossa , ed è dura a cuocer sr 9 se quel cot al campo non è ingras- 
sato con letame,e allora la sua malizia si rammenda : r>:a sempre 
'migliore è quella , che nasce in terra grassa , e cretosa . Seminasi 
nelle Hoppie, e in terra non arata , avvegnaché neW arata seminar 
si possa convenientemente . Spargesiilseme ne'luoghi freddi > in 
fine di T^ovembre, o di Dicembre, e in luoghi caldi, ò re.o tempe- 
rati del mese di Gennaio, o di Febbraio, quando la terra , poi dopa 
il forte gielo, tale è, che si possa arare , da che ò spano il seme: e 
meglio è neW umida terra, che nella secca seminuda . Ma ancor si 
può seminar del mese di Mar^o , e massimamente in ren a motto ' 
grassa : alla quale molto fa prò , quando tardi si semina , se ma- 
cerata prima in acqua si semini . £ così incontanente di germina- 
re j e nascere si Hudierà : che se in acqua di letame due, over tre 
fos immolli, quella che poi nascerà miglior sarà da cuocere. E an 
cara cotale mollificatone grassa, alle fave , contro alla magre^ 
%a della terrà,preflerrà aiuto . ^Alcuni dicono, che la fava bagna- 
ta nelTacqua,quando è seminatale quella, che nasce non ha ma- 
lagevole cocitura , e che non è bifogno , che nella sua seminagione 
le vuoile sien rotte , acciocché nascano • ^Ancora provato è , che se 
la sera si pongano in molle , in acqua , nella qual sarà bollita ce- 4 
nere , e Stia la notte coperta, e la mattina si lavi con acqua calda,e 
pongasi a cuocere* che agevolmente si cuoce. QueSte cose non 
contrariando, avvegnaché molto infra la terra at tu fata sia , si la 
rompe pullulando, e cresce alla superficie della tvrrai e una corba % 
cioè mi fura,o poco meno, una bubulcata&oè spazio di terra d'un 
paio di buoi, empie : ed è da seminar rada,accioccbè dilatar si pus 
sa né" gambi: ed è meglio seminata quando la Luna è piena. Di qut 
fla generation di legumi la terra non s "offende ,e massimamete se 
le radici si lasciano nella terra ; ma il capo non diventa fruttifero 
ptrò,se non è per accidete troppo umido: imperciocché Columella % 
dice: il capo a*gr ani' provarsi pià utile,che fanno di sopra sia fla- 
to voto , che se vi fossero Hate seminate* mietute fave . Evero 
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éice, per due ragioni. Urna perocché del nutrimento del frumenti 
alcuna cosa consuma : e l'altra, che non può nella Hate, così con - 
venevolmente ararsi, come quando è ignudo . La fava, secondi 
'Palladio , è da sarchiare , quando è grande quattro dita sopra la 
terra , e poi altra volta si sarchia ,.. quando l'erbe nocive saranno 
in quella rinate: della qual sarchi agio ne non s'affligge , an^i fa 

6 pro,e molto frutto renderà . E piegata ancora presso al nodo , sì 
come la intera , risponde d$l mese di Maggio , e di Giugno . La fa* 
ira in quaranta dì fiorisce, e insiememente cresce,e quel mede/imo 
è in tutti i semi duplicatici come il pisello* gli altri legumi tutti . 
Del mese di Giugno la fava, al menomar della Luna , si divelle in- 
nanzi dì, e innanT^i, che la Luna proceda , e scossa , e rifrigerata f 
si pon nel granaio : e così i gorgoglioni, o non fiore,o vero meno no 
ce voli avrà, sì comeTalladio dice . E Farro dice,che lafava,e tut 
tìgli altri legumi,in vafi da olio, con cenere mischiati, per lungo 
tempo sani si servan da gorgoglioni . Le fave, sì come dice 1 sac , 

*j snelle si mahgian verdi, allora fredde sono, e vmide nel primo gra- 
done generano grosso umore n udo, e enfiativo 9 onde vcntufttà fan 
uo,e nelle fiomaco sono molto nocive, le secche, e mature fredde 
sono, e secche in primo grado, e non lodevole sangue generano , e 

l - la carne enfiano, e dilatano, e operano in quella, come fa il formen 
to nella farina: onde nelle parti di sopra del ventre molta grò s- 
te%^a generano, e enfiativa, della quale il fumo al capo ,salendo x 
al celabro nuocere sogni molti, e corrotti inducono. *Adunaue con- 
ciò succosa che di queHa natura sieno le fave, non si può loro tor- 
re il difettose * alcun modo di deco^one,ma menomare: e per espe 
% rimento quello si pruova : che quegli, che spessamente la fava 
tifano, inaigeHione, e enfiagione hanno , ancora che sanissimi sie- 
no : ma sono mondijicative, e però vagliono alle letiggini : e colo- 
ro,che la cotenna ael suo corpo vogliono mondificare, con la fari- 
ma loro lavarsi s'avvedano . In diversi modi si cuocono • .Alcu- 
ne si cuoco no con acqua : alcune nel fuoco s'arroSìiscono: ma cot- 
te in ac qua più lodevoli sono, imperocché l'acqua molto di ventu- 
{ità toglie loro, e la grosse^a, massimamente se la prima acqua 
iella cocitura si geni, e di nuovo vi si raggiunga l'acqua. E que- 
lla decozione sì ja in due modi: o vero conguscio,o sanila guscioz 

p e quelle, che coite sono col guscio, sono di dura dige$iione>e digros 
ti umori > e enfiarne . % La stitichezza del guscio impedisce l'uscir 
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iti ventre . Lalunga sua dimòranx* nd ventre ,ventùjitì , etri* 1 * 
faijon preHa : ma cotte, san^a corteccia*, meno sono eniatips, e 
più tosto si Smaltiscono . E se il secondo brodo si feccia con cose 
ed d v aggiunte come pepe, ogengiovo^o vero olio ,d perfetta 
in ed : cina aWufar della femmina. Mangiate con menta , origano* 
t cornino, e simili cosei laventufità menomano , ed e^jaidio l]eu* 
fiatone . .Arrostite menadi ventufità,?àL enfiagione pxsl*no.,m+ ì 
4L fmaltir durissime sono : ma se in acqua si menano in molle ,poi 
the saranno arrostite, e con cornino, menta, e origino' ù mangino, 
la durerà perdono . Le fave infrante a buoi inriùo continua**** 
bondantemevte dàt* , tofto gVingrassano : e a quello modo i buoi 1 * 
grandi, t veahi y da saui beccai s'ingrassanoteinquindicidìfiri» 
nuova la loro i arne . ^Avicenna dice , chela retifi ragion delle fa~ 
ve èli molto tempo del tenerle in molle , e labontàdH molto iuo~ 
€trle, e mangiarle con pepe, e sale, e simili cose,e con olio: e le mi~ 
gli ori di tutte sono le grosse, e bianche, non perforate da^rjfiglip 
ni . E delle loro propri et adi è, ch'elle spiccano Vvova 4aUegadinò 9 
quando le galline le pascono , e fanno vedere cose Strane , in sogno 
perturbanti, e fanng venir pi^icore, le fresche massimamente^ 
•Anche lompiaSlro delle cortecce loro,po Sto sopra ilpettignw del 
fanciullo , cessa di non lasciarvi mettere i peli; e simigliatemene * * 
.te, (quando bufano sopra il lu >go raso, spesse volte poJtj,*rinno*~ 
rato . Li fave levano la morjéa della facciale massimamente con 
la co neccia, e\l panno, e le letiggini, e fanno buon colore , e il lora 
impiastro è buon? alle posteme delle poppe delle donne, e alla caci* 
tà y cioè congelatone del latte in quella fatta : e quelle checottt 
so non aceto , e acqua son buone alla soluzione antica , e propria** » 
mente cotte con le r ue cortecce . E anche fanno prò alla di esente- 
ria, cb 9 é solution di ventre con sangue . "Plinio dice, che la fava 
cotta, e la colatura sua bevuta, il polmone mondijìcaieleporihcme 
delle mammelle cura . E con roje mischiata ti dolore, e lividore, e *J 
lalìppiiuiine degli occhi cura. Masticata la fava,e alle tempre ap 
posta , gli umori agli occhi disi orienti co .Ghigne . .Ancora la fava 
fessa, e sopra la vena aperta posta, il sangue ristrigne 9 il latte dir 
scorrente dalle mammelle fa restare^ discorrete non permette. *A* 
podagric t\ e agli artetici, cioè a gotte di mano, cottacon grasso di 
pteora, sòvviene,se sopra il luogo del dolore s'impiastri. Le^nfia- 
tare atlTapoMma ripercuote^ se nel principio.cottain aceto , aU 

renpa- 
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V enfiature s'apponga . finche dice , (he quando la fart>a è in fiore, 
f latina massimdmeHt/Àesidi>a y nmqUando è sfiorita arma secco . 
finche dice, che nell'acqua marinai vero salsa y appena si cuoco- 
*ho: Dice anlora^héneU^scdedèlMare Oceano nafte fava spino r 
sddase rcbucuocere *qte si pukiE in Eghtona%ce fàva spinosa 
lunga dkci cHjiti/ffoquidtj^ , temendo cbegli 

+ithjlQronox r&ffenMud dtUifora spine. 

W • a- « ■■■ • ...... 

. DdFjrro ; Cap. IX. 

Il furto è quàft simile alla spelèa, ma è più grosso hi erba , e 
ntl granello: si semina nel tempo d~l gra to , edrlla *p»lda;e 
una corba ccm pie una bubuha, cioè il lavorio, (hefa un pa'odi 
buoi , o vero certa jbijì/caMtdrra • 'the còsi sV chi ama : mietesi e 
i mondati come il grano . il farro è di temperata complessione y ei 
è libo buono a sani ; e agl'infermi , te as -ai nuu ha y e conforta /# 
genera buon nutrimmo* ed èani^i fatico, che purgativo % 

De Fagmoli. Cap. X.- 

I Y f agitoli son conosciuti, e alcuni fon rossi y e a'c uni bianchi ter 
X <r* t aria desiderano tate y i hente il panko y e'I miglio y e ntilmen ' 
te son senfi nati in tra /oro, e in tra i ceti, ed in orti y e tra ci polle 3 1 
cavoli • Ma in meno soluta , cioè magra terra y pervengono , e in 
quegli medefimi tempi sì sommano : e quanto più ègrassalatcr- 
ra y tanto più radi si seminano . Dal! erba spesso si mondino,* col- 

' gmsi cotidianamente quante volte i tuoigagliuoli si veggano ìm~ 
biancarei allora ti Bimano esser mai uri y ed in su len^uoli y o sino- 
ieM Sole si seccano . Quegli the son rossi son caldi, e umidi nel 
me%zó del secondo grado . 1 bianchi son poco meno caldi , mapik 

a H nidi y etettimoniasi queHo, che ilo™ granelli y sì come gli altri, 
se- carnon si possono y e se si seccanononsi possono itrvarlunga- 
mente . ì'm ori grossi generano > ed enfiagione, e vertufità, e moU 
tofummziicapo empiente: e so?ni ^es^imi.es^aven.ev^lifanno, 
e cottoti . E ancora *Avicennadice y the gem rana umori gros sii m* 
U senapa cessa il nocimeato loro ; e similmente l'aceto con sale 
fSfeitùTigqj*. 

Del 



Digitized by 



4U I t> 



Del Gii. Cap. XI. 

i 

G IT è un seme nerò,e quasi triangolo: la aderba nasce tonti % 
grano , e tra la spelda , e tra segale , e in volgati si chiama 
gitterone, e fa i fiori rossi a guisa di campanelle, ed è caldo, e sec+ 
co in secondo grado, ed ha virtù di dissolverete di consumare f cou* 
tra Voppila^on della milite delle renile alla passione iliaca,cioi 
fi anco, e dolor di Bowaco .Ter la ventufità vale la polvere sua in 
cibo: e dassila polvere sua contro a*vermi,data con mele: efasse- 
ne anche impiaiiro della polvere sua, e di sugo d'assenzio al bel* 
lieo per li vermini. 

Del Loglio. Cap. XII. 

% 

IL loglio,overo zzz%nia,nascetreClgrano,nt * secchi tempi ,ed 
ha virtù acuta, e velenosa, ed oppia la mente, e perturbala, ed 
inebbria . Con vino cotta, e con iHerco asinino^ con seme di lino, 
e fattone im piaHro, la poslema dissolve , e le gangole . Cotta an- 
cora con cortecce diradici , e alle ferite putrefatte appo Ha , mon- 
dificaie, e sanale . finche riarde il grano , imperocch è gli toglievi z 
nutrimento suo , sì come il papavero èlaz zzania della vena *ei 
cavoli della vite 9 imperocché la riarde, come dice *Alb9rto . 

Della Lente. Cap. XIII. 

LsA lente è conosciuta : queila vuole aver luogo sottile, e riso* \ 
luto, o grasso, ma secco , imperocché dalla Lussuria , e umore 
corrompe : infino alla Luna duodecima del mese di Febbraio si 
spmina, e il quartiere d'una corba,a seminare una bubulca, haHa* 
£. concio ssiecosa che la Unte molto toSlo metta, e cresca , convie- 
ne fbe se y l campo è da letaminare,imprima sia letaminato con le- 
tame secco, che si semini : e da che il letame è Slato tre , o quattro 
dì nel campo, dee poscia essere sparto , secondo che dice ^Alberto . 
Ma Talladio comanda,cbe si faccia queSlo,accioccbètoflo nasca» 
e cresca . Fredda è in primo grado, e, secca in ter^o . // nutrimen- 
to suo è grosso, e a fmaltire èduro,e genera sangue malinconico : % 
e,selr cortecce si mangia,empie il celebro di fummo grosso, e ma- 

ninconico, 



Digitized by 



Google 



T.C IL Z O.I ìi* 

nineohico, onde è tuffine di dolore** <fingatme>oti paure>e sogni . 
yentufità,e enfiagione, e coHipa^iont fanno , e fero allo Homaco 
i più nociva,che tutte altre granellale alpolmone,e al diaflagma^ 
te, cioè al pannicolo-, il quale cuopre le coitole , e alle pellicole del 
tela broyca tutti altri nervi delle pellicole^ massimamete a qneU 
h degli occhi* im perocché Tumore loro disecca , inasprisce , e im- 
fedisce* sani occhi, etanto inaggiormente agl'infermi occhi . Co- 
j fi è ria atta complession secea , ma a coloro i quali sono d'umida 
complessione > t ah otta fa prode , se sia cotta san^a la corteccia : 
e imperò^ buona agl'idropici : ma con la corteccia nuoce troppo , 
per la ventufità ,t -enfiagione, che fa . La grande > e nuova , e che 
sia di buona cucina ;è migliore, secondo il cibo , e secondo la medi- 
cinale la^piccola figgiate. La vecchia è dura , e rea : e se la lente 
si mesi oli tra la eenere,meglìo ii serba, che nin gorgoglia, e dive* 
$a di buona cucina • * 

DcXupJtìi. Cap. XIIII. 

t y Lufini, o vero per terra , o vero per vigna ingrassare , o vero, 
*Jk p er s ? me ricore,si seminano: i quali per la prima cagione ne 9 
tapi,o'i*zro in vigne si spargono del mesed'^tgoHo', o colte l'uve, 
e cuoprbmicon le marre , o vero con aratro .E poi del mese d**A- 
frile , o di Maggio , o quando a conveniente grande^ja saranno 
venuti, séno d'arrovesaargli sotterra, e così ingrassano i campi, e 
le vigne a modo di letame , e fannole fruttifere* 7{e 'campi allora 
si semini il miglio, e'I pantco,e nel tempo vegnente il grano: snel- 
le vigne meglio, che il letame aoperano, imperocché il letame non 
siconvien bene, perchè fa mal sapore al vino . Seminansi ottima* 

%\mentt) dopo la ricolta, nelle doppie, o vero favuli , due volte ara* 
ti, o vero presso al principio d' % Ago§lo ì e poi del mese d 'Ottobre $ 
e poi presso atta terra co le marre sitagliano,e per li solchi sì pon- 
gono : sopra i quali , seminato il grano , col vomero si rivolge la 
terra , e così per un grano vi si fa ottimo , dove ancora il seguente 
anno, un'altra volta il grano seminar viootraì , o vero la segale • 
Tossonsi ancora seminare in quel mede fimo tempo , intra'l pani- 
co nella seconda sarchiagione, i quali, colto il panico,rimarranno % 
acciocché'! campo ingrassino da grano, secondo il modo predetto 

3 e allotta due corbe > o vero pià, nella bubulca si pone . Ma quegli 
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e he si seminano, per cagione di ricor seme , 4 si semhano&l mes* 
d 9 Ottobre,cdi7<{oitembre,e una corba la bukulca batta . Tsfelli- 
moso campo il lupino non nasce. La terra cretateme,t la sottile 
terra , e rossa ama . / lupini da sarchiar non sono , e sarchiati si 
Spengono , imperocché hanno solamente una radice , e quello no» . 
desiderano, imperocché l'erbe^ san^a àiulotio dui cultivatore, di* 
Struggono . Del mesediCiugno, o di Luglio si colgono, e inconta* 
stente 7 se piacerà., si traggon dtlTaia : ma son da riporre di lungi 
da ogni umore, e così ne'granai lungamente si serbano^ massima*, 
piente se in qus'granai enterrà spesso il fummo . I lupini, sì come 4 
dicelsac, caldi, e secchi sono in secondi grado : e di quegli altro è 
amaro, il quale di sua natura cotale è : e queHo in medicina s'ado- 
pera . £ altro è dolce, e insipido > cioé.san^a sapore , imperocché* 
per mpltadìmo 'anqt vdl acquai aldolcisce* e così è fatto insipi- 
do. La farina it lupini , col mde , yak contro i. bachi ^iqtitUo 
medtftmo vale il paté fatto iella farina sua con mele, e assenzio* 
fotta sopralo Homof^-e meglio se vis'aggiptgfl un poco d'aloè. 
Quella medifima farina ìa postema matura, e rompe . Il lupino , 
sì come dice Avicenna, sottigiiai capegli, e lapa, e monda i pamii- 
del viso, e la imorfea, e allora massimamente , quando si cuoce in % 
acqua piovanaaanto che si disfaccia . >Alcu%i dicono* cbelffarU^ 
na del lupino, ipeli aat{ riarde, e gli als4 rimetternonUfci^Isai *> 
dice, che se idi acqua, dovei lupini si maceralo ,.i ImgHi delle cU 
mici sì bagnano, muoiono . I lupini,fatti dolci, nutrimento ; 
generano* e duro a fmaltir^e però generano mori viròsi , 

Del Uno, Cap. XV. 

IL lino desidera l'aere temperato, e terra soluta cioè asciutta, f: 
e grassa , e quanto più grassa sarà , tanto la sua Hoppa sarà 
più grossa ; e quanto la terra fia più magra , tanto la sua sloppa 
sarà più sottile . Ma il lino poco, e corto in cotal terra nasce x nd- 
laxui seminagione , la terra assai dimagrarsi , e offendersi si cre- 
de , ed imperò a aiuto di letame ha bisogno , se di ricever cotal se- 
menta fia ufata. La sua terra una volta \, innanzi al verno,si dee 
arare, acciocché le 7^olle,perlogielo del freddo seguentejn polve- 
re si riducano : e poscia dopo il verno sia 4 arata la seconda volta % 
più tosto* che altri potrà, e sia sparta, e anche arata cinque^ o sei 

volte, 
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1 *olfe* intanto che bene si riducala t*rra in polvere. Ma in q» f?« 
modo*che la prima volta la terra pili prò fon io s'ari: ne'lttecoi- 
da aratura* sia arata meno profonda : e faccelo eosìjns'no aTnl 
tima volta 9 seprela profondalo* ti menomi D ; quindi al mezi* 
d'^fprile*insino alla fine (Caprile *é ottimo il seminare^purchì in- 
torno * o vero in sommo della terra*sia men dì un oalmo ,f la t*rra 
sopra'l seme*còn l'aratro rivolta. T^éUa cui semina jione, seion~ 
do il coirne t Alessandria * dove illino ottimamente si proceri* 
ra % puh vn bue menare un aratro * e due* insieme giuvp , menare 
due aratri * che Vuno aratro per uno braic o , o poco più *conu ts 

3 fune seguiti al primo : de* quali ciascuno abbia il suo bifolco * che 
l'aratro tenga* e meni : e tre corbe di quello seme* o poco pi b* ba- 
Stano a una bubulca : al quale molto fa pronte colale campo s'er- 
fichi* poiché sarà seminato . Ma*se tempo sarà di molta seeebe^- 
%a*molto glifia utile *se si potrà innaffiare . Vuossi anche semh t- 
te innanzi al verno ne'luoghi caldi * né* quali * poiché fia nato il li- 
no* dal freddo non sia offeso : e allora meglio perviene nella terra 
mezzanamente cretosa* che nella terra molto soluta . E nonébi- 
fogno, che sia grassa* e che* oltre che due volte * s'ari * pure che U 
terra si pohernz* . E quando sarà seminato » meglio è* the toh 

^ con Ferpice fatto d'alcune spine* o ver pruni * si cuopra . E meglio 
ancora è* che unhuomo con una fune tiri l erpice * che farlo tirare 
a buoi y per lo nocimento dell'orme: e quello è agevole a ciascun 
buome + QueHo è ancora dall'erba due volte da mondare con ma- 
no* imperocché se crescerà* o avvolger assi al lino*ilVno sarà a*e~ 
volmeate affogato : e imperò l'erbaja quale s'avvolge al lino dee 
essere avauo Sìirp ita* avvegnaché molté^t offenda il Uno ai an- 
dare tra esso, quat lo é grande: ed imparò il mondatore di* innarg 
X% a se con le mani tornio* e andar tra esso co* patri molto leva- 
ti. Ma quando la prima volta si monda* imperocché ali >ra ìpic- 

| colo* è bene* che s'abbatta » perciocché si rilieva* enon s'o fende # 
per l'andare tra e .* so. Coglie s' , quando conmatu o colore ingial- 
la : ed in quel me i 'fimo dì* acciocchì la rugiada noi tocchi* si por- 
ta sotto tetto legato infasci: e poi con ma ^i di legno se ne scuo- 
te il se me* e il lino a macerar negl'acqua si te : nella qnale qnat 
tro* o cin \\ie dì, se l'acqua ó putrida * ha la di ilare . Ala * se l'ac- 
qua ton sia corrotta, si dee tenere insito a sette * acciocché infra-, 
cidi la cara* cibale, e U concccia^àa quale si fa la doppa*riman 



ga san- 
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fa sartia corrompersi . T uossi ottimamente m terrore in qveff$ 
redo, sì come servano iMelanesi . Quando maturo è il cogliono* 
san^a alcune erbe , mischiato ,ein piccioli fascinoli si lega con er- 
te, o con vinchi , e nel campo si secca , e quanto si può si guarda 
ialla piova,e massimamente, quando è secco : poi si reca a casa, e ' 
sotto coperto si pone, e serbasi insin del mese d'Jtgofìo, tanto che 
compiuto siala necessità dell a battitura . ^Aliorai! sene gli sito- 
flie , e aìT acqua si porta : e in quella si pone: e spesso con perti- 
che s*attuffa,e ponzisi peso d alcuni legni, acciocché ottimamen 
te si bagni : ed in quella si lascia per mtzxo dì solamente ; e così 
ben bagnato si riporta a casa : e tutto si ripone in un monte , ap- 
fres so al muro sotto coperto , e cuopresi di paglia , e lasciasi così 
tre dì : nella qual paglia si scalda , e macerasi . E poi che raff red- 
datofia , o vero tenero , e leno fatto , o vero i semi in quello rima- 
nenti, incominciano a germoglialo vero la Sloppa sua dalla car- 7 
ne rimossa per se, non si torce , compiutala la maceratone : e 
allora ciascun fasciuolo si div'da in tre , o vero quattro menate 
grandi, e con quel legno si leghi, e nell 'aia ottimamente si secchi* 
e ripongasi . E poi si potrà in qualunque tempo conciare , com è 
psan^a.Ma sArà segno di temperata maturayìone,quanio si ma- 
cera nell "acqua , quando al toccare è morbido in modo, che ogni 
asprezza abbia perduta. Cono scesi ancora se se ne tragga afquan 
to deW acqua, e secco sipruovi 9 se la carne erbate dalla Stoppa age 
yolmente si parta . Ma se meno, che sia bifogno si maceri J z Hop 
fa sarà più forte , e più bianca : ma non perfettamente si partirà • 
da lui la carne erbate, e sarà più aspro a filare , Ma se si macera 
* più che hifogni , la mppa men forte , e bianca sarà , e dalla carne 
erbate ottimamente partita , e sarà più abile a filare : e poi otti- 
mamente si lava in acqua, e si scuote ,e a sole si secca . E quando 
secco sarà,allotta si percuote jcon ma7^idilegno,acciocchclasua 
carne si rompa. ToialSol caldo si pone, e quando sarà scaldato, 
rinvolto ne' panni caldi, si riponga in casa al coperto , e Slato per 
alquante ore, sia gramolato: e in quefto modo si monda ottima- 
mente,™ la fìoppa,gramolandop si rompe, come farebbe, se incon 
tanente si gran:olasse,£ome si levasse dal Sole. Chese ttempo sa 9 
rà umido, ton motti panni scaldato al fuoco, si prepara alla an- 
noia, e con iscotole la mondifiea^ione si compie: pòi si pettina , 
€poi si fila . La virtù del seme del Uno, secondo Avicenna, è pros- 
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Simona afta >zrt-ì del fìtti greco . Caldo è in primo $rado,e tcmpe* 
rato in umiditi* e secche 4 ^* : e se si prenda con mele, e pepe,mum 
yc l'appetito della lussuria . 

Dell'Orzo. Cap. XVI. 
• 

t T % Orzo soHiene ogni aria, e desidera la terra grassr* acciocchì 
JL# ottimamente profitti, e nella mezzana terra ancor si produce* 
€ nell'aperto* più to 3 j, che neT ombroso tuo*? a rallegra . la que- 
sti tempi, e *n quel nedefi no mo lo , eh il grato si semina , e set ce 
dì sotterra d'onora* e allora esce fuorU sì come dice fanone ; ma i 
legumi in cinque dì » fuori che la favor. Da \Alberto si dice, che si 
semina nel principio della Trimaver*% e runa, e V altro può esser 
fatto : ma la mietitura di que -li s9.+inajionv % più tardi viene & 
maturiti. Ma l'orzo mar%uoto,chea Bohgna si chiama margot- 
ta, si semita per tutto 7 «tese di Marqh e nel principio d\ Aprile* 

% e del mese di Luglio è maturo , incora si truopa orzo,che nel hot 
teresi monda , come il grane , e questo in éfuei \medt fimo tempo si 
Semina, che 1 7 grano : ed in seminandolo una corba compii labubul 
ca a seminare. Cattivasi* e mondasi come il "grane* e maturasi 
un pocoit un^ia que lo t ed imperò la suamietitura prìmasirice» 
*e : ed è da farsi prima,cht te granella cangiano dalle spighe rotte* 
imperocché non sono coperte daaltwie follicoli: y conte à coperto il 
graaj. Edi suoi colmi , ; quali pignoni diciamo, nel campo, per 
alcun te npo lasciai giacere- , imperocché in queHo modo si fa 
grande, e tritasi, come il grane . Vorzo , seco ido lsac , e .A vicen- 

| na, JfreU lo e lecco nel primo grado , ed ha virtù mo edificativa , e 
scolati» t, e più che la fava disecca, ed imperò dalle enfiagioni libe~ 
ra . L*orzj, emigrano nutricano più y c sono più laudabili , che ogni 
altra biada: ma l'orto piùtoìowfmatt.sje, ed imperò da' me n- 
bri t Jiìto io sidissjiv?, che \non fa ilgrx.no * O alieno de X orzo , e 
dedafava* secondo medicina, dice. Vorz>,e la favajmperocchè al 
temperamento* cini sono , in molte cose luogo hanno , secondo il 
medzco, si come la cera, t l'olio negli unguenti , e negl'tmpiaìlri. 
Fassi deli orzo una confezione utile . Lessisi Vorzi prima con L'ac 
qua,poi s* arrostisce, e poscia fattone farina^ con zuccherosi con- 

^ fetta : e questa atempo di sìace , a rifriggerlo delio stomaco , e del 
fegato vale; e alla sete ancora vale, coi acqua temperato, o vere 

^ i *ma.i~ 
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Smangiarlo grosso con cucchiaio , o viro sì liquido , che si bea : t 
fattene orzata in quello modoiacciocckè la corteccia torgli si pot- 
sa, tolgasi una mi fura d'orto, e nove d'acqua* e tanto lungamente 
si cuoca, che ritorni ad una , eia colatura a btrgli si dia . Quefla 
vale alla sanità guardare, e'I corpo inumidisce • S e'I corpo detide- 
ra più rifriggerio, un poco d'aceto prima \i si misch i ,o vero vi 
t'aggiunga seme di papavero bianco . la detta orlata a' tatti, in 
continuo ufo, chiarittimo, e perfettissimo sangue generale non nu 
trisce meno , che'l pane* la quale £ sani da dare è. ^Agl'infermi 
dee esser data in diversi modi, sì come a ciascuna infermità si con- 
viene. Se tu vuoi la sete, e'I calor del fegato spegnere, bei al so- 
praddetto modo. Se la colativa,emondificativa orzata vorrai fa-) 
re, cuocila con la corteccia : ma se lassativa, e rifrigerativa farla] 
vorrai, quando V avrai cotto, sopra ponimele violato. Se perl'op- 
filatori del fegato quella vorrai prendere, con quello cuoci insie- 
me le radici d'appio , e di finocchio , e prendi quello con ossizzac- 
chera . Ma altri dicono, che V orzata si fa in queSlo modo ♦ L'orzo 
ben mondato si cuoce molto bene in acqua, e colasi per panno . La 
farina così si fa . L'orzo ben mondato alla macine si pónga, e mat- 
tinisi con la macine alquanto sollevata , acciocché grossa farina 
adoperi : e cotal farina , cotta in acqua lungamente , e ottimo cibo 
a'febbricitanti , e massimamente a chi hatoHema nelle parti spi- 
ritali. ^Avicenna dice, che ha le proprietà dette della segale, in- 
corate si fa unguento di quello con aceto forte , e ponti, a modo 
d'impiaHro , sopra la scabbia ulcerata > sanala . %Anche se ne fa 
impiastro con mele cotogne, e aceto sopra le gotte de' piedi , e ces- 
sa il discorrimento delle superfluità alle giunture , e l'acqua sua fa 
prò aìle'nfermitadi del petto. E quando si bee con seme di finoc- 
chio, fa abbondante il latte : e l'acqua sua èinfreddativa, e umet- 
tati a nelle febbri calde, pura, cioè pretta, e nelle fredde > con ap- 
pio* e con finocchio si dee dare . 



JL, rct :a , e una bianca y e truovasene una ter^a maniera , che è 
più~ùianta, che'l miglio: e anche alcuna in erba molto cresce : al- 
cuna poco* e alcuna lungo tempo dimora ne 9 campi,e alcuna in po- 
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ehi fi sì matura . £ queSia,che inerba poco cresce, i come mijfo* 
e ama terreno molto grasso , e più toHo la terra cretosa, àe la 
soluta: e quf Ila terra molto dimagra, per lo molto 'nutrimen- 
to^ ch'ella richiede: e desidera luoghi paludosi* in quegli ottima- 
mente si produce , quando prima si riduce alla cultivatura. Ma 
perla troppa grasse di total luogo,il grano, e la fava perireb 
le in quello, s'ella non è consumata pritria,per seminatori di sag- 
gina. Seminasi nella terra lavorata § e ancora nella soda si puè 
seminai e per gli solchi delle fave, e dovunque le fave saranno na- 
te rada nella seconda sarchiagion di quelle, e , quando saranno di- 
vette Ja saggina sarà poscia da sarchiare . 7{el temperato aere ap 
presso è da esser seminata, nella fine diMar^p,e nel cominciarne* 
io del mese d'aprite : e p oco di seme , cioè un'ottavo (Cuna corba* 
h+Sla a compire vna bubulca di terra. 7(cl caldo aere si può sù* 
minar più toHo: nel freddo pià tardi . Ma quella eh' è piccola si 

3 può seminare in tutto' l tempo* che'l miglio si semina, perocché al 
' trettanto dimora ne\ampi : e imperò alcuni seminano la saggina 
mescolata col migli** o col panico, o con l'uno ,t l'altro insieme- 
mene : e poro di quello seme,cioè l'ottavo della corba, balìa a se- 
minare una bobolca . appressa di 1 5 . 0 20. dì il seme suo sotter- 
ra dimora : e nata,avvegnachè sia piccola t* **z&n*,nientedime- 
no s'arronca, appresso della fine d'*Aprile,e nel cominciatnento di 
Maggio: e allora la detta erba si scalza, acciocché meglio germo- 
gli, e pulluli dalla sua radice : e poi del mese di Giugno si sarchia 3 

0 vero s'arronca la seconda volta: e allora appresso del pedale 

4 la terra si raguna, 0 vero rincalca , acciocché dal cadere meglio si 
difenda, e solo del mese d'^t goSlo ,0 di Settembre si coglie* taglia- 
si rafcntejerra,e poi appresso alle pannocchie,se i sagginali vor- 
rai avere. Ma se tu non abbi fogni, si pieghino con le pertiche, e 
le pannocchie si taglino, e leghimi in fasciatelli,e lascimi i saggi- 
nali sopra le radici, ne' campi: e nella bobolca della mezzana sag 
gina\, appresso di sedici corbe ne vengono , cioè se ne ricoglie . Ed 

1 da seccarla quanto si può, e poi dalle cavalle sari tritata,* ve* 
ro con verghe . E da riporta in luogo ventoso, quanto si può aper 
to all' aria, acciocché troppo ragunata non riscaldi, ecorrompasi.. 

1 l sagginali son buoni a chiudere lecapanne,ed agittar nelle vie à 
tempo del fango 1 e sono ancora da arder? , e da scaldare i forni , 
quando son secchi'* e ancora da avvolgergli alle piante de' salcio 

aiocchè 
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$bc chè lebeHk non gli dibuccino *e ancora* acciocchii Soft diSts 
te nongliriarda f il seme della sabina è buono a* porci *e a % buon e 
étcava'li si può dare* e ancora agli huomininel tempo della neces- 
sità, e per se sola% e coi altri granelli miichiata* e fattone panie 
e massimamente è buona a*foresi*che dì continue fatiche s* eserci- 
tano* E di freddale secca complessioM*e génera sangue maU ico- 
nico, e fa enfiagioni: e pilr lo suo peso fa discendere il cibo,cb*cU 
la truo va nel ventre / 

Del miglio. Cap. XVIII. 

Il mìglio è di due ragioni* ed è ben conosciuto : uno , cioè * che * 
presso a tre mesi divora nel campo .: e un'altro* che matura, 
in cinquanta dì , poiché sarà seminato . La terra disidera * à)9 
sia molto arata * soluta * e grassa * e ancora nel sabbione > e 
nella rena perviene* quando in terra umida *e a tèmpo umido si 
semini. Ma il seccore argiglioso etmpo teme : e la terra nella quat 
si semina molto la consuma della grzsse^ja . E seminar sipuà 
intra i solchi delU fave, e intra lor * d^*e raie fieno * nella loro se- 
conda sarch'agione . Se la **rra sarà asciutta * e mezzolana * no* 
cretosa* e che dirette te fa** da sarchiar sia* del mese d'aprile, di . 
Maggiore di Giugno seminar si può. Ma Vallai odici** e con lui * 
si concorda la speridni^ade'forcshchc'l miglio si semini del mese 
di Mar^Oy e sari maturo del mese di Giugno , del quale ptovevol- 
mente seguita* che la terra fia ben grassa* puos si mila medesi- 
ma Hate u % altra volta seminate* e un'ottava parte di corba com 
pie la bobolca * t seminasi bene intra ifagiuoli , e può ss* seminar 
nelle >ig/us . Ma dall'erbe spesso ti mondi . Maturo è quando tut- 
to imbianca* e darli uccelli* con molta fatica si difende . Quando è 
secco * e legate infasci si ri^i al Sol? , e quivi sliaper due * o tre 
dì * e poi si porti all'aia* ed inconta tente si batta, acciocché, se in 
gran montd si ponga non si riscaldi* t corrompa . E,quando é bat * 
tuto secchisi ottimamente innanzi si porti al gran aio, im perocché 
se y l n. igiio non si steca beneMcontanente riscalda* e corrompesi : 
ma quando è ottimamente secco* per lunghissimo tempo si serba . 
E alcuni colgono solamente le spighe * co ne del panico , e poscia 
ne tagliano i lor gambi presso ala terra* e lasciangli per due dì? a 
per tre al Sole nel campo * e poscia gli ripongo no* per nutrimento 
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ièlle beWe . Il miglio, secondo Isac è freddo nel primo gradone se? 
€0 in secondo : e queSìo teSlim onia la leggerezza , e la sua conca- 
4 vita, e l'essere viscoso, e ventoso . Meno nutrisce , che tutti altri 
g r anelli, del quale si fa pane: ma è per la seccherà confortativo* 
ede'lo fiomaco , e degli altri membri del corpo, ed è provocativo 
d'o ì ina , ed imperò s'arroSlisce al fuoco , e ad ogni doglia è corro* 
sion di corpo, caldo si soprappone. E per cagion della sua secche^ 
%a,edel troppo poco nutrimento, non è da tifar da coloro , che It 
loro carni vogliono ingrassare, ne da foloro > che ne'loro corpi lo- 
devole sangue generar desiderano : ma da coloro solamente , da* 
qua li rìfriggera^ióne, o vero confort agione, e d'umori super chic- 
volidisft cagione sidisidera, o da coloro r i eguali son troppo gras» 
sh e ^o^lionq din aerare. « 

Dtl Pan/co. Cap. XIX/ 

1 T 1 T * n i™ àisìdera la medefimaterra ,eaere, chelmìglìo ,esi 
JL semina in quc'medeftmi mesi, e in quel mede/imo modo, e con 
altrettanto seme per bebolea . Dall'erbe spesso si monda: il qua- 
le anco rtra le fave, e tra i ceci, e fagiuoli,e nelle vigne convenien- 
temente si semina, o vero seminar si può, secondo la dottrina da- 
ta del miglio • E anche una generation dipanlco,che in poco tem 
po riceve compimento^ quello convenientemente si semina dopo 
la mietitura compiuta, nelle Stoppie ,due , o ver tre volte arate , e 
le T^olle rotte: nette quali terre ottimamente si produce, se non 
se ne' tempi di molta secchezza , nella quale non possa essere an- 
naffiatù . il panico, secondo Isac, Un forma , e in natura simile al 
tàglio, ma meno nutrisce, e più coSìjrigneif ventre, "prendesi in 
diversi modi 9 e per le loro diversità , t operazione sua muta . Ma 
in qualunqttemodo ii prenda meglioè 4 che'l miglio. Cuocesi spes- 
samente, o con lardo, o con olio, e spesse volte con latte di capra* 
* di mandorle : e cotto fon olio,ocon lardo , è più lodevole, impe- 
rocché la sua seccherà perdi > e saporosità , e buon nutrimento 
acquista, eia coSìipa^ion perde, Ma cotto con latte è più lodevo- 
le, che quello chi si cuoce con sola acqua. Ma del cuocerlo neW ac- 
qua sono ine modi ; o cuocesi intero, o rotto con la macine . Lo'n- 

3 tero Aeratone la corteccia , si cuoce, ed in una mifura di panico , 
quindici mijure d'acqua si pongono : e così cotto grosso è , e dure 

afmal- - 
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afmaltire,ma non è del vettre compativo ,im?erocch?, peri* 
suo peso* alla parte di sotto discende . Con la macini trito si cuoce 
così: che nella farina monda, diece cotaiu mi far e l'acqnt si pon- 
gano, e poiché due volte, o tre avrà bollito, co ? le dita si freghi, e 
colisi,e 9 l colamento sia cotto infin manto, che comincia diventar 
duro, e così è utile a manicare, ed i più sottile, che in altri moti* 
fik agevole a fm alt ir e, ma è più Slitico • • 

DelPifcIIo. Cip. XX. 

IL Tisello, e rubìgìia è bianca , t grossa , e seminasi del mese di • 
Settembre, e d'Ottobre, e di Gennaio , e di febbraio , si com'fo 
penso , meglio in terra agevole , e asciutta , in luogo tiepido , chi 
caldo temperata <nete,c Atre umido, e parti due £u ta corba in u%a 
bobolca si sparge : e cogliesi quando igagliuoli suoi so* secchi, e 
le granella fortemente indurate, a Luna menomante, poichì mot 
io sarà in difetto del tua lume . Ed in quel mede fimo modo si se~ 
mina la rubici* nera , la quale è dipiccol valore , e Vana e l'altra 
agevjlmente è distrutta da gorgoglioni , Fredda è nel primo gram 
do, e temperata intra umidità, e seccherà . La corteccia sua e Hi 
tua : mondandolo adunque dalla corteccia genera umori luu abU % 
ti f e non fa enfiagion , ne vsntufità , sì come la fava , ed è a ufo J 
mangiare buono,? di Statele nella calda unione • 

Della Spelda. Cap, XXI. 

L*A Spelda è conosciuta* le sue maniere sono>che alcuna è più l 
grave, e quetta è migliore: e alcuna è pià lieve,e queSla è pig 
giore . Varia desidera, comesi grano *c la urrà, ma meglio sidi- 
fenae nella magiche non fa il grano, c nella terra cretosa, ed in 
isceferto campo , ottimamente frodate: ed in qutttnj^i si semi- 
na , chel grano , ed in quel mede/imo modo* Ma duccorbt nella 
bobolca si seminano, colà. dove del grano una corba ba fla* Culti* 
Vasi, e mon tasi, come ti grano,e mìetesi incontanenteAopo il gra 
no, conciossiccosa, che un poto più si pena a maturare, cb e* l gra- 
no : td in quel medefimo modo si trita . JL pouh'ella sarà partita 
dalla paglia, per più volte, con coreggiati, si ribatte, acciocché be % 
9t dalle re ile si mondi • Di temperata qualità è, e a cavalli, e a 

OUOhC 
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b*oi 9 e a simili $ preffa ottimo nutrimento : tintomeli b uomini 
la possono utilmente ufare, imperocché Usuo pane temprato i,t 
tuo Ito lieve : ed imperò se tre parti di $pdda,con la quarta parte 
ti fave si mischi , della sopercmevolegravex^a delle fitte , e della 
molta leggerezza della spelèa si fa pane assai bello, e buono* al- 
la famiglia eonveniente: ma nel suo artificio la diligenza s'ado- 
peri, che di sopra è detto nel pan del grano . 

DelIaScgalc. Cap. XXII. 

|T ^ Segale è conosciuta, e le sue maniere non son che una , ed 
JLi aere comune desidera col frumentoni pik freddo softiene, à 
come Volpi* perciocché pik tofio si matura : perchè ne 'boschi del* 
Palpi si sega del mese di Maggio , e diCiugno tuttii ramucelli de- 
gli arbori, e seccansi , e poi del mese d'Ago fio s'incendono , quaji 

< tanto che sono cenere i ed in que luoghi si semina la segale,che ot- 
tintamente produce in quell'anno: e poi si riposa infino a sette an- 
ni,* allora quellamedefima seminagione da capo si rifa. Ma doye 
non sono i boschi, l'erba con le sue radici, e con poco di terra si ta 
glia, e secca s'arde : nella cui cenere* polvere,la segale poi nel det 

% to tempo si semina* poi otto anni si rtposa: e quello mede fimo poi 
li rifà da capo • La terra desidera asciutta , e sabbionosa , e nella 
grassa, e scoperto campo meglio si produce: e in que 9 tempi wc 'qua 
li il grano si semina, convenientemente si semina quella, e pià to- 
fio prinutychcooiz e una corbadìseme baila a una bobolca . CuU 
tirasi , e mondasi , come il grano . Otto dì fiorisce appresso il fine 
d'Aprile, e nel principio di Maggio, ne'luoghi temperati^ nel quel 
tempo toccarsi dal atlthator non sidebbe: ed in quaranta dì » di- 
porto il fiore, cresce insino alla maturità . Maturasi* mietesiin* 
nan^i, che'l grano , e battesi , come il grano . La sua su flangia è 

I tenace , e viscosa molto , ed imperò convenientemente si mischia 
con la saggina, e col miglio, e con la fava* con simili, a pane fa- 
re per li lavoratori, e per la famiglia : imperocché congiugne* fa 
tener le patte di quei pani, che cotti non hanno tegnen^a,ma spe^ 
%ansu e tritansi . La segale sola non s'ufa,se non rade volte. Avi- 
cenna dice, ch'eli* è della natura dell 9 orto, cioè fredda* secca in prf 
mo grado . // nutrimento suo i minore, che'l nutrimento del gra- 
none la sua acqua spegne VacuteT^a degli umori, e similmente U 

S sua fa- 
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tua farina si pone sopra i ponti , e lo'mpia&ro di quella s* ad opra 
caldo , e di essa si fa decozione , come bevanda: e , temperata con 
pece , e con colofonia , se ne fa impiastro sofralc polle me dure, e 
con sola crusca so pra le calie . 

i 

Della Veccia* Ctj>. XXIII. 

L*A Veccia doppiamente ufiamo, o vero per seme da cogliere^ * 
vero a cagionò di segarla per nulriedmito itegli animali. E in 
-perita ottimo cibo accavalli , e (Cbuoi Perba sua : e'I seme è da se- 
minar del mese di Gennaio, e di Febbraio, in terra arata, non nella : 
aurora* quando la rugiada è, ma due ore ,o tre, quando il Sole se 
Vavrà bevuta: imperocché trovato è la veccia non poter softener 
la rugiada* ma diventar vana la sua virtù. J semi situo coperti nel 
taldo del Sole , ansila notte , acciocché non ricevano pmiglianti 
danni per la rugiada seguente . Ed è da guardare, che non sia semi 
nata* dn\i che la Luna sia nell'ultima sua quarta,cioè dopo la vi- 
gejima prima Luna . Ed è trovato, che quella la quale è seminata * 
dinanzi* le lumache la. perseguitano , e divorano . Ed ha la veccia 
quefìa proprietà, che mietuta verde, se con quello » che nella una 
rimane, il campo incontanente s* tricorne il letame ingrassa la ter _ 
ra, così la'ngrassa ella: e se è arata>quando le radici so» secche fi* ' 
muove iku^o dal Cam po ♦ 

Del Rifu. Cap.XXIHI. 

IL ]{iso è caldo nel p*imo grado, e secco nel secondo,cd è in sua • 
natura pesante, e dimora nella forcella del petto , e riHrigne il 
ventre : td imperò non è buono a quelli che hanno vsntufità , ne 4 
coloro* che non i fm'altiscon toHo : genera abbondanza di fangue ì 
e molto nutrica^ ed i tesoro de* paludi . . 
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IL LIBRO 

QVARTO 

Delle viri , e vigne , e della cultura loro 
della natura , e utilità de* lor frutti » 




* . 7 sopra , nel Libro Secondo , mólpe cose detta cui tiv Atura, e 
JL/ natura delle vitison dette ^ quando della natura delle pian- 
te* e delle case comuni alla culthatwra di ciascuna generatone di 
campi r in general parlare si disse . Ma orainqueìlo Quarto Li- 
bro, della natura, e cultivatura della -pitele delle vigne,e d'ogni un 
lità di frutto loro , spezialmente è da dire. 

Della vile, che sia, c delle virtù delle foglie,e della cenere, 
e delle lagrime fue* Cap. I. 

I 1 %/f vite, appo noi, è assai conosciuta : ma nelle freddissime re 
JLi gioni, nelle quali viver non può,nonè conosciuta : ed imperò 
ano, che è un'arbuscello umile molto : torta, nodosa , e scabrosa, 
che ha i pori latissimi, e gran midolla, e le foglie larghe , e taglia- 
te, la quale san\a potamento % e san^a pali, e san^a aiuto d albe- 
ri, lungamente vivere,e convenevolmente durar non può. Il suo 
/rutto è uva, del cui sugo si favino, liquore preziosissimo . Lefp* 

$ a glie deU 
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glie delta vite sono molto medimn4U,imperoc^èUftrìtemoséBm 
no>e sanano. Inacqua cotte il caler febbrile refrigerano, e lo Jbo 
glientamento , e l'enfiamento detto Stomaco maravigliosamente * 
tessano : le pregnanti aiutano : il sonno provocano , e il celabro 
confortano , e la sua lagrima bevuta, la pietra spe^a, come dice 
. Dioscoride. La vista rende acuta , la cispità degli occhi toglie : a* 
mòrsi velenosi soccorre, e*l ventre Shigne. La ce nere sua vale al- 
te predette cose , con sugo di ruta , o noce ,edolio mischiato . Tli- 
mio in verità dice , che le foglie della vite i vi^jfdH caùo lievano » 
f 'enfiagioni cessano, e con farina d'orzo Vartetica calda curano. 
Il flusso con sangue molto aiutano , se il loro sugo si bea dagl'in- 
fermi. La corteccia delle viti, e le foglie secche, ristringono ti san- 
gue dette ferite, e la detta fedita saldano, e sanano . La cenere della f. 
vite incontane te la fistola purga* cura il dolor de % nervi* le schiac 
dature loro mitiga . Le punture degli Scarpioni , e le morsure de 9 
Cam con olio sana, e la cenere della corteccia > per se $ peli perduti 
ristorale multiplica. 

Della diVer siti delle vigne • Cip. IL 

D'Ette vigne son diverse generazioni , secondo diverse , e varie f 
consuetudini di regione imperocché alcune con aiuto di pa- 
li, e di pertiche con ordine si fanno , e queSlein due modi. Vuno si 
è, eh e a ciafcunpalo sia unavitet e così si fanno nelle più delle par 
ti di Lombardia, o di Romagna: ed in queSto modo, nella sotti! ter 
ra, tre piedi distanti Cuna dall'altra, st piantano,per ciascun ver- 
so, e netta grassa quattro, e netta mezzana tre piedi, e meno, in 
mitro modo c che una vit e sopra molti pali, e pertiche si Stenda : e 
eosì sono nette pi è par ti della Marca d'ancona: e così nelle più par 
*i d'Italia: equeStein queSto modo si piantano, secondo la consi- 
derata grassezza, o vero sottilità delle terre, in tal modo,chetut- % 
to lo spazio si p ossa con venevolmente coprire . E queSte sono cui 
thrate solamente con m arre , se non sono sì alte , e distanti , che i 
buoi con T aratro posr sano andar per quelle . ^Alcune altre si fan- 
no, come arbuscetti, al modo piovendole, le quali Stanno san^a 
aiuto di pali . E queSte in verità^ o si fanno, per certi ordini, tanto 
intra loro rimossi, che arar si possano, e di diversi semi semina- 
te,* vero da ogni parte sì Strette >cbc arar non si possano. Ed in 
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^&émtàik*odi&é&iditrepieé f eMtnocpià secondo ck* 
3. sari la terra grassa, o magra, nella quale son piantate . £ alcuna 
si forno in ordini con pali, e pertiche, aveva informa di pergoleti 
piccoli , che dalla parte della Stipite sien basse , e dall*oppofitmsiè~ 
no elevatele queffè'l modo di Modano:* e dimoiti altri luoghi, a 
massimamente in isparij d'orti s'osservano, uétcuntvignesifam 
no con arbuscellia ciò deputati per li campi , più , a vero meno ri~ 
mossi, secondo che maggiormente,omeno del vino, o vero del gra 
no x il padre della famiglia desidera. Ma unmenolano modo di di^ 
Stantia, di sedici, o vero venti piedi si prende lequeHo modo mas 
. aimamente appo Melano, e in quelle parti s'osserva* E alcune si 

4 piantana nelle ripe de fos satinandosi fanno: o per campi appret 
so di grandi arbori , acciocché quegli che son ne' campi , o nelle ri- 
pe, si cuopr ano, e fruttifichino z ed in queSli modi in molte parti 
d'Italia s'osservano* E ancora alle sopraddette vigne, che sonpo* 

5 Re in ordine, ad alcune si pongono pati,epertiche,ad alcune altre 
pali, o frasconi solamente, in luogo di patii e iscrmtntHm quot* 
tro farti, o vero in due solamente, per lungo* sì come ptrtkhe y cbe 
insieme tra loro si Rendono, e si legano. E quefto moda appo Cor- 
tona, Cremona,eViHoia spezialmente s^os serva . E alcune san* 
^a muto giacer si lasciano in terra, che per solo bi fogno v e neces- 

$ siti delta provincia è da fare , e que Ho ne monti motto asciutti si 
puisoSlenere,dove l'uve non si corrompono giacendo interra* ma 
da motto fervot di Sole si conservano » 

DcUa divertiti della gcacrazion delle riti. C&p. HI» 

t T J& diversiti delle generation delle viti molte sono limperoc- 
| , chi alcune son molto fruttifere, alcune menolanamente,al r 
enne poco,oniente : e alcune molto temonolanebbia,ela brinai 
alcune poco : e alcune temono il seccore i ventiyt alcune queHt co- 
se agevolmente sofferono i e alcune sono il cui frutto toSio si ma^ 
tura, e alcune, che tardi t e alcune, che molto il frutto suo nel fio- 
re perdono, e alcune, chenòt alcune che 7 frutto snodai melumt 
perdono, alcune, che non lo perdono > ma si difendono ; e alcune > 
ohe agevolmente da' venti si rompono ,e alcune che fortissime so~ 
no, acciocché da quegli agevolmente si difendano i e alcune temom 
& le piQye, alcune ti molto secco te alcune sono * che hanno spessì 
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Modi,e alcune hanno le gemme, per lunghi interno dì Ottanti: 
. cune sono* che fanno i tralci lunghi, e grossi* alcunigli fanno ph 
i$olii e alcune grandi midolle fanno, e alcune piccole: e alcune fan- 
mo le loro foglie molto intercife , e alcune poco : e alcune le fanno 
^continue, t ritonde, e alcune fanno Vuve bianche, t alcune rosse , e 
alcune nere : e alcune fanno molti grappoli, e piccoli, e alcune po- 
chi , e grand} : e alcune fanno le granella callose , e alcune le fanno 

* morbide, e alcune le fanno co dura corteccia, e alcune sottile, e tene 
ta: e alcune fanno le granella molto belle, e lucide, e alcune scure: ^ 
e alcune le fanno dolci, e alcune le fanno agre : e alcune fanno uve 
da serbare, e alcune, che toHo si corrompono: le quali tutte diver* 

. sitadi agevolmente veder può l'huomo cheè avveduto, ei esperto. 

Delle diverfe maniere delle vici. Cap. III!. 

LE maniere delle viti son trovate molte* di quelle Jn molti di- i 
versi nomi, in diverse Provincie, e città, sono appellate. Ma 9 
imperocché di qu tilt alcune sono migliori, e alcune men buone,pri 
ma le migliori, e di lom k buone condizioni acconciamente scri~ 
- verrò,* portò Hot nomi, t poi brevemente dirò dell* altre men buo 

♦ ne : acciocché avuta la conoscenza di ciascune , sappiano quegli , 
che vogliono piantare, o vero inneSìarle vigne, eleggere le miglio . 

•r# . Dico dunque imprimq, ch'egli è una maniera d'uva,che si chia 
ma schiava, che assai tardi pullula: ed è una uva bianca avente 
il granello quafi ritondo, e fa metzanamente granii, e spessi grap 
poli, e la foglia mtxzanamtntc intercifa , ed in ciascun sermento, a 
«nebe nel vecchio natidue,ovcrtre, o ver quattro , e talora cin- 
que racimoli produce : e tanta è la durezza del legno suo, che i ser 1 
menti non agevolmente si piegano in quelle ingiù, per lo peso deg- 
l'uve : onde oltre modo i rami empie, e l'uva sua è molto vinosa » 
e lucida , e toflo matura^ta riceve . // vino suo è molto sottile , e 
chiaro, e convenevolmente potente, e da serbare, e maturo: e ma- 
gra, o mezzolana terra desidera, e montuosa , ed in quella meglio, 
che in alcuna altra terra fruttificai se Erettamente si poti, impe- 
rocché lunghi tralci con l'u*e nutrirnonpuò : e queHo appo Brc- 
teia , e nelle parti montane di Mantova , massimamente s'ujaums j 
ed in ispe^ialità , oltre a tutte l'altre , in più degnit àia tengono . . 
t un'altra maniera* che si chiama albana , la quale tardissimar- 

mente 
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u trmtifica, e f ale foglie mezzolanamente intercife ,eisuoi ser 
™<'>P<rfory del peserà non si piegano , tantaèladue£*> 

to toflo la sua maturità si compie, ed è a<sai dolce in sapore,** ■ 
^i^^T*'* 4 *?™ anara 5 ^impe^òm g iTi, 

■ ^ZfStti " nt P " em 1' Che UsM ° ^gamentì bolli 
. nfumeo suo, fiocinerai . libino suo è molto potente, e dina' 

fc/ fasore , Art "devote , e Mezzanamente sottile : e se un poco 
avaccio s, faccia la sua vendemmia .meglio si serbali vin si E 
V^amanierad^èavuta miglior di tutte l altre à Turlì^n 
tuttapmagna dove Mr etti s simam ente si pota : impero U con 
lunghi capi failvin di poco valore . Ed è un altra mane a d'uve, 
la ^trebbiaraèdettaMèbìanca ì( olgrandh ritZdolkcl- 
lo emohi grappoli avente: nella gioventù è HeriU e procedi 

■ neiZhlj, mamera 'gagnolata é detta ,cbe uH'osio sola, 
tnenteha nel suo granello , ed i chiarissimo .Usuo granello dai 

IM I?* 0 ' * f i * >}H ° m0k ° M ^ potente , e durale , e di 
«obi sapone odore* e aueilo appresso Cortona ,o vero in quelle 

ti granello bianco, e ritondo, e torbido, con sottil corteccia chein 
™r*vigl,oso modo pesa, e in terra «^ffi ' il vi 

seroaoue,e questo è molto commendato a Bobina . Ed è un'alta 

Mollmente dolce, cbiara, o vero lucida, e di color d'ero \ e con v™, 
^atutte f altre. LafeZ^Z 
fruttifera, e lamasculina mente vale : : cui granelli son lunghi e 

Ra istilli a d, f' ccola Potenzia, e assai serbatoio: e que. 

£Ì^^**:?^"* , '** K ^daalcunièscSiL 
t JtfSSSSIS^S^^^*^- da'ladroni Ei 
1 4. ma fi^T Z ' Che èdett * * tbi »*X&> che è bianca nonluce» 

*<> ™***ccb:epienayc m ara*igliosìmcntcdòU e . edèritol 
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(àh *7 vin fa dolcissimi, ed m alcuni anni i fertih>a sptm Borì* 
Ir, e spezialmente se Hrmamen te si foia i ma ossati fertile, sa . 
con lunghi capi si Usci; queBa inakme contrade di Bologna » * 
massimamente al borgo Vanitale* é tenuta buona .Ed è un altro 
maniera, che si chiama buranese, che i uva bianca molto dolce y e 
beUa,ed in arbori ben fruttifica . Ed enne una ,che è detta affrica* 
gna,che non é dilettevole a manicare, e mirabilmente abbonda m 
sugli arborhe imperò massimamente si conviene dote gli huomi- 
ni tolgou Vuve : e queBc due maniere, tra Poltre da Tirolesi sono 
ornate. Sono ancora altre maniere £uve assai buone , sì cometa • 
lino dello y la quale fa buon vino, e serbabile , che appo il Tisana 
massimamente si pianta; e verdtga 9 la quale fa piccioli tralci, e 
fa molto vino tela verdecla, la quale fa granelli verdip e piccoli* 
fa molte uve . E queHc due specie d'uve, e quelle che seguono,che 
son tenute men buone nell'antiche pigne, e in alcune delle novelle* 
fon trovate nel con tado di Bologna . Sono altre specie d'uve bìam 
the , delle q unii alcuna, avvegnaché appo alcuni in grande onore 
s'abbiano , appo noi , per diverse ragioni , o vero per pochezza di 
frutto loro,o vero che troppo il mollume, e i molti pericoli temo- 
no, men buone per esperienza si truovano t e queBc sono mosca- 9 
delle, e lugliatiche, le quali ottime son da mangiare>edin arbori : 
ma in vigne spesse , e appresso la terra , non rispondono alla vo- 
lontà* e la grecale la vernaccia, che avvegnaché appo noivin buo 
no facciano ,/ annone molto poco » Ebirbigoni,e cocerina,egrap* 
posa, efusolana, e bansa , che buon vin fanno % e alcuni anni sono 
molto feconde, e grandi grappoli abbienti, ma quafi ciascuno an- 
no di frutto sene vanno in fiore , non sofferenti in alcun modo il 
mollume . E simigliantemente molte sono specie £uve nere , e di 
rosse : e alcune sono molte buone % e alcune pocoi e buone sono gril- 
la e xjfiga, le quali in altro nome sono dette margigrana, 0 rubh- t # 
la, le quali son quafi d'una condizione) e son poco nere 9 fruttevo- 
li molto ogni anno ; e hanno granelli lunghi, e la corteccia loro sot 
tile, e fanno vin bello, dilettevole, e assai conservevole : ma i loro 
granelli crepano per troppa piova : e ne'monti bene provengono, e 
ne' campi piani % e hanno differenza 1 imperocché la %j 'figa fa più 
nobil vino , e meno , imperocché fa pochi grappoli , e rari, ma fa 
molti, e piccoli granelli s ma la grilla fal'oppofito di tutte queHc. 
E queSta specie è trovata a Bologna abbondevolmente, e in molti 
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litri luoghi. Edi un alto* specie d'uvaneraja quale è detta ngk 
biola, la quale i dilettevole a manicare ,td i maravigliosamente, 

• 1 >inc$* 9 ed ha il granello un poco lungo,* -puoi terra grassa* moU 
to letamino**, e teme l'ombre* etofto pullula ,e fa vino ottimo , e 
da serbare » e potente molto * e non dee Hart ne gru spi oltre a un 
dì, o due* E queftà è molto lodata nella Città Sitili , e in quelle 
fatti. E un altra spesela quale idettamaiolo ,edi uva molto 
nera, la quale si matura av accio , e fa i grappoli betti , lunghi , a 
spessi, eoi in sapor dolcissima, e fa >in duro > e assai conservati- 
le, quafi nero, ed è assai fruttifera, ma teìne alquanto il mollume* 
e provenuti piano,etu?monti,t queSia lanuta a Bologna in luo 
ghi infiniti* Edi fun altra specie Ja quale è detta duraclajaqua 

ititi molto nera r ed ha i granelli lunghi, e fa il vino molto nero , t 
buono : nelle terre umide* e acquose, mane montile neUuoghisec- 

« $bi non si rallegra; e queHa, sopratutte T altre spe^e,Ì eletta ai 
Ferrara . Ed i un'altra spewe, la quale i detta gmareila , e non 2» 
molto nera f ed ha il granello lungo, r perde, an^i la maturità,tut<-. 
te le foglie* e4n sapore i agra* e acetosa , mezzanamente frutti- 
forai* fa i grappoli rari,* pino ottimo* ben serratile . E qneSìa* 
nvanon è manicata, negagli metili* ne da* cani r ne dagli hkomini 
volentieri * ediqat&a i troiata mpltanelk parti d*momi<di fi**» 
logna . Ed i un* altra specie , la quale i detta i Gimaremo *\ qnafii 

• 1 simigli ante alla predetta m sapore , e durabilità di vino , e infor- 
ma ; vmfàmako maggiori grappiti, e granelli più gretsi , e pià 
abbondevolmente vino , e un poco mena nobile , e vuole luogo pià 
grasso: e queHa i trovata in più parti a Bologna . Ed i un'altra 
maniera d'uvk nera, ch'i detta paterwga^he grossi, e spessi grapr 
poli fa, che molte uve produce* e vm grasso , per lo verno dilette* 
vole : ma la State non dura , e queBo per iqjwite vigne i trovati 
nel contado di Bologna . Sona altre molto maniere £ uve n*u,che 
per varie maniere, o vero condizioni, meno ree s'appruovano : si 
come pignuolot che molto i amato appo Melano, sopra arbucelli, 

H ma appo noinanbene fruttifica: e sono alb*tUbi,ibe molto il mot 
lume temono, co* quali si tingono altri vini % e+hc sitne ai mirabil 
dolcezza, e buoni % m a imperlante son quafi iterili , e fanno il vi- 
tto trofpo auSéro . E vaiano , e demina , e forcina , le quali , av- 
venga i he situo di gran doluta, esfacciano buon vino, son qua- 
fi sen^a frutto t stroppo temono il mollume . Elavalmuniia+a 

T tasca è 
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tasca, che matti nere sono, e melegono , ch'i innondi a tutt è etti* 
maniere i l nera : ecanaiuola, la quale è bellissima uva , e da sér* 
tur r, le quali tutte ai anni interpafiti fruttificano • Ed è unaspcr v 
%ie d 'uva 9 sì carne cinabro rossa, molto dólce, e servibile, ma pa> 
co feconda : e alcune maniere d'uve sai vati che, che lambrusche si i $ 
chiamano, delle quali alcune sona bianche, alcune son nera e moU 
to fanno piccole gra nella, e piccoli grappoli, e sopra arbori » e so* 
fra pruni verdi, per suo naturai movimento, vengono, e noH sipù % 
pano : ma se si potassero, e per cultivatura si dtme ficcassero , i 
grappoli sarebbon maggiori, e i granelli più grossi : e quelle » che. 
nere sono tingono ivini, e chiariscono : ma intendo con raspi tiro** 
facciate si pongono ne'vxfi, e no viziano il sapor dei vino : e quel- 
le, che bianche sono purificano, e chiarificano i vinJHanchi . Sjono m é . 
alcune maniere d'uve grasse; e dure, che ti cbiaman pergole***^ 
ro brunetti, delle quali alcune tono bianche, alcune son nere+alr\ 1 4 
cune son rosse : alcune hanno i granelli ritondi, alcune lunghi mot. 
to, e alcuni mvzzjlanamente, le quali speciali nomi non hanno, t 
& di quelle alcune si maturano tallo, e alcune tardi . Di quelle da* 
eleggere sovo quelle ,che più piacciono a. mangiarti imperocché 
per altro non si piantano » conchàsiecosa che di quelle vino non si 
faccia , ma molto si convengono a farne agrello , quando so* 
no acerbe. 

. Dell'aria, che si conviene alle viri , e del sito delle 
vigoe. Cap, V, 

IL Cielo di mezzana qualità , caldo, antiche freddo, esser dee *» • 
secco più toHo,cbe umido* vero acquai^oso . Afa innanzi a: 
tutte le cose la vite le tempeHe > c i wnti teme : ma ^Aquilone, la 
-piti , contrapporle a se* fa molto fruttifere : ma stufino in verità, 
le fa nobili: ed imperò nell'arbitrio noSlro è, che del vino abbiamo 
più , o vero migliore . Del sito delle vigne ancora è da sapere : im- 
perocché i campi da monti rimossi, e le valli non acquose,più lar- 
gamente vino danno : i colli, e i campi, che sono loro prò ssimani, e 
che loro natura hanno , fanno vin più nobile . Ed imperà è da sa- 
ffiche a* luoghi freddi, e rimonti dal Meriggile vigne da por- 
re sono , e ne* luoghi caldi dal lato di Settentrione: ne' temperati % 
^Luoghi dalle partiti Levante** ancora senecossarÌQfiaJaTpnen* % 

te,acctoc- 
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ttìàccìotchè per metta induHrikytavan^aihe frittiti si temperi 
i luoghi spes sevolte la natura delle vitf mutarlo, ed impt rà le lorè 
generazioni convenientemtte s'àéeoncina. sAétitnque ih piano Ilio* 
go la vite poni , la quale la nébbia softiéne , e la brina , e ne* colli 
auetta, che atta seccherà dura, e adenti . 7{el grasso capo autU 
te che son deboli, o veìro itifermiccti r le feconde , e le sode nel m<r* 
yro : nel freddo., e nebbióso quette \ che ilvsrno con tofhna matti* 
J riti prevèngóno \o v'ero quelli, che di duri acini, a bacifo pià sic»* 
r amente \ fioriscano : nel ventoso té tenaci, t foriti nel càldò quelli 
del grancUppi&teneroVe umido ità^ quelle, the le piove* è 
acquazzoni softeher non possono : eaeviòcchèio in motte cose nS 
mi distenda, da elegger sono quelle generazioni, che per vi^if\ che 
in se hanno , amano i luoghi contrari a quegli, ne* quali durar non 
potevano . La piacevole regione, e serena,sicuramente ognigenei 
ragion deviti riceverà, fi sovìq huof$o le cose provate ami ,ecg 
thtktftàògbì l/mandi , che seguitar possano quelle d'inde si tol- 
gano : e così \tascuia sfaverà il sito merito • • . 

Della terra conveniente àtfe vigne. Cap. VT. 

I Y ^ terra P°r vigne, ne troppa spessa, ne risoluta , ma pìk 
jLj pittisi alla risoluta esser dee : ne sottile, rie lietissima, ma 4 
%etò prossimanai ne campia , ne dir u pinata : ne secca , ne uligi*> 
*no$* ', maiuipoco rugiadosa : ne salsa , ne amara : il qual vi\to (H 
*$dpore corrotto i vini c&ntriBa . // tufo . e gli altri pifrduri , 0 w 
'fergielo si ril asiano, e per Sole, bellissime vigne fanno^rifrigera- 
' te le radici la Hate , e l'umor ritenuto . Ma se V asciutta ghiaia, c 
Pietroso campo, e niovevoli pietre saranno mescolate allegrarsi 
[olle e se la pietra silice sarà altà terra sottoporla , imperocché 
# Yedda e tien l'umore, non lascia le radici di State aver sete . <An~ 
l ìfòe 'la terra argiìlo sa è utile . finche i luoghi tfqttati la terrà dal* 
Patterà de'mont i r ovina, 0 vero le valli atte quali i fiumi la* cia~ 
ìib tetra t ma Argilla sola è gravemente fornica, il nero sabbio- 
he, e rosso è utile, al quale forte terra è mescolata, il carbomchfofo 
terreno, se non si lei amina bene y rede la vigna magra. Isella rossa 
malagevolmente s*appiglianó lè vìgne,avvtgnatbe poi in lei si rtu 
trichina: maUgeneita^oneài'queHd'tirta,^ àlV opere inU 
l tfó 4 inipèròiehè pfryow firn ore >o virisele, v ver* troppo aM^ 
' '" ' • " * T 2 n.olìa> 
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molla ti* vero tròppo seccati impeti massimamenttè utile quethe 
terra,laquale tiene temperamento tra. tnttele superfluità t e cosà | 
prossimaneisarìumà più al rada tche allo spessa » L'utile terra alle 
vigne,per qucHi segnali si conosce e se di colar c» edi corpo rado in 
alcun modo asciutta è y e de li virgulti^ ella produce sien belli* 
petti* efruttiferi*sìcome pero sabatico* prugnola , e pruno , e *#«- 
miglianti t e non torti % uc sen\t frutta % ne scabbiosi » ne deboli* 
ut magri ài sottigiie^a , ne inferme piante generi » *À. pattinare . 
irow campilo vera massimamente i salvatichi eleggiamo . Vl~ 
Urna è la sua condizione * nella quale furono m-gne vecchie * nella 
qual s'è necessita , che sia avvignata * prima con molte orazioni 
a'e presti* acciocché spente le radici della primola vigna > e d'ogni ♦ 
ano legname* e così lo squallor cacciato* la novella vitesicuramen 
fc si possa inducere » 

Della paftiiut(tone , c dispofi ^on delta terra . ne! tatuale 
la vigna è da piantare» Gap. VII* 

DEI mese di Settembre, & vero dt Ottobre* ut luoghi ariditdi t 
Gennaio z di Febbràio * edxMar^a » ne luoghi umidi, far si 
dee il paSlina» a veto la cudtutadove la vigna sidee piantare* che 
in tre maniere si fui aver a * che la terra sia tutta cavata t o vena 
aon solchi* a w;ro con fossatelltSTUtta la terra si dee cavare* dova 
il campa non i netto*accioccbi disalvatichi tronchi* e radici deU 
te felci* e delTcrbe notevoli gli spa\if si liberino* Madovesona 
esondili navali con fosse pastiniamo *a vero con solchi: ma me» 
glia sari con solchi imperocché i solchi, sì come gli spafij, in tur~ 
Sa pastinati, tranfmettan V umore ir famosi solchi di lunghc^a*. 
iaqstal voterai** le Cavale di latitudine di 'tre piedi *a ver dì quat- % 
Croi e stalte^ad^un piede ne*l*oghiutnjdi,ovcr*di due ne luo- 
ghi secchi* V ascia ss la terra avvignata dee esser ecoltivata da- . 
gli huamini con marre^dee essere Smangia da una tramite aliai 
Jtro % tre piedi* a quattro l cioè nella terra magra per tre piedi, e 
Jt dia grassa per quattro * e nella mezzala , pertreemtzzo • Ma 
x xe da arar con le vi^se*di cinque* a vero di tei piatigli spaftj,che 
t ssoM san dacavaxeJkmtxtJ si lascino* Ma tifasse fare ti piac- 
ciano tanta le fa Lunghe» quanto le viti deano essere distanti , e in 
jciasaMnacafa delle fosse uga fiottasi gong* » ma passanti accon j 

cia.a:nu 
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lamentai soli hi far dì tanti it tre cotanti the lairgna spessa fi* 
uijfrente' mtxìtkba,i:er'mcì**M piÀ 
spetsé ddbpìtpmFfwHlwta&t* etnie marrrfrecurarc: e gli 
*P a Vf ptrtreanni, 0 »ero> pei 'quattro* ararsi > e con generazioni 
di semi seminarsi . £ quando vedrai y the sieno cresciutele W/i , 
(ma trarrai dama* diritta* L altra da man: manca:* edi ciascuna 
jneforai duri* citi lo spa^o tutto, empier assi . Le fosse non sic- 
mo in tmttyùtm a due putii per ak<* tarate r ne mena * acciacchi r 
cementi non perisci perla fredda* Dalle laterale fosse ugual* 

a^mtntesiewtmji 
rog Quando fi Sirchia . Aid ogni pafUno tifa d % abe%%edi due \pie~ 
di : la tcrr**ijC*Ph net qtède si guardi, tbe la ernia terrai, per oo~ 
sulta frode* il ca+ator nomvichiu^ga p lu qual cosa , pergli sp+~ 
» chtsitamno' *>*/ gmtrdatorccos^nn^rcrgala prua+i > neltm 
quale il moderi deUa predetta altera disegnato . £ Ieratici tut- 
te* € i purganti tuttitmas simam wedi pruni,? dt fola ydi soprm 
faccia tornare . Laqudprvnish\ain ogni generatole di pasli~ 
no, in ogni luogo % i dao sterrare. Tossami ancora convenevole 
mente far h faste piccale >e Orette* e cù*»twenttme*tc profon* 

| de,per dovunque le vithfer locammo tutto^ perpetuaimente deb 
bona fiore i secando* ebeper tutti i lavoratori spetti di Botagnaje 
molti, altri lus>$bh s'osserva. Vaa sensi ancora farsi interra fori* 
dovunque la iute i da piantarceli quali counn poto* s'ufanadifa* 
te ima meglio iube si facciano* cenfaaterrotfk'i une tttumen* 

r io di ferra trottato primamente da me* col quale la. terrai quanti 

c bi fogno ypro fondamente si forate la terra si trae fuori , acciacchi 
non sjacalcata neUmparctidel fòro* acciacchino* diaimpedime^ 
to tei frenamento delle deboli radici + &queslmcon piemia fati* 
tasi compiesse ' l campo non fassegtà psepr oso y oiàcro sassoso.- 

é II luogo* w verità* i h è dapa3tnare r uoi d#csserea&vignato+pìi 
ma da tutti impedimenti, e dai arbori siliben ^acciocchì laiterru 
cay&Otptrilacwmu&calcamentòy in ne* 

risico* esperimenti continui provato favitemegfso pervenire* 
se incontanente, chela terrai cavata ,ò t ero non lungamente in* 
nauzjysi ponga, quando aW enfi atur ade l pattino , noti amor* ras: 
andata* U Urrasottosegga e q ut sìa ne solchi, c nelle fosse ipr§> 
tato* nelle quali leviti nel pastine sono piantate con pala,. 
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" putido itd^liW < 
. . ^ portargli alle parti remote • Cip. Vil i. % 

« T £ piante de^vni f che magliuoK sono Marnate * <0£ //Vr 5/ I 
Ilj debbono* quando smotta piantare: c-ancotximan^i coglier 
• ùpùsso**>sc bene si serbano» llmigltpv^ torre è del me se tfOrt** 
\ fot* qu*ndo*partcAe)le foglievon radtàe* pam ane&rè secete*. 
Jpmoau suléwhu sAllora Unto* natufal della vite 4 spurio *** 
%rf mi ; *ra quando tutte ie/joglie sdiranno eadute, r &prtt+tHUtO}, 
Mgielgrattde neWaria\aUetai tumidtkfùocalor HMt*t4lc priva* 
4isono 9 H quale per lo freddo-deW 'aere sì m/ugge alla radice , e afte 
•calde interi pri della terra \pey 'fa qualcosa tali piante malagevole 
mente s* appigliano :ed imperò ilvempoéi Manpi net quale giiit 
^calore, tl y umore aWa^ti riiopcw'dcheieioeogetom&t Z 
W ingrcsuiTCy4llora^ùni$noa $*rle prnnte y p$tla ittta ckgionèt 
-€ la ragione da tieggentyiànttf è dimoiti modi, ^Eptimairi vere\ 
4adi cotat terra<siéetpigtiare±stebc7ton sia molto più grassumi 
fiutila dove piantar si debbono , ma sm r uguale f o<vkt più sottile t 
imperocché se dalla grastetferrualla sottile sittasponga^utili est 
ter non passano > scconletaeke spesso non s'aiutane , finche da 
elegger sono i sememi deporti detta vite del luogo mezzano,* 
non della sommitù+nedeUt parti di sotto y e dicihque', 0 vero drsèi 
gemmedi spazio aàzrcccbi^precedenteìimferoccbàrìan eoslagfi. 
*polmtnte tralignano , o nero si partono dalla mi gekera\(wftì j , 
quelli >ch£ di cot al luogo si colgono . I magliuoli della parte <£ sok 
fra schifiamosi quali avvegnaché* diiuugo buòno nàtiskrto,nien** 
tedimene hanno mancato del bemficìo dell'abbondane La viti 
anco tacche Jdduronaxay avvegnaché } fruito faceiaypì(^putfi4^ 
fera non $i ponps% imperocché nei suo luogo divétta feXtolida daU 
ia madre 9 4natiaflatata ritien tripodi ìlerilitàjl qukvjialkf&n* 
diqion del nascere % ricevette . ^Prendasi ancora da vite faconda f e 
lUkwiftimiamo quelli tralci essere abbondevole y cht scio mgràp* 
folo jodue producono , ma che di molta abbondan %a sipiegàno\ 
imperocché lafertil vite può in se avere delle più jtbbódefoli ma*- ^ 
tene . Sia adunque in queSìo segno À abbondanza, se in alcun /tee 
go durofrtitto farà » e \ep con frutto fmpienL i^ami^togw pam 
pieno; e queiti segni propri nella vendemmiai da vedere. **f+ 
*i :\ O & firmn 
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firma ht*tfitl>Coit$totlUm uno aunovedtré <tcQa fecondità n<m 
f Qt$ìsis<nt4 wqn&t franti 

9 I4mwx*^*herm#ntb£un cubitft,***vòndo TMadio^seréee^ 
ma a m pAxe ftò Jung&psftàvmtù màssimamente in tttvghl 

tìot^ueUo^ra^m^^i^m sidfieipwrgttrt . t>à servir sono * 
l U pùnti 4fiU*.*i$i* infd. mdo*xbe> dtwutQ*+vmtà>Sòlenotfsl * 
mtdmHKntM «Uwéodo styfitndane^ tnasiim adente messimi 
fino i : jri t m(WH*M*tyw pfobi <Ornr* w 

#*fp<> senm&tolwtiffitdNMWtisàt e massimamente* tem-i 
poj^eUtotatik 

6 afascuna pianta maopra 3 o^ero tocebi i.E se quelle traportar vor 
uà alle parti ntoUo'da lungifCpnlespagijeimoUi:? e lotose U pian* 
Wkitimm^nt^simh^hi^o > r uu&a , o vero Stuoie rafrpblM 
jfotft* « ìfattf ri kghivtett f 4p*più<gr*Jlsà sutitgato con ledtr<* 

± Hf^tifrtfiktaw topm** e\qv**Ao si portano ,*uakto sipuè* 
d*l si4ifepdaw* *AfoentÌ..ltfASJOM>ltefon^ 
éllìfaÌ*%tipo$mqMlti^ 

fitti; ?xosi(tisfiofy*pi?\^ tener*m+' 
ta lafionc * ' > * »• . 

. QujKida r c io che moda lé vigne , e le viti son da " ' 
. ■ * piantare. Cip. JX^ i < ^ -t 

.v- .... . v-\- • r-:.\- •> 

f <|^T Eltempa diSeitembxe* ò d^oiprilè ne^uòghbfìeddiyU vi&nV' 
? JJN ira 4* pianturfzme'temperatidel mese d'Ottobmedi Mar \ 
i ne' caldi del mese di HovemUro^edrfebhraioùn tal manie- 
ra, che in tutti i detti luoghi >se umidi r i campi ,o inchinevoli sa* s 
ramo* dopo il verno si piantino > acciocché' 7 caldo naturale , per 
doppio acquosità del luogo** ancora delvetno* non si spenga. Mé : 
se i luoghi aridi j c montuosi Steno* d& piantar saranno innanzi al * 
Verno^acciocchUa soperchia seccherà ie'luoghi alle piante, per \ 
Vumiditàdel Venosi temperi rima neHucghi temperati, iniiànri • 
• al verna >*f oh co*i*tmoknen#fia*t 

por so* 
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fòt sono le+hine*fiace**li^etiefiài,cità 
pestamente i umido, mapià toftoaridorthe lotoso. QuandoU 
vigna si fimo* in ardimi neYori doppiali grò ^ det- 
to frumento, che foraterra si jcbUméftM motto miglio ; e $*<rir 
do sono fot ti i fori diritti^o pototorti^dne tormenti attraverso sie- 
no flessi nel forame, e *4*W0**y0*mjr^ - 
ta con poco di maturi starno letame di pàglia, 0 divinate* infino s 
moto iti forame siapofh : e fjòsfia sia riempiuta di creta, 0 ve 
rodi terra quivi cavata :o veto in piccole fosse 9 conifcnientemen- 
tt profonde si pongano, e allora sienepofU per traverso tei capi g 
Mi piante j iene di lungi p^Ri nelle porri di sotto , e nel somme 
presso akstgno: poBepotiltoame^per^oualmeuU , daegni. 
parte convenientemente, exon terra t¥it*m*te*tanainente sapr* 
sicuopra, e calibi spiedi . Eikapodotserm**Oo,quando sìpe* 
ne,non £ da torcere, ned*torme*mto in mi** moda: e quella par 
te, onde la radice si sperà* wnnéiugiuna si sottometta. S>uegem 
mt feconde rimanga** sopra terra *e non sia lasciato nel pianta* 
tv, il quale è sotterra > par pela qualsia presso afta Sterilità . S>e^ 
ve&assaiUmtisrAdeiUtm 

4iti,c*oèdiquattro piedi* éèvo tàttile, e fretta dì tre piedi>dove 4 
mettane * di tre pttfi e mittà . E ancora* noni filamenti dfo~ 
na genera^àndi otiti Ja porre ogni yè&icèi* , aaiocebi tannai 
ieiqntraUa generation dell* *qw>+$**P^K* non tolga dell* t 
vendemmia: ed imperò da quattro, 0 vero cinque generazioni 41 
nobili tementi porremo s E bisognerà massimamente le genera- 
zioni *f*^ top otresttosìdélledwmftd dellegeneràxjonhdi- 
fintamente pofie , potri^ueUddegliotmai fninor numero com- 
piere il lavorio: e a grado a grado, queUc,cbe fik tofio si matura- 
n^,prim ( tiparHìp*iqmUe^ 

p*to sapore potrà esser servato >pcrse f smqp.mÌHhinmeeto* E . j 
se questa ti parrà mala&cvole&fon porre altre insieme* che aueU 
le, fbe di sapore, t di pore,è di maturità si confanno . T^ettefot 
se-grandi, date , sì come la dittonga delle viti esser dee, per con- 
toni quattro le viti disponile vinaccia, come diceCotumella , com 
letame mischiata , insieme spargerassi: e sesottHo terra sarà , la< 
grassa terra metterai neU* faste 2 ma se sarà molto cretosa, mi~ 
schiavi sabbione. Masearbuftott diletta d'avere , la pianta di 
n*J>H#Uefrim* nel seminario nutrir dovtairende radicata sino* 

spenga 
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# $ penga *Ua fossa* alla quale l'albero è congiunto. I sermenti nel 
seminario porrai con diSlan^ia di piccolo spazio : è quando l'arbi*. 

A f scetto > e là vite saranno cresciuti* quinci*dopo due anni*sieno di-, 
velti* ctrkspófti ? lequali quando le porrai nelle fosse a una sola . 
frateria le recherai, pota tonc ogni cosa, che cattino fosse*raccor- 
naie anche le radici* se alcuna n avesse, che guaSta fosse .E a far, 
l'arbu&o * netta fo^sà porrai due viti radicate* e guarderai * che in 
Ìra\lorónon si tocchino * e quelle viti a'iati detta fossa diritte 
congiùgnerai. Vam \ afferma la fossa il primo anno non esser da 
campiere;, la qualcosa fark là vifeùià alta fondar le radici. Ma 

j qucHo ÀltàKÌdc prqvincie forsi si converri* maaW umide in vcri- 
t$* culii1>ìta*infa fstìa terra incon- 

tanente non tcuftivata ie colui * il qùalvuotfareàrbuSio pongat 
le piante degli wbori di quètte generatóri : o se nel campo con- 
viene* che sidàbboridàrì^a d'arbori* tioi olmo* oppiò*salcio*piep- 
fo* frassino* ciriegio* noce* susino* e simili . Ma il salce * e pioppi 
miluoghi umidi solamente ufar possiamo: jnaglj filtri possono et 

^ seme* luoghi umidi * e negli altri luoghi. E di queBe generazioni 
iebbpno esser poiìitro%wicònle radicifr ixro pioT 

jo sM^a radicijàppresso detta fossa Jkttdvìie* ordinar si convi^ 

t te ^ Inetta fossa la vite dati? 'arbore sia } rìmoss*\yer ispa^io d'un, 
piede* e metto* ò dì ìuè^imper occhi Ialite alt arbore troppo prati 
siman a, o ella fari impedirne aio al crescimento dell'arbore * o ella 
sarà oppressata da lui . Un'altra cosa del iraspor della vite * Pen 
ingegno far si può* di vimini f afe mia pìccola cefterclla ali 'arbo- 
re* o al pergolato * kkqhaklavìfìt s'appoggia > e forata l aceti* 
nel mezzo* sì cVè^sermehpfò Mezzo > detta cefìa* s'em* 

a pia la cella di tèrra * e quella porre*] o veto firmare nel luogo do*^ 
>V7 sermento ìitqtìal sermentòil secoiidfr&iiriòsi taglia di sottè 
|}/<? cètta,e'teVtfia si porta al luogo dòvétiatàrla proponi* e qui* 

§ fj con quella tyéàefìtiìa ccfld si sotterra prèsso atte radici delfar* 
(fore: e quefìó sì ' fard sartia dubitanza dràppigliamento . E an~ 
€ W* *! fennó gàboip dintorno* acciocché resifla adempito deside* 
*%ÌÌ fc Ve. cà P™?è all' dt\>ore suo sì lega. Ma quahdogli arbori del* 
k Y !tà$y$ ^^dr disideri^ditimb e agjrpole'è fare un solco nel* 
%a ripa* e quivi spini* fruiti ) e^agtipfoli dèUtviti mischiatamene 

, tè porre* dfl fossati caiar h { te^^e^iiàrti r suso y e così oo'prth* 

K m ^ j V^^t/ ^amjp^;, j^// U viti novette sicure saranno . S 
' K • • v ,; - > •••• V ••• ancor*:. 
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éncora ottima U generatine itile provengali -pigne * che sì fan* 
wo*cbtlc viti* come arbuceUi fikno * le quali in -periti si pianta- 
mi * tome quefte * che in ordine si dispongono : e quelle , o dà o%nì I# 
pirir sì piant ino ugualmente* o pero un'ordine solamente sèrpa- 
no* daìt altre prossimano*sì come piace*rimosso : ma in quelle.* 
la una pianta in ciascuna fossa si ponga : cioè in due ordini: enei 1 
ter^p ordine sarà buono in catuno luogo porne due, per le quali la 
prossime piante predette* negli anni seguenti possano esser ri fio- 
rate : perocché* se in ciascun luogo due sene pongano, quando sa- 
ranno apprese* la più debol si tolga via*acciocché una sola -imam 
fa . E -ancora da sapere è * che la natura delle piti dalTaria*e dal* 
la terrai mantenutale It generazioni convenientemente s'accen 
tino: ed imperi nelle loro piantagioni massimamente da servar 
tono quelle cose* che di sopr a dissi, quando dell'aria* del sito dal* 
ir vigne parlai. 

Dei propagginare, e rinnovar le riti* e le vigne . Cap. X. ' . 

IL propagginare alcuna volta si fa neUe vigne* alcuna volta • 
agli arbuhi . Tacile vigne alcuna volta si propagginano nel 
luogo voto, dove la vite * secondo l'ordine della vigna * dee essere • 
.Alcuna volta nel luogo d'un* altra % che d'infamata generazione * 
sia,il sermento della nobile vite si propaggina: e alcuna volta pe* 
luoghi vicini é menato * acciocché la vigna abbia accrescimento . 
Z in verità al primo modo* aW ordinato luogo si mena, e inconta- 
mente, che 9 1 sermento è sufficientemente lungo, o vero successiva^ 
mente* per gli anni dove manca la sua lunghezza * e quello mcde~ 
fimo è da osservare in ogni propagginatone . E se la propaggine 
é menata mi luogo dove la vite dee esser trita* e queflo sarà fatto % 
immantinente*o nel primo anno presso alla vite*la quale dee esser 
tolta via* per un piede sarà appressata* acciocché rifiorì il danno 
*nell "anno primaio*e il seguente lievemente nel luogo prima diradi 
dato si tragga . Ma quando si trae agli arboreo vero arbuW*per 
un piede almeno dall'arbore sifacciajontana la propaggine: ma* 
in tutti i prenominati modi,il letame nella fossa sepraterra*intor* 
no alla propaggine si pongai e non si ponga sotterra* per contatto 
della proùaggine*imperoc€bé*per soverchio calore del letame* s'm 
deb olirebbe yC arderebbe, s'egli no sarà poco* e sì maturo*e vecchio, £ 
ohe ogni calore del letame sia e/alato, cioè sfumato. Ed é da sape* 

rt* <ko 
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the te ietti tropaggina^hni si fanne,o vera ne! elevamento £ tue 
$0 la vie è , che si propaggina » o -pero con piegatura , e aMtufaturé 
4el sermento, che a modo farce sopra terra sitasele t altra pdf* 
$e detta vite sia netta fossa : che se questo sifa,dapo i ine annusi 
ticUono, o vero dopo i tre anni. Uguale ipiè sicuro per la debole^ 
\a delie radici di due anni, che la >ite nuova spesse volte non coHk 
venientemente difendono . La vecchia , eanttcavite 9 e che troppo 
lungamente produce i fruttiferi tralci, si rimuova » periHudiosa 
tultivamento, ne" convenienti tempi, a quella pofla letamina^ioB 
\di letame , o di sermenti , o di sabbione , in luogo molto cretoso , # 
>ero di creta, in terra motto sabbione sa, e periftretta potajionc % 
• t agitamento fatto , nel luogo detto Stipite netto ,e sugoso . Colu- 
metta dice , che se la vite del pergoleto, o ver d h a^bufto,cVi d'in- 
fero tronco , netta terra robuffa Erettamente si poti , e scalcata 
fintone si let omini , e tra'l ter^o , cH quarto piede a terra, con 
uno spuntone si ferisca , che sia acuto » e che la fossa frequente- 
mente si commuova di quel luògo, molto germogliamento produ- 
ce nella Tfiipavcra , e la materia dettarvi te fonde , e così si ripa- 

• ra la vite : Ma seH tronco tutto è di troppa veethir^ja corrotto* 
| del mese di Alarlo, presso atta superficie della terra, o vero poc* 

sotterraci ricida,acàocchè la vite sìa rinnovata,per rami rinati* 
nel luogo del tronco tagliato : o vero quando la vite , che sola è 
troppo dilunge, producesse fruttifichi tralci prendasene uno lun~ 
gi dalla vite , ed entrando quindi sotterra , riesca appoggiato alla 
vite, e dopo i due anni si tagli la madre. Le viti della vigna da rim 
uovare, o tutte lodevoli sono di loro generazione ( e allora si fac- 
eta, sì come di ciascuna è detto di sopra prossimamente^ tutte la 
viti ) o vero tutte scn ree : e altera ninna cosa è piò utile* che tut- 
ta eflirpare , e dibarbare, e poscia piantarla di nuovo . Maseal- 

# cune viti son buone, alcune ree 9 ir. sì no atte radici estirpate le ree » 
e appetii i pali in ogni luogo » ne 9 quali leviti si desiderano quel- 
le viti, che lasciate sono, in tal manièra si cavino, che agevolmem 
te coricar si possano, e sì sotterrate, i he in due,o vero in pìà par- 
tii secondo il bi fogno , e la possibilità di quelle , ciascuna si diSlri- 
buisca ,edue tralci al più , in ciascun luo*o , con due gemme fa- 
sciate sopra terra , tutto l'altro si tagli : e a ciascun* vite di leta- 
me alquanto si penga . £ non i da trapassare , i he ce 9 nuo> / 1 ralci 

< eaute di ciascuno sotterra ua mettere è , che le radici nuove m 

V % luago 
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luogo c<w*tnevole metter possa : perocché quelle net vecchio^ s % ^ 
gli non èqpafi nuovo, agev^me^tei\onjiascòn o : che sericiti Imo J 
go rimanga,nel quale non si possa alcun tralcio p roducetela ques- 
to » da alcun luogo trasportato , »«0*0 f ra/c/o s'induca . £ tq- 
éÈta ogni propagginatone far si può del mese d'Ottobre, e di 7s^- 
+embre,e di Febbraio* e di Mar^p, quando la terra non é si mollfr 
the acconciamente trattar non si possale le sue parti tritarle non 
è sì dura, che troppo aUavarresiHa : ma nt, troppo, acquosi luo- 
ghi, dopo il Perno , e fléfrest\xi,innanQ^ , l*PT*~+ 
faggine si menai ma in quello, modo , che nel.pianq sotterra un 
piede, e ne' chinati* e rupinosi, insino a due medi 7 La vite da trarr 
re s'attuffi: o vero per la ventura quella^oesifainnanT^ialVer^ 9 
no, per tutti i luoghi è migliore : ma impertanto negli acquosi la 
terra intorno a quella ben disponga : imperocché allora . > secondo 
eh* dice Talladio , la vite , s'opra in ciò ? eh? faccia forte radice >a 
non acciocché metta tralci . 

_ Dello iooeftamento delle viri. Cap. XI. 

LE viti s'inne fianco in viti, o in arbori : e lo inneflameto neU I 
la vite in due modi convenevolmente far si può : nel tronca* 
■ e nel tralcio: lo innevamento del tronco \sì ifain quefio modo. Eleg 
gasi il tronco da innefìare, tale, che sia saldo > e abbia abbondati* 
^dell'alimento dall'umore* e che da alcuna vecchki^aj d^aalfia 
ingiuria, magagnato, non si secchi , e riddasi appresso aterjA,p 
infin d'unmtzzi piede infra terra, imperocché sopra terra pìb 
malagevolmente s'appiglia • farro dice y che la vtfe , da inneHq- 
te, segar sidee tre dì innan^i,£hej'innefli,acciocchi il moltqumo 
re* che è in lei, discorra,in^anxi qbes'inncfli : o vero,cheppco.pià * 
giù, che lo inno fiata si tagli,acciocchJ l'umore avveniticcio discor % 
wer possa . E i sermenti da innefiare fien sodi, rito$di,con le gem- 
me spesse, e i più occhiuti , de' quali, al più , tre o due nel nello fi 
lascino, adunque radasi il sermento a mifur a di due dita, sì chi 
dall'una parte sia la corteccia , e non mondar la midolla , ma lie- 
vemente radi, sì chela tagliatura venga assottigliandosi a poco 4 
poco , e la parte della corteccia , alla corteccia della nuova madre 
-possa adattarsi, e l'infimo oeshio sì si ficchi, che attronco giunto 
s % accoRi. Il quale occhio dee riguardarla parte di fuori: poi si 
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^ìeghh iómì neglialtri innevamenti : e, serrato,con alcuno coprì* 
M mento* da'venti, è dal Sole si difenda , acciocché quefti non la di- 
- crollino , e quello non la riarda . £ quando il calor del tempo nel* 
la legatura enirerrà , con alcuno pannicello si cuopra > imbagnato 
di sottile umore, nell'ora del vespro , e con queHo alimento , dalla 
forga abbrufiantf. del Cielo, s'aiuti . Tuo sy ancora alcuna co& 
dgl vecchio, col nuovo, convenientemente ìnneHdré. Quando duf 
fiùe il germoglio comincerà a crescere^ con aiutorio di canneto ve- 
jrp di pali , fiièc legare , acciocché alcun movimento lafragile eià 
del sermento, procedente ,non ispCTgj ,e con leggier vinco , e non 
z$irettamente,si leghi, acciocché lagiovaneiga del tenero germi» 
é il* 0 * P er '° fletto, non si secchi . £ se infra la terra innefle* 

* rai, rammpnterala , acciocché faccia nutrimento a'nuovi sermen- 
ti, alcuni anche nella vi te, o vero in ramo di due anni 9 odipià 
tempo x innèHar\o il ramo lungo , un poco avente del vecchio , di 

f rossezza del tronco, e anche un po disuguale , congiunti insieme 
uvft altro a schifa , o véro come di sopra è detto , apparecchiata 
la tagliatura, osservando la legge delle propaggini. 

incora lo innevamento si fa neh due modi, et uno in 

"perjtà, che miglior di tutti è, che il nuovo sermento al nuovo , per 
tagliatura s'aggiunga , tagliato ciascuno appresso la gemma ; e » 
€ Ja congentura fasciata, con pezzuola incerata* e con morbido vin 
so legata fia, e poi argilla convenientemente pollavi sopra . *An~ 

Jhe in un altro mòdo, che la gemma d'una vite si fenda infino aU 
a midolla, e per traverso , legate da ogni parte le fenditure , e aU 
trettanio si tolga della gemma dell'altra vite,e si ponga nel luogo 
della, prima sfatto legamento , come negli altri, E allora diventa 
buòno ,e fruttifica, e unhuomo esperto m'affermò se , infino alla 
piìdolla,la vite con piccol succhiello, aver forata, e quivi sermén- 
to convenevole al foro, un poco raso, aver fitto, ed essersi appre- 
SQ,non fagliatala vi te, la quale in verità , se si tagli, dee meglio 
t appigliarsi . Ed è un'altro modo, ottimamente pirvenenie , che sf 

* tagli la viti , che dee inneHarsi, tortamente , infi no alla midolla * 
o ver presso a quella,in tanto che un conio di due dita propriamea 
te vi si possa inframmettere : e allora il ramo,o veromtto di dui 
gemme, pocQ avente del vecchio , infino alla midolla raso dal- 
l'una parte , si che la tagliatura in acuteT^a vada , preparisi , in 
tal modo, che meglio s'agguagli all'altra parte ; e di fuori,rimos- 

sala 
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Sta corteccia, si commetta netta fessura sleghisi, e terra eretp 
tomopoBa,con una peqruoladi sopra ,sicuopra,eper quat- 
tri dita, o vero in quel torno t la madre di sopra inneBata,sia fes- f 
sa: ne sopra lei, o vero di sotto , si permetta alcuna cosa pullu- 
lare . E fasti queBo inncBare convenevolmente , dovunque vor* 
fai sopra terra, nella vite non vecchia, ed in luogo netto,e sugosa* 
Tpssonst intorno atta vite più netti convenevolmente inneftare , § 
ottimamente perviene* se solamente s'inneBi un surcoU nuovo 9 
cioè mar%a . E se fa $nno medefima grò sterra col tronco » sa ri 
meglio, che esser possa, altrimenti sieno agguagliati nella parti 
detta corteccia: o vero , secondo Vairone sfacciasi agguagliamene 
to dette midolle. Lo'nneBamento della vite , in su gli arbori , H 
può fare in due modi : e in uno, che la vite si tragga per lo ciliegio, g 
o vero per altro arbore , i h'a un tempo > col frutto dell'arbore, si 
maturi l'uva . Ma l'altro , che s'inneBa nettar bore , sì come ogni 
jnneB&mento in dissimile si fa altana volta . £ il primo modo i 
the si pianti la vite allato al Chiegio, o vero ad altro arbore, o di 
feri,o di meli. Terforansi i detti arbori* per lo foro si trae la v?~ 
te : e quando sarà cresciuta la vite , e V arbore , si che i loro legna- 
mi sieno raggiunti ; aUora si si taglia la vite dalla parte della ra~ 
dice, si che non fi nutrisca) se non per la radice dell'arbore, e allo- 
ra si matura l'uva co* frutti di qucW arbore . JnncBasi ancora net- 
f arbore dell'olmo ,e forse in alcuni altri, secondo Columetta,sì y 
come nel tronco dell'arbore gallica : ìnsinoalla midolla si perfoti 
con un succhiello , e quivi si ficchi ramo di vite , secondo il modk 
che i detto in comune, quando dello inneBare parlai . ¥ annosi am 
torà gli predetti inntBamenti,nè 'luoghi caldi,iel mese di Febbra- 
io ; ne'freddi, di Mar^o, quando le visi lagriman con umore spes- 
so, e non acquoso , avvegnaché fatte nel tempo , che acquose ver 
con lelagrìme,o vitro poich'eli hanno lasciati i pam pani , alcuna 
Volta inneBoìe s'appigliano. Tossonsi anche far del mese di Mag 
gtOycdi Giugno , già consumate le lagrime , se t serm enti da inne- 
Bare in luogo freddo , e ombroso , saranno prcszrvatidal pullula- j » 
re. rincora altro modo, col quale la ignuda gemma,nel luogo deU 
t altra, con mele, o con alcun' altra cosa si poneva alcuni volgar- 
mente detto, noi ponga: conciossiccosa che in ninno modo paia ap 
provar la ragion naturale,per la molta teneritndine della gemma. 
Ma un frate minore m'affermò, che del mese d'aprile , quando lo 

- foglio 
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. . defl* gemma, rmantntivi le foglie piccole,con alcuna concavità, 
e h quel luogo pose un'altra gemma simigliate freschissima^ fd 
• merende tolta, con molle letame di bue ,t saura alcuno altro aiutf 
's\atteyò,e imperò approvar si può*vvegnacbè paia,contro a na 1 
turai ra$ione y poHa da frate ^Alberto Germano. Ma Catone scrU 
ye, che lo innevamento detta vite , uno è per la Vrimavera,l'aU 
irò , quando l'uva fiorisce : e quella è ottima , che nella Trimave* 
ta s*inneVa, la quale si fa così . Tota la vite, quando la inncVa- 
fatela fenderai per lo mezzo, per la midollare in quella le mar^o 
aguTgatc inframmetterai, e la midolla con la midolla comporrai . 
. V altro innevamento i , che se la vite la vite tocchi , catuna vite 
tenera agmgcrai, e tortamente intra se la midolla con la midolla 
1 a legherai con buccia. Loter^o innevamento è . Fora la vite, cht 
inneVi, e tonda fa, e metti in quella due mar^e, d'una generanti- 
, n?,cbcntej>uoglt , inframmesse torte, co Hrtt te alla midolla , e di 
qutVela midolla, con la midoUa,congiuTnerai, e frignerai quel- 
la, che forerai % Yuna dall'una parte, e V altra dall'altra , e ie mar- 



capo alla vite, la mexxavite , con legami, in terra ficcherai, e di 
terra c opinai : e tutto queVo di loto imprima unto, e legato, a 
, coperto, a un mcdefmc modo %come gli ulivi* Io ancora un* olir* 
v innevamento di vitt spesso provai* quello trovai infallibile^ si- 
*f $ curo dalla pullulajione,e dall' off tnsione,e scissura : de* cavatori: y 
\queVo innevamento in queVo modo far dei. Trendi il tralcio 
nuovo, e lungo, avente quattro dita di quello dell 'anno dinanzi, e 
Uva la metà del vecchio Enfino alla midolla a quella rimanga sai 
vagella parte da inneVare ,e dell'altra mena del vecchio fa un 
conio lungo tre dita, cioè infino al tralcio nuovo , e quivi si faccia 
una cocchetta, e quivi amora il conio ben forte Via , tagliato non 
dalla parte della midolla, ma dall'altra solamente^ facciasi be~ 
ne acuto; poi fendi per lo mnzo lo Vipite ,cbe si dee inneVare , di 
quella medefimagrosse^a,se esser può, e se ni siapiùgrosso un 
* 4 poco : ideila parte , avente men della midolla, si taglila auanti* 
tàd'uu dito grosso ; e nella fessura ficcati conio, acciocché la eoe- 
. ebetta fortemente s'accosti al capo pik corto dello stipite fesso È 
$ gli altri due tapi uguali situo alquanto entro al nuovo , sì che il 
rinculo possa strignexejuno iet altro capo del vuchio sermenti 

agguaglia* 



3f sieno lunghe due piedi, e quelle alla 




Digitized by 



Google 



lfguagliat0,i'poilegu strntamefiìecoi vinco fèssi, tutta 
inrate in quel modo potrai innestare due, o vero tre ,overopm 
9fpidivite,tuttigli altri tagliati: e poi tutta la vite innestata at 
tujfain terra, e tanti solchi in qual parte vorrai farai, quanti iri-f 
fi sono innestati: e in ciascuno solco , nel luogo , o vero ne' luoghi* t 
dove i nesti giaceranno % una piccola fossatella farai, nella quale 
tuttala giuntura dello innestato si lasci, e con la terra , coperti'^ 
di sopra , co* piedi, soavemente si calchi , e oltre a una spanna al<* 
meno, il sermento di sopra si lievi, finche si potranno i sente* 
ti nuovi,nel nuovo sermento,e nel veccbio,per Vufato modo co»*] 
giugnersi , ed in quel mede fimo modo in terra attutarsi: ma ibi* 
fogno ,chelagiuntura, con una canna fessa , si fermi % acciocchii 
chinandola, agevolmente non si rompa. ';"/ " 

Del potar le Wti. Cap. Xlt. ' ' 

Nt luoghi caldi del mese £ Ottobre, 7{pvembre , e Febbraio è t 
Mar^o, insino che le loro gemme crescono, è buono potar le 
vìgne,mane'fntddi nel mese di Febbraio, e Mar^o Solamente: m4 
ne' temperati nell'uno,e nell'ai tro tempo far si può*: ma più convc* 
nevàle sarà ne* monti , le vigne , che Settentrione , o ver o la parti 
d'Occidente ragguardano,nel tempo della Trimavera.V altra tot 
tè,laqualei volta a Metto dì si poti nell'autunno cori più debo- 
le tagliatura : imperocché in cotali luoghi , e ne' caldi, là forr^M 
delle brine, e la natura non si sa . Ma sempre , secondo Talladio $' ' 
nella potagione si sforzi, che la vite si faccia nel gambo più ro± 
butta* e che alla debole viticella non sten lasciati due gambi : là 2 
qual cosa gli espèrti potatori del nostro tempo alle disordinate, è 
abbàttute Vigne non osservano , dicenti meglio es sère gli stipiti 
della vite rinnovarsi spesso . Ma datagliare sono i montili , in* 
torti, e deboli e ne'mali luoghi nati sermenti , E il sermento,che t 
Intra due braccia nato, si dee tagliare. E se il braccio, qualunque 
sia diventi debole, per lagrosse^a di quHlolsia tagliato, e'I ser* 
mento nato intra le due braccia , succeda . Ma sarà òttimo , che'l 
potatoté,percagion di riparar la vite,lasciil sermento nato disot 
lo iA buoniuogo, con una gemma, ocon due . Ma ne'luogbi tieti, t 
benigni sarà lecito dì più in alto la vite spandere : ma ne 9 sottili,): j 
he t caldi,o vero inchinevòli,è d'averla più Umile,cioèpiù piccola, 
* Ma ■ 
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Btaìfsavló'dee Stimar la virtù della vite, inipetocchù Rutila , che 
~ f malto si cui tira è grassa, e feconda ,tnondee aver più che otto 
tralci, sì the. nella parte mezzina ano , o due ne lasciam guardia* 
ni . É seta vite è magra , e umile , lascia a ciascun braccio un ra- 
mo . Ma daprowedere è,che in una medefima parte non sieno i 
sermenti, che serbiche, come se folgore gli toccasse,riardono , e 
presso al gambo ciò, che vi nasce si taglile già la vite non anta di 
esser rinnovellata, o ver tornata indietro . Da lasciar sono i scr~ 

4 menti, ma non attorno al duro, ne in sommo, perocché quefti, co- 
me pampinarif men fanno frutto : quelli la vite per troppo frut- 
to aggravano, e più dalla lungi la menano, ed imperi sono da set 

' 'vare nel mezzo luogo . Hpn allato alla gemma , ma alquanto più 
tù nfa^ciaia tagliatura > e scostisi dalia gemma , per la lagrima 
discorrente, e taglia ogni legname vecchio, e nocivo , e ogni Hra- 
tnc socco, the troverrai . Ma se il tronco della vite, per Sole ,eper 
piove , o da notevoli animali è cavato , purghiamo tutto quello > 
morto* ole piaghe suedi torchia ugniamo,o ver di terra, che 
fari prò tornirò alle predette cose. La corteccia ancóra ricisa, e 

5 pendente dalla vite si tolgaja qualcosa, come disse Talladio, mi- 
nor feccia rende nel vino. Il muschio ancora si rada dovunque è 
trovato* ma le tagliatore , le quali san fatte nel duro della vite , 

; siffatte torte, e ritondo. I vecchi sermenti A* "quali il frutto dei 
ftimean*e.pende,tmi siriàdano,e i nuovi sieno lasciati, taglia- 
ti tutti i viticci, errami inutili Ma da sapere i,cht in alcune pan 
tii sermenti, quanto lunghi sono dalla natura prodotti, dal pota- 
$or si lasciano, si come appresso i Cremonesi y e iVeronlsì, e in al 
tri molti luoghi . in alcuno solamente lesommitadi Sterili si tic- 
vanùyin altri infino ad un piede dilungherà di tralci sì lascia. 

$ altrove in verità si grettamente si potano the, insino a un mez~ 
Z& piede di mi fura i tralci s abbreviano . il primomodo in verità 
non è da osservare , se non ne 3 luoghi lieti, dove le pertiche non si 

: pongono-: ma le vUhcomc pertiche, o vero fati* da ogni parte, si 
Stendono:, il secondo modo neUv parti d'asti s'osserva con pati 
tolamenteintorno aliavate fitti \e a quegli pochi tralci Stesi: e quo 
ili due modi specialissimamente si sostengono nette liete vigne . 
E in queste generazioni di viti,che le sue gemmo per lunghi intera 
kodi hanno diSktnthe simigliami vigne molto frutto fanno,e mol 
* £ ra PP Avvegnaché non sieno si grandinarne delle viti corta* 

X menu 
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•Mente potate: e moke * eeentìnuameute cavarti e lehnkftoarsì 
convengono totali *igm*accioccbè't frutto* e i traki convenevole 7 
*memtsoflener possano . Ma amile tigne nelle quali 9 insètto a un ' 
, piede s'abbreviano i tralci* s$ come a Bologna * e* Modano,* e im 
molti altri luoghi, in mezzolana terra si difendono * e f**/* /* 
Igni generation di -piti, e convenevolmente i tralci il frutto sua di*, 
fèndono . Ma quelle , ci* forre ri potano, sì come appo Furi), e al* 
turi * altri luoghi* e in Vrovenjaìn td maniera si proccurano le vi 
ti, che sanxjx pali,e pertiche*a modo & *r buttili ne suoi ordini Siam * 
no. E nelle viti *che molti spessi nodi si truovano avere 9 e massi- 
mamente nelle sottili terre, e nelle specie delle vithche si chiama* 
. no albani * e schiave : e cotal potatura può er$ vr servata nella S 
fica * e merdéa * che se altrimenti si potino troppo mi fere uve fon* 
no, e sufficienti tralci per lo seguente anno non producono- tc.que^ 
Mi la ragione netie vigne da potare. Ma negli arbori ,e pergolati 
tanti tralci si lascino , quanti la virtà della vite convenevolmente 
può sostenere % si che non sieno in akun luogo troppa spessi i «i * 
éestrmenti da lasciare tutte le sommhadi Meriti si bevine • Vo<* 
tansi da più di ter^o in terzo anno , acciocché più uve facciano i 
Ina se ciascuno anno si potano * uve più. grasse producono* e piA, 
lungo tempo la vite difendono . alcuni altri mai non pota» le vU 
ti 'ne * grandi arbori* e ne ramosi * per la malagt voleva dcLpotar p 
re* ma con pertiche le viti fortemente percuotono* acciocchii sea 
co necaggia . £ alcuni akri quelle in ninno modo percuòtono, ma È 
fer suo naturai movimento * quelle viver lasciano , <éncora da - : 
sapere è* the, nella potaghn di ciascuna vite * tre cote son da con* 
siderare: cioè la speranza del frutto acciocché tali troia solamem 
te lasci* de quali de frutti da ricever s'abbia speranza* sì come se 
no i molto maturi* e mondi * e grossi * e ritonde gemme aventi * e % 
spesse * secondo la sptqie di quelle viti . .Ancora la materia * ch$ 
dee succedere ,tioèt guardiani, e i sermenti in buon luogo nati, dot 
quali la materia del seguente anno siprosume *che deb àa essere * ìm 
molto brevi gli lasci, incora il luogo* che la vite conservi* 
cioè, che un guardiano lasci . rincora nella parte bassa * o vero in 
altro convenevole tuogo % quando per la veuhìe^a * o vero per la - 
difformi t a* o vtroper i ropf a lunghe^a della vite *,abbàfogna di 
rinnovare* acciocché* fouhè sufficientemente sarà cresciuta nei 
luogo dei guardiano *si mo^i tutta quel che rimine ~*dncor a da 

notare 
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tefttrr Schise U vite mtiolpoeata^piktofh puMula , e pià set* 
\ menti* e maggiori produci* per lo ritenimento dell'umore , il q «iw 

1 1 /e nm si spanie, perchè le sue piaghe son salde* an^i i che disc cr~ 
whimpercioccbi tutto entra in accrescimento de rami .Ma se tot 
di si pota pià tardi pullula , e frutti molti riceverai per l'efiufio* 
del soperchio umore acquoso > impediente la digeSìion dell'umor 
viscoso , del quale il frutto si genera : e impeto le viti , e le vigne 
cottili prima , ma le grasse , che di soperchio umore indigeno ab- 
bondano molto in frondi % e tralci > e quelle > che le brine temono -, 
f f*r<fe* 5# pori» # . *Ancbe dopo la buona vendemia più corto pe- 
m $a f perla consumata vtrtà della vite ; dopo la piccola pià lungo , 
<• per le far^e sue riposate . finche sono arbori , * quali hanno viti* 

• a te quoti in nmn tempo si potano, come quellc,cbe fanno lelambru 
eebe , che sono viti salva/tube y che mai potar non si sogliono >o 
vero le vitidime8iche>cb* con le pertiche solamente di seccherà 
jv purgano . Jilcuue di ter^o in tev%p anno si potano, sì come far 
tutte, e arbori grandi ,cb? le viti dm eftiche sostengono ,senonin 
quanto son fruttifere* the per dioideriade frutti non si potano. Ma 
Utile i> $èi in quegli annh sta* quali le viti , che deono esser po tato* 
ha noppASpùse^a,eiumisupeKhievotisMa£lihno. 
+> - " 

< D ella Éoramwon àeìk vicine deUe vigne t e degli tabù* 
i gitali hanoe vili. Cap. XI IL 

È Glumella dice, chela vite novella , dopo H primo anno § ~aee 
esser fot mata ad orna mattria , e non dee esser tutta taglia* 
ta y coertè ttfan^a in Italia , compiuto il secondo anno ; imperoc- 
ché o muoiono le viti,in tutto ricise y overo sermenti noufruttife- 
%t producono : li quali, tagliato il capo* sì come i pampinarij , del 
Hluro con coiìretti uscire . Ld imperò appresso la commessura del 
Vecchio sermento a una% o vero duegem me dtl basso capo , da la* 
aciar sotto : il chei ragionevolmente nella viticella pià forte da 
serverei imperocché la molto debole viticella , nel sa nudo anno % 
*du ricioe*e$i lascia tedi da atare con canne la novella 7>ite> o ve- 

% ro con sottili pali, acciocché l seguente anno più grossi ru evergli 
pettate per tanto tempo è da tagliare > insino a una , o reto due 
gemme*tanto cheUeù^eabbondevoli sermenti produi a ; e quando 
* queflcavrÀfatio 9 seJ*vited£€ts4erformata>ccm 

• --.=- * X * secata 
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Recata adunpeidle i ma se dee e tser sdentata còn pertiche y e eìb 
pah y possono esser striniti in lei due rumi ♦ U quali diventa lum* 
Xhe^X* si frrmhf0i4{**nto disidera Val tei^a detto Ftipiu taccio e* % 
thè nétta set} il terra più breve* cioè d'un piede, e nella grassa € 
iiera, maggior di due , 6 -perdi tre p *'edi d'altera . i disponga : m 
aùsì l'anno seguente* quattro rami al più aver debbono M quali in 1 
farti quattro sidìvidano* poi ne 9 seguenti anni altrettanti, o più* 
secondo la dottrina della loro potaci on datai Ma sciafite ro~ 
fra gli arbori, o vero arbuHi salire dee per età , a queSto è da prò* 
vedere , infino a tanto , che a' rami sarà » e quivi tagliar sidnvràp 
acciocché neHa sua sommità , icapi nati si dividano nel seguenti* 
vrnnoy ^condola divifton, chesitruó+a ne'ran i dcWa'boee ie poi 
tom >:gkentem ente per gli rami, in queìbo medefimo modo della w- : t 
te, <i próaurht salimento ^sempre unramo akavetta dell'arbore 
àìriigando . Form ansi le vigne in diversi modi, secoudo v ir io co* 
suetndini delleeitt adi ,e de 'luoghi imperocché in alcuni luoghi si 4 
formano in ordine con pali > e pertiche , over^eon sermenti. itesi* 
è vero sxn^a alcuno aiuto* sì come altro*** detto è . In alcuni tom 
fatte in ordine , o con ma pertica solamente * o ver con dne,ocam 
ire, qfando son&in lieta terrone massimamente inordini^arbon 
fi, ne y quali le viti, per alcuni pali si sostengono* e ancora sìfann: 
*k 9 pergolati piccoli: e allora dotta partì dell* stipite tòno abbate 
tute, e dall'altra levate in alto adequali abbifognano di molto Ut 
me, e fatica, ma molto frutta fanno . Ma io pongo una pertica s& 
la nella parte più bassa » e una netta parte più alta* bemfortc , *. 
quale tutti i palmiti benlunghi* e <f**fi a terrapendemi*$oWene $ 
con grande abbondanza d'uve t ma nna pertica dall'altra pongo * 
in distanzia d'un braccio solamente ,e cotali pergolati fo nelle rir 
fé delle H>igne, e de* campione' quali sono siepi,* ar borioso prai qua 
li s appiccano i sermenti molti* e grandi* per l'anno seguente : e in « 
quefto modo , conpochzspcte* molte uve ricevo nelle ripe e siepi 
verdi, le quati,per altro, cheperchiusure y cperlegne per fuoco, di 
poca utilità , o di nulla sono , li quali ancora i luoghi , // più deUu 
Sfolte adornano . In alcuni si formano in arbucelU bassi* peSH per 
ordini, da ogni parte, o vero in grandi arbori, distinte per ordine * 
Gli arbusti piccoli vi tiferi, da formar sono, che*da che sono pian? * 
tati, poiché per due anni, o vero per ire passati * sufficientemente 
sieno cresciuti* in sei, o in sette, o vero me piedi d'altera *si ri- 
' ctdano, 



Digitized by 



Q.VrA'KT^a **+ 

aUanOitì che nella sottlc terra più brevi,nellalrrta>e grassa p/k 
alee sì f<mv8éty qu v nati trami > fanne seguente r tkèti fuori, 
che quattro migliori $ si iagknok e gii rimanenti in quattro parti 
dimisi con pertiche , o vero Trinchisi formino , e legate pietre suf* 
! fittemi* perpendicolari 1 , sì costringano * Stendersi per hUti,auiót 
ahi non si dirigine inatto . / quaihqjtando fortificati saranno* 
la lunghe^a di tre* o veri di quattro piedi , si lascino avere t ne* 
y capi de* quali saranno k viti di farti legami da legare : e in quetto 
modo spezialmente s'osserva nelle parti ikMelano . Ma quegli di 
Bergamo fanno lo Sipite pikbasso, cioè di trkpkdi: e i rami quU 
Tri nati, pmlievano in alto, formanti un'arlmscula vitifera* amo* 
dadi campana rivolta : nel cuimezu, sopralo SHpite>àim*rn so* 
luiicke pota la vite, e l'arbore : e quella vite intomójntprno ipam 
àe^f accendo i palmitnui ti fuori da ogni parte Bare inchinati . Gli 
- grandi arbori da format sono , sì che in alto , e basso abbiàno da 
ogni part&molti rami fiancati » secondo la possibilità delta vite 9 a 
aéfmnte l'arbore i sopra reapìÀe'qwali saranno legate le viti > le* 
g fiali poscia tutte cariche saranno piegate alla parte disotto. Toe 
samsiancora convenevolmente formare, che gli arbori le viti so~ 
Stangano** non perdano Va£cresamento,Cioè quando l'arbore piop 
fo,o veto salcio y a veto olmo , saranno digrasserà d'un brac~ 
aioyla sommità sarà da tagliare appresso à dodici , o quindici pie* 
éi z e dorami, quivi nascenti , uno di quel/i si lasci andar su ritto* 
optante vorrà, e ogni annogli alt*i rampili gli si taglino, e sola~ 
V. mente si lasci la sommità ~ e tutti gli altri rami di giù lasciati, si 
formino » sì come de bassi arhucelli vitiferi dettola' quali le vite 
si leghino , uedaqmndim su, salir si permettano. *Ancorasìco- 
9 me farro scrive , dove la terra naturalmente è umido, quivi pià 
miro la vite ida fare , perciocché nel parto , e nella nutritma , non 
. tome nel bicchiere, chieda acqua* ma Sole . Ed imperi utile esser 
penso, ne 1 luoghi campestri umidi, spampanar e la vigna ne'tem pi % 
. €onveuevoli,wè del mese di Maggio, e di Giugno , e quella mon- 
dar da ogni soperchio* e di difutili pam pam , e sermenti . £ poi* 
quafi maturate l'uve , dopo il mesa d*^ gotto, quelle dalle so per* 
chic foglie spogliare, acciocchi i Sole tutte l'uve vedere , e cuocer 
fossa > acciocché l vino pià maturo 9 e potente si facciale la super* 
ebiewkmmimà consumata* duri fik t e sia di migliore odore. 

. , Del 
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Od rflmtHKMt, e lcg*ae«o<kHc tégat f # 
; daUcricì- Cap. XII U. 

L£ im da rilevato %t le trìti da legare* innanzi > ehe le. • 
gemme troppo ingrossino : e le vigne * che in ordine con pali* 
e pertiche si fanno , ndle i/noli le viti sono da ogni parte spartito • 
ugualmente, da rilevar sono, si che a ciascuna vite sia fitto un pa - 
lo, e a quel medefime, nel mtzzo* la vite si cinga con conveniente 
tegame % se la vigna è a basso z ma s'eWé alta dèe esser legata m 
due Luoghi i ma imprima debbono essere sei pertiche *o sei canne* 
legate a nove palila convenevole altera fSÌ che una vite sia net 
*t zxo di queha tavola* e V altre intorno Hauti, e così si difendono* 
d$l cadimento* e a vendemmiatori ad ogni vite è convenevole au+ ? 
fomento: e poi i tralci si dividono in Quattro parti * eipiè forti 4; * 
ffà forti pertiche , e ipiù deboli , a più deboli pertiche si leghino * 
Ma in quelle vigne, che fià radiviti hanno ,i pali deano esser pp» 
4fc per tutta la vigna* di dittonga di tre piedi dall'uno all'altro, ? 
con quelle canne >o pertiche legate, s'inducano sopra le viti* m tal 
maniera si distribuiscano, che cubp tono ogni spazio, e leghinsit 
eque Ho modo s'osserva in mdte vigne nella Marcnd**Aucona). 
ma a me non piace . Ma dove i tralci, come funi si Stendono, nei* 
scuna vite , intorno a lei tre pali piccioli sì pongano, -diflantium 
rUt tio piede , e d'un leg amo d'un vinco » intorno a quegli * sì come » 
ghirlanda , si cerchi , o vero si cinga ; e poi i tralci si Rendano , e J 
intra vite, e vite una forcella piccola si ponga , o vero un ballon* . 
cello si leghi , acciocché l'uve non s'inchinino a terra ; e così a que<* 

vigne * come neU 'altre , nelle quali i tralci lunghi si lasciano » - 
molto farà prò, se fatta, presso al palo la legatura, si leghi fuori 
di quella: e poiché già le lagrime gittano , soavemente un potori 
torcano i sermenti, imperocché % per quella tortura , nasce , intra 
la legatura* la succede v ol materia* e non fa alcuna offe sa ali uve. 
nascenti i e quefìo modo apportili lodevolmente s'osserva da 
tutti . Ma i tralci intorno alla vite* a due* tre , o ver quattro pali* 
dopo il cavamento della vigna , assai contro a ragione , e sconcia* 4 
mente si legano . Ma in quelle vjgne, le quali sono in ordine , sejj 
fanno con pertiche, 0 solamente con sermenti, è conosciuta la loro 
operazione ima se ne' piccoli p e goleti, fitti pali piccoli* e lunghi, 
« appresso 
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appresso delle viti, e tre piedi in contrario rimossi, baHonctUifir 
ti, tra dateutifdióficcolo, e grande, si leghi » daMa parte della vi- 
te abbattutile alToppofito elevati t sopra i quali* sufficienti perti- 
che foSle, le iriti si distribuiscano ugualmente . Ma se in arbaftk 
& q 'pero arbori sono le viti, ninna altra cosa da fa>* è, s è non ché SS 
vili, in pià luoghi si leghino agli Hi piti, e gti'loro ti alci* per gli M» 
5 mi, t i tronchi, ugualmente distribuiti, si leghino. Ma da provvt- 0 
den? é ogni anno la vite di sciorre >edi rilegare , che, sì tome diti 
la' ladro, le viti si rifrigerano. 

» 13d ktamioar delle tigne, e dei tag f lamento delle barba 
inutili/ Cap. XV L 

t. T*^ Elmesef0ttobre,edi7(ovcmbre, di Febbraio , o diMar^\ 
ti fanno piccole fòsse , intorno alt e viti : e , tagliate tutte lo * 
rmatei, che son netta sommità delta terra ,di letame s "empie: e mas 
simamenteqmfìo i neUa vite novella da os servare, che si tagli* 
mìe radici snptrebievoli 9 te quali avrà prodotte la State zie quéS 
li se si lasciano crescere , inferiori radici fanno perire , e rima* * 
ia mite in sommità sospesa, e non si potrà difendere ne dal fretU 
do , ne dal caldo : ma queSte piccole radi ci non allo Stipite si deb* 1 
ito* riddare , acciocché pià quindi non ne rinascono ; o vero ibelm 
sàtana piaga, al corpo della vite inframmessa, al seguir de 9 freddi, 
o de' caldi* non si riarda i ma riddami, lasc iato un dito dispaio • 
%&setempcratoVernoè, leviti lasciamo aperte, condossiecosS\ 
a che , innondai freddo , queSto st sia fatto . Ma se violente Pcrné 
fi a, innanzi al mese di Dicembre le copriamo : e se motto fta fred- 
do, un poto di Sterco colombino, intorno sita vite > doneremo . tfa " 
quando altro letame , alle piccole poco , alle gran viti più ne po- 
gnìamo* Molto adopera alleviane ilmetter del letame spesso, a 
far molto frutto : ma cenciossieeosa che, per lo sugo silvia sia 
vinato , e anche s'offende al durare , quache nobili vini aver vo- 
gliono , del mese d' bigotto , dove la vigna è pià mi fera , semmaho 
una corba di lupini a una bubulca ; e quando convenevolmtie sien 
cresciuti , sigli risotterrano . E ottimo Sterco alle vigne si crede 
^ dare, o vero nelle fosse, intorno alla vite fatte, se mettono , min** 
tornente tagliati* sermenti, e pam pani, egli ricuopronù * * 
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Od cavar dette rigo*. Cip. XVII. 

D Et mestili Mar^òU tuveUawte Si COfUtUCt a plbtiTfÈMfrtt ' f 
e co sì è da fare ogni mese, mfino a Ottobre , non solamente » 
fer 1 erbe y ma acciocché 1 semi ancora tenerti* solidità terra non 
cottringa . Ma del mese di Luglio la mattina* e a vespro, di 5 p otto 
il calere ,sidee , cavare, edivelta ogni erba : e le radici della gra- 
migna sono da Stirpare, perocché fanno di molto danno. Fanno- 
si ancora solchi, per quelle parti , nelle quali l'acqua si raccoglie 
acrìtiche alFelireme parti agévblmeute discorra, che se vi rimar 
ri, le novelle spegne % i litiche viti offende . Di quel medefima 
mese di Alarlo è da /arsilo casamento delle compiute vigne , in- 
nanxj,fhe le gemme troppo enfina,imperocchè,se V aperto occhi* 
della vite vedrà il cavatore , accelerassi grande speranza delUL 
vendemmia. E poi del mese di Maggio si fa la seconda cavami 
delle vigne,in quel tempo , quando ancora non fioriscono > 0 vt>v ». 
quando di fior tesi soni riHate : imperàcchèqutlle, che fiorisco** 
non si voglhn toccare. Ma in ciascuna cavatura da guardarci , 
che non si faccia in quel tempo, che la terra è molto molle , 0 ver*, 
secca, ma quando è di mezzana dispofrqone : e quanto piò la ter** 
va si polverezziy tanto meglio i, e batta se mezzanamente la ter**» 
ta qdentro si cavi E sia ttudio, che tutta la terra sitavi ugual*, 
mente, acciocché niente in quella di cruda terra rimanga » e massi- • . 
inamente plesso alla vite . Ter laqualcosa ton la vergatila qua 
te sia il modo dell'ai te^f del pattino disegnatoci diligente guar- 
diano , in molti luoghi la provi « imperpeché quetta cautelaci ma- 
filosi cavatori* da quetta negligenza sommoverà . 

Penocimenti, che avvolgono alle viti » e di loro 
cure. C»p. XVIII. 

Avvengono danneggiamenti nel primo anno alle piantate vi- 
ti, che periscono, 0 rimangono quafi morte Jaqual cosa al- 
cuna volta sifa per erbejntorno a quelle, nascenti, le cui radici tot 
traggono il nutrimento alle viti, che se quetto avviene,con ispes- 
so cavare , e col tagliar dell'erbe , s aiutino . E alcuna volta addi- . 
viene, per l'ombre vicine degli arbori* e delle siepi: e allora, 0 son 

da ta- 
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4* tagliare in tutto, o ne rami , o debbono essere spigliate di f+~ 
glie: e spes sevolte , per ardore di troppo Sole * vantano : per la 
qual cagione, o con ombragione , o con coprimzntó di terra, intor- 

A no a quelle , càn alcuno tirarne , acciocché non si secchino » o veff 
con dar loro dell'acqua convenevolmente,q nello impedimento cer 
: sano / Avviene ancora alcuna volta impedimento alleviti, per 
esser presso ad alcune piante, sì come cavoli, nocciuolo,o alloro* 
conciossiecosache è trovato , che queflc riardano le viti* imperi 
nelle vigne piantar non si debbono . ^Alcuna volta sono impediti 
da corroshn d'animali , i quali molto l'offendono , e avvclenisco- 
no, ed imperò, se poche viti sono, le viti s'armino con pruni co m<- 
"ferenti* e se molte, da fossati si cingano, esiepi . alcuna volta le 
viti di Verno, pergitlo, periscono, ed imperò da ricider son preisó 

$ a terra : e in que'luoghi, nel potare, da curare è , che mai lo Stipite 
non si riTtfi sopra terra ; e, quando s'approssima il freddo, sipo* 
tino, non accorciati i traici, # tutti insieme , in alcuni luoghi , ton 
vinco legati > appresso a terra si chinino , e sopra i capi loro , ac+ 
eiocché non silievino , alquanto di terra si ponga : e poi dopo H 
Perno , rimosso il hgame ? si rilievino , o verofacciansiinwbori 
Solamente, sopra ti qualhnon di leggiera ptrgieia, si seccano. 
tùna volta il freddo non t'uccide tutta, solamente i nuovi trat- 
ti, che per tenère^a del legno,egrandciga della midolla difendi 
te non si possono : la qual cosa, quando avverrà, i tralci sienota- 

4 gliati tuso in luogo convenevole a creare ,o -vero ancora > un poco 
del tralcio lasciato, se alcuna cosa di verde quivi avrà,sì si ridda, 
e così quafi rinnoverà, eformerassi Invite,* forse , in quel mede** 
fimo anno, alcuno frutto farà % ^Avviene ancora spessamente,che 
poiché i tralci, et uve avrà prodòtte, che per brina ogni verdetto 
perda : per la qual còsa , in cotali luoghi , tali generazioni di viti 
fta piantar sono, <he tardi mettano, sì come sono albane,veriica- 
ko, egarganice, e maiuolo % .Alcuna viltà nelle vigne entrano bru 
chi, che ogni verde^a rodono , e vermini verdi , e asuri piccoli > # 
quali tar adori si chiamano a Bologna y quali, nati con l'uvc % ìtral- 

f ti teneri forano , e seccano , contro i quali da sovvenire è > che 4 
mano di femmine, ed'huomini si piglino , e con piedi si conculcN- 
ho, 0 con fuoco s'ardano . ^Avviene ancora spessamente , che nel 
tempo del calóre discenda confei Vinte Sole una pianola piova,vt- 
briosa, e àttufta, che volgarmente a Bologna .ndume chiamano} 
• • - r che 
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ehe molte generalati di viti, in tal maniera sì alìdi sce rtbc Ufo- 9 
io frutto a niente al tutto riduce . Ed imperò dove quello spessa- 
mente adiviene spiantisi quelle generazioni di viti , che niente , o 
foco s'offendano da quello, sì come è malissia, e albana ,e grilla, e 
alcune altre generazioni conosciute • La tempeHa ancor* spesse-, 
volte la vigna consuma in tutto , contro la quale niente al tutto 6 
valer può, se non per la ventura piagosa oratone a Dio,con moti 
io cuor dirizzata ; avvegnaché oleum così maschiycome femmi- 
ne, non sap fittiti la natura, e generazioni delle gragnuole , im- 
prudentemente, o fallacemente affermino alla gragnuola,e alle fot, 
gori alcuna cosa far si possa . Avviene spessamente , che le viti 
dal marrone s'offendano, e allora la vite Strettamente si leghi nel» 
la fedita, e , intorno cavato, letame di, pecora, o di capra con la ter. 
?a si mischi. ^Avviene spessamente , che la 7 ite tanti pam pani 
mette, che quegli , e l uve a debito fine,e accrescimento non può 
producere alle quali del mese di Maggio da considerar sono i ser j 
menti, 1 quali la nopella , 0 vecchia vite aurà prodotti , e a quella 
"pochi, e saldile Usciamo +econ novelli aiuti raffermiamo tanto » 
che i sermenti fermati indurinole non lasceremo alla viticellata* 
gfiata, più che due,.o vero tre rami, e per Ungiuria debuti si le* 
$})ino, se tu ne lasci al principio meno. Diquefìòwesc spampana* 
re si converrà; ma allora la spam panaci ove è necessaria, quan* 
do i teneri rami creperr anno, sanza malagevolezza y al premere » 
quando saranno tiretti so diti . £ qui Ho fa. Vuve più gras te, e la 
materia, che dee succedere fortifica, e afr utilità del frutto aiuta, 
per la mistione del Sole . Avviene ancora spesse volte tanta de* • 
kole zza alle viti* che molto miseri sermenti, e uve producono, al- 
lequalì con letame,e<onispesso cavare, e corta potatura Ida so* 
venire . ^Ancora alcune sono sì liete, egrasse»che per la grande^ 
yi dépampanile vigne chiuggono , e aombrano 4 e se , e le vicine 
viti, qua fi affogano, ne il frutto suo maturar lasciano, alle quali 
xovvenir si conviene con larga.potagionc+e con radosavare,e con 
privazjon di letame , e dèpampani ,t de 9 tralci t agitamento , nel. 
tempo di Maggio, e con ispogliamento delle foglie nc'luQgbi fred- 
di, e massimamente dove l'uve impuzzoliscono * e\ facci ansi per, 
gli lati retta dì innanzi alla vendemmia:, e solo quella fronde d* 9 
urtare è,che r nella sommità polla, il Sole molto difenda; e se al-* 
cune giacciono in terra* suso 9 sanz* rcvolu^ionc > soavemente si 

lievino. 
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Yr&ftf* . Ma ne 9 luoghi ardenti, e secchi s 9 a: ombri V uva, acciocché 
per lafor^a del Sole non si secchi , se però la piccole %%a detta vi 4 * 
gna, o vero la facoltà lo permette deU 'operaio . incora in ale** 
hi luoghi , troppa degli huombii, e di* cani ingiuria patiscono , le 
quali diligentemente, nel tempo della maturitàyguardar si conti em 
di dì, e di notte : e in quelle piantar si convengano quelle genera* 
Trioni, che non sieno dilettabili, ma aspre a mangiare , come som 

to gnareSìa , e marono , le quali non sono agevolmente toccate da 
alcuno, e nientedimeno nobite,e serbatole vino fanno . Dagli stor 
netti spesse volte sono infettate, che, quando queSlo avviene , con 
funi, e s'gni terribili) appesi per la vigna, e da persone gridanti ,c 
spavent amigli, si caccino . Ma se tanto è il loro as salimento , che 
per li predetti modi difendere non si possano, facciasi nel meni 
dettawgna , sopra quattro colonne , un luogo sopraHante soprat 
quale un fanciullo Stia, e muova, e tragga le funi dagli altri capi 3 
allunghi pali intomo atta vigna legati , con yucche , e con piccole 

1 1 maige intorno di quelle , quando in alcuna parte vedrà bisogno * 
sì còme netta Città di Cbioggia da ognun s % osserva . 

Delta conservatoti dell'uve irache, esecche . 
Cap. XIX. 

I T 9 uve, le anali conservar vogliamo, si voglion coglier, tan^a 
guaflartc , che non s eno per acerbezza aspre y ne per matu- 
ìe^a magagnate : ma che il toro granello sia dalla luce traspa- 
rente, e risplendientc, e'ltoccamento,con morbida giocondità cal- 
loso : e se alcuno ve n'avesse magagnato se ne tragga , ne non ve 
ne lasciam rimanere alcuno , che per acerbità , contro a'tufinga- 
' menti dell* eSiivo calore, sia indurato . E allora conviene, che i ta- 
gliati raspi de* grappoli, sieno coperti di calda pece, e così in luogo 
asciutto, freddo, e oscuro, san^aentr amento di lume, appiccarle. 
•Ancora in un'altro modo possono esser serbate l'uve , che tratto 
I il pane delforno,non troppo caldo, pongasi in quello detta paglia* 
t sopra la paglia l'uve, e quivi,per unora,secùndo che a te meglio 
parrà ile lascia, tanto che alquanto s'appastino . 0 vero si pon- 
gano in su un'asse, o sopra alcuna graticcinola nel forno : e, poi- 
che quindi saranno tratte , si tuffino nel moHo dolcissimo , e pon- 
gami al Sole tanto » che alquanto sieno seccate , o vero alquanto 
5' < ; T a dalmy- 
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4a ì in Cfto sgoeexpUte : e ùongantì tnvafo* a tufi, eoìke in bottfr* 
. vtyo in sacco, finche altrimenti l'uve * dì Sole dicotte , poni [in 
motto, che bolla al fuoco 3 e lasciatele ttarppco*e poi le riponi al 
4oie*esono ottime . rincorante sanissime >cbfi alquanto al Sole | 
, passe si servano nel sabbione secco al Sole . finche tra la pa- 
glia, o vero fieno sotterrate : ancora nelle foglie dì viti secche : 
anche nel mele . Cato dice* l'uve nelle pentole*comoiissimamense 
riporsi, tinsapa* e in motto bene. L'uve passe greche così fa. - : 
Tacerai i grappoli nella vite*i quali abbiano migliori lacinie dol- 
ci* e lascerale mezzolanamente seccare* e, poscia colte * all'ombra 
l'appicca . Vu va dittretta componi in vafh e ttrigni*calcando con 
mano*e quando il vafo avrai pieno * di sopra pqmpani aggiugne- 
vai, e coperchiera'h e riporrai in luogo freddo, e secco* che sia san- 
Xa fummo . J Salernitani V uva passa in quettò modo fanno , 4 
^leggono le migliori granella, e al Sole le seccano * e poi nel forno 
un poco caldo le pongono * e poi con vino dolc$ le Lavano * e so or a 
t rigettano polvere dUennamo , e leganle in foglie^ di fico * e serb$n j 
* per un anno, p quelle virtù hanno d'ammorbidare , cotte in pino ; 
t quetto vino vale contro a fredda tossa . Fassi ancora uva pa,^ 
sa in quetto modo; ^/*©*t**r^ > 
tre dì* 0 vero per quattro, ?efvi colto ciascun grajfpolo*eon tana* 
glie* 0 vero con mano * in motto dolce bogliente si ponga * e quivi 
tanto siluschcbe si possano dir due ammari?** pai si tocebineval 
. Sole* s'egli è caldissimo * onci forno f quando n è tratto ilpqpi. ' ì 
■. Ma guarda , che da piove ne da rugiada si tocchino : e poi che fifa 
raffreddate* in alcun vafo mondissimo* molto ttrette si pongano** 
di sopra si pongati pesi .alcuni altri* ottìmamentoseccate al fo- 
ie?, ancora in mo ?lo dolce freddo l'attuano* e sechino alquanto » e 
toynf ongano . Ma taf te queste foseaccon&i*wt#f*ù posson far 
dell'uve ricenti* san^a attorcerei grappoli *ogni altra cosa osser- 
,*ata * ch'ho ditto *sappiendo mfieriantQ* che malagevolmente 
seccar si- possano ai Sole nelle temperate regioni * Ancona* secon- 
do la dottrina de* Greci* se l'uve,* pomi nella vite*o nell'arbore ser 
bar vorrai \ per lungo tempo, metteragli in vafelli di terra* i qua- * 
lisien coperti disopra* e da una parte forati** Steno aùpesi* avve- 
gnaché le poma coperte con gesso sieno servate periunga età • 

Delia 
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I 1 '»W ; a eto* j# di'wTfe» setmiàì sicché aceri** emetterà. ZV» 
JL* terè a è fredda in tcrfa grado* eseccam secondo. QueSìa ha 
tre sttftan%icin se diverse* ciati: legranetìa* il buccio y eU sugo, 
la ftètkm detit granella èsecca è dura^à* nimaconvsrsione in cer 
U i to* intera se n'esce .Afa dilette pestate* e fiutùnefarina > e 
front*, conforta la collerica uscita * e rl$ìrigne*e maggiormente 
se s'arroSisca. il buccio è grosso* riè* si^n^erte^d imperò n*n 
nutrica * ed è confortatilo dello Slamato * e7 cator del fegato spe-, 
gne y etoe la sete, e C acutezza delia collera caldai e rossa : mima 
il vomito ; e la solutyn collèrica Slrigrie \ e * appòSia agli occhi 
% <Ulk pai pebre*i grossi umori a flottiglia* edisecca. *4 /scora v%- 
, {e al pi^icor degli occhi* e alTaspte^t. Mailsu%o dell'uve acer 
bt> innan^ a'dì cankukiri, al Sole pùr si dee* che $i secchie spes- 
asi come mele . QsteSio vale agli umóri di* gola discendenti * e 
-etile gengive^ agkonaé>i:$* se criSlès he facci* vale alle piaghe 
id9gtiim$iniie*£iwmri di lungo temprati* matrice delle fene 
mine discendenti . Lup* maturai in su* compiuta dolcetta* san- 
> gut lodevole f&, e più d'»gniftkttì> i sì rtmk il fico è miglior cibò : 
^ mapìà ilficOrcherfìv i ^Hrké. E teHimonia queHo* che alcuni 
^ne' suoi tempi solamente mfah quegli * ónde grassi diventano* e le 
f loro cotenne chiare** rìmiHendos^dà quHH mangiare figevolmetl- 
te dimagrano . Le sue ossa, o vero granella son fredde e secche 9 
yscine aU?*gtan*UaÌeU y *v>ati»bè % ma hanno alcun* acute%(a 9 
per la quale toSìo e* cono * avanti * che si convertano in nutrimen- 
to ; jlntàra la corteccia sUa è fredda* e seica* e dura afìnaltite, e 
se con la corcete? a* e essa si mangi, indura la dtgeSiione*cioè usci- 
tale enfiagione* e ventufit* geneìa,t * ùmòtvlontanì dal sangue lo- 
devole. E se si mangiano nell'ora, che dalla etite si telgona*sc tró- 
vzrrarmò lo Stomaco da mali umori , e cibi voto * e che ila forte a 
fmaltire* bene si fmalti scono* e in lodevole sangue si convertono 9 
jfeaiutan la sólu^ion del v-mtre * e'I corpo purgan damali umori. 
. E per lo contrario* se le <ìomaco truovana di mali umori i e cibi 
pieno % a fmaltir debole * in quello dimorano * ed enfiagioni genera- 
no* e ruggito * e in mali umori sì convertono * e fammi* noceviti 
molto, creano • appiccate, e diseccate da' soverchi umori , sono 



Digitized by 



v 1110; 

f iu t b e */f rf urne lodevoli* e alle sottili ditte convenienti: e sono & 
lungi dà enfiagione,* dalla fummoaità, e non sono Hi tube, ne xo- 
tubili . Et messe in motto, ed in sapa, da grosse diete sono , e me* 

* notilo Stomaco convenienti; ventnfiti, ed enfiagione producono* 

i per gli Strani umori dal moHo » e dalla sa fui fresi . Vuvè , aventi % 
molta carne* più nntribili, * più dure sono,che quelle, che più urto 
re, che come hanno . ^Ancora l'uva ,il cui sapore i dolce , e gros*. 
~ so* e al mele vicino y più calda è,e sctegcntra*d è di pià grosso un 
s trimtnto » t afmoliir più dura , enfiagione fauente , e ruggito,* 

♦ Ofpila%ion della ml^a** del fegato . EVuva, il cui sapore i sot- 
. tile, acquoso, i più freddo, e a fmaltirùiù leggieri: ideilo Homa- 
. €0 confortativa** mondificathada'coUcriii umori* della sete mi- 
tigativa,* conveniente alle complessi*)* temperate . E V uva il cui 

„ capote i mit%olano,intrale pwktu,i di mezzana podeSlà. La 
> bianca uva, chiara* *c qMosa, leggiermente nutrie a, e agevolmen- 6 
*te sifinaltisceyclc vene toUo trapassa** £ orina prouoca . La ne* 
za grossa è afmdtir dm a,ma confortativa dello Stomaco,*, se si 
Jmaltisce ben*, da buon nutrimento . La rossa, o vercitrina È mtz- 
< sana è tra le sopradime . La passa è setta a comparatoti della 
, -verde : e di quella ali una è dolce , la quale è più calda* e più utni* 
x da,massimamtne se nera sia. Qucftevaleal dolor del petto , e 
, del polmone, e la tossa tkit/ga ima anello, the acerbità ha ,meno 
punica ed è più fredda , e più secca della dolce , e imperò conforta 
lo Stomaco» e spegne il calo re, e co frigna il ventre. 

Dcirapparccchiamcnto dcIU vendemmia. Cap. XXI/ ! 

ATProssimandosi il tempo della vendemmia , da appare*- t 
chiare , e acconciar son le tina % in quo luoghi , dove ufan- 
%a c di bollire il vino, co* suoi raspi, e acini , ma in altri i canali , e 
le corbe, e i cofani, e celle, e tutti Hrumenti, e vaft, che* a ciascun 
necessari sono* secondo le varie ufanqr dc'luoghi i e tutti ivafi 
necessari ottimamente da bagnare , e da lavar sono ; ed i vinchi 
-vecchi* serbati, da ritrovar sono , imperocché migliori , e più du- 
rc9otisMOMckeinuovi 9 impereccbè$nuovinou son benmaturi* 
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Del tempo da vendemmiar*. Cap. XXlh 

• TtjTilet*co*oseere+ quando davendemmiar sia imperocché 
y alcuni | innanzi , che l'uve sien mature , vendemmiano, eà 
imperi sottile, e cattivo,srnon durevole fanno il vino . £ altri pii 
tardi vendemmiarti* non solamente levigne offendono, che sono 
già risolute le for^e, ma ancora cosai vino e più passibile , e me» 
durevole fanno» Cónoscesi dunque il tempo detta vendemmia al 
guHo, e alla veduta . E dicono ^Avicenna, Democrito , e\Affrica+ 
no solamente in sa didovere l'uvaindugiar matural e non pii, se 
il granello, dtWuva già non sia vende: ma in qutllanerenayo ve* 
ro altro colore, nel quale alla perfine esser dee, secondo la natufa 
a detta generation di quell'uva, significa quella esser matura . ^fU 
cuni ia verità premono l'uva ,* se il granello tfesce ignudo. , non 
carnaccioso, dicono l'uva esser matura , e da vendemmiare : m* 
se n'uscirà il granello con parte della carne, dicono non essermi- 
tura . Ma alcune, poiché incominciano a< esser passe , quelle allo- 
ra dicon mat ure . filtrili > pruov*n cosh d'uno spesso grappolo ne 
traggono un'acino* e dopo un (Ù y o due% considerano s'egli entra m 
«quella medefima foma miluogo dell'acino ;.e segli acini dintorno 
non ricevono accrescimento,vendemmiar s'affrettano: ma se con- 
jtideranQ.il luogo dall'acino esser fatto minore , e gli acini , i Quali 
% son dintorno , crescere , non fanno la vendemmiwmentreche cre- 
scono . Ma Talladio dice la maturità conoscersi , se premuti del- 
l' uve Sgranelli, the negli acini son nasco si y sien di color fosco,* 
presso che neri : la qualcosa fola naturale maturità . Conviensi 
dunque attor vendem miare , e massimamente la Luna essendo nel 
i Cancro,oin Leone, o in Libra, o in Iscorpione, o > in Capricorno,* 
vero w Aquario . Ma quella finendo ,e<L essendo in segno sotter* 
xaneo, fWtviene affrettarla vendemmiarsi come Borgondo dice . 
Ed in soma da sapere i,che se l'uve molto grasse,per gli lati,dall§ 
foglie si nudino, il vino, che di quelle si fa, meno acquoso sarà, mH 
4 piis poderosa, e meglio da durare . Se l'uve si colgano iopoter^a^ 
quando lajtugiada J risoluta, e che l'ariotsiaxalda, e chiara , il vi- 
no sarà più poderoso, e miglior da durare. L'uve chiare non gras* 
se, ne consumate,* in neuna parte corrotte ,H vino fanno più po^ 
t mthtme^io^epikd^dnmeve 
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tente , e meno durevoli , che aùeUedél primo tempo : colte troppo 
acerbe fanno il vino più acervo » e le muzolane fanno il >i no po- 
tente, e che meglio dura . L'tnrcjn accrescimento della Lunu cólte* 
fanno Urino meno scrbcvoie+ e noi menomamento pià. Se l'uve f 
nere 4 bollir si pongano nel fondo del tino , il v ino sor >à più resto : 
t se Untature, pià maturo : e se le acerbe pià acerbo: e se mele pià 
dolce; e se salvia s abiatico* egentrafmente sapore,e virtù acqui* 
fleràdi quello, che in quel luogo sf porrà* se né" dì convenevoli boU 
4irà. E set uve folte, in alcun dì, inmonticcllo si pongano x il W- 
no pià maturo s*rà . Se il mofìo ne'vafi , sanja raspi boUa.bw* 
+0 , e durevole sarà , ma più tardi chiarirà, che quello ,èhe co\a* 
*pi bollirà. 

In che modo è da vendemmiare . Cap k X X I II* 

Coloro , che portano i cofani maggiori , 0 vero c orb piover o> 1 
che nelle etile Vuve tolgono , cavinne le foglie , e se alcun* 
acerbo, 0 vero fracido,o vero secco acino vi si truovi, si tolga via. 
£ condensi ancora a coloro, che pigiano, che se alcuna foglia per 
dimenticanza di coloro , che portano a tini , vi fosse rimasa , lane 
favino, perocché se nel vino le pigeranno sarà il vino pià aspro, 0 
0gevole a corrompere : ma dell'acerbe, putride^ secche uve > gran 
danno ne seguirà al vino . 

In che modo si deono Vuve pigiare , e farne tino • * * 



MEsse ruve nel tino, incontanente,co*piedhprentèr si é cenven I 
gono , da coloro i quali sono ordinati acid: e quando ogni 
acino ugualmente avranno calcato , suso i raspicele granellasi 
tollievino , e traggano , acciocchii motto di molto oinorì: discor- 
ta di sotto a y tini , E quando la seconda volta avranno pigiato , e 
tratto m alti i raspi, e molli, e caldi* non molto umidi, quegli av- 
ranno fatti, sotto legno, e flrettoio quegli alluo&hino, imperocché 
caldi, e motti essendo agevolmente dmononó . Ma se molto tèmi" 
disi pongano , e 9 bisogna , che la compositori de'grantllisotYàpo- 
Ri st rompa. Ma gli entranti ne* tini sì si conviene de^piedi esser a 

lavati. 



Cap. XXI HI. 




Digitized by 



Q^V A KT O. fTf 

tarpai!** non ispess * usc'rnt , e rientrare scalfì. Ed è buono *c f t4 s * 
ne'tiflimnmangin<^eks^4no : e che tifino yetlki^vnti pernii 
sudori so pravve unenti . Mx in a r céne parti, orni 4 Bo'ojti % l* 

„ calcano /dia vigna nelle bigonce $) còme m %z inamen r s *ni z 
C calcate,poH: sopra i carri»» [valisi porti*) a Uni* negali ìli* 
re a bollire permettono per ott» di, e oltre* infino a quìni ci* 0 v:~ 
ro 'venti: per la qual cosa molto si purificanti vii: maiel sapo- 
re dtra pi piojto ji Magagna, il vino , Ed imperi ifutfio à* che s* 
fra il vafò sì si pon%a un graticcio,* vero strumenti d'asse fora* 

% to,a queflo dispoHo* sopra il qua 1 e stia un pigiatore* il quale *pim 

f giandè* eompi* quello * che nella bigoncia compiere non poteo . k 
£ quando bene tutti avrà calcati i raspi co' piedi % da una parte del 
tino gli metta, nel quale tanto solamente bolla* che purificato sìa* 
e i raspi sopra i( liquore elevati* e da que'lo divisi , il c^e in pochi 
dì adiytéfie. £ queflo, fatto ripongasi ne'vafi: e ne* ti ni acqua si 
f$nga Poca, 0 assai* stf ondo* che ptù nobili * e più potenti * a vera 
piovili tare sararfn^ * e secondo che questo vino mischiato , che t 
iMamatìacquertllp*migliorc*opi?g^^ s % ama . Ai* da sapere è* 
^he^Hatpmt^lfoVuve si calcano tanti minore, 0 ptggjw* fi* r*e 

4 auercllo , ma se male calcate saranno * U contrari* sarà . £ s*con~ 

* do quello modo * il vino si purificherà * $ durabile si farà * e non si 
*i\hrà pe } r lo sapore de* ras pi. Ed è da sapere alcune maniere' 
fave essere* ckl in tal manitra i raspi suoi sono aspri > the co t 
quelle y sangjt sqo piggiarampnto , bollir non possono : e a'euni « 
ibe sona i\pQQ<l aspri* cht con issi batti* lungamente po ssana * # 
f da sijtfK* $ ancora* (he qi$an,:o L wve pikgwse e più acquo j e sa 
m x * tanta n^euq cifrasfibollr debbono ne! tini: e quanta più nubU 
Ti* t più secche saranno * tanto più in quelli ììarsi conviene . *An* 
che da sapere i > che poi che l'uve calte sano in mante pa le * sei* 

% djie, 0 vtrotre dì così ttaranna*moltó s'accresce la majure^ja > % 
; fa dolctfxa laro* e devino 1 ed imperò utile i nelle vgne aver bo^ 

* tume*nel quqle i'uvo si pangmo % aovt più tempo potranno Hare 1 
^di fuori in tini piccoli ai hofitur&e fatti* sarà raccolto vinamatu* 
rocche quindi uscirà, che molto soave, e dilettevole s*>\u ma non 
lattate aggi aìmente ^i p^trà serk^ p imperoccyéfu.d 9 u*j troj- 
fo mature . &a J*pCre c ancora, che ogni viw*cbeto rasfi*e toc 
secce negli acini non Ooùe, è bianco ima quello , che toh essi bolle* 
$ tign» da loro* e dalia corteccia il colore acyw:la n ns» o,(è bianco* 
# rosso* 0 di color foto • 
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DEli'uvc farsi può aptHo, passo* defruto, sapa, Trinò pace- 
te, dé* ftaili tutti ca dire è, come si fanno, e come si conterà 
vano, e della naturai t virtù', che hanno nz 'coi pi umani. 

Ùclfàgrcftò > passb% tfcfrìttò > coroeno; e sapa . 1 

* ' Càp: xxv iv ; "* 

L'Jgrìflo si fa di due maniere, liquido",? secco : FarreHolìqinl 
do si fa in queflo modo . Quando l'uve sono acerbe, e sonre* 
nute a debito accrescimento si colgono, e si f efiahó , e in inaHeUoì 
o in tino , ò altro vaso* si pongono al Sole , e in quello si pone al- 
quanto di sale . £ poiché due , orerò tre dì al 1 Stile }icnoìlate,ti 
prende il sugo,e , riporlo , all'ufo si serba :é alckni del Stilè non i4 
mettono : ma con quello meglio fi conservi > e massimamente se 
di cotale uvé'fàttò sarà , il cui vtyo di State sfrbdr non si può, > 
L'agre fio secco, così da fare i . Togli l'uve acerbhsme , e PcBà} è 
pritmi, e poni in vafo di rame a fuoco, e cuoci tarìtò % che alla codi 
gula^one s'approssimi , e poi lo poni in Vafo difìeso , e ponto al 
Sole tanto , che si secchi , e serbalo : e alcuni il pongono a seccare 
Ài Sole, san^a cuocere , sei Sole i caldo . alcuni f arino fàgreffa 
d'uve, che alcuna cosa di dolcex^a abbiano: mail primo ijpià &i?t 
tico,epià freddo. TuossiOncoranéttèr^o modo fate agretto spes* 
U, come mele, che è molto virtuóso , sì come di sopra detto è nel* 
le virtù dell' uve. il pts so, tutta l'affrica gras sòie giocondo, ufa 
così fare» Colgonsi l'uve passe molte , e pongonsiin cèftelle fàt- 
te divinchi alquanto rade, tessute con lcvcrgbc,prma fortemen- 
te si battono: e poi dove il corpo dell'uve , per jor^a delle batti- 
ture, si solve, quivi si spreme , e ciò che n'esce e detto passo r e ri* 
poHo nel vafetlq,a modo di mele , si serva • li defrukto , coroéno, 
t sapa si fanno di moHo, perchè de fruito è detto dal bollire, quan* 
do e forte spessato . il Corà fno quando la ter^a parte perduta » 
le due parti rimangono . La sapa quando è tornata latenza partt $ 
la quale migliore fanno le mete cotogne insieme cotte • 



. . . J . ^ 4 ... ì ♦ 

Petto 
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Delta purga?k>n del vino facto def l'uve acerbe , e 
corrette, Qgp. XXV1L 

• (invienti tutte f uve acerbe* e vero altrimenti corrotte t^r 
K^j tircdaU'aUr*; eilrnotto\rche drqurtte è $ i éa curare • 
L'acqua piovana* intino apttzzy èia cuocere . £ diquetta acqua 
eotta* quanfè delmotto* la decima parte sopra infonder nel vino* 

9 e da capo ancora col vino cuocerla, ri che per decenne si conrumi 
la decima parte . •Alcuni altri non fanno tosh ma mettono V ac- 
qua nell'uve ^mischi andò V acqua perter^pdi quello* cbecredono 9 
che n'esca di motto: poscia dopo la calcatura dell'uva cuoconota» 
tocche si consumi la ter^a parte ^ 

• 

Della cura del vino dalla pfov* cooiraoiso . 
Cap. XXV11L 

• Q£ f erii piovevoli acquazzoni molto toprsvvegnenti* Vuv# 

• 3 *WZ* vigna ancora ttanti* o vero dopo la vendemmia* più che 
non si conviene s'immollino, a necessità quelle pigeremo § se* vem 
demmiato*il motto debole esser conoscerai* che q netto coglione- 
rà ilgfstto ^Quando il vino ue'vafi si metterà* dopo la prima boU 
Usurai* incontanente ti tramuti in altri vafi * e nel fondo rimarrà 
ogni cosa limosa * per la graverà . alcuni altri meglio fanno » 
ebe't vino cuocono. tanto * che la ventcfima parte consumano »e 
mettonvi di gesto la centesima parte • Coloro Uhe lodano il vino 9 
tanto il cuocono al fuoco, chela quinta parte si consumi* e consu- 

I matadi quello juf^no . 

In che modo $ imbotti il moAo « Cap. XXIX. 

t Y Fasi * innanzi che visi metta il motto * con acqua salsa pur ^ 
X. conispugna%Ìavar si convengono *econ incenso sufìumua>e % 
CJWn fargli troppo pieni* ne troppo scemi: ma immaginar si eoa- 
vitine quanto il motto a bollire crescer possa * accio chè di sopra 1 
non versi. E poiché \messqvi sarà il motto* per cinque ài* e con % 
mani* e con bicchieri la schiuma* e qualunque altra or ut tura sarà 
, da levare : la quale schiuma* ebruuma *juori d*l Cellario dìlun- 

Zi gì sarà 
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£t Mi-i i j trarre,perocchè se pres w vi sigitterì , Je ne generano i 
moscioni t fes&Mó odor he viene * che aiktndùe quèftecost il vi~ 
no riuolger fanno : tdimperò ttini abbiano'butno odore > e le can- 
tim: Massimamente. 

- r • • ■ • v:-\ -.0 'A, « 

In ehe tnodò il mttfto pér ruttò ranno si seri* : • 

1 Ctfp; XXX; ■■ ';' ■•;/'• . ,J ; * - 

Iìfyanxj the Vuve si pigino, il rnoHo, che di quelle Bìlia, ilqna* i 
le presmont alcnhi ctìiamaho? metti, in quel mede fimo dì , ne K 
itasi impeciati d'entro, e di fuori, sì cbel vafo sia menò pieno , 4 
tura diligentemente con gèsso : e molto tempo beff erà il htàsto 
dolce, e molto più si serba nel vafo molto chiuso con cuoio, e mti 
so n(H poTgp, imperorrhè,non soprabbollendo , sarà sempre dol- 
ce il mofh'. $e 4l. uno a poco a poco calcherà l'uveiche fortemen- 
te non %i siringano, q tu ih motto utile a durar sarà , sì come Bur- 
gundi? dice . lAltri il vafo, come detto è, dentro , e di fuori impe- 
ciato , in póTgp' pongono , sì che solamente le labbra sopraHic* 1 
no : quello per esperienza ottimamente veduto è : altri m rena^ * 
Umida, il vafo cuoprono, o vero sotterrano . 1 

Come si conosce il motto , nel quale ha acqua > e in che 
modo si parti . Cap. XXXI. 

A Cciocchè conosciamo se'l motto ha acqutt , le pere erUde , e I 
jf\. secondo altri le more, metti nel mofo, e> se acqua ha, s-atr 
tufferanno, e, se nò, sopra noteranno . ^fltuni altri la canna gre* 
ca, che nasce nell'acqua, o vero Uno , o ver paptr^, o ver fieno ,9 * 
vero alcuna cosa arida ungono d'olio , e nel vino mettono , e trag- 
gono , e t se acqua ha , ragunansi le gocciole nell'olio , e quanto 
più n'avrà» tanto più sarà delle gocciole dell'acqua ragunamento m 
.41 tri più semplicemente f accenti, il vino mettono in ma pento- 
la nuova, che non sia immollata, e ap'piconia per due dì, e stilla U 
pentola l'acqua mischiata, alcuni spargono il vino sopra la cal- 
cina viva* se vi avrà acqua r sparger alla, e se nò, la cosirignerà • X 
.Alcuni nella padèlla da friggere hanno folio bogliente,emetton- 
vi il vino, e se vi ha acqua sonerà, e fatti ampolle, esalterà. sAl- ' 
cuti ungono la spugna nuiva con l'olio* e turano la boccadel va- 

forfrim* 
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yb/e tìmhotcTmUytyse acqua v'avrà , uscir amie per 4a spugna , * 
quella ttedefim* pruova nell'olio fanno . ubrt mettono un poco 
tómof» #» mano, e fregavi* }e so è puro #visfeso * o glutinoso & 
-appiccicarne, e Uh* acqua non è appiccicante * V acqua in <jue~ 
ilo modo si patto dal Uno * *€lbumk umido metti iwpafo di inno # 
le poi con tepkgnàjWttu d'oliOyla bocca deheSio turalo d'altro 
' fo> e incbìaah, che yeM y e^s(^ ^HC sitamente lUcqua . 

lo che modo si chiarifica tofto il nioft© . Cap. XXXII» 

l T una rHttftta diclóke m oHo x mschia una ciotola d'aceto ,c 

JL dopò tre dfjàrà pìtirfrì ~ ■ ■ • . V • ^ - , 1 . 

In che modo il moft^ Cap* XXXII l , 

« ST^i Oronadipulègg^òiòdìnefhtUa^o veto d'origano al collo de\ 
' V-> - '**fi intorno poni \ sì come dicè Burgundio ^Alcuni le inte* 

ribra ìle'paji appresi* de labbri mgon di latte di Trace*? e terrà il 

mòtto il qttel bolle déntro . .--\-v.-i - 

In che Iu dgo dee ftare il vino per conservarsi. 

1 ; Cap. xxxi v;^ 

l 'jr \A tetta del 7>hro aSettenlriomlàdobVamoafrereoppositaz 
JL^ fredda, oieuva, o >ero a oscurità pròssimana>di lungi da ba- 
gni, da Halle, da forno,' da pri*àti 9 da cOlernc? da acqua, e da tuo 

v ftr cose dipingo , o difhaVòdjft .'Ma nel Itbro 4ella vendemmia y 
da Burgundio compoiiò,ti dice,cbeU più forte vino alVaere da por- 
rei ,e che ragguardi il T 'oriente e I Meriggio %con alcune paréti* 
àppo/ite : e tutti- altri inni fotto coperto da porsono . LefineSlrc 
altissime si convengonfare, ad Aquilone, e ad Oriente -volte . 

Del tramutar del Tino, e dell'aprir dcWati • 
Cap. X X XV; 

l Onvien ri il vino travafarea 'venti settentrionali , e non me* 
ridhnali, e i più deboli nella Vrimavera, e i più forti di Sta* 
$c> e quegli che sono negli aridi luoghi, dopo il Sol falo bruinalef 

MÌdA 
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\iòéda meno Dicembre innanzi i e quando si tramuuUvker* 
' Lunapiena*diventa aceto. Edi da saper?, che quando il pino dal- 
la farcia si forte , pii sostile e più debole si fa > affermano gif 
espertissimi hOomim, che se presso alla fetta d'Ognissanti* q *t%* 
•rfò i7 vino di bollir cesserà* e la feccia al fètido sari discesa * 1/ it- 
- muova dalla fctchagrossa*e fari nel Perno un letto sottile , eoa 
" quale meglio si serba: edopoRv mo meglio si chiarificherà nd * 
rem della Trimavera . ^Anche dicono » dbr # 7 W*a con /* /ec~ 
eia lungo temp^dimmiyche venènttil^nrwlla sigU/ixtorgo- 
r a *he del suo sapore , si pivieri* non si potrà in alcun modo chia- 
rire y se hou si cuoce* infittì aH principio del bollare con lente fiaocf, K 
e chiaro ^ in mordo vafo si ponga con wlvia>avtnte nel fiondo due 
ma Vs? * 0 yer0 una * e Z°l a **tta * ravvolta fn mantello digrosso 
panda *À *erosi4>ong0foóno nettcc^i%§uel nfedefirpo yafoopi 
si racchiuda* col modo predetto • Da provvedere i ancora * chc'l 
Ketno sì scaldi* la State Raffreddi , Convicusitramutare ilvhuf 2 
quando la Ltiha ì scema * e che fi a sotterro : e condensi ancora* f 
ohe quando devasigrandiin piceli vagelli lo tramutiamo, osfer* 
vare il nascimento delle Stelle * perciocché si muove laf cecia 
nascimento delle Stelle* e massimamente quando fiori s con le cose . 
ì*ia consigliamo i savi* e massimamente Efiodo^chequflnàofjapre 
il doglio*cbc*l vin,cb % éi?el principio dclvafo*eckeéappre u del 
fonde f si logorile quello* che ènei mitzo si serbi * imperocché é 
più potente, e più durala yecebie^ja $}~più acconcio 1 II vfno ét c 
quale è presso alla bocca del vaso* sì tome all'ari* acco *lantes\* i K . 
più debole* impero f ché fvapora*e qurtlo che è presso al profondo* 
overo approssimante alla feccia* tqffa sj rivolge. Convinsi adun*+ 
que trafmu.arein tcHiil vino, 0 in alH vafi* e non empiergli, in* 
fino all'orlo* ma un poco sotto 7 collo, acciocché non s'affoghi *t 
abbia respiratone* se dell'acetosità non si n ma : mase di quelU 
si tema * quafi niente respiri * e si faccia cocchiume di salcio verde 
dalla corteccia mondato . finche buono è * che presso alla canneU 
la del fondò, tiaAM piccola cannoUinfjper Lf qualsi tragga un po 
co di vino *ne 'tempi caldi *t ventosi* imperocché per quello esce aU 
cuna cosa della feccia col vino* ed egli si chiariji 1 herà meglio . u4n 
chr si conviene *cfre quando* apre il vafo * si raggua cu il nasci* f 
metto delle Stelle.* imperocché aliar si fa movimento de*viw: e $ 
non si conviene allora U vino cenar? è o vero assaggiare . t se aU. 

cu/i vi - 
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A J fà4hhWétapir>4t*com*enri guardare al Solt ciocchila stb 
tbiariti non e mi nel vino . <*/4 xe la notte* per nceessitàVàpir* 
Vài \ eminenti guardata allumi ietta LuHa,<hcnou*vekg4 al W* 
** ; fcr jr/ conviene, che i voti yafi incontanente si lavino et* 

i acqua valsalo t*ero con cenere*o -pero con terra argillosa stecchi- 
no, se*l yino 4? debole; masti molto potente* solamente $1 chiuda 
da ogni Y*fte<> imféwcbi l'odore,* fa potenza sua difendei yusk 

- X>c! trropo, c modo Massaggiare i trini . Cip. XXXVL' 

I i" tenni; fratmi iventi bòrtalhas saggiano i ymi*ìmperocchÌ 
j\* allora sotto immutabili * e- chiarii alcuni altri spetti cono- 
-scitovi defitti * '*ir*fuftro gli assaggiano . V*AuSho maggior* 
monte muove il yino » e tnoflfa* chenteè ted essendo digiuno non 
si conviene i vini ahaggiare*h^erocché ilguHo si rintu^tt^ 
quegli* il quale ha troppo manicato* e troppo bevuto* secondo che 

no*gli assaggiano . finche conyiene * che chi assaggia il yino non, 
1 àbèiarnameato cote wnarewrusaltta, nealtto*cbc y lgnffo rw- 
muti*ma ubbia manicata poca cosa* la quale abbia bene {malti t a* 
a vtlcuni altri volendo prendere** ingannare i comperatori*una hot 
te nuova battito* la quale immollano 4 'ottimo tìn yecchio *e bene 
odorifero i cm quella pongono ityìno* che vender vogliono . Ma 
fià manosamente alcuni danno nocive formaggio a quegli* qua* 
U voglÌ97io x assaggiare Uvino*acchecbécevtitsmamente^ifaisi- 
fichi Ugufh t e quofto àeiamo 1 non cheH facciamo > ma auioc* 
ehi non siamo ingannati . Compienti ancora il comperatol e spes- 
so assaggiare il vht nuovo * e vecchio » acciocché nondimentichi 
* quello* che fuggir debba, 

-Dd tega* 4* conoscere il rin 4a baftarc ♦ 
Cap. XXXVII. 

t \ JT %sso ilvin nel yafi t dopo alcun tempo* da trafvasare è in 
iVX altro yafo pianamente ; 9 e nel primùvafo da lasciare è la 

)/ftfÌtf;r J ^ molte vói* 

teda riguawètt*eodorare*cbe alcuna trafmutayou non sifateid 
intomo alla fèccia* eh* Wtnfrneri moscioni 9 o ver fango bianco ' 

lo quale 9 - 
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1$ auiiesìfa.sottòla (pati.-* 4kH**cot4 simile: /ftftWrf&Wtf 
fofylmareilvini esspsd.1 eorromymi: e % t^nknteditatitoseyf 
gtntri > ida erèttreMvn perdutaci*, otlcufi altri ma xafi%4 
intera perforata miniano infitto al fondo* sopra le f$cct>* ricb ; ** 
dendo il foro della camp di sopra* col dito, grotto , ? poiUvtndo.il % 
dito* per V odorato attraggon V odore inferiore : e po\ uccia/ido, *t 
iras&mo parte deUtfc&ia, t% secondala qualità dcttfefciaycon* 
siderano fhente i il vino . alcuni altri tolgono un poco d: »'* 0, e 9 
rfi]fì(dd4ro % rassagg>aHQ i e-tkctfte neJiguèo U. truo tvfatt 
per innanzi esser credonc. Conviensifarz Vai saggiamente del 
*o > il quale è nel4ttKT&\d*lvafolb:. M*^ segno*4d* 
coprmentoi^vafeUi 9 r 9 discoperto il ^affilo , assaggiano quello, 
*chc ènei coprimene , e se -pinoso ìy dicono ti vin o essere ottimo-i 
$na se acquosi) » »0 . alcuni altri/anno segno per lo gusto , scoi 
principio ì^ls prò è segno (trtq, temoli* tt cMCAC*** * y 1 

; . De'aocknroci chUtvino avtcogoao, • Gap. XXX V I f fc * 

- ... t • . • ■ ••. ì " r.- . . .tw ... i i • . 

AVvienc-alvinoil corruttibile ptr acquosità) la quale aèqui* i 
Sia dalla vite* 0 vero per acquosità pascià a lui mescolata % 
the si corrompa, e rivolga ti%pe/varie cagioni adoperanti in qnd- s 
Li il calore ftrano>s e se la feccia % a vero un poca di cosai -vinoni 
quel.medefìmo vafoytwttoiKValtrwKl vafo s'apt* 
li vaso* si xonverte.inmi/ìffArla .quale U\vafo*guaìÌa< 9 'x potyua^ 
Ih lane vino in quel poHq $ conseguentemente corrompe % rwi 
qnn vino in im/a sano 4 0 vero altro. *iao : ti misebf % 0 vero alcùaO^ 
sa vi si ponga , quello infetto rende. tiìi sua corrotta natura 
€0% vtrte . £ accoro, il vinfprxe.% e potente * e masssmament e doUe\ 
grosso , se nel tempo caldo si lasci nel vafo non picnp > ne di soprf % 
chiusoy ifpapora il caldo , e l'umido delvwoj e rimane il freddo, t i 
secco >cheiaACÌtosiiéjf^np&ru t de^k^ìu^è4a tfàtaiuia . 
i . \ /, . • . . 'V 

In che tempi il vino più agevolmente si volga, c corrompa ♦ 

tap* XXXIX. . : ^ /t 

Ofìni vino spesso sì volge appresso del tr4m«utar delle TIÌ4t \ t 
de, e appresso del Solfilo e^ivaie^e appo t u. sotto al t**. 
n€ sboglientanse> cbj volgarmente turni à itjU/aa^ , e generti* . 
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«fot* appresso *ogm vento dell'anno 9 e «e/ r*Z<to ; e nelgielo 9 f 
sdir larghe fiore , o >era per irniente vento , * vero tremano ,*é 
per ifairo tuonò , o >ero quando]fieriscono le refe , o vero le vigne * 
il come Burgundi* scri>e . 

fa che modo si pud pnmeiere, elici vino noti tt rolga . 
Gap. XX XX. 

1 T fallarsi, messi nél vino, noi lasciane volgere, ne frik » che non 
JL si conViethMUre,ne la schiuma pi& ampia farsti e leman- 
dotte dolci* mescolate ton l'uve nere, lo conservano . Vnva oas* 
sa, trattene le granellai con rena messa nel moHo,o vero nel vin 
cotto, fa il vin grasso, e pemagnente. alcuni l'uva secca, in vU 
fna nata , colgono , esingularmente l'ufano . il gesso messo nel 
Principio fa il vino aùttéro : ma nel tempo vegnente Fauttentà 
fvapora. V utilità del gesso, per molto tempo si ttà^e conserva it 
ritta, enei lascia volgere : e la sua proporzione è, che sc'l vino sia 
tento, e di sapore umido , o da piové infetto, la centefma parte del 

* fesso batterà : ma se % l vino è nato in >irti pii forte, la metà ab- 
bondantemente baHerà . Ilfien greco , se si triti con sale arso , e 
con Tino si mescoli, i vini , che si volgono , daOa sua mala feccia 
Spartiti , ed in feccia di buon vino rimessi , permanenti Staranno 
Afa alcuni, accendenti le fiaccole, nel motto le spengono, e non la- 
scia* rivòlgere il vino . alcuni il frutto del cedro* galle arse me* 
/colano nel vino, e f annoio pcrmagnente. filtri cenere di sermen* 
fidi vignate seme di finocchio, tetto, e in massa recando,mischia-; 
éo co f vino . iAlcnmi vini volti trafmutano in altri vafeUi, e se 
sono offesi dal caldo , ^rifrigerati luoghi auegli ripongono: esr 

| da umore, e frigidità, in caldi, e secchi luoghi il tramutano . filtri 
seme dilhto,t vero legno di quercia ardono, e la cenere metton net 
vino: altri Une, e mele mischiati, acciocché mólto sieno lievi, 
metto* nel motto . Vargìtta , dopo la bollitura del vino messa , il 
pnrgay disotto traekdo seco alla feccia ogni turbolenta, e mag* 
^tormente se arsà sarà, farà*} vin* bene oglientese dolce . ! ret-* 
tiUfcbe diremo fueUfmangtano, vivono . V argilla aMolcisce ih 
vinoni fit permanente. V elleboro nero, e bianco > poco messo-i 
vèto , espurgali Vwo, è fallo durare . il vin cotto, insino alla ter* 

4 p*rte,m*S40 nel m$R$,il fu durare • la farina dtlgrano fai 
^ *Aa vmidu- \ 
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>|v i/twe* ragia del pùmritic** ****** Ca&un**tcag H* ém 
fa i viniWHehheqiu^^cheinaeethcono^, o inagriscono fc*na% 
Confezionai mutabile alvino conservate, che sitcbiaw**panae* 
eia . Togli aloè dramme due, incenso dramme due * amomodram* 
me due,mellileto dramme quattro cassia dramme una,spiganar~ 
di dramme/luerfolio dramme quattro * mirra dicotome duet , tkt - 
te quette. cose legate , mpt din ciascun vafo,* poiché* l tino quivi 
sarà flato messo, e sari spurgato,mettine in ciascun vafo un cuc- 
chiaio di queiU spe%ie 9 cfoscia le sciogli dd panno* tuelviuo In I 
polvere Usciale doto* per irò dì*en r adite /b cautomuovi . Uh? 
inni altri altra confezione fauno. Togli gruogodrtmmttrti que^ 
So rende buon colore: d'incenso maschio Stacciato, dramme tre t 
a quello fa il vino auttéro : di folio una manata ; e questo da huo+ 
*o odoH al vino, e tutteiquette cose Slacciai c mescola : e in ciasc% 
qa anfora di vin o metti ine cucchiai* quando il uin non bolla, 
Sftto Stia . ogni wn9 qutslo proprioserva, che giàpfrseMafld 
quegli con le spe#e tondi uhi. *4ltriin verità così i vini condii*** 
PP • Togli card^omo,ghiaggiuoiotillirica , cassia >$pigmi*4i* 
mellito to, silohalsmofrfuinanthcaslo, spicaceUica.ogm c&a pe* é 
ugual parte fetta ,e nel vino metti, finche prendi seme £~4rte- 
misi a, e d'erba cinquefoglie* e polvsrezza, e quando U pino ibol^ 
lito\,ponglivi dentro , e non si ravvolgerà, filtri* acciocché no^ 
sj ravvolga il vino, ne 9 raspidue,o vjro tre dì bollirla fiaw* c4| 
lebbraio il tramutano ; e di quello fa ter^a parte* laquarfa^l^ 
tono , e insieme mischiano : e poi vi pongono una campus s^odella^ 
di sale, in dodici corbe di vino. 0 vero altrimenti tramntisidi 
kraio, e la quarta sua pai te si bolla al fuoco , e schiumisi tanto* cb^ 
la setta, o vero Tottapa parte menomi: e presso alta fine del boU 
lire si ponga in ciascuna caldaia ingannila del livertissio secco , o 
miro del livsrtissio solamente , si che un poco col via? bollanole, 
con quello, caldo, si ponga nel vaso: e se si pongalo coq essqgnas* 
fi ben lavati, prima nel motto potth più chiaro saràil vinone tu*, 
risi il vafo,si -che non ri spiri, e sia ben cerchiato : e questo certo 
o viro altrimenti si fa dilettevole, e maraviglio a bere inquettp 
SU7ÌO . Qualunque vino sia , prienUnsi Cupe , c7 vino nififócco* 
graspi bollito, tutto al fuoco boia, e Jischumisi^d in vafo si pon 
ga : e poi prendi venti grof ani per ciascuna corba , o.co* Jih ,oin 
pezza po $ nella bocca del v t afo metti eccrtoi^ltri dicono^ f 
r %v r che stl ' 
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$b$$t't mtàopnmm* * fammen e, §#t%*wpl,si ponto 
*$UftiM 9 i copemm*k*np*»ne*Hto,overon»ov* nuota, e 
mi insto a quindici , 0 vero venti dì si leni , e ciascuno dì ti 
4€bi*mhf*w* sfa messo $n doglie* sarànfaravigliose, e in chia* 

. - - Cnp# X LI. < 

1 botte. dove i il vino voltoUe metti, £ così il ritto comincerà 
* òvtìkej e&4 1* Unm p*rtre$ f o poto imi** a tantoché 
tidiJnfyre , imperocché in queMa folk ma'. $i purga H vino dalle 
pax* Wmamc fitti e quando ilvm^chhiro cedrai f in altra bone 
il <ptHit ì 4tf rto é n, Ha si 4*1 »ine?Mto » mek Un buona quantità* 
iifkmpfteréL* nclvafo* don'é Hvin* volto il metterti, e con um 
baione U detto vino eoi mele menerai >e pei Matterai; chia,ifi+ 
iheras tiil vino * perocché col mfeiktfa la torbidezza del +ine 

* discende al fondo* Menni altri* ottimamente faccenti*ndtemp* 
* della vendemmi* , i racimoli freghi \non ifiretù,in buona quan* 
Htà nelvafo del vino volt* pongono , dove i racemi sono perla, 
madre del detto vino; imperocché i raspi il volto riducono a do- 
vuta bontà, e sapore > dopo alcun tempo . Ma quefto è da sapere • 
cheinnan%i> che alcuna cosa si faceta al vino volto, da tramutare 
i% e dàlia sua mala feccia liberarlo « Uhtmìil volto vino ne % ru$n 9 
ionie il vino di novello ua tratto ^gettane % acciacchi in quegli 
chiarifichi in ogni parte % e quivi lolastiano quanto bisogna , che 
se molto sar4> non tutto pubico, ma a parte a parte* per voltarne 

I cedendo , i d+ fare, acciocchii calar de raspi nonispengajl bol- 
lire, per lo quale si chiarifica, in tutto cessi ; e quanto meno il me 
Ho suri stato ue'raspi * tanto più forte adopera , T allodio dice , il, 
vino in quel dì diventerà chiarore bum* se dica granelli di pepe f 
exènti di pi fiacchi triti $ con un poco 4* pino .% nmtm i* sei se- 
Birri di v no,c muovilo, per lungo spazio insieme poscia il la- 
sci* riposare, e colalo* e poscia W * poco , bupno ad ufarlo ♦ 
finche il torbido * incontanente chiaro farsi , se stfte picchi , im 
urp seira** di vino>metterai, e lungo tempo M iotzp- evera^epo*, 

4 co il lascerai riposare i e.mcomancnsc prenderà purità: e colar s\ 
4 . Ua 2 dee % * 
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ice, e u farlo < jflcnmilcbiarificmnoconnocchHàipetxheralhi 
xon sola chiara d'Uovo iepocveate r E&econdoidTri frinii oiemt 
bianche-di fintile, e quitte cuoti inforno, infine* tanto, ebete ere* 
future xommrityad^arire, catterà topo tetre soHiUmmam 
rechino . finche prendi sai bianco , feritalo sòttUk,^vafrìi 
iieci corbe poni onceteidioolvere di pietra , e quattro di saie,* 
mettilo in vtfktto, Mettano* : t te per ciascuna cefib+iluOMVa ag 
pugnerai* o veto tre, sarà ottìmojhe àncora dette dette pietre cru 
de, e sottilissimamente polverizzate, esonda sale farsi potrà, a 
ifxe&e provati ssimé som* e attimo è, che alcuna tosa di mdf¥i f 
s-agginHga ) imperocchè'l mele rósso del vtn bianco rifiora il ceder 
perduto , eogù mele è vitto to , e grave , e f ogni tiyutrezonstr* ■. 
dativo: e se tfoppo lord torbido piè di ciascuno s'aggiunga** qm 
tic cose per, to suo peso tragganola feccia torbida at fendojteckn 
the non -possa su agevolmente da capo levarsi, e non guadano H 
vino con alcuno mal sapore. Ma se intanto torbido è,th*diven* 
fi livido, e discorra, compito, per lo cahr naturale diyuetto in tui 
to s pento i ninna , sì come a morto , fui medicina valere. Ma séd 
vino non é m tutto spento, ed ha colore rosso corrotto, e gialloyxon t 
Vino albàtko,o vero con altro molto rottolo vero con lavatura dot 
cortecce secche, o vero ricenti, d'uve atbatiche, o vero con colami 
rè di seme d'ebbio , rìHorerà : e il sugo de' detti semi il sapore dii . 
"volto vino corregge, e simigliantemente il mele rosato. Quelrne-* 
d»ftmo àncor a far si può con lavatura delle dette cose secche. \An+ 
che ottimamente si chiarificherà in queBo modo . in vaso di ven- 
ti corbe prendasi uova quaranta, e in alcuno v afelio rottelo* m* 
no , o con netta granatola , molto si dibattano , alla perfine un* 
scodella di gromma comune si mischi, e con alquanto vi*o>aggiun 
to, nel vàfo, si ponga te fatto quello , con una maiga fossa ;nel * 
vafo. polla , lungamente si rimeni , e piè volte , per disotto lafec- f 
vaia, si tragga,ed in vajb ancora si riponga: e quando chiarifica- 
to sarà ognitorbidejja, feria spillo, dotte coitole, e disotto, per 
ta cannello di é$ m , si tragga, e di nuovo si riponga rnclvafo j M+ 
i da sapere , che in vino bianco solamente la chiara si ponga , nel 
rosso il tuorlo, e la chiara, e netmolto torbido piè delle tese si po 
ne. jincbejin luogo di gromma^ttimamente il sale sifone: eaU 
la perfine un poco d'acqua di fiume nel vafo si ponga . filari r#«- 
io %ono nella vendemmia i semi dell'uvei innati ottimamente set* ? 
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'M* * dì quitti fétta farina* una ùiena manata , in ciascuna corba* 

• póngono * e' diligentemente mischiano. £ ietta di persone espere- 
te y che il Trino i ben chiarificato * e rimosso dal mal sapore , se si 

* ponga in va/o t afrori* UUdìnetxd libbra drUÙùme diroccaceli- 
to,e altrettanto di ^tucheror osato, eòa libbre otto di mele*in qua 
ito modi. Che* l moie sia cotto* ottimamente si schiumi, il quale 
raffreddatói fallarne molto poiverettato*e'l zucchero Sbratto im 
ìjueUo si mischi, e con una broccat o socchiu di -pino, in queHo cono 
mischiato* tutto si ponga nelvafo, e ottimamente* con una perti- 

7 ea fessa, sì menino* cH vafo ffotrato,infino al dì seguente, si lasci* f 
sarà chiaro nel seconda di* o nel terty • e se il Trino sari molto tor 

9 hida*ofu^pkute* di ciascuna delle cose predette , pià alcuna co- 
la si ponga é Dell'acerbo maturo si fa* se neUa predetta mifurè 

' libbre una di perfetto bucchero, con vino, e mele rosso > si ponga » 
per lo modo predetto: fa qual cosa ancordfa U rino di buon *apo T 
re, e ódore, o veto si chiarifica ottimamente », e fassi puro , e odori* 
feroin quello modo. Trendiltbbre metta di buono allume di roc+ 
€ù* emetit d'allume zuccherino, e sottilmente polverezza , e 
mi mttta oncia de'predetti, per ciascuna corba * s'egli i poco tor» 
bido i e s 9 egli è molto torbido pony eoe un'oncia , e togli una libbra 
di gèmina bianca, o >ero rossa* secondo ch'iti vino* in ventiquat* 

10 trocorbe, e prendi una piena mano di sale bi&ko * e tre uova fre~ 
jche* per ciascuna corba. E sei vino è bianco non porle tuorlé 

V dell'uova , ma tei rosso pohlevi tutte : le quali ho va rotte* inaU 
cunvafo fortemente le mena con mano, e metti in quell'uova una 
sécchia £ acqua di fonte io vero di poT^o . E ancora dibattute * e 
le sopraddette cose appoHe,e fortemente percossele nella detta boi 
tè di ventiquattro corbe, po&e, e * con pertica fèssa * ottimamente 
Col vino neUa botte dibattute, e mischiate, tanto* che tutto sia tor 
bido * e traendo di sotto per la spina fecciaia , e ponendo disopra 
per lo cocchiume* lascisi: e il secondo dì sarà chiaro, e tifino afro? . 

1 1 tavo* ciascun dì un bicchier se ne tragga : e simigliaiftemente,pejr 
lo ìsp'tUo hsferior del co fiato, tre volte il dì, tutta la torbide^ * 
tragga > tanto* che consumata sia . Ma da sapere (* che innanzi , 

K che si facciano le dette co starnutar si dee in altro vafo * e della 
sua mala feccia liberarli • Tuqssì ancora chiarificarla* colandùlu- 
§0l colatoio di panno é 
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• li fhl**<io fi rii* li «wltoéllto Cip. 1X11/ ' 

*«r#ra 9 f /rrr m iA wàitiioiMe* mttitk nel tino éri-jpmh 
fu tratto tlvin nm\tkf? dm* Mtaù chiarissimo yf molta ro*v 
*o . Uni* se nelle tfaingne sono tinte u*e bianche, ebeatum^im 
Je nere , vendemmisi dip*rse*t nel fin* le nere si pottg* prrm*» e^c 
4>iauche[di sopra » r Mtt» pttm*mo&e nero sarà • Talladio dice* 
%be la* te ha qneHa natura, che se Ut bianca, o pero nera si rechi 
in centro** nel vino siwetujmfond 4 quello ciascuna formadet 
sto colore , Canfrd» ti renda dei rowtfer fft<c fio modo* cioè. Cbe * 
1* tenere del semento arso f in m farad un medio* si metta nel d*~ 
glio* il quale tenga anfore fot Le per tre d)> cosi lasciato » si cua- * 
fra*e lotiche saràbiancp ; o » doppqnaranta dì passati, sarà *e~ 
ro: o ><ro s'arrossa ♦ o anm^ottmamente nel tempo4etta ve*+ v 
éemmia>cpn Hve,fbe ti chiamano atomiche $ eco'lambrnscbij>m 
scaturii quandi saranno Rath cinaMici di erotti in aknni^^ 
seti poni* illori>iw nenssisnoin qHch%fbe'nterfawa*pa*4it 
te itcofsX annerato yine molte volte sila+mi raspi delitto *l* 
ìttico* pyexp lamìbruschh £ ambe ottimo modp ad annerire i( 
vino paro ,o mp mischiato ne f tini 9 the quandoiraspi levati so- . $ 
M t topW H l'Hitore.% cme mil ojar si può » si Primanp in quel 
WKtdefmo* &AWbedut*?lte,0$rtsfa § 
lì, dalle tortene delTuif nere ti tigneranno * ^rrousisccsianfW<h 

* yero s'aqnfra,* cbiarifitasi r e % l s*o colore morto rivivo, i* que+ 
> ilo modo, (he a fiati una corba si prenda m i%* libbra di semi jec. 
shi d'ebbio, o di sambuco, e bollasi nel *m caluo t e mollifichi fi* e, 
poi con le manico vero eoi peflello si tritino » r molte volte silapi^ 
no col vino, e la lavatura con uova, e £,Qmn*a> e mn rosso k e sale 
yjsi mettale ben commosso si servi ♦ 

JpiVipoctojl ?ino #i rnuti in altro $aport. Cap. ÌXllL* 

f À C* n ** r * M m9 ^ Q ; 1 mettono il moHo cotto a mezzore t 
jf\ ater^a parteciperai moSlo no* cotto, e ditone dell'aspra 
far> . f >ave > ti due bicchieri di fior di farina d'orza , mescolata ùf^, 
ikme eon Vinofejnettcrai nel vafo, e per un ora vel lascerai . JtU. 

tri le 
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fri le fecce di "pino aoke mischiano» o vero medilo: poiché un car* 
ro:d'*^w&òwltàto*tè* mekUquifmto^lfà^iin buona 
quantità vi si mena : e poi quante voke si forca al tino» se ne fon 
gaz che se polvere di pepe al mele si mischi , potente si fari , e se 
gr$fjW**WSPWP*i*° vero alcuna tosa odorifera* acquiBerèil 
faro odore, Edi^ook^lvino è fatto soave aberemqu^Ho t*o- 
4fi~JWàdcjiit4*HWt4 di finocchio ,e di santoreggia , la quale 
M eo^nga ^^nfHà dei pino . // ?mò* in verità > (Tostimi 
otore si farà in pochi dì _, se ^orbacche della mortella salvatici 
pantana* secchete peftorbene* si mettane nel vaphdove al yuan* 
t\dà ( almeno diui ) ifanoi* tifose, e poscia lo colerai, e ufer#» 
io • finche corrai il fior della vite arbuifa,e seccheralo all'ombra* 
troscia lo peSetai, e slaccerai diligentemente , e terralo in vafeU 
lo nuovo 1 e quando vorrai % in tre cadi» una mi fura di fionda qua* 
4 /( i£iri chiamano ebenic^ metterai* ti doglio sopra cbiuderai>el 
| s\fto*o?cro tlvettimoé opinai, eufkrane. Tuossi ancora fresco 
anoafnniull^Ugar^ una pietr averla quale sat 

t*ffc nclpino^t tanti ÀuntrvtLo sospeso guanto che odorifero il 
tenda,** nonfik che, se troppo pi Sieste* di mal sapore il guaite** 
rebbe . il vi* nuovo, come vecchio diventa, se la mandorla ama- 
to, e assenzio* gomma di pino* fien greco insieme mescoli,quan 
to bisognare timer ai, e parimente pehagli,e di qncStt in una an<* 
foft dirvino sin, bicchiere ne metferai,e fatassi Hanno petite. II vii 
r *f affe^nano àe^de^le farti patente così , f>Ultéa,ch?è di malvai 
v ^vischio lejpglifioyèro le radici ,0 vero il suo torso tenero cotto 
g| metterai, 0 veto gessose veto due datole facci , 0 vero di ripresi 
stalle tre , n.vcro foglie di bosso, quanto con mano pjglierai:* 
veto seme & 9 J[ppio,e cenere di sermenti, allaquale la for^a della 
fiammia abbia assottigliato il corpo e ogni solide^a levatole . 
£generalmtnte in qualunque tempo in acerbo, 0 vero potentedol 
cifrino porti può, e % l vino acerbo in dok^^eUdoMe^a dkpiae 
affcìji Pin nobile in ignobile, fi potente in debole % scgu pueing* 
gìuyuxe, alcuna f&rnnio sapore, poni quelli, che puoi al filo lega* 
ti>eohs#cofapietra, e ogni dì dei Pwa,tentendo,as foggia; t qua* 
a do faimfQtyfó quello, fbt baila, trai il filo acconciamente , ac~ 
I cioffttèl imo non si commuova > ed è provate cbc'l folio ostim* 
sféorf d+al pino. . . \ . > 

...... • . *t': ' * 
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•• la che modo tifino, eiraft si tiberino dsfltaraJfk. 
Cap. XLIIII. 

Q E*/ Wm t/<* muffa * o >fr* */fr* mal sapere • ^rmir /* vitalba, c 
& conte sue radici , f farro /* fr^rrr poni /r r<atfci sotterra * fi * 
th'eUevengano diritto al forame ietta botte* disopra attuffa ir* ? 
mi nel vitto* per un palmo, per U cocchiume disopra , e lasciai* 
ilar Preti* e perderà quelmol sapore* e odore . jtltri prendono 
la vitalba lunga* e proccurano * che da un Capo si ficchi uet vafo » ; 
h luogo della spina fecciosa* inchinisi a terra* sotto qucUa?afi, 
tufi* sì che Ria ferma : e V altro capo si rivolga due* 0 vero tre di* ■ 
ta sopra terra, e vedrai cotidianamente per li pori della vitalba la ' 
muffa uscire 9 e così menomerai sapor della muffa . Jt quel mede* 
fimo fa un pan di panico fra due tefU*e colio pon sopra il coctbiu 1 • 
me della botte. E dicesi* che cura il vin dotta muffa se prilli con l 

Janecandidistimo si turi. La qual cosa tanto si dice siaia fieri*' - 
Wl pane*che vi si pone Jn niun modo* 9 annerito vero siprehda- * 
no V orbacche dell* alloro* e bollanti in vino* rpongansi nertafo . * 
£ in queHomodo sidicelibtrarcilvafo* 9 l vino,tnaU "pino ha mal 4 
sapore . Ed imperò meglio i* che i rami dell 9 alloro si bollano nella ' 
adiaia del vino* nel vafo si pongano* tot scoliosi col v'no. I ra- 
mi divisi * e insieme legati * per lo cocchiume s'appendano nd vi~ V 
no , e quivi alquanti dì si lascino * tanto che 9 l vino sia dilìbero , * 
poi se ne traggano ; in queflo modo no siruaHa il vin d'altro mot J 
sapore . 0ltr 9 a ciò ho provato io * che molte nespole acerbe * infit- * 
%ate in quattro* 0 piò funicelle*po!te per lo cocchiume* sì che di- % 
scendan nel vino, t ivi per quindici dì lasciate* 0 per un mese * ot- 
timamente il vafoy e 9 l vino guariranno dalla muffa . .Anche si di* 
ce curare * se la mattina * e ia sera nel vafo una manata di salvia 
s'appenda, in modo che non tocchi il vino, e comunque n 9 i tràttai 
Ul botte sia lavata * e ben curato il forante . finche dalla muffa 
W curarsi dice*se un sacco Hretto pieno di panico caldo sia mes\ 
so per lo forame e nuoti per lo vino* alquante volte si muti. *An 
ohe per certo si dice*be guarisce dalla muffasse si prenda una ma- 4 
tutta ferbjy che si chiama morella, e nella parte di sopra*on cor- 
dellalegatt, la mattina per lo cocchiume nel vafo si ponga * tanto' 
he per <ù$: dita solamente discendi nel vino, e la fune soprani va* 
. - [odiai- 
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Jb ai alcuna cosa legata, e detto vafo ottimamente si turi ; e cos \ 
per quotili solamente si la f ci, e poi la sera si tolgale altrettanto di 
ricente erba si ponga : e quiui,insino al levar del Sole , della mat- 
tina tegnente , si lasci : e così per tre , o vero per auattro vol-e, si 
faccia, e liberasi il vino . 0 vero pongasi un sacchetto sottile net, 
' to % di pei^a lina,o vero di Stamigna, pieno di salerò ver di ze iso % 

5 o yero di calcina jper lo cocchiume^on una cordella legato, che nel * 
mezzo del vindiscenda, e così sempre si tengale farà prò . il va- 
fo infetto di muffa,in queito modo si cura. Tongasi calcina viva* 
in quantità d una quar temolo* in un vafo di dodici corbt: e net va 
fo ben turato si ponga acquaio vino bollente , e turisi, che non ri- 
spirile lascisi per alcuna ora , e molto si rivolga il vafo : e quan-, 
do è raffreddata aprasi, e lavisi :o vero si tolga il ginepro cotto in 
ealdaia di vino, e sia messo nel vafoson vino bogliente*e poscia si 
lavi, e facciasi, come detto è di sopra . £ meglio è, se Vuno* e l'ai* 
Pro, cioè il secondo dopo il primo, si faccia : e ottimamente,sen t ^a 

6 dubbio^ diliberasi . E altri dicono, che si cura con sale nel vafo po 
Sto* e per tre mesi quivi si lasci . Quel mede/imo si farà con calci* 

' ua, o vero gesso , o vero cenere : o vero si libera in quello modo . , 
Radasi ottimamente il vafo dentro xon rasiera, o vero atcia,c neU 
lf fessure con punte di coltello se ne cavi la muffa: e pongasi in va 
Jb di dieci corbe una quarteruola di cenere disermeti* con ognisuq 
brace : e più se'l vafo fosse troppo infetto, mettavisi cenere* con 
brace , per tutte te parti del vafo , e poi si chiuda il vafo * e per lo 
. cocchiume vi si metta acqua bollente, e turisi, e ad ogni parte si ri 

->olga, e così si lasci tanto, che la cenere * e V acqua raffreddate sa* 

7 ranno le alloca ottimamente si lavi: e neW ultimo si risciacqui* 
con acqua ealda bene insalata* e in questo modo Sicurano i tinac- 
ci. Ma, perchi si possono così ckiudere,si cuoprano con ifluo- 
ie , e panni , per modo che poco sfiatino . finche il vino > e'I vap* 

a dagli esperti si dice liberar doli* muffa, ie vi si mette folio polve* 
ridato, in sottili accbetto,fer lo cocchiume, per modo che , nel 
. ìk t zzo del vino,più dì dimorii e non si vì^iadi mal sapore* un 09 
eia , in vafo di cinque corbe* baita,, otnche sì, dice il vafo curare 
eon aceto fortissimo bollito* te di quello si lavi, e alquanto si lasci 
Stare . ^ Uri dicono * che se vi si fa entro fuoco con paglia , si cu- 

%'raie forse meglio si libera con fuoco di sermenti. Conservansi i 
vaji dalla muffasse quando vqìi iranno, in fino a piccola quanti* 

'Sb tàdi 1 
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ti di vino, s'aprano, e traggasene il vino, e la fecciawttihràmem- 
te si secchi, * poi dacqnj salata, o vero vino, si bagni, o vero, quél 
• non ir attonty ottimamente si tur'h acciocché l'odor del vin nonéfa 
H. E queHo non addiviene nel vi n mischiato, che possa rimaner 
nei vafello, come si crede . 

Io che modo si provvede, che'1 vino non inacetisca» e come 
inacetito si guarisca • Cap. XXXXV. 

POniia cenere della vitalba nel vino , e non sì farà acetoso , c*- * 
me alcuni dicono . Ma meglio si provvede, che'l vino non in- 
for^i , se si tenga in cella fredda in pieni vafi % e chiudami ottima- 
lmente , che non i sfiatino : che scH vafo non è pieno , ed è in luogo 
4 aldo > e si teme dell* ace tire, prendasi un pe^p di lardo grasso ot- 
tìmo > e in una pe^ya bianca di Un sottile si cucia, e da ir un capojfi 
gota una corda , per lo cocchiume si metta , tanto che venga infin 
nel mezzo del vino . E quando il predetto vino, bevendo, si meno* 
nteràf anche il detto lardo più già si discenda, e di sopra il vaso ot- 
timamente si chiuda, e così tanfo Hia, che'l vino sia consumato kt 
-quanto più lardo sarà, tanto meglio il vin si conserverà . cicche t 
obi l'aceto diventi vino , in anello , si dice , seme di porro doversi 
mettere, filtri dicono che dak aceto fitàs'aiuta,se sopra l cocchi u- . 
me foglie di viti sien poHc, e spesso mutate, e di sopraalcuns 
pietra poHa . filtri dicono se olio duliua si metta nel vafo, tanto 
che cuopra la superficie del vino, ottimamente dall'acetosità si di- 
fende , e quando è l'ultima parte del vino uscita , l'olio raccoglie* 
.resi potrà. t 

In che modo si faccia l'aceto. Cap. XXXXVI. . 

L'acetosi fa inanello modo . Pongasi buon vino , siche sia % 
meno pieno il vafo, e spezialmente "vin dolce , in luogo col- 
io, e in vafo £ aceto infetto, e sia il vafo discoperto, e fassiateto* 
*Alncbe se porrai il vin chiaro^ o vero torbido, ne'raspi, onde sia 
uscito moHo,e un poco d'aceto sopirà v*aggiunga,e lasciarlo fior 
per un mese,o più, diventerà ottimo aceto . E se'l vuogli toMo fa- 
re, scalda F acciaio , o vero pietra , e poni in 'vino , che la bocca del 
-rafo rimanga scoperta a a pero il vafo ei Ponga al Sole per quat+ 

trodì* 
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tradii entrivi rf +ino> e un podi sale : o vero sipul amerà più t&± 
%- ih fare in quefto modo . Trend* il vafo, cbcntcH vuoi mettere > ed , 
empito di buon vino , e ottimamente il tura , e nella caldaia piena 
*é * acqua fa il vafo,per grande spd^io, bollire* incontanente ina» 
cetirà . rifare aceto fortissimo , prendi le corniole , quando' tnco~ 
minciano ad arrossire , e le more % the nascono ne* campi, quando 
ton grosse, o itero incominciano ad arrossire , e dtisambuchi , in» 
nan^j the comincino a enfiare, e delle prugnole delle siepi acerbe : 
e tutte queSìc cose insieme polverezza sottilmente* allora pren- 
di del migliore aceto, che troverrai, e difìem pera, o vero intridi 
con quella polvere,*} che facci panie ci ben secchi . E quando vor- 

3 rat fare aceto fortissimo d'alcun vino, sei vino sarà potentc,pon- 
"pene un'oncia, e se sarà debole ponvene piè di quel pane , seconde* 
che ti parrà, e incontanente sarà aceto fortissimo >o in fra otto dì . 
finche dicono gli esperi i,che se si tolgano i raspi dell'uve nella ven , 
Aemmia , e in quel tempo ben si lavino , e da fiocini y e da ogni im- 
mondizia si purghino, e un poco al Sole si secchino* in alcun va- 
fi ti ponganoci che l'empiano a mezzo* altrettanto di vino s*ag 
giunga,* di sopra il vafo si chiuda, f arassi aceto fortissimo: at 
quale , sì come penso , farà moli» prò » se i raspi prima sì bagnino 
di forte aceto, e sempre si potrà quindi faceto trarre, eH vino ag- 

4 genere • Se le radici del rafano si secchino , polverezzinsi , e in 
vafo si pongano,/ arassi subito aceto . finche si prenda l'acetosa , 
osecchisi,epolverezzisi,ediquella,con forte acetoni faccia pane 9 
e secchisi, e invino si ponga, incontanente si fa aceto, che ancora 
nella mensa far si potrà; e quel mede fimo della radice del rafa- 
no si dice* 

Dtlla virtù dell'aceto. Cap. XXXXV1!. 

I T *^4céto i freddo^ secco in secondo grado, ed ha virtù penetrati 
M^jva e incifiva,per la sua suS\an\ia,t correttiva perle sue qua 
Ut adi ^Contrai vomito, e eotra'l /lusso delventre 9 boliano in auto 
gallese vertrofe* simigliati cose* in cotale acetoni ponga lana* 
o vero spugnale fi a vomito sopra lo Stomaco, e se è flusso di vtn- 
$re sopra le reni, e bellico • Lo sciroppo acetoso, the si fa direte, è 
buono alla semplice ternana > e alla cotidiana difien t ma salsa , e 
ad ogni febbre acuiate si diala mattinacon acqua calda, impc- 

Bb * tocchi 



Digitized by 



19* 



LIBRO 



rocchi divide la materia collerica , e [assi così, il ficcherò si dee 
risolvere in acqua e aceto , e choc a sì tantoché s'appicchi alla me- % 
stola . .Anche vale contro a ogni materia calda . Similmente si fa 
deW aceto alcuna volta ossimele semplice , e alcuna volta compa- 
tto : il semplice si fa di due parti d'acetone dì ter^a parte di mele: 
il copotto si fa in quetto modo . Togli barbe d'appio, di finocchio , 
e pretesemolo , e pettate alquanto , e per un dì , e per una notte le 
tieni in aceto . il secondo dì le cuoci in sieme* poi cola , e in cotale 
aceto poni il mele alla ter^a parte, e cuoci, come detto è di sopra . 
Lo squillitico aceto si fa così . Toglila cipolla squilla, etienla per 
un dì, e una notte in aceto, e cuoci , e cola . E convie usi gettar ria 
quel di dentro , e quel di fuori : e li mezzani spicchi mischiare : e | 
poi mischia mele , e cuoci come di sopra . Ma se non hai la squil- 
la, in luogo suo, poni barbe di rafano, eH simile fa di quelle . Dasr 
si l'ossimele semplice , o composto contro alla fredda materia , si 
come lo sciroppo acetoso , contro alla calda , imperocché divide >fc 
digettisce quella . La salsa d'aceto,salvia, pretesemolo , menta , et 
pepe l'appetito conforta . finche le carni, se sono manicate sola* 
mente con l'aceto , confortano l'appetito . E sappi ,che se l'aeetei 
truova lo Stomaco pieno purga Utntmre,sél truova uoto lo fa tti* 
tico . tAnchc vale contro alla debolezza per la'nfertà , sein quello 
si ponga pane arrottito, e di quel pane mollificato si bagna la hoc- 4 
ca, le nari, e le labbra deUo'nfermo, e le vene pulsatili net braccio* 
cioè i polsi : e sopra quelle vene si leghi il pane predetto , E più an 
cor a vale il pane intinto in sugo di menta. Vale ancora l'aceto 
contro alla litargia, e*frencsia,se si stropicci con essole palme del- 
le mani , e le piante de'piedi • Avicenna anche dice , chei' aceto fa 
prò alla comouttion del fuoco, più totto, che altra cosa . E quan- 
do si mischia con l'unto d'olio, ovcro con oliò rosata > i dibatte si 



al dolor caldo del capo , e alla sua forteto, . E lo'mbagnamento 
iella bocca di quello vale al mede fimo, e propriamente con allume 
fa prò al crociamento de' denti . £ lo Jvaporamento dell'aceto cal- 
do fa prò alla malagevolezza dell'udire, e agu^alo , e apre l'op* 
pila^ioni , cioè i turamenti del colatoio , onde esce la rema , e ri- 
solve il suon degli orecchi y e vale quando è bevuto caldo , dopo le 
medicine mortali, cioè veleno * 




il capo, vale 
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De! vinone delle sue virtù* Cap. XXXXVIII. 

I Ti vino* secondo Isac> da buon nutrimento, e rende santa al cor 
1 po lesesi prender come si dee, e quanto bisogna,evquanto può 
la natura s ottenere* conforta la virtù dige8iva>così nello Homà- 
co* come nel fegato : imperocché impossibile è l'operazione della 
Irirtà digeSliva confortarsiysan^aforte^adelcalor naturale, iU 
quale confortala virtù naturale* e accresce fortezza . T^iuno ci- 
bo , o beveraggio si Prova così confortativo del calor naturale * sì 
come il vino, per la compagnia della familiaritàjaquale ha con la 
natura :e imperò totto si converte in naturale, e mondissimo san- 

3 gue : onde Bluffo Filosofo dice . // vino non solo conforta il naturai 
calore*ma ancora chiarifica il sangue torbido * eV andamento del 

\ corpo, e massimamente le vene apre , e mondifica* e l'oppila- 
qion del fegato lieva apre la tenebrosa fummosità , e la triHi- 
%ia*generata dal cuore, scaccia* e i membri di tutto- 1 corpo forti- 
fica . E non sólo la sua bontà nel corpo si moHra , ma ancora nel- 
Inanima: fa quella dimenticar trillerà * e angoscia * e dalle leti- 
zia, e confortala a cercare disottil cosa* e dalle sollecitudine* e ar+ 
àiihento , e non le lascia sentir dolor, ne fatica . E dunque conve- 
niente ad ogni età, ad ogni tempo* e in ogni regione,se preso sarà $ 

• secondo lafor^a* e consuetudine del beitore *c secondo che la na- 
tura potrà soffrire . Voperaxjon del vino non adopera in un mo- 
do ne'vecchi*e ne* giovani* e negli adolescenti, e fanciulli . J>(e'vec- 
chi in verità è secondo medicina * imperocché l calor del vino alla 
lor frigidità repugna . ^'giovani è secondo cibo , imperocché la 
natura sua è simile alla natura del giovane: agli adolescenti* e 
fanciulli è cibo, e medicina : imperocché , avvegnaché^ calor na- 
turai loro sia forte su Manualmente, nientedimeno non è in per* 
fratone* per Fabbondanya della loro umidità, ed imperò* quindi il 
vino al naturai calor loro da accrescimento*e nutrimento,e disec* 

•~ ca la loro umidità * onde é medicina . Ed imperò é da sapere * che 

* nel Verno , e nella fredda regione , si conviene il via pretto ila 
State , e nella calda regione il vino molto innacquato di necessità 
si convien e : imperocché i corpi rifrigera , ed inumidisce , per Vac~ 
equa , che v*è mischiata . siile ancora al calor dell' aria , acCtoc* 
-bè non f Accia i corpi caldi , e secchi r e porta velocemente il cibo 

* * conia 
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iòti la sua sottilhi a memi/ri di tuttoH corpo . E adunane tontrtt 
due caponi contrarie aiutatilo , imperocché egli scalda i corpi 
freddi, e disecca gli umidi naturalmente : infredda i caldiM inumi 
ditet i secchi accidentalmente , imperocché, con la sua sottilità , e 
perfora^ionityl 'acqua reca a 1 membri » quando necessita hanno di 6 
rifrigerare f e d'innumidire • La diversità del vino generalmente i 
in tre maniere : il ricente d' un'anno? il vecchio di quattro anni » 
ed o/rrf , // nzizz* no ili due , o vero tre . // ricente é caldo net 
primo grado, onde s'appartiene alla fredderà) e umidità, ed im- 
però pià nutritivo è 9 che gli altri, e mali umori genera, e non pen- 
dati sogni , e vento fttà dello Stomaco , e degl'interini: onde G alie- 
no . il vino , qualunque ricente sarà , non ha for^a di menare il 
cibo per lo corpo 9 ne di provocar l'orina: onde si conviene agli ab- 
bienti fredda, e umida natura da quel guardarsi. Ed imperò, se 
necessità sarà , eleggasi il vin chiarissimo , o acquoso , per lungo f 
tempo del tino tratto . Ma il vecchio vino caldo e secco é in terrei 
grado % e alcuna cosa d'amaritudine ha • QueBo vino poco nutri- 
ca , al capo toflo saglie , e la mente percuote , per l'acutezza del 
suo pugnere, massimamente se di quello molto si beva,eda quel-. 

10 poca acqua si mischi . Ed imperò guardinsi da quello , quegli » 
che hanno deboli nerbi > che hanno i sentimenti acuti Jmperoctht 
grande nocumento a loro preHa , s'egli non avessono molta umi- 
dità ne'lor corpi, la qual resiila ; onde G alieno dice. Molto é il via 
vecchio conveniente a qucgli,nt'cui vafi moltitudine d'umori cru- 
di é ragunata . Ma il vino mezzano è buono, perch'é temperato, e % 
queHo è caldo , e secco nel secondo grado , ed imperò questo vino 
s'elegga r ed il vecchissimo si dispregi . Simigliantemente il nuo- 
vo, infino che non é reflato di bollire, e che la materia terre Hra al 
suo naturai luogo non è discesa* l'aereo al suo naturai luogo, cioè 
alle parti di sopra non é salito , sì che il liquor suo , chiarissimo § 
mondificato,e lucidissimo apparisca . Ed imperò da sapere é,che 

11 colore, il sapore, l'odore, e il livore, la debolezza, e la forte^a 
diversificano il vino nella sua qualità, e operazione . E il colore m 
quattro modi generalmente, cioè bianco, e nero , che sono sempli- 
ci* e rosso % e aureo , i quali son compofli da queSli : e sono altri co f 
lori intra quelli, cioè glauco, e roseo, i quali sono intrai rossori 
biancot c*l pallido, e'isuppallido, i quali sono intra laureo , ti ci-* 
trino* i quali tatti* in quello modo^i generano .Jl vino fatto deU 
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fave bianche > prima è bianco, per r acquosità , e crudità* epe* 
mancamento del suo calo r naturale : ma quando alquanto invec- 
cherà, e un 9 anno passerà, il color suo s y accresce , e la sua umidi- 
tà è menomata* e /assidi colore subalbido, cioè sotto bianco . Che 
se più inveccherà, che passi due anni, molto più il calor suo s'ac* 
cresce, e la sua umidità si menoma, e /assi il color suo pallido • Se 

10 ancora sarà pià vecchio,che passi quatti ami, e Usua digestione 
compia , e, naturalmente la caldera in i flato sarà venuta , il co- 
lor suo sarà citrino. Similmente il vino delle rosse uve fatto y quan 

10 nel principio ancora ècrudoj e*l suo calor mancherà^ colore Om 
vrààbìanchtxga ticro ma quando passerà un anno confortasi 

11 calore, e ladigeStion sua, e fassi di color rosato . £ se passi due 
anni > e compia la sua digestione , e virtù , color rosso avrà . Ma 
se 7 vin sarà d'uve nere, nel principio i nerissimo, e oscuro, per la 
parte terre Sira signoreggiante in lui jt per mancamento del suo ca 
ìùre, e digestione . Se passerà un* anno, il suo calore , e digeSìion si 

1 1 conforta , e discende la natura terreSlra al suo luogo , e incornine 
elusi a chiarificare, e fassi in tril rosso , e 7 nero , mtzztno . £ se 
fasseràdue anni , «7 calor suo compia la sua perfezione , e dige- 
stione , e discenda itterreSiro alle parti di sotto , e fia chiarificato , 
fassi di rosso colore . ManifcHamentc dunque intendiamo il vin 
Bianco, e 9 1 nero esser meno acconci, e meno convenevoli, che tutti 
glialtrt\ ina H bianco pià che y l nero bà umidità y e acauosità:il ne* 
ro ha tetfeHrità e grossezza. La diversità delvino e per lo sapo- 
-te, imperocché altro i dolcetti tro pcntico, cioè brusco: altro scioc 
co\altro potente . il dolce é caldo nel secondo grado>secco nel prU 

'ta fno, alquanto ha d'umidità, onde é grosso* non lodevole nella sua 
operazione, se non perchi'l ventre purga : imperocché in ogni ca 
sa dolce è virtù purgativa,* colativa . // qua l vino, se alcuna co- 
sa truova , che alla sua operajjon sia contraria , ed è costretto ad 
accodargli si, scaldasi* e bolle, e sale alla parte di sopra dello Ho* 
tnacos e in collerici umori si converte : sete genera, e ventufità cu 
fiatha 7 e oppila^ion nel fegato e nella mil^a ,e la pietra nelle re-* 
ni cria, e massimamente se i membri troverrà apparecchiati a co* 
; tali passioni, o vero la digestiva virtà debole * £ imperi guardia** 
si da quello quegli , i qualità grossa > e umida natura signoreggia* 

1 1 imperocché, per la sua grossezza, agevolmente le sottili vene del 
fatte off ila i ma al polmone non nuoce* impcrenbé non pass* 
*■■ a quelle^ 
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'* qktiloisenon quello, che di quello è il più sonile Jmperot chi te 
•pene del polmone , che sono moltoampie , opptlar non può. Mtt 
quando il vin dolce ha rostr^ra, e Marena* e bevuto sarà qua* 
io si conviene , e secondo , che alla natura batta , conveniente è * 

3 negli , che da infermità si lina ,e acuii necessaria moltitudine 
i nutrimento . Ma il vin brusco, il quale acerbo è detto, é più àu~ 
ro , più chiaro ,e più grave, e più tardi si digerisce, e le vene più . : 
malagevolmente passa, chtH dolce, imperocché Y dolce più calde 1 4 
è, e più accettevole sapore ha . Mail pontico e terrestre ha aspra 
sapore, onde é malagev ile a passar le vsn*,ne non prou oca la di- 
j'ftion, ne il sudore, dunque non buono sangue genera, il ventre,* 
gVinteHini conforta . Il vino sciocco migliore è che'l brusco , im- 
perocché é temperato acompara^ion del brusco,onde è conveniem 
te a quegli, che hanno calda complessi, ne , e massimamente allo 
flofnaco, ma poco nutrica, e tosio V orina commuove . il vino po- 
tentissimo é di tutte cose più caldo, e di più forte operazione, e ta- 
llo al caposale, e bollire, e scaldar fa V umidità del corpo tonde il -\ 
fummo, salente dallo Homaco^nuoce al celabro,e la mente. penna- I $ 
te . T^ectssario è dunque si guardino gli abbienti calde comples- 
sioni, se non sia molto inacquato , e, quanto si conviene , si pren- 
da , e, secondo che si conviene all'etadi , e alle regioni , e consuetu- 
dini , si loderà : imperocché 1 grossi umo ri dissolve $e,Je p e delle 
vene, dalla putredine mondifiea ci sangue chiarifica . Ma a'vcc- 
xhh e a coloro, che alla loro età s'avvicinano, per lo ragunamént* 
della superfluità* nc'lor corpi, e t otal vino ottimo, massimamen- 
te se sarà vicino alla purità , imperocché illor calore conforta ,t 
dissolve l'abbondan za de* crudi umori . Confassi anche a quegli, f 
a % quali grossi umori, e crudi ragunati saranno . La diversità del ìS 
vino, per lo liquore <?, imperocché* 0 é sottile acquo so , 0 vero ter 
tefiregrosso,o>jro mozzino . Ma, il vino sottile acquoso, sem- 
pre si truova con bianche^a,^chiare^a,onde agevolmente neU 
io Homato si smaltisce, e passa le vene . L'orina provoca » e im- 
però é utile à febbricitanti, imperocché non fortemente riscalda, e 
la mente non percuote, ninno anche, al cerabro, 0 vero a' nerbi , fa 
nbeimento : e se non sarà inacquato sarà migliore, e mas sim amen 
te a sonigli are la sete . // vino terrefbre , e grosso é contrario al 
sottile acquoso, onde lo Homacogravajmperocché duro é alla di- , 
geHione, e malagevole a passar per le vene ; l'orina no» prouoca M I 7 

itardi 



Digitized by 




non agevolmente inebbria . rincora alcuno Vino è odorifero , il 
quale va toHo al sentimento adorabile , che Ha nella pellicola del 
ccrcbro , per la sua leggeremo. . Menno è di neuno odo re , per la 
grosseiga, e gravità sua, e alcuno è d'odore orribile . il vino odo* 
rifero, ti suo liquore significa esser temperato e sottile^ ogni brut 
tura mondificato , e al tutto Ugello : onde chiaro sangue genera , 
lodevole, e mondo ,ed è del cuore confortativo , e V anima letifica . 
La tri tte%%a e angoscia caccia, imperocché mondi fica il sangue da 
cosa putrida , la qualsia nel cuore. E imperò cotal vino ad ogni 
età, t complessione è conveniente, se si prende, secondo che si con- 
viene , e che la natura soSliene . E anche muta il vìt^ìo dell* anima 
in virtà, imperocché la rivolge da impiatà a piatà , dall'avarizia 
a largherà , dalla superbia in umiltà , dada pigrezza in solleci- 
tudine, di paura in ardire, dalla matterà in faconditd,ed in aSlu- 
%ia, ed ingegno : ma quello si fa, quando temperatamente , sì co- 
me si conviene, si bee . Ma se insino all'ebrietà si bea ,generasi a' 
sopraddetti in contrario, imperocché Vebbre^a della ragionevo- 
le anima il lume spegne, onde permane il capo, sì come la nave in 
mare , sen^a gouernatore , e sì come la milita sanila rettore • // 
vino di neuno odore di sottra della suafummosità la grosse^a , 
t gravità, e indigeSUbilitù, e imperò è di non lodevole nutrimen- 
to, e genera sangue grosso, e fummo torbido, e oscuro, e imperò si 
fa cagion di triSìe^a , ma non toHo al capo sale . Il vino , grave 
€ orribile odore avente ,é pessimo imperocché, per orribilità del 
suo odore, e gravità, al cerebro nuocere la mente percuotere aner 
vi, e alle pellicole del celabro lefion fa, e genera pessimo sangue , 
€ massimamente se è brusco ♦ • 
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INCOMINCIA 
IL LIBRO 

QVINTO 

Degli Alberi f c natura , e utilità 
debutti loro. 




/ soprabiti Libro secondo ,mo!te cose degli arb* • 
ri generalmente son dette , quando della natura 
delle piante, e delle rose comuni a cultivament* 
di ciascuna generation decampi, conveniente- 
mente trattai . Ma al presente, in queBo quin- 
to Libro è da trattare spezialmente di ciascun 
no arbore dipertè . Ha imperocché alcune cose 
son comuni, e alcune proprie , in prima diciamo del culti* amen- 
to di tutte in comune, e poscia del cultiy amento delle singulari ar- 
bori, le quali si truovano nella noSlra regione, secondo ordine d 'al 
fabeto, acciocché^ trattato dicatuna sia trovato più agevolmen- 
te, e primamente di quegli , che fruttificano largamente, tr attere- % 
mo,e poi brevemente de'non fruttiferi, e delle loro utilità. Diras- 
si adunque di quelli , che fanno frutto quanti sono , e delle loro di- 
versitadi, e quale aere, e qual terra disiderano,e come, e quando si 
piantino , e come sonnellino ,e cultivino , e si formino > e tiberini 
dal nocimento . Dir assi ancora di loro , come i loro frutti si col- 
gano * e quando : t anche in che modo serbar si possano , e ijueU 
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h » che illar si può fare, c dclleyirtà , cVeglrhanuò ne'corpi &t~ 
gli b uomini. 

Degli arbori in cernane . Cip. I. 

lf I diftinTlioni degli arbori, e le loro diversità* non i bisogno 4? 
JL/ forre* n e annoverare in comune* imperocché a ciascuno som 
mila propria regione assai noti, e, per gli singulm trattati di quo 
gli , saranno manifeRe . Afa è da sapere , che certi arbori deside- 
rano e amano aere molto caldo, sì come le palme, cH pepe ; e altri 
richieggono aere freddo, sì come il caHagno . Ma le pii richieggo- 
no aere temperato , come quasi tutti . Ed alcuni vivono in ogni 
aere, come il melo, il fero, e alcuni altri . E certi sono, che deside- 
rano terra molto grassa, si come il moro* il fico, e simiglianti . £ 
certi desiderano terra molto magra, e sabbionosa , sì come la pai- 

% ma , c'ipino . Ma tutti gli arbori si convengono in queflo , (ioè* 
che disiderano tutti terra secca nella corteccia di sopra, e di sotto 
nelle interior a,umida,aUa quale si diri^nlelor radici -.egli ar- 
bori, che hanno gran corpo , richieggono molto cibo , e massima- 
mente i corpi di ? dimetti chi, i frutti de 'quali si disidera, e richiede* 
che sia molto e grande ciascuno anno . Ma in che modo si pianti- 
no , e quando , e come s'inncHino , sufficientemente è detto nel se- 
condo Libro . Deonsi in quello modo cultivare*che intorno aWjlu 
cunno si conviene la terra cavar dintorno ad essi , infino alla sco- 
pritura delle radici, e porvi alcuna cosa di letame, acciocchè,scaU 

• %ata la radice, qucfto mede fimo letame continuamente , per fa 
scorrimento delle piove, alle radici si porti . Ma, se la terra etrop 
po sabbionosa, riceverà convenientemente la grassa creta,es f el 
Ci troppo cretosa, vi si metta il sabbione in luogo di letame . £ 
quelle cose, non solamente sono da appoggiare al pedale, ma din- 
tomo al pedale, per tre o quattro, o cinque piedi , secondo che è ia 
grandezza dell'arbore , e delle radici, e si mescoli acconciamente 
con la terra , laquale v'era imprima . Ma se queHo si facesse fino 
alla Hen sione delle radici, san^a dubbio, molto gioverebbe aW ar- 
bore, imperciocché, per qucHe cose , corretto e ammendato lo nu- 

4 trimento, diventerà l'arbore più giocondo , e ritorna ad esso alcu^ 
na giovanezza, per co tal cibo . Ter laqualcosaè da sapere, che 
mei luogo , tra due acque e sopra i rhi $ ottimamente allignano gli 

Ce % arbori > 
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trborì , e là corteccia ài cot ali arbori è pià piana , e più sottile ,e t 
rimi piùvigorosi,e più alti, che degli altri: perchè neìluogo bas- 
so, ali; vai discorre l'umor de' monti, e la gr asseta, per la simile 
abbondanza dell'umor nelle interiora detta valle ? ottimamente si 
cui tir a il consito campo, e per la sua bontà ingentilisce gli arbo- 
ri cotal luogo. E, se non si può altro avere , vi si inetta un rivo 
fer canali , il quale , alcuna volta chiuso alle radici degli arbori 4 
Scorrale renda umide interiora della terra. E sequeHo non si può 
nncora acconciamente fare, e la terra non sia buona* proveranno* 
vi arbori-, che avranno le cortecce spesse, e aspre , le quali , per la 
loro spesse^OjiKjpedimentiscon l'accrescimento , el frutto dtgli 
arbori. Deonsi formare gli arbori in questo modo cioè : che an^ 
che si piantino , se la pianta sarà piccola,tutti i ramucelli dattor- 
no si taglino, e, lasciata sola la vetta , si metta nella fossa . Ma , 
se la pianta è grande , si dee piantare , tagliando prima tutti i ra- 
mi , lasciando solamente il pedale . E se fosse innevata , e auesse 
due pedali, si detor via il più debole , acciocché, lasciato il più vi- J 
poroso e fresco, si dirigi solo informa d'arbore,se non fosse gii* 
per la ventura, fico 0 melagrano, 0 somigliante, il quale acconcia- 
mente può avere uno, 0 due pedali , secondo che piace al Signore « 
Ma quando la pianta sarà appresa, non si poti mica infino al ter 
^0 anno, se non se forse, in luogo sconvenevole , in essa ramucelli 
vi nascessono tanto freschi,e allegrile sottraessonoilnutrimen 
to, e accrescimento del?alte7$a dell'arbore : nel qual caso , si deo- 
no torvia così fatti ramucelli,s) coh.c rumici degli arbori, lasciati 
gli altri . E , dopo la predetta età , si poti tutto ciò ,che sarà nato 
nella parte del pedate, tuttavia avendo queSla consideratone, 4 
cioè • Che'l pedale si lievi da terra più, 0 meno, secondo la natura 
deR % arbore, e secondo la grasse j^a, 0 la magre^a del luogo,cioè 
'che nelgr asso luogo si lievi più alto,e nel magro menozeqitivisi 
proccuri, che ì ramisi dividano^ si spargano in convenevoli par- 
ti . E seH pedale non andasse diritto^si dee correggere con pertica* 
t con legami. E se, quando fi a diviso il pedale, soprai tronco , in 
diverse parti , non farà ramo, la cui sommità , diri^ata in alto » 
ragguardi il Cielo, a poco 4 poco il più acconcio e adatto si lievi in 
alto, e si leghi a una pertica diritta . Ma se queHo non si può ac- 
coniiamentefarc,niitnacosa sarà più utile, che di tagliar la pian- y 
ta> dove si spera % che nasca convenevole ramo > acciocché, quan- 
do sarà 
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ié satinato e cresciuto , si Ughi con morbidi legami, si che queU 
lo , che non fece per natura , // faccia per arte . To ; 9 in processo di 
tempo y quando i rami son troppo spessi, o scabri , o aspri , o che 
*on nascano in convenevoli luoghi, si taglino dall'arbore, con ta- 
glienti e duri ferri . E se , abbandonando alcuna parte del Cielo, i 
detti rami si difendano a certe altre parti, insicmementerivoca- 
ti dal malvagio proponimento, sien co tiretti d'abitare Gabbando* 
nato luogo. Ma se l'umore superbente non si spanda per lato,ma 
• mandi i rami in alto, si dee ricidere in quel luogo , dove i rami pià 
convenevolmente cresceranno . In cotale adunque maniera, dalla 
suagiovane^a,infino aldtbito compimento,si proccurì, chelpe 
dalein rami, e i rami in verghe , e le verghe in vette fruttifere si 
dividano. Voi quando minoratalavirtk, e cresciuta la debilità 
dell'arbore, che'nvecchia, si rompono i ramUper lo peso def rutti* 
o vero si seccano, mancando l'umore, e solamente fruttificano de 9 
due anni l'uno; si dee da esso arbore ogni super chiome import abU 
le peso levare, acciocché di necessità , non tutto l'umore , ma /*- 
rian^i parte dell'umore, si converta in sulian^ia de'rami,el y altr4 
9 parte si diain nutrimento de' frutti, acciocché non periscano. Tut* 
Pavia si dee considerar la quantità sufficiente del nutrimento, che 
può dare il luogo della generation deWarbore,impt rocchi in quii- 
la proporzione si conviene delle verghe, e de'rami scemare, cioè 9 
ahenon se nelascino se non tantoché del luogo possano sufficiente 
nutrimento sugare . E, se così non si fa, fruttificheranno co tali ar 
bori de' due anni tuno, e non soddisfaranno alla volontà del coltU 
Vatore . I detti potamenti,eformarioni degli arbori si po s son far 
dal cominciamento di TS(ovcmbrc,pno alla fine di Mar^o . 0 , ac- 
ciocché più naturalmente e propriamente parliamo, si posson far 
*° daltempodel cader delle foglie , fuor che nel tempo freddissimo t 
infino che cominciano a pullulare in quegli arbori, che delle foglie 
si spoglino . ^diviene alcuna volta alle novelle piante , che per la 
grande diHemperan^a del caldo del Sole, quafi si secchinole qua- 
li si convengono aiutare col cavare, e con lo spesso annaffiare, e si 
deono difendere con alcune cose, che facciano ombra, sì come , con 
iiirame,che sia alla pianta legato, o con certe erbe frondifere, che 
sieno natefresche,per abbondanza di terrengrasso,o s'impiastri- 
no d'argilla viscosa, o con sevo , o con olio , o con freddo unguento 
s'unga la corteccia , dalla parte del Meriggio . anche sogliono le 
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fòrmiche guastar la pianta tenera e crescente* il ncBoj generate 
niente nelle f rondi certi vermicelli, e raggrinzarle foglie, e appas 1 1 
tarle , e anche impedire il crescimento de* ramucelli . ^tìla qual 
\ pianta sidee sovvenire, e soccorrere incontanente,poicbi naurai 
quelle foglie levate, le quali vedrai, che fieno dannificate, e t/m. 
// tenero delle vette si purghi diligentemente da 9 vermicelli con h 
Stropicciate * e Srignere delle mani, e delle dita : la qual cosa fat- 
ta, la piccola pianta liberata da' suo* importuni nimici, arditameli 
te, e sicuramente in alto sarrÀ. E acciocché le formiche non vi pot 
sano salir suso, ne facciano la predetta, o altra lefione,allc pian- 
te piccole, o alle grandi , b a'coglitor defrutti , faremo un cotal ri- 
faro , cioè . Che , secondo che Talladio comanda , prendi il sugo I A 
della porcellana, mescolato con la metà d'aceto, o feccia di vino , e 
Ugnine il pedale dell'arboreo l'ugni con lapeceliquida,ma tempe- 
ratamente, per non dannificar l'arbore, acciocché quello, che si fa 
per riparo, e scampamento,non faccia ad esso veneno . 0 prendi* 
che secondo mia opinione sarà meglio, un vello di lana , o di lino * 
0 quantità di fieno, o di paglia * e si leghi , attorno al pedale , nella 
pià alta parte delle dette piante: e netta parte di sotto penda spar 
tatamente, e qua fi , come pettinata . 0 si faccia un v afelio di terra 
cotta ùtondo, e largo, nel cui mezzo sia un'ampio pertugio, per U 
quale si ficchila pianta 9 e sia tale , che possa da ogni parte tener if 
l'acqua, san ^a versarsi, acciocché poi le formiche non possano an 
dare alla ùianta ; o s'in volga visco intorno al tronco della piantai 
e in cotal maniera la nociva moltitudine delle formiche predette* 
impedita dall'usato salire* dall'arbore sifvieràperfor^a . Ultri 
dicono , che se l'arbore si cinga con una cordella di seta , unta con 
ilio, si rimoverà il salire delle formiche. E sopra tutte le cose è da 
guardare , che gli animali non vi vadano > perocché spessamente 
rodon le piante, perlaqual cosa motto se ne contristano, e alcuna 
volta si seccano, e fansi troppo nodose,in modo che la lor suflan- 
\ia impediscono di crescere, e non gli lascian fruttificare. Ma se 14 
la pianta é in tal luogo, che non si possa difendere , si che gli am- 
mali non vi vadano, si chiugga di spine pugnenti , ficcandovi pri- 
wa un convenevol palo . Contro la rabbia , e sbattimento de'ven- 
ti,^er li quali i novelli netti, * mas simnmente fatti ne luoghi alti* 
agevolmente sidifertano, si dee convenevole sottcnt amento a eia 
senno arbuceHo*con ispessi legami* legare; e sei 'innestatura sari 
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fatt a nel tronco fesso, si lasci col predetto soHentamento due Sta. 
ti. Mai netti messi intra la corteccia, e 1 l legno sarà più cosa si- 
cura, che Steno infino alterco anno,có 'predetti aiutorì,e sottegni. 

t j Condensi ancora attedere in ogni arbore* che i ramucelli nati mei- 
l'arbore , o appresso il pedale nati nelle radici, non vi si lascino » 
imperocché il loro nutrimento all'arbore si sottrae : e % quando sa* 
ranno cresciuti, e taultiplicati, si seccherai' arbore,primieramen- 
te negami, e poi nel pedale . Convengonsi adunque così fatte cose 
nel cominciamento tagliare . .Ancora sidee tagliare tutto ciò,cbe 
fa secco, ne'ramhe nelle verghe,acciocchè non corrompano i mem 
bri degli arbori, che ri són presso . Avviene ancora alcuna volt* 
agli arbori, che y l soverchio umore indigeno, si caccia alla parte 
della corteccia , secondo che spesse volte alla pelle veggiamo negli 

I 4 h uomini, e negli animali , la cui putrefazione ingenera vermini , i 
quali malvagiamente perseguitano la salute dell'arbore . E impe- 
rò quando tu vedi , che la corteccia enfia in alcuna parte delpeda- 
le,incontanente fendi auelluogo,acciocchè quindi quel veleno no- 
civo scoli, e s corra fuori. Ma s'egli avrà gia vermini generati % 
procurerai di trargli fuori con uno uncino di ferro . Ma se faccor 
gerai, che la corteccia si magagni per gli umori indigeHi, e scor- 
renti , fender ala in certi luoghi dall'altera del pedale , infino al 
bassQ,acciocché la putrescenza venga meno. E se f arbore è s\ in- 
fermo , che produca i frutti verminosi e pietrosi, forse per vi%io 

%j d'umore, che proceda dalla malica della qualità della terra, si 
dee levar la terra intorno alle radici, e mettavisi altra terra di mi 
glior sapore, e, pertugiato presso alla terra il pedale, si metta nel 
forame un conio di quercia : la qual cosa penso ancora , che sia da 
fare, quando nell'arbore abbonda in tanto il nutrimento, che'l suo 
naturai caldo , quafi mortificato , per la mancata digestione , non 
può il sugo spess are, secondo che si richiede a convcnevol genera- 
tion de' frutti, ed imperò è cofìretto ^abbondare in m oltitudine di 
foglie. Ma nascono ancor sopra gli arbori alcuna volta altre pian- 
te verdi , e sottili , come capelli , onde si debbe aver sollecitudine di 

1 8 radere alcuna cosa dell'asprezza della corteccia , e levarne via il 
verdume , che di sopra vi è nato , e spessamente let aminar le ra- 
dici maggiori, e fenderle bene, e acconciamente, e mettere una pie 
tra nella fessura, acciocché meglio attraendo!' umore, possano ri- 
fiorare nell'umido tcmfo la sete , la quale sottendono > per la sec* 

ch*z& 
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faiga del campo .E se la terra è troppo calcata e assodata, o h* 
troppo grandi erbe* e di profonde radici , molto impedimento ge- 
nera : imperocché la terra, troppo ri Stretta e calcata » non lascia 
l'umore alleradici discendere, e per lo suo calcamelo empi e, e ri- 
chiude i pori delle radici , e non possono tirare il lor nutrimento . 1 0 
finche impedimentisce, che lo /vaporamelo, che si fa dalle parti 
disotto, non pervenga alle radici , imperocchè'l debole caldo del 
vapore non può trapassar così forte spessezza del luogo. Mas 
totale impedimento si soccorre col cavare , e non con Varare > im- 

Ìwocchè l continuo solco deW aratro molto dannifica le radici. E 
'erbe grandi, che con le radici sue si Rendono molto adentro , tol- 
gono i nutrimenti degli arbori^ imperocché hanno le radici morbi- 
de, e tenere, e migliori, e t pià rade, che non hanno gli arbori, e im- 
però più toRo tirano a se il nutrimento . Convengonsi adunque 
. dibarbare , efveglierécon tutte le radici : ma perché forse diven- a* 
tertbbe il luogo, del tutto spogliato daWerbe,meno dilettevole,vi 
si possono lasciar gramigne, o vero erbe sottili, le quali non cava- 
na.il muri mento , se non dalla corteccia di sopra : perchè'l noci- 
mento di cotali gramigne, o egli è niente, o c'non è tantoché da cn 
rar ne sia . l^uocono anche molto le generation delle ruche , le- 
quali rodono tutte le foglie, e*l verdume,e guadano ifiori,sì cbe'l 
frutto al tutto perisce : e però del mese di Dicembre , di Gennaio, e 
di Febbraio, le loro uova, che sono sopra i ramucelli,o sopra le cor 
tecce de 'grossi rami, involtein certe tele, prima che nascano,ottì- 
inamente si raccogliano, e s y ardano,perocché a pena si posson tut % £ 
te spegnere, con lo Stropicciare e col percuotere, ma il fuoco tutte 
le spegne . ^Avviene ancora spesse volte a' peri, e agli altri arbo- 
ri, nell'ultima loro età, che per la durerà della corteccia della ra 
4ice , non possono trarre a loro efficiente nutrimento , a nutrica- 
melo de'rami, e def rutti dell'arbore : perchè ne seguita , che , de 9 
due anni T uno, o pià rado , fruttificano . Fendansi adunque pel 
mezzo le pià grosse radici , e , nslle fenditure , acciocché chiudere 
non si possano, si mettano pietre di fiume , acciocché l'umore, 
sufficientemente itp terra digeHo , il quale, per la coHretta cortec- 
cia, non poteva entrare entri per le vie aperte\dellefessure,ean- à % 
eora si scemi intanto ilnumero superfluo dirami, che , il tirato e 
attratto sugo, possa baHare al nutrimento defruiti , e de'rami . 
yidunque,cultivatigU albori nel predetto modo,se'l campo è unti 

k io trip- 



Digitized by 



QiVl N T f O. 109 

4ù troppo , produrranno gli arbori frutti verminosi : imperché* 
chè V umido conceputo indigeno, e mollemente passo, diventa pu- 
trido : dentro dalla quale putredine, quando il sottile umido co min 
eia a {vaporare, si generati vermine, il quale poi rode il frutto, e 
rendelo inutile : di che è segno, che sempre nel luogo del seme, do- 
ve l'umore è più sottile , si genera il vermine . Conviensi adun- 

*3 q*e, s'egli è possibile, che proporzionalmente s'asciughi il luogo $ 
sì che le piante non sughino , oltremisura. E se per avventura 
quello non sì potesse agevolmente fare, si forino gli arbori alla- 
to alla terra , nel luogo dove le radici maggiori si giungono al pe- 
dale, acciocché, per quel pertugisi diBilli l'umor superfluo* al* 
lora si cureranno i frutti .Ma se, per contrario M luogo saràasciut 
to, e avrà proprietà di diferto, sì che appenavi può, per coltivi* 
mento , c mare , diventano gli arbori spinosi , e piccoli frutti me- 
neranno, e acetosi. Ed imperciò si demo le piante di così fatti luo- 
ghi tagliare . Colgansi i frutti, sartia rompimento di rami, e san- 

*4 za rischio del coglitore . 7(egli arbori >/ cui frutti,con le oertichei 
non si scuotono , ma si prendono con mano , se i rami più alti son 
deboli: si leghino co' più forti,con convenevoli funi. Mai piàbas*> 
sisideono scaricar con iscatelungbe,quanto bifogna f o vero, che 
si prenda una fortepertica, non molto lunga, con uno uncino di 
ferro, da ciascuna parte f ben fermato , e Vun capo d'esso si ponga 
al ramo di sotto debole, che si dee correre t altro si ponga al ra* 
tuo forte di sopra, ove meglio fermar si potrà . E possonsi ancora 
con esso uncino tirare a se irami,e, poiché saran tirati, si posso- 
no in alcuna parte fermare, conVmcino ,dalV altro capo,ecorre $ 

*5 senza pericol del coglitore . Colgonsi ancorai frutti, e massima* 
mente le pere, in diversi tempi, secondo la diversità del loro ma* 
tur amento avendo queHa considerazione, cbequegli,cheneltem 
po della State simaturano, attorsi colgano, quando con l'odore > 
colore, e sapore, i quali si convengono a catuno , la sigmficayion 
della loro mattmtàdimoHrano . E se saranno colti poco an^i , che. 
sien maturi , cioè nel tempo nel quale appariscono i segni primi 
iella maturità $ si conserveranno più tempo, pervfxre , che que- 
gli , i quali saranno colti nell'ultima matmitaàe . E quegli* che 
si maturano nella fine dell 9 fumino, e che sideono serbare aU 

16 lufodellaTrimavoa,o almeno del Perno , si c Igano del mese 
d'Ottobre , in tempo sereno $ e secco f nella quarta parte del- 
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Ve tà della Luna . E <p*csìo ch'i detto baiti degli arbori in r#» 
enunci . 

Del mandorlo . Cap. li* 

IL mandorli i arbore noto, e le sue diversi tadi , nel frutto > son 1 1 
due i imperciocché certi sono, che menano i frutti dolci, eal- • 
tri amari. Li dolci son buoni a uj are in.cibo. Gli amari y imper- 
ciocché sono più caldi , si convengono più a ufo di medicina . [An- 
che tvn certi, che hanno la corteccia molto grossa, e dura, e altri 
Vbanno sottile : e certi son lunghi, e certi son quafi ritondi , e certi 
grossi , e certi minuti . Deonsi eleggere li grossi e ritondi y cti ab- 
biano il guscio sottile. Ornano caldissimo aere, avvegnadioebé 
nel temperato allignino, perocché^ loro ufan^a, molto toflo fio- 
riscono . 7{elle\terre calde frttttifican molto , per V abbondane 
^a del suo umore : ma nelle fredde è il lorsugo spessato in mo- % 
do, che non i abile a fruttificar e, ed im perciò ne 9 molto freddi ter- 
reni, o perisce al tutto, o poco, o niente fruttificaci suo frutto na- 
to in terre fredde, non lungamente dura , e spesse volte divien va* 
no in maniera ,\ che d'esso non nasce la pianta . E hnoerciò nelle 
fredde terre si deon piantare i noccioli, che sien tratti de 'caldi ter** 
reni . Secondo che dice Frate Alberto, richiede terra dura , secca, 
e pietrosa, avvegnaché nella terra mezzanamente pura&ssai ac- 
conciamente s'appigli ; ma nella troppo acquidosa terra sarà di 
foca, o di nulla utili tade . Seminasi del mese di Gennaio,o di Feb- 
braio attemperati luoghi^ma ne' caldi del mese $Qttobie,e di Tvfo j 
vembre col seme , e con le piante , che si lievan dalle radici della 
madre. E in queHa generazione d'arbori ninna cosa è più utile > 
che far sementai , in queslo modo , Caveremo primieramente » 
secondo che scrive Valladio, l'aia alta un mPizo piede, o vero , se- 
condo Alberto , due piedi ♦ E a me pare, che bacche si cavi un 
piede, ilquale è forse due spanne. E ciò fatto nella detta aia , o ve- 
ro semenzaio, sommergerete mandorle, non più adentro di quat- 
tro dita, in modo, che. la sommità di quelle ficchiamo interra,spar 
tita Vuna dall'altra, per ispajio solamente di due piedi, o d'uno . 
Ma si convengono scerre , per porre > mandorle grandi , e novelle > 4 
che non abbiano mica il guscio troppo grosso, lequaii , innanzi 
ébtle po£watrtQ,sidcono macerar nella mulsa molto adacquata* 

acciocchii 
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éiciocchè'ltnordicamento , per cagion di troppi mele , non uccida 
U seme * iAlcuni sono , ì quatti detti noccioli macerano con leta~ 
me liquido* per ispa7{io di tregiorni,poigli lasciano dimoiar neU 
la mulsa und) y e una notte , cioè quelli solamente^ quali fi pos-^. 
sa aver sospi^on della lardolce^a. E nella terra de'semen^a^ 
iee esser letame mischiato con quella,alla quale sarà molta utile*' 
' se ancora si mescolerà in essa sabbione , acciocché la terra ria so - 
luta y e dolce . E quando saranno nel semenzaio acconci , sescc? 
che^a avvenisse, sì si dee tre volte H mese adacquare, purgando* 
gli spesso dall'erbe , che nascono attorno . Sarà ancora opera di 
diligente cultivatorc di ficcare ,da ciascuno de* detti noccioli pofli* 
un picchi segnale di legno , acciocché* l semenzaio si possa cavar 
san^alefion di germogli, innanzi cb'escan fuor della terra , Pqrà, 
eziandio grande utilità al semenzaio % se imprima,che visipcn~ y 
gano le mandorle, la terra nuovajla qualpntpa era ■ 4 otto , si lie* 
Tritìi sopra , e, ottimamente polverizzata e trita , riceva il seme* 
* £ quando saranno le dette mandorle nel semenzaio cresciute^ fat 
w fé grandi, perispa^io didueanni passati, si deono trasportare, de* 
imi mesi, a* luoghi , dove perpetualmente deono ìlare , e deonsi 
ordinare per modo , che guardin la parte meridionale , e sieno di- 
lungi l'uno dall'altro, perispa^io dii^.o io. piedi. Innestasi del 
tàc se di Dicembre, 0 di Gennaio ,enè 'luoghi freddi finneHano di 
febbraio, se tu cogli i rampolli, e ripongli innanzi, che germinino. 
Quei rampolli, 0 vero polloucelli , che si lievano dalla sommità, 
spno utili, e migliori, per inncHarc,cinncBasi sotto la corteccia^ 
itti pedale, in se mede fimo, 0 nel pesco, 0 nel prugnolo . Ma il suo 
7 innevamento non é mica utile , come il seminarlo 9 0 vero porlo , 
j ttcondo.cbe Frate liberto di ce . E deesi nel primo anno, che si 
pianta, acciocché ottimamente cresca, dal mese di Febbraio JnsU 
no al mese d'Ottobre, ogni mese cavar dattorni , e purgar daWer- 
be,cW entro vi nascono : 0 almanco quattro fi atenei detto tempo % 
secavi, quando la terra non fia troppo molle, ma quando fia taU % 
che si possa ridurre in polvere, avendo alcuno umore. T^e'seguen 
tianni almanco tre, 0 ver quattro fiate si cavi attorno , acciocché 
possa ricever la piova, che di sopra viene, la quale, quando la ter 
g rafosse\troppo calcata,e soda,non vi potrebbe entrare alle sua ra 
dici . liei tempo del tuo fiorire non si dee mica cavare , peroi 1 bel 
r suo fiore , per cavatura , agevolmente casca , secondo che scriva 
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TaHadio . Se la sua terra sarà inagra, neW .Autunno si cari, e vk 
sì inetta il letame , se sari troppo sabbionosa, convenevolmente 
riceverà pietre, letame, r creta . Deesi formare al modo,che di so-* 
fra è detto , ove parlai della forma^ion degli arbori in comune , e 
abbia un solo pedale, il quali da sei, ihfino in dieci piedi , sia dalla 
terra, in fino a primi rami levato. ^Avvengono al detto arbore mol 
tinocimenti, i quali alcuna volta a molte altre piante incontrano* 
e la lor cura è di sopra sufficientemente trattata . Onde incontra , j 
che, se i detti mandorli son rosi, divengono i loro frutti amari, se- 
condo che scrive Palladio , e , per quefta cagione , si deoncmolta- 
dagli animali guardare . finche quando si teme che ricevano le- 
fton dalla brina, si deono le loro radici spogliarti e scoprire, inna» 
%icbc fioriscano, secondochi Marciale afferma . AfaeRro *Albcr- 
to aggiugne , e dite , che con pietre piccole bianche , e rena grossa 
si cuoprano, e, se non si teme della pruina, si lievi via larena* vii 
si ponga la terra . Dice V allodio, che Marciale afferma , che se ,r 
innanzi, ch y e fioriscano , si cavino intorno , e per alquanti giorni, 
aequa calda visi metta,genererà teneri gusci. Dell* amare si fan- x 
no dolci, se , cavato intomo al pedale , si farà una caverna,, lungi . 
dalla radice tre dita,perla quale il nocevole umor risudi. 0 vero** 
the meglio si farà, se si pertugia il pedale, e vi si metta dentro tin \ 
conto di legno , unto di mele : o vero , se intorno alle sue radki , sh 
mette fieno di porcello piccolo, secondo che dice Talladio . E se sii 
chiava, con motti aguti , la detta pianta, molto aiutorio riceve È i 
quanto a fruttificare, e, massimamente* se i chiovi > o vero aguti, - 
saranno di oro, sì come ^Alberto scrive . Se non saranno abbonde- 
Voli si dee la radice forare, e nel detto pertugio m conio d'abeto si 
ficchi, o vero, che in tal maniera vi mettiamo una pietra,che com\ 
prendala corteccia, sì che, comprendendola, sichiugga.Ha que- 
fio arbore quella Proprietà, che nella sua vecchiezza fruttifica, 
più > che quando e giovane , imperocché allora il suo umore non si» 
secca dal caldo, come nella gioventù . / suoi frutti si colgono,bat- ■ 
tendogli con le pertiche, allora, che maturi sono^vvegnachè acer * 
bi, e teneri dalle femmine, e massimamente dalle prcgne,desidero- - 
samente sirichieggano . La lor final maturitade è, quando la cor- 
teccia, ch*è intorno al guscio^ apre e si parte da esso: e mondansi 
dal cuoio, se si lavano in acqua salsa, e di+cntan candide , e dura- 
bili molto . Ma san^a altra industria , e curasi conservano lun- x 
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gémente^ se sì seccheranno . £ malagevolmente lasciano il cuo 
io, si sotterrano in paglia,incontanente lo lasceranno. Delle sue 
verghe si fanno ottime ma^e, o -pero maniche di ma^e , i quali 
i cavalièri ufano . Ancora del suo pedale* appresso le radicasi fan 
no fortissimi magli Àa fender legne. Le mandorle dolci son calde* 
e umide nel mezzo del primo grado . Le verdi son pià sottili, e pik 
laudabili, che le secche ,per labro umidità: e però se lesecche nel- 
l'acqua calda una notte,rimossane la corteccia,dimoreranno,di- 
vanteranno in operazione prossimana alle verdi . E se si mangia- 
li no verdi, innanzi, cVabbldno cortecce * confortano legengie, e raf 
freddano il calor dello flomaco. Dio scoride afferma quelmedeff- 
ino, e agglkgne , che aggravano il capo , e nutricano la scurità del 
viso, e accendono la lussuria, fanno sonno, e resistono all'ebrietà- 
de. Le mandorle amare son calde e secche nel secondo grado,e va- 
giono contro all' afim a, e contro alla tossa, per cagion di freddo » 
prese coi t ruccherò , a riprimere la loro amaritudine . il loro olio 
vàie contro alla sordàggine, e marcia, se dentro aìT orecchio si met' 
te . finche vale contro abbachi del corpo , se con la farina de'lupi- 
ni si mescolai poni sopra 1 7 bellico. Anobe vale a provocare i me- 
<4 Hrui, se se ne farà suppositorio con irifèra magna . Dice Avicen- 
na, che le mandorle amare , diloro proprietà , uccidono la volpe ^ 
? se con dkùn cibo saranno da lei mangiate. Ancor a fanno prò, se 
si pongano saprai panno, e sopra lelìtiggini, e margini, e percos- 
se , e appianano la contraqon della faccia . £ quando la radice si 
cuocere si frega sopra panno del uolto , è forte medicina: e la cor- 
teccia, e le fogle so 1 mondifiicative, e sottigliative, e sanative^e- 
condo, che Dioscoride dice . £ mangiare mandorle dolci ingrassa » 
FGalieno dice,che le mandorle amare aprono loppila^ion del fe- 
gato mirabilmente • 

c Dell'aucllancicioénocciuole^ Cip. III. 

I T 'Avellane son note,delle quali certe son salvaticheje quali na 
JL* scono né*boschi 9 endl*siepi>e certe sono dimestiche . Le sol- 
fatiche son pìccole* e saporose $ e hanno grosso guscio . Le dime- . 
Hiche , alcune son tonde , e certe son lunghe , delle quali le lunghe 
sono più saporose* più toSìosi maturano: e tutte manifeHano la 
loro matuàtade, quando da loro scogli si partono Je quali % quan- 
do saran- 
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io saranno secche al Sole, lungamente si conservavo,. 7fasc0H&+ 
è allignano quafi in ogni aere, bimano luogo magro,freddo, unti* 
io y sabbìonoso, e hi Hanno allegri^ e freschi* avvegnaché in ogni 
altra quafi genera^on di terrà nascanole durino . Deonsi por co* % 
suoi noccioli,o vero guscio, e non sidee por sopr essi più di due di- 
ta di terra . Ma meglio nascono, e allignano con leyiante,ecoram^ 
polli t e deonsi piantare del mése di Febbraio^ avvegn tchi di Mar 
ty, e d'Ottobre , e di Novembre si possano piantare , e allignano • 
Del loro legno si fanno ottimi cerchi da vafeUiii vino, e archi 
saettare , assai buoni, favellane son calde , e poco secche ,.c$on \ [ 
più fredde delle noci, e i loro corpi son più sodi, e ùiù spessire san* 
ra vento ftt ade: e perciò sono più nutritive^chc^ 
disi fmaltiscono* discendono nel corpo del venirle generano in~[ 
fia^ohcnel corpo* massimamente.se con la cortema,o\yero roc- 
cia dentro si mangiano : ma , tolta yìa > diyetitan più4igeftibili p \ 
e utili a coloro, che hanno vecchia tossàymassiman^entes^peHa^ 
te, con nftle, si danno a mangiare . Unche la sua corteccia è siiti* : 
€a,e Slrigne il ventre , 

IVBerbcrI. Cap. HII. ; : 

I Berberi son fruttò futi arbore pìccolo , molto spinoso ,a modo t 
. di melagrano,e son ritondi,sì come il frutto del pruno alboiaU 
quanto lunghi, e quafi neri. Tiantansi a modo del melagrano. So- 
no freddi , e secchi in secondo grado , e vagliono contraila dispofi- 
^ion iella febbre . E lo sciroppo fatto (Cessi , e di zucchero , vale 
contrai riscaldamento del fegato . E la loro polvere , confitta col 
sugo del solatro , anche vale contro al riscaldamento del fegato, ' 
sopr'esso poHa . Avicenna dive, ch'e'son freddi, e secchi nel ter- 

grado . Dice ancora, eh" e 9 vincono molto la cotlora, e spengono 0 
la sete. VarbuceUo di queSlp frutto è ottimo per chiusura, e per % 
' siepi, se se n'avessexopiaj la quale ,per seminare il suo frutto , o 
y>cro seme,avcr si può . 

Del Ciriegio. Cap. V. 

IL Ciriegio è arbore noto, e disidera aere freddo , o ver tempe- i 
rato , ma il troppo caldo aere non può sostenere . Ts^elle tiepi- 
de -egioni nascono pici oli ciriegi , e li ciriegi poiìi in region mon- 
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tUésé, $ tri celli, o presso a'monti,ttanno freschi,e desiderano,che^ 
terreno, dove si pongonoi sia Umido. E delle ciriege certe sono 
che certe afre i e quette fanno grande arbore, il quale, per se 
sosale , e cresce diritto : e qUettó comunemente si chiama cirie* 
gio . Ma altre sono, le quali sono molto agre,e quette fanno mol- 
to minore arboree non crescono in alto molto diritto,ma soìameM 

3 te si spandono per gli lati i e inette si chiamano amarine, over* 
marasche, le quali fanno molte pianterete nel suo circuita^sopré 

i> le sue radici jtnolto circondate di barbicelle abili a piantare èttari* 
tomi* ponendo il suo seme , del mese d'Ottobre ,edi7fovembre st 
le sue vermene , o -per pali , che alcuna yolta si pongono in aiuto- 
fio d'altra pianta, agevolmente diventano arbore fruttifero,secom 
-io cbe'sìrive Tatiana . (>neglieheben sono con seme piantatasi 
trapiatarto ne'mtsi predetti. InneBansi del mese diTs[ovembre,ò 
se fosse di necessità f nell'ettrembà dìGennéo $ secondo che dice 
Talladio.Maio hè \ trovato, che'l suo innevamento, fatto nel tem 

3 p o di Febbraio, o vero dtMÀr^o, ottimamente i? ito innanzi, av- 
vegnaché migliore fiail suo innettamento ? equfldi tutti gli altri 
arbori, ch'hanno gemma, quando non l'hanno ancora , o quando è 
compiutati scoiare . Ma Farro scrive , che s%netta mei tempo 
delùbrina, ciofda 1 dodici di Dicembre, infino a calendi Febbraio ; 
Innettasi sotto la cortecccia, e nel pedale fess<r,e nelle sue sommi- 
tadi. Ma coloro,ehe innettano nelpedale,ne deano levare ogni la* 
nugine . Innettasi in se medefimo , nel pruno, e nelFctppio , e, se- 
conde alcuni , nel pioppo . .Ama fosse alte , e larghi spaiy , cioè 
di trenta , o di quaranta piedi, e dee essere spesso cavato]: e dee si 

4 . potare il seccume, edilfracidume, chein esso fosse,* quello, ch'alt 
tasso avesse messo 1 acciocché non sia cagion di seccarlo :.e non 
ama letame], andine traligna , e diventa pig£iorc • Forrhansii* 
quello modo : che'l Pedale delle dolci si lievi da terra da otto in fi- 
no a dieci piedi, e più, o meno,$econdo chein allegro terreno,e grai 
so , o ver magro fosse . Ma il pedale dell'agre amarine si lievi m 
alto intomo di sei piedu E se'l Ciriegio infracidasse,per umor con* 
ceputo, si pertugi nel tronco . E % je da formiche ricevesse molettia M 
0 altra leftone, si dee curare al modo , ch'i detto di sopra , quandi 
parlai degli arbori in comune. Le ciriege non si conservano in al* 

} tra maniera, che seccate al Svle. ^Acciocché nascan san^a noccio- 
lo, secondo che dice Mar%ialet> si dee l'arbore tenero , infine a due 

piedi} 
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ybìedi, ricidere, e quello poi fendere , w/fcio alle raditi. E la midot- 
Jadi^scunaparte sidee, conferro, torviate , ciò fatto ,san^4 
intervallo, co frignerai Vuna,e l'altra parte ,con vinco , e imptir 
fìra la partedi sopra ti bovina,o vero dicreta,e le fessure de\la- 
ti simigliantemente: e, dopo Fauno, ladetta fessura salderà. E 
\quefla pianta poiinneHa con rampolli , i quali ancor non abbiano 
fatto frutto* de' quali poi nasceranno ciriege , san^a nocciolo . Le : 
dolci ciriege tono discendono dallo Stomaco* dannogli piccolo aiu 
ro, e l'afre fanno il conerario di quefle. Ma V acetose diseccano pià 4 
jche Vafre* con qucBo tagliano*fanno utilitade allo Stomaco firn 
' tnati co, pieno di superflui tadi . MaDioscoridedice,chele Ciriege, 
umide ammollano il ventre , le secche il tengono duro. £ la sud 
gomma col vino , e coni' acqua mischiata, , cura lamie* tossa ,e 
pegliora il color della faccia, e sottiglia il vedere, e provocai 'ap* 
jpetito ; e, col vino solamente, vale al mal della pietra . 

Del Cattigli*, Gap. VI. 

IL Ca8agnoèarborenoto,esonnediduimansere,dimeHicbc,e f 
salvatiche. Delle dimestiche alcune sono, che fanno i frutti 
molto grossi, i quali i Melane si chiamano marroni: e alcune so- 
no , che fanno i frutti di mezzana quantità , o vero grosse^a , le 
quali si chiamano caflagne . E alcuni sono, che fanno i sopraddet 
ti marroni, e amano aere freddo , e non ischifano il tiepido , se tu- 
tnor lo consentirà . Dilettansi in monticelli, e in contrade oscure* 
ombrose, e massimamente volte a Settentrione. Umano terren 
dolce, e soffice, non perciò arenoso, e anche nel sabbione nascono, 
ma in sabbione umido . <Anchela terra nera è acconcia , e conve- 
nevole ad essi , e il carbuncolo ,el tufo diligentemente spedato ; % 
nel campo spesso, e nella terra rossa appena allignano ; neWargil 
la, e nella ghiaia non posson nascere . Seminansi con le piante, le- 
quali, per se flesse, nascono, e col seme : ma quelle,che si semina- 
no con le piante, sono sì inferme, e cattive, che spesse volti si du- 
bita ne due anni della lor vita . Sono adunque da seminar con le 
lor caflagne di Jfovembre, e di Dicembre, e anche di Gennaio,e di 
Febbraio . E deonsi eleggere le caflagne , per seminare , che sieno 
fresche,grandi , e mature, in quefìo modo . Che prima le caflagne • 
predette si secchino , s parte all'ombra , appresso tramurate in 

iflrctce 
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torme tnuj&èiammatsu$e,dtir^ 

3 na del fiume . E dopo trentini %»Ha via la rena x metterà putite 
in acqua fredda , e queUe , cbeìon salde, e sane vanno * fondo %o 

x incile, the rimangono , agalla , #** vagliono. incora quelle 
che turni pronte*, simHmente^mtereerai t e dipoi trenta gio** 
ni le proverrai da tape ; E quando quetto tre rotte oprai fatti* 
seminerai al cominci amento dtUàVrimaverajjmlle • che saran- 
no inrate incorrotte, alcuni sono^che tè consentano in vaftllipit 
ni di rena . E il luogo , che a queSoarbuseollo torà deputato , si 
doremi pattinare,omervangan,d*alte^ad y un piede e mezzo >ut 
tutto , o per solchi , mandati in ordine , o fi risolva con gli aratri. 

4 11 dotto tuogùfiUfuate i ripieno di letame** ridotto in polvere* ri* 
cere U seme del Castagno , non pià demeno, d'un piede » £ acia* 

5 scun teme si'debbc ficcare una verga per legnale: e de\ detti stini 
si pongano tre, o cinque insieme : <esia quattro, o almeno tre pie* 
di di sp0\io dall'uno ali* altro . LequaliquSdo tipiaceràditraspor 
re, ne dovtrrai due pianse trasporre st fattamente * che ne boschi 
pià spessi, e né seminali campi npik radi si pongano ycioè cinquaù* 
Sa piedi l'uno W altro dittanti, acciocché si possano dilatar per 
flirti \ £fkcti*si4l luogo predino un eondettU)>ondt Tumore s co 
ti, atmwbi f vmìf ti éiìr quivi si rkogHew,e ridesse , non affa 

f ,e di Maggio in 

icHHrttfi^età 

4 Jnnett^neUa tèrtècei** enèUngemmm* meglio s'innetta a bue* 
uiuebiàn-qucSiiriuodowioè . Che si sugli forf ore, che sia dinobil 
fpitra^oe+eyuando tt a modo 

fappfo*si\€olga*A ixpiantonctlli : 9 innanzi y cbegerminino y ein 
fréddo^ e emhfixoJMogo si serbino sottesati* acciocché poi del 
mesi f+j£pr ile >o di Maggio si possano avere <G -quaglia? 

ànsiamente sifatàikntsie a boccinolo > o vero a, modo d'imo iar* 
ttroC Mastiti convengono fanemolti netti* fàcc'msi molti buo* 

€ aiuoli, conpMmeslungbiisecondoUJatitudm 

e di più . Voi tagliato U piantonccl+cbe si dee innettare , in luogo 
£ i convenevole* e* fessa la xorteccia, in tre o quattro parti* si icleg~ 
%a,lmcti*olO)chc iiapJH^M , ilquafe tanti ti mine» 

diAgium chi *aggpegli*eify cort*eti*levatf% riformi nfcnòlm 
gai clnr\lbksrìuAo%e^tMtto, quello ,*bc di stpra i friwtatv >, si^a^ 
gli*1pmOta> t*3<tgn*M ilfcwat dattorno ^iwwwtc^f 
•c»*«; £c * sedi 
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troppo più , E <j*egli>che nelnoghi sahaticbi , sì come in boschi* * 
si seminino* si àtomo i lord rami formar più bassi, che fnegU^kn " 
si seminano ne* campi . Le *aRqg/to si esigono attera , che la lar? j 
•matnritaiefarÀ cascarti lorri*àinttrra,Q,7>tro>cbe quando cù r 
anindanoa moSharsi nericci, si seno tv noton pertiche , e recepite 
coWicchù ridicevo inmonte t in fra una siepe* per paura de porci 
-I quando saranno così SUteWincbinse* per alqnanùdk *neU*ri& 
*eiaia y s r apr onore qnoSUeotali son miglioxi a saltuarie fm*he*Or 
me ho detto, orerò «refi M»/>rwrW^ 

son -peri: Sahare. Ma qne&s^tbe mature dal caldo dtU*arbow>cag 
fiono>uppena shàrbanp infino ^(mné^^iòrni^le^di^tJ^ f 
*lfHtkmo t acthccblsksecch^ Ut^amenttn poito*<mfk*r*% t 
ditesi iebe-ìono più saporose > the Coltre. Cwst vitami *trfihn<4 $ 
subbiane, tome dttta è* opottetdfummo ia&ratU^nafipw 4h 
mesh acciocché poiché saranno *e£chc>simon4i*ob*t*u&4m£iir 
tesi serbino . Jl suo legno è animo ntUecase.edifìtirabikdriva^ir 
Ufi sotto terra ,t fu*ra dt* tetti alla piova te impmiòdicfHeUòsi 
fanno ottimi palu per le *ignt»t perle pergole *e pende siepi, £ 
famósi *^*r* tWdefctei^ Ife^Wg 
4e castagne % piùlnqgamej?*c*cbe in *Un<>jfa*M*terMìHh* £f 
vafiagnty secondo* che diceUac%;sonoùUon^l.prm^ \ 

la loro saporósitade, * ponticttad* dimostra la tot *tcxbeiga#s* 9 
no assai agnoli a fmalttrc , e assai fimi(w* t, wn tona molto 
Bitiche , orerò diuretitbei r $e s arrostiscono siti attifanilioro 
torpoi r*e^/e*4M^ 

tmp^perUmòttoqjàit umiditi de V s cerne r gi»*r onte icori 
Tpebuónoìmtori: Gtnermo tempersmento ali* socchiude dehprt* 
lo >e del còrpo ,t dissolvo la diguuUàddi^r ina; h 
nangìàn cei%ueibtvo : i flemmatici coi mtle.Unchtjcrtrèdomt* 
éicina, lèt*fteg*ebannoh>irdb*lirirtù> imperocché ri siringano > 
f abbomina^ioné, e % l*emito*s sono confortative del budello detto 
itiuno . E f di <jucUe r sefi fard impiastro di farina fortOytactto > i « 
over vinone si porrisopra le mammelle enfiate > potentemente r>i 
uteri Obitorio. EignnidslUcnStagnraswfofreriztaà 
-fermi io* sapw> e poHialeapo degiorani+per modo d'impraflr^ 
%loro eapt^o^orurà^eàccsecmà^e rale tomo aliUAlopeti^ 
; «ime*» 
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U+hrnn* We> che^acaìUguaV+itài màn di fii nHya^tnfia^ 
■ kh>M del^entre disotto, e Bkieitad* , o confitta lemembra* od idi 
tarda digestione, ma di buon nutrimento . Sa adunque si mescoli 
€on zucchero il tuo nutrimento fio buon* . Ma Galieno dice che la 
*mftagnaifn}*utriH** di tutti i granelli > in tanto che èprossh, 
inanaagranettidelpane. ^ ^ U 

* ì, K^lll:. \- ]M Vii, v N r v — * 

f -T £ Cotogno i arhorekotè^di qneQi fermano ,xt*c fanno ftsst+ 
t X to>eifya*dnìiperetotogne>c fatino arbori wut 
foglie*, e ilio* frutto i alquanto l ungo certi fanno frutta* ebeti 
Marnano mele cotog*e,edé arbore poco minore* ha le foglie pià 
'ampio r etmano i detti arbori luogo fredde, e umida : e se sipon*% 
fono in tnogor tiepido , hanno biprgno d'innaffiamento ,tutta*el* 
ta soHengono Batodimnano^ito i intra natura di freddo » e di 
caldo, e ne* piani, e neWerte allignano: ma desideranti più Juom 
ghi a china ed erta : desiderano terra assai gr assa,e netta terra so* 
luta pià si dilettano, che nella creta .IPiantansi piante càn barbe % 

* ìe analisi traodano allato a essa arbore f e ottimamente si pian* 
& t**f rilèttilo con le y*t te ne* luoghi caldi dei mese d'Ottobre di 

^(ò+emkre, ma rifreddi del mese di Febbraio >t dittarlo . ttf* 
temperati di ciascun tempo tipossm porre. Edeonsi>secp*d+jbe 
dice ballati? , fan daW altre y tanto dilungi.porH * che quando il 
vento baratta, V acquaie gocciola daWtntarbéretfen tocchi Tal 
$ro \ Infettami di Febbraio , e inneHansi meglio nel pedala che 
metta corteccia , e inneHansi in se mede fimi. -E dromi inne Bar le 
sun*Kofiante t nette cui cortecce i il sugo. Se feste maggior la pian, 
tasi sHnneHa presso alla radica* là dna. ìa corteccia* Il egno>f*r 
| benifkioMta terraitha W faggiugne* diventa àmido, incoravi 

t*cótogno,*Ji sòrbo >e di tutti fbtmiplorimcfefau*. 
nei Qnmdoìpktolo si dee aiutàr conletame, quando l grande* 
si rf?e aiutar con cenere , e con polvere di creta % messa una >qhé 
b annodile sue mdki 9 E 1 frutti di qut Hi totali %U%ontinuo unto* 
retofohkitura&multipliwedcónni 
ex>,rdeans\eavas*intprnO ua'togfyktaUiòìCàiobretf dìTiovem 
be%ì+tàtaòghi fsedikdi^tbbram ttà$ Mar^a te senonji ca*n\ 

*ui<n<^ £e z manu 
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ito one f tedi levate tièterra Scinsi patire *té* (^^iuft4 
furgare . E se'l detto arbore fosse infermo, si dee ugualmente ai- 
le sue radici sparger la morchia dell'olio $ misihiata con l'acqua* 
fc<f**ìà Sfatta ciascuna aunvy loguàrderàdoM^iotitÀ , e t**r 
li^ja, ma farà danno alla lunga ctade, e viut 4k4ttfyi*b4w%set9* 
do che scrive T allodio t . Cqlgonsi del mese d'ottobre, quando&e- 
gnendo la rugiada,màhìfefta'làUró maiùrftaàc* con giallo colore 
ììhBtT: f onarti osonv più oieriftìre^ tanfo séno d^giftdmryn^ * 
g tètri; St s % affHcam^eHifiecimli 'm f 
ruYa dateranno ufi Aimo expià , -E anche si. posson consetyar** se, 
mettendole fra due tegoli >v chiudano da ogni -parte con lotoioWr 
ro> s*s'inck6cOÙ*in dffrum *ytno *passou\Mtrhona,chc lo con* 
senakyr> in*dttmfogte te ripongono 

in luogé asciutto* 07* tento non fosxaeutr are. mitrile sommer- 
gono in méte. Ma a auefìomoib si dtonàeleggcrqùelle ,*keje- 
nò tnòttó mature ..Altri som* che le sotterrano in utiglioykvjfrbt 
steveri , te mettono mtmiapagtia ..filtri sono * ehemytfeìktii 
pieni d'ottimo vino \lt mettono & altri le mettono ne 1 yafkUifcl r. 
motto > laqu*kcosarendtodotfao»mo^ De 'cotogni <sifann*kun 6 



mcntMéglianimdi&vtcaiuv* 

ìowassaibenz tifuoco. Le cotogna come duelsacègenàraimejt* 
te si dividono in due,iioi tntràde elignee 9 e m pcrfcttam&tlftu** 
ture . Le crude, eiignee sonfes s'irne* imperocché Jon grosse* f «h 
re Uri » e durissime a fmaltìrrj e niente nutriscono t eperàsi con* 
-tengono al postutto stbifarri S£ueHe che son perfette wmHHVH 
umversalmtme sonfreddenetia fiuedeiprime grado* è secche nel 
mittoért jtttiwtoyrperf^^ i 
Aite rahrtmtfaeferà irngttono al flusso deLsangue *e*lUsoc^y 
cr>rren%a*ì o al vomitò » <esona*vnfortaHvc dello SUmaeo* \$eik 
qitello dimòrano,e se si mangiano, (juando lo fhmaco è voto,ce~ 
Scingono il yentre : e, se dopo H cibo si prenda > allarga y compri- 
mendo i e coStrignenMu bocca dello Stomaco . Ma delle cotogne 
ditte sonéy(ft*ìe*hré)^ ealtre sono dolci . l'offre » # 

Wrófontìc he * eftitikkesouo pjèfredde^e>piè dnrea fmaltìre ttt 
ihtpercwnon son da mXkgi*re f tonla sud carne > a ycrsuBanipa* 

i . > i x froyoca 
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p$Hova,e tflg+wa,e lessandola , * ^andavi suac^M^lda^ 
l che si fendalo ; f ^ueilo è W&io: e girati via Ip -granella* si met 
t*1&ltilK<W\te>^ 

W0ijt{*i^^WW±4 mfjife^axmado saramo molta Hi tic ffc+j 
iQ*fat$tiv* Vacetosc fiò 

4]f^W^4ftf** * rafWtd&Ua cqUera$pfta> efa^nQ pfùff 
ttllcm* vomito,* 4lTege5tione* *pro?#caqQj y prityrt aecrf $e*nfi 
Ufaty dclV appetito, li lori piare rimuove i{vom*fA >e*ls#g* 
f bevuto, daffl'l ammala il fumm^ che solc ai #tf o . Qwfi 

^f^k^^fhtMemp^ firn *tfà MvwmU 4^rin&* 

4t> timi? 4k{ko t9 A*hwM *WKiM4*W.fht fflt&do asstf 
ma9gt<h VWonoUiib*jtìb& àige*> 
Ro. U4oUi*fli*Qfiùt^ *°H 

% X to&km*rinhptMsim*mnte>*t HmfdU^mlÌMtwmse4t 
THttmnltAì se alcuno* in freddAcontrMa^HpHagen^a^on f*** 
bf>re*lte**tdisidet* 9 siUdee4isùam 9 e ordivate in l*ogo chiusa 
difareth owglì^n ntfttddtwfirh 
€bi*<k*cfcwc^rtofrfa 

lilWr*4*lla.&pemM e rcn4crk*$aert*kkr*m*fc 

te*Snsi4fix*, tèmi) di, malto rada mtvm^SemlnmMnucst 4* 
M4tqm t&timodk** ciòteau semq % e*n*am<he eovg}aba*ièè^ 
talfisw S/J verrai semimere con granella farai &$ì:.Xaver# J*> 
• terra, intorno didue piedi, e me scalerai* ton tenerle farai pirt<f> 
Je ai*» acciocché da ciascuna parte Facqaa possa e*tigtit pe******\ 
ti*£in ^mlUmeLSpdrraiJ*fasM'£* 
grantHlMiànUemmitadisQtiovo^ 
ftnvM> etòperttiU innoverai cQMtm*amcntc.£ se fusero: dibam\ 

ìn0n^acamttkf*b / 

Mimi N / 
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tè marno trepiàntetràspoHe . £ • *r -pórrai fori* il ramo ' 
Ho sotttrf^pik^m piede, acdòccht non infralii. T>apasct(na 
pòrte rafphuklò,rieìÌendo i nodi,e gli spronila con intera som f 
Wtàdelle gèmme, pér k quali U germoglio ingrèssi . Mà i éitigen 
yi còìtiratinihimpTttfhano i otoH la belletta 

ÌétlM*nlo*fn#lgóno to* con timptdta «r^*, /A ffi^>lÌPrÀt 
y^afdrtèìuVprénó : e così Ib portgbno net f aHiha&ie lavorata 
^ttttno : Làfalèxpuò t essere, efacortai e ptisotttk^ta quòte si* 
ìnltmtiìt* ti smerra tutta , e non si debbi accèBèrtcoHgti altri 
eerboti. La taléa, O tero la sua glaba, si pone neUe caldissime re- 
ponhhelfcmpo autunnale* ne}!c fredde regioni <U L*gtio 9 cd' ^4- 
VWfo ,ep^ continui hdacquamenth*^ véférmaTaH** 
Qio tssi^rìdaH innanzi gufino dse sono molto crésci^ chi 4 
IsltiuòftuWfitato . InutnàìiétimesefUfrik nc'tuogM 
SBMaggkycVAè&ifir^ 
fèdàle,intòflsiokskefadkiseM 
hi i J*fpbnWessèK4pcs*6c&^ 

ti ma&fori . Ma qkègii, the "sono atìiiifaiitsimamènte doi**> 
ina trQnw?>?rimuo*ere.QueBoarborenoni mai sen^a frutti^ 
aonciosskcosa,cbttyfyblffa i Maturi, mtt- 

ian gli nerbi. E alla piantagion degli acerbi seguitano i fioriti 9 

tfr;*'*******^ f 
ut metteranno i semi, che sMfrcrrannò porrla macera)*;* '«M 
toitlatttdi pecora >Mcuni4elmete di Febbraio succhiano itp0 
tuli &&a parte di sottóscon pertugi* torto, iumtdotb* nontr** 

ti si forgino t # quando s^nf amati, riempiono U pertugio di 1++ 
ih, e in tal modi > quelli meno forasi dolce, ;<<ntferman** IVuo'i 

Irai* paglia i>g meglio /W«wei>*™>/rw*^ * 
fa&4HMunquecondk$on$i*no. i pomi citrini, secando lsac r sv* • 
n&cùmfiftidiifuattrofowtcfoidi ditmdoUa, 4 

aWtema^coHeccUiti&da-n 

itòtef*^ mal*suké**X 

ft^tàdmitèoìdidtoperta* 

bq* Wf * unayucutàfwtk^ 

* da 9 cQfH 
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4fc fprffrtf*il& fiM^ùjtMkferi t*+itti ds&Hhm, e farà bit** 
99 alit^ t Ss^sida^c^nkiion xmo.tpatentcwente varrà co* y.>, 
éU^l^o^^tiftxp • E y seji metterà,, poiché sarà secco, trai pan 

« «j> ( jr<tfv «r^gZ/, wpgg cofrosiondf^uolel JLse si darà mangia^ 
r* fifeitim appetito delibi n 

y fyy&carQc è fredda smid^Yprimogfado perequai ca^ 
gionertfrigera lùtlo^aco,td{ d$oU 4 fmdtq per JasuajH* 
K^rWcrUA 

\i* ogni cibo [io prenda, con ma{e e^nctbero . £se nelmttzodeL 
mangiare* o neHafi^e si mangia, si fa cagione M e materia di dura* 
§digrosfa/ebbre:^aJa midoU* è sottile ^acguosa, e fatica 4 U 

km9H*rmm* ««^^V^M^ :j>fr^w alcun* X\+* 

% 4*gt^**WkQ^s*^ litiga Us^te. 

fqg*H>> I confort* letffctftaeo e tinove la mirtìk appetitiva , e mi* 
ài&t &f Hit f (folk àllt raros sa, eacoloyo i che hanno s%tc x perfet^ 

tad4ÌI+4MUf0*MK4ÌÌW^^ * fWj 

uscita, e l vomito collerico ; e lempetiggini, e lentiggini, Stropic* 
tinte con quella, rimuqy^tUf^l cp^Sii^onia il panno bagna* 
io &inchioflro,lo quale se sìa purgato conessa, ritorna nel primo 
# cok** % . I tsno t seme i solfo* sxsfo^djecoudp gradale f&dimor 
fha {tt wa amaritudine . &wfcrcìò,sccondocibo non e mica coni 

v.". r . i Pel Coiaio* Cap.. ISf. , r ' . ' J 

» *T L Conio impiccalo arbori, il quale* avvegnaché nasca ut 
j ^ tmwmMArbm s*l**tì*htHtt**olta dime* 

ròdi quello < QgtBo ^mi^np^qp^fiogni^e, *Mpfiig{iasi 
qu*jiiuig!$i*trr*>*mw Tian- 
<MU coi seme suo^c ambeson le fècole piantele qualt si truov** 
- 1 ' IMI 
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*t , co» /f appressò Ai q*eUo>c i sntffrtnìlénolh^ lafè 
io'maturha&e, allora^ che stranito, per metter* stessa , 7**/? &• 
tentati di nero colore ; e quando agevolmente cade daWarbore i e 
del suo legno, perotck'eglì è durissimo >ettnazt y sì fanno ottimi den * 
ti di mulino y e manichi di-martèllo f e vette ii cor eggaiiìla batte- 
te il grano, tic biade, è vette da vergheggiar la lana . E general* ? 
mente si fa di quello tutte quelle cotelé duali richieggon durerà* 
f tenacità di legno . E imperò è utile a fàtue tiepi, ne* luoghi, dóve 
non ha bifogno di chiusura di spine , perocché queHo arbore noè 
ha spine. E perocché delle dette piante non si truova abbondevole 
mente, si fàccià Semenzaio del suo seme , colto maturo ,t al Sol* 
seccato: deesi sèfnìnar del mese <COttobré, è)B?{ovembh)'è& 
tohembre, se in quel tempo la terra è sana . Le tórme dilor natu± 
ra son molto afrc,e ta^xfte t[uanio mtno sotenerei tanto piè so* f , 
tio afre , e non sin rhkàvtiii adìtfkre , ma phr inalante rtofèiove* 
re, perocché vàgtiònó a ioRrighere il vomtté^lfiièsso <kiveHt¥t> 9 
ohe per acuiti di cotiorà {procedono , per là foro fredderà » * *ec+ 
ahe^t . Lanche si fa di quelle ottimo aceto , se innanzi 3 thè ti&o 
mature ai pe&ino,e si mescolino con fòrti ssim*acetóycf*Pt+fiep4 
utcìnserVinsi, e ÌQHtndoìar* bisogno si mtìed*io&nvin+. *\ 

• • . V. . . . t. \ ^ v* ' -'Cifji : Xl >' - ' • " < • • > 

IL Fico i arbore notài e teìne divàrsttadi sono htfinite,e ìmpei f 
rò ciascheduno ele^a ^elUgenetA^ion di fichi', la jtidk i »$ ' 
hogo;dr*cpiutàfrìmstiefa * 

ohi, nonpfàntrqrtgtlj f tósi fati * 

ri /«o^W, caggiofrVutt 'àrbore : yòufa froekuri+tke nfh^ghrn^ 
mossi dalle case non pianti queUe generazioni di fichi ,cbe produ* 
cono i fichi prima, chele figlie . QuéHò àrbore desidera aere cal- 
do, 0 ver temperato, e nel mt xzanamente freddoycon l'umano aiu~ 
torio* si sofìema, cioè se stài di>ersoVrie*ìe,#éiversoit<A{erjg C 
gh distoperto,ednH'*ltre>parrìgketo § 
ture 1 Jinchenok s'ì*grafsi,'ii& sHhtguNa ter*#sH*ju eytulitu** 
ghi >*cdWeb*tombìrìifiMt** fkédifta M temono* trtrUv* 
troppo tbncró\ EàUbrlìl*k<?p{tófo*lgM 
fi di paglìaikwnovikfini *W#miÌt$&a i $ pongati saputa Jort» 
w raleta- 
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faletamtd» colombi* il quale* mancarti* il freddò *dopoH Verno j| 
tolga Vìa * se la terra, non fosse già troppo magra ; e desidera ter- 
ra grassa, e mezzana* e soluta : e ancora nella magra, e seàca al- 
cuna specie di fichi sidifende,nella quale più secchile più dolci frut 
ti nascono . Ma nel grasso * e umido terreno diventano i frutti piàf 
acquidosi, e men dolci, e di men sapore, e più grossi . Tiantasi con; 

3 piante piccole divette dalle radici de fichi, e si piantano in luoghi 
* * secchi del mese £ Ottobre* e di novembre : ne 9 temperati si pian- 
tano di Febbraio : ne* freddi del mese di Mar%p t o £ aprile . E se 

Jorrai la pianta, o la vetta, porrate alla finediMar^p, o d'apri* 
r* allora, che sarà in esse venuto più verde sugo . E* se porrai vet 
la, toglierai due * o tre rami dalla parte australe * secondo Tallo* 
dio,e, fatto ciè,gU sottererai in modo*che la terra rimanga ìnmex. 
zotra Fimo, e l'altro, e dividagli* sì che facciano * come tre ram- 
polli . La talea porremo in queSto modo, cjoè « Che * divisa prima 
leggiermente* dall'una parte si metta nella fenditura una pietra . 

4 Deonsi scer queUe piante* le quali abbondali di nodi spessi: ma 
quelle* che sono cbiare*eche hanno i suoi occhi da lungi l'uno dal- 
l'altro , si reputano essere Sterili . E se nutrirrai la pianta del fica 
mi semenzaio , e * poiché sarà matura * e compiuta la trasporrai 
tteUa fossa, producerà più nobili frutti. *Ama alte fosse e grarf 
campo dalVuno alt altro % per la lunghetta delle sue radici . 7s(e* 
luoghi freddi semineremo* o vero porremo ifivhi,i qmlitoSlo yen 
gono* acciocchijinnan^i le piove delT<Autunno,possano isuofrut 
ti producere + Ma né* caldi* e ardenti luogbiydovem? porre quegli, 
it cui frutto si matura tardi . Innestasi il fico del mese d'^Aprìle * 

I circa la corteccia : e se sonoghovani s'inneSìanoyfendendo il peda- 
le* e incontanente poi si dee legare* acciocché vento non v'entri. 
*4pprcndonsi meglio se s innestano in pedale tagliai** rasente 14 
terra . alcuni sono, cheglinneSlano di Giugno . Onde scrive Va* 
vonejche quegli alberi * che nel tempo della Primavera s 9 inneSia r 
no* si possono ancora innestare intorno al Solstizio * si come il fi-* 
co* il quale non é materia densa,e imperò seguita più caldo luogo : 
cndeincontra,cbc ne y freddi luoghi non si ùo ssono allevar ficheti. 
Ed é da sapere , che * al fico innestato di fresco * l'acqua è nimica , 
imperocché^ tenero* e giovane toSlo corrompe, e nfracida. ^dur% 
6 que nel segno della Cannula acconciamente si Stimq* cbes'wneSii r 
- * no. Ma sono alcuni* i quali * a quegli qhe sono p& ntruwmertt 

ff nulli , 
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molli* legano alcuno vafetto sopressi % d'orni e lentamente di fWtt 
acqua* acciocché non si secchi prima,che la inarca Sappigli e yen 
ga meno : la corteccia del qual rampollo si dee Sahare intera * $ 
quello far sì acuto , che non ispogli * ne scuopra la midolla . E a c- 
ciocché dalla parte di fuori le ventose pione non possan nuoceremo 
ancora il troppo caldo* si dee dintorno impiastrar d'argilla * e poi 
legare con corteccia d 9 arbore di sopra . Scrive Catone, che ancora* 
nel tempo della vendemmia, si può ilfico innestare , e desi scerreil 7 
rampollo* o vero piantoncello d' un'anno', perchè se fosse di meno * 
odi più tempo % si crede*cbe sarebbe inutile, finche si può ingem 
mare* o vero impiastrare* e innestare a bucciuolo del mese di G/ii- 
gno e di Luglio . Ma nondimeno si può tuttavolta innestare a bue 
duolo* e di Maggio, e d'aprile* E innestasi nel caprifico* nel mo- 
yo * nel platano * con legem me * e co' rampolli * secondo che scrive 
T a II adi o : ma molto meglio s'inneSta in se medefimo • ^Ama d'es~ 
sere spesso cavato . finche farà grande utilità * se nelV Autunno 
vi si metta letame* e massimamente letame d'uccelli . Formasi il 
fico ne* luoghi freddi*per modo che abbia solamente un pedalc*pe- 1 
co dalla terra levato , e in cotal maniera meglio si difenderà dal 
freddo . Ma ne' caldi luoghi scn* ordini uno* o pik , purché non tra* 
passi il numero di tre* o di quattro piantoni* secondo che piacerà* 
. E si dee tagliare da essi , tutto ciò * che si tìoverrà fr acido , o mal 
stato *edeesi potare per modo * che * inclinato per li lati* si possa 
spandere per le latora . £ dee si il suo pedale scarificare nel luogo* 
dove gonfia , e ingrossa , acciocché i umor ne possa scolare * si che 
non generi vermini* i quali se già fossero generati , si rimuovane 
dal fico* con uncini di ferro . Sono alcuni altri* che solamente pon- 
gon calcina viva nelle caverne determini. E se le formiche indù- 9 
cessero molestia sì si dee prendere rubrica * cioè terra rossa , e bi~ 
iurro, e pece liquida, e* mischiate insieme *impiaSlrame il pedale 
intorno. E se i suoi frutti* qua/i come ammalato* gittasse*sono al 
tuni* che a ciò sovvengono » forando le radici * e ficcandovi dentri 
un conio: overo*che sovente la scorda dell'arbore fendono con la 
scure * allora , che i fichi incomincino aprodur le foglie . E ac- 
ciocché produca 9 e meni molto e grasso frutto 9 nel cominciamene 
$0 del germoglio, corremo le vette di sovrane taglieremo solamen- 
te la sommità* che procede dal mezzo dell'arbore . E acciocché to~ 
80 maturi i suoi fichi, ugatr agli coniugo della ci folk lunga*mi- 19 

sebiato 
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tchìato eon ùlm e pepe, allora, che sono grossi, e cominciano ad a* 

I tossire, secondo che dice Talladio . Tossonsi serbare i fichi -perdi * 
ordinati in mele, in modo, che non si tocchino insieme, o vero cia- 
scun perse , in una verde Trucca rinchiusi , e carpato a ciascuno il 
suo luogo iv entro, secondo, che dice Talladio . Seccansi* conser- 
vano in que&o modojiel quale gli conserpa tutta campagna: cioè. » 
Che primieramente i fichi si spandano insù i graticci f infino al 
mezzo giorno : ancora molli si umettano ne* cofani povero celle. 
E allora, scaldato il forno, a modo, che richiede il pane* ebf entro r 

I I si metta il detto cofano ^messovi prima sotta tre pietre,acciocchÌ * 
non arda* e si chiuda il forno . E pokhèi fichi sor armo ben cotti, 
così caldi, come sono, interponendo™ tt foglie delfico medesimo » 
in vafelko di terra si pongano ben calcati* <Mm » Ma se per le so- 
perchiatoli piove ,>non potrai porgli aSo scoperto 9 acceleragli 
sotto" l coperto , in maniera, che ftkno levati da terra un meno 
piede, e di sotto ad essi , in luogo di sok, si metta cenere , che va- 
pori quegli, e riscaldigli^ asciughigli. Voi si tolgano al contro» 
rio della lortagliatnra,acciocchi costi loro cuei*omc le loro, poi 
pc,sisecchino % ej>oi % accappiatiinsicmc ,si mettano in cetttUc, o 

Il insacchetti. *Altri sono %chei fichi mezzanamente maturi ^poi- 
ché gli homo divisi, gli spandono tutti in graticcì,aseccare al So 
le, e la notte gli rivolgono sotto copertura. Econservansi ancora . 
con la loro grasse^Oy secondo t modo degli Spagnnoli,in quella * 
maniera , cioi . Che si deano mernanaweeote seccare, e poiché sa- 
ranno ottimamente raffreddati , si mettano in alcun vafo, e bene 
iircttisi conservino. E i fichi secchiti quali quelli diCefenahan * 
no ottimi % si fanno da loto in queHo molo, cioi . Che tolgono i fi» 
cbiyi quali si chiamanagrassule,o vera grasseglì%non troppo ma* 
turi* lasciansi interi per due giorni al Sole:e,ciò fatto j pià gras- 

1 3 si si fendono per lo mezzo , per lo traverso » e ripongonsi con la 
parte d'entro ri<oolta al Solca seccare, elascianvm due,otredìt 
e poi si ginqgono insieme, e ancora si lasciano Stare due, o tre dì al 
Sole, e poi si mettono in retta » o vero treccia, e anche si lasciano 
al Sole due, otre dì ; e, ciò fatto, si tengono nella casta , intorno di 
quindicidì : e poi ancorasse è meftiere,si pongano al Solc,i quali- 
poiché saranno raffreddati , si pongano strettamente in alcun va- 
fello, e si carkhin fortemente. E dee si prender guardia, che^uan 
■ do si seccano, la rugiada, eia piova in mm modo gli tocchi, il fi- 

Ff z co di sua 
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éo di sua natura è pìk laudabile e di matfior nutrmentojhttntth* 
gjHjikri fruiti, ma genera grotti untóri, e i verdi sono di d ut ma- \ j 
Hit re : perocché altri sono crudi \non perfettamente- maturi , e certi 
ferfettemete maturi. I crudi no ben maturi pocoson caldi jna to- 
no più grossi, per U Signoria della parte terreflrc>cke in quegli ii 
Onde dice lpocrate,che quanto tifico è più di lungi dalla maturità* * 
tatoJ meno caldo,e pià grosso,* quello , che perfettamite è matu 
rr$>ea!do nel primo gradone teperato intra V umiditale la secche^ 
fa&l'fico è còpoHo di tre cose* cioè : di seme* dipolpa,cdi certec- 
aia. li s'irne non ha nutrimcto alcuno, se non tome la rena, o le pie 
tre* La corteccia è secca in manietad % un cuoio, perla qual cosa è 
durissima a smaltire . Ma la sua carne è pià nutritiva , e più sa- \$ 
lutevole. il fico secco i caldo nel principio del secondo grado, & 
secco nel mezzo del primo, per la qual cosa riscalda , e genera se- 
te i e mutasi in umor collerici . Tuttavolta sono di maggior nutrì* 
mento, che alcnnaltro frutto , e hanno meno enfiamento . Ma se 
troverrà nello Ramato abbondanza di troppi umori, diventa du- 
ro a final tire* e -mutasi a corruzione, e genera enfiamento, e ven- 
tufìtà, e pessimo sangue,e nella parte di sopra del corpo generano 
pidocchi . Ma se troverrà lo Stomaco mondificato, e voto tumori, t 
si patisce bene , e genera laudabil sangue, e purga, e mondi fica il 
corpo ,e le reni, è 7 polmone , eia vescica da grossi umori . Echi ij 
Vuole i suoi nocimenti schifare gli dee prendere a digiuno, e dietro 
ressi Prenda , opepe, ogengiovo. E acciocché generino sangue: 
laudabile, si deono con essi insiememente mangiamoci, overo\ 
mandorle . Jbiche, secondo medicina vagliono , se sì cuccano cou 
Jsapo, perocché mortificano il petSo y c y l polmone* rimuovon Van 
tha tossa. E,gargarizz?ta lalor cocitura^ditsolve la pcRemàge » 
iterata nella tarne del polmone . E se si coceranno in pino , e della . 
detta cocitura si farà crifléo , varrà contro al dolor dei ventre, il 
quale procede da grossi umori. E sAvicenna dice , che de* fichi i 
bianchi son o migliori, e appresso i rossi,e poi i neri. E il sugo del- i % : 
le sue fogli* è di forte ^scaldamento > e mondificamento , e netta- 
mento: e in esso è ultimo lenificamene : e*l suo latte co Hr igne il 
discorrimento del sangue,* del latte* t Uquefd quèUo>cb % è cenge* 
lato . Quegli % che sono umidi* sono divelocissimo nutrimento • 
E i rami delfico hanno in loro tanta mirti » d'assottigliare » c he+ 
quando con essila carne si xuou 4 si dissolve % c lalorodeco^iom 
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tale alle pofieme del go^o.e a quelle delle radici degli orecchi, j* 
sari garga>'zz*!a . £ il suo latte vale a puntura detto s carpione 9 
se s'ugnerà la puntura di quello* similmente alla puntura della r« 
Itila . £ similmente ifichvnon maturi ,e le foglie fresche vaglio** 
al morso del can rabbioso se sopire sso si porranno . 

Dell'Alloro* Cap. XV 

I T Piloro è un'arbore assai grande , le cui fronde sono lunghe , * 
JL^ salde, o vero dure, e sempre verdi, e odorifere molto : il quale 
arbore produce l'orbacche, frutto piccolo , e nero .In ogni aere 
qitafi alligna,e massimamente nel temperatole nel calda si dileu 
ta. lAmaterra soluta marina, e piantasi con rami,e con rampol~~ 
" li, e col suo ^emtdel mese diMar^p , e spe^ialthente quando l'u* 
more sarà tornato alla corteccia de'rami . Le sue foglie, e rami so 
no ottime a coservare in essi i fichi secchi . finche si mettono nel~ 
4a gelatine, acciocché rendano quella di buona odore. E anche si 
pone intorno al cotognato i piccolifruscoli, divisi, e rotrì,e in qua 

a ìunqut co ta si mettano a cuocere yl suo odore grandemente accre* 
scono : e perTodore , e afre^a , che hanno in lóro . confortano lo 
Siomavo, el cerebro . il suo frutto', il quale s'appella orbacca , se r 
$i metterà nel inno maculato di muffa , il correggerà , ere tifiche- 
ti, ma molto il contrita per lo suo spiacevol sapore . ^Avicenna* 
< dice, che le granellala corteccia,e le foglie sue, sono caldc,esec+ 
the, ma le granella sono pià calde, e più secche , perocché son nel 
fecondo grado . E il suo olio è più caldo, che l'olio detta nocete gio- 
va a tutti i dolor decervi, e risolve la scorrerne . E quando deW 
la s*a corteccia, o delle granella, si bee il peso d y un fiorino * rompe 

3 ia pietra, t uccide il feto, cioè il fanciullo in corpo alla madre » per 
la sua amaritudine , aggiunta sopra V amaritudine d'altre cose : e 
fa prò al morso dello scarpione , data col vino . Ed è buona alla 
•puntura delle vespe, e dell'api*, e universalmente è teriaca a tutti i 
y eleni, bevuta-. È Dioscoride dice>cbe le frondi dell'alloro guarda* 
no, e rendon eimrii libri, e i vestimenti, toluoli imo foste 
0jnuoU ^ewm'mi^mrosioni. 
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Dd Melo. Cap. XII.' 

IL melo è arbore notissimo, e de* suoi frutti alcuni soniche rìct- * 
non maturitade del mese di Giugno, e . di Luglio], i quali , se si 
lasciano negli arbori , infino che sien compiutamente maturi , di- 
ventano dolci, e odoriferi molto . alcuni son, che non si matura- 
no infino al Verno, ma in quefto tempo acerbi, e agri si colgono* 
poi, per se mede firn, in processo di tempo, si maturano, utltri so* 
no, che son grossi molto, e altri, che sono piccoli, e altri, che son 
mezzani: e certi sono' di color rosso , e certi di color giallo , e certi 
di color verde ; e certi son dolci, e certi acetosi, e certi afri : e certi, 
sono, che son lunghi , e certi lati, e certi tondi, e certi , che lunga- 
mente si conservano, e certi poco : e certi duri, e sodi, e certi molli * 
e teneri, e che agevolmente si rompono; e certi che durano neìTar 
bore, e certi, che agevolmente ne caseorio . Onde le specie de* meli 
son molte, delle quali potrà Vhuomo per esperienza conoscere il 
vantaggio in ciascuna contrada , ed eleggere le migliori , e le men 
buone schifare . £ queSlo arbore, qua fi in ogni aere alligna, e ama 
grasso, e allegro terreno , Il qual terreno, non tanto solamente ri~ 
cevejtmidità per adacquamento, ma per natura maggiormente • 
£ se sarà in arena, o in argilla sì si dee atar con bagnarlo* adac- 
quarlo . £ neHuoghi montuosi sidee ordinare volto al Meriggio • 
Ed è da sapere,che in luogo magro, e arido 9 genera i frutti vermi- 3 
nosi, e cadevoli dall'arbore . Seminasi co' rami, e colseme,ma pe- 
na troppo a venire, in ciascun di queHi due modi. .Adunque è mc<+ 
g Ho, che ne* caldi luoghi, d'Ottobre, e di novembre, e ne* freddi di 
febbraio, e dibiar^o , pogniamo le piante salvati che de* meli, e 
quando saranno cresciute ,s* innestino . £ possonsi eziandio inne- 
stare, innany, che si piantino, e assai bene s'appigliano, se di fre- 
sco innevate si piantano : e nella State spessamenfe^on sarchiel 
lo, e con adacquare , s'aiutano . E lo spazio di queHi arbori , tra 
l'uno e l'alno , debbono essere dÌ2Q.odi$o. piedi . il melo si puh 
inneHare in se medefimo , e nel pero, e nel prugnolo, e nel pruno, e 4 
nel sorbo, e nel cotogno, e nel pesco, e nel platano, e nel pioppo, e 
nel salcio, del mese di Febbraio, e di Mar^,e per lo Solm^o cin- 
quanta giorni, come Cato dice . E negli altri arbori si può inne- 
stare , come il pero , e nella corteccia , e nel pedale, e con lo'mpia* 

Slro,t * 
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ftrò, e a bucciuolo , e nella fenica deìTamedano » t vero del sai eh 
forato* secondo la forma generale , data nel Libro secondo . Que- 
sti arbori Tanno , che si piantano si cavino dattorno, e purghimi 
dà tutte Terbe iu ciascun mese della State . ^Appresso in certi an+ 

J ni, due, o tre volte si carino intorno, per ciascuna State . Ma poi- 
ché saranno cresciuti, e avranno fondate le radici , non richieggo- 
no <f esser cavati, ne arati dattorno , e imperrìò si convengono pià 
tolto i prati ad essi : e non abbi fognano di letame ,] ma volentier 
lo riceuono , e massimamente se sarà cenere mischiata con esso • 
Ornano temperati adacquamenti, e ad essi é convenevole accon* 
ciò il potare, massimamente il seccume, e V altre frondi mal nate • 
Formansi in modo , c he 9 l pedale sia da terra levato sette > o otto 
piedi, ilqual non iHia mai accompagnato d'altro pedale . E desi 
froccurare,cheU pedale si divida in molti rami, e i rami in verghe* 

€ e vett neccie quali menino, e producano il frutto ; e che ugualmen 
te , per tutti i lati, si spanda in tal modo, chei rami , alcuna volta 
troppo caricati, sieno sostentati per lo legame, secondamente,che 
net capitolo degli arbori, in comune, pienamente di q nette cose è 
trattato. ^Avviene ancora agevolmente a queSto arbore » che i 
frutti suoi sien cascaticci, laqual cosa se avverrà , sì si dee fender 
la sua radice , e dentro mettervi una pietra, e terrà i frutti. E se 
perispessè^xf de frutti si caricassero troppo i rami, sì se ne deo- 
no dei mese di Giugno, e di Luglio trascerre tutti i viziosi, acche 
eh è il sugo* che va a* corrotti, si volga, e vada a* migliori , e cCno~ 

7 bili faccia abbondane la quale abbondane perdevano , per gli 
troppi ? e cattivi frutti . Ma se queSto acconciamente non si può 
fare , st si deono difendere con pali, con pertiche , e con funi , dalla 
rottura de*rami, acciocché la sua copiosa abbottane non si con- 
verta in sua morte . *Anche invecchia molto toHo queSi* arbore , e 
nella suavecchie^a , incattivisce* e traligna . E deonsi le mele 
della State corre, allora, che dimostrano la loro maturità, peV co- . 
lore, e ver odore, e]per dolce sapore . E quelle , che si deono serba- 
re , siaeon corre intomo la fine di Settembre , e insino a mezzo del 
mese d'Ottobre, allora, che dimostrano la loro maturità, percadi- 

% mento di molte non corrotte, e per anner amento de'semi, con aiu- 
to di lunghe scale, infin(ta*rami,a' quali possono aggiugnere 9 Ma 9 
da indi in sà , si deono corre con le mani , legando i rami deboli a* 
foxthcgn funi,o vero con uncini» ben legati afortiràmi. E poi si 
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èeono diligentemhe scerle meleje quali serbar vogliamo* e quel- 
le riporre in luogo scuro, ove vento non sia* benché piccola* secon 
do, the scrive Patrone. Onde se vi fosse forte vento sideonoch'm 
fatele fincStrcfaccendo loro letto imprima in sà i graticciai Stré 
me o di paglia , o di loppa, e iv % entro in monticelU spartite si di- 
spongano . .Altri sono, che tutte insieme le pongono ,tcuopron* 
it con loppa, e lascianle stare . Delle mele si fa vino, e aceto ama 4 
4^, che delle pere si dirà innanzi. Le mele si dividono in due ma- 
niere , cioè . In crude non mature , e in perfette , e compiutamente 
in sul' arbore maturate . Le crud* son dure , e lignee , e nutrisco* 
Vnale,e nuoconoallo Stomacose generan dolore, e non trapassane 
nelle vene , e la loro continuanti è cagione di lunga febbre , che 
malagevolmente si rimuove: laqualcosa è similmente da inten» 
deredi tutti gli altti frutti* i quali non sono perfettamente nc y lo- 
ro arbori maturati . Quelle^be sono perfettamente ne' loro arbo* 
vri maturate, sono diverse, per la diversitade de'lor sapori : peroc 
eh è certe sono 4fre v certe acetose, e certe dolci . L'afre son terre- % 
Siri, e fredde, e secche, e tardi si Smaltiscono , ma molto sono con* 
. fortatipe allo Stomaco,imperocchè lo Stomaco costringono, e la su 
ferflua umidità, la qual truovano , fanno discendere . Costringo* 
Mo incora la digestione, massimamente se si prendono innanzi ai 
cibo : e sono convenevoli a coloro, ne* cui Stomachi signoreggia il 
ealdo, e l'umidità, ma sono dure, e grosse a fmaltire,e tardi trapat 
sano nelle vene, e generano enfiamento, e nuocono a nervi . Ma it 
lor liquore è più laudabile, e pià sottile, e fik lieve, edimpercii 
conforta lo Stomaco e le budella, e vale al flusso del sangue, e atta 
dissenteria , per la digeStion collerica , e anche al vomito : per la * 
qual cosa si conitene gettar fuori la suStanjia, e'I sugo tenere, e 
ingegnarsi, come la loro durerà fredderà, e aspre^a si tolga, 
Via : equeSìo si fa in tre modi . 0 lessando quelle in acqna,accioc* 
eh è per l'acqua tragga l'umidità, e ammollamelo : o appiccan- 
dole sopra 'l fummo dell'acqu/t calda , acciocché ammorbidino , e 
tnaturinsi, e segandole , per lo mezzo , o vero tagliandole , tratte 
•via le granellaci metta mele, o Truccherò in loro luogo, secondo la 
natura dicoloro,che le prendono. E involgendole nella paHa,e la- 
sciandole nella cenere calia, o nella brace, infino a tanto, che la p* 
Sta di fuori si cuoca . E queSta arte l'ammorbida e matura^ da lor j 
sapore, e velocità afmwire; % il pimento, che fanno a' nervi rir 
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Wiuovt da loro . £ »e?/te mele acetose signoreggia acquosa suSlan* 
ria, e con poco terreStro, per la qual cosa,per la lor frigidità* sec 
eh e'^a, sono pik temperate, che le tale, o vero afre, per la vici- 
nità del liquor^ alla natura dell* aere. Onde la sua operazione com 
po Ha, con la sua lattaie j conforta % e coSirigne h Stomaco , e-l 
ventre, e coStrigneìl vomito, e la collerica egeStione. Ma con fred- 
c de^a, e sottilità del liquore spegne la sete , e l'acuità della colle- 
ra rossa , e toglie lafor^a , e la virtù della collerica cordiaca : e i 

* grossi umori, che son caldi , distrugge nello Stomaco , e sottiglia i 
dolci chimi y acci oc eh è per tutto 7 corpo possano trapassare . Così 
fatte mele son buone a mangiare innanzi il cibo, e dopo il cibojna 
ir pere son nocive innanzi al cibo . Ma te dolci , imperocché som 
ttm perate, intra quattro qualitadi 9 non nuocono mica allo Stoma- 
co, e al coStrignimento,e allargamento del ventre ^on hanno ma- 
nifesta virtù ; E lefoglie,irami,ele cortecce ^perocché sono la%- 
%e , e acetose , confortano lo Stomaco > e saldano le ferite , e i moti 

• umori, che ad esse concorrono* rimuouóno . E Avicenna diccycbe 
nella suStanqa delle mele signoreggia superflua umidità fredda • 

9 E per la ventura quelle 9 che son di troppa dolce^a , sona in caU 
de^ra temperate , o decimano ad essa. Ed è da sapere , che nelle 
mele è enfiamento , e propriamente in auelle* che non son dolci : e 
le insipide sono molto acquidose y e declinano^ soperchioyad umi , 
dità : e l * acetose? e acerbe generano flemma , e putredini , e febbri» 
fer la proprietà del suo umore, e della sua crudità, perchè agevol- 
mente ricevon putrefazioni . E il vino delle mele, e degli altri po^ 
mi, antico è miglior, che fresco, per la risoluzione* dipartimene 
i to da lui de mali vapori . E costumar di mangiarle fa venir dolori 
di nervine massimamente quelledella Trimavera : e quelle, che so , 
I o no odorifere confortano il cuore : e se fosse angoscia al cuore , per . 
èagion di caldera , molto fanno grande aiutorio. E quelle* che 
son iate, o afre, o acetose confortano la debilità dello Stomaco , 
e vagliono alla dissenteria* massimamente l'afre : e le sue foglie» 
così, come i frutti, vagliono contro aveneni . v 

. Delle Melagrane. Cap. XIII. * 

lf E mele puniche sono melagrane , che sono assai note : delle 
\ JLi efUali certe sono dolci, certe sono agre, o vero acetose, e certe 
Hi mezzano $*port,iinrAdeU*,e agr<x: e quella regione, la quale 
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italico temperata* è pià acconciati esse: ma la fredda non pul^ 
sottenert , e ama terren cretoso ,e anche nel saluto s'appiglia . 
.Anche ama luogo magro , avvegnaché alligni mcgli&netgrasso 
Ma Frate Alberto dice * che richiude terreno arenoso e grass o , 
Tonti con piante divette dalla radice deUamadrt: e meglio sari 
se il suo ramo di luyghex$a d'un.cubito, $ digrosserà guanto 
una mano ttrignesse ; e agguagliato tiaseun capo , e rimondo con * 
pennato tagliente, k sotterrisi, com'è attorto, e con itterco di por- 
co . imprima da ciascun capo s'imptattri , o in crudo terreno , co» > 
un martello, si cottringa d'entrare . £ meglio crescerà, se il ramo» 
che si dee portesi prenderà, poiché la modi* sarà gemmata. £d 
è da prender guardiane quella ch'ha i rami non si metta a ritro- 
so, cioè col capo innanzi nella (ossale che non sia dibucciata.E* 
se la metti in fossa, metti nella sua radice tre pietru^e, e, sì i o- 
me dice Talladh , non lascerà fenderei suo* fruiti . £ deànsi far$ 
le dette piantagioni in luoghi temperati , di Alarlo , o d'aprile, e 
rie* caldi, e ne' secchi di J^ovembre .E ditesi fermamente>che se ne I 
può far netto, legando i rami insieme in queslo modo . Che con \a, s 
midolla , da ciascuna parte divisa , si giungano . Tuossi jn se so~ 
lamente innettare, intorno alla fine Ài Mar%p* o di cafcnd'Uprite^ * 
nel pedale segato : nel qnalt.sifae 'mMtanente il rampollo fres^ 
thissimo innettare ^acciocché lo'ndt^gio mn ditecfhi Ila piccola 

? quantità dell'umore , che v'è ^entrp .Desi cava) e dattorno neh 
'^Autunno , e nella primavera x e formare in modo » che abbiano 
due , o tre pedali , poco da terra levati . E desi ciascuno anno ta- 
gliare tutto ciò , che nel peàal nascerà , o vero intorno alle radici. 
.Avvengono ad essi molti nocumenti ; onde, se divenis sono afidi * 4 
non s'adacquino spesso,imperoubè in quett^cotati^a seccherà 
acquista soavità, e abbvnaàn^a , *Alia cui truppa siceh*ggaaÌ~ : 
cuna cosa si dee metter d umose ; e s'etie nasino acetosa* tavatt 
prima intorno le sue radki&legate, vi si dpe^&n conÌQ*oyerpagH T 
to ficcare . filtri sono, clye cavano intorno alle sue radia , e met** 
tonvi aliga marina \ e con essa sono motti , che mescolano tterca 
datino , e di porco . E se gettasse il fiore, tempera» la detta aliga* 
con igual mifur a d'acqua , e tre volte , per anno ,nt metterai alle 
sue radici, 0 vi metterai morchia bagnata ; 0 metterai ta fana alò \ 
guaite sue radici, e due volte l'aiatqtyrai per ciascun mese . 0\ j 
secondo t,be scrive VaUduio >U pedale del fiorito arborejttfbiude- 
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. Wtf in cérchi* di piottìbo,o involgerlo con cuoiodlSerpe . E, 
tuo 9 frutti crcpano : mètterrai unà pietra , in mezzo la radice del- 
l'arbore, e seminerai la squilla intorno aWafborè : e se vi nascesse 
vermini,toccberai la radice col fiele del bufolo,e incontanente mor 
ranno : o se con aguto di ferro gli caverai fuora , malagevolmente 
vi rinasceranno : o se vi porrai flerco porcino, mischiato con ori- 
na d'asino, resinerà *' predetti vermini. E se si porrà spessamm 
te la cenere col ranno , intorno al suo pedale, renderà queHo ar-* 
é bore fruttuoso, e allegro . afferma Marciale, che se prenderai ar 
giUa, e creta , e mescolerai con la quarta parte di gesso , e per tre 
anni queHa generation di terra aggiugnerai, e porrai alle sue ra- 
dici, farà bianchissime ie sue granella . finche dice ipomi farsi 
di maravigliosa grande^ ~a , se intorno al pedale si sotterra un 
•pafel di terra*, e rinchiuggisi in esso il ramo col fiore; e acciocché 
non ritornivi su</flato, si !^hi a un palo: e ciò fatto sidee coprir 
la detta pignatta, o vero vajl J? terra , e ordinarla per modo > che 
l'acqua non vi poi sa scolar da ninna parte: e nell'autunno si scuo 
pra, e manifestisi anatre , é si ritorni all'arbore il detto ramo co* 
7 suolami* E dice , che se' l pedale di queifo arbore , innanzi che 
gemini, s'ugnerà di sugo di totomaglio , e di porcellana, ugual* 
mente mischiato, producer àmolti frutti . Colgonsi, quando te sue 
granella ap paiono compiutamente rosscM che le dimoHranfrprer- 
f ertamente esser mature, e conservansi,se ordinatamente Pappié 
cherat co' picciuoli prima impeciati , o in quell'altro modo . Scel- 
ganole salde, etnfinsiin acqua maritalo salata, e, Hate per tre 
dì, sì che possano av.r sudata, e riceuuta la detta acqua , si sec- 
chino al Sole, e la notte stieno ali aere, e poi s'appicchino in luogo 
freddo . E quando le vorrai ufare , un dì innanzi , le macerrai con 
t acqua dolce . *Anibe se s'involgeranno, e copirranno d'*Argilla, e 
poiché sarà secca si sospendano in luogo freddo, ottimamente si 
conservano . finche si sotterra una pignatta , dove sia rena infi- 
no almezzo,e prendasi le mele co'picciuoli,e mettasi ciascuna in 
una cannuccia sola, o in verghe di sambuco , e così sparutamente 
si ficchino nella rena , per maniera , che stieno sollevate da essa* 
per quattro dita . Questo mede/imo si può fare sotto' l coperto in 
una fossa, e più utilmente si conservano , se con più lungo ramo 
non si prendono . ^Ancora se si sospenderanno in un vafello di ter- 
ra, il quale sia mezz j 4 acqua , per modo , che non la tocchino , e 
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%hw gasacelo uh è vento non v'entri, ti conserveranno mirabili- p 
. mente . finche si possono conservar* mettendole inun doglio^ 
ove sia orza ,o vi s'ordinino per modo che l una non tocchi Val- 
tra, e'I vafo si cuopra di sopra . Delle melagraìu si fa vino in que 
Sia maniera* Trtndansi le granella mature , diligentemente pur- 
. gaie, e mettansi in una cesella di palma* e colinsi in un vafello da 
cuocere-** premerrale nel calderotto, e dolcemente si choc ano infi- 
tto, a mezzo , e quando saranno raffreddate , si richiudi ne'vafelli 
Ingessati, e impeciati, filtri sono, che non cu o cono il sugo, ma in 4l 
ciascun sefiiere mettono una libbra di mele , e nel predetto vafo 
io confermano .Di que fio arbore si fanno ottime siepi, spesse,spi io 
no se, forti n e che molto frutto producono . Le melagrane sono pià 
Utili in medicina, chèa ufo di manicare. E benché il loro nutrimen 
so sia laudabile, e buono, tuttavolta è poco, perla loro sottilità, e 
ageuol digeflicne . Ed e tùi sa pere, che le melagrane sono di quat- 
tro parti compofle, le quali tutte sono afre ,e la^e . La prima è 
In corteccia^ la seconda è la carne, la teri^a è il liquore , la quarta, 
le granella, il liqu ore è f eddojna in diversi modi, secondo li suoi 
sapori, e liquiditadi : imperocché alcune sono ponti che, o vero la^^ 

alcune agre, alcune multe, alcune dolci, alcune insipide . Le 
f ottiche, o vero la^e è impossibil cosacche si prendano, secon- • 2 1 
,éo cibo : perocché, per cagion della loro aspre^a , e durerà, la 
natura lo schifa, e non lo riceve, se non, secondo medicina. Simil- 
mente, se quefle medefme mele, un poco si di buccino, e il loro su* 
go, 0 con vino, 0, con isciroppo lassativo, si bea, purgano, e man- 
dano, fuori quelle cose , che sono sopra lo fiora aco , e caccian fuori 
l'umidità corrotta dalle parti di sotto : e], dopo cotal mondificar 
%ione, conforta là flomaco, san ^a lefion de' suoi nervi : ed imber- 
ciò vale alle lunghe febbrile quali , per corru^ion d'umori, sige- ; 
nerano , e a pi^jicore , e a rogna, nata da corruzione di flemma 
salsa . L'acetosa, o vero agra,in molte cose,perla poca sufìan- % 3 
%ia terre flre>cbe hano in loro,hanno migliore opera^ione,che tut 
te l y altre, imperocché i riscaldameli del fegato ammortano e costì 
mano, e confortano le mebra,e spezialmente la bocca dello floma 
co, e 7 fegato el cuore . Onde vogliono al mal del cuore , che si ca- 
giona, da collera, e al dolore, che nasce nella bocca dello flomaco, et 
per ccllerarossa . ^Ancora ha quefla proprìetà,che se negli occhi 
degl'itterici, cioè gialli, si di flilla , rimoverà da essi il citrin colo-. 



Digitized by 



&*Esfweiò>se 9 ìfaoss0keorte€€ÌadeUamtlagratotéuet9sa ,'tt 
fesìfta , e trattone il sugo, si cuoca con me/e, pev mòdo ch'abbi* 
similitudine d'unguento ,val$ a rimuover l'unghie degli occhi p e 

1 3 purifica laviSla da'grossi e viscosi umori. E il liquor della mela- 
grana dolceè piuguossa/e più caldo y e più UgeSiibile, epet que- 
sta cagione da alcuno calore allo Stomaco » etoSìo si muta in col* 
? lem rossa\e impercfànwè convenevole a coloro , che barn a feb- 
bre: ma ammollisce il ventre, e mitiga l'aspre^ga del petto , e la 
Aossa . il mazzo liquore è quello, ch e è tra 9 l dolce ,e l'acetoso , H 
t quale non vai meno, che l'acetoso al riscaldamento del * fegatose 
dello fìomaco,manon ha virtù di coSlrignere il vomitoci ventre, 
EH liquore insipida, il quale ha quafi sapori 'acqua, per l 'abbon- 
danza d*k suo liquore, e acquosità, pertiene a frigidità, onde è in* 

X ^ .conveniente , e secondo medicina , e secondo beveraggio ; secondo 
beveraggio imperocché non ha sapore&tciacikè siatraH+daìnc* 
bri del corpo . E non i convenevole , secondo medicina., imperoc** 
. -thè,per Vacquosità>ne conforta lo Slomaeoynelvomito+nela so 
hAXionrmuove . Ter la qual cosa ìnfaSììdisce lo Stomaco ,e inde- 
bolisce* e rendelo molle > e non lascia digeStireil cibo netto Homa* 
feconde diventa cagione diruggkiameHt#s* enfiamento . Snoccioli 
ielle melagraneypremuti dal sugo, s9no utili a riHrignere il vomU 
$o coierico, eVegeHione* e spezialmente ses'arroShscano^e la lo* 
ro pólvere si bea , e ancora ammortano il riscaldamento dello Hom 

1 5 jnaco, eV acuità della collera rossa . Le loro cortecce sonfreddé % , e 
Mcche, e terreHri 9 e se si cuocono in acqua , efasiene ejriHéo , vai* 
contro a dissenterìa f e diarrèa. finche la decozione fatta di quel- 

- Je conforta legengie, e cottrigne il flusso del sangue delle morici,t 
\4eUe femmine. .Anche la detta corteccia cotta nel vino,ebevuta% 
f lombrichi detti ascarides,e cocurbitini,gitta fuori del vetro mor- 
ti . il lor fiore ,cbe balauSia s'appella, è più la^o% e più secco di 
tutte V altre cose predette te desi alquanto seccarle riporre in va~ 
fo di vetro : il quale è freddo, e secco nel secondo grado , e conser* . 
vasi per due anni in molta efficacia,* opera^ione,e vale contro al 

1 6 vomito collerico , e contro al flusso del ventre , per debilità di vir* 
sè contentiva • Onde, contrai vomito collerico» si deono tritare le 
balauHe, e cuocere in aceto, e prendere una spugna, e intigjnerve* 
la dentro, e porla sópra la forcella del petto . Econtrai flusso sì 
evocano nell'acqua piovana > e facciasene fomento . E jl vueiui* 

4ictr>cbt 



Digitized by 



Mi 



1 1 b ko 



<Kcr > cfce le cortecce della melagrana , e /e balanite , eìàtcuna rfi. 
tiene ogni flusso di sangue ,e salda le piaghe, e l'antiche ulceraci , 
w 9 cfa forti i denti , che si crollano. 



IL Moro è arbore noto , e amico molto della vite , // quale desi- * 
dtra aere caldo, o temperato, e schifali freddo, € richiede Uno 
ghi sabbionosi , e le più volte maremma , è nel terreno mezzana- 
mente soluto allignai ma in tufo* o in argilla* appena , s'appiglia, 
e molto ama , e allegrasi di fieno , e di terra molto grassa : e im- 
berciò intra le case della Città , ove è molta grassev^a , molto si 
diletta, e diventa grande , e verde , Tuossi seminare ritemperati 
iuoghi del mese di Mar^p, t intorno la fine di Febbraio , e ne* caldi ' 
del mese £ Ottobre, e diUovcmbrc . Tuossi seminar con seme, ma 
i frutti , eie piante tralignano : ma meglio si semina, t pone co* 
pedali, e con levette: e meglio co'pedali d*un piede, da ciascuna • 

5} arte appianati, e puliti; e impiastrati di letame , e fatta prima 
a fossa vel meniamo, e copriamo *on cenere mischiata con ter- 
ra, e noi lasciamo più di quattro dita sopra terra. E trasporrai la 
forte pianta del me se d'Ottobre, e di "Novembre, eia tenera di F eh 
braio, e diMar^p , E desidera le fosse alte,e grandi intervallhcioi 
di ) o. piedi vel circa, acciocché i ombra dell'uno non aggiunga Val 
tro, eperchènon s^impUiscano nelle radici . lane siasi in se ,enel 
fesco, e, secondo alcuni, nel fico, li quali se s'appigliano^ non deo- 
nò bene andare innanzi . E ancora, innevata la detta pianta nel? 
l'olmo, secondo che dice Talladio,s' appigliala motto intristisce. J 
Jìma molto (Tesser cavato , e Ut sminato , ma non si crede , che'l 
continuo umore faccia prò alle more . Malagevolmente cresce, si 
nonfosse già in molto allegro terreno . Dopo i tre anni si deono 



la terra dattorno , e alle sue radici si dee metter la feccia fresebis* 
sima del vin vecchio , e desi formar per modo , che fìia d*un pedal 
contento, e che i principali rami si lievino dalia terra , otto, o dieci 
piedi,o meno,secondo, che saràin grasso terreno,o in magro,pu- 
re,che nel grasso sieno pik alti, e nel magro pià bassi si formino . 
Dissono alcuni , che se'l pedal del moro si pertugerà dall' un lato 4 
all'altro, e in ciascuno pertugio ficcheremo un. conio di terebinto^ 



Del Moro. Cap. XIIIL 




fracidiccio . E desi aprifr 
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4i*trri il detto' arbore più abbondevole* e più 'aKegro . £ m*v 
to sarà delle sue foglie spogliato , rientri grande impedimento in 
trescere, t in fvuttifc<trejn t*ntQ,cbe ì suoi f n uni di verranno in*- 
tilt al poftutto,t massimamente,se gli si tolgo/) ignite foglie* eh* 
fon nelle sòmtyitadi. £4 è peggiore le dettè sommitadijon colte 
con le foglie, sì come spessamente vfanodi far le troppo moleHt 
femmine, quando ftnrlgon pyr e&adèywmjnf, che fanno la seta. 

5 Lefogliedel moro, lequali sono ottimo cibo de 9 vermini, si tolgono 
incontanente* che i vermini son nati, infino a tanto, che abbando- 
nano il cibo ,e cominciano a fare il lor lavorio: ti sw frutti di- 
moftrano y e manifeHanola loro maturitade, con la loro nereiga, 
jt tentrejj^a . Le more san dì due manipre > o agre , non perfetta- 
mente mature , o dolo perfettamente mature. V agre son fredde 9 
t secche, e hanno potenzia, evirtù Siiti ca,cioè lai^a,ó vero agra* 
confortativa dello $Ìomjico,e delle hqdella y e ristringono ilventre. 
Ter laqualcosa quelle totali* se saranno secche > molto ragliona 
Alla diarrèa, e alla dis tenteria* e massimamente se sm colleriche • 

€ finche il lor sugo vale molto al dolor della gola % e dello HroTgu- 
le* e deWuvola, massimamente cotto, o con sapa, o con zucchero . 
Jda lo mature* e le dolci poco pervengono al calóre , ma molto al- 
V umidit ix.per la qualcosa to fìo si gittan fuor dello Stomaco; am- 
molliscono il ventre , e provocano Carina ; e setroverraano ciba 
freso dinanzi a se, dimorate in quello ,rtsiHenteilcibo ,conver- 
tonsiin corruxjone y efpco nutriscono^ nuocono allo Homaco,eal 
fegato , e al capo : e se traovano lo Homaco voto , bene sifmalti- 
scono, ma poco nutricane Vrtse a digiuno in acqua, o in vino, so- 
no rifrigeratile, e tolgon la sete >e ammortan lo'ncendimento del 

7 saldo, baradfce del moro, cotta nell'acqua* e bevuta ammolla il 
pentre, e caccia i. vermini, che s'appellano lombrichi* e cucurbiti? 
ni , Ma se le frondi, insiememente con le radici* si cuocano, e ten- 
gasi la loro acqua in bocca ,vale al dolor 4e 'denti . £ se si cuoco- 
nò col vinone si gargarizzi, vale molto contro agli umori, che di- 
scendono alTuvola , e alla gola .E se la radice del moro , pefia , si 
metterà in aceto, e lascisi al Sole dodici giorni, e, poiché è secca >si 
riduca in polvere t e pongasi soprai denti forati » t putridi , di ver- 
tagli . ^Avicenna dice, che la mora è-rea allo stomaco, perocché si 
torrompeiventro,e quando ciò avviene incontanente nuoce: on* 

% de conviene % che tutte specie di more si mancino innanzi al cibo* 

trite- 
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insalate, e secca Strigneil ventre fortemente y ed è utile alUdissen* 
Seriaz e la sua corteccia ha virtù mondificativa , e solutiva , e la 
sua soluzione è molta , e in tutte le specie delle more ha virtù di 
provocar l'orina: e la corteccia del moro i teriaca del ius quiamo* 



IL Meliaco è un'arbore quafi sbnigUantc alsustno,ma i pikno t 
doso, e 7 suo frutto è di grandezza delle comunali susine tua i 
Simile informa alle pesche , e di molto odorifero , e di color gialli 
aurino . Desidera aere* terra* come il susino y e ama terra soluta* 
.€ non argilla, ne creta . Tiant*si,col seme del suo frutto, del mete 
. 4i Febbraio, e di Gennaio, e del mese d'Ottobre, e di 7{pvembre, e 

• di Febbraio ,e di Mar 7^0 si traspongono s e puossi inne fiore in se 
< mede/imo , e nel susino , e nei pesco , e forse nel mandorle . E desi 

• spesso cavar d'attorno*, né tempi del secco, adacquare, eli fraci- 
diccio, e seccume, che fosse in esso, tagliare. E desi formare a mo- > 

• do disusino, l suo\ frutti hanno meno umidità, che le pesche ,0 le 1 
susine . Sono più confortative dello stomaco* e del cerebro,attofa % 

- the sono ottimamente mature: la qual cosa il lo r colore c sapore* 
idore, ottimamente dimostrano. 



X dimestichi,* alquanto afri* 0 vero la^i . E certi sono salva- 
tici, e piccoli \ t molto la^pj % e sostengono aere caldo , tempera- 
to, e freddo, e desidera terra sabbionosa y grassa ,0 vero ghiaiosa % 
mischiata ài rena, e argilla con sassi .Tiantasi del mese di Mar- 
*%o, 0 di T^pvembre^ con talee: ama il terreno letaminatOjper ma. 
do , che ciascun capo della talea sia di letame coperto . "Piantasi 
anche col seme , ma lungo tempo pena a venire . innestasi in se, 
nel pero, nel velo, neUa spina alba, e nel cotogno . E't rampollo, 6 
vero verga, che si dee innestare, si dee prendere nel mezzo deW ar- 
bore, imperocché quelli detta-sommità di sopra son vi^iosiise non % 
• fossero già molto freschi, e allegri . Desi innestare in pedale , che 
sia fx sso , perocché la magreiga deU^Jk/ìle corteccia non darà - 



Del Meliaca Cap. XV. 
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s *utrìmento alcuno , se nella corteccia s'inneSteri . Ma Frate jtfc 
berto dice > che. quando slnneStano sopra'l pedale d'arbori d'alt tu 
generazione, come di peroni melo, o dispinamagna,similealfag 
gio nel legno , e nella cortéccia , detta volgarmente spina sagina , 
ere scono i nespoli maggiori^ e migliori , che non son gli altri . Ma 
sei nespoli in alcuna region mancheranno , è provato , come dice 
Alberto, chela vermèna del pesco sinneSta neltroco della spina* 
9 magna, la quale è simile al faggio, e le nespole crescono ancora im 
pià quantità , e non fanno noccioli . Ma io l'ho spesse volte inne- 
vato in pero, ed in melo, in cotogno, ed in ispiri alba,c non t y ko trv 
Vato san\a noccioli , ne crescere in quantità . ^£ma d'esser pota- 
to , f cavato intorno . E se il letame , e la cenere delle viti si met- 
te alle sue radici, silo fanno abbondevole . Formasi per modo^he 
abbia poco sopra terra i suo'rami, cioè intorna di quattro piedi , i 
quali* levati in alto, si difendano in fuori f per modo , che sten prò 
alti, che la Statura £un bue . E, se fosse da vermini molestato , si 
ri dee da essi liberarle purgare con uno Stil di rame, secondo Tal 
4 ladio, e con morchia, o con vecchia orina d'buomo, o detmsi di cal- 
cina polverizzare, e imbiutare , ma. temperatamente ypm hè nm 
facesse all'arbore nocimento ,ocon deco^fon di lupini : macrede- 
si,che ptrqueSlo l 9 arbore ne diventi Sterile . E se le formiche h 
molestassero, uccidèrannosi con rubrica distemperata con centrt % 
t aceto . E se i suo 9 frutti cadessero , ficcheremo nel mezzo del pe- 
dale un pe^jo di baÀa tagliata dalla sua radice . Le nespole da 
serbare si colgono , che non sien mc^e, le quali molto negli ar- 
bori dureranno, o negl'orciuoli impeciatilo in ordine appiccate,* 
co' picciuoli mezze mature, e per cinque di macerate in acqua sal- 
1 sa. E poi spessevolte s 9 infondano,o vero tbffinojì che non galleg- 
gino . Colgansi in $ ctìiaro, e sereno, e nel mezzo del dì, e sotter- 
rasi in paglia , spartita Cuna daW altra , sì che non si calcassero 
insieme . E se l'avrai colte troppo mature, le conserverai nel me- 
le . De'nespolisiposson far buone siepi, se si pianteranno spessi, 
e propaggininsican le verghe, o se si mescoleranno tra le spiriate 
he , e cotogni , per tutta la siepe . Le nespole son fredde , e secche 
nel primo grado , e hanno proprietà di confortar lo Stomaco , e la 
collerica egeSìione, e di rimuovere il vomito . Trovocano Vorina,t 
tengono più a ufo di medicina, che a cibo,perocchè poco nutrì sco- 
t ufi , e generano nutrimento grosso , e sono migliori se si prendono 

ttb innanzi 
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innanzi al cibc, che dopo , perocché confortano lo Stomaco, tati* 
éua nerpositade non son nocive • 

Della Mortine. Cap. XV IL 

L^t Mortella è piccolo arbuscello* quafi bronco* il quale spe- 1 
talmente abbonda nel lito dei Mare* sopra la qualtil Mare 
spande sov ente . Richiede aere caldo e temperato , c il freddo non ' 
ticufa, secondo *A berto . Desidera terra sabbionosa* soluta ma- 
gra, e di proprietà di renaio . Viantasi con piante*dalla madre , o 
3>ero ceppo*divelte . 1 mirtilli, i quali sono i suoi fruttilo Viro bac 
the* son frtdùi nel primo grado* e secchi nel secondo, i quali prin- 
cipalmente sono medicinali , e appresso le sue foglie , e i fiori . E 
quanto i suoi frutti,e i fiori son più fre schi, tanto son migliori, il 
suo frutto colto* poicVè maturo, ingrande efficacia , per due anni, 
si conserva , e si dee al Sole seccare . 1 fiori non siposson lunga- • 
mente servare, ma le foglie più assai. Hanno vinude per l'afre^ 
%a, o vero la-strade di co Urignere, e di confortare * per Paroma- k 
iicità* che hanno in loro . Onde si dieno i detti frutti a mangiare ,o ' 
il sugo* eh e nesce, contro al vomito, efflusso del ventre ,e super* 
fluita delle femmine * per la debilità della virtù contentiva , o per 
umidità • Deasi ancora lo sciloppo del sugo loro,me scolatovi %itc 
tchero, il quale è ottimo, contro alle predette cose* e piassi conser- 
vare un anno , se si coverà bene il sugo : ma se non avessi il ^«o 
thero, aggiugnivi il mele . £ detta polvere, o vero dt % snof rutti coi 
ti, con a'bume d'uovo, si faccia impiafìro, intorno alla bocca del- f 
io fìomaco, contrai vomito : e , contro alla dissenteria , si faccia 
intorno alle rene, e'I ptttignine y e y l bellico. Facciasi ancora fomen 
io della decozione delle sue foglie , ntii y acqua piovana , intorno le 
farti di sotto , per lo flusso , e per la dissenteria , e per lo troppo 
uscimento del sangue mettruo . E la fomentazione di quefìa ac- 
qua alla fonte, e alle tempie, e a*pitdi, provota il sonno nella feb 
bre acuta, e dissolve il dolor del capo 9 per caldera . E se alquan 
ti mazzuoli fatti delle sue sommitadi, in aceto, o m acqua piova- 
na si tuo c ano* e sopra la bocca dello Stomaco si pongano, tempe- 
. rano il vomito . E , posli sopra le reni,e 9 lt>ettignone , e7 bellico , 4 
yagliono contrai flusso del ventre . £ in febbre acuta solrono il 
dolore, il qual si fa per sottilità di dissolvente calore ; e lo scirop* ^ 

fofajt* 
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fé fatto di fioravate contraile predette cose maravigliosamente^ 
Vinche la polvere de'suo^fiori, data ne % cibU vale alle mede/ime co- 
te: e ùoSia sopra le piaghe, e ulcera^ionije salda . *Ancbe la poi . 
irere de'mirtilli> e de'fiori suoi,dati la mattina Jnnan^i a cibi, è uti 
ìe a coloniche hanno la bocca fi atosa, il qual pu^o avvegna per 
yi^io di Stomaco . finche dice ^Avicenna , che la mortella coSlri- 
gne la soluzione, e'I sudore, e ogni flusso di sangue, e ogni discor 
rimento alle membra . E , fregata addosso nel bagno , conforta il 

5 corpo, e disecca Vumidità^che sono sotto la cotenna, finche il suo 
olio* e sugo, e la sua deco^ione,confortano le radici de 'capelline non 
gli lasciano cadere , e crescono in lunghevrja , e anneri scongli . E 
propriamente i suo*semi,e le sue foglie secche, rimuovono il pu^ 
70 itila dittila , e dtlT anguinaia. .Anche mitigano le calde apo- 
steme, e la cottura del fuoco, giunte con Folio . E simigli antemen 
te WmpiaRro fatto del suo frutto , non lasciafarvesciche . *An- 
the lo'mpiaHro fatto de' suof rutti, bollito con vino, è convenevo- 
le al mollificamelo delle giunture : e le sue foglie , quando saran- 
no cotte in vino, e se ne farà impiastro , mitiga fortemente il do- 

'4 lor del cavo : anche miticaVottalmia : e, quando si cuoce con /V? 
Ho, sana le loro aposteme . *Anche conforta il cuore, e rimuove H 
suo tremore . .Anche conforta lo Stomaco, e lo corrobora: e i,suo\ 
temi co Stringono il corso delle superfluità^ allo Stomaco . *Anch* 
i buono a costrignerei meSìrui . Il suo sugo è utile alla puntura 
dello S carpione . 

Del Noce. Cap. XVIII. 

1 T l T^oce è detto, perchè nuoce , imperocché la ma ombra i no* 
i X cevole agli altri arbori . QueSto arbore neuno aere ricuj a *ne 
alcuna generation di terra, avvegnaché ingrasso* e soluto terre- 
no diventi più fresco, e maggiore, piantasi nella Slremità di Gen- 
naio con le sue noci, a modo, che si pongono le mandorle, e ne'me- 
defifnimesi. Ma quelle che di J^ovembre porrai , seccherai al- 

Ìuanto al Sole , acciocché si secchi il nocivo veleno deWumove. 
quelle,le quali do verrai porre nel mese di Gennaio, o di Febbra- 
io, con acqua semplice, un dì dinanzi, macererai, e si pongono at- 
traverso, per modo,che J l suo lato, cioè il corpo del coni avo,sific- 
1 chi in terra . E quando Je porremo w seme/ii&ip^o ifl nitro luogo^ 
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dirizzeremo la sua sommiti dalla parte d'aquilone . E sotto H* / 
sa sidee mettere* o pietre, o teSìo,secóndo Tattadio^tcciocché non 
faccia una sola radica ma, trovando contrarie , l'apra , è sparga . 
Trasponsi in luoghi caldi e secchi del mese d'Ottobre , poiché ha 
gittate le foghe , e meglio ancora delmesediT^pvembre. Ma né 
luoghi freddi si traspianta dei mese di Febbraio y ediMa)zo: via 
ne* temperati nell'uno , e neffaltro tempo , assai acconciamente si 
traspongono . Qjtedidue anni in luoghi freddi, e que'ditrein luo- 
ghi caldi ti traspongano : e non dei tagliarle radici in queHe pian t 
te: e sa -à l arbore più lieto,se spesse volte sarà traspiantato* de- 
si la pianta di sotto intignere in bovina. Ma ne 9 luoghi freddi 4 me- 
glio , i he nelle fosse si sparga cenere , e ne' caldi sabbione , accioc- 
ché, per lo caldo del letame non riarda . E la cenere si crede , che 
faccia tenera la corteccia , e spes^e^a di frutti. Dilettasi d'alte 
fosse , per la suagrandc^a , e desidera grandi intervalli, cioè di 
quaranta , o di cinquanta piedi almeno , perocché la gronda delle 
sue foglie nuoce a' prossì mani arbori, e a quegli della sua genera- 
tion similmente nuoce . Innescasi in se, cioè nel pedale , del mese 
di Febbraio, e come dice Frate Gilberto* nel susino . E si deealcHr- J 
na volta dattorno cavare, acciocché non vi si generi cava, per vi- 
?io divecchieTga: e desi intagliare nel tempo della Trimavera „ 
Un lunga canale dalla sommità del pedale, insino al basso, accìoe- 
cb e, per beneficio di Solevo divento, di ventino sode quelle , che si 
corrompevano : e si formino in modo , che'l lor pedal si lievi da 
terra otto ,o dieci piedi , e quivi si div : da in rami: iqutli, levati 
imprima in suso , e poi , in processo di temp o , si piegheranno in 
giuso , e si spargeranno per grandi lati . 5 e sarà dura la noce , e 
nodosa , o Stretta f per modo , che del gu co non si possa agevol- 
mente cavare, sì si dee la corteccia circuir iere , acciocchii vU 4 
^io del malvagio umor n'esca fuori , .Altri $?no > che tagliano la 
. sommità delle radici, secondo y cbe diceTalladio . Mtri pertugia- 
no le radici , e vi mettono un palo di bosso , 0 un cavigliuol di ci- 
fresso, 0 di ferro 9 le quali cose siposson provare , ma penso > che 
sieno inutili* e sen^a ragione alcuna» Colgonsi, battendole conia 
fertiche,al!ora,che alcuna rosse^^a appare jntra'l guscio e'I mal 
h: 0 vero, quando, dalle cortecce di fuori, cominciano a potersi 
spogliare, e si riducono in monte, acciocché, dopo certi dì, si pos* 
tono dalle detti cortecce agilmente partire à ocon pietra > 0 co* 
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Digitized by 



Q.VINT.-GT. t 4 f 

J kg w . appresso si lascino due, o tre, o quattro di neWaùz,neo*+ 
4o che'l Sole più, o meno fi a ealdo, acciocché si secchino, e si por* 
sano serbare* ma se imprima , ch'ai Sole si pongano , d'acqua si 
lavino* diventeranno pià belle, e più venderecce . E quando saran 
no secche, sarà utile, che tutte le forate, e verminose si scelganole 

' dall'altre si separino , acciocché incontanente si rompano 9 e , sec~ 
natigli spicchi , si conservino per fare olio : i quali se lungamente 
Slesser ne'gusci,sarebbon da vermini mangiati : e quelle, che so- 
no scelte, serbare: le quali si conservino sotterra netta rena,o nel- 
le sue foglie secche, o inchiudile in arche fané del suo legno, o mi- 

é schierale con cipolle , la qual cosa eziandio toglie la for^a loro . 
£ Marciale dice , che prono le noci verdi monde , messe nel mele* 
dopo Vanno esser vtrdi,ed esso mele diventare intanto medicina* 
le, che, fattone beveraggio, curiVarterie,e lo ftro^ule . Del suo 
Ugno si fanno ottimi scanni, e belli soppidiani , e durabili , e tutti 
mitri vafetti da riponigli arnesi : e famosi ruote forti da carri , ' 
e tenaci, e che molto durano: e in queSle opere avanza tutto altre 
legname, che nelle noHre contrade si truova . Delle noci si fa olio, 
con gli Hrumenti atti a ciò , il quale é molto bello , e dilettevole , 
messo crudo ne' cibi : e £una corba di noci si fa la ter^a parte di 

7 spicchi, de' quali si fanno libbre quindici d'olio , se gli spìcchi so* 
buoni . E delle noci certe sono verdi % e certe secche . Le verdi son* 
tnen calde, che le secche, ed hanno alquanto d'umitade , per lam- 
perfetta maturitade, onde poco sono secchete poco nocive allo fio* 
ntaco, le quali, mangiate con la ruta , adoperano contro del vele- 
no : e le secche, secondo *4vicenna,son calde nel ter^o grado,e set 
che nel cominciamene del secondo, e sonne di tre fatte. Imperoc- 
ché alcune son vicine al tempo, chefuron verdi, e oltreché ne son 
lontane, e altre in quel mtzzo . Ler prò s sfatane sono umide, e han- 
no poca ventufitade , e quanti più dal detto tempo si dilungano 9 

È tanto pià la loro umidità si consuma , e in loro signoreggia ven- 
tufttade : e imperò mangiate allora,toHo in umor collerici si con* 
vertono, le quali, essendo fatte pià vecchietta ventufitade,el'un- 
tuositade, molto pià in loro signoreggiante, diventa il lor sapore 
quafi di vecchissimo olio, e perdono ,e lasciano natura di cibo . Le 
noci son contrarie allo Homaco, fuorché quando lo truovanó^tem- 
f erato f e avere in se tanta fredderà , che possa al lor calor con* . 
ti Aliar 1 1 e però in co tale Stomaco sì fanno di buon nutrimento , « 

éi buona 
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4i buona digestione . Ma a coloro, che hanno lo Stomaco ealdofyn 
me incendio, e si mutano in umor collerici, e fumosi, e fanno dolevo 
il capo , e vertigini d'occhi . Ma , acciocché da esse si parta ogni 
no cimento, è bifogno, che si mondino, e che ffieno per una notte in 
acqua calda, acciocché accattino umidità dall'acqua , e diventino 9 
qua fi, come verdi • E se le noci si mangeranno co* fichi innanzi al 
cibo , difenderà il corpo contro a cosa venenosa . Ma se faremo di 
quelle impiaHro con cipolle , e con mele , e con sale ,farà prode al 
morso delcan rabbioso . finche lo'mpiaSbro fatto di noci, di ru- 
ta, e di mele, sopra gli apoSlemi,generatt di collera nera,glidissol 
yerà maravigliosamente . E quelle , che saranno peHe con le sue 
cortecce , e si porranno sopra i bellico , rompono la poHcma , che 
fòsse dentro al corpo . rincora se si darà uno esagio delle sue cor- 
tecce , o foglie , o dell'arbore , con vino a mangiare , ottimamente 
sovviene alla ih anguria : e se si darà con aceto , ripugnerà al do- 
tore delle febbri • *Anche dice Avicenna , che le foglie , e la cortee- 
tia del noce coslrigne il flusso del sangue : e la sua cottecela arrom 
Rita édiseceativa , san^amordica^one : e i suoi midolli verdi 
maHicati si pogono sopra la pò Rema melanconica ulcerosa^ fa* 
vi utilitade . rincora con mele , e con ruta , fa prode alla contqr- 
sion de' nervi, e falla soda . £ l'olio antico delle noci fkvenir dolor 
di gola, e lo'mpiaSbro delle noci, fa prode alle mammelle apo fie- 
nose , e mescolata con Mele fa prode allo Stomaco freddo . E co' fi- 
chi, e con la ruta è medicamento a tutti i veleni . finche dice ùio- 
- scoridt, che l'ombra del noce é molto nociva a coloro, che sott'es z * 
sa dormono, e generativa di molte infermitadi. E'I sugo, della sua 
corteccia e radice, bevuto in quantità d'un esagio , sovviene alla 
malagevolezza dell'orinare; e bevuto con aceto, ripugna alle feb- 
bri, che vengono con freddo, e con rigore . rincora tigne i captili, 
tgli purga, e rimuove il lor cadimento . 
. . 

Dell'ulivo. Cap. XIX. 1 

L'ulivo è arbore noto, le suegencra^oni son molte Je quali,per I 
i fa similitudine delia sua virtude,non bisogna di numerare . 
Rutilo arbore desidera aere caldo, e temperato, e vive in aere pa 
co freddo, ma il troppo freddo non può soHenere,e desidera terra, 
aiti qual sia mischiata ghiaia, o creta risoluta, per mischiamene , 
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1ò di sabbioni 6 grasso sabbione*o terra di più densa e vhace rtiì 
tura . E dd tutto schifa la creta* di che si fanno i vafeW y e Vulig- 
fino fa similmete,e qu p lla,neUa quale ha sempre umidore, e 9 l ma- 
gro sabbione* e la nuda ghiaia^, perca hèin esse, benché s y appiglì\ 
• non vi va innanzi . E 3 1 sito delle terrf* che gli è acconcio* si é, che 
ne luoghi ardenti, e caldi * sia in settentrional co 'le * e ne freddi in 
'- colle meridionale* perocché* in queSìi'i otali siti* Sìa fresco * e alle- 
gro, e diltttasid'esser mezzanamente a pendio * imperocché in es- 
si Slando, per la chinata del monte* gli di Sitila umore *il quale mol 
to richiede, e assai se ne ritiene intorno alle sue radici, per cagione* 
che cotal luogo non èdirupinato* ma di larga chinata*enonsoS\it 
ne basso * ne molto alto luogo * perocché nel basso ha troppa ac- 
quosi tade* e nel m otto alto, poca . E si pianta ne % luoghi caldi e set 
chi d'Ottobre* e di Novembre* ma ne'temperati*e poco freddi*dei 

3 mesedi Febbraio *e di Maizo ili quali % o in posticci *o in fosse si 
deono porre* e piantansi con piante* che abbian radici, o con pian, 
tedivelte da pedalile dalla parte di sotto infrante *e lacere >oda* 
-rami: e pullula*e nasce dal nocciolo della sansa* uscita del suo oliai 

Ma meglio alligna* e cresce dalle piante* e da rami in terra fitti * f 
spezialmente quado son grossi. Terchè si maravigli^ Virgilio *un 
ramo d'ulivo* quafi secco* fitto in terra* aver pullulato . Lecitali* 
quado si pongono nel poSiiccio*anellefosse*ricisone prima t capi, 
. e i bracci* ridotte in tróco*infino alla misura d'ungombito* e a un 
palmo* nel fermento della terra cavata, si ficchino, scavatovi in* 

4 nanjicol palo*e visigittino di sopra granellalo) zo*secondo chi 
scrive "Palladio: e si tagli*e rimuova da esse ogni fracidiccio* sec 
lume * che in esse sitruova . E allora i, loro capi si cuoprano con 
loto, e con muschio Jegate con chentunque legame ti piacerà di le- 
gare. Ma*accioccbè la pianta meglio vada innanzi* e cresca mol- 
to* è utile f che le parti della pianta* con tei ra rossa* o altra tintu- 
ra* o segno* si segnino , alle quali Stavano volte , e a simile modo* 
come prima Stavano* si dispongano . E quando si piantano nel- 
le fosse, sì si facciano larghe quattro * o almeno tre piedi , e due a 

. fondo : nelle quali , se le pietre non vi fo ssero * si mescoli ghiaia e 
J letame . £ se 3 1 luogo è chiuso* pongansile piante in modo* che po- 
co avanzino sopra terra: ma se si temesse animale* si debbono 
porre co' pedali più alti da terra . E* se vuoi ordinare uliveto , dei 
fare mo Mungi doli dir* venti, 9 venticinque piedi .Esidee tuù 

ttl'erbe 
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$4 ferita diveglìm, che dintorni ad issi si truova, t spanti vohf 



irata la terra dal pedali, e rimenatala bene , vi si ponga da capa » 
alquanto piè rilevata , cfce prima . A/4 xe «e / e* mpo , o>r faccia- 
mo V uliveto vi xì semina grano , ^ jnwo , « porre l'uno 
di Unge dall'altro quaranta piedi , e venticinque s'egli è magi o . 6 
mA Ila qual cosa fard prode, se iloro ordinane! piantargli&riw*- 
remo . Se nella contrada, nella quale desideri di piantare, ha bijom 
gno d'uliveto , e non ha donde si possa prendere , e levare alcuna 
delle dette piante, sì si dee fari fi semenzaio acciocché poi che sa- 
ranno con la sega i rami tagliati, in misura d'un piede, e mezzi* 
vi si sotterrino, e pongano. E poi, dopo cinque anni, si potrà quin 
di la pianta forte, e cresciuta trasporre. Sono anche molci,i qua- 
li fanno queHo , che è più utile , e piò agevole , cioè le radici degli 
ulivi, i quali nelle selve, il più delle volte, o ne* luoghi diserti, sono 
tagliati, in mifura d'un gomito, in semenzaio, o in uliveto disposa f 
fono , e l'aiutano con letapie , il quale vi mescolano : per la qual 
tosa avviene, che delle radici delt uno nascono molte piante. Im- 
mettasi in se, ed i rami in pedal sottile inneHati,incontinente s*ap~ 

Ìngliano . SlueHo inneHamento tifa ottimamente nel tempo del» 
a vendemmia, secondo che scrive Catone,e si cultivano in queSìa 
maniera . Che le piccole piante, che sono nel semenzaio , o vero 
fofliccio,si cavino : e quando saranno cresciute, tre volte la Sta- 
te, o due almeno, si convengono cavare , e liberarlo da tutte l'er- 
be, che nascessero dattorno . E si deono ne'luoghi aridi, o vero tie 
fidi, nel mese d'Ottobre, aprir da piede, sì che la piova possa di Z 
sopra alle sue radici scolare. E Columella comandale tutti i ram 
folli* e figlivoli si dhelgano : e a T allodio pare sempre di doverne 
foche, e. salde lasciare ; delle quali, invecchiata la madre , la mi- 

Ì litri in suo luogo succeda : o si faccia , che la meglio nutrita ar- 
uscetta, e che abbia le sue radici della propria terra ,afar [uli- 
veto si trasponga , san^a cura di far semenzaio . £ si deono ne* 
luoghi freddi, e magri del mese £ Ottobre Ut aminar gli uliveti , t 
si dee tuttavolta raschiare da essi il muschio : e sì si potinoci co- 
me Columella dice , passata l'età d'otto anni . Ma a TaUadio pa- 
re, che ogni anno il seccume* anello, che fosse ilerilt ,e infruttuo- f 
so, e che nasce con alcuna debilitade^i debba tagliareti qual pii 
ttSlo consenti . finche dici nobilmente TaUadio , che queHo *r- 
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dee spesso ^appettare, e ingrassare con abbondanza di letame, e 
diventi dolcemente soffiami , esser dimenato . Formasi per mo- 
do, che abbia pochi pedali » e che poco silievino in alto , acciocchii 
perii Unsi spandano quanto possono . eviene anche agli uli- 
+hper UtvkimtàdeWaUre piante,moltonocimento,perocchél 9 n 
k*o hk bisognò di motto umido : ed im per ciò , qualunque cosa al- 
to lato 4^ueSlosipianta,gUtogUeU nutrimento, e fa^ magro: per 
f ' hqualcòsàcom^eneycheleoiante,cbeglisonprossimane,sidi- 
yelgano , e non lasciarcene alcuna . finche si vogliono diligente- 
fntHte guardare , che le beSUe non vadano ad esso , il rodimento 
ielle quali molto lo dannifica : e non si dee rader la sua corteccia , 
perocché allora gemerebbero diventerebbe Sterile, e arido. Simil- 
Utènte gèi 4 nocivo il troppo andamento sopra i suo terreno , im- 
ffroccMiaterrase ne calca, e assoda, e,foich*eWé indurata,nom 
gli lasci* discenderò sufficiente umore* e imperò si debbe covate* 
letaminarc • E non sidee mie* qucW arbore adacquare confortilo 
I 1 càA rivi, imperocché tosi fatta acqua i gra*e,e toHo discorre dal- 
• fa radice di sotte: ma innanzi ama essere dalle piove adàcquato 9 
la quale acqua è +atorosa, e incontanente fummo , e vapora allo 
sue radici • £ se l'ulivo i Herile , foreralo con. succhiello gallico, e 
eiò fatto,incontanente prenderai due rami d'un altroché sia frut- 
tìfero, dalla parie auSlralejdi quella mede/ima grandezzate amen 
due Stretti, ciascuno nel suo pertùgio ficcherai : o prenderai una 
pietra, o palìdiptno, o di quercia, e tagliato via quello, che avan- 
zerà difuori\$ si prenda loto impagliato , e copirraiil detto luogo • 
£ se abbonda in foglie, sen^a frutto, e in vanume , ficcherai nelle 
Ita sue radici un palo d*ulivaSiro : e se cotale arbore non fruttifica » sì 
v sj pertugia con succhiello gallico Jnsino alla midolla: nel qual per- 
tugio una bietta d'uli+offro fortemente si metta, e Siringa: e si 
dee scalcare, e nella detta apritura si metta morchia d'olio^on oc 
qua mischiata, o mi si metta orina vecchia > perocché , per queSlo 
gli arbori Sierili sidispogono a generar fruitoci come, per la con- 
pun^one,e coito gli animali, li quali tuttavolta,sela malizia du 
rosse, sconverranno inneSlare. Cogliesi V uliva del mese diT^p- 
vembre , allora . che co minceri ad esser vaia , e si coglie , o con lo 
mani , o scotendo con pertiche soavemente , acciocché i ramicelli 
IJ non si dannifithmotimpcrocjchè) dannificati quagligli annuali se- 
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p^nti si fa mólto danno al fiuti*: diUa quale u Hìmifitn m ilf^ k < > 

trio olio: ma,quando<anneriranno tutte % i migliarti equello$cbejii 
fatà deU; ulive $erorìni,ricompenseràU sua tardt^&i» abbondi* 
E ^rifiatile dice > che mai perfettamente non si maturava* 
neW arbore, eziandio* se per molti anni vi Stessono . Ma acàMck^ 
•pira, e compiuta m4tHritÀriccvano r tÌ€0**icn£>cbeWhci(#Jfc 
dall'arbore, per piè giorni siraguniko in mi monte, ratti» pfrc&k 
chmento* riUrignimento insiemeycanfonatoUcalpre^mat^a^ o ; 
le parti di dentro, a piena mot uritade si produrranno* Ef&ltwodi^ 14 
ce,cbe auanto più lungamente nelTarbore son lasciate, tante mi* 
giiori diventano jmocrocchè sempre nuova virtù ripigliandola* ~ 
taggiano ,epià malagevolmente caggiono • Farro ter he, cbeM 
arila délV olirebbe aver dalla parte calda lefineShe , ma il vi** 
dalla parte fredda, finche scrive,cbe l*ulp*a#kefaólio ùdecra^ 
gunare in monticello, e nettarsi per ciascun A jtktuogo tk+oJato* 
Acciocché quivi mezzanamente si maceri,e ciascun monti fi divi* 
àa in sei partì, ejn sei volte, quando son macere, si mettano sotto) 
la macina, la quale idhtspra,e dura pietra i> tfr Puliva* poiebi $a« : r 
rà colta, dimorerà troppo in monticela , per riscaldamento si ma* I $ 
cerrà, e si guaita : e però, se non vorrai far tomamente l'plh^con^ 
verrà, che gii tanfate in monticela, le f pentoli . Jtncbf ferivo Ca~ 
$0, che Polio si dee partir dotta morchia , quanto più toflo sipuo^ 
Ve, imperocché t'olio, quanto più Hard nella morchia rialto sari, 
figgiore • E dice, che l'uliva si dee purgar dalle foglie, e da ogni aU 
fra immondizia, innanzi efre se ne facci* olio . finche utiveVar 
tene, che la morchia ha queHa potenzia* proprietade y che se trop- 
pa se ne mette nel campo , annera te terra, e falla Retile, ma so 
poca, al coltivamelo de' campi molto si confà, 'ed i convenevole . j 
E intorno alle radici degli alberi si suol mettere ,4 massimamente 1 6 
all'ulivo, e dovunque lerba fa nocimento nel campo . finche seri; 
V€ Cato, ckcacciotcbèle tignuolenou tocchi* le mcSlirncnta^icu* 
ea la morchia amezzo,e ungasi di quella il fondo del?arca,ci pie- 
di di fuori, e i canti 1 e poi, quando sarà secca, mettivi i vestirne*** 
ti* e non riceveranno nocimento dalle tignuole. finche se ugnerai* 
gli arnesi del legnoi di che condi^ion situo, non infracideranno , e% x 
quando gli forbirai , diventeranno pià belli, finche se n'ugnerai 
ogni ferro, ma prima il forbirai bene, e patinando lo vorrai ufo* 
ro 9 lo forbirai^ sarà più bello, ruggine non gli fard mote ftia % , 
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èj Mto wnmm ì fa* l'olio U «n *afelnkaxp >4l£gfi*XRerai con 1+ 
morchia cruda, o ver calda , egua%rcralo assai , si chela bea , e 
(imprendala bene . E, sedò farahilrasello non beri l'olio* fa- 
gotto migliore, e fard il vafeUopoi saldo . DtW ulive altre sono di- 
meHiche,e attre sabatiche i e delie dimestiche, altre sono acerbe* 
4 verdi* e altre mezzanamente mature, sì come rosse* vaie* air 
Ère mature,enerc. L'acerbe ,e *erdi non hanno niente d'untuosi? 
Sade, o, se n'hanno* è poca : ma solamente hanno acquosità e que 
Ste sone terrestri e U^^e,fredde,e secche, onde sono confortati** 
ietto Stomaco , e costrettile del mentre , e dure afmaltire , e quafi 

ff niente nutriscono il corpo. Ma queSle ulive, certi con sale », e aceti 
acconciano* certi con solo aceto: e queSte si fanno pii fredde* pià 
sottilhper la qetal cosa ammortano la sottilità, e acuità della col- 
lera* ed eccitano U virtà appctith>a,massimamente se si prenda- 
no nel meno del paSlo, lequali, obbedienti allavirtà digestiva 0 
molto confortan lo Stomaco, e Stringono il mentre . E Cato scrive, 
ehe quelle sono ottimamente apparecchiate ad ufoje quali con sa 
le sono Stropicciate cinque giorni, e poi, scossone il sale , Stand* 
due giorni al So le, rimaner buone, e quelle medefime , sen^a sale , 
mettere nel defruto . £ le nere, e mature sono calde, e temperata- 

f a mente umide, per la quel cosa il lor cibo è molto nutritile* gros- 
so, e mollifica lo Stomaco , ed è tardo a fmaltire, e agevole a uscir 
fuori, e la tardità della digestione incontra, per l'untuosità, chef* 
mot are il cibo nella bocca dello Stomaco : ma l'agevolezza delTe* 
gestione è per untuosità discorrente nello Stomaco ; onde , prim* 
ehe sifmaltisca, discende allo Stomaco* si converte sempre in coi 
kra rossa . £ le mezzanamente mature son men nocive,che le ne* 
re,e acerbe y per la pochezza della loro untuosità , e la^itade^ 
L'olio , che tifa dell'ulive , altro è fresco,nnov amente carato di 
quelle, altro è vecchio *ht 'lungamente è Slato fatto . // buono oli* 

00 si conosce all'odore, s'egli i odorifero : al sapore , s'egli é d'ottim* 
sapore : la cui lajjitade, o vero afrexja, si sente èia linguaio* 
sm alcuna acuitade imperocché, quanto più ha del lajj^p ,tant* 
itene* frigidità, e a secchità, e però conforta lo Stomaco. <Ancor* 
gli antichi l'assomigliarono all'olio rofato* quello in molte infera 
mitadi diedero in luogo d'olio rofato : d'olio fresco, fatto dell'uli- 
ve nere e mature > i caldo e umido mezzanamente , e mollificativi 
dello stomaco, e del ventre, che tostamente si converte in colletm 

li * rossa. 
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Ùssa . £ quettétchc sari fatto dall'ulive .dilungi damahmtudK * 
t *r<2 xen^r mèlica alcuna , infino , che alcuna cosa riterrà deWa~ 
fróyO -pero iti laxj&\ Ma partitane al tutto la la^iiade * dive a- 
ta nocivo, e tofio si converte in mali umori z ìi quale tse molto piè 
invecchierà, intanto, che diventi di più aspro* ortSbil saponosa* 
tà sconvenevole a mangiare , ma utile in medicina . // legno del* 
f sdivo messo al servigio della vite nel campo JbaHa lungo tempo. 

Del Pero. Cap. XX. 

IL Vero i arbore manifeHo, e le sue diversitadi sono infinite y e .< 
in .ciascuna Città sono diverse le pere l'una dall'altra. E perì) 
eonciosiecosa chYbisognerebbe, ctfe'se ne ponessero quafi va* 
rittadi , san^a numero , bafii solamente a dirno queHo* Che certi 
si maturano del mese di Giugno, e certe del mese di Luglio > e certa 
del mesed'*Agoflo, e certe di Settembre,e certe d'Ottobre, e certo 
allora colte,e serbate,dùrano, e si Snaturano solamente nella Stato 
seguente , come sono le pere ruggini » QueHo arbore sostiene ogni 
Siato d'aere, imperocché nel caldo, e nel freddo, euelteperato aere 
ms sai convenevolmente alligna , e fruttifica , Tuossi piantarci* 
magro terreno, ed in grasso : ma nel magro , arido , e cretoso ter- ; 
teno, faranno minori , e pià dure le pere , ed esti arbori piccoli , e 
qua fi consunti, per vecchiezza, e massimamente, oue salsuggsne* 
0 amaritudine di terreno ha le sue radici : ma nel grasso , allegri 
terreno, e dolce, avremo forti arbori* nobili frutti,e molti: e mas 
smaniente se tal terreno sarà ne' lati de' monti, o ne' piani, presso 
al monte, ne* quali sono piantati iperi z imperocché, in cotal luo- 
go, non tralignerà quefio arbore, e non patirà, di leggieri, in se,* 
ne' frutti, difetto . Ma ne' luoghi molto di lungi da' monti, troppi 
umidi , e acquidosi , saranno gli arbori grandi , efogliuti ,ei lori 
frutti grossi, e verdi, e san^a vivo colore : e il loro odare , e sapo- 
re, i, in alcun modo, insipido, e non acuto . Tossonsi piantare i ra- ■ 
tni de'peri al modo,cbe degli ulivi è detto, e in un mede fimo mode: 
ma alcuna volta vengono tardi, e non perfettamente fruttificano, 
finche si piantan le pere , ed idi necessità, che nascano , riebicg- 
gendo la sua origine per naturai maqueHo si è lunghissimo ai 
aspettare all'huomo, e non nascerebbono dimeflìcbi, ma salvati* 
ibi.Mameglio i % che lejpiante ie'sahaticbi peri, conle radici* 

piantiamo 4 
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*jfonttà1héi ttchrthét quando saranno apprèsi, Yìrnietììno l fin 
# <f gli ìpa^j intra essi arbori, acciocché òttimamente allignine, dó- 
v iranno esser diventiiò di trenta piedi. *N(egli asciutti* secchi Im 
de l mese d'Ottobre, e di '^orembrè, ne'freddi di febbraio* di 
-Marx? y ma t&tcmpìéràtinéìCuno ,e neVàttro tempo , // pero ac- 
conciamente impiantatesi trapianta f infoiti tonvenev'ólmen- 
te nelpero tiilvd&o , onettKnièfUcò ieilièlihW>nel quale y otA» 
inamente alRpià. ^ , imam 

' quefti noti piote a debito trcsàmetóo pervenire . \Anche*in cèrti 
altri arbori inne fiato , Rappiglia , ma inutilmente , ed imperò la» 
scio di dire il suo innevamento;. Mapuossi queft arbore innefiar 
i sotterra >> è poco sopressà,tÌb&tà} teàòndo la dottrina data nel 
r secondòLibrìfy^uando ih càmune depisti piénaùrente parlai, fàt- 
*i Usuo innestamento >soìtór la corteccia, e nel pedale fèsso . \An- 
-the si fa nella pèrtica OH sàtce, cjUlt ontano pertugiatale stìttet- 
irata . Jlnche si fa per modo d'impiastro, e per quello yC he sichid- 
tua a bucciuolo . Ma la dottrina di questi modi, nel secondo Libri 
sufficientemente posi: e rallegrasi d'assiduo casamento, e d'esse- 
re abbonderò Imente letaminato . £ si forma per modò > che ab- 
•bia un sol pedale, il quale, insino a otto, o dieci piedi al più, si tie- 
pida terra, e quhi si proccnri la divi fi on de* rami . £ avpegnom 
6 tCperi molti nocimcnti , i quali , con le lor cure , son nominati nH 
* principio di questo Libro , quando parlai deV arbore in comune • 
Colgonsi san^a pericolo, se i deboti rami si legano , con contenta 
moli funi, arami forti , se son troppo alti imai più bassi >conk 
scale si scarichino da'/rutti: perchè queHo arbore ha i rami mol- 
to romprpoli, e acconci al cadimento del coglitorr,e masshnamen 
te , quando comincia a -venire a veccbieign , te pefe si còlgono > 
secondo la diversità de' lor maturamente perocché quelle dèlia Sfa 
te si colgono, allora, che dimostrano per proprio odore,e colóre, ta 
loro m aturi t ade . Le quali se due, o tre dì innanzi si colgono, ciòi 
y quando appaiono gfindi^u della prima maturitade, si serberanno 
più d\ per ufare, che quelli , che saranno colti nell'ultima maturi- 
tade . Ma quelle , che si maturano nella fine dell'autunno , che si 
deono, per lo Verno, serbare, si colgano del mese d'Ottobre, in ter* 
po secco , nel mancamento delia Luna , nella sua ultima età v Ser- 
ìansi, se diligentemente saranno scelte, salde, e quafi dure , è Al- 
quanto ytrdiyt sotterrate nella paglia, ornile biade, pur che sten* 

inluogo 
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J^lnogooscmoii tocco . Uteri coloro picciMolh'lneont^kntecU^ 
U,thanno ne'vafeUi impeciati poHe, t, chiuse ieloro bocche con r 
Xesso> o conpece^rhasmo sotterrate allo scopertole copertele con v fc 
, ubbiose. Ultri serbai*? te pere in mele astufate f i* modiche 
fonano* tocchi? altra* Unchc le pere divise, e purgate dalle g*0 
jsclla, sijeccanq rf^ fredda salsi* 

^mpoi>perdue gmn^s^ macerino nella pura acqua* poi, sommerà 
9 j£ in yin dolce* si salvano ,o in $apa ,oin passo $ e si serbano per 
. ufarle . tassi il vino delle ppre in queSla maniera . Che s'ammae* 
, eh ino y e pedino le pere h e y in radissimo sacco si mettano , e sj sop- 
. pressino con pesi, e con ìSirettoie: e queSlo cotale dura nel remo, 
fjaa nel frirao colfo inacetisce . L'aceto delle pere si fa in tjuefto 
. itodo 9 tioè • Che te pere salyaticheo aspre, iaspragenera^onc^si p 
oerbino,^rtre^ y m monte, mature* poi si mettano in 9n vafeU 
. letto* mi si mescoli acqua di fonte 9 o piovana*, coperto il vafeào* 
. ti lasci per 3 o. giorni* quanto se ne caverà* a ufo d'aceto, cotau~ 
4* acqua vi si giunga ,per riSior amento di quel che sen'è cavato # 
M liquor delle pere sifainqucBo modo. Trendansi le peremo^» 
fissane, e si pigino con sale r e dipoi, che la loro carne sarà riso* 
. luta , si riebiuggano in coppelle , 0 in v afelio di terra invernicaio: 
0 poiché sarà Stato tre mesi sospeso , rimarrà il liquor di diletto* 
yol sapore, e di color bianchetto . Del legno del pero si fanno bel- \ 
le tavolette quali ottimamente si piallano, delle quali molte ooe- té 
re acconciamente si fanno . Delle ùere altre son dimestiche* altri 
jalvatiche . Le salvaticbe son più fredde e più dure , più secche e 
fià ìaqge , che le dimestiche . *Anche delle pere certe sono acerbe 
MV&' e ctrU matUTt dolci . V acerbe laigf* tfuafi tutte son della 
natura delle sabatiche, e confort an lo Stomaco, e costringono il 
rvpntre, e son fredde, e secche, convenevoli ad uso di medicina , nue 
non a ufo di nutrimento : e imperi si dee fare, che s'immelmino* 
lascino l'aspre^a, cioè, che si lessino, 0 s'appicchino sopra fum- 
mo di calda acqua\, 0 s'arrostiscano , coperte di paSta , 0 si condì- 
scan con mele . E Tlateario dice , che le pere , 0 crude , 0 cotte che t f 
tieno, costringono il ventre, e se saranno cotte in acqua piovana* 
polle sopra la bocca dello Stomaco, costringono il vomito colleri- 
co : e ,poSte sopra'l pettignone, costringono il flusso del ventre . 
Le pere dolci mature, sono di temperata complessione , perocché ♦ 
son fredde meno^the tutte Poltre, per la qua! cosa riscaldano* of, 
7 ~ crescono 
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fredda* csiceaÌAépJesstane^ H4n»ma^e^ig^kw/t^fb^p^ 
fritti cbest faranno wttè tanfmgbiimrimoverMno ogninociL 
4 mento* espé^ioimfnté seson talvatùbt, per laforjaìmtade , ir 

Zor^f quali &4V*thptr mangUìifkngbi^die/^tiedr 

ferì**i*iimU ^m^kmmt.stiAcb^z^M^^ delle fèu^i > 
mischiata oondeipMQia dolciari. U>rnn*téiec>ckcie fercsal 
1utivbt$È&he>h*wt<*pWfrjetà ! '= ■£■ 

Del Prugno^ o.vcro Susino. Op. XXI. ; 

| o vqrc Susino, i arbore noto e te sii? diversità tonfi 

i X ri* ùo, che aknnj dimestico* 
éÀaktmi fanno susMth^ncbeye^ altre spn rosse: e" 

é*trenalciiutteueM,e alarne ca fa 

#rye */o«&r^« tiepido yft> 

freddo astaiaccondamtmpui sostenereltfUegrasiiu luogo wmi 
dot grasso,*jimigliantemente è aiutato ne* luoghi ghiaiosi > epe* 
msK*ricufa illeiame,ptroecbépér questo fai frutti verminosi* 
twrfcc eaggiono .Pottgousi le prugne conciali suoi nell'autunni 
Mvmedityiremlutùtterreno letaminotele lavoratole sideo^ 

fc no tàettersottoduepalmiì* mena tosipongono ancora isuo'neéì 
dòli del mese di Febbraio: ma allora si dc<mo per tre giorni mace~x 
rute con ranno , acciocché tastò sieno costrette a germinare alla 
qualcosa farà prode, se saeannovel semenzaio nndtiti, acciocché' 
fOh passati due anni, si traspongano . Vaganti di ^medesimi 
mesi, e le piante, le qualiprendaremo dalkraihiye toppo io+eror 
rimi della madre, si pongano con letame giunte alto radt&Qgaz* 
fio arboreitonrichiede mok*ùYofbndefosfo y p**^^ 
fesa le radici sverei profondo 9 me riokfcdoatKhe molto grandi 
fpaT&porocebi poco s'impediscano mtieme. k&tfbdsi in so, neh 

J pèsco, e nel mandorlo, ma traligna* o diventa minoro , od in se ri- 
" 4*peU mandorlo, e otticamente H pesco , e l*umHtaco,e>stgonÌù 
skunh il melo.1 il suo imefUment^sifaneU'eHremità diMar^ 

Haioancoràtpessamente icl mtudi Febbraio ho trovato* tbol 

" -*u^*i ~ % rarità \ 
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Urlo; rsideo&'ltàmpoUidalU r*UctfàrparejT*ttoneÌTM*& 
m,i ^Usi s erb ^p e t. fk9$e.Efmm^inm(^ che abbia sé, 
Umenteunpedak*non malte ìoìqtm 

infermo si dee mettere atte sue ridici marchia , ugualmente tem- 4 
pna*a>&aeneredi forno* massimamente di sermenti. Erte ifrut- . * 
tiaasconpfarawlc sue radici* mBtttra*hm* biotta d'ulivo saU 
tatuo . Eseda'vermifOfttmìebe sarà moti faste , si sldeemedU 
iat*ntlmoào 9 cbé*idirsenel trottato de^orbo^im comune . Le 
susine sì seccano ai tptc>dh>isc in tre, ptpèattro parti > intorno éd 
noccioli . Jfltri sono , che in acqui di mare % o in acqua bogliente 
le Prugne attedi fresie, sùmme*gono;*,*ratte quindi Je fanno al 
gole, o in forno seccare. De" prugnoli si fanno ottime siepi ,e utilh 
perocché, per io lorarpetse pullulare, lef anno forti* e abbonda*- ? 
temente frumfican^ E quando due,otxejo i qwattre anni passati* $ 
m Pagliano y la stintine xxrtirami,apparetrfn*m> molti pali davU 
gnaj e. a fubcostmaatsukconvenevoli . Ma acciocché di diversa, 
generazioni di prugièextubkia sufficiente èopia+perfar sicpc>niu+ 
isasota sarà più utile y che nel tcntpefelW maturitade delle pru*« 
gne? mandiamo i fanciulli atta viaxxa,ove si vendono y e dalie vili 
persone si mangiano ,ebc ricolgano tutti i noccioli, di qualunque 
generazioni troveranno , li quali asciutti e secchisi serbino * pen 
piantare wfsaptaddem tempii de* quali da quattro > infine meri 9 
ioiidmevtente nel semenzaio si posso* pxwe, acciocché quando sa 
ranno apprèsi aRe fessele rfjelehidcuc-jkpiysi traspongano .Le t 
prugne poco nutriscono , e ie bianche soniureafmaltire , e nocive 
allo ftomaco,maunpoco solutive: e però, quando son grosse jtom 
eideone+senengnandi, mangiare,* quelk 9 ck* perfettamente jam 
meli [arbore maturate* &Jè prugne Mere *ertfso*odìmeftkhe,i 
certe selvatiche ^^OuhtdeUrJlmefìUbe altfevan nere perfetta^ 
iue)iiematurc*e4*lcisvtà *t sondare uveali * e 

- U^e , o>otoafr*&etierta rfitt 

Here,iu arbore perfetpamtntt matufo* e dolci* soni menofredde,*' . 
pi tumide : imperocché la loro freddezza i nel cominciamene* 
del primQgradò $ eV*miditlncUa fiue. MaVluteario dice,chcson f* 
fredda* * umide nel secondo grado * E Avicenna dice, che son fred, 
dendeominciamento del seconda tumide nella fine del ter^e di 
lofanatnrafannQ fa stornai* umidà* t ammollane U ire ntre,e 
aaUeraeossi^seha^e^x^ 

i couoalm 
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$one allo stomaco . E le crude dure, -perdi, e afre son pessime h$ 
-medicina* e in cibo, imperocché la sua durerà è allo Siomacomol 
~to nocrMy e non nutrisce, e affatica, ma le rosse son più fredde , e 
'meno umide, e imperò vagliono alla diarria, e alla dissenteria . E 
eerti sono y che,poiché son mature, le colgono* le fendono perm< z 
f %o,ele seccano al Sole, poi le bagnano con aceto , e ripongonle ite 
alcun y afelio . £ queSte prugne , massimamente quelle , che urne 
son secche , hanno virtìt di mitigare , e dijaffrcddare interiora e 
onde vagliono nell'acute febbri , e inferma adi acute, e al ritiri- 
pimento del ventre , Per umor collerico : e se son -perdi si deano 
mangiare, e se son secche si cuocano in acqua, e le prugne si ma* 
fino, et * acqua si bea . E ^Avicenna dice,che la sua gomma è sot- 
tigliatha,mciftva,e salda le ferite, e consolida l'ulcerazioni, ed i 
buona perle Stretture, secondo che dice Isidoro: e quando delle fo- 
glie delle prugne,si laverà la bocca,rimuovono il flusso dall'ugola* 

DcIPcfco Cap. XX IL 

1 T l Teseo i arbore manifesto, piccolo, il qual toSto crésce, e poi 
: JL co tempo dura , e in ciascun luogo alligna : ma se sono in aere 
caldoyC terreno arenoso,e umido* son migliori per frutti,e per fo- 
glie, e per durare : ma ne'luoghi freddi , e massimamente ventosi* 
feriscono f se non son d'alcun riparo, o chiusura difesi. E si deono i 
suoi noccioli del mese di J^ovembre , ne' luoghi caldi, ma in tutti 
gli altri luoghi, del mese di Gennaio jn luoghi paSìinati,porre,duo 
f tedi, o uno , Vuno partito dall'altro . E quando saranno quhik 
piante cresciute, si traspongano, e non più che due palmi,otre,se*+ 
condo TaHadio,si sotterrino adentro . Editando le piante son te* 
X nere, si si deono spessamente dall'erbe purgare : e le piante di due 
♦ anni si possono acconciamente trasporre in piccola fossa , ne si 
deono porre troppo dilungi l'una daW altra, acciocché, essendo in* 
eie me , schifino il caldo del Sole . £ sia innevato ne'luoghi freddi 
del mese dt Gennaio^ di febbraio, ne' caldi di Tfovembre, massi- 
mamente ne'rami grossi, nati presso alla terra e presso allo Sii* 
pite, imperocché le sommità non terranno, o dureranno poco. In- 
nestasi il pesco in se, nel mandorlo, e nel susino,del mese d\Apri- 
le e di Maggio , in luoghi caldi, ma in Italia s'inneSia uscente il 
3 Maggio, ci Giugno si pnotal pesco ingemmare* che peraltro m 
. . ; K K cabol si 
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tdbol si dice impiastrare, tagliato il troncò di sopra* e ifnpiaBrM 
te molte gemme , a modo* che detto è . ~Ma io ho trovato il suo i*~ 
nettamento* fatto in susino, ottimamente essere appreso del me* 
se di febbraio • E si dee loro aprire la terra alle barbe nel tempi 
detrai utunno,e si deono delle lor foglie lei aminare. .Anche si deom 
potare per modo, che solamente le putride ,e corrotte verghe si ri-* 
innovano , imperocché se alcuna cosa tagliassimo verde, secche* 
webbero, secondo che dice Valladio : ma appresso di noi la speriem 
z^a contraddice . sAn^, se trami verdhin luoghi sconvenevoli na~ 
ti, si rimuovano, diventai* albero più bello, e migliore : ma per la 4 
•ventura* nella sua regione erano i luoghrtroppo secchi, e asciutti. 
E queHo arbore diventa secco, per caldera di Sole,perciò delco- 
tinuo si rincalzi: e imperò dee essere aiutato la sera con l'annaf- 
fiarlo , e con oracoli, i quali facciano ombra, sì come Valladio me* 
defimo dice . Le quali cose intendo ne* luoghi troppo caldi, e secchi^ 
perocché nelle nostre contrade temperate nonn anno bi fogno . M 
dee auere un solo Stipite, poco levato da terra . E conviene, quam 
io V arbore é infermo mettere alle radici la feccia delvin vecchio % 
mescolato con V acqua . Contro alle brine si dee aggiugnere leta- 
me al pesco, o> come ho detto, la feccia del vin mischiata con Vac- f 
qua : e varrà meglio se vi si metterà l'acqua , cottovi dentro fa- 
ve, secondo che scrive Valladio . E se fosse impedito da vermi, si 
prenda la cenere, e si mischi con la morchia, e vi si ponga, e mor- 
ranno: 0 vi si metta orina di bue,mischiata con la ter^a parte d'a- 
ceto . E sei suoi frutti cadessero sì si dee scoprire la sua radicele 
visi dee mettere un corno , overo caviglia dilentischio , 0 di tere- 
binto^ 0 che y pertugiata in mezzo , vi si metta un palo di salcio « 
E se farà i frutti vi^i, 0 corrotti, si vorrà la corteccia del peda- 
le, intorno al basso , ridderei e , quando ne sarà un poco (tumore 
scolato, sidee la tagliatura con argilla, 0 con loto impagliatolo- € 
prire. Contro avi^ij del pesco si dice, che fa prode la spartea so- 
spesa aerami . Le pesche si conservano , se cavatone i noccioli si 
seccheranno al Sole . finche se, cavatone i noccioli, con mele si 
condiscano, diventeranno. di buon sapore . finche si dice , che si 
conservano y se il suo bellico si riempierà tutto di pece calda,iv*en 
tro gocciolata^ e in chiuso vajèllo si riponga . Le pesche son fred- 
de e umide nel secondo grado , e generano flemma , e deonsi man- 
giare a digiuno : e appresso si dee ber vin fretto vecchio odorife- 
ro. Le 
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re » he pesche si dividono in due maniere, imperocché certe soni 
f grosse, e molli, o -pero morbide , e quelle sono pià acquidose > 
fredde , f . Certe son piccole, sode , e dure , e jueStc son pià 
terreHri , cioè pià fredde , e alquanto secche ,e massimamente , /e 
saranno perfettamente nell'arbore maturate, o che del tutu 
sieno acerbe, e crude • // <fc/k x«e /^fir bevuto 9 manda fuori 
i -perni cucurbitini, e quel medefimo adopera, se di auel mede firn* 
rifarà impiastro al bellico , secondo .Avicenna . il sugo delle sue 
foglie, messo neWorecchio , uccide i vernini. Le pesche mature 
son buone allo Stomaco,e inloro è virti di dare appetito], enon si 
ieon mangiare dopo altro cibo, perocché si corrompono,ma dcon- 
S si innanzi mangiare : e le secete son di tarda digestione, e di non 
buon nutrimento, quantunque sieno di molto: e le mature ammow 
bidano il ventre, eie non mature lo Stringono v 

< Della Patini. Cip. XXIIL 

I T ^tTalmai arbore, che produce i datteri , e desidera aere caU 
La doyottmperatoypcrcbèin regione calda,iman^i il Verno ma* 
tura H suo frutto . Manetta fredda, la quale i nel quinto, o nel se* 
Ho clima, non matura, se non dopo Kerno,al principio delia Tri- 
moverà, o della State del seguente anno , e intorno al settimo cli- 
ma pullula, ma non alligna, per lo troppo freddo, il qual non puè 
soflcnerc . Ma pii vera cosa i a dire che nel seSlo climate vìva* 
nel quinto ancora malagevolmente. Terra soluta , e sabbionosa 
richiede : onde è manifesto, cheH luogo, dove le palme, per se me* 
defmo,nascono,nonè quafi ad alcun frutto utile . Tiantansicom 
a le piante del mese d'u4prile,o di Maggio, tuttavolta in modo, clic 
•quando la pianta si pone,intorno ad essa, o di sotto, si metta graf 
ta terra . finche sipon del mese d f Ottobre col stme,o vero co* noe 
gioii de* datteri, non vècchi, ma novelli, e grassi, nel cui semenza- 
io delta terra, sarà da mescolar cenere. Tuttavolta è da notare 9 
ebe la palma, che cresce d 1 un noe ciolo,appena alligna,ma piò to- 
lto di molti posti irniente. E questori % ine jimper ciocchi la piare 
tereìla,che nasce d uno è tUnto debole, che non può far pedale,cbe 
possa sostener l'arbore: ma molte piànte nate insieme ,e,per 
istiettc^a, Vuna allato air altra, continuate , fanno , e com piono 
j ilpedal dell'arbofe . incora conciosiacosa, che i noccioli, e il se- 

*J£ * me del- 
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me dell'altre piante abbiano virtà puBulatha , atcune ti sopra $ 
mietine di sotto, akune dintorno, alcune di mezzo ; il nocciolo del- 
ia palma, il quale è Cosso del dattero , l'ha quasi dal suo dosso , e 
quivi è un pertugio tiretto, alquanto lungo,per lo quale il suo ger 
moglio esce fuori . Ter la qual cosa il suo ottimo piantare è , che 
mueUi noccioli si mettano in un sacchetto di panno lino nel sab- ■ 



cùfìi al pertugio dell'altro, acciocché la pianterella dell'uno, for- * 
temente trapassi nella pianta dell'altro, e allora lafor^a di molte 4 
congiunte insieme,faranno arbore più perfetto: imperocché la pai 
ma d'una virtà, e potenzia non -piene a perfezione , sì per lo ses- 
so, 0 vero natura, che in esso é più diHinto,cbe negli altri arbori* 
e sì per la debilità del legno .^Ancora il maschio palmi^io+giam- • 
mai nòn fa frutto ale uno , ma se ilmaschio % piantato allato alla < 
femmina s'inclina ad essa, per modo che si tocchino insieme, i ra- 
mi del maschio e della femmina » e il biforcamene de' rami detim 
femmina* coflringa i rami del maschio,allora le palme ritte si par 
tono Cuna dall'altra, e la femmina in quel tempo concepe, norF 
con alcuna suHan^ia uscita del maschio, ma per la sua virtude . 
£ simigliantemente auefìo dimoiìràno Coperò de' villani, peroc- 
ché se le piante son ailnngi Cuna dall'altra , cioè il maschio dalla . 
femmina, tolgono i rami de' maschile gli pongono sopra delle fem- 
mine, e quella nelle sue forche gli coHrigne, e concepe di loro . Ma 
quando la femmina Ha carica del frutto, per lo ventosi quale me-\ 
nalo spirito,o vero umore del maschio, sopra lo frutto della fem- 
mina, si maturano i frutti . Ma non è da immaginarti che di qne- 
Ho impregnamelo , e matur amento , la pianta femmina abbiso- 
gni, quando la pianta dipià seme s'apprende, e nascc,imperoabè 
allora ha in se più piante masculine in virtude, e su fianca • E si 4 
deela pianta d'un anno, 0 di due traspordelmesedi Giugno, e nel 
cominciamelo di Luglio, e sia cavata intorno assiduamente, ac- 
ciocché, per annacquamento , vinca i continui ardori (Mia State, 
^intonsi le palme con l'acque alquanto salate s e se C arborei 
infermo si conviene cavare intorno , e mettervi feccia di vin vec- 
chio, e tagliare il soperchio capeltamento delle sue barbe , 0 met- 
tere un corno di salce nelle sue radici. QueHo arbore malagevole 
mente cresce, e lunghissimo tempo dura, e an^iil centesimo anno 
non fruttifica 9 suoni* che scrive Tlinio .£4ida sapere, tb^t 




frutto 
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. 7 frutto dè* dàtteri, non per li picciuoli pendono duranti suoi, atfyl 
♦ barino certe sedie , ne ile quali, san\a alcun metto, Hanno ne'ra- 
mì,e mìrabil cosa di queflo frutto vedemo , in ciò che in una sili- 
c/va y over guscio , producei suoi frutti e ramicela, ne* quali) suo 9 
frutti sono . 1 quali gusci non s* aprono dalla parte di sopra, come 
diviene nella tunica, a -pero guscio della rofa, o del giglio, e d'altri 
molti fiori, ma s^aprono disotto dalla par te del ramo,ecaggiono+ 
poiché ne saranno usciti 'i datteri, e i rami, soprai quali sono, h$ l 
aittl tnedùyehe s\tprt ilgtiscfcdelpap4vbro,c del porro. Edi nel*' 
tu sommità di sopra a qnSHo àrbore unricettaco lo* nel quale ila 
8 molle su fianca , la quale molto s'approssima alla suftan^iade* 
datteri, la quale , quando si taglia , secca la palma . I datteri so* 
caldi *e umidi nel secondò grado ,egentran sangue grosso , e som 
malagevoli a fmaltite ituttavolta fon più digeftibili deifichi 'scr- 
ibi ,e piàprovocano torina . Ma à coloro , che gli costumano di 
mangiare, ingenerano coftrignimtnto, e durerà ,egrbsse^a , e 
enfiamento di fegato, e di mil^a, e son nocivi aUegengie , e aden «• 
$(, e fanno dolore nella bocca dello Stomaco. r 

Del Pino. Cap. XXIIII. 

K T I Tino Ì arbore noto, il quale si crede , che sia utile a tutte le 
JL tose, che ¥ótt*essò crescono . Desidera luogo magro , e spessa- 
mente marino , e tra i niènti , e tra i sassi , si truovapik ampio , e 
bello, e ne'luoghi vehtosi,e imidi diventano gli arbori maggiori. 
Ma a quefla generation d'arbori de puterahquelle pianure, o ve- 
to montici quali non possono ad altri arbori essere utili, strerai 
adunque que luoghi diligentemente, e purgherai, evi spargerai i _ 
semi ì* modo, che seminiil grano , e con lieve sarchiello il copir- 
fai, e non si dee più d'un palmo nascondere . E> poi chè nati saran ! 
. no,non sideono trasporre , perocché non agevolmente Rappiglia- 

• no, e a pena crescono : e non si deono per alcun tempo tagliare y 
perocché se ne seccano l e nel luogo del ramo , ó vero della radice 
Sagliata, altra pianta non nasce . Seminisi adunque co* suo* noe- 
gioii, cavati dalla pina, san^à scaldarla a fuoco, e si macerino in 
mequa per tre dà neHc calde , e secche regioni del mese d'Ottobre ,t 
fi J^ùvembre : ma nelle fredde, e umide di Febbraio , e diMar^p . 
5 filtri sono >cbcM<t*o, che l frutto del Tino si dimeflica pertr** 

sporsi* 
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sporsi ,etraspongolo inqueRa maniera f chi . Che prima toner* 
tono molti semi in vafclli di legno ripieni di letame , e di terra » e f 
quegli* poiché saranno cresciuti 9 lasciato quello, che fi a pià saldo* 
si bevano -pia tutti gli altri . E poiché sarà a convenevole cresci 
+?nto pervenuta , traspongono la pianta di tre ani» % con tuttofi 
vafìllo lilqual vafetto , poi rompono nella fossa , e » rotto ,danno l 
atta pianta largherà di distendersi , tuttavolta mischiando con 
la terra Sterco di cavalla . E si dee osservar , che la tua radice , la 
quale é una sola, e diritta, si possa, msino alla sua sommitadejn- 
ter a % e san™ lefione alcuna , trasporre , e si dee difendere sola- 
mente da&eocStie, mentre, eh' è tenera , e debole » che non la roda- 
no, e scalpiccino . il potar lo novelle piante del Tino, le promuo- 4 
Ve in tanto, che raddoppia la lor crescenza . finche si dice, che , 
sotto la lor corteccia nascono agevolmente vermini , che rodono 
il legno, e guastano; onde, se si sfoglierà spessamente delle suo, 
cortecce y durerà più lungo tempo ; e le sue pine possono in esso ar? 
bore, infino al mese diT^ovembre,dimorare:e sideono le più ma* , 
iure pine scene, ìnnan%i,chei pinocchi si manifestino ,i quali se . 
mon si purgano non possono lungamente durare. Tuttavolta sono 
alcuni, i quali in vafi di terra nuovi, e ripieni diterra, affermano^ 
ohe co'suo'gusci si conservano . la pina, secondo Isac , é calda , e 
umida nel secondo grado » e , secondo Avicenna , èc+lda e umida f 
nel ter^p, ed ha virtk lenitiva, umettatila , e alquanto apritiva , 
ed é ottimo cibo a color % che hanno difetto negli spiritali membri, 
e che hano apostema di freddo umore. E agli asmaticwoé a colo* 
ro, che hanno secca tossa, e agli etici* consunti: e accresce vi san- 
gue , e provoca a lussuria: e si può per se mede [ima dare 3 o con . 
isciroppo , o con lattovare , o ne* cibi . £ la corteccia di fuorivale . 
contro alla tossa, allora, che la pina si tieva dell' arbore, se si cuo-„ 
ce in acqua, e poi si ùonga sopra i carbone acceso , per modo ,tbe . 
infermo riceva l fummo. . • 

Pel Pepe. Cap. XXV. 

IL Tepe é arbore piccolo, e nasce, e ottimamente fruttifica sot- % 
to'l segno del Cancro ,e nel primo clima , ové molta aduSKo* 
di Sole, e massimamente nel monte Caucaso, secondo che dice Isi* 
doro . Dicesi ancora* che i serpenti guardano le ine selve . Magli 

abitanti 
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mbìtàntì dì quelle contrade , nel tempo della maturità sua , inceqZ 
dono le selve , e i serpenti fuggono , e per quello » le granella dei 
Tepe, ch'erano naturalmente bianche Mventan nere* e vi%%e. Mm 
D ha: aride dice, che isaracinì,poicb$VbannoeoltoM mettono nel 
forno > acciocchì la virtù germinativa gli si tolga , o noti si possa 

% in altre parti seminare . In luoghi temperati naf ce ancor>manom 
" vi fruttìfica^ ed im perciò il piantarlo, àppo di noi* e di ni una utili* 
tade ♦ // pepe é caldo e secco nel ter^p grado , ed ha virtù dissotu- 
tiva,e confortati a,e la sua polvere pofta alle nari,provoca Har- 
nutazione, e mondi fica ilcerebro dalla superfluità flemmatica . il 
vino^ della sua deco%ione,e deifichi secchi, mondifica i membri spi 
tit ali dati 'umore appiccante , e mirabilmete vale contro all'asma^ 
the da cagion fredde procede . finche la sua polvere con fichi da* 
tarale a quel medejimox e, data ne % cibi,c6nfortaladigefUonei% 
non è mica utile a' sanguinei* ne a 1 collerici Tuso del pepcjmpcroc- 

ì chi dissolvere alcuna volt a induce lebbra • finche la sua polveri 
fotta in su la carne sì la rode • E ^Avicenna dice , che messa nel 
fatato, con mele, vale alla squinan^ia , e mondifica il polmone . 
Bevuta con l'aceto, e unta, e fregata, vale alle potteme della miU 
*%a , e provoca l'orina , e manda fuori la creatura , e dopo il coitQ 
corrompe la creatura con la suaforte^a . 

Della Quercia, Rome, o Cerro, Cap. XXVK 

i 1 ^ Quercia, il povero, il Cerro sono arbori grandi* quali toi 
JLj quajt d'una medefima natura , e hanno molta similitud ; ne 
nella soderà, e durerà, dc'loro legni, e nella forma delle lor fo~ 
glie, e frutti; imperciocché tutti producongbiande,e tutti fann* 
profonde, e molte granii radici i ma son differenti nella forma 
degliarbori: imperocché la Quercia fa corto pcdale>e ir ami gran- 
di da tutte le parti spartii Il rovero fa il pedale diritto ,|f alto, 
con meno rami : ma il certo fa il pedale lunghissimo, e molto di- 
ritto^ pochi rami. Queftf arbori richieggono terra salda,e dura 9 
• mezzana, o montuosa $ o prossimana a monti . Ma la terra ri- 

% soluta,e acquidosa,e spezialmente sabbionosa,schifano . Semi- 
nansi con le suà ghiande nel semenzaio,* né'campi, onelleripe. 
de 9 fossati,poHedel mese di Gennaio,difebbraio,o delmese di 7s(# 
yembre. ColgoHsi te ghiande nel tempo , che caggion, niatupe 
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ÌaìTarbore,e serbanti* secche al Sole % per lo cibo de'forcì, periti 
thè molto si confanno a loro . Tutti i preietti arbori durano /*** 
gamente in lavori/ fatti sotterta* e il roveto i ottimo sopra terra: 
inaigli altri due non sono mica tanto buoni. Le ghiande som fred- 
de nel primo grado* e cecche nel secondo, e non stufano in uman ci 
ho* ma per li porci, imperocché sono alla digeHion contrarie, e in- È, 
durano il ventre, ed imperciò vagliono alla dissenteria , e aW ulce- 
razioni delle budella, e al flusso del sangue : ma tuttavolta provo- 
cano Vorina,e nutriscono il corpo, quafi, come certe granella* tar 
di discendono dello Homaco,e fanno dolor di capo ,perlo lor fum- 
mo, il qual sale dallo Homaco . Ma la sua superficie i molto la%- 
Xa,esimigtiantemcnte le galle de' detti arbori, onde vxlcalfluss* 
del sangue delle femmine. ^Anchela lor cocitura è convenevole al? 
le piaghe delle budella : e ancora ardendole^ la loro polvere prem 
dendo , e, poiìa nella natura della femmina > disecca l'umor putri- 
do, e quindi scolano* E ^Avicenna dice , che le foglie loro son di 4 
forte lagena : e la ghianda fa utile, nello'ncominciamento alle 
poHeme calde. .Anche le scorge dede ghiande fanno riflrignere, e 
saldar le piaghe, quando si peslano, e vi si polveri%%an di sopra* 
fi le lor galle si fregano con aceto soprala mpetipne>erimuovon- 
la. E la loro polvere si sparge sopra F acquaie bcvesi contro alle 
piaghe degl'interini, e antico fusto . E similmente, quando ei 
mcìte velie medicine, è convenevole a quefia operatone * 

Dd Sorbo. Cap., XXVII. 

IL Sorbo è arbore noto, il cui frutto è di due fatte » cioè o picco* f 
lo e ritondo : e queSbo produce la femmina: o grande , un po- 
co lungo, e acuto, il quale nasce del maschio., bimano luoghi umi 
4i, e prossimani a freddi, e dilettami, o nelle montagne , o in luo^ 

5 hi prossimani a monti % più che nelle valli , o dilungi da 'manti \ e 
isiaeran terra grassissima : e dime tiramento di ciò sia Usuo 
spesso nascimento in sljatti luoghi . Del mese di Gennaio y di Feb- 
braio , e di Marosi seminano le sorbe acconciamente nc y luoghi 
freddi, ma ne' caldi Jl Ottobre, e di tfovembre , in tal modo , che le * 
mature sorbe in semenzaio si pongano . E chi le vorrà porre con 
^piante ne potrà fare a sua volantade % purché ne 7 caldi luoghi % 
del mese di 7{ovembre $ e ne 9 temperati di Gennaio, e di Febbraio, 
...... "ene'fred- 
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pianta trasporre <fk*nd*elU e fòrte,* desidera le fossette, e gli 
sparì ampli* acciocchèjdimenata da'venti , divenga grande , pe- 
racchi* ciò molto fanno prò , Di/ mexe d'aprile , o wro # 

v Marcii sorbo s'incetta in se, e nel melo cotogno, e nel pruno al~ 
ho t avvegnaché, in esso diventi cicciolo : innevati sotto la cor-* 
tfcciarPpel ptfat+À £ secondo, ch'io pensp^tcht ne'meli* népt 
riauonùamente si.puòinueHare . Rallegrasi per adacquamento 

# nc'tcfrrpwccthitf per continuo cavamente. E desi formare in ma- 
do, che un solo pedaf possegga, levato da terra dintorno di dieci,* 
dodici piedi. E se fosse mole fiato da vermi rossi, e pilosiyche na- 
scono, in esso, e soglion roder le sue midolle, se ne deono , secondo* 
che diceVaUadio, alcuno cavare, serica ingiurialo lefion d'arbore* 
€ arderìiìviappresso,perla qualcosa sì credetegli altri fugga- 1 
no, o periscano . Le sorbe si serbano in qucBo modo , cioè . Che le 
più dure si colgano* e si ripongano : poiché cominceranno ad am 
melare, si deono mettere in orditoli di terra, e empiergli* di so 
I pra ti deono coprir di gesso , e mettansi in una fossa » due piedi 

4 adentro, in luogo; secco* fatta sotto? t$ole,e con la bocca di sotto z 
idi sbpra sidee la terra forte calcare . *Ancbc si seccano al Sole* 
partendole in tre parti ; e quando si vorranno vfare* si macerino 
cqu acqua bollente , e ritornano con piaceuol sapere . filtri sono * 
che co' suoi picciuoli le colgono verdi, e appiccante in luoghi oscu- 
ri, e asciutti • Delle sorbe mature si fa il vino., sì come delle pere . 
jl legno del sorbo è sodo, e non tiglioso, ma agevolmente frangi- 
bile, per la qual cosa ottimamente si pialla, e pulisce , onde molti 
i convenevole * lavori di vafi, e degli scrigni , e dell'assi , e tauole* 
g/e quali richieggono la faccia disopra pulita , e piana , e'I sto le- 

1 gno è rosso . La sorba è fredda e secca , e correttiva del ventre* 
eziandio se fia perfettamente matura. 

! Del Giuggiolo. Cap. XXV Ili. 

I TI Giuggiolo è un'arbore piccolo molto, scabroso, le cui foglie 
X sono molte, e insieme serrate, quafi a modo d'un ramucello , e 
the insieme&el tempo del Verno 4$ arbore caggiono, il cui frut- 
to è simiglìante all'orbacche, oaUe bocce delle rofe> o al frutto de- 
fliulivifCd ha soUm^ mol- , 

- J Vi - "il torosso* 
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tb ross*ybt)lo\ e tyióìfpìtàientfk'&tàetà^ marti* epe* 
palmenti icetere . Desidera aere tem peirato\eHoH tette U freddo . 
Jn terra grassa, e soluta s* allegra mólto . Seminasi eo'sub'hoccio* 
li in setnen^aio del mese di Novembre , o dì Febbrah f asili dili* 
gentemente nutriti :i quali* quando saranno cresciuti* si trasporr % 
gono di iue,oy:ro di tre anni . Tomi ancora con lepiantt,cHèsiè& 
ho sopra le radici detta madre , o di quelle , che saranno natt dèi- 
frutto, che cade appresso la madre. E séeorido'th'ióptnso si pos- 
sono inneflar nel pruno albo , e forse nel prugno, detmeiè di Feb- - 
N braio , e distarlo , nel légno fesso . E formasi per modo ,che ab- 
bia un sol pedale, levato da terra intorno di sei piedi. €olgonsile 
giuggiole nel tempo della vendemmia, quando dimoftrano rosse^ 
%a> o vaie^a > le quali sono assai dilette voli a manicare* ma po- 
co nutriscono . 

Del Ginepro . Cip. XXIX 

IL Ginepro è wCarbuscetto pìccolo, noto assai , it quate ieside- % 
ra aere caldo, o temperato , o tèrra arenosd^i soluta ; e quafi- r 
Aerile : e massimamente nasce, e fruttifica nclìho del Mare,o nt* à 
monti, quafi Herili, ne' quali i la terra soluta,che lima s*appclUu\ 
Ma ne' luoghi acquosi, e nette valli non va innati ^i , perocché, per ' 
troppa umidità si corrompe , e con piccolo e secco nutrimento si • 
sohenta . Di quello arbucello sono due maniere, cioè il maschio È 
il quale si lieva in alto , e molto poco fruttifica ,e la femmina , la 
qual poco levata da terra , spande i sùo'rami presso ad essa . // 
quale arbore^ per maraviglioso modo, tutto auafì il tempo dell' an 
no fruttifica , e\ matura ti frutto . jinche n*è un'altra maniera di * 
pià belli assai,e migliore, il cui frutto è rossó,e grosso^ come pie- * 
iole cìriegc . QueHo arbucello è salvatico , e ne* detti luoghi,per se % 
tnedefimo nasce: tuttavolta,se alcun desidera di piantarlo Jo pian 
ti co'suo'noccioli,o traspongale piccole piante, levate dalla ma- 
dre jn que'luoghi,ch'a lui piacer à,e le sue radici non profondi mot 
tp sotto la terra . // quale non s'allegra d* esser cavatole in luogo 
no* fosse gtà troppo ardente , e riarso . E si dee del mese di Feb- 
braio, o di Marxp seminare . E non ha bifogno di potarsene dì fot ' 
marlo in modo d'arbore, se alcuno non volesse giàil maschio, per 
iiletto>in alto mandare. Cogliesiilsuo frutto aBora,chedimofbra i 

persuQ* 
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por successione, con la nerexx*>o -pero rósse^àjé sua maturiti 
4e . Usuo legno J crossar bellone é^Hi^fy^o^e odorifero, ed i 
tuono perischidionì,il qual suo sapore nella carne, iv entro ano- 
.fìtta, lascia. Unche se nefando qtcchhi assai beili. Ilsuofru^ 
$<Kè caldo, e sem* molto vale contro alla fredda tossa Mangiato* 
wr cotto nel vino , e sì si beo il detto vino , e l frutto si mangia r £ i 
suo rami col frutto, e conte foglie* cottiin ac^ua,c0nvino^mes T 
si in va felli y i quali sentano di muffa , con vino > o con acqua boi- 
4 lente , e turato il pertugio di sopra , e rimenati intorno , bfentrv 
guadati* mirabilmente purgano i Trafiliti € danno loro odore » { 
saporlaudabiÌ* % tbi&M* -, , o \ ; 

Degli artari iBfc* 

Cap. XXX. 

Syffidcntmtnte 1$ sopra tr ut ta^A^H arb^p fruttiferi, e del 
culthamento loro, e utilità* Ma or#siiiirà brevemente di 
tuffigli arbori, < Rcrpi, che non fruttificano * truovan* 
mUcp4mfiQ$re,*dfifa loro utilittd* iMQndoX m&fKW 9rdh 
ne * alfabeto • ' : - ;-r. ■ . \. * \» u ,^ « -*\ 

L\^kftt che volgarmente si chiama Vi*H<h t stiriti* smquaj 
i una mede firn 4 cosa, U quali non $i cultivanot e nell'alpi* né 9 
luoghi ventosi molto crescono, e tfttti maravigliosamente jiJeva~ 
no diritti , in alto , e d'ogni tempo hanno verdi le foglie . De 9 quali 
si fanno arbori, 1 e^ttftefònavigttqfrr * tótf!** puote esser 
sufficiènte ninno altro arbore. Ottimi sono in tutti i lavorif asciut 
r ti degli edifici, imperocché ton Uggicrh e forti^d^ab^ i e Pas* 
sh fatte dj quegli juolto in (Use unipari e ornano le magioni. Fan* 
si incorar afelli da vi/to grandinosi, come piccoli: mainessiagk 
volmcntc inacetisce il vino . Ma Larice è buono spezialmente da 
farne le secchie, nelle. quali si reca V acqua ; imperocché V abete ,f 
la piella agevolmente per F acqua diventano vinosi * 



Li t Pel- 
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ttell'Ontttio. Cap. XXXIl. 



T 'rffààmòyàóèrQAtànà ;èun 9 albéro , cfe* sieukiva ? m* 
JLj mWo£hi pantanosi,* Mono ti , spe^almetmìi dilètta , 
ìtgnbutileSper mettere in edifìci. Sta è necessario e utile, seè A 
fiéhhVifr Itivgo fcwWé- rfi fondamenta i huperoechè fitto verde 
^ééfrafmcàm^htè barba ,é ingrossato r per più pali , prassi 
inatHénte jóoflht rid&Hiin un corpo, f* fortissimo ,e lungamente f 
Vuratikfòìtdamehià i ìjtlittht st te 

glieri> e bossoli* i quali radissime voltofifotono*- - » t r 

LV/rfro £ arbore assai rrande,ìl quale si truova ntWalpì, ottU 
; ntó pWfir nty^ 
tutti dtHcati ìn^ó^fHferocch^lsùalegM è bianco e sòdo* Mot 
to pulirò ìK$èm\ MdWsìièsèóMo atcYotmem si fendono pfr 
Ivaldo ^m**mn*)^^ 

fesso, 0 di nodosa, 0 di nervosa radice. « s i« 

JL *lpi> la cui torttctw di me**?, data in tib* $o in bcptrag&ib 
mirabilmente muove ilventre. 

L'^nécàfàtunoflcr piòverò bronc* } eìoèpiccofo*rbnciL t 
, /^ ii quale fogni tempò ^truova verde , e più in luoghi ac- 
quosi , e negli asciutti meno x Yl suo legno é duro , e te sue foglie 
son ,come quelle dell 'ulivo y ma più morbide y e lisce : ed è caldo-t 
secco nel ter^p grado > secondo alcuni > ma , secondo ^Avicenna, i 
taldo nel pwììfe» e setto nel secondo . Le foglie, e i fiatisi concin- 
no a ufo di medicina, e più i fiorì, che le foglie. E i suofiori si chia* 
m ano l'agnocaflo, i quali si colgono nella Trimavcra* solamente 
f er tutto l'anno si conservano . £ quando son verdi sono di rnag* 
>*1 * ' 1 gioreef* 
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jfàre efficacia, che secchi* E chiamasi agno catto, perocché reprUs 
2 mendo la lussuria* rende caSlo colui* che sopra il porta* come l'a- 
gnello. E * fattone htto^ fogli?, q colhignt la lussuria * rimoyen* 
do la pullulatone * e'I rilfrdmérito della verga ", secondo che dice 
.Avicenna . Facciasi anche fometo*al luogo della generazione *dd- 
acqua, della stia decozione * e beasi il sugo . E contro lagommo- 
'rèa sì cuoca itn foco di ca fiori o nel sugo suo , e diesi a bere . +An~ 
the le foglie* e i suo'fiori sicuocanò infaceto * evisigiunga caflo- 
rio , est faccia impiailro' sopra i membri genitali. Ed è da sape- 
re, che certe cose sono,che spengono la lussuria*spessando lo spèr 
ìHà* sì còme il seme della lattuga* il petor siilo* i cedriuoh\i mello- 
$ ni* i cocomeri* le %ncchc*f aceto* le porcellane* la lattuga sabati- 
ca, il sumàco, la forfore, e sityiglianti cose . . E certe cose la spen- 
gonoydcbilitandd gli spiriti* ^consumandolo sperma : sì cornei* 
ruta, U maior&na, Vagnocaflo , il cornino ,la nepitella ,e Vanite ; 
yerocchi quelle cose son calde e aprithe* e diSìruggon la ventufi- 
tà* rincora il fomento fatto della decofion dell'acqua delpagnoca* 
fio Sdisecca le superfluità della matrice * e fhigne la sua bocca % 
- Jlncora vale la deco^iòn dclTutgiosatto, 4elT*Appio * e della Sai* 
^yia*in acqua salsa* contraila tit4rgta,se di quella sifregherrà fir 
temente te partì di dietro 'dei capo . £ Avicenna dice * che sese ne 
farà suffumigio allt femmine* quando avranno gran disiderio di 
giacer con huomo > guarrmm ; e le sue foglie siano gli ani* 
maliyencnosiS 

* ' DcIBoiso. Caj>. XXXVI* 

É TI tosso è frbore piccolo, il l^gno del quale èdurissimo*delce- 
X lor delgfnogo*t moltó bello.' Il quale arbore è sempre di belle 
frondiyerdi yeSHto*delle quali le donzelle fanno ghirlade . £ pube 
' sinon solamente piantare* selepiante piccole radicate *e divelle 
dal pedale della madre si pongano : ma eziandio se i suo'rami* ri- 
mosse le foglic^i ficchino in terra. Èia radituradìqueHa legno* 
perocché fredda, e secca, cotta in acqua di po^p*coHrigne il co* 
dtmebto de 9 capelli * secondo che dice Dio scortile. Tigne eziandie 
- i capeBi*se della sua decozione si lavano. Del suo legno si fa otti- 
mi pettini*e cucchiaie manichi di coltellini \cscaccbi*otaxolelf 
• le ; e ogni lavorio pìccolo > che riebiegga bellissimo legnò da*** 

tagliai**, 
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tigli are , perocché riceve* e ritiene acconciamente ogni, e -quotimi 
que forma. 

\ 

Del BriUo. Gap. XXXVI L 

IL trillo è un pìccolo arbuc elio, il quale nasce neW arene ie'fiui 
mi,efa molte i belle verghe, che si colgono del mese d'arile* 

Juando il sugo si muove in quelle, e si sbucciano* e se ne fanno cor 
e, e gabbie da uccelli, e da seccar cacio* e canestri , ne'qualiil pó- 
ne* e frutte si portano . oinchc delle sue radici si fanno bellissimi 
carnieri, e se ne legano i manichi delle falci e pennati *i quali so* 
U$ necessaria tagliar legni* e potar le vigne. 

DctrArcipitsso. Cap. XXXVIII. 

I L Cipresso i arbore grande e beilo* e sempre di verdi f rondi ve 
Siito^imperciò volentieri ne* cbio Siri de monaci^ frati si piato 
ta . E il suo legno è molto odorifero e bello, del quale si fanno bel- 
lissime , e odorifere tavole , le quali gli buomìni pongono volen- 
tieri né" fondi degli Strumenti musicalt,come nel liuto, nella chitar 
ra> e negli altri, e tutte opere dilicate . QueBo arbore * sì come di- 
ce ^Avicenna, è caldo nel primo grado, e secco nel secondo ,e alcu- 
ni 'dicono, ch'i freddo, eie sue foglile galle sono Sliticbe,e te foglie 
rimuovono la morféa, e saldano le ferite : e la sua noce, o vero gal 
la, fa il simigliante, e conforta i nervi, e fortifica, e mollificai ve- 
ro Slrigne il mollificarne nto : e la decozione della sua noce con fa- 
ceto, mitiga il dolor de' denti. 

Della Canna. Gap. XXX Villi. 

L*A Canna è nota , la qual desidera terra mt zzanamente umi- 
da , e grassa . E i canneti si fanno in qucHo modo cioè . Cke 
lavorata ugualmente la terra, e paSlinata, o vero vangata del mt 
se di Febbraio, e fatto piccolissime fosse, un piè Vuna di lungi dal- 
l'altra, gli uovoli delle canne ,pir ciascuna foisa , si sotterrino . 
E se la jtrovincia è calda e seica,i bifogno ,che si diputino a' can- 
neti umide valli, e abbondepoli d*acquai e sc ia regione è umida si 
ieono in luoghi mezzani ordinare* ma che sten o al suga delle viSo 

suggetti. 
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suggetti. Zappatisi, come le vigne , e con le mane si tagliano al 
t pari della terra, del mese d'Ottobre , e di 7{pvembre . Afa se al- 
cuni antichi canneti vi scno> del mese di Febbraio si sarchino, e ca 
vino attorno, rividendo quelle cose, che son da purgare nella radi- 
ce, cioè il fracidiccio, e mal nato, e quelli^ che non hanno occhi da 
germinare .'pelle canne si fanno ì pali, e le pertiche delle vigne , e 
Stuoie, delle quali i poveri fanno tramttzi nelle lor case . E,secon 
dò , che dice ^Avicenna sono di forte infreddamento . E le foglie 
della cannale radiacela corteccia>fanno prode alla lopitia,e man 
dono via le chiame , è macchie . E la sua radice , con la cipolla, 
salvatica, trae quelle cose, che nella carne si ficcano. E la lanu- 
gine, la quale è il suo fiore,quando cade nell'orecchio, fa venir sor 
Mitade, perocché iv entro s'invischia, e non esce . 

Detta Gineftra, Gap. XL 

L*st CineHra è un 9 arbuscella sì piccola, e debile, che molto s'ap 
prossima a natura d'erba^ la quale , ne* monti , e ne'magrissi- 
\ irti luoghi nasce , e produce fiori di color giallo bellissimi , i quali 
adoperano le giovani per ghirlande . De'cuiramucelli , quando i 
yinchimancano, sì possono i tralci delle vigne legare . finche del- 
le ginestre si può fare Sìòppa,la quale in luogo di canape, o di li- 
no si può ufare* 

Del Figgo. Cap. XLI» 

II Faggio è arbore grande^ il quale nasce nell'alpi, del quale si 
fanno ottime lance, e assi di seggiole, e di libri, finche è uti- 
le negli edifici, poHo in luogo asciutto , ma nelVtmido si corrom- 
pe . E Isidoro dice, che laghianda,o vero frutto del faggio,è mol- 
to dolce,enutrichevole, e la sua midolla piace molto atopi,ein- 
grassai ghiri,edi convenevole a tordi, e a'colombi,cgli nutrisce^ 
e fa la lor carne tenera a cuocere . la suHan^ia del suo legno è ac 
eoncia in molti lavorìi , ma non molto dura , p eroccbàvolentieri è 
rosa dovermi, finche è molto necessaria all'arte del vetro >in- 
nan^iyche sia da vermi mangiata,peroccbi[della su % cenere si fa il 
yetro % con l'aggiunzione di certe altre cose, per la virtù del fuoco* 

Del Fra** 



Digitized by 




L URO 



Del Frassino « Cap. XLIL 

TX frassino è arbore assai grande, il quale In grassi t e umidi f 
X boschi si diletta . £ */ legno assai è buono per fuoco,e ot- 
timo per li cerchi delle botti,e de' tini, e per le ruote de* carri . Un* 
the è convenevole negli edifici secco > e non -perde 9 pure » che non? 
tocchila terra,perocchè allora si corromperebbe per l'umido* ^im 
Cora la sua selva tagliata di ter^p in ter^p 9 odi quarto in quarti 
anno, produce ottime pertiche, per le vigne ♦ E vlinio dicci, che le ' . 
fòglie del Frassino sono utili contrai veleno, imperocché cavato- 
ne il sugo, e datone a bere,dona sommo aiu torio contra i serpenti* 
Ed è tanta la virtà sua contea* serpenti, che la mattina, ne la se- 
ra non ardiscono atta sua ombra approssimare .E se si ponesse in 
tra 7 fuoco, e le foglie del Frassino il serpente* pià toHo nel fuoco* 
the nette foglie si giettr ebbe ; finche la sua corteccia ,e le sue fo- 
glie coHringono U ventre, c*l vomito , fatto per difetta della virtk 
contentiva, se con acqua piovana, e aceto si cuocano , e si ponga* 
no sopra lo Homaco . Ed è arbore caldo è secco nel secondo grado^ 
secondo che Tlateario dice . 

DelFrasstgnuolo. Cap. XLIII. 

IL frassignuolo è arbore simigliante al Frassino, nel legno ; e ' 
nelle fronde, il quale ne' luoghi dimentichi, e cultivati si dilet- 
ta . QucHo arbore produce un flutto ', o vero granella piccole, le 
quali sono nere, quando son mature, e molto dolci y m a non hauy ^ 
sopra de 9 lóro noccioli, niente quafi di polpa • rincora seccati moU\ 
ti mesi si posson conservare. 

Del Nasse Cap, XLIV. 

IL t{asso Ì arbore piccolo, il quale nasce rimonti % e neffalpl$ 
è ottimo per balcHri, e archi di legno . 

Del Risano, Cap. XLW 

LsA Fusaggine è arbore piccolojl quale nasce nelle siepi,delctd 
) Ugno si fitnnoottime fusa, e aìxhetti di rivuole . 

DclIOp* 
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Dell'Oppio . Cap. XLVÌ. 

L 'Òppio è arbore assai grande, il quale ha il legno betld e biau* 
coj quafi simigliarne aWaccro,iUl quale si fannor ottimi gio^ 
*ghi da buone taglieri, e scodelle, e tavole , per far dilicati lavori? ; 

< Del Pioppo, c dell' Albero- Cap. XLVII. 

ITI Tioppo,e F*Albero son quafi simigliarti arbori in grande^ 
X informa delle foglie : ma il pioppo cresce più in alto , e'I 
suo legt^o non pulisce, ma V albero Rende più i rami per li lati , e x ( 
suo Legni 4 più bianco* più bello,perfar tavole* sono assai con* 
benevoli agli edifici* quando si pongono in luogo asciutto , avve* 
gnachè in essi non durino lunghissimamente . E dilettansiin luo± 
gbi umidi, e arenosi, e spezialmente il pioppo, e non possono, ne* 
monti, e ne' luoghi sassosi e cretosi, o argillosi, durare . Tiantan- 
si con rami d'un anno, o di due, o di pià,fitti in terra,eagevolme* 
te s'appigliano . jinebe s 'è provato > che l'albero s'è tagliato , e 

t dovunque sono i pentoli, e rotture della tagliatura saltati, è na+ 
ta di quelli , quafi una spessa selva . Tuote eziandio quella cosa 
incontrare, per pullulatone delle radici , le quali intorno l'arbore 
tagliato* quafi tutta la terra occupano nella sua sommitade . Ver 
laqual cosa ancora si truova* che li predetti arbori fanno gran 
danno alle vigne , e a campi del grano . il pioppo ha quefta pro- 
prietà, the se si pota nel tempo della State y agevolmente si secca, 
e diventa infermo , debile, scabroso , e aspro . Ed è detto popolo, 
perche tagliato pullula a guisa dipopolo, come dice Isidoro • 

DeHofai. Cap. XLV1II. 

I T tfifai sonnoti arbuceUi, de'quali certi son bianchi* certi rossii. 
X alcuni sono dimettici*, e alcuni salvatichi. E1*tinio dice, che 
i dimeSiichidhentan salvatichi* per s uttra^onedxl? acqua, e del 
$oltivamento 9 e i salvatici)* diventa* dimentichi . 1 bianchitosi i 
salvatichi ± come i dimestichi fanno fotti siepi, perocché hanno 
molte,? forti spine, et^tteiutanto ritorte,cbe color o,che voglio- 
no per esse entry t, per for^a ritengono . Ma i rosai rossi debili 
■ . . ■* ^ Mm vcr%he,e 
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Verghe, e spine producono • Tjantanù con piccole piante, età* 
vaghe divise in piccole partitelle pofte nel &men%aio,e si pian 
tano co 9 semi . E isuoi semi son quelli , che nelle bocce rosse sono * 
ricolti* la età maturitade, accóncia a piantare , si conósce, quanèo 
dopo la vendemmia hanno colar rossole alquanto sona mt^JE 
se vene fosse alcuno, che fosse -vecchio, si cavino dattorno,* tut* 
to y l seccume si ridda. *Anche quelli > che son radiasi possono ripa- 
rare,perpropagginqm0ntadi verghe .la>rpfa è freddatici prima 
grado, r nel secondo secca , e la verde , sì come la seccha , si confi 
4id ufo di medicina . Seccansi al quanto al Sole , e possonsi serbar 1 
per tre anni . E quando si truova la rece^ion delle rofe , si deonp 
porre secche nelle medicine, perocché più agevolmente si pe&mo* 
Delle rofe verdi si fa il mete rosato, e il Truccherò rofato : e Mot- $ 
tovaro del sugo delle rofe, sciroppo rofato, olio rofato, e acqua r# 
fata . il mete rofato sifa in qucHo modo. Imprima si debbe il me* 
le schiumare, appresso colare : foi vi si mettano le foglie delle ro+ 
fe y gittati i picciuoli, e certi bianchi, che sono dalla parte disotto* 
e minutamente tagliate si pongano , e si faccia alcuna decozione x 
«7 segno della sua decozione è fydore , e'I color rosso : e si metta 
in libbre sette di mele una libbra di rafè . Tuossi per cinque anni i 
ìerbare, ed ha virtù confortativa per Varomaticità , e di mondifi* 
tare, per lo mele . E si dae acconciamente a flemmatici , acoliti 
rich e maninconki nel Verno , e nella State . *A 'debilitati si da con 4 
la mulsa fatta dell'acqua, e del mei rofato, e si da a mondi fi car gli 
Stomachi di freddi umori il mele rofato, coH acqua della decojiont 
iti seme del finocchio , giuntovi tre granella di sale. E, secondo 
7{iccotao , si fa in queHo modo . Che nelle dieci libbre di pur issi* 
mo ,* bianco mele schiumato si ponga libbre una di sugo di rofe 
fresche nel paiuolopoHe alfuocoie, auando avrà cominciato a 
bollire, vi si giungano quattro libbre ai rofe vérdi, con le forbici^ 
eoi coltello tagliate, e bolla insino a tanto , iti e' torni alla consu* 
maxion del sugo, e mentre chYbollirà sempre simeHi,e messo in 
y afello di terra , quanto più vi si terrà , tanto sarà migliore . Il J 
quale, preso con l'acqua fredda, conforta, e coSbrigne lo ftomaco . 
Treso, con ia calda , mondifica : e sidee dare la mattina % e dopo il 
Meriggio • E in quel mede fimo modo sifa il mele violato , e v.aU 
* risichi, che hanno febbre , dato con l'acqua tiepida .il purché* 
io rofato sifa in queSla maniera. Trendasilc foglie delle rofe vett 
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tro,per trenta dì al Sole , e si muovano ognidì , acciocché bene si 
mescolino, &si metta in quattro libbre di Recherò >una di rofe,e si 
puote per tre anni conservare, ed ha virtù di coSlrignere,e di con- 

7 fóri are, e +ale contraila dissenteria* la dienteria, e la diarrtafat 
fà,ùer cagione di debiliti delia virtù contentiva . finche vale'ci- 

° * tra l vomito collerico , contro iltramortimento , e contro la cor* 
di ac ai cioè passion del cuore, QMandó avviene ,per ri scaldamenti 
de'membrì spiritali, si dia toh acqua rofata. lllattovaro deista 
go delle rofe si fa in queHa maniera . Togli di Truccherò , e di suga 
di rofe egualmente libbre una , e once quattro : di sandali delle tre 
genèra^ioni * di catuno dramme sei , spodio dramme nove , di dia* 
gridiò dramme dodici , canfora una , e tempera à modo di latto- 
*aro , con lo sciroppo fatto del zucchero » e col sugo delle rofet £ 

8 se ne dia quanto una caHagiìa nelt acqua calda , nel mattutino , e 
vate cóntro alla gotta caldaie purga la collera rossa . E quelli che 

ì 1 si Sentono di febbre ter t ^ana,cotidianamente,san^amoleSlia,pur^ 
ga,e le reliquie de é mali umori, che quivi saranno rimasi, poten- 
temente mena fuori . Lo sciroppo rofato si fa in queHa maniera • 
Sòrio alcuni, checuocono le rofe nell'acqua , e in tale acqua colate 
^pungono zucchero , e fanno lo sciroppò: ma altri fanno me- 
glio, cioè . Che pongonó le rofe in uri 'altro v afello Stretto di boc- 
ca % e mettonvi sopra r acqua bollente, e vela lasciano Stare infi* 
nattanto , ehe l'acqua diventa rossa , e fannonè sciroppo . .Altri 
$ pt Siano le rofe verdi , e traggonne il sugo , e in cotal sugo fanno lo 
sciroppo, e queSto l ottimo . £ nota,the lo sciroppo fatto delle re 
1 1 fi fr*sche,nel cominciamene, alquanto allàrga,poi coSlrigne,ma 
fatto delle secche,neÌprincipio e nella fine,coSlrigne . E si dee da- 
re contra'l flusso del ventre, e contra'l vumito collerico,con acqua 
piovana, o vero rofata • E a coloro, che hanno febbre,dopoU me- 
nomameto , si dia con l'acqua fredda a bere . E simigliantemente 
cèntra'l tramortimento : e f assi in qutSla maniera, secondo 7{ic- 
colào . Trendile rofe fresche, e mettile per se in un va fello, e nel- 
Idtaldaia metti? acqua, infinattanto ella bollale bogliente la met 
\0 t'r soprale predette rofe, e poi cuopri il detto vaftllo , acciocché il 
fkmmo non eica,e poiché V acqua iv'entro sarà ra§reddat*>gittd~ 
ne fuori le rofe . E quella medefima arquà bollente gitterai sopra * 
*ttrc rofe fresche , mutando le rofe infinattantù à che quell'acqua 
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intenti rossa . EdiqueHa acqnapìendi libbre quattro ,f metti* 
vi libbre quattro di ficcherò: e quando avrà cominciato a bolii* 
re , dibatterai V albume d'alcun uovo con acqua fredda assai infi- 
nattantoché faccia schiuma: e quella schiuma metterai nello sci 
roppo bogliente , spargendo « E quando quella schiuma comince- ~ 
rÀ quafì ad annerire , soavemente ne la cava, fari con la me fio- 
la. E ancora ve ne rimetti dell 'ai tra,i»finat tanto t che diventi chia \ q 
to lo sciroppo . £ quando comincerà quafi a far filo y se lo tocche* 
vai col diro % o che pendente si tenga alla mestola , sarÀcotto . £ 
qaeHo sciroppo vale al riscaldamento , e asciugamento delle feb- 
bri, e reprime la sete, è .conforta* e coltrigne .Enel predetto moda 
si fa lo sciroppo violato > e le > sciroppo nenufarino > il qualyalc 
contro aggrandiscimi caldi nelle acutissime infisrmitadi. L'olio ro-. 
fata si fa in queHo modo . Memi cuocpnale rofe nell'olio comu- 
ne, e. colanlo . £ alcwù empiono il vafdh di veno » di rofe , e f o* \ 
lio , e f annoio bollire iti paiuol pien d'acquaie cotale olio è buono, 
alcuni pedano le rofe verdi , e pongonle in olio in y afello di ve- 1 1 
tro , po ilo al sole , per cinquanta dì : e quefto è buono > contraile 
cale/a^ion del fegato, seH fegato t'unga: e anche contra dolor, di 
capoycon calia cagionose la fronte,* le tempie st^t vagano, e lon- 
tra ladiaforesi: e meglio è. sesieno aggiunge le pqlyerid* 'sanda- 
libianchi, e rossi : e anche alle predette cagioni sia pò ftofóitiQ* 
rofato nf eiki+in luogo dell'olio comune, e massimamente cqptraf; 
le calefazion del fegato; secondo Tfjccolao sifaiitqueflowollo » 
In due libbre d'olio comune d'ulive lavato ,pongasi una libbra ài 
rofe, alquanto pelle, in pentola pofta piena scpr^tfuoco,'in calda- 
io pieno d'acqua appeso,? tanto bolla, che lat$r%a parte si con- \% 
sumi,e poscia messo in pa,nno lino bianco, si pretta cpn lo flret-* 
toio . *a que&o medefimo modo si fa il violato r il samhuc}?ino 3 il 
mirtiHOiewgliobo questi olq conif alle febbr\acute,e acutissime*. 
H se ne farà unzione soprai fegato, o sopra ipolshc sopra letetn \ 
pie, e sopra le palme delle mani, e le piante de ' piedi, p crocchi ani , 
mortano l 'arsura, erV caldo. V acqua rofata fanno alcuni in que- 
sto modo . Che pongono le rofe in va fello di. tfttro con acqua, e fan 
no bollire in acqua bogliente> e pongono al Sole que:T acquai di- 
Trenta rossa : efesia aggiunta molta acqua , non vai finto ; ma 
la poca vai più . £ alcuni tolgano le rofe,e con le rofe non pongo- i j 
no altra acqua > e questa i ottima * e questa fifa jn molti modi : c 
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tt il fuoco : e intra 7 te Ho , e la padella è la cenere alta intorno di 
due dita > acciocché l'acqua non prenda sàpòr di<fumnto : e intor* 
no alteSlo è una piccola fornaceila y f atta dì pietre, e diloto : e, ciò - 
fatto* la padella s'empie di rofa e 7 cappello del piombo si' si pone 
di sopra i in modo , che inverso la parte , ond % esce V acqua vofata % 
alquanto penda, e'I fuoco si fa continuamente sotto la padella: e 

14 tanto vi si lasciano dentro le rofe, che tutta l'umidità sia in esse 
consumata : e allora si lievano via ; e al tre fresche si mettono in 
luogo di quelle: e f acqua si riceve in alluri altro vafcl di vetro , 
sottoH becco della campana ordinato . E, ciò fatto >poi si mette al 
Sole nelle guaSlade alquanti dì a cuocere, e poi si rhone . filtri so 
no , che volendoTsWmAt/ltetcEìf are ogni odore yésapor di fum- 
mo, nePacquarofata, pongono la padella predetta, e 1 cappello in 

nun paiuplè pietkd acqua, e ordinato nella fornacella,pervtodo,chei; 
datt una parte si possa mettervi acqua * la quale possa succedere 
in luogo di quella , ebeti consuma dal fuoco , e queHa è ottima . 

1 5 £ altri sùno , che conun filo le foglie delle r^fe sospendono in un 
v^ftilo, di vetro , e cosi sospese 9 per madojche da alcunà parte al 
vafo mn s* accodino de pongono ài Sòie* echiudono y per modo, di 
sopra* cbtl vapor delle refi non ne possa uscir,: e queSla è la mi- 
gliore* che fossa èssere* ma f ossene molto poca , e cùn troppa fa- 
tica .Vacqua rofatabaitirtndicoBrigncre> e di confortare, e si 
dee dare conti al flusso del ventre* cotraV vomito collerico. Deasi 



rffani, e spezialmente contralflussojcheproctde per debilità dì 
virtù contttttivfii O per acuità di medicina, quando menasse difor* 
1 6 Usatamente, e silice darea bere a coloro, che tramortiscono* che 
hanno mal di cuore . Sopra la lor faccia ancora si getta, e si met- 
ti acconciamente ne xollirìj, ch'agli occhi si fanno, e negli ungum 
t'h the si fanno per la faceta, perocché rimuovono il panno, e sot- 
tiglian la buccia . Le rofe secche, poste allenar^ confortano il ce* 
rebro, e riparano gli spiriti. Contrai flusso del ventre, per colle- 
ra, si dia l* acqua piovana , nella quale sieno cotte le rofe • *A quel 
fnedefimo vale lo mpiailro delle rofe* deli 9 albume dell uovo* del» 
faceto, fatto e poHo sopra il pettignone, e sopra le reni. Contrai 
remitosi cuocano coni aceto* con la spugna marinai entro in* 




tinta, si 



Digitized by 



Google 



l ino: 



tinta 9 si ponga sopra la bocca dello ttomaco . Control tramortì t 7 
mento si dia V acqua itila dcco^ion dtìU rofe , c si dia ancóra la 
lor polvere in uovo da succiare . .Anche contra i rossori degli oc- 
chi* se visi sente puntura, vogliono le rofe cotte in acqua, e im- 
piativate • £ anche si dice , chel fior delle rofe , H quale si truova 
dentro , vale contrai flusso del ventre , e contrari vomito . fioche . 
la sua polvere poHa sopra Nuvola, consuma la sua umiditade . E - 
a, rfcc7 <fe#* ro/(? ver<# si può te in vafeHo di vetro un an- 
no serbare. E Avicenna dice, che la rofa rettifica il pu^odel su- - 
dorè , quando nel bagno si mette . £ lompiaibro delle rofc cotte t 
e pefìe, e non premute,, poHe sopra'l caldo apoHema , lo $oU 
ve, e rompe. -, 



IL damerino i un fìccolo arbuceUo,e odorifero ,il anale ha sem. t 
pre le foglie vèrmi, e quafi somiglia il ginepro, o la scopai di- 



vino • Viantasi con le pianticelle della maire divette dalle sue ra- 
dici . sAin.be coprami ,in terra fitti , in que*mesi , ne quali Poltre 
piante si pongono . // ramerino è caldo e secco , ma il suo eccesso 
non si determina in grado .Le sue foglie , e fiori si confanno a ufo 
di medicinali suo fiore si chiama antot : onde il lattovaro fatto \ 
di quello .diantos è nominato : e Turbaceli a è detta tanótides,o de- 
trolibano . Onde quando non si truova nelle ricette qucHo nome 
de fioravi sidebbon por le sue foglie . I suoi fiori, alquanto seo»% 
coti al Sole, si conservanper tutto Vanno : e ùmilmente le foglie » 
per lo loro odore bornio virtù di confortare* per la caldera fiati- 
no virtà didis so Ivere : e hanno virtù di mondi fi core nettarea di 
consumare , perla virtà della lor seccherà , e hanno virtà riso- 
lutiva per la lor caldera. Contrai tramortimento » etontraT 
mal di cuore, si dia, il diamo s, cioè il lattovaro suo con vino. *Au » 
che si faccia decozione de' suo* fiori invino , e cotal vino si dia al ^ 
predetto malato • Contro alla frigidità dello Stomaco, e a confort 
t (ùla digtflionCySi dia U diantoS) o si dia il vino detta de corion df \ 
fiori y e del magico * Contrai dolor delle budella , e dello flomaco ,$ 
pei cagion diventufità, si-dia il vino della sua decoyone t e del co- 
rnino . £ contraila frigidità del cerebro si diala sua decozione in 



Ddrtmcrino. Cap. XLVIIH. 
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v*no, e Wnfermo riceva il susornocol capo coperto . Contr'aWu- 
midità dell'uvola si'gkrgarìiza faceto, óV Uno della sua decora- 
ne . Contraila Hranguria, e di ss uria si faccia impiaHro di fiorii 0 
almeno delle fòglie cotte in vino . *A mondificàr la matrice, e ad 
aiutar la cqnce%ione>si dee fomentar la natura delta femmina y con 

• fàcqua della sua decozione . ^Ancora vi si pongono le donne i fio- 

,rì delramcrino cotti in olio ♦ 

Del Rovfo . Cap* U 

I yi j\ovo & noto assai , e confassi molto alle siepi* perocché fa 
*JL quelle forti spesse e pungenti ima per se solo non e molto uri- 
te* sé non vi si mescola con esso piante di certi altri arbori* e altri 

• -ffuni, da* quali sia sofìenuto, le quali sien sì forti , che non si pie- 
ghino, e non ricevano lefione dal róvo . "Piantasi con le sue pian- 
ticelle , le quali agevolmente si truovano,dove i capi del rovo toc- 
càn la terra, imperocché q itivi incontanente mette radice. *An- 
ihesipianta co- suo* semi, colti maturi,e poi secchie terbati , fin* 
ed principio dèlia Trimavera . E attora,seminati I suo* frutti so* 
no le more, le quali le femminee li fanciulli mangiano,e anche pe' 

.* pòrci sono ottime . // rovo è caldo, e secco , secondo che alcuni di- 
cono . Aia Goflantino dice, che le sue cime sono Bitiche,e che va* 
, gliono contro alle rotture, e contro alle calde apoSìeme, onde pare, 
che sia freddo , e secco . Contro al rossor degli occhi si pedino le 
sue citoe, con tuorlo d'uovo, e giuntovi un poco digruogo,esipon 
•fano sopra gli occhi. Contro a ciascuna cottura si prenda cera 
nuova, e monda, e si Hrugga, e vi s'aggiunga olio rojato, e poiil 
sugo' dèlie sue cime in maggior quantità , che l'altre cose . Contro 
i caldi apofìtmivi si pongano suso le foglie dette sue sommitadi 
peHe , con V acqua rofata . Contraila dissenteria si faccia criHéo 

3 liei sugo delle sue cime, co acqua Sono mischiato: 0 si faccia im- 
piaHro delle sue cime , pelle , con albume d'uovo , con aceto mi- 
schiato , e si ponga soprurfocttignonc , e alle reni; e se sia pervi* 

. x!° partidi sopra, si dia mangiare aMnfermo Unti alqua** 
$0 arrostite^ 0 vero arse* in tutto nel suo sugo > 
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Del Saldo. Cap. LI. 



IL Salcio è arbore noto, il quale è così ietto , imperocché agi- X 
volmente taglie in alto > il quale si diletta in luoghi umidi , -e 
arenosi* o veto soluti* e non ficca molto profondamente le tue bar 
he . Tiantasi santa radice ottimameote,se forat&prìma la terra,, 
con palo , o cpn foraterra , la pianta di due anni ,aguigata nella 
partedisotto, tagliata solamente dfHt due parti, fortemente nel 
pertugiò si calchi, e % l suo pertugio , auafi insino al pari della ter- 
ra* s empia di sabbione, adi terra soluta • La terra, dove sipim* * 
ta sia cretosa, poi vi si ponga sopra la creta < Ma se la terra , 
^ ve si piantai [soluta, baila se diquella medefima. scempia il per- 
tugio, alla quale farlgran prò, se si ponga per quel medesimo fi- * 
. lo , per lo quale eWera ttataprhna sul tronco . Tiantasi del mese 
, d'Ottobre, e di 7{pvembre& di Febbraio, e meglio del mese di Mot 
%p,allora,cbc essendo ancora soprani salcio ^avrà ricevutoli verde 
sugo . Éypoichè saranno piantati, del mese d'^iprile* di Maggia* 
se ne dee levar ciò che nasce nel pedale , fuori, che la parte di sor 
pra : e nel ter^o, o nel quarto anno , sitaglian tutti ugualmente* , 
. sei piedi sopra terra . Ma se solamente sopra ferra si formasse il • 
suo oedaledi due piedi z producerebbe le pertiche maggiori f e du- 
rerebbe più, tempo : perocché quetto arbore ne rami è tanto pià 
*bbondevole,quanto è più prossimano alla terrari è acconcio pià J 
a tagliarsi. Ma se fosse in luogo agli animali disposo , teme più 
la lorrosura . / quali dovranno fun dall'altro esser lontani otto* 
o dieci piedi, acciocché se fossono troppo spessi, per troppa om<- 
bra , non uccidano quelle cose ,che ne campi si seminano ; e U sue 
pertiche si tagliano di tér^o in terTg anno : cioè le sottili allato al 
salce, e le grosse tre, o quattro dita, rimosse da esso, si riddano ri 
tondamente, p almeno non molto a schiaccio, e si tagli ciò ebefos s : 
st morto, o secco nel salcio . E non si faccia in essi le capate ton 
tane, ma a poco, a poco si spargano ugualment*,per li lati tutti, 
pin queHo modo faranno le pertiche più lunghe, e meno ramo se >? 4 
dui eranno più tenf po . E nota , che se inquel£anno d che non # tt 
gitano, si tagleranno ivimihi piccoli, e inutili, quegli, che rimar- 
ranno cresceranno più : e queHo è il modo di cuitivarci salci, i 
quali si piantano per far le pertiche • Ma quegli, che per legna- 



me, e guer- 
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*re* eguernimento di casa si piantano > si dtonò , rp/r Ai lorqjQif* 
ntitade, tagliati certi ramucclli, m terra ficcare f e levafrìia i ra- 
micela, i quali^passatidue anni* intorno le piante sitruovano, si c 
proccuri quanto puote,il lor crescimene 1 Del legno del salcio so* 
do si fanno le travi* egli arnesi delle case assai buoni , e de* grossi 

J si fanno assai catini y e conche* e scodelle, e taglkii,t vafellida vi- 
no . E di quegli, che sono per lor vecchiezza cavati, si fanno co- 
pigli, secchie, mine, e Hai . Delle pertiche si fanno pali da vigne ^ 
anche, con esse, e co vimini, si fanno siepi, e chiusure di corti, e di 
portici , e molte altre utili cose : sì come sono , pareti internati , e 
graticcile simigliami cose . QueH* arbore si confà a ufo di medi- 
lina, secondo là corteccia, e secondo le foglie , e secondo i fiori , in 
€iò 9 che ha virtù correttiva , e consolidativa . Contraila dissen- 
teria vale il sugo delle foglie dato a bere. QontfaH* ulcerazione 
delle budella, fatta per dissenteria, si dia la polvere della sua cor* 

€ teccia arsa, in alcun beveraggio . finche la polvere, secondo Dio* 
scoridejdata a bere con aceto, e con aceto fattone mpiaHro , cura 
'i porri, e le verruche. ^Anche le foglie de* salci , bagnate bene, si 
deonpòr dintorno a colui, il aual si sente gravato di febbre, per* 
jtbjt raffreddano Vaert . E ifidorò dice,cbc'lfiore, o'I seme del sal- 
ito ha qùcttavirtà , che se àlaMa lo berà, non genererà figli* 
moli ì ma diventerà infruttifera • r 

De Ha Savina. Cap. LI!. 

I ¥ xA Savina tortore assai piccolo, la quale ha sempre le fogtìe 
JL* verdi, e quafi sin^igliante al Cipresso . QueHo arbore assai 
fecondamente vive in ogni luogo, e volentieri,per gli buominijie* 
giardini è piantato, e per li religio si ne 9 fhjoftri,peroccbè,poflicer 
chi, e pertiche intorno ad esso, spande! rami convenevolmente dat 
torno . Tiantasi coprami, a modo , che del bosso dicemmo , fitti in 
terra . Quello arbore è caldo e secce nelter^o luogo , le foglie del 
quale solamente sono medicinali, e possonsi per due anni serbare, 
il vino della sua decomponevate contra'l dolor dello iìomaco,cdtU 
le budella . finche se si cocerà in vino y vale contraila fbranguria* 

0 e dis suria . £ impiaSìrato vale contraila doglia del fianco , peroc- 
ché risolutiva, e diuretica . È lafomenta\ion,che si fa dell'acqua 
iella suaÀeco^ione in vino , vale contraile predette cose. E an- 
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ebe provocai mefirui,e mena ancora fuori il fanciullo morto. *An 
the cotta in olio* e poHa di sopra* adopera meglio . E se la sua de~ 
codone si fa in aceto* e in vino, e infermo riceva il fummo » 
le contro a&a*ufertà,la quale è detta tenasmos . 

De! Sambuco. Cip. LUÌ. 

IL tambuco è arbore noto , il qual nasce nelle siepi , e agrpoU \ 
mente s*appiglia 9 piantato coprami fitti netta terra* del suo le- 
gno, mezzanamente grosso, si fanno gli archi, e del piàgrosso,na 
nodoso , si fanno ottimi Strali . finche se ne fanno camelie da ti- 
ni : La su i virtude è calda, e secca nel secondo grado, e la sua cor- 
teccia è medicinale* principalmente, e secondariamente le foglie, e 
i fiori, ed ha virtù diuretica, e attrattiva* purgativa . Controlla 
febbre cotidiana , fatto prima il purgamento , sì dia innanzi Tom 
dell accessione, il vino della decozione della corteccia del sambuco 
di mezzo . finche il sugo del sambuco dato solo, o con mclc,uccì- 
dei lombrichi. U provocarci TneUruì del sugo dettò sue cortecce % 
si faccia suppofitorlo,o d^U suo foglie sì faccia impiastro. E il fb 
mento fatto delta decoro* fclksm cortecce in acqua salsa,fa dio 
[enfiai l'enfiale - 4 de* piedi, eli dolor delle parti di fuori. 

DelSeccomojro» Cap, LUI!. 

IL tfecomorol un piccolo arbore, somigliante quafi al Sangui- 
ne, quanto è atta forma del legno , il quale produce bellissime 
yerghe, e la sua buccia è bellissima , e s'accoHa sifone al suo le* 
gno , che se ne fanno assai belle maniche di coltelli , e nasce ne'bo~ 
schi presso all'alpi, e fa tino* frutti, come piccole avellane , i qu*± 
li, seminati, nascono • - 

Del Sanguine. Cap. LV. 

IL Sanguini simigliantemente è arbore piccolo * il qual nasce 
molto nelle siepi, e quelle fa spesse y e folte molto , ma non ha 
spine , e produce bellissime, e sode verghe , delle quali si fanno 
brevkeglida pigliar gli uccelli con la coccoveggia,e vimini necci 
sari a tesser le tele. 

# DdPnu 
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X ph perocché ha molte acute le spine , e non pullula nelle radici 
ferii capirei in se riceve ottimamente il neHo . E il nespolo, ci pt 
rodimelo agevolmete in esso s'appigliano* ma no possono a iehì 
io crescimeto pervenire^per la disagguaglian^a della lor grande^ 
%a . il suo legno è bianco , e sodo , e però è buono da far bossoli e 
cucchiai. E si pianta delle picciole piantele quali si nuotano ne* 

Jìedali delle madri nate , poto sotterra , le quali produs sono sott* , 
a corteccia della terra alcune piccole radici z o vero di quelle pian 
te,le quali si truovano in gran quantità ne' luoghi renosi delle -pai 
% Ut alle quali i fiumiceUi avranno i semi menati. Tuossi ancor* 
de* detti semi, dopo la vendemmia colti , far semenzaio ne* luoghi 
«renosi* t soluti t e quindi, doto due anni* alle siepi acconciamente 
trasporti. QueRo arbore è freddo , e secco nel primogrado, e la 
sua decovone è utile alle giunture* e alla podagra, ed è utile a mot 
Uficar lo stomaco 

Della Spinagiudaia. Cap. UT II. 

Ljt Spinagiudaica i miglior ds tutte le spine per siepi 9 perdei 
chè in ciascuna foglia ha dite spintona diritta grande* acu* 
iissima,e un altra piccola e ritorta, la quale, conia sua pullula- 
zione , fai* siepe folta , e spessa : e de 9 semi, dopo la vendemmi* 
tolti, i quali sono, sì come piccole avellane , in una tunica , o ver* 
guscio, ritondo, a modo d'un danaio, si può far semenzaio del me* 
se di 7^ovembre,accioccbè i abbia copia delle sue piante. 

DclUSpinaccrvina. Cap. tVIIL 

La Spinacervina non si confà molto alle siepi, perocché non t 
bene spinosa , ma d'essa si fanno ottimi pali per le vigne j i 
quali durano lungo tempo sotterra. 
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Della Scópa, Cap; L1X. 

LiA Scopa è arbucello molto piccolo , quafi somigliante al Gfoe~ ' 
prò, la cui radice è rifonda, e si dura, e nodosa , che di quella 
sì fanno ottimi nappi, quandi itr uova ben soda . 

Del Tamarisco . Cap. LX« 

IL Tamarisco, detto Tamerice arborei il quale ha foglie Hrtt 
te, e sottili , sempreverdi ,tl qualt in tempo convenevole può 
. piantarsi, de* rami fitti in terra \e qqeffo arbore i secco, e caldo 
ìiel secondo grado, llvino della sua decozione vale aiVoppilarion 
deUamil^a, edel fegato , e dissolve la fìnf^uria: imperocché è + 
diuretico, e più, quando è cotto in cibo,e a quel mede fimo vale be+ 
re spesso con v afelio del suo legno. £ te cortecce sono di mag^ 
giórc efficacia, che te foglie . ' - \ • 

Dell'Olmo. Cap- LXlr 

L'Olmo è albóre notori qualpudsoflmttebgnfacre, e, acche- t 
chi scappigli, e cresca ottimamente , desidera terra grassa,e 
'non ischifa terra cretosa , non soluta .Tìahifiù con piccole piàn- 
te , le quali si truovapocon moltitudine di radki\ r agevolmente; 
s'apprende /t)He?to Mhore è ottimo per le viti, che s'ordinano ai 
arousco , àccaocchè salgan sopr esso # Del suo legno si fanno le 
K trd£i , e àltró tegnnmè iptr locate f avvegnaché non duri in esse 
lungamente . \Anche se ne faticale di carri , e fusolidi mulini , e a 
quegli fi convien molto . Jinche se ne fanno ma^i da fender le- 
gne, e da Sbrignerfi vafil(i4el vino, perocché penatele non si fen- 
de agevolmrite iliuoligho . tanche se ne fanno fouhe, e forconi, 
u e assaiconveneyol.mente tettigli Slrnmenti , che rkhieggon tena- 
. ciiade, e fermerà, e cftepià sìtto sipleghinò,che si spegno ;«o 
k si fendano . zie sue foglie, quando sono mature , nel tempo dell* 
vendemmia* sono mime perlo nutricammo ie bùoi\ 
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I VÌAeffiè arbore no to,i>U $i pi ant acrome fi salcio >p e*. m 
rocchi sì^udica d'una natura y ed intfnò fozvcnitntgmente 
s'inntSÙin essÌK Éty*gu&>albiM pridfy verghe nere* alca- 
wWccmrir&uogj,&al&nomst. Jhzbc ^rnlóycherhlu^ 
caldo^emagro^seccj/^as^praduce^k tegn&ti Verghe: e quel- 
lo* che nell'emme 9 <fm Itfrmi iquidhi , o mito grassi nasce , le 
fa mchofortvr J i4n<fo£èun altÀsfkfydivÌHwhniuali son def- 
ti gorre , che sono ottimi peflif.ii* perle botti* perocché produ- 
ce le sue verghe lunghVfe frnip rìànfckìlì , e grossi nella sommi- 
tadfttmolto tenad. Eque fio agevolmente mette l$*xadkU+tap 
preWjmieWWtf* J/yW^^ 

quale 



cora 



? di niuno temp&Àee più alto salire in Pedel* u Bdi quetti an- 
si fa irAwSA /-m 
i >/#r* dittante* jtfi irpt^^ ^iUf^k^^^V dourà ogni an+ 
mo tagliare • *■ • » 

DelIudertOpoCap. LXrJL 

IZ Judetto è arh^^^^^^^ps^a grande* sì diteti 
ta in luogo (anno per le vi- 

gne convenevoli ^M&pjtà^^ 
no, del salcio, c deimmil^ w ^ : . 
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Degli Orci, e della natura ,e utilità, così dèfc 
l'erbe, che si seminano in àuelii,come 
dell'altre , che in altri fupgÙ # 
fama inda*cria,patuntl* 
inente nasc*. 




Ùoytr trattar degli orti* delta in&u&rU del lo» 
ro cultiv tmento ,edi fatte l'erbe * che per ali- 
itèio dell'ama» còrpo ti seminano inanelli, dh> » 
ri mìscb**i*mente » secondo Portine dell' a bc» 
diquefle ttbe, san^t operayou d'hnomo y pe? 
commilitone degli alimenti ,in altri luoghi 
scono: le quali spesse volte ufiamo, acciocché, 
per laloy *irtk,i corpi jn alcuna infermità cadmiatila prima tane 
tisi riducano» o pero, che innanzi alcadimeto sani si servino: ino 
perocché il c0Ìioseimento % di quefle cose molto utile sari a tutti,e 
massimamente agli abitanti nelle vìUejlove la copia delle medici- 
mnons'ba ì Della 
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Delta virtù dell'erbe in comuiir. Cap. I 

• "fS letamo adunque x cheTarbore solo ha perfetta natura di pian 
J^J ta* in aucù le qualitadi dementali maggiormente si par- 
tono dall'eccellente , le quali hanno in quelli semplici elementi . 
MaFerbe y e i camangiari, secondo issai minor cagione,prendono 
ia ragione ,e'l nome di pianta , e le qualitadi cimentali , in quelte 
maggiormente sono acute ,e meno daff eccellente de semplici ele- 
menti partentisi . Ter la qual cosa ancora sono migliorile pereti 
dal primo umore, ingrassante in terra , meno si partono , e non si 
levano alte, per la debol virtù dell'anime vegetabili in quelle, e in 
quanto sono più prossimane agli elementi , tanto sono più pres- 

a so alla materia': e quella forma , cWè di vegetevole anima , meni , 
vince in quella e però son piò efficaci a trasmutare ì corpi: e im pt 
tò maggiormente date sono alle medicine, che altra cosa . Dico 
adunque, sì tome dice Ulberto Filosofo nobile, che alcune qualità 
. hanno da % componenti, alcune dalla composizione >e alcune daWt 
'spe^e, secondo le Stelle. Ma decomponenti hanno lo scaldare jl 
'raffreddare hi umidità > e seccare . Ma^dalla compostone hanno 
~quefle qualitadi rotte, e alcuna volta inerenti , e alcuna volta sot 
idi ? e passanti. Imperocché molte dì quelle, senon hanno calori 
totti in umido , massimamente freddo , senza dubbio, quelle cose 

§ che s* accollano arderebbonp,e incenderebbono . Quelmedcfimo i 
ieUafrìgidhà,che, se rotta non fosse, mortificherebbe. Similme* 
te i dell'umido , e del secco : ed anche il caldo f // quale s'aggiugne 
0 fiori, non i farebbe se non fosse r attenuto dall'umido, e dalscc- 
~ to, alquanto passo : ne il secco passerebbe , se non ricevesse sot- 
tilità aatTumido, e aguzzamento dal caldo, e la retìnèn^a dalfreì 
do ì Dalla specie hanno qualità^ operazioni molte> e mirabili,^ 
.tome quello, che con alcuna virtù,purga la collera, sì come la rea 

. monta, e che % per alcuna virtù, purga la flemma, sì come l'ebbio c 
~ e altra la malinconia, ù come la sena, e così dell- altre. Ma queBa 

4 -virtù non hanno dolorimi componenti elementi* ne dalla campo- 
licione : imperocché la composizione non da virtù > ma alla vh<m 
tu del componente ella da modo da operare , o vero di patire : m$ 
1 jon quelle qualitadi , e operazioni , cagionate dalla'ntera suHan- 
' daU* virtù cebftialiìt dalla virtù dell'animai imperocché mai 
* iUaldo 
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il (aldo non purgherebbe* ma pià toSto consumerebbe,** dalla vlr 
tu ceUHiale non si crasse quatta operazione . lmpemchi,sì co* 
me nelWnteltetto pratico sono forme, le quali muovono per se , il 
torpori colui, nel cui intelletto sqno, e ncll'efflma^ionedegli qm+ 
inali son forme r che muovono gli animali, così séno formi dJ^ f 
motori de* Cieli, nelle cosegeneratejnflusse per figure di Stelle*}?* 
jono forme movenjti,ancoraper se medefime , ad alcune tose , alle 
quali le qualità dementa li, per quel modo, in ninno modo , muo- 
vono . Ver esperimento sappiamo la forma della femmina per • 
intelletto Stante, muovere a lussuria, per se mede/ima : e quella 
a se muove gli frumenti* i membri per li quali s % adopera la lus- 
suria è E similmente la forma dalTarte, per se medefima, muove* 
e addomanda gli Strumenti al suo fine convenienti. E seconda qu& 
fio modo pià efficaci sonoi movuoride* Cieli , moventi l$forfnc>, _ 
a muovere , o vero discorrere alle sue materie , le quali muovono 6 
per movimento di Stelle, e del Cielo, che sia l'anima ad infivere co 
tali forme al corpo a se congiunto. QueHe forme continenti le 
materie delle cose da generare, e da corrompere ,con molti effetti 
si pruovano delle pietre , e delle piante . Imperocché molti effetti 

v $ onq di pietre , e di piante , i quali , per isperimento s'imprendono ~ 
in quelle cose > nelle quali Studiano i magici , e per quelli maravi- 
glio se cose adoperano : e queSte operazioni son quelle , le quali,ne 
di composti elementi sono,ne di sua composiypnc,secondo sei ma 
sono delle forme, secondo che infiusse sono , cioè discorse dalle in- 
tellettuali, e separate suStan^e . incora è da sapere, che la ma- J 
teria niente adopera per se , ma in ogni cosa patisce^ e non son se 
non tre cose formalmente Qellje piante . Le forme, che sono in lo- 
ro, o elle sono complessionati * o elle son celestiali , o animali ótà- 
jtima vegetabile^ quale è in loro . E la forma della complessió- 
ne è in loro assoluta, o cowpoSia . ^Assoluta è sì come il caldo^d 
il freddo, l'umidità e seccherà, e queSiè assòlute forme si vdrìà- 
no, massimamente , secondo due cose , che sono nelle piante , delle 
quali Vuna è la quantità degli elementi ciponenti,secondo la vir- 
tù : imperocché neltuna è òià di calore , nell'altra pià di fredde^- 
■%a* Ma l'altra cosa, perchè si varia qUeSta formajn adoperare^ ^ 

A i la natura del luogo , net quale cresce . Le piante hanno le quali- 
tà deHuoghi,ne 9 quali crescono, e mondo tt diversità delle regioni^ 
si varia l'opcrofion delle qualità delle piante . Le piante radicai- 

; ' '■ mente al- x 

s 
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ntekit alla terra s % accollano , e hanno più della qualità del luogo # 
the tutte l'altre cosette quali si muovon da luogo a luogo, Avve- 
gnaché sieno, secondo' l luogo immobili ': n+< perchè so* durc % no* 
succiatigli umor de* luoghi, imperò non tanto, quanto le piante, 
aequiHano.proprietà de'luoghi: e quelle ancoraché morbide som 
' primamente* e massimamente Verbene succiano il nutrimento sno 
9 da* luoghi, sì come da alcun ventre: e quelle mede/ime qualità com 
folle, diventano acuti , e deboli . il calore si sottiglia per sign*- 
reggiamento del secco , debilitasi 9 e impigrisce daW umidità del- 
l'acqua, e quindi si fa, che alcuna volta due piante hanno due qua 
tità eguali, secondo Vessen^ia,e nientedimeno disagguagliatameli 
te aoperano 9 secondo quella , imperocché la caldera dell'unt i 
aguta, e dell altra è debole . E ancora si fa, che Vuna pik fortemen 
te aopera in profondo , e tal tra pik forte nella superficie. QuelU 
in verità, che è in sottile umido, più forte passa nel profondo ,e* 
quello s'accolla, e in quello si raguna y Èa sua virtù, e quella, che 

I o s'accolla al grosso del secco,fors*é maggiore, e nientedimeno no* 

aggiugne se non alla superficie, imperocché passar no può la grò t 
sa seccherà sua: e in quello modo ancoraci freddo è agguaglia* 
Vo al seccoi e all'umido. lmperocché,avvegnaché o%ni qualità ape 
tativa si fortifichi ingrossa sulUn^ia, poiché Vaurà ricevuta, no 
per tanto la grossezza sua impedimenti sce il passare , ed imperi 
meno aopera nell'altra , che la minore , o vero l'eguale , la quale è 
in suHan\ia sottile: e anche quella qualità attiva , la quale é in 
suHan^ia sottile, avvegnaché perla ventura maggior sia^heVal 
tralcbe é in sullanjia grossa : impertanto non compierà l'opera- 

I I \ión sua, imperocché evaporrà col sottile umido, nel quale é , in- 
nanzi che compia foperajion sua . Ma la secca , per pik tempo 
adopera, imperocché quella qualità attiva é rattenuta in su* 
flangia grossa . 

Degli orti, e della loro culti vagone. C*p. IL 

I 1) striando generalmente degli ortti dico prima, che l'aere desi- 
JL deran libero, e temperato, o al temperato prossimano,e ciò i 
ma ùfcHo : imperocché itemp 'ue i luoghi di tropoa caldc^a^o ve 
ro fudde^a , temono . E in quegli l'erbe, quafi all'ultima aridi- 

0 o tà per~ 
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là pervengono , *e aflor* da moke piove , o veroda bagnamani^ 
non s'aiutino » £ similmente veggiamo,che i luoghi* i tempi non, 
possono sofienere della mortificante frigidità, incora veggiamo* 
$he ne luoghi ombrosi di ninna, o vero poca, utilità sono. E la ter 
ra desiderano mezza asciutta , e umida , pià toSìo , che secca : im* 
perocché la terra creta, e l'argilla sono agli orti, e a loro coltiva- % 
tori, molto nimiche . E l'erbe stella troppo soluta terra , po fi enei „ 
principio di Trimavera, ottimamente si producono, ma nella Sta 
te si seccano . rincora l'orto desidera d'essere innaffiato , e che so* 
fra se rivo abbia , per lo quale si possa , per convenienti solchi » 
quando bifogno sarà,innaffiare. E se quello non puote avere, ab - 
èia in se una piscina , o vero fonte , o po^a , che in luogo di rip+. 
succeda. E se ninno di queHi puote avere , facciami molte fosse 
piccole per l'orto , nelle quali l'umor delle piove , per alcun lunga 
tempo si ritenga . Onde Valladio nobilmente disse, che l'orto , che 
al Cieh temperato soggiace , e di fontane , o umore innaffiato , e J 
quafi libero, e non abbifogna d'alcuna scienza di seminare, fin- 
che richiede la terra grassissima , e imperò nella più alta parte 
sua, letame sempre abbia , il cui sugo quello da se feconda . Edi 
quello una yolta ogni anno sede' se n'ha abbondan%*,catuno spa- 
zio degli orti s'ingrassi, in quel tempo, che semmare 9 o vero pian^ 
iar si dovranno . Sia ancora Porto alla casa prossimano,mailsh* 
to sia di lungi dall'aia , imperocché la polvere della paglia ha per 
nimica, perchè fora, e secca l'erbe . La venturosa poSlura dell'or- 
to i quella, alla qual lievemente il piano inchinatoci corso dell' ac 
qua discorrente, per li spa^tj spartiti, fa discorrere . Sed egli s'ha 4 
co pia della terra agli orti disposta , le parti sue così sono da divi- 
dere, acciocché quelle, nelle quali l'autunno si semina, nel tempo 
del Perno si vanghino ; e quelle , che nella Trimavera seminere- 
mo , nel tempo dell'autunno dobbiam cavare, acciocché l'una , e 
l'altra vangata si ricuoca, per beni fido del 1 aldo, e del freddo. Ma 
ne luoghi umidi da seminare , nella Trimavera, utile sàrà > e ap^ 
presso alla fine di 7{ovembre,far molti solchi concavi, a' quali du 
scorra il soperchio umore dell'aie, nel tempo della sementateci** 
chè più maturamente cotal luogo , quando i solchi saranno ripie- 
ni, si riempian di semi . Ma se mancanza di terra s'abbia,in qua- f 
lun(fue tempo dell' anno la terra intra umidità , e siccità si truova 
iguale,si può lavorare $ e incontanente seminare . Ma se ottima* 

ment$ 
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gior riceveranno l 'accrescimento : ma ilpaftino si faccia profen* 
do . La prima volta grosso con vanga » e si spania letame sopra 
la terrai poi y co'marroni,ancora minutamente si paSlini y e, quan- 
do far sipuò, il letame, e la terra si mischinole in pavere si ridu- 
cano. Ma quando sarà da seminare* con una fune si facciano ai uà 
te, quafi due , o tre piedi ampie , e lunghe quanto vorrai , sopra Ve 

* quali sigitterà il seme , e col raHrello sicopirri . E s % alcuna cosa 
di terra dura nella superficie saràrimara, si triti* dinuouo Vaino 
le, cioè le porche, si cu op: ano diletame>c massimamente y quando 

. si fa sementa vernale * imperocché ingrassa la terra , eli seme dal 
freddo difende . ^ffferbe, cioè lattughe, bietole, borrana, cavoli, 'e 
tutte r altre, che nei luógo+dove si fail sementati predetto^eranu 
dìvdtei quando si fa ri poWccio,milmente si piantano attorno al- 
le porche , acciocché se n'abbia la Quaresima seguente , e non fa* 
ranno nochnento al semenzaio ; e di quelle potraiyquante vorrai^ 
serbar per sethe . Ttossi ancora negli arti , far sementa di pià er* 

7 be, tutto'l tempo deiranno, nel quale Taria, e la terra naturalmen 
te, o per indufbiathuomo si truovano iguali, intra umiditi, e sic 
tità , o che non partano troppo daW egualità • Ma la principale e 
miglior sementa è in due modi. Vunaè di Trimavera, che si fa 
" del mese di Febbraio , o vero diMarjo : V altra autunnale , che fi 
fa del mese di Settembre, o vero tt Ombre , in tal modo , che né 9 
luoghi freddi? autunnale sementa pià avaccio , e quella della Tri- 
mavera pià tardi si faccia . Ma nette calde regioni/autunnale pià 
tardi far sipuote,e quella della Primavera più avaccio. Ma que- 
Ho impertanto sappi, che, tkiemperati luoghi, ené*caldi,la se* 

* menta miglior si tvuova, se fatta sarà in fine di J^ovembre,o ve- 
ro nel principio di Dicembre, che sedei mese diMar^o ,o di Feb- 
braio si faccia ( avvegnaché innanzi all'avvenimento di Febbra- 
io i semi non nascano ) che molto più maturamente l'erbe perla 
Quaresima s'avranno, e i porri, e le cipolle pià toHo si potranno 
trasporre . E possonst accomodevolmente seminar l'erbe separa- 
tamente, e mcstolatamente,imperoccbè semischiatamente si se- 
minino, quando saranno cresciuteci diligano quelle,che saran- 

: no da trasporre, sì come cavoli, porri, e cipolle .Edi qneHe quel- 
- Ir, che traspor non si debbon prima, si divelgano , come gli atre* 
9 bici , egli spinaii> che non durano negli orti : rimangano la bitto- 
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U % el pretesemelo, e santoreggia e alcun} cavoli , ti alcune dett* 
lattughe* e di i finocchi, e altre, le quali catuna, a convenevole ra*- 
ridotte, si sarcheranno, acciocché a dovuto compimenti 
v* igano . E l'erbe si debbono seminar pià rade, che traspiantar 
ujh si dovranno : ma quelle, che si traspongon pik fitte y sono da 
se minare . Edi da notare, che colà, dove piantar si debbono à por 
ri, cipolle, e cavoli* fagiuolì % miglio, panico, yucche, melloni , ar- 
co meri , cedrinoli t poponi, si possono del mese di Dicembre Geu- * 
na>o, e Febbraio seminare . Tutte l'erbe, che si consumano, o vero 
si traspiantano, innanzi alla piantagione delle predette eose,si co i o 
me sono spinaciyatrebici, lattughe, cavoli, ponine, cipolline,e tut 
te altre simili, è da guardare, chei semi \ che si sùargano#on sw 
corrotti. Ed imperò da elegger sono quelli>che hanno dentro fari» 
na bianca*, e che maggiormente saranno pesanti, e grassi,e gros- 
si, e ne più di quegli sieno tali, che non avan^in Cetà d'un anno * 
Jmpertanto spessevolte adiviene , che i semi , quantunque buoni^ 
sieno , se seminati saranno > non nascano , per alcuna malica d*Z 
corpi celeHi , impediti . Ed imperò utile spesse volte si truova 
seminarsi insieme diversi semi, acciocché t tempo , ad alcuno de* 
semi contrario* al tutto non ignudi la terra, avvegnaché le piante 1 1 
intra loro S'impediscano alcuna volta, sì come di sopra provatoc i 
nel Libro secondo • Ma l'erbe , il più delle vplte , reggiamo com- 
modevolementLi.isìeme nascere 9 e vìvere, sì come apertamente 
ji manifesta ne'prdti , ed in altri luoghi , ne 9 quali diverse erbe in- 
sU me, e rade vUte solamente d'una generatone , la natura , per 
.suo naturai foovimcflto, produce , la quale seguitar dobbiam\irt 
tutte le cose , sì come guida . Ma safpi-cbe di tutte Verbe mima 
jt menta è, quando la Luna sarà in crescimelo, per la r6?jou ì chc£ 
disopra dissi, nel Libro secondo . JE spessevolte adiviene x che non 
'sia utile st menta, che si fa, quando avrà proceduto troppo oltìf, \% 
con lo scemare . Verbe si traspongono in terra ben lavorata,fatto 
}l foro col palo, o nelle porche, o uattorno a woite porcbe%le qua- 
li sieno nuovamente seminate . il tra spiantamento si fa quafi di 
suite cì he, trattone spinaci, e ambici, e anèti,in ogni tempo, nel 
. quale le piante alquanto sa -anno cresciute , e la terra non satà 
troppo stuha , ovvegna non sia molle* sì come molte richieggo^ 
no . Tassi il trapiantare, acciocchii sapor dell'erbe in meglio si 
muti , e dimeHicbiii . E quelle ,*fec troppo spesse nate saranno ». 

tosi r a- 
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*s+sì radisi ppàgtno, ebp sarchiar si fissano * epe) venire al d** 
I y vuto accreujmento . £ non i necetsa) io * nel traspone/amarle 
radici : ma in alcun? utile è tagliar la se mmità delle radici , sì c?~ 

* ' mie nel trattato dicatuna si manifesterà apertamente . Sarchiat- 

asi quante volte l'erbe nocive nascontra loro, che cesi col sarchio* 
f cerne con mano , ottimamente si tolgono , acciocché alle migliori 
jcrbje non rubino il nutrimento. Fasci anfora \ sarchiamento,quan 
, 4o per lo peso delia terree per L'operazioni de'ventifiovoli,e cal- 
iamento degli andanti ,la terra sarà troppo assodata ; ma queffo 
K sappi*che quando la serra i troppo molle* non si tocchh ma se sa 
m rà troppo secca, a*y$gnachèla terra muover non si possa * /Vr- 
1 ^ he nientedimeno col sarchietto si riddano, la qual cosa molto fa- 
rà prò agli orti . Avvengono agli orti molti nocumenti, impero c- 

* i ch e fàuna volta la necessità^ ci cpHrignefaretyrto in terra troppo 

. soda^rf tosa, alla quali molto ffl protese sabbione visi mischi* 
m • vnojppUjt udine di letame ^ *U terra spessamente si muova % 
^£alcuaav,qtiaàji rara*cio£asdutta,cbt l'umor ricevuto agevol 
^meute si risolve , e Torto nel tèmpo della State troppo si secca : 
. al anale fa prode se visimescolorletame e creta , se non può agc- 
% vomirne innaffiarsi , o nonpiova per lungo tempo . Ma se l'ori* 
t i tipo flutto troppo acquoso, sj 4 attorniato di grandi fossi, e per 
I gl'orto sifacri/wp anche t^U+ebeJTumore acquoso supercbievole* 
. 4iscorranH$ ptftipfireme . M^tf **rà troppo seqco e arido* non 

* ' sia intorno $off#to,imperoecM e fi 

- lavori alto due pkdijmpcroccbè così coltivato abbandona la sec- 
chiti • £ nel tempo del gran caldo s'innaffi, e le piante piccole s'a- 
rdombrinpi enei Verno freddo si cuopranole nuove semente, ac- 
-, ciocché dal soverchio freddo, quelle, che lavorate saranno , non si 
* irrompano . Contrale nebbie, e wbigine,comtdìceT*Uadio,dei 
, àrdere paglie* e i purgamenti in più luogln* per Torto dispetti iw» 
siemetutthquando vedrai seprasìar la nebbia. Contro alle luma- 
che sieno raccoglitori* che quelle dell' orto rimuovano. Contro al- 
le formiche r se hanno nelTortoforo , il cuor della Coccoveggia al 
' foro si ponga, si come T allodio dice,overo*aou origano e fylfo tri 
v to, spargi il forame . Se di fuori vengano,tutto lo spazio dell'orlo 
i eon cenerei o vero di i reta ugniamo te, se farai una linea d y olio * 
\ non ardiranno d'entrare *inpnattanto che sia secco . Ma queSlo.i 
> BàUgevolti ma saxàutile^utjlo fare intono aU'trbore *ch'b* 
. k ff/or- 
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di sopravvivolo sempre s-imbatnino , orerò del sangue deWcrk* i * 
che, o vero fermano defanciuui si colgano ,e uccidahsi , quando 
V orto molestano, litote è da seminare in tra icamangiari, come 'Y 
dite TaUadìo,per molte maraviglie, acciocchii tamangiari,infk- 
fievoli animali non generino, jn cuoio di teHuggine tutti istmi, 
che sparger dei % secca » o vero metti in pià luoghi > o la menta sè T 
minatral tamangiare , incolti luoghi , e massimamente intra i 
tavoli. Contro a'topi, e talpe fa prò negli orti gatte 9 o mansueto 
tdhneHiche donnole. ^Alcuni i forami loro concreta %c con sugi 
di cocomeri salvatichi, empiono* e alcuni il foro con lavorio jn/im 



ìe i in terra soda, e uccidono f animate, il quale esce quindi . Ean 
torà ogni stmt degli ortv, o vero & campirsi potranno salvare da 1 ■ 
ogni male % e notevoli animali, o vero cose contraffatte » sene l su* 
go delle radici de % cocomeri salvatichi, e deW eruche, mescotité in* * 
sterne, si macerino . L'erbe, che ri colgono per lo cibo* alcune siri- 
cidono col coltello, rasente terra , e di mólte solo le foglie si colgo- 
no, le anali a dovuto crestimento sicn pervenute , si come s'osscr* 
va nella bietola, schiariaiborrana,prex^emolo, ecavolk ma mèi 
Verno i cavoli al tutto si riddano. ^Ancora in tutte queHecosè 9 
fuori che nel prezzemolo , è finocchio , e salvia , e alcun altre , se> i 
spesse volte lo Bipne, quando nàto sarà e cresciuto , si tolga via, 
pià lungo tempo verde,e sanja seme,s 9 aurà * Ma per medicine si f 9 
' convien cogliere, poiché cominciano avere intera quantità Ja qua 
le è innan%i,che decori si vari il colore >t caggiano . Mai semi si 
colgono, poichc*tloro termine i compiuto, e seceansrda forvia ette 
dtX^a, e Fàtquositade . Eie radici sono da corre, quando le foglio 
caggiono. J fiori coglier si vogliono, poiché interamente sonoaper 
'$i, innanzi che si disfacciano, e caggiano . Ma tutta Vcrbq. coglier 
si dee, quando alla smrintegrhà sarà pervenuta: c i frutti sono da 
togliere, poichèfihisce H compimento loro e innanzi the fièno a t 
cadere apparecchiati . E tutte tose , che si colgono , al discrescere 
iella Luna, migliori sono, e pià conservevoli, che quelle, che si col 1 • 
gonnel crestimento . E simigliantementé tutte co se the, sitolgon 
nel tempo chiaro, so&migtiorhthe quélk, the si colgono in disfo 
sifone d'umidità rfVrtey è prò stimano *a piova. E le salvatiche 
inperitade sono pià fòrthìheje dir^csiicbs^di minor • grande^o^ . 

secondo 
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mondoVlìnitx e delle statiche quelle dt % monti, e quelle, i cui 
luoghi son ventosi : e i pià alti son più forti . E quelle , il cui colo* 
te sari pià tinto, e il sapore fiià apparente» e l'odor più forte, x*» 
XV*no> in sua generation, più potente. Uncora sappi* che lapir* 
tu dell erbe s 4ddebolisc*indue,ointre anni kt più . L'erbe, e i fio 

%i The i semi d« serva) - sono in luoghi secchi >c oscuri >ed in sacchi* 
od in nifi ben turati meglio ri serpano, acciocché l'odore* e la pir 

v t£ nq sì partale spezialmente t fiori, Ma le radici meglio in sottile 
yena si servanole elle non son radici, che seccate si servinole qua 
li similmente in luogo secco, e scuro meglio si serreranno . Mad 
jcmide'porri, e delle cipolle$ megliojcbe altrimenti r nc' suoi gusci 

Dell'Aglio t Cap. Ut 

I 1 **Aglio del mese dil^ovembre ottimamente si pianta interra* 
Jlj massimamentebianca>tavatMUyor4t4,lan\a letamc&p- 
yegnachi in altra terra letaminata,propenga: ma seminar sipui 
del mese di Settembre, e d'Ottobre, e ottimamente di Febbraio & 
di Alarlo; ejn luoghi caldini mese di Dicembre : e se si lascino 
pella terra, quando maturi sono#inwoyansi le lor radiche foglie^ 
t fanno seme net seguente anwrfhe sminarci può, e agliprodn* 
ce. Viantatsinelk lor porche, per ditterà d'un palma,odi quel* 
lo andare . finche si posson piantar neùe porche due, o tre ordini 
ìerbe in catuna . Da sarchiar sonò spesso, acciocché meglio i lor 

% capi crescano . Se lo porrai far ben capitato,quando comincerà te 
nascere, il suo Hipite dalla lungi calca* così il sugo tornerà a iui u 
(olgonsi quando i loro Siipiti più soileuer non si possonole! man 
f tar della Lunare nel chiaro aere . Si dice, the se si semmano,quàn 
do U Luna i sotterra* e, sotterra la Luna Sanse, si dhelgano, sa* 
tanno sen^a mal odore. jLncora nella paglia pofii, opero alfum 
mio appiccati 9 dureranno. L'aglio è coltive secco nel mtizodel 
quarto grado « Vii tu ha di consumare, e dissolpere , e di scaccia- 
re il peleno . Contrai morso de velenosi animali togligli agli , e 
fcHagliì, e impiaSlragli . il sugo ancora dentro ricevuto discaccia 

J il peleno , onde è détto utriaca de*villani . Contra i permini prendi 
aglio,e un poco dipfpe, sugo di prefosemolo, e di menta , e aceto f 
€ fanne salsa , e intignivi dentro il pane , o la carne >Ad aprirle 

yiedel 
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We dei fegato >rgli andamenti deh orinare ; facciasi sahamertté 
con vino y t con sugod'*rbe diuretiche ,e diesi al paziente. Contrai 
la Uranguria dissenteria, e dolor di fianco, togli agli, c cuocigli in 
vino,e olio, e fanne hnpiaflro y e imponi al pcttignon*\ e intorni 
atta verga, e a* luoghi* che hanno la doglia . L'aglio alla vìfta nuo 
ce,imperocchè disecca, e a tutto il corpo nuoce , se óltre mòdo si 1 
prenda imperocché genera lebbra,* apoplessia, smania^ motte 4 
altre cose . Avicenna antera dice , che f aglio cotto chiarifica la 
vote, e'I gorgoglile, ed è utile aia tossa antica,e a dolori del pet 
to 9 per /tedilo . Isac dice, cbV danno ooco nutrimento, eson noci- 
vi a colleriche a coloro, ch'hanno ca Ur naturale forte : afreddi, t 
umidi naturalmente V orina provocano , e*l ventre inumidiscono i 
t a* secchi, di natura, fanno il contrario . Ma cogliendo del calir 
loro il nocimcnto Ubìfar^ , fagli bisUssiko , $ poi condiscano 
tan aceto • 

, • • • . * ' ' »* , ■* 

DcirAtrcbicc. Cip. UH. 

L*Jttrebice si semina del mese di Febbraio , e dittarlo , e fjt- t 
prile>e tutti altri mesi, infino alt Autunno , re si può innafi 
fare, e non desidera esser tra spiantata : e da alcuni si semina del 
mese di Dicembri ,in terra ben culthata ,tletamìnata, e meglio 
•ti proviene se sari seminata rada . Tuossi seminare da se in sue 
forche, ed insieme con altre erbe , e sempre i da tagliare con ter* 
to, imperocché pullular non cessa . Spesse -volte anche innaffiarsi 
desidera, se sarà tempo di gran seccherà • / semi suoi, per quat ~ 
tr anni, terbar si possono ^ Ujttrcbiccè fredda in primo grado y e 
umida in secondo : poco nutrica, e 9 l suo liquore è acquoso » e toHè 
sigma , ed imperi i del ventre solutiva . Impiastrata sopra caU % 
4o apoHema, incontanente raffredda, e sani. Il seme suo mondU 
ficatrvo , e colatilo è utile agl'itterici, i quali hanno itterizia , la 
qual nasce da oppila^ion del fegato. Se di quello due dramme con 
'mele, e acqua calda, in beveraggio fia dato , provoca il vomito 
grandemente Scoticaci. 
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• Dell' An/cc. Gap. V # 

L Unite derider* la terra ben lavorata, e grassa : e ottimamem 
te proviene* se* con bagnare» s'aiuti, e con letame . Seminasi 
dei mese di Febbraio, e di Marcii per se, e con altre erbe, ci se- 
ne stto appiccato* pettine anni dura . V truce è caldo e secco in se 
eondo grado i per. altro nome i dettoxomtno > 0 vero finocchio ro- 
mano, ed è seme d'un erba» che per simile nome i chiamata . Vir- 
tk ha di dissolverete di consumare . Tuossi serbar per quattri- 
ni con molta efficacia .. Quando sitava la faccia , delTacqua+suar 
la chiarifica : e similmente il prender di quella,e ufarla con misu- 
t rai ina il troppo Mfospo fa lafapcbgiaUa s Contraila ventufità. 
e indigeShone , e acetosa eruttazione itasi . il vino della decotto* 
éeW anice, e del finocchio, e della maHice» o la polvere di qucfli , in 
eibo, aggiunto polvere di cinnamomo» il dolor degPinteihni, fatto 
ferfredde^a, mitiga . Contrari vi^io della matrice Per fredde^, 
^a, vale la decorion sua, con triferamagna . Contrauoppila^iom 
del fegato diesila deco^ion sua con altre erbe diuretiche . Con- 
trai lividore di percossa » e massimamente della faccia » intorno* 
agli occhi» cuoca» contorninole mischisi con cera calda,e ponga* 
>im Jtd accrescimento del lattea di sperma vale là polvere sua % 
• Ortsain cibo» e inbeveraggio »e queHa aopera»aprendo le vie dei 
latte» e dello sperma, per suo calore. 

Dell' Anito. Gap. VI. 

I T 'Unito desidera comune terra degli orti* e seminasi del mese 
JLf dr¥ebb)rmOy e di Marq>»e dLSettembre, e d* Ottobre, ed in luè 
gbi temperati, ed ancora nel mese di Dicemkrto vptr sé» e con altre 
erbe • Ogni flato del Ciel sostiene» ma più del tiepido si rallegra » 
fidasi semini , è innaffisi ,s* e non piove * ^Alcuni i semi suoi non 
rhuoprono , pensando , che. da muno uccello sia tocco* V*An£~ 
$oè caldo e secco infecondo grado 9 el suo urne principalmente si 
conviene a medicina- % Secoudamcott.la radice verde ha virtù diu- 
retica , di romperla pietra , e d'aprir la W&f£?jft n A •t na s * c 
1 non è da nulla, e poscia l'erba . il setne, per tre anni',*si puh serbi- 
re ; meglio è se catuno anno si rimuova • La deco^jon dell'erba^ e 
-n'' : . 1 Tp del seme» 
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del seme, vale alla Hr anguria, e alia dissenteria* Matte decresce* 
Contrai dolor della mdtrice, ùn falcetto (Tanéto bollano in vino, e 
faccianneimoiaHro . il seme suo la ventufttà, Enfiature , e ogni 
tumor dissolve: e similmente i rami suoi. E il seme , il ventre? 
dalla putredine degli umori , mondifica . Mae ancora proprietà di ' 
spegnere il singbio^o/atto per ripieno . Afrhse sia arso » è caldo 
i stacco interno grado it'Vdle^contro alle fedite impupine* ed* 
lunghi tempi net veìure nate . Avicenna dsce,cbe U continuanti 
del mangiar fané* o addettoti s ce invitta* 

Dell'Appio. Cip; VII. 

L'appio del mese di Febbraio, o dì Mar^p, fjtprile+t diMag | 
gio.si può seminarle dovt si semina molto multi plica intor 
ho : ma i suo'pik vecchi semi più toìlo nascono^ e i novelli piktar. 
di . DeW .Appio altro è dimeftico,e altro ésalvatico. il dimestico* 
altro è d'orto 9 e altro tT acqua . Quello* che negli orti mescti é cal- 
do nel principio del ter^o grado, e secco nel mezzo : e imperò dato 
cottol o crudo a mangiarci 'oppilaxjone apre,Vorina provocarci 
ventre ftrignejcd ha proprietà didissaly>erehieo£tipa7ponÀe 1 me+ 
lri,cdifar viaagli umori,* quegli ' allo ShmacoiulUmutva^ e al 
$apo attrarre, onde nuoce agli epitetici} c«ttt pregnanù#'Lvomi~ 
to induce . Il vino delladeco^ìón suade doglie (&Lventrt t f*it&fcer. % 
ventufità,coHrigne . Il sem* è di maggiore ejìcétcia^sciiìél*Qte*y* 
tela radice, e poscia l'erba . V aquatico è detto ramno, imperoc- 
ché nell 'acque nascì,'dov%té)an*innoÀiibì& vero, perocché alle 
rane fa prò . E poco caldo, onde più digeribile è, e, a* caldi dindin 
ra, convergènte S&hhpìn^ fa \ 
ne, po % sopra io ftbfHaco,iisùo^r4of mitigagli salvkttcoé 4À 
to ^ppMiso, péìrtkchè purgdit malinconico unurè,porMcmak 
fandania là triHifiàfi genera sL*jtppioriso t in vino, o inacqua 
'decotto , dissòlvè tdìlntngma > t bà dirsurra. suffumica {ton 
iti' lui fatta i^ineHrHi provoca, o vero' U sugo suo sottoposi*. E j 
nota , che VsAp piori so , per bocca prendere non ji dee % %mperoc^ 
chè in alcuni luoghi fi ir uova violentissimo^ intanto > che se se ne 
prende, i cagiòn dt ttottt < - , : 
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Dell'Assenzio. Cap. Vili, 

I T % jts senato è caldo in primo grado , e serro in secondo , t dicesi 
1 é aver due v irtu contrarie , cioè purgativa, e correttiva. La 

: primàrper la caldera y e amaritudine, la seconda per la grosse 1 ^ 
T^a e ponticità di sa flangia, onde non è da darete la materia non . 
è digeHa . Desi cogliere presso a mezzo Maggio, e aW ombra set- 
tario . Contra i -vermi ,che Ramno neUi pià infimi iute flirti , diesi 
con polvere di centuria , overo di perticarla >o vera di noccioli di 
pesche 9 o vero delle foglie. .A provocare imefirui* pongasi nella 
natura delle femmine il sago suo +0 facciasi suppositòrio di quel- 
lo>e d'appio* artemisia, cotte in dio. Contraila ebrietà diesi il sm 

% go suo, con mele e acqua tiepida * Contraila suffbca^iorte per funi 

t ghi, diesi lo sugo suo con aceto e acqua calda. .Atta durerà deU 
la mil^a facciasi impianto £ assenzio cotte. Contrai dolore* e 
lividore de 9 membri, per percosse, facciasi impiaShoyCon sugo tfas 
senato, e polvere di som suo, e di mele. Contr*a vermini degli oret 
ohi, Hillisi il sugo suo . Unto sugo 9 bevmo,la viSla chiarifica , r, 
agli occhi poffoy la rassega, e m l pam» rimuove . / libri, e i pan» 
mi da topi , e da tignmole sicuri rende ; e lo'ncbioflro 9 eie carte da 
corrosione,* daoovru^ione . . 

DcIirArtemisii. Cap. IX. 

I T Artemisia, che per altro nome é detta madre dell'erbe, tea!** 
X^j dae secca in ter^o gradone tt foglie sue maggiormente, che Ir 
podici, si convengono in medicinale te verdi pièghe le secche. Va- 
le contra laHerilitiyche si fa per fredderà ; ma se fosse per cai 
de7&a>o skcitàypiu nocerebbtjcbe assai avvederse ne puote, per . 
la com plession detta femmina, sellai magra,o passa. Diesi adun 
•jue la polvere sm con la polvere della biHorta r e nocemoscada r 
con mele confettata , o vero sciroppo semplice , in modo di tatto- 
varo . lanche s'imbaguiin acqua, netta quale cotta sia riarsemi- 
sia,o vero di cotale acqua sia fomentata la naturalo vero & quel- 

t la, e (tolto comune sì faccia suppositorio, provocare i meSirui 
facciasi suppositorio del sugo suo . Contra i pondi r per fredda ca~ 
1 t * Tp 2 gione,il 
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pontili , a^i.nte ricevati fummo suo ,pcr la sesso % e segga sopra 
l'erba scattata, e poifd sopra U pietra* ! 

Pcir Ariftolog/a. Cap. X. y 

L- tipologia è di due maniere, cioè lunga, e ritonda, e satana è % 
calia e secca in ree ondo gra do, e alcuni dicono, che è secca in 
ter^o. Le ràdici, più che le foglie, si convengono a medicina . La 
radice si cogl- e neW Autunno, e, seccata , ferine antri , si può set* 
ba- 9 con molta efficacia . Le foglie , co* fiori, hanno virtude disso- 
luti va, e di consumare, edi cacciare il veleno, e servar si possono 

£er due anni . Contrari veleno e morso de* velenosi animali , diesi 
\ polvere sua con sugo di tornita . La sua polvere la carne corro-, 
de nella ferita, e nella fistola. *A cacciare il feto monogeno casi he 
ne in vino; e olio la radice srta, e facciasi im bacamento nelle par * 
ti del pettignwe • La ina polvere,™* aceto mischiata ,dapu7ga 
e scabbia T ottimamente mondi fica la cotenna - Alberto dice' > che 
ha mirabilvirtk 9 in trarre spino, e altre cose fine netta carne. 
Quel medefimo dice ancora .Avicenna » .Anche dice >che mondifi* 
eaogni bruttura degli orecchi , e conforta V udire , quando si pone 
in emetti con mele , e cessa la puiga , se si generasse in quegli ♦ £ 
se t unga sopra la mil^a con aceto , molto fa prò tela rkoniam 
ogni cosa è più forte » 

DeirAbruotm*» Cip. X!» 

L**4bruotina ì erba calda, e umida in primo grado , e sonigli** 
tivOf e apritiva molto, e*l suoimpiaHrorimnove V attratto* 
decervi alle membra, finche spedala pietra nelle reni* provo- 
ca i rncSbrui, sedendo sopra la sua decozione , e fa prò ^ulcera- 
zioni sue . Caccia fuori la seconda, e 9 ! feto, e fa prò al ragmnamen 
io della bocca della matrice 9 e apre amila , e la sua durerà , be- 
vuta e a modofimpiafbro, sottoposta : e bcresidi quella infino im 
cinque dramme. 
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Degli Anfodigli . Cip. XII. 

C f**!* ^nfòdigU, cento eafi,c ^Ibu^io, sono una mcdefma c++ 
Vjf sa : i caldo e secco in secondo grado : le foglie sue sono si- 
migliami alle foglie del porro . La radice sua si contiene a medi*. 
€ina più che l'erba, e la verde è migìioY, che la secca . 7{eUe radi- 
ci sue si (ruotano alcuni capì* a modo di granelli deWhuomo . Ha 
virtù diuretica , £ attrarre , e di seccare , e dicons umore , e vale a 
*ueticcosc,che -pai Vanito, e in quel mede fimo modo, finche va- 
te contro alle macole, e ogni vi^io d'occhi, in queHo modo . Togli 
once una digruogo , e once tre di mirra , e boUrjn mezza libbra di 
buon vin rosso* mezza libbra di sugo d^nfodiglijnfinoatta con* 
suma^ion della metta parte, o vero si ponga al Sole in va fo di ré 
me y per tanti dì, che al mi zzo si riduca : e maravigliosamenté 
fa prhse di cotale decoriate s'ungano gli occhi* 

Dell'Acetosa. Cap. XII L 

L'acetosa è fredda , e secca in secondo grado : in quella è StitU 
chema,e sopraflà alla collera,e*l suo umore è lodevole. La 
radice sua, con faceto ,fa prò alla scabbia ulcerosa , e allo scorti* 
eamento dell'anguinaia . Di quella si fa imfia&ro alle scrofole, sì 
che si dlce,chesela radice sua s'appicchi al collodi quegli, che ha 
le scrofole, ihe gli vale . E la sua decori : o$e , con acqua calda , fa 
prò al pintore: e simigliamements olla medefima è utilissima m 
bagno, e si mangia per disiderio del cibo . 

ì i 

Delia Bietola. Cap. ZUlh 

§ j jt lictoladcsìdna la terra grassissima,ut*ida,letamhtata> 
I a lavorata, acciocché ben profitti. Seminasi quella^hoper ci- 
bo sivuolcjkl mese di Dicembre y di Gennai o& febbraio* di Mar 
\o masshnamente,ma puos si anche d'ognitempo seminare* se la 
terra si truova eguale: e ottimamente quella st diradi » che sarà 
spessa , e altrove si trasponga ( quando alquanto sari cresciuta 
alle quattro, o vero cinquefoglie) con le radici col letame rete*-. 
H sotterrate ; e qutlla>cbe si truovane luoghi dove è seminarla 
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terbt si divelga, e alle lavorate aie si ripianti da ogni parte dt 
solchi . .Anche si pub seminare in campi, dove soHo i poponi f oce 
driuoli,overo yucche quando incominciano a Hendere i rami, tv ~ 
yegnachè vi sieno quivi cipolle ,ono. Quelle che rimarranno , le* % 
•patine ì poponi* o vero yucche, o vero i cedrinoli* son da sarchiare 
spesso* e dalCerbe intuiti liberarle , se sari poHa da se sola . Ma la 
bictola+che per aver seme si semina^ottima sari,se del mese d*A « 
goflo sì semini, e di poi delmese di Gennaio, per gli solchi degli or 
tiyO vero per aie si traspiati . QueReJn verità,} oi pià nobili semi 
producono. E una, che {un medéftmo seme di bietole,™ nasco* 
no alcune nobili , che'l primo anno semi non producono , ma sola- 
mente Canno seguente: e queHc serbar si debbono per mangiare « ' 
E alcune altre nascono ignobili , che nella prima State si lievanè 
in i&ipite, e seme producono : e queHc si traggono deltorto, qua» 
èo'l seme producono, imperocché utili esser non possono * •Anco- 
ra seminar si possono, per se % e conaltri, mischiatamele: e quel- 
la che rimane si sarchierà, rimosse auafi tutte t altre erbe: n sui 
seme , per quattro anni, dora . La bietola è fredda e umida in ter* 
1p grado, e genera buon sàngue . // ventre inumidisce, ed i sana a 
quelli di calda natura, o che accidentalmente son riscaldatile ca* 
va la sete. La bietola i lendini, e altre brutture del capo, eie mac 
chic della faccia ammenda. I capelli del capo ripara, e conserva. 4 
/ mali umori nutrica, se troppo sufa, come dice Dio scori de. Avi- 
cenna dice di quefta , che sopra la sua radice » sì come sopra 7 ca* 
volo, si puh piantare il sor colo, cioè inneftare: il qualsorcologoU 
la perfine,fortificata la radice* in arbore si trasmuta . 

Della Borrana. Cap. XV. 

LA Borrana si semina Jet mese d'Ago So,e di Settembre* ot- f 
) tintamente del mese d'Aprile, e non bene in altro tepo sipai % 
seminarci traspensi timidamente, qua/i tutto 7 tcmpodcWan* 
no, o sola in porche , o vero intorno a nuove forche d'altre erbe. 
J semi suoi non si colgono maturi, acciocché de* suoi gusci non cag 
giano ; eVerba,co*semisuoi,f>crdue,0vcre tre dì pipane in mon 
ficetto,accioccbijjemi compimento di maturità* abbiano* e sopra 
lenitoli si percuote , sopra i quali il seme agevolmente cade ♦ J* 
altro modo in verità aver non si potrebbe ; eH seme per cintanti 

si serba. 
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t si serba * La Bofrana calda e umida è nel pr'mo grado,tu h x prò 
frietà di Ittica gen rifece* in » no metta, a ber si dia , imperoc • 
cW il cuore molto conforta , onde vale acordiachi . Ed in acqua 
€Otea 9 econmde,o -pero ^tccherc^'n beveraggio dataci canalidel 
polmone, del petto, e della gola%ovimamente monda. Ottimo san 
gue genera, onde vale a quelli, che silievano di nuovo da infermi- 

f tày e tCsicoapiiiànti ; j. z*iààucìit a malinconici, ma igiata con 
carni, eyzio condita con lardo . Cont rafia sincope si dia scirop- 
po fatto del sugo suo , e di Toccherò. Contraila cordiaca aggtun- 
gasi al detto sciroppo polvere di cuor di Cervio* Contra l'itterici 
mangisi frequentemente cotta con carni* e ancora il sugo suo , e 
iella lattuga . 

• * ■ * 

Del Basilico. Cap. XVI. 

1 TI Bassilico è caldo e secco nel primo grado , del quale son frf 
JL sper^iè, cioè : garofanata, il qu ile ha le foglie minute, e queflò 
i di maggiore efficacia , e virtude . V altra specie s'appella Bene- 

• ventano, il quale ha larghissime foglie. E un altra specie di bas- 
silico, il quale ha le foglie mezzane . Quefla erba,per lo suo odo- 
rerà virtù di confortare, e dalle sue qualità ha virtà dissolutiva^ 
+c*suntiva,eftra:tiv*,ed eversiva,» motificativa. Control tra 
mortimento, e contra la cordiaca si dia la sua deco^ion con acqua 
rofata. U quel mede/imo vale il vino>ncl quale la medefima erba 
sarà Hatt una notte. £, se in et sé sarà cotta, co tal vino sarà mol 

2 to confortatilo, e odorifero, e vaW contraile predette cose , e con- 
tra la*ncigeslione,e contra'l flusso del ventre, per fredderà. Ma 
contrai flusso spezialmente vale,se Ferba,o'l seme,it quale è m& 
gliore, si cuoca in acqua piovana, e con un poco d'aceto si dia co- 
tale acqua aUo'n fermo , *4n<he vale a mondificar la matrice > e 4 
provocarti mtftrui. 

t 

# Della Brettomca. Cap, XVII/ 

L*A Brettonica i calda e secca nel quarto grado , le cui foglie si 
) confanno a ufo di medicina , verdi^ e secche . Mia doglia del 
> oapo, perfreddo , si fàccia gargarifmo della colatura della sua de- 
codiane in aceto, con la Hrap^ca infume. Qontra la doglia del*. 

lo storna- 
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h Stomaco si di* la sua detezione, in sugo tèssendo » tòn aeqéé • 
€*lda . mondificar la matrice* e Mutar la concezione , si facci* 
fomento dell'oca uà della sua decozione* se ne faccia ancora sup* 
posimi* 9 e si èia lattovaro confortativo >J*tto dell* sua polve* 
recedimele* 

Ddla Branorsina. Cip. XVIII. 4 

Ljt Branorsina i calds e umida nel primo grado , ed ha inrtk 
mollificati* a . Contr'allt fredàt apoHeme si pettino le sue fé 
glie, con la sugna del forco vieta 9 e vi si pongano . Contra'lvi^iò 
iella mil^a se ne faccia unguento 9 pelandola prima 9 emettendo* 
la a macerare in olio* alla sua colatura s'aggiunga cera # 

Della Biftorta. Cip. XIX. 

Ljt BiHorta è radice fungerla 9 che s'appella similmente Bfc 
ttorta 9 la quale i fredda y e secca nel secondo* nel ter^p grado 9 
ea ha virtà di coHrigncre* di saldare^ di confortare. Contrai vo t 
mito, per f-eddeTtfa* o per ri scaldarne to % si confetti la sua polvere* 
con albumi <fuovo>e sicuoca sopra unategghia 9 esidiaaUo*ufer- 
mo. Contrai! a dissenteria si dia col sugo della piantaggine. *Aco- 
Rrignere i melimi si faccia fomento dell'acqua della sua decozio- 
ne, c della sua polvere . 

Della Zucca. Cap. XX. 

3 

LJl Zucca desidera terra grassa, ben lavorata, letaminoti y o I 
umida . Tiantasi nella fine £*Aprile,c mi cominciammo di 
faggio 9 tre 9 o quattro piedi Vuna dall'altra lontana , in fuetto 
maniera, cioè • Due granella si sotterrino insieme adentro , intor T 
no di tre dita, per modo 9 cbe la punta venga di sopra . Ma innan- 
zi una notte, che si piantino, si mettano in un vafo ùien d*acqua,e 
fui si pittino quelle, che vanno a galla* si piantino 1* oltreché va* 
no sotto. E , nel luogo, dove si pongono , si mt scoli il letame con 
la terra > e non si deon piantare m fosse acciocché le piove non si 
raunino,e covinle , e ammortino il germoglio . E quando saranno % 
nate,e alquanto levate, r opra terra, si sarcjiflo, e vi si ponga 

torno tcr- 
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tranceranno a crescere, si cari tutta la terra dattorno ad esse prò 
fondàmente,acciocchi possano spandere le radici per ruttigli sp* 
ìjj : e y quando saranno cresciuteci faccia sopra copritura a modi 
di vigna, d'alteiga, e Hatura d y un'huomo,c i rami fogliuti sipom 
gano di sopra^ per T ombra . E sopra le dette yucche, per lo trop~ 
po caldo, si ponga erba y acciocché meglio crescano, o si lascino chi 
$ Vuole f li suoi rami andar per terra : alta quale sari utile molto t 
acciocché più toHo,epià picche produca, se i suo* capi principa- 
li, e più grossi, un poco nella vetta si rompano, acciocché facciane 
$ rami, i quali producoh le yucche . finche s*i trovato un modo di 
piantar più toHo le yucche e i melloni , e averne più toHo i frutti* 
' cioè . Che si pone un poco di terra trita sopra la massa del letame 
caldo % che di presente, delle Halle si cava, del mese di Manp : e so 
fra la detta terra si piantino i semi, i quali toHó nasceranno » per 
lo caldo fummo del letame . E poiché saranno natesideono dalla 
rugiada della notte difèndere con alcuna covertura : e nel tempo » 
4 che la rugiada sarà riHata di cadere , incontanente si trasponga- 
no, con un poco di quella terra, e dilatarne, nel luogo, ove vorrai, 
che Hieno . Quelle che si serbano per seme, sien quelle , che prima 
nascono, che son più grosse > le quali si deono lasciare indurare in 
sul gambo,infino al Perno, e poi si deono appiccare sopra piccio- 
v lo fummo, e ottimamente si conserveranno • E sappi che la gros- 
se^a del picciuolo dimoHra,per innanzi , di chegrosse^a sari 
la Trucca . Voi quando la Vorrai piantare, aprila, e traneilseme: 
e sappi , che quanto in più alto luogo saranno i semi nella ^ucca , 
tanto le faranno più lunghe . E anche sappi, che i semi serbati nel 
j predetto modo, si serbano per tre anni . La ^ucca è fredda e umi- 
da nel secondo grado , e genera umor flemmatico , onde si confa a 
coloro, che son di calda natura, e propriamente a 9 collerici, o a co- 
loro, che sono accidentalmente riscaldati,imperocchè mitiga fi [or 
calore, e spegne la sete , ed è loro ottima* e massimamente se col 
\sugo delle melecotogne, o delle melagrane si dia , o con agreHo , o 
con aceto di melagrane . E £ flemmatici si dee dare con pepe , con 
senape, o con menta : e sesarroHiscejnuolta nella paHa y il sugo,' 
che dentro si proverrà, se si dia a bere ad alcuno febbricoso, miti- 
gherà il calor della febbre* e spegnerà la sete . ifell'acute febbri 



si dia 
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oidi a la sua ac 7 %a, 0 lo sciroppo fatto di quella . E la %ueea cotta € 
con la carns,al nmpodi St ite, fa utilità a 'collerici. I suo semi sa . 
no freddi, * diuretiche per la sottilità della sua suHanjia , e spe* 
Totalmente si convengono a medicina . Contr alV oppila^ion del fc** 
gato, delle reni , e della vescica , e con tr ali 'apofteme del petto , st 
prèndano le sue granella monde, e si pcttin bene , e sicuocano al* 
quanto in acqua d'orzo, e y colata y si dia alldnfermo . Ma se non p • . 
tesse ber cotale acqua > si faccia di essa sciropùo f egli si dia . $ nq~ 
ta , che avranno maggiore efficacia , se non- bolliranno , ma se no . 
faccia latti > 

Dc'Cocoracn, c ccdriuolx -, Cap. XXL 

I Cocomeri, e i cedrìuoli desiderano una medefima terra , conia, % 
^ucca, e d i q usili mesi medefimi, ed in un x modo si piantano , c ? 
si cavano dattorno, ma deono aver minori intervalli: ^poiché sa- 
ranno nati i semi suoi, non s'annaffino jmpercioccbè,per annaffia- 
melo, agevolmente si distruggono : e poscia che saranno pianta- 
ti, per sei, 0 per otto dì,si cerchi i semi se son corrotti : la qual co~ . 
sa si saprà ,se son duri, o s'aprano , E,se saranno molli, non son 
tuoni , ed imperò in lor luogo si debbe porne degli altri t e ancor* 
dopo i seigiorni si deono cercare, e , se sarà bifogno y si deono an- 
cora scambiare . Sono aiutati dall'erbe , ed imperciò non hanno 
tnrflierdi sarchiello, e di mondamento d'erba. E se macerraile % 
sue granella, 0 vero semi,in latte di pecora, ed in mulsa^cioèinac 
qua melata, diventeranno dolci, e candidile lunghi e te neri r se con, 
dotche certi dicono . E se metterai acqua in rafello aperto/luepat^ 
toi [sotttsscydivtntei anno altrettali, secondo cheVirgilio,e Mot 
vaiale afferma . J cocomeri, e i cedrinoli son freddi, e umidi nel se- » 
tondo grado, e sono molto indigpffibili . E i cedrìuoli sono piggio- 
ri,cbt'i cocomeri,edin ciascuno èia parte di fuori durissima a final 
tire, ma la loro midolla genera più perfetto umore, e fanno prode, 
con la lor su fianca , mangiati, a coloro, ch'hanno lo Stomaco cai 
do, e forte, e a coloro, che saffatican la State Ma a flemmatici, e f 
a coloro, che non si travagliano, nqcciono molto , e spezialmente 
allo ttomaco, e alla sua nervositade . E P acqua loro , 0 vero il su- - 
go, vale a color, cb'h anno febbre, e mitigano la setc*7{pnsiman~ 
Sfano cotti, ma solamente crudi • Ma le yucche si mangiano cotto 

solontcu^* 
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Mtatnente. J Cedrinoli quanto minori smo t più teneri* e più 
ii* o vero più bianchi * tanto sono migliori i e non son buoni* poi* 
thè lalor su flangia a durerà, e il colore a citrini tade perviene t 
ma i cocomeri son migliori* quando son maturi* la qual cosa si co 
nosce* quando immillano* e diventano più leggieri* 

m 

De'Caroli. Cip. XXII. 

I IT Cavoli quaft in ogni aere allignano > e desiderano terra grassa* 

; JL letaminata* e profondamente cavata, bimano maggiormen- 
te terrametzana* cbe*l sabbione* o creta . E de 9 cavoli certi hanno 
le foglie piane *late * e grosse * e quitti comunemente ufìamo nelle 
noHrc contrade . .Altri hanno le foglie ere spissime, e quelli *av- 
yegnacbè sieno molto buoni*tuttavia son meno netti*per l'eruche, 
e altri vermini* che in essi troppo si nascondono. Sono ancora cer 
ti cavoli* che hanno le foglie grandi>sottili*e alquanto crespe per v 
tutto* i quali scappellano cavoli romani : e quefli son migliorile - 
tutti gli altri * e che più av accia si cuocono * s'egli avranno terra» 

% ben grassa, imperocché* nella magra* non fono miglior*chegliaU 

*tri. Tossousi seminare* e traspiantare* per tutto' l tempo dell' am 
no*nel quale non siala terra ghiacciatale secca y per modo 9 che 
non si possa lavorare . Ma quelli* che si seminano del mese di Di- . 
cembm di Febbraio* elii Marxp* d % aprile* e di Maggiori potrà* 

. no avere tutta la State* c'I Verno* infino* che non si consumano* e 
guaflano per brina*o per troppo freddo . E* se i loro gambi non si 
divellano, producemmo nella Trimavera il sememi quale, quan- 
do sarà maturo *si coglie. Ma se si schianteranno da essi più vote 

| trami de' semi * quando nascono * sì che la materia de* semi si con- 
sumi tutta* sì si domano* e poi producono belle foglie* e per queft* 

r modo durerà la lor vita più anni. Tuttavia son certi cavolai qua 
li troppo agevolmente producon seme* éaueSìi non si possono* in \ 
total modo* agevolmente conservare . filtri sono > « quali non co- 
sì agevolmente fanno seme * e a queSli propriament* T *i concie* 
quella cautela. E quelli*che si seminano dopo mmo'l mese d*^fgo. 
Iìo 9 infino d'otto dì * entrante Settembre * si piantano poidel mese 
4t> Settembre* o d'Ottobre , quando saranno alquanto cresciuti* e 
smatHip grandi e belli la seguente Quaresima ; e poi appresso non, 
4 fittóftno semtin quella Statele non temeranno il gielo* a Urugia^ 

Qji » da del 
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éa del Perno . Ma se innanzi il detto tempo u semlrrerMno, pf*Z 
duceranno la Quaresima il seme y e non saranno convenevoli * 
francare .E se si semineranno , dopo'l tempo predetto , saranno 
troppo teneri, t dtbili,e,vegnendoilfreddo,non dureranno : e*que 
He cose ndle contrade di Toscana e a Bologna sono provate. *Pos+ 
softsi seminar molto spessi ,e si possono adacquare in tempo di 
grande asciutto : e dkesi che i lor semi si possùn serbar, per cin~ 
que anni . Quando si piantano nel pertugio , fatto col palo > si ta- 
glinola som fin t adi delle radici, acciocché quando si pongono »&0f • 
si ripieghino in sà,la qualcosa sarebbe ad essimolto dannosa . J 
E nota>che le pià cresciute, e maggiori piante sideono porre, che* 
benché pià si penino ad apprendere , tuttavolta diventeranno più 
forti. E non èbifogno,chele radici s'impiastrino con fango,o cor* 
molle letame, ne che la terra sia molle, imperocché nella mezza**, 
ti amen te secca, piantati, allignano, avvegnaché si secchino lefo*% 
glie, infinattanto, chtH lor vigor si conforti, per la prima pioggia* 
vegnente . E non solaménte i cavoli,piantatidel mese di Mar%p* 
o d'aprile, ma eziandio quegli ,\he di Giugno , o di Luglio ,odel 
mese d'^goflo si piantano , saranno il Verno grandi : e piantimi t 
soli in luogo, ove niurì altra cosa sia . E simigli antemente si pian 6 
tano ottimamente, perii solchi di tutte Serbe, come delie cipolle,* 
degli agli, cioè una riga per solco, o due , cioè una riga in ciascun* 
ripa del solco , sfarti ti luno daW altro ,per un braccio > o meno. \ 
Ma quanto più radi si piantano % tanto Maggiori dive tano, e,tMtan+ 
to pià spes .7, minori . JiJiche i cavoli, i quali dissi , che si deono, 
per la Qi<a?esimaì piantare, ottimawlte si piantano intra i gran- 
di cavoli, il doppio più s pessi, che i grandijavorata prima ottima* 
mente la terra ,e qua fi ridotta in polvere ,i quali , levati via i ca- ■ 
moli grandi, rimarranno, e potrannosi diradare,.acciocché divenir 
ti::o grandi, e durino per tutto tanno , Imperocché in quella Statt j 
non produceranno seme . rincora si possono per li campi pianta-* 
re, intra l miglio, panno , e fave, e per li solchi del grano, e dell'ai 
tre biade : e intra i ceci, e intra i soli hi de' melloni, e de' cocomeri, e 
cedrinoli . ^nche si posson piantar nelle vigne, nelle quali bene 
allignano, ma molto le danmjicano, perocché si tv uova, yer espe- 
rienza, che l cavolo è nimico della vite, imperocché la ndebolvste* 
e la riarde, quando le fosse aliato . incora abbi riguardo, quando 
f tanti il cavolo, i he non lo sotterri tantoché la sommità del gam > 

bo delia 
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Vili, e (piando verranno le piove, dopo gran secco della State.perK 
-quali stiperà, che rinverdiscano, e si rinnuovino,si àtono rimuo- 
vere dà espi le foglie in itili , le quali saranno secche ,o forate . il 
xavoio è freddo, e*secco nel primo grado, ma % Avhehnadice> c#V* 
gli è secco nel secondo* e genera Sangue torbido, e malinconico, e*t 
tuo nutrimento è picciolo . M.i quando si cuoce , con carne gras± 
*a, o con galline, diventa miglior* . La lor cocitura, o vero brodo, 
poco mollifica il ventre, e provoca V orinale la lor suflan^ia è sec- 
4 ca, ojiiè correttiva . ^Adunque in operatone son temperati , se 
9 si mangerà Yuno e V altro insieme, cioè il brodo , e la foglia . Ma , 
dato solamente il brodo, solve il ventre, r ia suslanyia sola coiìri 
fine, e indura Al loro nociment 0 ) si rimuove^ corregge se si tessa- 
nole, gittata via la prima cocitura,sien cotti in altra acquaio car 
ne grassa di pecora , odi porco , e si dieno a mangici? con pepe, a 
tornino, o con olio . E Avictnìià diee ì chela sua decozione, else* 
ine tardano Vebrietade,ed ha proprietà di diseccar la lingua, e far 
sonno, e di chiarificar la voce. E G alieno dice, che se i cavoli si dan 
no, arroflici , a mangiare afanciulli, gli aiuteranno più toHo an- 
f dare . EVlinio dice, che le foglie de* cavoli maravigliosamente sa 
io nvnòi morsi de cani . .Anche dice, che l cavolo ,poco cotto, solvi 
il vèntre , e molto cotto lo flrigne . finche dice che 7 cavolo con- 
forta i nervi, onde vali a paralitici \ e atremolosi , e fa abbon- 
danza di latte , eH suo sugo vale contrai veleno > e contrai mor- 
so del con rabbioso . • ■ '* - — 



! ? £ CipsUe desiderano terra soluta, graisa,e ottimamente lavo 
l JLf rata , e i suo* semi. trebbiati durano un anno solamente > ma i 
sospesi, nfgusci, si conservano , per tre anni, sanila le/ione . Se-* 
minansi da alcuni intorno al cominciamene del mesediT^ovem- 
bre, e massimamente per tutta Toscana, e fasti sopra lor semen- 
laiojquafitome.un pergolètd, coperto diserti Hranii , diverso 
' ^Aquilone, per i spazio d'un bràccio, e versò il Merìggio,per i spa- 
zio di due , levato da ter ra . E molti sono > che le seminano di Di- 
tvtobre,diGennaio,di Febbraio, e di Mar\o>allor4 chtdopo y lV*r 



Delle Cipolle • Cap* XX 1 li. 
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§e, primieramente seminarci possono* si seminane sole nèVèpé* s 

the : e ancorasi possono con l'altre erbe mescolatamente semina- : 
re . E quando saranno alquanto cresciute , benché d'aprile > o di 
Maggio , o di Giugno sia , si piantino Vuna daW altra un sommes- 
so, o vero per una spanna, dilungi • Esene deone porre quattro ri 
\ gbe nella porca . E quelle che vorrai mangiare, innanzi che siem 
mature, pianterai utile porche, ove sono le yucche, cedrinoli, i co* 
comeri,o vero melloni* quando saranno cresciute si colgano: ove 
eziandio, se saranno lasciateci maturanno,avvegnachéno divem 
"tino co sì grosse, come quelle, che nelle porche soU si piantano. E, 
quando si deono piantarti si riddano le lor radici Enfino alla gros- f 
seTga d'un dito, o d'un mezzo, allato alla cipolla , e si ficchino so- \ 
lamente un dito sotterra; imperocché sì agevolmete s'appigliano* 
che se si ponessero solamete,o cadessero soprala terra,o si portai 
aero in lontane parti, ecidio discoperte, o si piantassero interra* 
quafi secca,purché fosse bene polverizzata&ascerebbono* cresci 
xebbono ottimami te. Desiderano d'essere spesso cavate dattorno* 
e d'esser purgateda tutte Ccrbe. E se la terra nosaràstata in quel 
mede fimo anno letaminata , sì si dee nel tempo , che si piantano* 
letaminare, acciocché ottimamente allignino. E, colte le cipolle 
mature ( la qual cosa simanifefìa , quando non si possono sofie* 4 
nere , e non crescon più ) le migliori di quelle si piantano deljnt* i 
se d'^igoHo,acciocchè l'anno seguente facciano seme. E le pièce* 
iive si piantano,acciocché laQuaresima si possano aver verdi. 
E le mezzane si serbano , le quali , se saranno , a Luna crescente* 
divette , essendo 7 tempo chiaro e asciutto , si conserveranno me* 
gito in luogo tuttavolta oscuro, e asciutto . Le Cipolle son calde,e 
umide nel tcrfpxr aio, f $p stuferanno spesso di mangiare , con la 
loro acuitade , ingenerano htllo Sloptaco mali umori , e generano 
sete; e enfiamento,*, ventufità, e fanno doler la teUa,e venir pa^- \ 
^0, per la loro fummpsità, che saglic al capo,e che percuote al ce J 
labro ; onde coloro, che s' anfano a mangiarne, impa^ano,e kan 
no terribili, e maninconici sogni, e spezialmente se le mangeran- 
no , levandosi d'infermità ,e,se le mangiano crude , non danno al 
corpo nutrimento nessuno : ma se si lessano ,e gittasi via la pri- 
ma acqua, edìn un altra si cuocevo Àtnno buon nutrimento* as- 
sai* massimamente* seftograssisfima carne, e,con-buon condi- 
mento odorifero* ?i ftndiscaflO . M se si prenderanno crude ternpXt 
* ratameu- 
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Véramente, fecondi che si concie ne, per via di medicina, riscaldai 
no, £ tagliane i grotti untori, e viscosi, t aprono le bocche delle ve 

€ n& e provocano i meHrui, e l'orina, e accrescono l'appetito, e prm 
vocano la lussuria, per la lor caldera) e umiditi, lì lor sugo mei 
so per le nari 9 o se si riceverà il suo odore, per le nari , dallo 'nfer* 
moy purgherà il capò ottimamente: e, mangiate crude, fanno ere- 
scere i capelli • Avicenna dice>che nella cipolla è acuità incensiva. 

1 c amaritudine^ fUticitade, cioè afre^^o vero la^%itadc 9 e quel- 
la, che è più lunga i più acuta: e la rossa è più acuta, che la bian- 
ea, e la secca più che l 'umida, è la cruda è più acuta, che la cotta t 
ed ha virtù dt trarre il sangue alle parti di fuori, per la qual cosi 
fa rossa la cotenna . ^Anchtè utile al nocimento dell' acqua,quan- 

7 do si mangia . £ il suo seme rimuove la so^ura della cotenna : i 
quando si frega intorno al luogo ,ou*è l'opitia, molto giova : e sé 
Si mescola col mele , rimuove i pqrri . Eilmolto ufo della cipollè 
fa una infertà nel capo , la quale è chiamata subet . E la cipolìé 
finalmente è di quelle cose, le quali nocciono allo' nt elle tto , per oc* 

i chi genera mali umori 0 

Del Coro/no. Cap. XXHIL 

• Ti Cornino desidera grasso terreno, e aere caldo, e seminasi det x 
JL mesedì Mar%0yedi càldo^e secconelter^ogrado,e sipuòser* 
bar cinque anni . Havirtù diuretica, edisottigliarlafummosì- 
ti, onde, preso con cibi,e ne 9 beveraggi,e ne savori,conforta la di- 
gtHione . Il vino della sua decozione , e de' fi chi secchi , e del seme 
del finocchio, mitiga.il dòlore, e torsione delle budella , percagion 
*diventufttade,e*lmedefimovino vale contra fredda tossa \ Con- 
tr'aW enfiamento della gola si cuocail cornino, e i fichi ben peHi in 
•fino, e, fattone impiastro, si ponga sopral luogo, dov'è il dolore. 
Contraila fredda reuma del capo si ponga co sì. Prendasi polvere 

a di Cornino, e orbacche d'alloro, e insieme si metta in un te fio cal- 
do, e, foHo in un sacchetto, poiché fia caldo^el ponga in sul capo. * 
Contraila Sb anguria, e dissenteria, e altri dolori,per frigidità, si 
ponga il Cornino , cotto col vino > sopra'l luogo . Control sangue 
degli occhi, non nel principh,ma pòi, si prenda la polvere del Ce 
mino, e s'intrida con tuorlo d'uovo , in te fio caldo , e fattone due 
farti > vi si riponga spesso . Contra 7 lividore , per percossa , 0 im 

altro m+~ 
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Mitro mòdo avvenuto » quando fi a fresco , 51 prenda la pofoeredel 
'XAmfaa, sottile ,e ben confettatoli cera nuova al fuoca,e vi si pan 
ga spesso: ed è rimedio certissimo . £ sappi, che per lo troppo ufo 

jUl cornino, la cotenna diventa discolorata . . 

" ♦ .. DcIGruogo. Cap. XXV.-/ 

IL Cruogo è di due fatte, cioè sai va ti co , e dimetti** . il salva* 
tico si semina, come l'altre erbe , il quale è di picciola utilità » 
ma fa il gambo alto, e molte malvuole, nelle quali nasce ilgruo+ 
go, il quale, quando apparisce, nel levar dtl Sole > si coglie . Il di* 
tnefiico è buono, il qual non si semina, perocché non fa seme, ma 
- le sue cipolle si colgono del mese d % ^Aprile , 0 di Maggio , quandi 
sfin mature , e si lasciano ammoniteci U:e otto giorni , acciocché 
4/ maturino : allora si monda no, e si seccano in luogo caldo&on pe 
t$ al Sole,acciocchè non si cuoiano . La cui maturitade si conosce 
allora, che le foglie son secche, e conservansi sopra alcuna cosa,o 
solai che non s'accofli alla terra , 'in fino al mese d'«AgoHo .Ma.\ 
l'ottimo tempo da piantarlo è da mezzo ^Agoflo , infino a mezzo 
Settembre . £ allora, 0 tmaw^yo dqpo si piantano, in porche la- 
vorate, dilungi V una dall'altra, con le radici * per ispa^io d'una 
spalma, 0 a^ai meno, nel uogbi,ove la terra fosse cara. £ si pian- 
tino sotterra quattro dita ne solchi, e si lascino due, 0 tre anni , è 
ciascuno anno del mese d\*Apxile , se allor son secche le foglie , c . 
del mese di Maggio, di Giugno, * di Luglio,.se n*sce erba nelle poi\ 
che, sideeHirpare, ^appaiufo la terra, per tutto,nella corteccia di 
sopra due dita, e non più adentro, acciocché non si tocchino le ci-, 
polle. E se, intorno alla fine d'iAgoUo,o del mese di Settembre, «j 
si rada la terra, a modo $u$\axa,e£ogniverdumesiximondi,edì~ì 
poi si colga i fiori, quando nascono . £ ilgrmgo si secca a debik,e 
lento fuoco, e, chiuso in alcUft luogo , si conserva* £ passati due, 
0 tre anni si divelle tutto del pie ;e a, 1 .Aprile , e da capo si pianta al 
molo predetto . il Cruogo desidera terra cretosa, 0 mezzana, e si l, 
pifQtf ottimamente piantare, ove sieno siatele cipolle 9 poiché so^ > 
nocive! tei alcuni vi seminano grano, e fave, ma meglio, che no* { 
si ponga alcuna cosa, se non se forse cavoli . Ed è da sapere* che'ì 
gryogo non si dannifica molto, per fpmbra $ ma danni fi casi molto ? 
éafopi* i quali, sotterra, roiwpUi^xip.ol^c , lontra i t qt{aU nìu-, f 

4 ti a cosa 
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: ma cestiate tanto , quanto tender la trappola a* tor pertugi t r 
fare i solchi, tra le porche, cavati, i Mali lo difendano dall'umor 
4tW acqua ,il quale molto teme , e , oltre a queho , impediscono il 
trapassamene dttopi,e delle talpe Je quali ancora molto deside* 
. tono U sue cipolle • llgruogo è caldo e secco nel primo grado, ed i 
nelle sue quaUtadi temperato , ed imperò è confortativo . Onde* 
contra la debilità e difettò del cuore, molto vale, e rimuove il ros- 
sor degli occhi, per sangue , o per altra macula , se vi si pon peHa 
con rofe % e con tuorlo d'uovo, secondo chi dice Dioscoride* rincora 
j colui, che beri il gruogo innanzi, non temerà f ebrietà , ne la era* 
pula, finche tt ghirlande fatte di quello non lasciano altruiinne- 
briare • finche induce sonno, e Stimola la lussuria^econdo che di- 
ce Tlinio . finche dice % che curai morsi de serpenti, c de'ragnatt- 
ti, e le punture degli scarpioni. 

Pelli Cipolle maligc. Cap. XXVI. 

LE Cipolle malige ii piantano, come i porri , con palò , del mese 
di Giugno, cioè una per pertugio, scoHata,per uH piedei Vu- 
na dalT altra* le qualigran et fio fanno : le quali poi uftamo la St* 
te seguente,dopo la ^Pasqua della resurressionez e sono quafi dw* 
ma mede/ima complessione, con f altre comuni cipolle . 

Del Cardo. Cap. XXVII. 

t TI Cardo si semina di Mary, e desidera terra letamata, e si* 
X luta, avvegnaché nella grassa meglio allignare , e apprender* 
si potrebbe :e,se si pongono in pià saldo terreno , sarà loro utile, 
contraile talpe, e agli altri animali, perocché non si può così age- 
volmente forare . Deonsi seminare i cardia Luna crescente, nella 
porca già toro apparecchiatale si seminino, spartiti Puno dall'al- 
tro, un mezzo piede . E si dee prender guardia, che i suo % semi non 
sì pongano a ritroso, cioè quel di sopra, di sotto , perocché nasce- 
rebbuno i cardi debili, piegati^ e duri,e non si deono i semiprofon- 
' dar nella terra : ma si profondino, per lo spazio di tre dita , tanto » 
t che la terra aggiunga olii primi nodi delle dita,e si purghino spes- 
so dalTerbe, inpnattanto,chc i gambi indurino, e, se caldo soprav- 
venisse,s'innajfino. E se ftrignerai It punte desuo 9 semi,non aura* 

J^r no spi- 



Digitized by 



r *!4 .1 !;B R O 

Ho spinole* secondo che scrive Tali odio. Del mese t Ombrisi pon 
£ow> le sue piante, trai grano ,già nato > o intra attre biade , con 
paiola qualcosa è più utile,che porgli in crudo .terreno . li qua** 
li, quando porremo, taglieremo le sommità delle sueradtci ,eim- 
piafìrerrtmle di letame,e spartiremo Vuna dalValtra tre piedi^ac 
ciocché meglio crescano , mettendone in una fossa , d'un piede al- 
ta, due, o tre : e spesso nel tempo asciutto,sottol Verno {pi mette- 
remo cenere , e mtscoleremota con letame . E quando si colgono , } 
non si colgono tutti insieme , perocché non si maturano insieme , 
ma l'uno dopo Coltro : e si dee cogliere allora , ch'ha i fiori nella 
parte di sotto, a modo d'una ghirlanda, e non prima . £ non si dee 
aspettare , che i fiori sieno tutti caduti , imperocché sarebbe pig- 
giore. E continuamente ciascuno anno se nedeono levar le piante, 
acciocché non affatichin le madri , e i figlinoli , o vero i rampolli » 
per altri spa^jj possano crescere, i quali si deono, tuttavolta, con 
alcuna partedeUa radice , divellere. E quellej>iantae,che serberai, 
per seme, purgar prima da tutti i rampolli si deono,cdisopra#on 
. terra cottalo secca,o con alcuna corteccia,coprire: imperà i semi, 4. 
f e r Soleyo per ventipiovolì, sogliono a niente venire . \ . 

DelUCaraamilla. Cap. XXVIII. 

L*A CamamìUa è caldae secca nel primo grado, ed è prossima- 
1 na alla virtù della rofa, nel suo sottigliamento , e la sua cal- 
dera é conveniente, come la caldera dell'olio, ed é apritha , e 
. sottigliativa,e mollificatila: ed é solutiva, sen^a attrarre* qne- 
. Sia è lajua proprietade . Intra le medicine giovantoUo , mollifi- 
cando , e risolvendo : a calde poHeme ,e tutte le nervose membra 
. conforta : ed è fra le medicine , che più vdgliono alla flreccbe^ 
Za, che nuli * altre : ed è confortativa del cerchio , pero^bè risolvi 
. le materie del capo . 

Della Cuscute . Gap. XXX. . 

LsA Cuscute, cioè podagra lini, ogrungo^cdd* n%\ prima gr* 
do, e secca nel secondo, la quale st dee cogliere colori, e si 
- può due anni serbare, e la sua virtù principalmente é di purgar I4 
ms line orna, e setvndariment* la flemw** QndtfQW^tenteme^ 

t* t* fon 



Digitized by 



te si pon nette decoro ni , purganti 'a malinconia e f a flemma, g 
l'acqua della sua decozione vale contraila slr anguria ^dissente- 
ria . E anche la sua erba , se se ne potrà avere , in gran quantità, 
hot* a in vino, e olio,e impiagata* vai* alle reni , e al pettignone r 
e ali* altre pkrti, ove fosse il dolofe . E Avicenna dice* che V acqua 
della cuscute i mirabile att itterizia . E Serapione dice , che una 
delle sue proprietàdii di scadiar l'antiche superfluità delle "pene . 

Isolamento. Cap. XX XL 

I T L Colamento è di due fatte , aquatico, e di monte . l'aquatico 
X s'appella mentiBro, quello dékc montagnosi chiama nepitel- 
la: Il montano èmigliore>pcroccWèpìè sécco** si dee cogliete at- 
torteti è fiorito* e aff ombra iectdre* tpuosshper tutto ranno , 
serbar e,ed haVirtk dissoluti?*, e conskmath>a,e cónfortativà,el 
-pino della ina decedenti e delta regolila, }e dtìVwifcpgssCe'l 
no deità decozione <kllas* a polvere, e de?fiebhecchi,valcèontr*aÌ 
la fredda tossa, c tiflma fredda, imperocché della nepitella prede t^ 
ta, e d! alcune altre cose, si fa il diacalamento , il qualt a quel m e* 
defimo vale . finche la sua polvere, data in uovo da bere, ohtfa* 

* rina d'orzo , vate * quel medi fi fho . dontraH dolor dello Stomaco » 
perfrigiditade, ufi lo % nfermo la sua polvere cotta nel vinoso ne' ci- 
bi* C&ntta la fredda reuma si dee ugner la parte didietro del ca- 
po col mele, nel quale sarà fatta decozione della sua polvere. Da- 
ta in uovo da bere , o in farina d'orto , vale a quel mede fimo . £ 

JìoHa in sacchetto la detta polvere , scaldata in pentola nuova , o 
a detta erba, molto vale. Contr'aUarelassajiondcll'uvola sifae 
eia gargarifmo d'aceto, nel quale sia cotta la sua polvere, ola m 
erba, e visi ponga ta sua polvere, e la polvere delle rofe . Contea 
j tenafmofper flemma vitrea,o per altro umor freddo, krcni s'un- 
gdno di meleto della decozione della sua potvere#deWerba>e pon- 
gasi la sua polvere* e delta colofoni a, e dettemi del naSlurcio,caU 
Mia, sopra l culo, con bambapa>e in cotal maniera ancora si liber- 
ta la matrice • finche si faccia fomento dell'acqua della sua deco ~ 
qp>/tc>*dixccat le superfluitadi della matrice, e varrà molto • 
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Ddla Centauri. Cap* XXXI L 

L^/ CcntaHrflyàoè fiel di tenaci calda y eseccandterjo grado, » 
i. ed l * ri j datarissima > edenne di due maniere' , cio(T centauri , 
%iaggior€,c minore. Malamaggforcham4gghreefficaeÌ4#prm t 
cipalmente si confà ad ufo di medicina*quanto alle foglie* a fio~ , 
ri . Oiwfc i/ <fer cogliere allora , cfc* comincia a fiorire > e tf<fee 
tombra seccare K e ti può in mvlta effi^a^ $$rb<\re v per un anno* 
ed ha virtù diuretica > attrattiva , e consumatila . // ww de//* 
suf decozione vale alCoppilaiyoridel fegato* dèlia mil^a , delle 
reni, e della vescica, e alta Tir anguria* e dissuga . 0«ie G^i- 
//wo, cfcr Centaura ideile piùnobiU,e migliori mtdìci&eaWop- 
fila^ion del fegato > cfygré^eutilitade^adure^adeliamU- 9 
^4, impiagatale bevutaXontra i vermini dt li or cubie vi si me t . 
t a Usuo sugo, col sugo de' porri mischiato .Contrai lombrichi si r 
la sua polvere col mele. ^€ chiarificare il vedere si mescoli il < 
j/igo oW/* radice della centaura maggiore* con acquato fata s**m 
gitogli occhi . 

Del Capelvenere* Cap. XXXHL , fll , 

II Capelvenere è freddi r e secco temperatamente » ed ft* 4 
diuretica , />er/* /ow/e sufìan^ia sua + Fresco ÌM moka effi- 
cacia, e si può te poco serbare, perocché sottile erba . Centra 9 ! ri- 
scaldamento del fegato si dia V acqua della sua decozione . finche 
della detta acqua e del zucchero sì faccia sciroppo: e,se 9 l riscalda* 
menta predetto sia con vi^iodi mil^a, vi s'aggiunga alcuna cosa 
calda , e diuretica . finche le peqruole intinte nel tuga suo ,ola . 
sua erba pefia visi ponga suso . E ^Avicenna dice ,fbe poco decli- 
na a caldera , e per cotal cagione è sottigliativa , resolutiva > e 
apritiva. Ed in esso è fiiticitade* e quando si mescola nel cibo de* 
galli* e delie coturnici %giifa fonia combattere e a uccidere. Eia % 
sua cenere, con aceto e con olio,è utile alValopitia, e con Folio del- 
la mqrtella^e con vino, e con ranno,fa crescere i capelli » e non gli 
lascia cadere . E la sua cenere con ranno è utile alle forfore del ca * , 
pò, e le consuma, e diradica, e rimuove da esso tumide piaghe : ed 
é utile al polmone, in ciò» che molto il purga ; e provoca l y orina,e 

rompe la 
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rompe la pietraie fa venire i mcHrui> e mena fuori la secondina,* 
furga la femmina dal feto* t rimuove il flusso del sangue . 

IL Cerfoglio si semina d**AgpBoiod£bwnè per tutto 9 lfcr*o p 
a dopiti Verno . ' ^ - 

v * ' l>dhi Cicuta. Cip. XXXV* 

I ir Jl tifutaè caMà, e secca nel quarto grado,td ha virtè attrai 
JL# tivaitconsumativa^eÀissolutiva, fina non s'ufa nelle medi* 
€uwdÉnttòiperocch*èvenenosa,e ntiU ruttamela, e nelle sue quo 
zlitadiy imperocché dissolve tanto, sbolli spiriti infraliscono* >e~ 
£90» meno ; yèr quakjnfralimentó si mortificano le membra P 
ed ha virtàfotedtitsimnnelk radici ,o poi nelle fàglie % crttìma* 
mente nel teine onde il suo seme atesina volta si mette nelle me* 
éknte^ Contrai mai della milja sì dee in queSlomodo u arc,cioi* 
Che tutta l'erba dimori in ace^o y con una libbra di bolo armetlU 
colpir dieci ghrni^ , Ltp&isi mettano a bollire le dettato se infinat- 

% tomo >chel'armewittsUbtn risoluto > e Sfrutto i e poi si coli con 
pannai & cfueHacolaturas da capo* sh faccia bollire, * aggiuntivi 
cor a,t olio y se nefaccia unguento j U quale è potentissimo ,contrm 
frdare^ della mil\a, e contro le dure apoHeme è centra Vane- 
tiea inftstà>e contro s&cptiesic ,se se ne farà vn^ione. Court aU 
l'drt etica, e podagra^ a vero gotta, si cuoca la sua radice in patta* 
c r pù>fc***per mezzoy si ponga sapr&Vartctica*, ed 4 sicurissimo 
rimedio vCojttraHmal dei fianco f e contratta' Hranguria , e dissu- 
ria* si demo impiaShrare della sua decozione in vino potete* otio 9 
i luoghi dovè la doglia • U mortificarla matrici , e purgare di? 

* freddi umori e vis cosi ,ea provocarvi meSimii si faccia fomento 
della sua xkco^one in vino, e acqua salsa ♦ Contro le scrofole sec- 
che si deonoufar prima l'erbe diuretiche, poi rifaccia impiafty 
4i due parti di Cicuta, e ter^a di scabbiosa. 
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. Della Scttapu^. Cap. XXXVI. 

L^MW^ e umida nelsèeÀhdo . t 
i Af^ Gherardo diee, nel suo modo di medicare ,ih % eU*i calda e 
spccanel ten&grado* Édèjemèd\kna cui* erba , cbepersimiT 
nome s'appella : ilqual seme, levatone la corteccia di fuòrì x si seri, 
ha tutto Vanno . E sidee sceglier quella* eh* è "verde, e non forata 
dentro, e che nonjftviitf, ma bianca . LaSeatapìh^aha yirtà di 
purgare, principalmente la flemma, appresso la collera , e la ma- 
linconia. Ed bà ancor yirtà purgativa , per k parti disopra ,pefC t 
la ventufitàìe levità, the Jya in se, mule dama voltasi da a'sauiX 
a conserw^ion dilla samtade, alcuna volta agl'infermi, a rimm~* 
ver lanfcrwùtade •'• Controlla eétidiana febbre, per flemma salsa, \% 
e contraila rogna , si pefti la scatapu i^a ,in molta quantità ,e\ 

JOhinvolta nelle foglie it cavoli y si metta som la cenere ,e vish 
tsci assai, acciocché denota bene: e ùoi,quando i cavata,sipre»:\ 
Vtn, e tolio,che n'esce** serbi: il quale si può,ptr i spazio d'nn'aM # 
no, consertate* e> quando saràèifogno, si dia allo'nfermo, neci~ \ 
bh o in alcuni altro modo • £ òr queBo modo-si puàfart inganna . 
a mólti , o se ne fatela cbiaréa , peUandolabent , e- cosandola com : £ 
mele * 1 pai mischiandola cai vino * Rkotatcbe inventi libbre di \ 
vino debite essere una libbrAii se atapux^a y t quel mtdt fimo nel-: -, 
Foncé* e negli altri pesi minori, inette si può metter la scatapu^ f ' 
%a , ben pcHa>in brodo di carne** ài pesce* o d'altri cibi+e ,man~ \ 
giata , molto vale a sani %e agl'infermi . . E Gherardo dice, the la ì 
sca*apu%$aà molto lassativa,e purga di ìu>pm$ edi settoifrtico- * 
samente , e con angoscia: inde si dee prender guàrdia * di cnon sii 
dia se n on a xy brache agevolmente vomitano^se non se la ma- 
teria i digeHa „ £ non si dee dare a coloro,. che hanno fornace de- . 
baie e le budella tptr&ccbèfa svver sione non.sidiasenon di- 
Stemperata * acciocché uanMmmneUo Stomaco . E non si dee so- 
presta dormire » ne riposate come eziandio è da fare in tutte aU 
tre medicine, da vomitoci uw sfa i, acciocché le medicine fisca 4 
iapui^a si facciano acute, il che si fa con dieci , 0 undici granella 
degusciate* e ùeSìe^he si me scoli n nella medicina. *Ancbcdicc,cbc, 
per se medejima* si può dare y peHa , e Stemperata con acqua cal- 
da, 0 fon vino : e dice, che purga principalmente la flemma , e gli 

*: .a * mor 
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umor viscosi, e massimamente dello Homacò , e delle budella , o*. 

de fa prode ^calltci^a cofdiaci^à^ Il maldelfiam 

co* * *gli artefici) e alla febbre continua, per flemma vitrea >o na- 
s turale. £ D'io stolide dkt\che se ne danno d*cinqlte*^nfino a m- 
* vegfanella, per voltai e >quafidol*Rotmaco sarà forte jsidieno 
. «tf r M a, sefusse- débole, si diin p*8e . tlfffct diee,cbje se le foglie 

dell* ^otapuTiXftsieu^anotonpoUix^QMrbe, o altri abhfur? 

DelCretano* Cap. XXXVII. 

IL CretanOi crèrsono iricei marini,è caldee secco nelter^ogra 
< do, ed è erba >Uqual sit^uùwneàe parti tdbayirfb 
molto diuretica , per la sottilità della sua suHan^a . Contraila 
flranguriaxX tontr£t maldeUafietrd>e contrai mal tei fi anco, si 
f renda della detta erba , e in gran quantitade , e si bolla in acqua 
jalmaHra&in vinóne olio,* in quella acqua segga, e Hialtffifet* 
. moyinfino albe&ko . E, se non se ne puate aver tanta quantitade, 
impiahrefrane solamente i luoghi doglienti . £ anche L'erba man- 
>gÌ4t*>ojl vMidqvt saràsottt) bcvutoiprovocberà ì orina . 

DdlaCcliaonia. Cap- XXX Vili. * 

1 T *A Celidonia, cioè cenerognola, è calda, e secca nel quarto gra 
JL^ do, laqiiale è dt due fatto, cioè inàic*>* noHràle. i)ucllad*ln- 
dia è di maggiore efficacia, e operatone , ad buia sua ndfae Wfri- 

1 H*,ni*la comune è que^,thesinuov4nfltemfkec(mti^ e<J 
4 di minore efficacia , tuttavojta Vuna , per ? altra , srprende : t\ 
aitando si trucca neUe ricette, vi si deemettfrlq raìke,e noti Ver** 
bai edhavfrtòdisiQl*tfra,consumativa,e attrattiva . Contrai 
4olor de y denti,per capotf di freddi, si prenda fa sua radice,? si p$ 
« ftì alquanto , e si metta infxà i denti , e di sopra pongasi l'aglio . 
*A purgare il capo, e aJTuvola,ripiena d'umor freddo* visi ponga 

% la sua radice cotta in vino , e lo'rifermo rica?4 il fummo del detto 
vJno,j?erlabofca,ctooigorrvgliilvjiu> : la qualcosa asciugherà 
iyvola,epurghérài\^afo.lt T$iio dicc,che,perlosiugo detlace- 

r lidonia,gliocchÌifctl4róndmc, trÀttho magagnatasi riducono a( 
frirno fato. 

Od 
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De! Coriandolo. Cip. XXXIX. 

IL Curiandolo è erba assai comune, la quote è calia, e secca uet 
secondo grado, il cui seme si dee metter nelle ricette jl quale si 
serba, per due anni, e, per lo suo odore, ha virtù confortativa,onde 
é, cof or tarla digeHionk, eaàa doglia dello ilomaco,per ventufito- 
de, si dio il suo seme ne* cibi, c7 vinojovc sarà cotto, a bere . +Au*> 
che la polvere del suo seme, gittata sopra la carne , la fa saporom 
sa. E Isidoro dice, ché'lsuo seme* dato in >in dolce, incitagli bua 
minia lussuria. Ma si dee guardare y che non se ne diatro pùo,pe^ 
rocchi farebbe I huomo furioso* pao^p . E la sua erba, col seme, 
ìè venenosa a'eani , e gli uccide ,se alquante fiate ne mangiano 

Della Consolida maggiore. Cap. XL. 

Ljt Consolida maggiore, cioè rigaligo, é di fredda e secca eom^ 
i ples sione, e la sua radice propriamente i medicinale,' lo qua* 
k na virtù dicoHrignere la grossa suHan^ia, e serbasi cinque an- 
nue la suo polvere, data ne" cibi, vale contrai flusso del sangue 
de'meBrui* contsal flusso del mentre: e, PoHa di sotto,>ale con- 
erai flusso de'mcfkm?** similmente le fomentazioni fatte della 
ano erba. 

Del Cocomero salvatico . Cap. XLI. 

y L Cocomero salvatico i erba nota , del cui sugo si fa latto»*- * 
JL ro in quello modo, cioè. Che ne'dì Canicolari il frutto della sua 
erbosi colga,allora, ch'i quafi maturo : e sipeilo , e se ne cava il 
sugo , e si pone al Sole, e si secca . E certi lo cuocono al fuoco; e 

Jjuefio cotale è men lassativo* e mena più dolcemente. E altri boi 
ono il sugo suo, col mele,quafi infino al consumamelo del sugo, 
e dannolo a modo di lattovaro, il quale assai solve, per le parti di . 
satto. Tuossi, per due anni, serbare, ed ha virtù di purgare, prin- 
cipalmente la flemma, e gli umor viscosi, e umidi, e poi la collera ~ 
nera, o vero malinconia : onde vale contraila parlotta, apoples T 
sta,edepilesia, e colica, e contrai mal del fiancp,c contraila feb~ % 
bre quotidiano, per flemma vitrea,o naturale . Ed è utile agli scia 

ticbi,ar- 
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tUhi,arteticf 9 e podagrici imperocché trae ase dalle parti da luna 
gi spezialmente ,e purga ahche cotto . E medicina utile a tutte le 
cose, o vero infermitadi, per flemma, e non però sida solo: e pur- 
ga per la bocca , e per lo ventre , e si dee ufare , mescolandolo con 
altre confezioni, e si faccia la medicina acuta £ un'oncia . E colui \ 
che prenderà illattovario, non dee dormire sopir esso,ma si muo- 
va incontanente, che Taurà preso, si come que'che prende l 'ellebo- 
ro , imperocché suole inducer soffocatone . E nelle infermitadi 

$ del fianco,an^i ehi si did,si decollo 9 nfermo fare alcun criBio mot 

Jìficath>o,c poi gli se ne faccia un'altro di cocitura di mah a, e d'o- 
lio , c di mele , con once cinque d'eraderij , e sarà ottimo contr'at- 
infermità del fianco, e contr'aU'artetica , chiragra,e podagra . 
Sèriche la detta erbate si puote avere, si peBi alquanto , e bollita 
mvinoM in olio* poSla nel luogo,ove è la doglia,vale alla Br an- 
guria, e alla podagra, e al dolor del fianco, ^provocarci mcihrui 
si confetti la polvere dell' elatterio, e con olio muBeUino,e con olia 
comune, è vi si ponga la bambagia dentro intinta. *A maturar la 
fredde apoBcme si prendano once cinque d* elatterio* farina d'or* 

4 to, e confettisi insieme, con tuorlo d'uovo, e visi ponga $uso.*An~ 
torà deW elatterio, e iella trementina si fa ottimo untorio da rem* 

' ferelepeBème* Wvermi degli orecchi sidee confettare l y elatte- 
rio, in quantità di cinque grani, con poco aceto & tiepido visi met* 
fa dentro, iXàognìdolot di Bomaco^per cagion freddaci deeun* 
gnere ielVelantrh, con aceto confetto . *Ake lentiggini della fac- 
cia* ad ogni altra superfluità rimuovere,prendi cerussa,cioè biac 
ca e canfora, ed elatterio jn quantità delle predette due cose,e con- 
fetta<on aceto, in modo d 'unguento* peSìa in mortaio di piombo, 
con pe fieli* di piombe, e pongasi in vafello di vetro , e vi dimori 

j per quindici dì : e poi nel predetto mortaio , col peilello vide fimo, 
si meni,giugnendovi aceto, se fosse sodai e se t'unga la facciale- 
rocchi rimuove il panno , e le letiggini maravigliosamente • 

Del Dittamo. Gap. XLIL 

IL Dittamo , che per altro nome si chiama frassinella , peroc- 
ché ha le sue frondi^à modo dì fiat sino,è caldo* secco nel quar 
to grado, ed i radice d' un'erbate dittamo simigliantemente s'ap 
peBa, la quftle,in4uogo caldo petroso e ^cao^rpe^alwente s 'amo 
• v . * S f va, ed 
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va , ed ha virtà di dissolvere , e di consumare il veleno . Contrai ? 
morso degli animali velenosi vi si ponga suso l'erba , o la radice, 
della predetta erba,pttta : ancora il sugo suo si dia col vino . E la 
sua polvere iìntrida col sugo della mentale vi si ponga suso,» an* 
fbe si dia a bere . finche dice lfidoro,ch 9 egli è di tanta virtà , chi 
fvelle il ferro del corpo, e mandalo fuor della carne , onde le bettic, 
saettate, gittano le saette,mangiando quello. 

Dell'Endivia. Cap. XLIII. 

L 9 Endivia, che per altro nome si chiama lattuga sabatica, ^1 
fredda, e secca nel secóndo grado, e?l suo seme,e foglie si con-, 
fa ai ufo di medicina, e ancora le foglie si confanno ad ufo di ciboz. 
ma la sua radice non ha virtà alcuna , e le sue foglie verdi san di 
grande efficacia, e operazione, e,secche,niente adoperano s Ed ha 
virtù di confortare* ialterare,onde valecontr'aìVoppila^ion del 
fegato, e della mil%a,per cagion di collera . Evale contraila sem- 
f lice, e doppia ter%ana,e contr 9 alCitteri^ia,eriscaldamento dèi fé 
gato, e contraile calde apotteme,mangiandole lesse* o crude. *An~ , 
che lo sciroppo fattodella sua decozione, e del zucchero , vale 4 
auel medejimo . .Anche il suo sugo,o vero sarò v posdato con reu? a 
barbaro, il quarto, o vero il setto giorno , dopo la digestione della 
materia, vale . ^inchexontraH color del fegato, e contraile caldo 
apoHetùe, vale la detta erba , petta % e poetavi suso . Jt quel me- 
de fimo vale il sugo epittimato . £ se non puoi averle foglie, cuo- 
ci in acqua il seme dell'erba , petto , e pomo in suo luogo . £ *AU 
berto dice, che l'acqua dell'Endivia con biacca e aceto , è pittima 
mirabile a raffreddare qualunque cosa dee raffreddarsi . 

Dell'Elia • Cap. XLIV. • 

L*ÉUa non si semina, perocché non produce sema ma la sua co- t 
i rona si pianta tHtìai o la maggior parte, del mese £ Ottobre* 
in terra grassa, e profonda* cavata, e ben rivolta, e trita . Velia è 
calda nel ter^o grado, e umida nel primo, ed enne di due maniere » 
cioè ortolana, e camporeccia . Quella del campo è di maggiore ef- 
ficacia , quanto alle radici* e la sua radice si coglie nel principio 
della State,* seccasi al Sole, acciocché non si corrompa,per umo» 

re, e si 
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re, f 1/ dee la sua radice metter nelle medicine . Tuossi serbar per 
due anni, e per tre}ed ha viriti Unificai iva, t ; bnondificativa,onde 
vale contrai nerbi , per frigidità , indegnati . Contrari dolore de 9 
* "Membri spiritali, per fredda cagione , diesi il vino della sua deco- 
zione, fecundum iftud. Enula campana Rcddìt precordi* 
fatta . Contrai dolor di Slomaco, e contra ventufìtà,e tontrafred 
dà tossa, diesi il vino della sua decozione . La sua polvere , con la 
polvere del cenamo , adilicati solve lai?entufitàde*membri spi- . 
ritàli . Verba tutta decotta in vino, e olio, e impiaSlrata,dissolve 
'il dolor del fiàrlco, il colico , e la Sìr anguria . Contr'aWafma fred- 
da si dia la farina <Forzo,<netta quale la sua polvere sia cotta . £ 
sappi, che nell'Ella è virtù rubi fi cativa, e ultima astersione . 

Della Fegatella. Cap. XLV. 

<1 'Epatica, cioè fegatella, è fredda e secca nelprimo grado ,edi 
- JLi erba, che cresce ne*luoghi acquidosi , e spezialmente in luo- 
ghi petrosi, la quale ha molte foglie* che si Stringono alla terra, e 
v 3tfe pktre : e latita viftH è diuretica, perì a sortii suHan^ia, e ri- 
frigerativa : onde V acqua dèlia sua decozione valecontr'aWo ppi- 
laTjon del fegato, e della mil%a,per calda cagioite, e contrai riscal 
damento del fegato-, e comr'alFitteri^fà . e lo sciroppo fatto del- 
l'acqua della sua decozione > giugnendovi reubarbara, nella fine 
i * della decozione, sari ottimo controlla gialle 1 ^ . 

■ Della Ruchetta. Cap. XLV!. 

'Eruca è calda e secca nel quartogrado,è là dimèstica i di mag 
'JL gioì* efficacia, che la salvatica >e i tuo 1 'semi si confanno spe- 
zialmente àd ufo di medicina, appresso le foglie . La cui virtude,è 
consufnatrva ', e provocative, del coito : e, coita con la carne, vale 
. àd incitare ti coito, e dissolve la dissenteria , e la Siranguria , e la 
parlasia . incora se sì coceràin vino » e s*impiaSherrà alle rem , 
- provocherà a lussuria , e > poSìa soprani pettignon , provocaTo- 
Hna :f l suo seme , massimamente della salvatica , fa ri^ar 
là verga s ' ' 1 

' • i Sf t Deli'eb- 
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Dell'Ebbio . Cap. UIL. 

L'Ebbio è ca!do,e secco nel ter^p gradone le cortecce delle sue ra % 
dici, e le cime, spezialmente sono Medicinali. Le cortecce del- 
le sue radici si colgon la Trimavera, e si seccano al Solere si ser* 
ban per tutto Vanno, ed ha virtù di dissolvere ,e di consumare >,e 
di purgar la flemma , e gli umor viscosi . E si dia il suo sugo * il 
qual purga ,at traendo disotto , edisopra angosciosamente > onde 
non sidee dare, se non quando la materia è digeSìa,e quando il cor 
fo è dispofto a flusso 9 sì come nell'altee ?optj$})evQli medicine. 
E vale alla febbre continua* eqlla lunga ternana , per collera ci* 
trina, e vitellina . .Anche vale all'oppìla^ion del fegato , e ali it- 
terica, e alla^olica ,^-altfal ddfiancc r* e fona fuor l'acqua di % 
que'che patiscon di flemma bianca . L'I suo ufo e 9 che si dia il suo 
sugo per se , 0 nella sua decozione si diSiemperi altra medicina ro 
. si giunga con isciroppo, e ossimele lassativo , o si cuoca con ^ejf, 
infino alla consuma\ion del sugo . Contr 'all'enfiamento della Sire 
m tnità, e contr air ari etica, e colìora bianca,si faccia bagno d'acqua 
salsa, di deco %ion delle sue rottici, e cime, 0 di tutta l'erba, • . ^ 

^ • ■ - , r . • ' ■.; ■ • \\ 

De! Finocchio. Gap. IIL. , * 

I L Finocchio si semina del me se, di Dicembre , di Gennaio , e. 4i 1 
Febbraio, e di Marzo, e d'ogni tempo si traspone,'ed è caldo e 
secco nel secondo 'grndp ,ed%a virtù (jtlurericx, erti sottigliar la 
grossa ventufitaie. E, mangiato, do po % l cibo , vale arutti ace- 
tosi \ Uguali si fatino per indigeSlione : e qsteSlofa per la sottik 
lsuflM%ja*e per \le sue qualità. E'isuo seme,lefogtie,e ifiori ? e\e 
cortecce delle radici, si confanno ad ufo di medicina, il sentii si co- 
glie nel pr.incipìo4eH\Autunno, e serbasi per tre qnni.ltfprtec- 
. co delie radici si colgono nel principio dèlia Trimaveraj e si serban 
, per mizzo l'anno » Contr ah' oppiìa^ion del fegato , e dettamil^a » 
- e coni falla Hranguria, e dissuria, e contrai vi^io della pietratfir z 
k freddo umoye , si da l'acqua della sua decozione , ^nche il finoc- 
chio cotto, c mangiato, contra le predette cose, vale . finche que- 
lla mcdtflma acqua y o vino, solve il dolor dello Stomaco, per fred^ 
dezxa , 0 per ventufltà , e conforta la digestione . Quel medefìmo 
sx , ~ fala 
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fa la polvere del suo seme. Contrari panno degli occhi** pizzicó- 
re, si ponga il sugo fc&e fé^^di^^fildefame, per quindici dì 
al Sole,e,a modo di coi i ic,si metta negli occhi. Contrai pirico? 
j Mglioctbi eiperifrientfrccrtano-i i confettisi aloè ottimo ,con**lh 
£o di finocchio, e si ponga in rafia di rame^pef quindici dìalS oky 
-g poi umetta agi* occhiamoti* dj collirio., 

iDciU0wniila» Cap. Ih* . 

»lb;ui Piamola èwIda,eseccauelquariogrado,echMmap^^ 
<Jd/ «ni.* * per Ai ha virti incensiva , èd isimigliànte alla vitab* 
~ba ritkefo&liCie ne fi oramai fiori sono azzurrini . Quando è v^r 
Midi rwlt* efficacia, e secca -pale niente ,o poco . ^4 far cauterio, 
t ^^/fc4to/rcJ?£^ vuo • 

Jc intendere, evèrsi lasci un giorno >atro*etr*s si la buccia ano^ 
Mitàxaxsaie porsi cuti a modelli cerusico,. ;*A rompere l'apode- 
sua, quando fotte convertita in marcia* ef/ capofojje duro , si de* 
Jttdftta erb&pefiar tonolio,e>pordisopra,e tolig fifone a rilas* 
Jaqonti aecmchi Uflamula non dischi troppo . 

C , " : - ' — . 

• v . \<\ , . \ *\ '. -, , D^lFumtnqftcrno . . C*p* V » 

..... » 

ITI Fummo&erno i erba assai conosciuta, la quale è così detta » v 
X in* perocché èjpàeratula alauta graìsv fummo sita della ter- 
ra, ed è calda nel primo grado , e secca nel secondo ,ed è di grande 
tfficam yer4ei*$tcfa> è principalmente purga la mafintonia,e ap 
f re itola fiemmà talsai e U collera adu&a>ed è diuretica . Contriti 

s là rogna si fiondano once due dei sua sugo, e, giuntai ber o % 
jf mfafC&*tiwpfto 0 e si dia con raafua*alda,a VisighmgfiU jftn 
w4fil finovbio vinche si faccia queSlo unguemo mU* olio detti 
noih e vi ti ponga polvere di fitiggine sottile* e si confetti con atee* 
faUquakvigiugueraiitcolsugo dèi fummoMernoJn Maggior 

a quantità* chtieU* altre cose, t se n'unga tónfittrmo nel bagno, ed i 
iH}imo.Ed abbi a mente, che sei suo sugo si dori trevolte la set 
rimana, urne i fato, ottinuwent* purgherà gli umqti, che la ro~ 
gna producono . finché la detta erba > cotta in vino, e pofìa nel 
luo&o della podagra, vale molto 
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Dc^Funghi « Ca^. LI. > 

DEVunghhcertison buoni, e certi mortiferi^! buoni son pie- t 
coli, e ritondi , amorfo di cappello , * ^ Mf j appariscono nel 
principio della Trimavèrà,e vengono men debmlse di Maggio.,* 
co • sì fatti funghi mai non nocquero altruiste fecero no cimento jh- 
bitamente. Matukav6lta*è da r sapere,-d)ettkti generano nutri- 
mento malvagio . Mai mortali son quelli, i quali nascono appres 
io ferrò rugginoso: e ancora sono Altri funghi mortali, àvpegtfc* 
clfè incontanente non uccidano 'i e queSti son auetti,che nascono ap 
presso le co se putride, o allato altabita^ion d alcun velenoso ani* 
male ,o allato a certi arbori^Vhanno dilor proprietarie corrugo* 
ne a 'funghi ' 7 sì come l'ulivo*, lhegnodé funghi mortati è <jucH*+ % 
thè. Che neUà)> ari e di sopirla suahttecia ha una umiditi visco* 
sa corrotta, e cft€ folio si mutale si corrompe intra le mani dico*- 
loro , che gli colgono . E mlleisoSire abitazioni si truovano fun- 
ghi, i quali son iati, e spessi, t che hanno alcun rossor netta par* 
te di sopra, e in quel rossore ha molte ampulte elevate^die qfudi 
sono alcunerottc, e alcune no,e quello è mortale, cheto fio uccide^ 
e chiamasi il fungo d&lttoosàtoìithperouW, ftàveriwto in lat* 
te, uccide le mosche. 

•. -\ •. . ' .r .. " J ^ i 

Del Fiengreco». Cap. LIJU- 

IL Fiengreco è caldo, e secco* ed ha su flangia viscosa , onde ha 
virtù di maturare ,e di lassare . jt maturar lepoHcmc si dee 
intridere la *uafar\nacon$uorlo et uovo, e portavi s*$& y perocché 
matut4,e màglia < <A naturare, e a rom pere-si mescoli corptrt- 
inentina, e vi si ponga suso vinche l'erba del predetta tifarti* 
ta in olio ysoprappofia * è utile a maturare. ^ilTapóHema àegH 
spiritali membriysifrenic la farina del fiengreco, messa in un sàt 
metto , e, còtta in acqua , con malvaviscbio , si ponga di sópra - 
jlll * apoHema dello Momaco , e delle budettay facciati iella fari** 
del fiengreco , edcll 'acqua predetta , poltiglie , * vi si sopprap- 
pongano - i ... : m • , 

v De 1 

\ 
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IGnmkugl si sino di naturi ut^tMb^n^^^^av oHf 
infine che si vengono* chiudere, ma*pokhiJon ctìtu$k*le (or 
foglie diventano unafi bianche $t grasse *cof&bucce4i cipolle* é 
crespe, Desiderano àewfrtèfa%mperocckiifc^ * o temprato 
non sitbmdonoy marijnangona aperti* sì copte tomoli* e così de^ 
siderano la tetra > che desiderano, i cavoli* e f annose)» eompoSie » : . 
come delle rupe* e anche si seminano* com^ i cavoli . ' . j 

Ddia GramigtU w C*{k LIMI. ?> 

••; - cv.'v: V /;/ !;.!';', \ ^ 

L^£ Gramigna ha virtude Hitica * ed a virtù di saldar le feri- 
te* e dissolveMithfattài di sanar le ffogbVÀelle rem* e del- 
la vescica * e a mitigare il dolor della mil^a ; e V suo sugo » dato A 
bere* ha pr oprietaded! 'uccider* > i lombrichi .QueH*à*b a conosca- 
no icani*i quali* quandi purgarsi v^l}om*Ja man^ ano *secon^ 
do che scrive Plinio «. . \\ f r: ./.•./. • > v . . 

Lv/f Genziana è radice <Fun*erba % ch'à simigliantemente così 
appellata} la cutraèjpt'ìolajmmè è mftééttale . Cogliesi nel 
fin della Trimavera* e* poich'i secca* sì serba * per tre anni • 7s(4- 
sce * il più s ne 9 nffiHti * e luoghi ombrosi x tumicù . E cald* $ ac ca 
net terzo gradoytdka virtù di solvere* dico^suniàre * e faptirfo 
y>ndeèdiuretkM weU sua polvere si da in vinone con acqua Sòr* 
9.0 y vale coHtr'aU^^aAntica . Mdilsugo d^Ilasua ra4ice y m4nda 
viaria morféMStoa le pìaghe*eTulceratian corrosivi HEarifbe 
bevuta fa grfin prode a chi fosse caduto tfalto* e fosse cal$evito*e 
lacero : ed e ultimo rimedio contrari morso dello scarpione > e ser- 
penti* e contraile ferite avvelenate , e al morso del con rabbioso* 
se se ne bevono due once pernotta, convino . 
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Delta Gaiqfiftat*. Cip. IVI. 

ro a fl aponi, eh ^radice è odorifera ,e anche le figlie èà 
è calia t secca nel fernet grado, * la fresca è di maggiore efficacia* 
the U secca, e serbasi per un*awto,cd ha >wtA consutuatha^pri^ 
tiva y e dissolutiva, e chiamasi garofanata, f crocchiti suo odore è 
simile aqueLde'grofani, o il suo sapore, o la sua operazione. Con* 
trai difetto del cuor vai molto , se , cotta in acqua marina, e olio* 
si pone dalla parte dinanzi, e di dietro • finche a confortar la di- 
gcftione, e contraili JogÙa dello Stomaco yè delle budella , perca- 
gion di freddo, o di ventufttà, si dia il vino della sua decozione . 
" V " ' ' ,V* . . • 

Dcmnmftico.Cap.LVir 

L 9 umulo,doè ruviSlico^o rero IhertiTjoJo quale fa fiori Jqua* 
> li, per la loro seccht^a,si consentano lunghissimamente ìm 
loro virtute, sì ch'è comune opinione, che giammai non sicòrrom 
pano . E il loro odore è acuto, e forte, e sono /caldi, e secchie disso- 
lutivi delle viscoJnadi ,e-incifivt% e consertati da corruzione i li- 
quori,nc quali si mescolano . 

Delinquiamo* Cap. LVIII. - ' 

It iusquiamo è freddo,c secco nel ter^ogrado^d è seme furter I 
bai chè si chiama Cassilagme,o vero dente capottino* isko'se- 
mi son di tre fatte : impervccbi alcuno è blanco,ktcuno rés&,e ai 
tUnonero. il bianco, e'I rossèi si confanno ad ufo di medicinali ut 
roè mortifero . Edabbl mente , che se l lusyuiatoo sìdet ricevere 
dentro per bocca, si deodare il seme ,e,se di fuori sirice** ìsi dia 
Perbà .Ma il seme è di maggiore operazione, *d ha vWtkdifat 
éùrmire, cèUriguert, e di mortificare. Ji provocare U sonno,in in- 
fermità acuta, si faccia fomento dell'acqua , dwe sarà cotta la 
sua erbai intorno allafronte,e intorno alle tempiere intorno a* pie- 
di, e anche se ne lavi, e poi si faccia quefìo impiastro. Vrendasi 2 
(a polvere del fno seme btn sottile , con l % albume dell'uovo , e con 
l irte di femmina, che nudrisca fanciulla , e con un poco d'aceto , e 

C . I SÌpOlg* 
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si faccia quel mede/imo impiafìro. Contraila dissenteria si fac- 
cia impiafìro della detta erba , e vi si ponga , perocché rimuove il 
dolore . Contra'l dolor de'denti, prendasi U suo seme,e si ponga sé 
prar carboni > e lo % nfemto riceva il fummo per bocca ^ela tenga 
sopra V acqua % e apparirà sopra l'acqua una cosa , a modo di ver- 
mini y i quali nuotati disopra, il suo seme pollo ancora soprani 
dente,per cagion calda % rimuove il dolore. E serbasi per dieci annu 



JLj foglie, e i fioriy non secondo le radhi,diuretiea,e consumativa % 
e attrattiva , cavino detta sua decozione, e de fichi secchi , vale 
cont/alla fredda tossa . finche 9 l vino detta sua decozione % e del se- 
me del finocchio* rimuove il dolor dello flomaco, e delle budella . 
£7 fomentofatto dell'acqua della sua decozione, mondifica.e net- 
ta la matrice dalle superfiuitadi, e quel mede/Imo adopera il sup- 
positorio fatto della sua polvere e dell'olio muSlellino . rincora la 
Sua polvere, o l'erba* scaldata nel tetto, e poSla al capono per se* ù 
in sacchetto yttale contrai freddo catarrone al cadimento delVuvo- 
1 ia . sAl mal dell'uvola prendasi la detta erba , e si cuoca in aceto , 
c si gargarizzi. <Anche la detta erba, cotta nel vino* impiafìrata, 
rimuove la doglia,che per ventufità adiviene. 



f 1 *JarOi cioègichero ,il quale per altro nome è detto barbaaren, 
JLi o vero piè vithellino> è caldo, e secco in secondo grado , e truo- 
vasi ncHuogbi secchi e umidi, montuosi e piani* e nel Verno ,e nel- 
la State . Ha grande efficacia, secondo le foglie, e maggiore, secon m 
do le radUi % e grandissime, secondo certe tuberosità, che si colgo- 
no, feHdofisi e seccanti, ed ha virtù di dissolvere, d'ammorbidare, / 
tdisottigiiare. Contr* all'enfiamento degli orecchi si faccia im- 
ptàftró della dptta èrba,insieme con le tuberosità predette, nel vi- 
no, e nélFolio, cotte ^evist giunga corninole s i ponga sopragli orec 
ehi. Contraile fredde apoHemc si prenda la detta erba tutta, con 

iksuetHbertsitadii # si pcfti Con sugna orsìna,e,cosìcalda,si pon- 




PclTIaro. Cip. IX. 
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ga su la 




f a su la po&em* . Contraile nomile scrofole si prenda la ietta ew 
a,e si petti con sugna vieta , e squilla ,o con sugna (Porro y fe si 

}ìuh avere>e si ponga sopraessa % e ,se sarq&i* fresche, ne guarrÀ 
o % nftrmo . *A far bella, e .tettala sfaccia* e Assottigliarla buccia, 
si faccia polvere sottile delle sue tubero titfidi secche* confette con 
acqua ro fata, e sifwgaaìsole, infino % che L'acqua, sia tutta disec 
«tata , e se nunga la faccia : e, così si faccia tre,o quattro fglte, ? 
fiùydì quella polvere solamente,o con l'acqua r<tfata>e p wgapiu, 
e fa più bella la faccia, chela biacca. .Anche la sua polveri sola* 
mente rode la carne superflua % 

De! Calcatreppe Cap. LXtv - „ 1 7 • 

IL Calcatreppo è vrferba molto spinosa, delle cui radia 'si/alq 
xnztverata, in quetta maniera . Che in due libbre di weU , ^ 
libbre una di calcatreppo mondo , 0 di pattinata , si metta oncia 
una<> 0 mezzi di pepe- e due di Gen^ìovo, a mezzodì pepe sdamen 
te, in auetto modo . Lavisi ben primieramente il calcatreppe* ? e sì 
gittiil legno, che v\è dentro^ poi ottimamente si cuoc4,o ve$o che 
ji cuoca imprima, e poi si gittiil legno ; ^Appressositagh minu- 
tamente y e, patto il mele affuoco , e ottimamente schiumato* sì - 
inetta in esso il detto calcatreppo, e*lgengiovo, 0 vera t j>e$e^ boi- ✓ 
\ano infinattantoché diventi spesso couvenevolmente.È stuella 
fine della sua deco^oneysi giungerà polvere di semi di ruchetta, € 
pinocchi, sarà ottima al coito, e a rÌTgarè il membro . 

Del Gbiaggmolo . Cap. 

IBjs ireos, 0 ver ghiaggiuolo, è una medefima erba 9 le cui foglie 
sono simigliami a spada, con fiori porpori'ni, o ver bianchi : \ 
imperocché quello, che s'appella iris, ha fiori porpormi,queUo chi{ 
/appella ireos gli ha bianchi, e sono d'una medefima vinti , e so r 
lamcntc nelle medicine tifiamo la sua radice di dare • Cogliesì ne t 
fin della primavera, e si secca, e serbati* per due anni % ed è cal- 
da, e secca nel secondo grado, ed ha virtù diuretica, onde dissolve, 
c apre . Contrai vi^io de y membri spiritali, contralToppi\a7^om 
iella mil^a, e del fegato, e delle reni, e deUavescica# y contra 9 ldom 
ior,per ventufitadc,è utile il vino della sua decozione . £ anab'e /* 

suapoU 
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r fui polvere ita timidi rodere soavemente la còme superflua . Jtt 
panno degli occhi rimuovere si faccia collirio della sua polvere >è 
deWacquarofata . 

Della Regolila. Cap. LXIII. 

f T ^ ^goli^iaé ra ^ ce d'un B erba,che desidera terra Sensoluta y e 
| ^ spezialmente sabkione y acciocchi iventròagevolmete mettà 
molte, e lunghe radici rlaqùale, se si pianta, agevolmente scappi 

glia,e intomb a se pullula molto,? forse>se'l suo gabo tenero si pie 
v ga alla terra, è si cuopra, si convertirà in radice, a modo della gra 
m igna, e delia menta, è della robbia . La qual radice è calda* umi 
da temperatamente, e si dee scegliere* prender quella,cbe non sia 
troppo grossa, ne troppo sottile, e che sia gialla dentro , e che non 
faccia polvere], eia nera ,ela bianca si deegittar via . il suo sugo 

1 è d'una medefima operazione con essa, e ancora di più forte : e fai 
% si in qutfìo modoycioè . Che si dee prendere quando è verde,e si dee * 
peHare, e bollire in acqua, e si cuoca qua fi infino, che sia disfatta^ 

- pei si preme . £ la sua deco^ionefatta in acqua, vale contra tue 
tii viT^if del petto, e contraila periplemonia , pleure si. *Ancbe il 
vino y dove sarà cotta, vale contraila tossa. *A quel mede/imo va 
le il lùttayaro confetto della regolici pigliando il suo sugo 9 e,fat 
$one laytovaro , con mele . finche la regolici* maHicata , e te~ 
nuta sotto la lingua » mitiga la sete > e l'aspre^ga della lingua , % 
delgo^Zp. r 

Del Giglio» Cap. LXIV. 

I X I Ciglio si pianta del mese d'Ottobre , e di TJovembre interra 
X grassa, e ben lavorata, e prendo n si gli spicchi suoi^o vero bui 
hi, cioè cipolle verdi, o secche,al modo, che sifadegli agli: e stpon 
%onó di lungi furiò dall'altro , una spanna , o un piede , equeho è 
meglio . finche dice JitiHotile, tfre se 9 l gambo del giglio,innan- 
%i che sia aperto il suo seme, o vero fiore, si piegherà in terra, in 
tal maniera, chela sua cipolla non si dibarbi , e si cuopra con la 
terrai infra pochi giorni mette in ciascun nodo del gambo, una pie 
cela cipolla,* modo dèi suo bulbo . // giglio è caldo, e umido,e son 
ne di due maniere, dimeiìicbijt salvati chi . Ha de* salvatichi aU 

Tt 2 cunifan* 
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tuni fanno if 'ori purpurini,i quali gigli tono di mag gort ijfUor % 
eia . tAltri sono, che son gialli .M^i dimestichi se saranno pesti 
con ìugna rei chi a , o in olio cotti* maturano il freddo apostema. 
Contra la durerà della mil^a predatila sua radiceli gran quan 
titade, con la brancorsina ,e fon l^radke del visto , e si metta in 
vino, per dieci giorni, e poi si coli, e giuntovi cera, e olio,se ne fac 
fia unguento . Scolorar la faccia, prendi le tubero sit adi delle m- t . 
4ki del giglio salvatici e seccale, e poi le polverizza* diHempe- 
Xa y cpn acqua ro fata, e falle seccare : la qual cosa fatta tre,o quat 
tro volte solamente , quella polvere, Stemperata con acqua rofa- 
ta,te la fregh errai sopra la faccia . finche, lavando » se ne morì- j 
dificheràla faccia , e ripioverà le crespe, ottiche dice Diosco- 
ride, che le sue foglie cotte,e poRe sopra i luoghi arsi,vaglion mot 
to . E quel mede fimo fa la sua radice , se, peìla con olio , visipOr 
ne, imperocché [a-suavirtude è mitigativa, finche mena, fuori 
la purgaxipn de'meftrui, perchè è apritivaiecoflrignc l'enfiamen 
to . Ed imperò vale contr agli apohéfni ,.per ventufità , se la sua^ 
radice, peHa con olio, spesse volte vi si pone . Ma Tlinio dice,che 
le suecipolle,cotte col vino panano le trafitte dt serpenti ,e la ma- 
lizia, t'ivelen de' funghi . E se si coceranno in vino, mischiando- 
vi olio, solvono i chiavi, e i nodi de piedi, e fanno rendere i peli ne' ^ 
luoghi abbruciati , e arsi • utnebe se si co cera in vinone Vi s'ag- 
giunga mele , soccorreranno alle pe ne tagliate « Le sue foglie, cot- 
tp in vino, sanano le ferite . De^uo fiori si fa olio, e acqua , sì co- 
pie delle rofe, ed è poco meno d'una medefima virtù, cbeolio,e acr 
qua di rofe. 

t>c lingua ivis. Cap. LXV # 

Lingua avi*, cioè correggiola, è caldaie umida nel primo gra- 
do, ed ha le sue foglie piccole, e acute, simigliarti alla lingua 
> dell'uccello, ed fia fiorì piccoli, rpt ondi, e bianchi, la quale, quando 
è verde,è di molta efficacia,ma secca niente vale. Ed ha virtù d'in- 
citare a lussuria, ed* umettare; e se si cocerà la detta erb a,con car- 
ene, o con olio, o congrasso,inciterà a lussuria . E anche vale se si 
. cuoce, o vi si giunge ^cchero^a quegli^he sono consumati. Con- 
traila seccherà del petto, si dia V acqua dove sarà cefta>evarr4 
meglio, se vi si giugnerà draganti* ' .-. 

" Della 
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Della romice . Cap. LXVL 

I TI Lapa^io,o vero la romice, è calda* e secca nel termografo,* 
X nel secondo* secondo ^Avicenna, ed enne di tre maniere,cioè di 

;> quella acuta , che ha le foglie acute , e questa è pin efficace : e di 
quella, che ha le foglie larghe, la quale è dimeilica, e queHaè più 
convenevole ad ufare . .Anche è di quella, che baie sue foglie ton- 
de , eia sua virtude è dissolutiva , e lassativa , apriti* a, e 
sottigliativa . Contraila rogna, prendasi il sugo del lapazio 
ac utOy e olio muHellino, e pece liquida , e bolla/io insieme , e poi si 
coli, e alla colatura si giunga polvere di tartaro , cioè gromma di 
yino-t e di fuliggine, e se ne faccia unguento,il quale assai è conve- 

2 . nevole Prognosi . ^Avicenna dice, che la sua radice^oita con ace- 
to , vale alla rogna ulcerosa, e allampetigine: e la sua decozione, 

* con l'acqua calda, vale al pi^core . E simigliantemente la detta 
erba è ottima, per se medefima,in bagno . Contraila 'mpetigine,e 
serpigine, si faccia deco^ion del suo sugo, e della polvere dell' orpi 
mento . ^t. maturargli apoSìemi,prendasi il lapazio ritondo, e si 
petti, e si cuoca in olio, o con sugna. Erompere gli apoSiemi,pren 
dasi il lapazio acuto,e s 'apparecchi nel sopraddetto modo , e vi si 
ponga . Contraila Sìranguria, e dissuria, prendasi la detta erba* 
e si cuoca it) vino , e olio ,e si ponga sopra Ipettignone , e provoca 

£ V orina in molta quantitade . finche l'acqua, o vero il vino,in che 
sarà cotta, solve l'oppila^on della mil^a, e del fegato . Contra le 
scrofole nuove facciasi impiaSlro del lapazio acuto , e si petit in- 
sieme con la s ugnaj e vi si ponga, e' l sugo suo dato con mele , vale 
contrai lombrichi. Contraila flemma, la quale abbonda nel ce- 
lebro , il sugo suo , con sugo di ruta , si metta nel naso in picchia 
quantitade, in caldo aere, o in bagno . finche il lapazio crudo, o 
sotto, vale Prognosi . 

Della Lattuga. Cap. LX VII. 

3 T jl Lattuga sì può seminare>e traspiantar quafi in tutto Fa*, 
l^j no, in terragrassà, e ben lavorata, per se, o mescolata con ak 
tre erbe : e quella , che sarà seminata nel? Autunno ,utilmente si 
. pianta del mese di Dicembre, intorno alle porche àcltakreerbejf 
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ma se ne fortifica : e sarà bmka dopo'lVtmo, con altre erbejnfi* 
nattanto, che farai seme : ma quelle* che sono della natura delle 
fievole, non si traspiantano : ma quelle, che sono delle grandi, le : 
quali s'ap pellano lattughe romane , e che hanno il lor seme bian- 
co, si deono trasporre* acciocché crescano, e diventino dolci: e mot % 
to s'aiutati con t'innaffiar, nel tempó del secco . La lattuga è fred- 
da tumida temperatamente , e altri dicono , cWeltè calda e umida 
temperatamente, e perciò è miglior , che tutte Valtreerbe , r tem- 
4 foltissima, rispetto ali* altre* onde ingenera buon sangue, e mot** 
• to, e copia, e abbondanza di latte, e, se non si lava, con l'acqua , è 
migliore . ToSio sifmaltisce, e provoca l'orina* ammorta il màr 
dicamento dello Homaco, che vien per co Nera róssa , e raffredda il 
bollimento del sangue, e a colora, che non posson dormire, induce 
sonno laudabilmente . E se se ne fa knpiaHro al dolor del capo » 
che avvegga per collera rossa, o per sangue, rimoverà il dolore • ' f 
Diventa più convenevole a mangiare-copta, che cruda , perocchPi 
suo latte, per lo calor del fuoco, scema , per lo quale era induttiva 
" del sonno : ma a'coUerici è convenevole così cotta, come cruda .E 
nel suo principio, cioè quando è giovane, è pik utile allo Homaco, e 
fià convenevole ad accrescere il latte alla femmina, e lo sperma 
deWhuomo . Ma quando in dura, e non è copiosa diiatte, scema la 
sua umidità, e diventa amara % onde diviene aptitiva , ma genera 
sangue pessimo, e però diventa nociva a color, che t ufano,impe- \ 
rocchi intenebra gli occhi,e corrope la materia dello spèrma .Ma, 
quando è tenera, vale molto nette febbri, lessatalo cruda. Cotta 4* 
nell'aceto , aggiuntovi gruogo , solve toppHa^ion della mH^a , e 
' del feg a *° • +4 provocare il sonno, prendasi del suo seme,e si con- 
fetti con latte di femmina, che nutrica fanciulla femmina <, e con 
i albume i'uoyo 9 e se ne faccia impiastro soprale tempie, finche 
la polvere del suo seme,con latte , provocarli sónno : e quel mede- 
fimo fa a coloro, che hanno febbre , data con l'acqua calda . Con- 
tro al caldo apoHema si confetti cbn olio rofato , e vi si ponga , e 
consumalo , e rompe, finche lo 'mpiaHro fatto delle sue foglie , 
sovviene a quegli, ch'hanno rifipola. finche il suo seme, dato a . 
*bere, soccorre a coloro y ché spesso si corrompono, finche è ma j 
ragion di lattughe salvatUhcy le quali hanno le foglie pik lunghe, 
fiù Sirene, e pik sottilf, e pià aspre* e pik verdi: * quella è ama* 



ra,edi 




T*>e dìmagg'orcaldiXZ** e seccherà, che la dimestica . .Aticht. 
dia Tlinio, chtjsWi ragponjii la*fagayebe. pttsefiedeftma nas:e % 
la quale s'appella lattuga caprina-, la quale y se sì gitta in m*re,si 

i > muoiono i ptìckitbc vijon pràssitnan*. \4hchè è Uailtma spelte 
\4iiattuga , che nasce ne y campi, le cui foglie ; pette con la /w/^ 
\ta, vogliono a membri di dentro *: e quefla cotaie appellano* greci 

*ì*y(U 3(jì^\^ncbéQ è un\altrà specie, che cresce nelle selve^ U 
-quale appellano 'scari don yletui foglie ,peHe con la polenta+va* 
.gliono allcferitOy e Stagnano il sangue : e le ferire , che si corrom- 
. fono, sana e guarisce. Ed è un'altra spècie di lattugaM. qnde h<* 
V* sfogli* ritonde* \e coii^yla quale mtxlti appellane ama t nel cui ; 
jugogli sparvieri* s carpando la ter** , cavando V erba , e inti- t 
.gnettdovi gli acchiudi scacti anToscuriude > quando invecchialo • 

z 11 sugo dtlla^Hakerba sjtnamti i i*h$ degli occb: % e massima^ 
mente qutndo simescol* em esso latta di femmina medica i . 

7 morii (i^erpentì,e4egUscarpiom, se'l suo sugo si bee con vino,* 
sopressg te sue foglie, peHe%s im fiorino t e ogni enfiamento ri* 
muQ*h*wfyigne % 

DelLcntisco. Càp. LXVIII.* 

i .cìO — < ! ) 

|TI Lentisco è di calda e secca complessione, e ha virtà di co Stri 
X gpere> e di consoèidare^ontra'l flussi de'meBrui, e contr'aL* 
la dissenteria e vomito f per debilità di virtù contentiva , se se ne 
faccia piccioli ma^uoliy con le sue foglie* sicmocano in aceto for 
te,*) fattone impiafho, si ponga saprai pettignone, e sopra le re* 
.j»h> E contea l vomitosi ponga: sopra la forcella del petto, finche 
si può ufare in qufitt? altre maniere* contraile predette cose , cioè è 
£ht riprenda il tenerume del lentischio, esi faccia bollire, infim. 
•che sia consumato l'aceto : e y ciò fatto, si ponga a seccare *esene 
faccia polvere, la quale si dia nexibwne'betreraggi i Contra l"ul 

% cera^ion della verga si prenda la polvere fatta deUe sstefoglie,sec 
cate sopra tetto caldo,e vi si polverizzi, imperocché salda le pia* 
ghe e consuma la*pu%%a, e non vi si dt* porrete àon quando vifct 
se la puiga . Contrai? ulcerazioni della bocc i % e iella lingua , e 
delle'Ubbra,e^iandio in febbre acuta, sifaecia decompóne delle suor 
foglie in aceto* la quale lo- nfemo spesso gargarizzi. 

Della 
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Della Laureola. Cap. LXIX. 

Ljt Laureola è un'erba molto las satira, ed Scalda , e seccarteli 
, quarto grado .Il cui frutto* orerò seme è ritondo* rossiccio^ 
quantità di pepe* il quale s'appella* cocogrido * o vero coconidh*il 
quale $ anche più lassativo*che la làureolajbtch'etla sia lassati** ' 
molto. Turga laflcma* egli umor viscosi, * principalmente dalle 

!ìarti remote*e dalle giunture de*membri*e appresso purgala ma* 
in conta, onde vale agli sciatici* agli artetìct » e a'podagrici . *4n- 
fhc vale conti 'ali 'apoplessia* e controlla parnasia: e tufo suoi 
ion altre medicine ncl£ossimelc* e in simigliarti ; e dassi ancora 
ne* componi; ma per se sola non si da* perocché ha natura d'ulce- 
rar le budella * per la sua troppa acuita • Ma tuttavolta se la vo± % 
lessino ufarper se*siladoverremmo cuocere >cgiugnervi gom- 
mar abica* e maHice*acciocchi la sua malizia si rinunci . E non ; 
i mica da dar se non a coloro > the son duri a solvere * e ch'hanno - 
il ventre * e le budella carnose , c'I suo seme idi quella medefim 
ma virtude » 

Della Lappola. Cap. LXX. 

Ljt Lappola è un erba , che nella sua sommtade ha certi capi- 
i tetti , / quali molto s'appiccano aUeveSlimenta * e sonno di 
molte maniere* e tutte sono medicinali. £ 'Plinio dice * che son di 
tanta virtude* che medkan le punture degli scorpioni* e non trafig 
gono gli huomini *ihe del suo sugofosser bagnati * e unti * £ an- 
che la deco^ion delle sue radici rafferma i denti* se sarà tenuta tre 
fida in bocca » £7 suo seme cura molto ivkgj dello Homaco * è fa. 
fr ode a coloro* chegittano il sangue* e sovviene alla dissenteria ; 
m perocché la sua radice* con vino* 5hrigne*elefoglie*giuntovi sa- 
le* solvono. 

DelLeviflico. Cap. LXXL 

IL Levi&ico è caldo ,e stee o> in secondo grado* il cui seme simiU 
mente s'appella leviHjco * e nelle medicine si mette iUeme 
lame» te* enon micaYtrba*ne la radice *il quale ha virtù diuretica* 

e d'aprire 
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e faprire, e di sottigliare, onde il vino, che sari cotto con esso,va 
le contrai oppilàfìon della milza* e del fegato* E ancora Vac~ 

Ina, dove si cocerà , vale contrai dolor dello Stomaco , e delle bu- 
tllà , che àvvien per ventufitade. .Anche alle predette vale la 
sua polvere, con quella del cornino, mischiata, e data . 

De Poponi. Cap. LXXII. 

t T Toponi desiderane terra e aere, chente i cedrinoli, e i cocomeri^ 
X ma meno grassa, e meno letaminata, acciocché più saporosi^ 
sodi divenganole più toHo si maturino. E si deono piantare a quel 
mede fimo modo e tempo,e, poiché sonnatì^non si deono adacqua* 
re . De 9 quali alcuni son grossi , e mangiansi maturi, cioè quandi 
cominciano a diventare odoriferi, e gialli : de* quali igrecesebi , 
ch'hanno i semi molto piccoli , son migliori di tutte le generation 
de poponi • E altri sono, che sono sottili , verdi, e molto lunghi, e 

n? tutti torti , i quali si chiamano melangoli : e queHi appel- 
o noi melloni, i quali si mangiano acerbi, sì comelicedrivoli, 
l e son d'un mede fimo sapore : ma sono men freddi, e più digeribili, 
ed imperciò si dice, che son migliori, che i cedrinoli* I poponi son 
freddi, e umidi nel secondo grado,e, que'che son dolci , son tempf- 
ratamente freddi . E sAvicenna dice, che la sua radice, in quel me 
defimo modo, é vomitrva,che detto è detta radice decedrivoli,e de* 
cocomeri . Conviene adunque, che quei che gli vuole ufare , alcun 
cibo non mangi innonda quelli, acciocché non facciano abbonii- 
nazione . Ma Isacdice , che , poiché saranno mangiati > sidee di* 
morate, infino che saranno fmaltiti, innanzi ch'altro cibo si pren 
da . .Anche dice .Avicenna» cbél popone si digeSUsct tardi, se non 
I quando si mangia con quel cb y è dentro , e'I suo nudrimento é mi- 
gliore, e'I suo unto re é più convenevole, che quello de'cedrivoli , e 
de* cocomeri . Ma quando il popone si corrompe nello Stomaco, si 
converte a natura venenosa. adunque si conviene, che quando 
grava se ne cavi fuori incontanente ; e di quelle co secche dopo'l lor 
mangiare danno aiutorio, sono ne 9 cotterici,£ossizzacchcra y jìnoc- 
chio,e la maSlice . Ma i flemmatici prendono ossimele* gengiovo 
condito, o solamente gengiovo, o deciminole beono vin puro. Ma 
il lor seme provoca l'orina , e mondifica le reni , e la vescica dalla 
rena, e dalla pietra . 

Fu Del 
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DdMcliloto. Cap. LXXIIL 

IL Melila o è caldo* e secco nel primo grado ed è erba,il cui se- 
me, per simiglianu nome s'appella, e anche s'appella corona* 
regjts, imperocché fatta a modo d'un semicircolo,eH suo seme,con 
le sue cortecce, si biette nelle meéicine,iwfe^oocFegli è sì piccolo* 
e accostante, che appena se ne pruò partire , ed ha virtù di confot- , 
tare , per la sua aromaticità > ed*nche ha virtù diuretica , per 14 
sua sottile suSian%ia . // vino della sua decisione conforta la 
gestione, e caccia fuor la ventufità» e apre l'oppila^ion delle reni* 
ideila vescica . E'I suo seme>mcsso nel brodo* t n; \ ibt,sifa di bug 
no odore, e sapore. 

Della Marcorelht. Cap. LXXIIII. 

LxA Marcorella è fredda e umida nel primo grado, e la sua stt-^ 
Slancia è vi scosai onde, lenificando y m e na fuori la collera dal 
fjegato , dallo Stomaco , e dallfnteriera . E sidra il sugo non cotta t 
col \uccherOj perocché perde in parte la virtù del menare . 

Dcllà Malva. Cap. LXXV/ 

L>A Malva è fredda e, umida nel secondo grado,la quale è di due g 
i maniere, cioè dimeStica,e salvatica . La dimestica ha più sot 
vie , e fredda umidità . La salvatica è quella , la quale s'appella 
malvavischio, e bifmalva: e queSla cresce più alta,ed è menofrei 
da, e umida, ed ha la sua suStan^ia vischiosa . Contrai caldo apo 
sterna, nel principio, si prenda le foglie della malva, e si peSlino, * 
si pongano sopressot e vale a maturarlo : e vaglionsi peSlare con 
la sugna del porco fresca , e porre sopra teSlo caldo : e queSlo an- 
cora vale contraila durerà della nhl^a, e del fegato. E la fomen 
ta^ion della deco^ion dell'acqua a 9 piedi, molto vale a provocare H 
sonno nelle febbri acute . La malva cotta , e manicata solve il ven ^ 
tre, e vale nelle febbri ,'per coStipa^ion del ventre . E anche della 
sua acqua si fa convenevolcriSléo. Ma il malvavischio mollifica 
più, e matura, cioè le sue foglie solamente • E la sua radice , peSla 
fon la sugna $ e alquanto scaldata > meglio maturagli apoSicmi 9 

poSitso- 
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ta rddke, si eoceni, infino al consumamene dell'acqua , apparirà 
una certa viscosità Ja quale se si pane sopra gli apoHemi,gli ma- 
tura, e mollifica la dure^ti * ammorbida . £ dell'acqua, giugnen 

3 d*vi cera e olio, si faccia unguentai quale è conveniente alle pre- 
dette cose . V acquò, dovefte cotto U suo seme, e della malva, va- 

v le contratta tossa secca, vinchi r^ale all'etica. ^Anche il suo se- 
me, poHo in sacchetto, e cotto in oko, iolvtla durerà, e mondi* 
fica. Unche dice lftdoro,evlinio,che chi s'ugnerà con sugo di mal 
va, mischiata con olio , non potrà esser dannificato dalle punture 
delle pecchie, ne soHerrà rimembri, che ne saranno unti, puntu* 
ra, ne morso di scarpione, ne di ragno . 



I T *A Menta è catda e seccànèl sècondo grado, e some di tre m£ 
* L niere . L'uria è doménica , la quale propriamente si chiama 
menta ortolana, e qucHa mezzanamente scalda, e conforta. VaU 
trai menta salvattca, la quals* appella mentaHro, e queHa scaU 
da pià . Ed enne un'altra, la quale ha più lunghe, e più late, e più 
-acute le foglie, e queHa èlamentatomana,overo saracinesca, c 
volgarmente s'appella erba Santamaria te queHarèpìùdiuretU 
ta che l'altre . La menta domenica è un'erba , la quale agevol- 
mente si multiplka, etoHo esce,e mette fuori della terra, e cresce: 
e se'l suo gambo si piega in terra, e si cuopre di terra* si converte* 
% e si muta in radice, e avaccio da se produce nuova schiattai con- 
fassi pià a manicare , che ad ufo di medicina ; e verde e secca è <Ji 
grande efficacia . Ma si secca in luogo ombroso, e serbasi in gran- 
de efficacia , per tutto Fanno : ed ha virtù di consumare , e di dis- 
solvere, per le proprie sue qualitadi, e per aromaticità: ed ha vir- 
1 tù di confortare, per lo suo odore . Contrai fetor della bòcca,e put* 
Credine delle gengie, e de' denti , si lavino la bocca , e legengle del- 
l'aceto, ove sarà cotta la menta ortolana, appresso si Hropic- 
tino con ta polvere della menta seccalo con la menta secca. *4 prò 
vocarT appetito, quando fosse impedito, per freddi umorijhefot 
fsono mila bocca dello Homaco, si faccia salsa et aceto cementa , e 
m poco di cennamo , o ver di pepe • Contrai vomito , che venga 
fer debilità di virtù contentiva , o per cagion fredda , si cuoca U 



Della Menta. LXXVL 



Vu % 



menta* 
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menta** acqua salmastra e in aceto: intintovi una sp*gn* « 
ga alla bocca dello Stomaca : e ancora mangi Imfermo la detta 
menta cotta . Contrai tramortimeato, e debilità, con febbri* ve 
ro sen^a febbri, o con materia, cioè umori, o per qualunque cap§ 
ne, sia peSla la menta,, e messa in foco aceto, e in vino, seWnfwv 
mo è sen^a febbre, e è se è con febbre, in solo aceto, e mettavisipa 
ne arro$iito>c si lasci dimorare alquato,infin che s'immolli* s'ap- 4 
picchi al naso, e se ne freghino te labbra, e i denti, e legengie, e le 
tempie, e si leghi sopra le veni , che battono delle tempie , e delle 
braccia . E ancora la maHichi infermo* tranghìotta rumorosi- 
tà . Contr all'assodamento del latte si se ne facciano piccioli ma^ 
%uoli, e si cuocano in vino, e olio, e s* impiastrino sopralle poppe . 
E sappi,che quando alcuna medicina si da contra veneno y desi da- 
re col suo sugo, o col vino, dove sarà &tt*> te non avessi il sugo. 
Contrari veneno prendi solamente il sugo della méta romana,ove 
ro il vin, dove sarà cotta, o il suo sugo, mischiato con mele ,e va- 
le . *Anche valecontr'aU'oppila^iqn della mil^a , e del fegato ie $ 
delle vie deW orina, per freddo umore,e ancora per umor caldo,san 
%a febbre. E anche il suo sugo, dato con mele, vecidei lombrichi 
del corpo : e , messo negli orecchi , uccide i vermini . E cotta in vi» 
no, e olio, e impiastrata, solve la durerà delle fredde aposteme • 
%Anche si prenda il mentastro , e si cuoca in vino con la salvia in- 
sieme* è 7 vino sia dato alWnfermo , e si dia contraila fredda tos- 
sa, il vino , dove saranno cotte . finche il suo fomento riscalda la 
matrice raffreddatale la mondifica, e purga . La sua polvere mes 
sa in sacchetto, coStrigne la fredda reuma del capo . E nota,che la • 
menta romana si può mettere in luogo dell'ortolana . 

Della Mandragola. Cap. LXXVII. 

Ljt Mandragola è fredda , e secca , ma la sua quantità non si I 
determina per gli tintori: le cui specie sono due, cioè ma- 
schio,efemmina>ma ciascheduna indifferentemente ufiamo. E cer 
ti sono, sì come è ^Avicenna, e altri, che dicono, che la femmina i 
fatta a modo di femmina , e'I maschio a modo d'huomo , la aual 
cosa è falsa : ma il maschio ha le sue foglie più lunghè,e la fem- 
mina più late . Vero è, chYson certi, che fanno tali intagliamen- 
ìi , acciocché ingannino le femmine . Onde principalmente le cor- 

Ucce del-- 
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tor e Me sue ràdici si confanno ad ufo di medicina , e appresso i 
* frutti** ultimamente le sue foglie. E la corteccia della sua radi- 
ce* poich é colta* siserbhper quattfànniyin molta efficacia,ed ha 
•virtù di co frignerete di raffreddare, e di far sqnno nelle febbri acn 
te . sA provocare il sonno si prenda la polvere delle sue cortecce , 
e si confetti con Ime di femmina , che nudrisca fanciulla , con aU 
bume d'uovo , e si ponga sopra la fronte , e sopra le tempie . Con* 
tra dolor di capo, per calidit à,le foglie sue trite pongami sopra le 
tempie . finche gli si faccia unzione con olio mandragolato , il 

? male si fa in queSia maniera . Trendasi il frutto della mandrago- 
a, trito in olio comune , e lungamente vi Stia in macero , poi gli si 
j dia alcuna decozione, e si coli , e queHo poi sarà l'olio mandr ago- 
lato, il qual vale a provocare il sonno, e al dolore del capo,per col 
de^a, se la fronte, e le tempie smungono , ? cóntraHa , e coStrignt 
Alcalor della febbre • finche il predetto olio ripercuotela materia 
itti! apoHeme calde, nel lor principio . finche il suo frutto > o vero 
foglie , vi s'im piastrino suso , o almeno la sua polvere , con sugo 
, £ alcuna erba . Contrari flusso del ventre, per impeto dà collera, si 
dee ugner dell'olio predetto il ventre** tutta la spinace sene met- 
ta dentro un poebetto , con alcuno lieve criHèo .^Avicenna dice, 
.che se con le foglie si Stropicceranno le macchie , si rimoveranno : 
4. e del suo lattificcio si rimuovono lelitiggini. finche induce son- 
no incontanente, e , messa nelvfoot,ftwssimam#*toìHebbria , £ 
la cura di tutti i predetti notfmenti delta mandragola è col bitur- 
jo, e col mele, e col vomito , finche si dice pubblicamente, che la 
mandragola ha virtù di fare impregnar te fémmine Sterilii la qual 
. tosa non è vera , se non forse , quando la Sterilità fosseper trop- 
pa caldera dì matrice, imperocché allora si riducerebbe la ma- 
trice a tiperamento,amioccb?lsemc deWbuomo non vi riardesse* 

Del Meo, Cap, iXXVUI* 

IL Meu è caldo, e secco in secondo grado, ed è erba il cui seme è 
detto con simigliente nomeja quale spezialmente si confi ai 
ufo di medicina, e si pud serbar per due anni , la cuivirtude i diu* 
retica, perla sottile mStwqa . £ 7 vino, 0 vero Inacqua, ove sari 
totta,vale contr % aU % oppila^ion della mil^a, edtlfegato,pcrfred- 
da cagione, e dissolvila Str anguria. Ma la sua acqua sipuèpUk 

convt^ 
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tonvenevolmente dar nella State* e a* giovani *e % l vino nel Vernai 
e a vecchi. Eia polvere del meu * col seme del finocchio* data nel 
cibo, e nel beveraggio xaccia fuor la ventufità dello Stomaco* del- 
ie budella* e confortala digeBione. 



IL Marrobbio è caldo e secco nel ter^o grado* per altro nom*i i 
chiamato prassi*, le cui foglie spezialmente si confanno ad ufo 
di medicina * appresso le sue cortecce % e radici : e la sua erba * ap- 
piccata in luogo ombroso* si conserva tutto Vanno, ed ha virtà dis 
solutiva* e consumativa* perle sue qua1itadi,edissolutiva*e apri- 
tiva, per la sua amaritudine . Contr'alfafma, per freddo umore** 
viscoso * si dia il diaprassio * o si faccia lattovaro d'una parte del 
sugo* e quinta di mele schiumato* si cuoca alquanto*infin*che di- 
venga sodo* e poi vi sì metta polvere didragante * e di gommar 
bica* e di regolila* il quale sarà ottimo control vi^io del petto : 
c almanco ia sua polvere siconfetti*€on mele schiumato, gì unto- % 
vi la polvere del sugo della regolici*. Contraila tossa vale la sua 
decozione* e de ficbiseicbi. Contraila flr anguria* di ss uria si dia 
il vino della sua decozione * e deifichi secchi . jtnebe si faccia im- 
piaHro della detta erba * cotta in vino * e òlio * soptale reni * e so- 
pra'! pettignone : e quelmedefmo vale contraila colica* per fred- 
da cagione . Contt'allemorici enfiate, e che nongittano * si faccia 
tncatifma* cioè vapor a^ion d'acqua salsa* e di vino*dove sia cot- 
ta* e poi si faccia suppositorio della sua polvere, confetta con me- 
le*o sì faccia deco^one della polvere* o del suo sugo* con olio mu- 
Slellino,e, intintavi labambagia*vi siponga suso.Contra ilom- j 
òr Uhi si. dia la sua polvere* confetta con mele. Con tra i vjrmi de- 
gli orecchisi metta il sugo suo negli orecchi . Contrai vi-^io del- 
ia mil'^a si dienOyO vero si prendano le cortecce delle radici, e con 



ne faccia decozione* e si coli, e alla colatura si giunga cera* e olio, 
* se ne faccia unguento. 



Del Marrobbio. Cap. LXXVIIIL 




Della 
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Della Maiorana. Cap< iXXX. , 

l T Maiorana è calda e secca in secondo grado , e per altro no- 
JLv me è detta escron , le cui foglie , * i fiori , si confanno ad ufo di 
medicina, e si coglie la State cofiori, e seccasi all'ambra, e si fer- 
ir* per un anno, ed ba virtù di confortare^per lo suo odore # dì dis- 
solvere , consumare , e mondificare , per lesue qualitadi . La pol- 
vere della maiorana , àa$a in cìlfo , piti vino ^ '4<ft>tsarà cotta , ri- 
scalda lo flomaco ra freddatole conforta la digtiìione: edotta al- 
le nari, conforta il cerebro. I suo fiori, e le foglie, poHe in te Ho c#l 
do, e tnesft in sacchetto, e poHe nelluogQ, ave fosse dolor per ven 
tufità, lo solvono . finche pQ&a soprani capo,vale contraila reti- 

3 ma del capo * E note >che i topi volentieri fanno noia alle sue ra-* 
dici, per vitdi medicamento. 

Del Navone. Cap. LXXX I.J 

|TI T^avone soHien quafi ogni aere, e desidera terra grassa,e s* 
JL luta, e nasce nel terreno asciutta, e presso che magro , e diru- 
pato , e sabbionoso • E la proprietà del luogo trafmuta il navone 
in rapa, e la rapa in navone . E acciocché ottimamente faccia uti- 
litade, richiede il terreno ben lavorato, e letaminolo, e ben rivol- 
to . E in queUuogbi ottimamente alligna , ne* quali lè biade sono 
State in qud mede fimo anno . E se saranno troppo spessi, divel- 
ler ant alcuni >acciocchi gli altri si fortifichino , i quali potrai in 
luogo voto trasporre . Seminami intorno alla fine diLuglio,etut r 
tal tempo del mese d'Sigofto : e?» se non piovesse* saiutin con Vin 

% naffiare. Tassanti eziandio auonciamente seminare,intra'l mi- 
glio 9 e panico, massimamente sfratine, quando si sarchierà la se~ 
eonda volta . aiutasi anche molto il navone , e la rapa , col sar- 
ehiare: e de 'navoni quegli sonpià nobilhebeson più lungbi,e qua- 
fi crespi, non grossi , e che non hanno molte radici , ma una sola- 
mente acuta, e diritta . De* navoni si fanno ottime compofle col ra 
fono, e un poco di sale, e d'aceto, e mele, e senape y e specie odorife- 
re : e san^a specie si possan fare assai buone . I navoni san caldi 
nel secondo grado, e nutriscon molto,ma malagevolmente sifmat 

3 ùsconQ 9 e fanno lecarni molli C£onjìate,mamenO)cbelerape. 
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I quali se sicuoconoht acqua* quella prima cocitura gittata via, 
e nelt altra si rkuotauo , si tempera la durerà della sua suHau- 
Xja , e magnamente generano nutrimento in tra buono ,e reo . 
tinelli , che non son ben cotti , malageyolmente si digeHiscono , e 
fanno ventufttà, e oppilaqon nelle vene , e ne % pori . E perciò r se 
due volte si cuocano, sono utili, e ciascuna acqua gittata^ ricito* 
cono in un altra, con grassissima carne . 

DdNafturcio, Cap. LXXXIL 

Il J^aHurcio i caldo e secco nel quarto grado, e7 suo seme spe t 
^talmente si confà ad ufo di medicina, e serbasi per cinque an 
ni ,elasua erba verde è di molta efficacia , e secca di piccola . Ha 
per le sue qualità virtù di dissolvere, e consumare. Controlla par 
tassa della lingua, quando li nervi s'oppttano , e si riempiono del- 
le umiditadi » come suole incontrar nelle febbri acute , side'il su* 
seme maflicare,e porre sopra la lingua . Contraila parlasia de- 
gli altri membri, si prenda il suo seme,esi metta in sacchetto, si 
cuoca in vino, e si ponga soprani membro*be duole. E ancorai* er 
ha cotta con la carne* mangiata, vale a ciò . Contraila superflua 
umidità del cerebro, sì come nella letargia, si provochi lo Starnuto % 
con la polvere del suo seme , poHa alle nari . Contrari cadimento 
delTuvola si faccia gargarifmo deW aceto, dove sia cotta la predet 
ta polvere, e i fichi secchi • Contrai mal del fianco, e contra la co* 
lica, per cagion fredda, vi si ponga il suo seme, messo in sacchet- 
to , e cotto invino . .A quel mede fimo , e ancora alla Ht anguria* 
male la sua e rb adotta in vino % e olio,epoHaui sopra . Contra te- 
nasmon , per umor viscosi, quando il culo enfia , si ponga soprani 
culo la sua potvere,e le reni ancora s'ungano di mele,e vi si spar- 
ga ta polvere del seme del nafturcio* del comino,e deUa colofonia • 

DelNemt&r. Cap. LXXXIII. 

IL Itenufar èfreddo,e umido nel secondo grado y ed è un 9 erba,la 
quale ha le sue foglie late,e che sitruova ht luoghi acquidosi, 
ed enne di due maniere . Vna, che ha fiori pur pur ini M quale è mi- 
gliore, e altra fiori gialli* la qualtnon è tanto buona . il suo fiore 
si confà ad ufo di medicina , e cogliesidi Settembre , e serbaci per 

due anni, 
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due anni 9 in motta efficacia . De 'suo "fiori sì 'fa ' sciroppo , spe^ial- 
utente contralVacute febbri. M per colui * che fosse di dislempe- 
rata caldezza, sicuocano in acqua i suo* fiorile, aggiunto zucche- 
ro , se ne faccia sciroppo . Cohtraldolor del capo , per caldera , 
ufano i sar acini di fargli dimorare in acqua una notte ,e la mat- 
tina, appiccano alle nari, cotale acquaci fiori. 

DelNappello. Cap, LXXXIV. 

IL ^appello è navon marino, che cresce nellito del Mare , ed i 
velcn pessimo,*. mortale* ed è di somma, e fmifmata calde^ 
^a, e siccità 1 , il quale sefia fregato rimuove le macchie della bue* 
eia, e quando si prende in beveraggio^ che sia, per iSludio di medi- 
cina, retificato, vale contraila lebbra* ed è veleno, a chi ne beves~ 
se> oltre a una me^a oncia, e meno di queHo ancora uccide Vhuo 
pio. Ed è maraviglia grande , che unpiccol topo si truova f cbe'l 
mangia, e allato ad esso si truova : e quel cotal topo è triaca con* 
trai detto nappeUo. 

Della Nigella. Cap. LXXXV. 

L*A igeila è calda e secca nel ter^o grado , ed i seme <f un'era 
ba 9 la quale in luoghi paludusi,e intra 9 1 grano ancor a,si truo- 
va . // qual seme si serba per dieci anni,ed è ritondo e piano, e ros* 
Miccio, e amariccio , ed ha virtù diuretica , per la tua amaritudine* 
ed ha virtù di dissolvere, e consumare per le sue qualitadi . Lo'm- 

Ì iaììro fatto di farina di nigella , e di sugo d'assenzio , intorno al 
ellico , e spezialmente a\ fanciulli , uccide i lombrichi : e a quelli, 
ihe son di maggiore etade, si confetti col mele, e si dia loro la fari- 
na della nigella, con V aceto tiepido, e soffiata nelle narijiccide i ver 
mini , Unguento di nigella si fa così . Trendasi nigella in molta 
quantità,* si cuoca in forte aceto,infin,ché divenga alquanto spes 
so, e allora, aggiuntovi olio, diventerà quafi ungento,il quale è ot 
timo alla rogna,e rimuove agevolmete la mpetiggine della faccia. 
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Dell'Organo. Cap. LXXXVI. 

L'Origano è caldo e secco nel te, zo grado, e per altro nome è det t 
i to cunìla, ed enne di due maniere, cioè salvatico , e dimeSlico . 
Il salvatico, il quale ha le foglie più ampie,adopera piùfortemen 
te . // dimestico ha le sue foglie piccole, cioè minori,che quelle del 
salvatico, ed è quello, che si n uova negli orti, e adopera più soa- 
vemente, il qual si da nelle medicine. Cogliesinel tempo,che prò- 
duce i fiori, e appiccasi all'ombra, e si secca . E le sue foglie,co'fi(h* 
ri , si deono mettere nelle medicine , gittati via i gambi . E si serba 
per un* anno, ed ha virtù di dissolvere, di consumare, e ^attrarre • 
lontra la fredda reuma del capo y prendasi le sue foglie, colori, e 
si mettano in teHo ben caldoi san^a alcun liquore » in ufi saccbct- % 
to , e si ponga poi sopra* l capo il detto sacchetto, e lo'nfermo si 
cuopra bene con panni, acciocché 7 capo sudi . // vino , dove sarà 
totto, gargarizzato, consuma r umidità delle gengie, e delle fauci. 
.Anche la sua polvere , po flavi sopra , consuma l'umidità . Con- 
trai? afina fredda si dia il vin della sua decozione y t deifichi secchi: 
o si dia la sua polvere confetta , con mele , e si dia con acqua cal- 
da. Il vino ancor dolre sarà cotto,conforta la digettione 9 e sì rimuo 
ve il dolor dello Homaco , e delle budella . finche se della sua erba 
si faranno majjpoli, e si cuocano in vin* , e si pongano sopra 1$ 
leni) solvono la slranguria, e dissuria. 

Decorri. Cap. LXXXVII. 

I Torri soHengono quafx ogni aere, e desiderano terra mezza- t 
namente soluta , acciocché ottimamente facciano utilitade , e 
anche grassa, e letaminata . Seminami in luoghi caldi , e in quel- 
li, che sien quafi temperati, del mese di Dicembre . 7{c'temperatb 
e freddi del mese di Gennaio, e di Febbraio, e di Mar^o^ allora che 
la terra sarà ridotta ad egualitade . E quella sementa si fa,o sola 
nelle porche, o mescolatamente con altre erbe, in terra, che sia ot- 
timamente lavorata , e di sopra di letame coperta . £ quelli semi 
si deono seminare spessi,e poi si divellono imprima le ponine pik 
grosse . Vfon si rimuova alcuna cosa delle loro radtci,quando ne 
solchi si piantano .Ma, quando si piantano col palo,senerimuo- z 
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yofio le ràdici , quaft infino alla forrina , e ancorala cima delti lo* 
foglie* e si piantano del mese d'aprile , e di Maggio , e per tutio'l 
mese dì Giugno , e ancora si posson piantar del mese di Luglio , e 
d'^Agofto, di Settembre^ d'Ottobre , e saranno utili nel seguente \ 
mese di Mar^o, e d'aprile . E non si dee nel piant amento de'por- 
rj f ricercar terra molle* ma mezzana, e ottima, e anche quella, che 

0 fosse quaft secca 9 sarebbe assqi buonà >e piantatisi in due modi. 
7{eU'un modo si piantano in solchi , come a Bologna sicoHuma , 

| Cioè in maniera, che y per una spanna intera firn solco sia dall'al- 
tro partito , e # porri sieno poft insolchi , insieme giacenti , l'uno 

. dall'altro partito quattro dit±. E quando l'altro solco si fa, si ti- 
ri la terra sopra i porri, e 9 co* piedi, soavemente si calchi . 7^/ se- 
tondo modo si piantano con palo : nelle porche ben lavorate , e di- 
spofte si fabiano pertugi colpalo 1 gftfsso,quafi come un'afta di lan 
eia, e adentro per una spanna e piò, e Vuno dall'altro un sommes- 
so spartito, ne' quali si mettano l'apparecchiate ponine, e non si 
riempiono i pertugi, ne vi si mette niente : ma, passato tre setti- 
mane, sì sarchiano , allora che l'erba nasce tra essi , e si purgano 

4 dall'erbe . E dicesi, che i porri, in tal maniera piant ati,son miglio- 
ri degli altri » e non si possono agevolmente imbolare , ma quefto 

. modo è più malagevole . *Ancbe si piantano ottimamente intra le 

" cipolle, che sien già quafi grosse . E, divette le cipolle , si sarchia- 
no , e truovasi , che utilmente allignano , e crescono . E quando si 
divellono in un luogo, se ne lasciano alcuni, i quali si serbano per 
seme : il cui seme si può , per tre anni , san^a lefion , serbare . il 
f, otro è caldo e secco nel ter^o grado, e, per via di cibo, non è mica 
laudabile, imperocché nuoce allo ftomaco,faccendo enfiamento , e 
ventufttà,e,con la sua acuità , morde i suo nervi . .Anche ha pro- 

j prietà di far ntrafummosità , che a malinconia s'appartiene, la 
quale, salendo al capo, oscura il vedere, e induce sogni terribili , e 
paurosi: onde se ne debbono guardare i collerici, maniaci, e quelli, 
che hanno oppila^ion nel capo . Ma quegli, che gli amano di man 
giare, prendano, dopo essijattughe e porcellane , indivia, e simi- 
gliami co se, acciocché il lor calore di quelle cose si temperi,o si les 
sino, e appresso due, o tre volte si lavino, e poi si dieno a mangia- 
re . Ma secondo medicina vagliono , imperocché mangiati crudi, 
mondificano la canna del polmone digrossi umorit aprono l qp- 
pila^ion del fegato . finche il sugo del porro con actto, e olio ro- 

* Xx a fato, e in- 



Digitized by 



S4* 



LIBRO 



fato, t incenso, messo nelle nari , coSirigne il sangue a colorò , che 
son di fredda natura . *Ancbe, distillato neK orecchie, mitiga il do- 
lor generato , per fredderà , e umiditade . .Anche il porro crudo 
impiastrato soprai morso de* serpentina utilitade . finche cotto* 
e con olio di mandorle condito, suscita la lussuriar. E 'Plinio dice* 
che'l porro peSto, col mele , e impiastrato sopra le ferite , le sana . 
E'I suo sugo bevuto,coivino,solve la doglia de 'lobi,e mischiatoci 
sale, tomamente chiude le ferite ,e sana e ammorbida le dureTge^ 
e le rotture tostamente salda. *Ancbt il porro crudo mangiatoia- 
le contrai ebrietà , e Stimola la lussuria . finche solamente con 
l'odore scacciagli s carpioni, e i serpenti, finche vale contraH do- 
lor decenti, e iloro vermini uccide : ma ingrossa la sottilità degli 
occhi,e grava lo Siomaco,e genera sete,e incende il sangue, e in- 
fiamma, se se ne mangia disordinatamente . il suo seme è più see 
co , e di più forte operazione , del quale se si danno tre dramme a 
bere , con due di seme d'aglio , maravigliosamente Strignejl san- 
gue a coloro , che sputano il sangue del petto • 



IL Tapavero si semina del mese di Settembre ne'luoghi caldi, e 
se ci hi , ma ne* temperati , e freddi del mese di Gennaio , di Feb- 
braio, e di Alarlo, e di K^ovembre . TUossi anche con l'altre er- 
be seminare ; ed è freddo e secco nel primo grado, ed è di due fatte* 
bianco , e néro . // Tapavero bianco è freddo , e umido, e l nero è 
jvtàdo e secco, e più mortificativo . il suo seme, colto, per diecfan 
m ni si st rba : ed ha virtù di far dormire, e di lenificare, e di mortifi- 
fare.^A provocare il sonno, facciasi impiastro dell'uno , e dell'al- 
tro seme, o dall'uno col latte della femmina,e con l'albume dell'uo- 
vo intorno alle tempie . E le femmine di Salerno danno la polvere 
del papavero bianco, cioè suo seme, a' fanciulli, col proprio latte. 
Enon si dee mica dare il seme del papavero nero,imperocchè più 
mortifica .Contraile calde aposteme , nel cominciamelo , e con- 
trai rise aldafntnto del fegato, si prenda il seme del papavero, o la 
sua erba pesta , e si confettnon olio rofato , e vi si ponga suso . 
Contrattai cche^i de'membri, come nell'etica,e nell'altre infer- 
mitadi , p rendasi Colio violato , e si scaldi alquanto , e con esso si 
tonfe;u la polvere dd^apavero bianco >e senunga la spina per tut 

to.*dnco- 



Del Papavero, Cap. LXXXVIII. 





te d'esso . Dicono ancora Tlinio* e Dioscoride* * Macrobio,che iti 
sugo delle fàglie, e suo' capitelli* uf* oppioydonde il sonno u f}rà(- 
vota a coloro * ch'hanno febbre. Il quale cautamente si dee dare?* 
imperocché molto oppila*eMfreida^e mortifica* e massimamen- 
te il papavero nero, v; -, i • v;. 



IL Teucedano è un'erba* che per altro nome s'appella finocchi* 
porcino* ilquale è caldo e seccane' l trino delta sua decozioni 
'pale contraila Hranguria* edissuria * t corneali 'oppi/a^jon dell* 
- tutina * t del fegato . incora cotta in inno e olio la detta erba *t 
irtipiaflrata al fegato, e 4Ua.mil^a,mollifi cala lor durerà. Con* 
tr'agli umor freddiicbe sien m' membri spiritarsi diai'juqua dèl- 
ia sua decozione]* e deli orto :e*se sono molto freddi j si dia il vi- 
no della sua decozione, e'I sugo della regolila . 



Ili Trezzemolo si può seminare del mese di Dicembre* diFèb* 
JL braio t e di Martore d % \Aprile *solo, e insieme con l'altre erbe y & 

r < si può trasphmtarè quafi tuttofi tempo dell'anno . il suo seme si 
serbi} per cinque anni > ed à caldo * e secco nel secondo grado * ed è 
diuretico* ed incijivo* e provocativo dell' orina*e de'mefirui* e dis- 
solve la ventufitàj d'enfiamento * e spezialmente il suo seme . £ 
C alieno dice* che im piaSirato sopra le puSlule* maravigliosamen- 
te mondifica la rogna*ela motfèa: onde vale agl'idroprici*e a quel- 
li^ eh' hanno febbre periodka*trmitig4 il dolor delle renile della ve* 
scica*imperoccbè rarifica i pari*ele vie del corpg*e caccia gimmo- 

% ri* sottigliando* con 1 orina, e col sudore*e mondifica ilfegato*e le 
ferite* e apre la loro oppila^ione y e le loro apoHtme cura * massi- 
mamente quellt * che son snelle reni * e dissolve la ventufità della 
Colica. E pefto*e messQ nella natura della femmina,provocài mèi* 
. firui* e caccia fuori la secondina* e la creatura morta* il quale au- 
tor* dato a bere, monaifica il feto dagli umor grossi, e viscosi . 



Del Peuccdano . Cap. LXXXIX. 



Del Prezzemolo . Cap. XC. 
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DclPsilio, Cap. LXXXXi. 

IL TsiEù è freddo e umido nel quarto grado ^ ed è un'erba y il cui I 
» semépsiUo s'appella, il qual seme si debbo nelle medicine met- 
ter*.. Cogliesi nella State* serbasi per due anni,ed havirtàdipur 
gare, e di raffreddare, e di mondificare, o vero mollificare. Control 
la seccherà della lingua,nelle febbri acute ,si prenda il suo seme* 
e si leghi in sottilissimo bannoje mettasi nell'acqua^ rasa prima 
la lingua, col coltello di legno, se n'unga la lingua. Contr'alltuec- 
eht^ade'membri spiritali, e coscrizione del ventre, nell'acute feb 
bri, si prenda il p siilo y e si metta in acquaie si lasci alauanto.^tp 
pressegittata via quell'acquari dia con l'acqua fredda inisebrop 
pq. *Ancbe si mette convenientemente il psillo nello sciroppo con- * 
tr all' acute febbri, e desi tanto cuocerebbe la gocciola s'accpHi al- 
ia meSìola , la qual toHo vi s'appicca , per la visepsitade del detto 
f siilo . Contraila dissenteria desi prendere il p siilo, e ardere in al- 
cun teSlo , e, fattone polvere , si dia con uovo da inghiottire , e con 
acqua rofata , che fia meglio , se ciò awien per yi^io delle budella 
di sopra . Ma se addivenisse per vi^io delle budella disotto,si fac- 
cia suppoHa della sua polvere .E, a queHa mede finta cosa > fac- 
ciasi impiaRro della sua polvere, con albume £uovo,e con un po- . 
co d*aceto,e acquarofata, soprai pettignone,e sopra le reni,o so- 
pra' l bellico, s'avvien per vi^io delle budella disopra* Contra'lflus i 
so del sangue del naso vale quel medefimo impiaiho,sopra la fron 
te, e sopra le tempie , o si metta nelle nari , essendo fatto della sua 
polvere, e del sugo-delia sanguinaria . Contr'alle calde apoRcme si 
prenda un sacchetto pieno ir seme di p siilo y e vi si ponga spesso su. 
Contr'alTasprità de capelli si preda l'acque delle decozioni del psil 
lo, e se ne lavi il capo, finche per la sua freddtT^a* umidità con- 
serva la canfora, perocché la canfora i di troppo sottil suttan^ia. 

Della Piantaggine. ' Cap. LXXXXII. 

L*A Piantaggine , la quale per altro nome è detta lingua criti* 
i citta, o petacciuola , e fredda , e 'secca , le cui foglie secche sal- 
dano ottimamente le feritele a quello ninna cosa è migUore,secon- 
che due Dioscoride . E par mirabil cosa, che se sibee il sugo di 

tre bar- 



Digitized by 



Google 



S E: STB O: ' ijf i 

tre barbe di quella , con tre o nce di vino , alcuna volta cura la ter* 
%ana ì e se si beeilsugo di quattmvcón quattr'onct di vino , alcu- 
na volta cura la quartana . finche dice Dioscoride,che sana le fe- 
rite del can rabbioso, e aiuta gl'idropici , e contratta al veleno , (fi 
suo sugo uccide i lombrichi, e mitiga la gran solution del ventre , 
* coHrigne i meHrui , ripercuote glàènfiamentideUkpoSieme , net 
cominciamelo, e disfagli ?e reprime , t mondìfica tegengie enfi#- 
te*e piene di sangue. 

DdPolipodio. Cap. LXXXXIIL 

1 TI Tolipodio è ealio nel quarto grado* e secco nel secondo, secon 
X io alcuni, ma altri dicono, che è caldo, e secco net secondo gra- 

» do* ed è un % erba simigli ante alla felce, la quale cresce sopra le quer 
ce, e sopra le pietre* e muri, e volgarmente s'appella felce querci- 
na : ma quella * che cresce nelle querce è migliore . La sua radice 
colta, e alquanto nettale secca al Sole,per un dì,si conserva in mot 
ta efficacia, per dite anni • E quella, la a uale^ rompendola y me Hr a 
sccchciga, sideegittar via,ed ha virtù di dissolvere, di consuma^ 
re* e di purgare* principalmente la flemma, e la malinconia^ mas 
simamente dallo Stomaco* e dalle budella : ed è un po lassativa . E 

2 nata, che, nella cocitura del Tolipodio, si dee mettere alcuna cosa* 
che cacci via la ventufità,si come anici, finocchio, e cornino, peroc 
che'l Tolipodio solo mutagli umori in ventufità . finche tufìa- 
tno ne'compofìi, nelle cociture, e nelle confezioni , e nel brodo del- / 
la gallina, o it altra carne . ^Ancora diamo la sua polvere a solve- 
re, e vale alla cotidiana, e alla ternana , per cagion di collera gial- 
la, o citrina* e solve ancora l'oppila^ion del fegato , per grossi, e 
viscosi umori • *Ancbe vale alla febbre quartana,e a quelli,ch'han 
no mal Ai fianco, e colica, e a quelli, ch'hanno flemma mucilagìno- 
sa nelle budella , utilmente sovviene . Contraila quotidiana ,eal 

% mal di fianco * e alopetta , e al dolore delle giunture* e a conserva- 
%ion di santi* cotdl sia tufo , Trendasi ilTolipodio , e sipeHi in 

~ quantità d'once una* o di due , il piti , s'egli è molto lassativo , e si 
cuoca m acqua con te susine , e viuole , grugnendovi seme di finoc- 
chio, e d'anici,in molta quantitade è e* colato , si dia la mattina * e 
la sera allo'nj r ermo. 

Della 
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Della Paftinaou Cip. Via 

Ljl TaWnaca si semina del mese di J>iccmbre,di Gennaio, e & i 
i Febbraio, e di Marino* in terra gr^ssa^è soluta* di dentro ut- 
*ata,c ottimamente lavorataci è di d*e^aniere,salvatica,edfi* 
meftica : e ciascuna nelle radici è di dvro.nutrimento , e meno nu- 
tris ce, che la rapa : ma ha alcuna acuità, onde sonigli a,e fa solu- 
zione , e però provoca i meftrui , e l'orina . Ha ancora in se alcuna 
virtude infiammatila, pérlaqtùtle^mfiail (toifoJUquale, quan- 
do si coHuma, genera sangue non laudabile , adunque, acciocché 
$i riduca a temperamento , si conviep due vòlte lessare , e gittant i 
-pia l % acqua, tre volte si cuoca . La pastinaca sabatica* per altrh 
vocabolo, è appellata dauco asinino*? la dimeHica dauco eretico* % 
£ la loro radice, secondo Isac , è calda Mei mezzo del secando gra- 
do, e umida nel metto del primo. Ma h foglie* ifiori^econdo gli 
ìltriyson calde e secche nel terzp grado, e runa per l'altra si met-> 
te nelle medicine, perocché son qua/i (Cuna mede/ima virtude . Ma 
La dimeHica è migliore. sAnche è un'altra paHinaca,la quale è ros. 
sa, e puQssi mangiar cruda : e, cotta co' navoni, fa bellissime com- 
pone, abbellite con color rosso , la qual si semina a modo dell? al- 
tre paftinaebe . La pattinaci salvai * ha efficacie operazione* 
spezialmente, secondo le sue foglie v fipr' >ma poto, secondo le sue 
radici . QueHa erba si dee cogliere, q*c id. Produce i fiori , getta- 3 
te via le radici, e desi in luogo ombroso ;eu* e ,e serbasi per tut- 
to Canno, ed ha virtù dissolutiva, consumativi , e attrattiva . Di 
sua qualitade è diuretica, per la sua suHan\ia sottile . Contraila 
fredda reuma si metta in sacchetti,sopraH capofila polvere fat- 
ta della predetta erba, ben calda . *Al dolor dello Homaco,per ven 1 
tufttày o per freddezza* e contraila Hrangutia, e dissuri d , e con- 
trolla colica, ed iliaca passione, si àia il vin,dove sarà cottage Ver 
ha, in molta quantità cotta in vino, e olio, e pongasi soprani luogo 
dogliente . Contr'a fir anguria, e dis suria, e vizio di pietra , si dia 
il vin della deco^ion del suo seme, e di sassefrica . Contr all'oppi- 
Izzjon di fegato, e di milza* per cagion freddale contr a' idropisia, 
' facciasi sciroppo dei sugo del finocchio,e della decozjon sua . Con- 
tr a durezx a di fegato, e di milza, pongasi l'er % ba,m molta quan- 
tità in vino, e olio, e sia così macerata per dieci di, e'I decimo dì si ' 
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tuoca, infinattantoché si riduca in olio ,e tuttofi vino- sia consu~ 
piato : e sipriema l'erba ottimamente, e, quel che rimane, suoli, 
e si prenda poi la colatura, e si ponga al fuoco, e, aggiuntovi cera, 
. se ne faccia cerotto, il quale, contraile predette co se, e conti a co* 
? tali aposteme, è convenevole. 

Della Porcellana . Cap. VC 

* 1 sA Porcellana , quafi in qualunque tempo si semina , nasce* 
JLi vegnente il caldo, e spezialmente del mese dì aprile, di Mag- 
gio ,e di Giugno : e puossi seminar per se , e mischiata con polve- 

\, re,e ottimamente alligna fra i cavoli, e intra le cipolle, e i porri: e 
{ seminasi convenevolmente nelle vigne , e desidera terren grasso 
molto, acciocché ottimamente cresca: e dove sarà una volta s emi- 
na ta y nascerà ciascuno anno seguente,e massimamente se,in quel 
luogo^sarà pervenuta ad alcuna maturitade . E riceve gran dan- 
no nel tempo asciuttore per continuo adacquamento non s'aiuta, 
è sotto P ombre degli arbori non fa cespuglio . E sonne di due spe- 

* %ie,perocch'tgli è una' specie diporcellana,ch'ha le sue foglie mot 
to larghe, la qual s'appellaromana,o vero beneventana, e quella 
cotale è umida molto , ma di poco sapore . Sono altre porcellane 
comuni, le quali fanno<picciole foglie, e queflp è meno umida, ma 
fiù saporosa . E se si seminerà intra l'altre erbe, seminate fitte, 
non si potrà dilatar, ne crescere, ne farcelo. La porcellana è fred 
da nel ter^o grado, e umida nel secondo: e quando è verde è di mol 
ta efficacia , e secca non è di tanta, ed ha virtù d'ammorbidare , e 
d'inmollare, e di raffreddare: e cruda e cotta è ottimo cibo a' febbri 
citanti. Contrai coflrignimento delventre si debbe cuocere in ac- 

| qua con susine > e mangi lo'nfermo le susine e le porcellane , e poi 
beva l'acqua . .Anche è da sapere , che] la porcellana convenevol- 
mente si pone nelle cose diuretiche . finche la porcellana ha in se 
alcuna laTgjtade, o vero afre^a, ed imperò confortalo Stomaco, 
e le budella, e vale contraile ferite, die nascono nelle reni , e nella, 
vescica . Vale ancora al flusso del sangue >e Sìrigne qualunque lua , 
g o, onde fosse uscito . .Anche se nel capo, o nella fronte,o ver nel- 
le tempie se ne fa unione, rimuove il dolì5re,t'l calore. Jincor va- 
le , mangiata, controlla dissenteria, e vale a coloro, che hanno 
4 collerici assalimenti . ^Avicenna dice ? che la porcellana di sua ùrq 

4Ty prietd ; 
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S«!7^ Mrtpicierhno con essd,erimuiZ 

U cldicomZ * the t0s! ' e V a U Volo:ità patema nel. 
•«caia* commissioni accresce nel coito. 

DelPàp/ro. Cap. IIIIC. 

I LZftitif' 1 ua fi mtrìc «™ at ° ?/"xo , imperocché sec* « 

t molto acconcio a nutrimeto del fuoco n">le berne e nel 
lel ™P*»e>edém>crb*, Uguale è 

*ugamoltolumidità,e nasce in luoghi acquosi, edkesivoLr- 

un ZS m \° " PP Ì T ' S , eCCa "> e "°™™"» modo, che rimZc 
un po di corteccia daWun lato, acciocché la midolla sisoHema-e 
quanta ha meno dell* corteccia, tanto arde meglio epTfhiàrl 

%Tv£?. f f' T Vh " 0è 1 Mnfi> e in ^secondo che 
^^equeslotenimomanoUStork % 

'jne fanno s PorttceUe,ebeUeSìuoie,evarie Stoviglie, esenti 

Otce Tlimo, che l* su* mtdolla vai molto a trar l'acqua dezli orec 
^'frocchénaturalmenu 

prò, si cara l'acqua del vino . * p ■ 

DelPuIcggio. Cap. UIC, 

\ L rW^ 0ècdÌ ° e * ec Z nel , te *V&**° "ogliesi nel tempo, i 
A eh e fiorisce^ secca» all'ombra* serbasi per un'anno .Le sue 
foglilo fiori,gittativiai gambi, si mettono nelle medicine Jd ha 
rirtudissolutiva,econsumatha. E'fpuleggio , scaldati t eL 
ghiaia alcun , quore, vale contr'a reuma freddi Zslo inm 
tacchetto sopra'l capo . Ugargarifmo,cbesifa dVwleto, dZ 
stacotto ^lpulegg.0, e i fichi secchinole conti'*a*PZt 0 sZ 
\^^nperumorviscoso,eperacquidoso.Unc^ ' 
la sua demone, vale conerà' l dolor dello slomaco t edeUebudelZ 
la, che avvegnaper fredde > ,o per icntufit* . ^nchelo'mpVata ' 
fatto di queMo , cotto m vmé, e poHovi sopra , y a le a auelmeL * 
finto fncbcil fomento fatto dilla suadel^^ e 7aTuti % 
f<àdeUama»cc,enng„eilmembn 
ftmminediSalernoufanomoltoquesla fomentatone . ? 

Dell» 
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Della Rapa. Cap. IIC. ' 

XX xA \apa, qnafi in ogni aere abitevole alligna, c desidera terra n 
L grassa,? solufa, intanto, che quafi sia ridotta in p olvere y ac- 
ciocché ottimamente alligni : e'isuo seme , acciocché non nasca 
troppo fitto, si semina mischiato con polvere, intorno all'uscita di 
Luglio* infitto a mezzo il mese d'^fgoHo, à poco dopo: e miluoghi 
caldi, e secchì,per tutto'l meseit.yfgoflafe spezialmente, quando, 
la terra sarà in rugiadata per la piovapaisata. Se si semina rada 
diventa maggiore . Ed imperò, dov e le sue piante troppo spesse 

^ fossero, quando sarannofortificatealquanto,se ne divellano alcu- 
ne , e si traspongano in luoghi voti , o si gettino . E aiutasi molto 

a xol continuo adacquamento , e con la spessa sarchiatura . finche 
si semina ne* campi nudi, e ancora nelle secce acconciamente, se ot 
timamente saranno arate . E desi il suo seme solamente con l'er- 
pice coprire , acciocché non si profondi troppo adentro . Tossonsi 
ancora ottimamente seminare intra* l panico , e miglio serotine , 
quando si sarchiano la seconda volta , e , quando il panico , e mi- 
glio ne\sara levato, si doverranno sarchiare : e allegrasi di campo 
scoperto, e molto si dannifica per t ombre . Ma se sarà il tempo di 
tanta secchitade, che non si possa in acconcio tempo seminare , si 
può in alcun luogo, acconcio da potersi adacquare^ ombroso, se- 

^ minar fitta, a modo di cavoli . E poi quando saranno cresciute le 
sue piante, eia terra sarà bagnata di piove* si potranno traspor- 

K re, intorno alla fine £*Ago5lo, infino a mezzo Settembre , in terra 
ottimamente cultivata . Colgonsi le rape del mesf d'Ottobre : e 
* quelle, cht saranno più belle, levate via le foglie , si piantano , ac- 
ciocché semen^scano la State seguente . Delle rape si fanno com- 
poste con acqua , acciocché di Verno , e di Quaresima , si possano 
aver per cuocere, in queHo modo, cioè . cfye imprima si lavino ot- 
timamente , e appresso s'ordinino nel vafo , a suolo a suolo : e in 
ciascun suolo si semini sale , co' semi del finocchio , e della santo- 
k 4 reggia, o solamente in sale si soppressino, e così si lascino per ot- , 
IO giorni ; e poi vi si metta acqua fredda tanta, che si cuoprano, e 
cosi si conserveranno per tutto l'anno . finche se ne fanno copo- 
Slecon aceto,rafano,senapeifinocchìo,sah>e melcjn queHo modo, 
cioè. Cjpe nella quantità di due comunali secchie, si prenda una 

Ty 2 libbra 
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libbra di rafano, o più , selevprrai ben fotti , e si prenda libbra 
Una di senape , e mezza di finocchio , e libbre tre di mele , e libbre 
una di sale , e si ridda il rafano sottilmente , pttlo lungo , e sì pe- 
Sliminuto, e vi si mescolino i semi ,e'l sale . E' l mele si faccia li- ^ 
quido, e si mescoli con senape, diHemperata con ottimo aceto , in- * 
torno alla metà d'una secchia, ^ppresfù si faccia suolo delle r*~ 
f e, e navoni, e carote,e paflinacbc,e pere ( .E,se vorrai,mele,con~ 
benevolmente cotte, e ottimamente freddate, e divise , e sia fatto 
suolo , e si semini di sopra il rafano , con gli altri semi , e col sale » 
messa primala senape, eglialtristmi 9 zcofisifaccia,infino,*chc 
sieno allogate tutte, e poi si serbino . La rapa, secondo , che dice 
Isac, è calda nel secondo grado, e nutrica molto più che Poltre er- 
be . Tuttavolta sifmaltisce malagevolmente, e f ala carne molle,c 
enfiata,per la sua ventufità, e enfiamento Se però suina il coito ; 
la qual si cuoce in acqua, e, gittata via quella cocitura,ed in un al 7 
tra si cuota , la sua durerà , 0 vero la aurei^a della sua suitan- 
vaiasi tempera mezzanamente, e intra bene ,emalenutricherrà. 
Quella, che non è ben cotta, malagevolmente si fmaltisce,e gene- , 
ra ventufità, e fa oppila^ion ne % pori. Ed imperò è utile,se due voi 
te si cuoce , e ciascuna acqua sigitti , e si ricuòca con grassissima 
carne . ^Ancora, secondo medicina, è convenevole a'gottòsi* se del * 
suo brodo si lavino i piedi . ^ : - 

DelRafana. Cap; IC. • * 

IL Befano non si semina, imperocché non ha sepie , ma si pian- t 
ta la sua corona fresca tutta, 0 mezza : 0 si fanno delle sue rà- \ 
diti pi ce iole parti, e si piantano ,di Novembre , di Dicembre e dì 1 
Gennaio, di Febbraio, e di Mar^eÀesidèra terra prefondamente ' 
cavata, soluta, grassa, e ottimamente lavorataci come tutte Cai 
tre erbe, le cui radici desideriamo, che diventino grosse, e lunghe. 
E ufiamo il rafano spezialmente , quando facciamo compoftedel- 
le rape , // rafano è caldo e secco nel secondo grado , e la sua ra- ' 
dici si confà pià ad ufo di medicina , verde ,- e secca , ma meglio i 
verde, ed ha virtù incifiva, e risoluìiva,e fissene convenevole os- 
simele in queHo modo ,cioè . Che si prendono le cortecce delle sue 1 
radici, e si peftavo alquanto , e si lasciano due* 0 tre giorni in ace- 
to-. Voi vi sigiugne la ter^a parte di mele : e cotale ossimele vale . 

contraila 
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contraila quartana* e quotidiana) se no n fo; se già ài flemma sa f - 
s sa . E se nello Stomaco fossero umori freddi, e indigehi,si prenda- 
no le cortecce del ràfano, e tuffate nel mele, e nell'aceto , se ne ra* 
folli lo'nfermo : e poi bea l'acqua caldaie si metta le dita in hoc- 
M ca, o la penna intinta nell'olio-* e si provochiti vomko . Contraila 
durerà della mil^a, e del fegato* si prenda la detta erba, e, cotta 
5 nel vino , e nell'olio , vi s'impiafìri . litiche impiastrata al petti- 
ghone rimuove la flranguria . finche ha, il rafano tal proprietà > 
^che se un pezzuol se ne pon sopr*4o scarpione, l'uccide. Eimpe- 
rò dice Democrito , che chi avesse la mano unta del seme maturo 
del rafano , san^a suo nocimento, può trattare i serpenti. Ermes 
dice,chese 9 l sugo del rafano si mescoli con sugo di lombrichi del- 
la terra, pefli, e si spremino con panno, e in quel sugo si spenga il 
coltello, quel coltello taglierà il ferra, come fosse piombo . finche 
k s'è trovato , che prendendo il rafano e pestandolo , e legandolo col 
suo sugo, sopra' l capo raso dd maniaco, il detto infermo è guari- 
4 tó . finche si dice, che il rafano è nimico alle viti , e dicesi > che se 
visi pianta presso, per discordamento di natura , tornano addie- 
tro, secondo che Talladio,esperto agricoltor,dìce . 

Della Rad/ce. Cap. C 

I T Radice è un erba $ lacuìr adite così scappella , e dilettasi in 
JLj aere nebbioso 9 avvegnaché in ogni aere nascale alligni, fin- 
che ama terra grassa e soluta, e lungamente lavorata, e rivoltale 
profondamente cavata, e schifa tufo, e ghiaia, reminasi del mese 
. di Luglio, o intorno' alla fine di Giugno , in luoghi temperati , e del 
mese d' Sgotto > e di Settembre in luoghi caldi , e secchi . E deonsi 
sethinare con grandi spa^if , e adentro cavati: e nell'arene diven- 
tano migliori . *Anche si seminano dopo la nuova pioya % s£ non 
fossero già , che si potessero adacquare f e si deano incontanente 
coprire , con leggier marroncello . E non vi si dee metter letame, 

3 ma paglia innan^perocchène diventano fungose,e se s'adacqua- 
no spesso, con acqua salsà,diverranno più soavi . E quelle radici, 
che'son men forti, e che bannq le foglie più late, e più verzicanti, 
si dice, che son le femmine, onde prenderemo di queHe cotali,i se- 
mi . finche si crede, che diventeranno maggiorile levatone via le 
foglie, e lasciatone una picchia foglia , spesso si cuoprano con U 

terra, 
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terra , onde ottimamente si piantano né* solchi* acciocché U terra \ 
si possa , più spesso , intorno ad esse , adunare . E sì delle troppo 
forti vorrai far dolci, màcerraiin mele il suo seme,per un Ìi,e una 
notte . La radice è calda e secca nel secondo gradò , ed è di minor j 
nutrimento ) che la rapa , per la sua acuità . £*/ suo nutrimento è 
grosso, e duro allo Homaco , e nocivo alla digeHione , e non è con- 
benevole agli occhi, ne a* dentiate a tutte ferite, e dolori,presa, se- 
condo cibo. Ma secondo medicina è purgativa dette reni y e della ve- 
scica de'grossi umori, e provoca l'orina, e,mangiata, rompe la pie 
tra . E se si mangia cotta vale alla tossa,che avvenga perfreada 9 
e umida cagione : e, mangiata, secondo cibo, genera tor%£one,e en- 
fiamento , e diventa nociva allo Stomaco]: la qual cosa testimonio, 
il puzzolente rutto, cVavvien per quella,masjimarhente innanzi 
al cibo : imperocché quella,che si da a quell'hchc son digiuni a man 4 
giare, sollieva il cibo,ecoHrignelo % che non discenda al luogo, do- 
ve si cuoce : onde diventa cagione ^indurar là digeslione,e di pro- 
vocare il vomito, massimamente a coloro , che naturalmente han- 
no ventufità nello Homaco . Ma presa , dopo* l cibo , genera minor 
ventufitade, e, con la sua graverà , discende giù , e avvallail ci- 
bo al luogo, dove si cuoce, e lo fmaltisce, come si conviene : impe- > 
rò coloro, che la volessero per provocare il vomito, la deono pren- 
dere innanzi al cibo . ^Anche la sua virtù, è simile a quella del ra- 
fano, f contraile medefime cagioni , in quel modo si dia , ma non è 
tatto efficace* 

Della Ruta. Gap. CI.^ 

L^t J{uta si semina delmese d*^fgosìo, e meglio si propaggina* 1 
e si diHende, rompendo i ramicelli, e ficcandogli nella terra . - 
E se le sommità d y alcuno suo ramicello si china alla terra , incon- 
tanente, che sono fitte nella terra, s 'appigliano, e malagevalmen- 
te si secca . Dice Tlinio , che la ruta ha in odio , e schifa il fredda v 
Verno,eVacqua,e allegrasi de' tempi secchi, e vuoisi riudrire in ter 
ra bjanca,o in cenere. Ed ama il fico intanto,che sott'esso,o alla- 
to ad esso, meglio,chein altra parte alligna,e quando èinvecchia- 
ta,diventa legnosa, se co'suo'rami^ ogni anno,con terra, infino ài-, 
le foglie, non sicrtopre. E quando è indurata, e fatta legno sa,non 
pullula bene, se no i si taglia appresso alle radici, imperocché al- % 

r lorarin- 
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torà, rinnegati i rami, torna gio-pane . La ruta è calda e secca «et 
secondo grado, ed è di due maniere, cioè dimestica , e sabatica , /* 
quale s'appella pigamo . Le sue foglie, e seme si confanno ad ufo 
di medicina ,e si possono i suo' semi serbare, per cinque anni, e le 
sue foglie secche, per un'anno, e la sua virtà è diuretica, dissipa- * 
ttva, e consumatila . Contr'a doglia di capo ed epilessìa, si pren- 
da alquanto del suo sugo scaldato, e si metta nel naso, imperocché 
r mena fuori la flemma , e mondifica iicerebro . finche il -pino detta 
3 rttta,dovesaràcotta,valeaquclmedefimo. Contrari difetto del- 
la vtHa, per fummosità collerica,si prenda la ruta, e si metta nel 
doglio del -pino, e poi l'ufi lo'nferno . finche, se si mischia con ae 
quarofatatsi pone sopragli occhi cisposi^ vero sanguino si,mi- 




* j isands , e 5»« concavità cauterizza, e moU:, 9 ;^J 

^ trimembn,si dia dvmojove sarà cotta \a ruta* laradicfdefc 
* ™«hio >0 U suapohere,colsugo.^ llcora> ^^g^L 

^lalpettignone^ontratenasmon^percagionfreddlsi^ 

^o,es*scaldi, e sigimsopralaruta.elo'nfermo r iceyaJ 
tno per imbuto . ^ provocare imeflruhe la creatura morta ?! 

^na r efuorilaseconda t sidìalatriferamagna,c 
^equelmedefmoadoperaìlsugopeHato^ 
me giovani , fritte nell'olio , e pofìe sopra'l luogo . Contraulohr 
^or:,perpercossa,operaltracagione,siprendalar^^^ 
S datam elo, vi si ponga, sanra'ltro licore. Contra cisphà'Jjj 
sor degli occhi, sitolga lapolven idei cornino, e si ' confetti eli £ 
go 4eUaruta,e intintavi la bambagia , si ponga soplagUoccH 
^eJa (U tab r u^ 

so degli animali veUnosùe ™be,se vi s'impiaga Jo P J a 7? 
™&*»">£notacbecbifossccopertotuttldiru^^^ 
^sicuramente andare a! basitisi. JnZti onliì^S^ 

tudcmuramenHassaltscc, c uccidcUbasatisco.E HsuloioW 
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scaccia le bottedegli orti, e tutte cose venenose, ed imperi accori- £ 
riamente si pianta ih luoghi, ove si riparano l'api . <Anchc coloro* 
che sono unti del suo sugo, non possono da scorpioni, ne da ragno** 
ii, ne da api esser punti • 

Della Robbia. Cap. CIL 

LU Robbia desidera terra soluta, e grassa , acciocché ottima- # 
mente alligni tuttavolta alligna in terreno mezzanamente 
grasso , la quale si dee cavare profondamente , con le vanghe , del 
mese d'Ottobre , e di 7{ovembre , e7 seguente mese di Mar\o , o di 
Febbraio* d'aprile si semina,spessa,come'lgrano,o come la spel 
da . E fanno si le porche, sì come negli orti,o quaderni, sì come nel 
seminar del grano . E sidee il suo seme, col raflro, solamente co- 
prire, e da tutte l'erbe e radici* massimatnent#dallagfamigna,ot 
timamente purgar e k quando sivanga,e^uando si fanno le porche, 
appresso si roncano quandunche rinascano l'erbe in essa , con le 
mani ,ecol sarchioncello . *poi £<Agoflo , quando i semi saranno % 
neri, si colgano, con tutta l'erbate secchi bene si conservino al funi 
mo . E poi del mese d'Ottobre, di Dicembre, v ver di T^pvembre si 
cavino i solchi , e di quella terra si cuoprano un po'le parche . Voi 
appresso,la State seguente, si ronca , quantunque fiate l'erbe na- 
scano in essa, e del mese d'^igofio , da capo , si colgono isemi, sì 
comeèdetto . JLnchelesue radici , cavatala terra, \a poco apoco 
sotfessè si colgono,a cui piace di coglierle* seccami al Sole . M<* 
meglio è, chetili' anno seguente si lascino in terra, acciocché diven 
tino pià grosse ? migliori,cavando ancora i solchi, e copredo le por 
che, sì come ò detto . £, quando le sue radici son secchisi battono z 
€o'coreggiati,acciocchè si rompano,e si purghino dalla terra,e dal- 
la polvere, e dìventin chiare, e, se se ne fa polvere , varrà meglio . 
E nota, che la terra, dove la robbia si pone* si potrebbe cavar s*~ 
lamentc con F aratro, messo bene adentro . * " ' r* 

Degli Spinaci. Cap. CIIL 

Gli spinici ottimamente si seminano del mese di Settembre, e 
& Ottobre, per 4) remo, e perla Quaresima seguente . \An- 
the del mese di Dice nbre di Gennaio* di Febbraio* diMar^p,per 
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. . lo mese d'aprile, e di Maggio : tartara negli altri mesi si possa- 
no seminare . Seminami soli anche tifili * aiuole e mischiati ancora 
con l y altre erbe, in terra grassa, e ben lavorata . E quando si col- 
gono* se una volta si taglia la metà del suo gambo, e l'altra volt* 
Valtra, durerà lungamente la sua utili tade. Gli spinaci son freddi % 
e umidi nella fine del primo grado, e ammolliscono il ventre,e va~ 
gliono alla gola, a chi auesse dolor di sangue,e collera rossa,e som 
migliori allo Romaco 9 che gli atrepià . 

Dello Strigio, cioè Solatro, e morella • Cap. OHI. 

ITO Strighi solatro y e morella i una mede/ima èrba , ed èfred~ 
£ j da, e secca, e diuretica alquanto: e quando è verde, quanto al- 
le foglie, e i fiorì , è di molta efficacia ( e secca niente adopera ) ed 
ha virtù refrigerativa • Contr % aWoppila^ion della mil^a, e del fe~ 
gato,e mas situarne te contr % aWitteri^a,quando è oppilata la par- 
te di sopra del ciHis fellis , si dia il suo sugo a bere , o si faccia sci- 
roppo di zucchero* del suo sugo : o sidieno, e varrà meglio, once 
due del suo sugo,con cinque scropule di ^eubarbaro. Contraila p • 
Berna dello Homaco, e delle budella, e del fegatosi dia il suo sugo* 
con l'acqua dell' orzo . Contrai riscaldamento del fegato si prènda 

* una pe7&a intinta nel suo sugo, e vi si ponga suso : e quel mede/i- 
mo si faccia sopra la caldagotta,o vi si ponga spesso la sua erba 
pcila . .Anche varrà meglio 9 se col suo sugo sigiugne aceto,o agn 
80,0 olio rofato • Contrai caldo apoHema,nel cominciamene, si 

£ renda la detta erba petta, e vi si ponga, per far tornare addietro 
1 sua materia. 

Della Scmprcviva. Cap. CV. 

* T Jl Sempreviva, cioè barbaiovis,i un'erba così nominatale* 
jL rocchi sempre si nuova verde,ed è fredda nel secondo grado , 
e secca nel primo, e quando è verde è di molta efficacia , e secca di 
niuna operazione , ed ha virtà rifrigerativa . Le pezze intinte nel 
sugò suo, e nelV aceto, ed in agreHo , e pofie soprJl fegato , molto 
yagliono contraila sua caldera, e contrU dolor, per calda cagio- 
ne . finche l'erba trita , e sopra poHa , vale confagli apoilemi 
caldi, ncllo*ncominciamento>alU ripercussion della materia,avve- 

Z\ gnachi, 
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gnachè, spettando la materia, poscia noccia. Contro a attuta il 
fuoco , o d y acqua, si faccia unguento del sugo suo, e d'olio rofatd, e ' 
di cera, ma non dee porsi ne primi quattro dì, ma deesi riceverai 
fummo dalla sua evaporazione: onde imprima ugniamo con sapo- 
ne, e con simigliarti cose, poscia col predetto unguento : e, contri 
fiu sso di sangue, il quale si fa per bolli^ion sua nel ftgato , e nelle 
renì % nella S t ate, le faldelle, intinte nel sugò s\o, e nell'acqua rofa- 
ta, si pongano alla fronte, e alk tempiere al^o^jo^ 

Del Satir ione, o vero Appio. Cap. CVf # 

IL Sat /rione si tiene, che sia loppio salvati co, ed è caldere sec~ 
co nel ter^o grado , ed ha virtù attrattiva dalle parli remote* 
onde i suoi teHicoli, confetti, con mele,provocano il còito. Ma me— 
glio si fa confezione di quelli, e de' datteri , pi fiacchi , c del mele • 
finche il suo sugo, dato con V ossimele, vale agli artetici . 

Della Sponsasolis. Cap. CVII. 

Ljl Sponsasolis, la cicoria incuba, e7 solsequio, è tutta un'er- 
ba, ed è freddai e umida . La quale erba, mangiata,vale con- 
tea veleno > se sia per morso . finche il suo sugo , se si porrà so* 
pra'l fegato , vale alla sua oppila^ione ,per calda cagione fatta » 
tAncbe vale, contrai suo rifcaldamento . 

Del Silermontano . Cap. CVIII. 

IL Silermontano, o % l sileos, è caldo e secco in secondo grado, e'I 
suo seme si può per tre anni serbare,e mtttesi quello nelle me* 
duine, ed ha virtù diuretica, dissolutiva , consumatila $ e attrat- 
tiva . Contralta/ma , per fredda cagione , si dia il vino , dove sarà 
cotto il silermontano, o la sua polvere , con fichi secchi arrogiti . 
Contrall'oppila^ion del fegato , delle rene , e della vescica , e con- 
traila Sìr anguria, e dis suria, si dia il vino della sua decurione \ 
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■ * , Delia Strafizzeca. Cap. CIX. 

L*À Straf tzeca è calda, e secca nel ter^o grado , ed è reme d*u- 
\ n*erba così appellata , // quale è di grande efficacia , edè detto 
t tapopurgio, perocché purga il capo dalla flemma,e areica Vuvo- 
: la , e fa schifare la reuma , e lo Stomaco mondifica . £7 vino dtlU 
sua decozione, e delle rofe, contra le predette cose si gargarozzi . 
Contra la rogna, e pidocchi vale V unguento fatto della sua polve* 
re, e aceto . finche vale contraila parlasia.se se ne fard unzione. 
£ la polvere del suo seme 'Vale contra i lombrichi, data col mele • 

Dd!a Squilla, Cap. CX. 

LxA Squilla è calda e secca in secondo grado, ed i un'erba simi- 
• gliante a cipolla, onde la suaradke grossa si confà più ad ufo 
di medicina^ che le foglie, e per se sola è mortale, la cui vinài din 
retita, onde vale ^ladigeHione della materia ,cost in quotidiana* 
come in quartana . Pale anche contraWoppilajion della mil^a, e 
del fegato, e contraila doglia del fianco, e delle giunture, secondo* 
the dice lsaci e contr alle predette infertà cotale sia l'ufo , cioè* 
Che si divida per mtizj,e tante tuniche dalla parte d'entro si gei 
tino , quante dalla parte di fuori, e tante se ne serbino nel mtizo • 
lineile di fuori si deon gitt are, perocché sonvenenose, e molto cai 
de . Simigliantemente si gettino quelle d'entro, perocchèypcrtrop- 
fa fredderà, sonp mortali . Quelle del mezzo son temperate,on 
de di queHe si faccia decozione nel forno, involte nella pasta, e poi 
si cuocano in aceto , e nella colatura si giunga mele . £ se vuogli , 
che l'ossimele aoperi pià fortemente, non cuocer la squilla nella 
fatta, ma nell'aceto solamente levale contra ogni dolor della par 
te di fuori,ptr fredda cagione . 

De I: Senape • Cap. CXI* 

t T *A Senape si semina innanzi al Verno % e dopo, e desidera ferì 
JL/ ra grassa: e, se si semina rada, diventa migliore : ma se fosse 
troppo spessa , se ne possono alcune piante levate, e altrove tra- 
sporre. Qjtefta erba multiplica in talm*niera,che,làdovesi se* 

a mina una 
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mina una volta* appena poi quel luogo se ne puh liberare* e * dove 
cade il suo seme , al poHutto germoglia, * e verzica . La senape è 
calda e secca nel mezzi del quarto grado * e intendi del seme , noni 
mica deli *erba*il quale colto, per cinque anni* si serba , ed ha vìr~ 
tu di dissolvere, di consumare^ attrarrete di sottigliare. Control 
la parlasia della lingua vale lo suo seme ma *iicato*e sotto la Un- % 
gua ritenuto. Contraila parlasia degli altri membri * sì metta in 
un sacchetto, e si cuoca in vinone pongasi sopralluogo* ove la da 
glia è 9 e spezialmente nel cominciammo della infermitade . La sua 
folvere*poìla alle nari* fa Harnutire* e mondtfica il cervello dalle 
superflmtadi . ContraWafmaantica*per umor viscoso*si dia //>/- 
no, dove sia cotta senape,e fichi secchi . Contr'alVoppila^ion del- 
la mil^a,e delfegato,e controlla flemma bianca*si cuoca in acaua 
la senape*con la radici del finocchio* e * colata , vi si ponga mète* e 
sidia allo y nfermo cotal decozione . Contraila durerà della mil^a 
si peHi la sua erba, con la sugna del porco, ottimamente^ si pon- j 
ga sopr essa . .Anche il fomento fatto della sua acqua » ove sarà 
fotta* mena fuori i mettrui. incora la detta erba cotta in vino* 
impiaflrata* solve la Sìranguria* e la dissenteria . il vino anche , 
dove sarà il suo seme cotto* e de draganti insieme*disecca l'umidii 
ti delTuvola* del cerebro* e delle fauci , e vi si metta draganti * ac~ 
iiocchè non riarda * e dibucci . Tit agora commendala senape so- 
pra tutte l'altre erbe . Onde Tlinio dice * che la senape sottiglia e 
purga i grossi* e viscosi umori* e sanai morsi de* serpentine degli 
scarpioni *giugnendo con essa aceto , e vince i vtneni de funghi , e ^ 
mitiga il dolor decenti* e passa al cerebro , e quel mirabilmente 
purga . Hpmpe la pietra* e i meSlrui provoca*ed eccita Vappetito 9 
e conforta lo Stomacose aiutagli epiltntici* e sana gVidropici* ecci- 
ta i letargici* e aiutagli tutti motto* t purga i capeUi,e illor cadi- 
mento cohrigne ; i bucmamenti degli orecchi rimuove>e'pUìga la 
scurità degli occhi*e sovviene aparalitici*perchè apre i pori*e dis- 
solve l'umor* che bagna i nervi , e consuma : e dice a cb*i maggior 
yirtudc nel seme, che nell'erba. 
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Dello Stu jo,tioè Carolino sabatico* Cap. CXll 

1 1 1 0 Studio , e7 Camolino salvati co sono una mede/ima tosa , il 
1 . ^iia/e ca/tfo * ferro nel secondo grado . // suo seme » *V Ja- 
go delle foglie si confanno ad ufo di medicina. Contratta parlasi* 
della Lingua si prenda U suo seme maiìicato,e si tenga sotto la lin- 
gua, per grande spazio . £ se fot se in altra parte del corposi pren 
dano le sue foglie,e si cuocano nel vino,e vi si pongano . Conti al- 
la litargia si prenda la polvere del suo seme, e si metta nel naso . 
%Ancne si faccia deco^ìon del suo seme petto, e del sugo della ruta 
salvane a, in aceto fortissimo > del quale poi si Rroticcino le parti 
dtl capo diritte* le quali prima si decn radere, finche la fomenta* 

a Tgone delle sue foglie^ cotte invinole olio,tolve la Hranguria,e di* 
suria, e dissolve i meSlrui . finche lo'mpiaHro delksuefoglie,coi 
te in vin<b e olio , polle soprai pettignone,e soprala verga, prò* 
y oca l'orina. 

Dello Scordèon , cioè aglio sabatico • Cap. CXIII. 

LO Scordeon , cioè Vaglio salvatìco , è caldo e seccò nel terip 
gradoni cui fiore solamente è medicinale: ondeV acquaio ve* 
to il vino, ove saràcotto,mondifica i membri spiritali dalla flem* 
ma, e vale contrai dolor dello Stomaco, e delle budella > per ventu~ 
fuà,econtraWoptnla^on deUamil?a,e del fegato, per freddata* 
gione . Une he solve la ftranguria, e dissuria, e dissenteria . 

Degli Sparagi. Cap. CXIIII. 

G Li Sparagi san caldi, e secchi nel ter^o grado, il cui frutto* 
seme si confà a medicina , e le sue tenere vette, cotte con U 
€arne,overo con l acqua, vagliono contr'airoùpilarion della miU 
%a,e del fegato* dissolve la ttranguria.Unche vagliono contrai 
dolor dello Sìomaco , e delle budella , e contrai mal del fianco, 
finche il vino dove il suo $me sarà cotto » vale contro alle pre- 
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• Del Sisimbrio. Cap. CXV. 

IL Shimbrio è caldo, e s»ctf> nel tery grado, od è dì due manieri 
re, eie è dimestico, e salvatici, il quale si chiama colamento, la 
cuivirtude è diùret'u a, e dissi pativa,? cor.siimatiya . Contrai vi- 
%io del petto Si faccia poltiglia di farina d\»z. > > d'acqua , e visi' 
ponga* cioè vi s aggiunga la polvere del f V ; htìò , e si dia allo W 
prm% . Contraila fredda reuma sipYenua.w U s .e foglie,.- s *net 
tano in un vafello, e s arrostiscano, san^a alcun lìquor*, i s wct* 
tàno in un sacchetto, e pongansi sopra" l capo . *Ani be l vino do- 
ve sarà tolto* vale contrai dolor dello i}o?naco,e di ile Jhdd.a : per 
frigidità , e contrai^ oppila^ion della nifi {a , t del fegato , e apre 
le vie dell'orina . finche la, sua erb* cotta in vino , e impiagata / ^ 
vale Contrai dolor dello stomaco , pervenmptà, e ancora mena, 
fnorii meHruiye mondipca la matrice, e la sua/o menta ^ione tin- 
ta la concezione . 

DelI*SaIvia, Cap. ex VI. j 

L^A Sàlvia ti pianta con le piante , e ciframi giovani del met$ 
d'Ottobre, e di Tfovembre, e meglio del mese ai Mar.%0. Lè 
Salvia è calda nel primo grado, e secca nel secondo Je cui foglie so- 
lamente si confanno a ufo di medicina, verdi , e secche , e s su ba- 
rn per un'anno : ed è salvia dimestica, esalvauca • La salvatila si 
chiama cupatorium . La dime ìica è pili cor:sumativa,e conforta- 
tiva ,ela salvatica è più risolutiva . // vino , dove sarà cotta la 
salvia* vale<ontr'alla pa rla a*, ed epilessia . ^Ancora cotta in vi- 
no* e^mpiaftrata sopra le parti paralitiche , molto vale . E la fom , 
imeni airone fatta dell'acqua della sua decozione , vale contraila 
§hymguria# dissuria,e mondijica la matrice, finche si mette coH- 
benevolmente ne' savori. 

Della Scabbiosa. Cap. CXV1L 

L*A Scabbiosa è calda, e secca nel secondo grado, la quale, qua* 
do è seccai di nulla efficacia . Contraila rogna vale iiinguen- 
tO) che si fa del suo sugo, bollito con olio, e aceto, fanto che diven- 
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fa ad alcuna spessita . bagno fàlVàcipa d Ila sua deco^* 
ne, e del tassobarbasso , vale cohtr-alla lopitia, etsuo sngoval* & 
quel medefimo,e uccìde i lovìbrichhe purga gli orecchi, ne\ualìsi 
mette* messovi con o/io. È'ifummédelvino della sua deco^iontr 
'pale contraile morki. 



DcICrcscioné >; Cap, CXVHL 

£ Sena^ìonh cioè crescioni^hep^àkì^vocabolo s*appeUat$ 
Tyafturcio aquatici) sor. caidi>esei chi in ftfondQ*grqào,e$ot 




di l fianco , <? d/Jtf fZr".;s 
VÌno,eimfiaUrati>vagliom ir 

Della Serpentaria * Cap. CXIX. 

* *A Serpentar i là columbarìa > e l« dragontéa sono una me- 
defirn a cosa , £ chiamai serpenti*, o verodragontéa,im- 




-, e pq'vfrizz ita* e facciata còl patina, 
futi con acquàie si sécchi al S>ol?,pérdue,6tr* ih edique^o^om 
acqua rofuU, o sar^essa, si faccia epittimazione y fnm>cchè.rtnde 
la faccia rispltnderj ce , e chiara , e rimuoverteli panno . ^fnche se 
la sua polveri si confetta con sapone^ si poni sopra lafiHola,al- 
larga ìa sua bocca, tanto che l'osso rotto , o fracido^ , se ne può ca- 
var? . .Anche la sua polvere confetta con c aUina viva, txcertf for- 
tissimo, c ottima al canchero, per modotfht.sid la (er^a parte cai 
dna. E Dio roride dice,chequeH*erba,coLsnooiùrey scacciai ser 
penti: ne riceve il corpo , il quale sia unto dctsàù sugo > lefioni 
dal serpente. , • < v. ,; n . > 

Del Serpillo. Cap. CXX. - ♦ 

IL Serpillo è caldo e secco in secondo grado , ed envtdidue mal 
mere, dimeWco , e salvatico • il dimettico sparge i suo' rami* 
vèr terra, €1 salvatico vesce in altera, c in Imghe^a . Le sui 
* foglie j 
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foglie , e i fiori si confanno ad ufo di medicina , le quali % messe h 
pentola rozza, e scaldate, e messe in sacchetto* e poHe sopra'l co* 
po , vagliono contraila fredda reuma del capo • // vino della sua 
decozione* e del sugo della regolila* vale contraila tossa* e dolor j 
di Stomaco, ter ventufità . *Anche'l vino della sua decojione^e rfc- 
gli anici, vale contrai dolor dello Romaco. finche lafomentajion 
dell'acqua della sua decozione, vale contraila Hranguria f e disserta 
teria , e mondifica la matrice , e riscalda , e conforta: e % l vino della 
sua decozione riscalda lo Stomaco raffreddato , e similmente ilfe« 
gato è e Umilia* 

Della Santoreggia. Cap. CXXL 

L*A Santoreggia i calda e secca in secondo grado % e seminasi 4 
) del mese di Dicembre, di Febbraio, e di Mar%o mescolatamen 
te con Maitre erbe : tanche sola può seminarsi * La poltiglia di fa- 
rina e acqua* della sua polvere fa{tajnondifica i membri spinta- 
ti* .Anche la sua polvere confetta, vale a quel mede fimo. Diosco* 
ride dice), che l'uso della santoreggia è convenevole a conservar U 
santà, e me t tesi ne' cibi • .Albumasar dice , che la sua proprietà i 
di cacciarla ventufitadt, e gli enfiamenti, e le torrioni, e dìfmaU 
Sire il cibo > e di scacciar le superfluitadi dello Homaco , e provo-, 
car Corina, ti mcHrui, t somigliare il vedere indebolito di mal* 
smiditade. 

Della Schiarea. Cap. CXXII. 

Ljl Schiaréa si semina del mese di Dicembre, di Gennaio JiFeb i 
1 braio, e di Mar j^, e £jtprile,e desidera tal terreno, quale de- 
siderano l'altre erbe comuni . QueSla erba è ottima , ed è perpe- 
tua: e quando i trapiantata in ordine,come le cipolle, poichè*l su* 
seme sarà maturo, e colto, se si taglierà sopra terra,per tre,o per 
quattro dita , rinasce > e diventa bellissima ncW .Autunno : e, se si 
tagliali suogdmbo , secca , e nondimeno disettembre rimette > a 
nella seguente State « sì comeilfinocchio t t ottimamente rive al- 
l'ombra. 



Degli 
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Degli Scalogni. Cip. CXXIIL 

Gli Scalogni si piantano del mesediFebbrmioysì come gli aglt % 
per se t nelle porche* e nelle pèrche deW altre erbe* e ciascuno 
fa mòtti figliuoli * e massimamente se la terra sarà ben grassa* • 
quando si piantano, finche si dice*che se gli spicchi degli aglisi- 
metton nella cipolla pertugiata* e si piantano sopra laterra* di- 
tenteranno scalogni. Gli scalogni son della natura delle cipolle * 
ma son meno umidi* di lor natura confortano l'appetito, e la ma- 
lizia de cibi venenosi correggono* nocciono alvedere*e fanno do- 
lor di capo* e putir la bocca z e non si confanno a color * che son di 
calda complessione* tra possonsi mangiare* con carne grassa* pe- 
rocché ammcndan la* *>r malizia. . 

Dell'erba giudaica. Cap. CXXIUI. 

IL Tetrahk, cioè fcrbagindaica*i calda* e secca nel ter^p gra- 
do . Il vino della sita decozione aiuta la digestione *e cura il do 
lardello Stomaco > c delle budella >perventufìtade. E le frittelle 
fatte della sua erba *eds farina * e £ acqua * confortano il naturai 
calore* e provocano Corina • E lo m mpiahr&fatto della detta erba* 
cotta in acqua * solve la ilr anguria ~ *Anchtii fomento fatto del- 
l'acqua* ove sarà cotta*riscalda y e mondi fica la matrice. 

Della Tassi*. Gap. CXXV. 

L*A T ossia è calda e seccanet terxpgrado*e serbasi per tre an- 
i ni* e truovasiin *Arabia*in lndit*ein Calabria* mettesi nel- 
le vomiche medicine* e si dee cautamente porrei e se perciò avvie- 
ne enfiamento alcuno*si Siro picei con Panno lino*bagnato faceto* 
evero* ehe't luogo enfiato * sunga col poputeone, giuntovi aceto • 
La tassiaierba tunicanorum imperocché peila fa enfiar la fac- 
cia* e'I corpo* contese fosse lebbroso* e curasi*come è detto*col po- 
puleone* e acetone col sugo della semprevivo • 
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Del Tasso barbasso. Cap. CXXVI. 

IL Tasso barba* so i caldo e secco y e la fomentatone fatta iti» 
la sua decozione y y ale contraile moria. E a quel medefimo v*- 
le, se la natura di dietro dello*nfermo, dopo l'uscita , se ne forbt • 
finche la sua decozione in acquatale a1tenasmon,e contrai flus- 
si) del ventre. 

Deltefticulovulpis. Cap. CXXVI I. 

IL TeHiculcvulpis è buono* e dolce al guBo,'e , freso col vino » 
da talento d*usar con femmina,e da a ciò aiutorio, ed è colio A 
umido, ed è specie di Satiri on. 

Del Tcftfcttlo dd Cène . Cap. CXXVIII. 

IL TeHiculo del cane è un* altra specie di Satirion, edi nelle fóZ 
gliele nel gambo, simigliante a tetti coli della volpe .E la suk 
radice è di due nodi , perocché ha uno tondo di sopra , e un* altro di 
- sotto, e l*uno è motte , e l* altro è duro , e pieno ,e in quello è super- 
flua umidità . E se innanzi al coìto il maschio prenda il maggior 
teflicoh,, quello , che si conceperà, per lo coito , sarà spesse volte 
maschio : e se la femmina prendesi minore edimpregni,diverxàit 
più femmina. E dicesi, che*l maggiore accresce il coito , el mi- 
nore lo consuma , e ciascuno di quegli due K diHrugge l 'operarion 
deWaltro,secodo che scrive Frate Alberto nel Libro de vegetabili. 

Del Timo. Cap. CXXVIIII. 

IL Timo è un* erba molto odorifera, il cui fiore è epitimo appel- 
lato^ è queHo fiore medicinale, perocch*egli ha virtù di pur- 
gar la malinconia, e la flemma, e però vale contraila quartana , e 
7 altre malinconiche infermità : del quale dobbiamo dare acuitade 
alle medicine . E non,mica per semedefìnip dar si dee, perocché < 
ijfli ha natura di far tramortire , e inducere anguSUa de membri 
d'entro. 

Dell» 



Digitized by 



S E S T O. ifi 



Della Viuola. Cap. CXXX. 

I T ^ Vinài* i freddai e umida , delle cuali , quando sono perdisi 
JLi fa zucchero, e olio violato . Ma lo sciroppo violato si fa del- 
le secche, e delle verdi : ma quel,che si fa delle secche ha meno effi- 
cada . // Truccherò violato si fa nel modo, che'l rofato . Lo scirop 
po si fa in quella manierà , cioè . Che si prendono le vivuole , e si 
cuocono in acqua, e, della colatura e del Truccherò , si fa sciroppò . 
Ma se si facesse dellor sugo , e del zucchero > sarebbe migliore . 
L'olio violato si fa in qacHa maniera, ciò è . Che si prendono le vi- 
vuole, e si cuocono in olio, e la colatura sarà olio violato: il quale, 
ricevuto dentro , vale contraila diSlemperan^a della disordinata 

» fatica ditutioH corpo >*Ahche la sua unione Sfatta soprai fega- 
to,vale contrari suo riscaldammo. +Anche l'unzione fatta di quel- 
lo, sopra la fronte, e sopra le tempie , rimuove il dolor della teHa % 
thè da caldo procede . Le vivuole hanno virtù d * ammorbidar e^tm 
mollativa, refrigerativa , e lassativa : ma sono poco lassative , e 
purgano principalmente la collera rossa : onde vagliono contrai- 
la ternana, e contraila diiìemperan^a del fegato in calore, e con- 
tr'all'oppila^ion del fegato, e contraila gialle?tfa,e contrai difet- 
to dell'appetito, per cagion di collera . rincora le vivuole pelle , e 
poHe sopra le calde apoHeme , nel principio vagliono : e quel me- 
3 defimo adopera la sua erba, e la fomentatone fatta dell' acqua 9 
dove sarà cotta Ut sua erba , appiedi , e alla fronte . ^11' acute in- 
fermitadi provoca sonno . Ed è da sapere , che lo sciroppo viola- 
to , si dee più cuocere , che'l rofato : in altra maniera tvflo si cor** 
romperebbe . 

Del Virgapaftoris , cioè Cardo sabatico • 
Cap. CXXXI. 

I T 7 irgapaHorìs è il cardo salvatico, ed è freddo e secco , e sola- 
y mente le sue foglie si confanno ad ufo di medicina , verdi , c 
[ secche : ma verdi sono di maggiore efficacia, ed hanno vìrtk di co- 
Slrignere, di ripercuotere, e ^infreddare . E lo'mpiaHro fatto del- 
la sua polvere, e d'aceto, e d'albume et uovo , sopra' l pettignone , e 
sopra le renavate tontrà'l flusso detventre . finche la sua polve- 

Uaa % re, data 
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re , data in uovo da inghiottire , vale a quel mede/imo • incora % 
data col sugo della petaccìuotu , yak a quel mcdefìmo , e al flusso 
iella femmina . *Anche vàie a quel mede fimo la fomentazione fat 
ta deli acqua della sua decozione , E, petta, yak alk calde apoHe- 
me, in principio . E, poHa sopraH capo raso* yak contra la frene- 
sia, e dolor, per calda cagione . *Anche è quell'erba molto consoli- 
dativa delle fresche ferite. *Anche i semi, * i vermicelli, i quali so- 
no ne' cardi secchi, sopra la radice, ricercano gli uccelli, e cantano 
quando si danno loro . Dice jfidoro , che la sua radice cotta in acf 

5\ua, accende il disiderio a'bevitori]. finche dice , che'l cardo è uti- 
issimo alla matrice, t aiuta le femmine, acciocché generino figli* 
uol maschio. 

Della Volubile. Cap. CXXXIL 

L*A Volubile è un erba , la quale s'involge sopra k piante , le 
i quali son prossimane , ed e poco calda* ma molto secca , la 
qualcosa la sua tortura dimoHra . Ed enne un'altra sfolte, la 
qual s'appella funi s pauperum, e quella è teneHrt,e acquea , la 
quale, per la sua terre flritade, è correttiva, e, ber iacqueitade , i 
mondifìcativa, e lenitiva, le cui foglie saldano le gran feritele non 
hanno pari in quella operazione , e sicuocono in vino , e s'imita- 
Urano sopra le ferite, con aceto . E sono ancora medicinali ali ar~ 
sur a, o vero cottura del fuoco. .Anche riè un'altra specie , che si 
chiama volubile maggiore, e'I suo latte rimuove i peli , e uccido 
i pidocchi. 

Dell'Ortica. Cap. CXXXÌIL 

L Ortica è detta , imperocché Usuo toccamente riscalda ta ma- 
no, imperocché" è di naturèignea, come dice Microbio, ed è di 
due maniere : luna è fiugnente,el 9 altraò morta , la qualnon pu- 
gne, e le sue foglie sono più bianche, e pià molli, o vero morbido, e 
più ritonde , e ciascuna di quefle i medicinale * imperocché lo suo 
sugo, bevuto col vino, vale contr'all' itterizia , e contraila colica > 
c,data col mele, cura l'antica fossa, e purgaH polmone % e mitiga 
V enfiamento del ventre . Le sue foglie pelle col sale purgano* cu 
rano le brutte ferite ic'l morso del cane t c % l canchero . jtncht la 

suata- 
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sua radice pefta, e eotttin vino ,e olio , vale conti? all'enfiamento 
del ventre, o vero della mil^a . il suo sugo Hagnail sangue del na 
so .^incora il suo sugo bevute col vino , spezialmente mischiato 
col mele, e col pepe , muove a lussuria , e provoca l'orina , e la sua 
erba fresca, e tenera, cotta, ammolla il ventre* e spezialmente del 
mese di Mar^p cot\a con olio . ^ i . 

aelUcVetwtola. Cip. CXXXflt. 

L<4 Vetriuola, che y per altro nome, paritaria s'appella, ed è er 
, ba calda, e secctmhtrxo grado, e chiamasi vetriuola,peroc 
chi se ne purgano i vetri , la quale , quando è secca , è di niuna ef- 
ficacia^ verde è di \naltabper47jhne,la cuiyirtude è diaforetica, 
ed eHenuativa\ Contralta frigidità dello Stomaco, e delle budeU 
la, e contrai lor dolore, e contra ftranguria,e dissuria, si prenda 
la detta ìrba, e si riscaldi in un teHo,san%a alcun liquore* si pon 
ga nel luogo ,dovè la doglia , e si cuoca in vin bianco , alquanto 
acetoso , conia crusca . controlla Uranguria , e dissuria si cuoca 
in acqua salsa, e olio , e impiaghisi sopra' l pettignone . rincora 
vai molto, coita e mangiata, contrai dolor dello Siomaco,per fri 
gidità e ventufità . rincora peHa alquanto, t scaldata con vino, t 
crusca, difenf a 
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Oichè disapra è sufficientemente trattato del qui 
tiramento decampi campestri* e delle vigne , c 
degli arbori , e degli orti , li quali ricbieggiono 
molta induftria, sollecitudine,e dottrina , trat- 
teremo al presente de* pratile delle selve, i qua- 
li non ricbieggiono tanta dottrina , ma qua/i \ 
perlor medeftn$i,naturalmente nascono. Eprin 
apalmente direm de'prati,percbèfuronfatti % e quale aere , terra* 
t acqua, e sito desiderano * <ieciocthè producano maggiore abbon- 
danza di erbe . Toiapprvsojlireìfio* comesi fanno, e comesiproc 
turino , e rinnuovino ; w e del peno), il qudjeèil suo frutto y come si 
€olg4, e si conservile della sua utilitarie. 
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Perché i Prati creati furono, e che aria, terra, acqua, e fito 
desiderino, e di loro utilità. Cap. I. 

1 T Trati furono dalla T^atura, per divino comandamento , creati* 
JL acciocché la terra, ia quale imprima èra nuda, si vcHisse,e or- 
nasse* e acciocché le loro erbe,così secche>comeycr dicessero agli 
animati convenevole nudriméhto . Onde é da sapere , chi in essi 
nascono diverse generazioni d'erbe i perla diversità degli umori 
tontenuti nella parte di sopra della terra, la qual cosa la T^atura 

' sagace, che nelle cose necessarie non vien mai meno , ha adopera- 
ta* fatta,perchè la diversità degli animali si nudrisca di quelle co 
se , l'appetito de* quali , in tutte It cose è diverso e Urano . I prati 
desiderano aere temperato, o prossima no a fredderà, e umidità: 

* ma se troppa fredderà fosse nel luogo, sarannovi continuamen- 
te le nevi, e*l ghiaccio, i quali al tutto impediranno le generazioni 
'dell'erbe . E sevi fia troppa caldera , e secchezza , consumerà 
ogni verdume,se non vi si soccorrerà con continuo adacquamento. 
E desiderano ancora, acciocché sieno copiosi d'erbe, grasso terre- 
no . Vero é,che, se non sarà troppo grasso , producerà le sue e r- 

' bepiu Saporose , e odorifere , e sottili , ma se sarà troppo magro, 
fioduccràpoca erba , o quafi niente: imperocché cotal terreno, e 
simigliantemente il salsése l'amaro , perla sua debUhade , o vero 
'malizia, non pud venirsi* finche l'acqua, che a*prati é piò con- 

$ venevole, é inacqua, che piove , la qual discende, con calda corru- 
scatone . E simigliantemente l'acqua, che d'^éprile,e di Maggie 
fhve sottile, e tutta queìla,che di State discende, é buona,pur che 
ìton sia gelata, per natura digragnuota liquefatta, e Brutta . E di 
seconda bontadeé tacquadel lago » taquak è chiara, e calda, e 
grassa . appresso é F acqua de fiumi, e ultimamente F acqua del- 
le fonti, la quale, quanto dal suoprincipio più si dilunga , tanto è 
migliore, perocché nel tempo delta State ha meno fredderà . j 
frati desiderano illor sito basso ,\ nel quale contìnuamente sia in- 
chiuso umore , ma se sarà basso intanto , che fìtequa rhuopra la 

4 faccia della terra, notàtàrà dispoffo ad alcuna buona erba produ- 
cere%ma sarà prossimano a natura di palude* producerà giunchi* 
fannie, e quadrelli, e simiglianti paludati erbe, grosse , san^a sa- 
f ore, acquidose, e quafi inutili a tutti gli animali. E se illor site 
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sarà tanto ad alto, che non si possa adacquare agftolmtnte io* 
Berrà seccherà ,earidità , se non fosse già ncWalfi,ene % luogfri 
freddi* imperocché in cotali, benché producano poche erbe* tutta* 
volta saranno sottili saporose, e odorifere . E l'ottima poBura del 
prato è quella, la quale abbia sopra se rivo, che corra, p*r lo qud 
si possa, quante voltesarà bifogno adacquare . 

Come si fanno i prati , c proccuransi, c rumilo* 
vanii. Cap. IL 

ITrati naturalmente allignano in ciascuna parte, dove la terra t ] 
è illuHrata da raggi del Solevi annosi ancora a manoso di luo- 
ghi salvatici, e boscherecci ,o 'di campeBri campi . E nel primo 
modoy cioè di luoghi salyatickij si fa in queBa maniera, cioè. Che 
si dee il luogo Berparedelmesedi Settembre, o<T Ottobre, e sidee : 
da tutti gt impedimenti purgare, e non solamente da pruni,ebron-> 
chi, ma eziandio dalPcrbe larghe, e sode, o vero dure . appresso, 
quando sarà lavorato, el minutamente e spesso , e per molte arar 
ture, soluto e rotto, e tolto via le pietre, e le qplle rotte e disfatte, 
ji dee a Luna crescente, con letame fresco, let aminare: e si deeau 
lentamente guardare , cb( gli animali, in ninna maniera v'entri- % 
no, e 1 spezialmente i cavallini buoi,e gli altri giumenti, e massi- 
mamente quando è umido , acciocché le lor pedate non rendano il 
suo terreno, in molti luoghi, àifuguale . Ma se si faranno decam- 
pi campeBri, si deon, per tutte le parti , agguagliare . E ,\ rotte le - 
%olle> a modo di sopra dettq, vi si può te sparger , col seme del fie- 
no quel della veccia mischiatamele. E non si dee prima adac* 
quare,che'l suo sugo sia divenuto duro&ccioccbé la for^a dell' ac~ 
qua, che vi corre, per entro,non meni via la sua dehile,enon du T 
ra corteccia . Ma quc'che vogliono certi anni aver prati, e certi an 
ni biada, eziandio delle terre magre, con adacquamento , ottima- J 
mente in queBo modo fanno , cioè . Che mettono per lo campo , à 
ciò dispoBo, l'acqua torbida,acciocchè i solchisi riempiano d'inno 
vo terreno, e'I campo ancora s'agguagli* san^a seminagione d'ai 
cuna erba, diventerà ottimo prato. E se stiaccerà in cotal manie- 
ra, per quattro,o cinque anni,* poi s*ari,si potrà ogni anno], infi- 
no a cinque anni, seminare agrano: e saràmeglio, sedopoidue 
annitrì muterà biada d'afra generazione. Ma coloro, che voglio* 

no avere 
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fri M(hrc Vuno Anno grano , e l'altro prato , acconciamente queffi 
modo osservano, cioè . Che mettono V acqua nel campo, quando la 
biada è cavata fuori, e quivi la lasciano la State, e i Autunno f se 

4 fa asciutto : e la State seguente rompon la terra , allora avranno 
fegato il fieno, e la seconda volta, e la ter^a l'arano, e seminano ; 
E se ancora vogliono aver grano , non V avranno , se non intorno' 
atta fin d^goflo , cavatone ti guaime : e allora la rompono ,eU 
feconda volta Varano, e seminano ogni anno : e tuttavolta colgo* 
l'erbe del guaime, con le secce, in quello modo , cioè . Che essendo 
il grano ne* campi, e incontanente, che ne sarà tratto,mettono Vae 
qua nel càmpò, an%i chiara, che torbida, eguardanlo dalle beHiti 
€ poi segano il guaime, c<fn la seccia , e la ripongono , e la danno H 
Verno agli animali , i quali scelgono ferba , e della seccia sifann0 

f letto, e letame . E quando hanno segato Nrba, e la seccia predeu 
ta > Forano una volta, o due, e poi vi seminano, e hanno poi buon 
grano, o altra biada . ^fnche proccurano,e che de* prati st divella* 
no tutte auelle cose, che impediscono , ogni volta , che vi rinasco- 
no, e anche Verbe, che non sono <t prati convenevoli, e specimen 
te sì facci/ dòpo le gran piove, le quali mollificano intanto la ter* 
ra , che Verbe nocive si divellano con le ter radici . ^nche è molto 
$kile appratì, se nel Verno si letaminano con fresco letame, acche 
chi l'erbe v'abbondino . rincora se incontanente, che saranno se* 
guti s'adacquino fortemente , si potranno tre* o quattro volte se* ' 

6 gar l'anno . Ma quando saranno vecchie coperti di muschio sita* 
dano ,e acciocché' l muschio sìconsumi, secondo, che diceTalla* 
dio , vi sidee spesso metter la cenere . Ma sefossono del tutto He* ' 
riti, sidee arare il luogo più volte> c, ragguagliato pià volte,sifac' 
fia il prato . 

^tilocfiemodò^ein cfift tempò si deon segàre r prati .] 
«<•! ' • • • Cap. in. 

1 T Trati si deon segare,quandol 9 erbe saranno a debito crescimene 
JL to venute , e quando avranno compiuti 7 fiori , e innanzi f ehé" 
pervengano a cadimento delle lor foglie , e de fiori , e che si secchi* 
no . Imperocché se prima saranno segate, sarà il fieno acquidoso^ 
r non darà a* cavalli, e a buoi, che duran fatica, ferm o# sodo nUdri 
mento • E se sarà troppo maturo f consumato già il naturai cah- * 

Bbb re,CHmo* 
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re , t umore,diventerà satina sapore* darà atfi animali poco* ab < 
bominevole nudrimento . Deonsi segare per bello e per chiaro tem 
Po, quando si spera, che la caldera , e seccherà dell'aere debba , 
durare . E poi, fa segato il fieno , si dee lasciare per un giorno > o .% 
per due, ne*prati,innanxi che si volga . appresso si deevolgere, e 
convenevolmente seccare,e poi si dee raccogliere* portare* ripor 
re al coperto. llquale,semancasse,si dee porre aWaria,intalma- 
nera acconcio , che l'acqua* che piove non vi possa entrare . E se 
potchè di nuovo fosse segato , nel prato piovesse sopra esso , in-, 
nan^i che sia volto, riceverà poco, o quafi niun nocimento daW ac- 
qua. Ma come dice Talladio, non sidee dopa la piova volgere Jn-> 
nanq cbe la parte di sopra sia secca, o sia flato rivolto, o no. Ma, 
se, poiché sarà rivolto, vi piova suso % al po flutto sigutfla >e dì* 
vieti da mente, se non sarà curato al modo , che dinanzi dìce'PaU t 
Iodio . V utilità del fieno è quefla, cioè . Che tutto Canno si serba* 
*l quale anche acconciamente si può serbar, per due anni, e sari 
convenevole nudrimento a y buoi, e a 'cavalli ,e Agli asini, e acerti 
altri ammali 9 acciocché possano tollerar le fatiche, che a prò de- 
gli huominisono impofìe loro , e soccorrere alle pecore, nel tempo 
delle nevi,auando non possono dalla terra prendere nudrimento , < 
£ se sarà fieno sottile efoglìuto, odorifero % e laudabile* tari qua/i 
annona agli Animali, così nel caldo, come nel freddo tempo , sufi- k 
dente alla lor fatica. Ma se sarà fieno grosso dì pantano^ che sia 
troppo toflo , o troppo tardi segato , non sarà sufficiente agli ani* 4 
mali, che duran molta faticale con l'aiuto dell'annona non si soc- 
corrano, se non si desse lorogià,nel tempo della gran freddura#cl 
quale gli animali non s'affaticano» e ogni fattura più disiderosa- 
mente rodono per lo freddo.. 

Incomincia la seconda parte dehScttimo Libro de'bosdu, 
c primieramente di quelli, che naturalmente sono 
prodotti , e fatti . Gap. Ili I. 

Dico primieramenteyche le selve,o boschho naturalmente*» 
vengono, o,per induflria umana, si fanno . Quelle, che 
nq falla natura prodotte, sì fanno per umore, e per semi natural- 
mente nella matrice della terra contenuti, i quali, per la vitti '4el . 
citb&tonofuoriaHa sommità della terra y e si dirizzano in peda+k 

li di di- ' 
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U di diverse piante* secondo la diversità degli umori, t del seme , e 
de 'luoghi %ne* quali nascono . ^Ancora famosi sanxa operazione 
umana* de* semi, i quali da*p rossiniani arbori caggiono in terra, o 
dagli uccelli, o da 9 fiumi, di lontane contrade,sono portatile mena- 
ti.. Onde nelTalpi naturalmente nascono le selve de* pini grandis- 
sime, e de' faggi, ede 9 caftagni f e delle Querce, e de % serri, e di simi- 
gliami arbori • £ ne'luoghi trassi, e paludosi nascono,per se mede* 
fintiti salci, i vinchi, i pio f piagli ontani, l e canne sabatiche, e si* 
migliami piante . Ma in molti altri luoghi nascono naturatmen* 
te infiniti spinéti di diverse genera^oni,e peri, e meli, esorbu e òl 
mi > e frassini , e oppi $ e simigliatiti arbori : e quanto il terreno i 
pià grasso, tanto diventano gli arbori di maggior grande^a. Ma 
nel magro e salso, o amaro terreno, nasceranno spinéti, e arbori 
torti, e piccioli, e spinosi, e scabbiosi, e aspri . E deonsi que&e sei 
; >e difesamente proccurare e atare: imperocché quelle dove sono 
i cattagniyi perir i meli, e simigliatiti arbori, che fanno frutto , si 
deono purgar da tutti spinéti, e piante Hrane , e diradare gli arbo- 
ri fruttiferi, che fossero troppo spessi, e tagliargli alto, tanto, che 
le b% Bit non ripassano aggiugnere, e JnueBargls quivi di piante 
dimestiche* nobili, secondo la dottrina data nel seconda Libro d* 
ve trattammo de netti* M ancora quelle selve, le quali sono occu- 
pate da altri arbori, e spinéti%se avranno arbori nobili e betti, at- 
ti agli edifici T e altre opere T sono similmente da purgarne., dove 
saranno tròppo spesshsideoné diradarla poco a poco, levandone 
ipik ruflichi, acciocché ogni umore del luogo si converta nella su 
Slancia de' migliori arbori. Ma quelle, nelle quali sono gli arbo- 
ri, solamente a fuoco dispoHi, non si deono toccare, se non si pur- 
gas sono di spine , e trìboli , le quali d'ogni quinto , o se fio anno , o 
fin di rado, si deono tagliare, e ramare a legname, per ardere . 

Delje Selve, che per induftrf&d'huomo si fanno . 
Gap. V, 

I V dunque desidera di piantare, o di seminar la selva degli 
arborhprhrópalmente consideri la natura, e'I sito della ter 
ra, nella quale ordinadi far la selva* in ciascuna paYte ponga ta 
liarboriyche a quel luogo si confacciano, e ? l desiderio, e la volon- 
tà del ponitore adempiano . imperciocché se fi a in alte alpi,o nel* 
'. Bbb l le valli 
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4e valli dell'alpi, e la terra sia soluta , riceverà acconciamente tè 
pianteti semi delle castagneti quali dour anno flore l'imo daU al- 
tro partUo,almanco,quaranta piedi. Ma scia terra è cretosa, o 
fienosa , in cotali luoghi spezialmente siconfamo adesse quer- 
xia, o rovere, o ceno. Ma se cotal terreno sarà in monti caldi, di * 
lungi daW alpi, ad esso convenevolmente i mandorli si confanno. 
JS sei luoghi saranno grassi,acconciamentc si confanno ad essi pi 
réto, e meléto : e ne 'luoghi caldi l'ulivéto,e'l fichéti selva di me- 
lagrani: ma ne'freddi,e temperati, favellane, le mele cotogne, t 
ie nespole . E se'l luogo sarà umido, e basso, e soluto, riceverà pik 
convenevolmente il salceto , V albereto , l'ontano > *7 pioppo . E se 
cotal luogo sarà cretoso, si conformerà assai bene con esso , l'ol- 
meto, il frassineto, l'oppio, il rovereto . Ma sei luogo sarà mari- 
no arenoso, e SleriU , desidera pineto : e nt caldi c limati desidera 
la palma femmina, el maschio. Etutte le predette cose s'ordina- 9 
no, o di piante a; detti luoghi, d'altre Parti, portate, o de' semi, eh* 
vi si spandono, e in convenevoli luoghi, con mano, piantate * Ed i 
dà sapere , chei caflagnideono f per ciascun verso , esser diHand 
f.uno daìl 'altto,quat anta piedi almeno,accioccbé itami si possa- 
no dilatare, e far molto frutto , san^a impedimento, perocché na- 
turalmente si dilatano, per ii lati molto . E convrent>chc le quer^ 
ce non abbiano minor disianza , imperocché naturalmente molto 
si spargono periato . l roveri,ei cerri,per venti piedi,o menojeo- 
no aver disianza . ,E queHi tre arbori fanno ghiande je quali xo* 
no ottimo cibo per li porci . Ma i peri, ei meli Slieno partiti ven- 4 
ti piedi, o infino in trenta : magli ulivi, e i fichi > e i melagrani, e 
gli avellani , cimeli cotogni , e i nespoli , potranno Har partiti da 



mente più spessi piantare . Ma il salctto>o si pianti pei pertiche, 
e v iminij o ptr legname di case ; se si pianta per pertiche, e vimi- 
ni , si dee venti piedi l'un daW altro partirei se si piantanti legna- 
me,baHerà che sia partito , Vuno daWaltro ,due,o tre , o quattro 
piedi, perocché la sua spesse^a fa rettitudine, e accrescimento . 
Ma l y oppio, e l'ontano, perocché non molto si spandono, ma natu- 
ralmente si levano in alto, non sideonopor radi: ma l'albero é nfi S 
ie, che'ngrossi nel pedale , per le tavole , legnali acconciamente si 
fanno di quello , in molti lavori} : e ancora sparge molto in altoi 
luo'rami* per li lati ; ed imperciò, non dticonventvdmente , info 



dodici, infino in venti, piedi . E i meU 




no a venti 
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00 é^énti^^ispariho Fan dalTaltro,si pianta . il qùale elioni 
dio, da ciascunrjmo>'ch*abbia alcuna cosa di corteccia , con gran* 
ile agevolerà nascer^, ^ossomi apcorarjporre spessi , acciacchi 
facciano i rami 'sottili, e lunghi. Ma Polmoni pioppo, cifrassi* 
0o , npn però^on^^volmetìte sf pongom spessi, cfrjkbifì ~ 
A^tmioah&otm ébo&coAgtàssfaome so&li,efta%k £ . 
gbi, s'adattano a diversi lavori. Ma il pino % C 
Irfpdméjactàcidfoenify 
V»* dikalfrl, lohtan&ntorno li tre* 
ta piedi. Ma conciossiecosa, chi 
àiciaictm&tpvqt dàpre- 
> > detti arbori , sia nel 

trattato, coméktftànipiBtl campi si disfo** 
gpno , baHi al préfente aver brievc- 
, rin^f bccatoicófhedi qtttj ~~ 
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De'Giardinuè dcUcttwc dilettevoli d'arbori, 
c derbe, e fruita lòto arrificiosa- 
• tf & • » i \Hiencc da iare* > 





E 9 Libri passati avemo trattato degli arbori t è 
dell'erbe* secondo che sono utili al corpo dell'buo 
mo : ma ora è da dire delle predette cose * secon- 
do, che aW animo danno diletto * e poi appresso * 
conservarla saniti del corpo, perocché la com~ 
' plession dd corpo sempre s accofta * e conforma 



Verzieri, alcuni solamente dfflàfe , e alcuni degli arbori* ed- % 
cuni de erbe* e degli arborifipuòfare . Qucgli*che solamen- 
te si fan dell'erbe* desiderano terra magra, e soda,o vero, saldale- 
ciocché possano creare le sottili erbe * e le minute * le quali massi- 
mamente dilettano il vedere. Convieni adunque principalmente* 
ebe'l luogo, che s'apparecchia a verziere*o vero giardiniere*si pur 
ghi prima dall'erbe, e radici malva^e 9 e grandi; la qual cosa ap+ 
■ - - - ~ * " - few si 



i 
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fehtsì potrà fare, se imprima ottimamente nónf appianati luói 
go, dibarbatone le lor raditi** in ciascuna parte si. mettaboglien* 
* ti s sima acqua,acciocchèH rimanente delle lor barbe,e de* semi,che 
nettarma son nascósi ,in ninna manièra pàsiano germinare* E*f( 
presso si prendano grandi cespùgli ài sottitpamìgntheteiitnipim 
tutto'l luogo t i quali cespugli fortissimamente à calchino >w* 
manidihgno : e co'piedi si calchi h detta gramigna&fi*attan* 
to, eh apena se né vegga niènte: e allóra, a potò a poto ìutàran* 
no fuori della terra thinutissimàmcntetla parte di sopra dettate* 
ra toprtratMo,a toòdvdhtrifanno -perde . Jùtchedee essére il luo+ 
godelveniere quadrato di tanta misura * che baHi* color*, che 
m esso dovranno dimorare . E nel suo circuito si piantano <f ogni 

3 genera^ione'd 'odorifere erbe, sì come ruta, salvia % bassitico , ma~ 
iorana, menta , e simigliami. E così simigliantemente vi si pian* 
tino fiori d % ogni ragione, sfyM^M^gliirofe , gbiaggiuoH e 
simiglianti . Intra le quali e&V, e cespuglio piano , sia un cespu- 
glio rilevato, acconcio quafi a modo di seggiolo da sedere, fiorito^ 
:èbito 0 rincora nel ce sfàglio,* ver* erbaio , il anale icóntr'all* 
yiadei Sole, si deano puntare arbori;* menarvi,o vero tirarvi fa 
TdihdèUatuifrglie si é/tnda.ilcetpug^ópredettOied abbia dilet- 
y ttfole % eftesck ombra . £ perckdin queàiwtalttrbotisi ricerca 
pM'<mbrd,cbeHftBH0,nonitacm ddlorcdvamento* leta~ 

4 minamentù ,lttlualicùseMlcespu^ . 
nocumento. E si dèe prender guardia ih ciò,che gli arbori non sie~ > 
no troppo sf*ssi**èm<dti,per nunm*,impetocchèH rimovime**. 
todcWaura, la sanità corrompe del luogo % ed'mpercìh il versiere * 
àeshkr aàvere faere libero ,ela troppa ómbra genera infetto*** 
dù\ vincaia noààtpno essere i predetti arbori «tórWy sì come il 
nocete ctà*ttà.Madebbm*e*serM 

iegri in ambiavi come sono le vUijntlT)ipèri y e#iattoTÌ>ei me* 
iagr ani, ci cipressi, e simigliami, incora tiene, iop oit cespu* 
glio,overoerbaio,àimolte,t diverse erbe mediargli, è odorifere, • 

5 conchsiucbc non s^amente diiettinùy per loro odoreyma daran* 
no eziandio dUem,erecrea^hne , aBaviSìajnfralè quali erbe sP 
mswtàpiài*ogbiUrui**titpei 

anma^onUsM€ amaritudine jscaccì^ i vene* , 

ms^niihdi. B nelmeztodcWcrbaionon dèe ess&eàltuno àrbo- * 
yi$ìàa*olAmekitl*fa , 
W„ V roteai* 
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4«« e allegro ami ferofeb&quelloeqtak ferei ptà sdno.lderpm 
So le teleÀe ragni* diflescdaWupo oW altro ramo dell'arbore jh*~ 
ftdirebhoHo , tbratpjereìfbqno la faccia di colóro , cbepassatsera 
fpr£trkm*-M& discendermi mezzo di 

tetto i*t%itfr+Mn&fanxaw chiarissima , la cui belh^ adduca 4 
d*/*tfo**J^#p^ Orbate sia il det- 

to twnsi^ *ptft»*f mwifefyrper lo sanitdd* , spariti de* venti* 
che quindi <s firmo ^§fpr^atìk^d^a- forte contraria, per 
' la ttnebto*uà*€ pcHileu^ie'vcntir che quindi soffiano» E a** 
veffutcM ifae&ùytlpvi^ 

itawndhimbiwt^ty sonitade.Ea* 
tom^otkHmkifif^Hm d&btrkorisid vox ìcrcjna solarne* 

PXjmieràntentf si mifur ah sipasy o del terreno, che sidee ol ver f 
litrdipHtoKy secondò UfaUilw ' 
soue,aoè> ^efte 

sotj, eMsiepidipimifA^ unash^ 
fe4imdagrmi*M\lut!>^ 

gnifàydi nKfitojtognj.ìu&cketàdwa * 
marre il luogo, ptr tutta, pittiate • ^Appressasi segniti Uèogo#on 
ma fu*iceJlajdo+e sideonq piantare ideati arbori . Tiantfnsiim 
esso kbierejq ordini diptri* di meli* neHuagbicMhdipaU'< 
mktditodn^ncorGwsì^ siimi* di mori,edi*imgi#. 
disusini,'* dhimglia^ld a^^m]^U,xiom€di^bÌHdinotéuoli,% 
e Ài mandorli, t di mdi&tqgpi^ìii melagrani, .e diswùglUnti, 
cioè 4icias^cunAg^ner^Ì9Hhnti, *uo órdine, *ptro schiera* sieno 
dUt^ijgtiopdÀnh 0 *ew Mfàerc*alma?m venti piedi, * quaranta^ 
l%&à,$e;eofl!iola >olo%tàdel $ignOre>.£neUd schieralo vero or* 
dvK.sienq dilungi gti.orboriVm*4&*ltrù spandi venti piedi, l l - 
ti$ ittioli dieci. &i*fr4gliarhmWS€bieK pianta* 
re yitÌ9obiU,didhertf diletto* uti 

litade* Escorinole detft * schiere** **xò ordini ^tcciocché gli sr^ 
bori, e fe^himegUo attignine. Etutto l'altro terreno s'ordini a 
froti,de^ltfcrl#*wfa 
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kfranpioggf. finche si seghino due fiate Tanno almanco, tette* 
' ehi Rieno pikbeRi. E si piantino gli arbori, e formino , secondo - 
efre disopra pienamente nel Libro Quinto si trattò. .Anche visi 

facciano le pergole, nel piàacconcio,econvenevol luogo ^amodé 
£un padiglione f ornato* 

Dc'Giardioi ^dc è Re^dcglÌi!triricchi$iMori. 
Cip. Ut 

1 TMperchcchicotalipersone>perleloro grandi^ 
X ^%e,possono % inqueHecosemondane,mteramentesod^sfam 
renile lorovolontadi,ele più volte non manca ad essi altro, che 
UnduHria, e scienza d*ordiuarle,voglio, che sappiano, chel ver- 
ziere idi molta gioconditade,e possono in qucHo modo fare*ioè. 
Che principalmente scelgano il luogo piano, non palndoso,ne im- 
pedito dal soffiamento de buon venti: nel quale sia fontana , che 
per le sue parti,e luoghi si spanda, e sia dimisura di venti ingerì,* 
pià, secondo il piacer del Signore : e si cinga di muraalte , quanto 
si conviene .E dalla parte di Settentrione si pianti in esso una seU 
* vadi diverti arbori, nella quale sifuggatio ,e si nascondano isaU 
v vatichi animali, messi nel detto verziere . E dalla parte Meridia*. 
na si faccia pàlagio bellissimo, nel quale il He, o vero la HeinaJU 
morino, quando vorranno fuggire gravi pensieri, e la loro anima 
f allegrezza* soUa^zp rinnovare. Imperocché qucHo palagio ^a 

total parte fatto{aràneltempodelUState^ppressod[ seminar 
dino,dilettevole ombra. Eie sue fine Hre avranno dalla parte del 
verziere , temperato riguardo , e san^a caldo di fervente Sole, 
incora in alcuna parte di quello giardino ti potranno farei so* 
praddetti verzieri . .Anche vi si faccia la peschiera , nella quale 

$ diverse generazioni di pesci si nudriscano: e vi si mettano anco* 
ra h lepri,icervi,i cavriuoli^ coìtigli, e simigliami animali non 
rapaci. E sopra certi arbucclli, presso al palagio fotti , si faccia, 
a modod'una casa, ch'abbia iltetto,ekparétidifildi ramcjpes- 
samente reticolato , dove si mettano fagiani, permei , ufignuoli, 
merli,calderugi 9 faneUi , e ogni generation d'uccelli, che cantino . 

5 F sieno le schiere degli arbori del giardino del palagio , al bosco ; 
molto lontani,accioctbi del palagio si vegga ciò che fanno gli ani 
maliche nel giardino son messi . Facciasi ancor nel desto giardi* 

Ct€ nomo 
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voi ** palagio con camminate , e carne fedi soli arbìrti netfòftte 4 
possa dimorare il i{e, 0 la \eina co' suoi baroni, 0 donne , ne Item- 
f^a astimo y e chiaro nlqual palagio si potrà convenevolmente #V 
§b*akm*nlp*Yorthdre : Mifiirinsi,* segninsi tutti gli sfa^jj deità 
camminata, e delle camere , e ne' luoghi ielle pariti si piantino àr- 
bori fruttiferi, se piacer à af Signore : i qnaU arbori ctescpno agc~ 
rolmeniz,àcp&esonbyf^ *ii}pràétii$fà?rà me- 

glio, salci od olmi , e così, pèrtagli'àmtnti , come per pali , e perti- 
che, e vimini, per pià anni, si proccuri il lorcrescmentoM tanto, * 
che k pariti , e*l tetto si' faccia di quelli . Ma pottassìpià toHo ,e 
agevolmente fare il palagio, 0 veto casa predetta di legname set* $ 

intorno adesso pi ant arie viti , x e tutto l'edificio coprire. Vor 
trassi ancor, nel detto giardino, far gran copritura di legnamt sei 
co&darbori verdine coprir diviti , .Ancora darà molto diletto 
si faranno mirabili y e diversi jnifeftàrncnti £ arbori ., nè'meàefiml 
arbori jquali,ìt diligente 'cùltivaì or di qkeflo giardinoipotrà agc± 
yolmente sapeté,per quelle co se, che innanzi, in qùefiòmedeftino 
libro , si diranno , incora è da saper , che cotal giardino mólto 
adorneranno gli àrbori, i quali giammai di verdi foglie non sispò- * 
gliano,sì come soho i pini,i cipressi,} cedri,i palmose vi potrdn- * 
no durare . \Ancora ciascunagenèra^one d'arbori , e cTerbe'vi H 4 
ieon porte ordinatamente ì per modo, ch e V Una generatone sik 
dall'altra diHintà,e partita, acciocché si trUovisan^a difettò at- 
cuno. Ed in cotale giardino non fi dee sempre il J{e dilettar e,ma at* 
curva fiata rinnovare, cioè . Quando avrà soddisfatto atte nectssaL 
ìie cose del suo reggimento , glorificando 1 Iddio , il qual di tutti S 
buoni, eleciti diletti è principio, e fattore,e cagione . lmperoccliif, 
sì come scrisse Tullio, noi non stmo natia soliamo, ma innanzi 
SQveritade, e più gravi ufici . Vero è, che alcuna voltd è lecito ^cioi , 
quando alle necessarie,* utili còse avrem soddisfatto , alcunavol* * 
tu diportarsi. 

' Delle cose, che prsson farsi a adòrnamenfo,diletto,e utili ti 
delle corti, tombe, e degli orti • Cap. 1 1 1 1. " \ 

* * ■ > * 

IJftorno alle corti , e tombe , e giardini si può fare guernimentl * 
d'arbori verdiy simigliatiti a guernirhenti di muri, 0 vero dfj>a 
lancati, 0 Steccati, con torri, 0 vero battifo&i, ih queflo mòdó,cioÌ m 
% - ' * Che 
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&K. fatta sèimmtà ielle ripe , cb&cin&ono il luogfi % otmmamenm 
purgate da tuttiì pruni, t arbitri vectbu si pìmtino salci ,opropi 
pi, se l terreno si conforma con essi* oÌJoltnr,se si confami contai 
terre** y e si piantino profondamente spessi^perun pià* q w(m >«. 
fondine* marat+diritta > e sHa*afmo ,e proccitrirttroitimamnteL 
con lejappe,e con letame* quando saranno cresciutj&J^inpreA 

* so alla terra. E l'anno seguente i rampolli messi si pongano spes- 
sì, perlitmgbt delhiliMrfmfm&'di**^* 
the e legami, si mandìéo 9f&itti*injknaMaMfi , che saranno cre- 
sciuti otto , o dieci piedi , ed in quella altitudine , quando saranno 

I atwuarm ingrossati, si cucinò . £ infral l*ogo\ àklguernimm* 
predetto , per cinque piedi si piantino simigliatiti piante , nel tcm<* 
pamèle prime, che ugualmente sieno dieci piedi, /' una dal? altra* 




presso, _ - , , , , _ •-,./. - ^ 

3 mme t»tte, aastnno an*o»infinatywt* > ha formato unforttx 
graticcio ysopràl quale p*$sano : gMmomw sicuramente Stare ; ; 
imi appresso si lasci crescer la parte/di fuori 9 a modo di muro p 
potto-sopra y lcorritoio,e in convenevole dte^^ si potrà ciasounesx 

• « annotagliarefcon la forma de'merJh soprale m*ra 3 pofti>e in co- 
*dimdattnete\JL intorno a sal^mn^^mténtophe.tdtro^ 
ymi**pÌMC9Y**spp*trann9, wfw ndprmipi<kqvattro arbori piai*. 
t*T*reco*dHcerglr su dèrmi , esagitargli aogpi dieci piedi * $ piè^ 
iwi» efotneam*** 
àrdi palchi,* nero salai, &.*wm.si ma^o-M^A^fi^mi^- 

4 nùy nel tnQdo4em»? poi finalmente si pieghino disopra, %i modo, 
di tetti delle case,* fargli rìmerh • £ sopra la porU slara ottima-* 
naktt iazjùuy ed innanzi aikessail solaio.d^dettiarbpvi. *4nca-K 
ramefecam&verogiarthwip^^ 

$<*OT»4aMr^^ » c&fifitpeso* 



ciascuna colonna ^paun , *%• , ~ 

pre yerde la detta colonnare mfenfiftàìa detta iasa dal caldo del- 
\ìl<($.uà*i* massimmente se delk dette ^onm-Tsjpdiskfrcm 
de*cttàsQprMjMo.MI*cw 

1 - Ccc i molli* 
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molti, cbtrivono, così secolari , come religiosi , ciò videro . E puf 
eerto crescono ciascuno unno, in cotal casa, le colonne , non sola- 
mente sopra'l tetto, ma eziandio sfitto le traviane lo sostengono. 
Mdhnpercii ciascuno anno si Una in alto tuttala casa , intanto 
the spesse fiate,bisog na,cbe le paréti si crescanole volerne ^cha 
ebinsadimori. 

Di qacBe cose , cbe ne campeftri campi si fanno * 
«filettatone. Cap. V. 

NE\ampidilettamoUoilIorbeUo,eadorno>sito,cbeuansie- 
no mitichi campiteli*, ma gran quantitiin uno , sanqtn* 
tervallo , e cbe abbia diritto è suo' fini , « vero eStremitadi. E per» 
ciò deeproccurar ciascuno, cbe di ciò si dilma,di comperare ap- 
presso de'suo*campi, più tofto, cb*attrove\e -pendete in altre par- . 
ti* fampicelli , e solicini permutare te superflue etortepmrtidt 
eampi, e dhh^areil suo campo, col suo ricino, ecignereillnogo 




Pro, ti voglhnodirittimandare,quantosipuò\riguardandosem- *' 
frt Fmtittti de'tampi, imperocché diletto non dee andare inmue- . 
^/ aKutilìtiyavveguuchi ntrgiardtni si dee il contrario osservarne 
Mdimpeniò\quutunamecose,in essi, dime fhano maggtoeeaébom. 
dovrà, sono migliori, emassimamentedaeleggere.^utoraanam 
to si può tiproccuThcbe irhi dell'acque corrano per U campuper 
li anali tipost^adatajcare,enUJargU,auandofiabtJògno . E 



ti il Signore posta andare a cavalla, e a piede: e shnibnentei la* 
voratori, the lavorano ittnogo, co' carri e co'bnoi possano accou- > 
ciamenteandarr a tuttele parti de'campt, le quali tutte cose ;a*t 
dilettevoli mote*. 

Di qoetfccose, cbe allrritf, e frutti toro (Unno 
dilettatone. Cap. VI. 

COnciosiacosache moltMnosi*avcrbdlr,eado™vignai, 
o ne" piani, o ne"piccioli monti, ad Qrientevolti, cbe faccia- 
mmdiver te generazioni di buone une ; dee, con diligenza, pyoccu* 

rare il 
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Tate il Signor dd luogo dì piantar le dette vigne > i* convenevole 

sito , e di formarle , e farle nf luoghi passim arbori, e pergolétiz 

maue^uoghimagri^aatoallatenajndmtti^ 

uo,edin essi si facciano , cdesferimentin*mira6iUinneflamentit 

i analuiagli antichi solfi, espe^alr^tedaTaU^e^^ermoj 

.• €he far si possono, de* quali iqkeHommod0,cfoi* Chelaviten 
pianti aliato al ciriegi^ eattato ad altra arborea quandosa* ^ot- 
timamente appresa e eresciuta t si pertnpl f arbore%eenaaùo sue* 
cbielfay e si metta la rite per Io pertugio, e da ciascuna parte , con 
aera* e con loto si turi il pertugia, acciocchii Sole, e*l vento ,o Ut 
pina non impedisca il sua saldamente . ^Appresso Quando il lem 
pio deUavite, ottimamente, tot legno àeW«*wre,sarà unitoti ta- 
gli la vite, aitato atta corteccia detfarbore, acciocché da indi inno* 
Xjsinudriscacol sugo dell'arbore, ed incoiai maniera si dice, che 
Tnva si matura aWort, che i frutti dell arbore, finche è un modo^ 

$ per lo quale si fa l'uva triaca, óvercmufcata, o garofanata* » 
tassativa, orerò d'altra quali tade: itqual modo si fa in quella 
maniera, cioè r cbe'l semente,che si deepiantare, si fende m una 
fatte r t levatone via la midolla, in sua luogo si metta triaca,* 
moscado,apolveredì garofani* crii scamonèa* o altra simii 1 co- 
sai e si metta nella terrajfretto diligentemente col vinco, la quaì 
eosafawhlma, che nascerà, terrà là vieti M quella cosacche fi* 
messainessa. £ sedi queHàvite sip*totoisermento,e si pian- 
fer à> non terrà la vhtudc del medi coment a, e potenzia della ma-* 
ère. Masi converrà fortificar la vini del sugo invecchiato, met- 

4 tendavi speseo Patriota, e altra cosa. Ma penso che si farà quo- 
Ha cosaoià brevemente, se net comiuciamcnto,cbe lave si matu- 
ra»* sifendaìt sermento deWuva, che pende* e, nttss&iì detto me- 
ii**mem*,in luo& Ma sm midollari* leghi . incora è una beU 1 
lartperjte&wva, tatuale isan<$a granelli dentroja qualedagli au 
torgrtei inqueRo modo tifa, se confo che Racconta TaBadio $ cioè. 

m Chrt*ertntnW)che sì 'deemettere sotto* taterradovemotautofen 

* dererquanto Starisotme, Cavatene tutta tamidoUa , e diligente- 
ménte pulita, rittjrijgnereit sermenti ) divise, convinco , e sotter- 
tarlo. E dkonejheltegame dee esser di papiro* desi in umida ter 

J rapen*+E altrÌ4on* 9 chefàmìF Che • 

prendono il sermeHt<nihraìo\tantfà#attio sia la fenditura intor^ 
i^mlUcipoUdelUs^mUMlmé^ pèrh cài benifkio offtr , 
* manoy 
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titano* ebtogtii c è m*c he tkpmxrslp^a^H^v.olimhìe^f^ 
gJme ; iXltrisonoyiqtfdh neltewpo, che potano le vhi,cavtnèa 
tpmtto possono (dentro U serwntofrHtnfero dell* wra -pòum * 

^^^a^s^<f^v4^^^WU tmnàtfkt*{iusmà*. 

ék&mwJipvvtitfgiÀWW&t?^ * 
dvti.TwrtÀ«. tqfì appetivo % wM<^^i*m**kM\ 

Mti gir atto porri ipftt 0 4t4mi*#he iw*tMpmtogiisicn*'fad* 
tifitori>ccn£swm r ^nfpra afyreycbelè vite metri grdppoithun * 
ekh tntritcemfutifxw. ' Greci, cbe'ii facesse in cotal.modojrioè^ 
Ch?.d&™K»«rp*U<wehe ». t ckt-.m pm^m^siftendànH:, 
sm*t*tiikWjM>e.4el&iÌtr*> wlfmpai*ke)SÌpotoi*. f e si goto-*. 

gU*tàiM'mh£&£dW>*f^!£tògli legherai ibetùco* pè»1 1 

dì^»ne^g{i4i^^r».tinjinkit^\it»<sh^l germogli» tfeilàjwwÀ < 
v^U fronde tfffkfifm.- £>yAswto:£ertQ.uripo^né;potr*ifa&\ 
scbimih fervali sem*W.i&Hstmimcoramaespìntaftrso*<\ 
»4^.M^!l)f(k)m^Ìli)« pt«^vermnto i èi(W**.9e*«i 

latftwj* &ri*f&« &&$mM4tfmMi»^i&tifiwiieml^ì 
rej^^t»f^j^mfftfmlmlll maniera jivij&rùidvn** 
dcu^^mi 4jy*e.iiggiwÌMmta*gli Wc hi rfiwi»;(?rfWwM«fBvn 
rilegati, tlimetTjtlfrodèjfkei^itiitamektewtw . 
*<m.semepto i^prmdue^mm 4bfa** e gittate t**WpiwW« \ ^ 
IWtùMKUgnwjwftett mUu9godeUA.gevm*^ Mù£prmdjm\\ / 
' e £^^Wl^{M>U^^ imJdmn^H di** 

thtyjdonsiowiwotMrww sìf#Xiif<dh\» ' 

divedi sapori* fo^c.o&odortfere*»fkK dA 
qMÌ&Ai^Wpr}V£#J.gH8oi liqvalfjhmetiano afvoitoveUA~9 

* terbtpet .. 
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Hértxper ufare] Jtncorà è buona cosa aytr viniirkiitìnalì^ qu£ 
*H V possano tifare, per quelli , che agevolmente caggionofn infer* 
. ^fj . E quefìo si fard » quando te medicine semplici ,o compóne ve 
xVàbfoaHo'lpttè dirinìUovere quella cotale inferì \cL .Vi metteran- 
nel prèditip rnoiànél vinó . TroccUri arìco fa batteri : atreSfo 
t ^ticAra,iàpà, the p4sfct2icet$ èìtoiiglianti cosà, sécòifdq fhbdf, 
? ®7trì£w difetta ? ànimo, qtiàii- 

'4àctò desidera, àltifcatf>p, m hétfy o 'p lei gli 'amici, agevolmente , k 
^toseprèdetietrt^^a^^richeYi dite, che ìeH gràppò\o % poìchèftx 
ifiorito , si mette in piccioli afelio di terra, o di vetro , si far àìi 
: ruttó'l grappolo un granello . * ' . ' 

? Celle còse/che dàh^ 'Gap. Vi!? 

• 

- * T ^ r4 ; l'altre cose , le quali dilettano il padre dèlia famiglia è t 
V' JL d-àvere ne'suò'luoghi copia di buoni arbori, e di diverse geni- 

1 fài^iòfii : ed impercibdee proccUràr dì trovare , in qiiàt parte può- 
/e 1 , àrbori che menino frutti nobili, e quindi portargli, e piantata 

* glhedìnnettare (ti qjuegli . Cioè, ch e le gene- 




cfte </er pòrn? f tnàggiori dalla partè stttèntrionàle , e occidentale 9 
eì minóri dairófientàle: imperocché in queHo modo le biade , che 
's'allegrano in apèrto, e manifefìo campo Riceveranno minor day- 
~hò . Jfncòra;faccia mirabili innevamenti, e diversi, ìi un meleti- 

* ,o in div^Wi pedali ,i quali appaiono. molto miratiti a folo^ 9 

* the Scotoli' cose fanno esperimenti^ imperocché infinite genexa- 
" fiondi peri, e diateli, e di cotogni , eiji nespoli, è dr^ofbì^e^imi- 
' giranti, ih un mèdt fimo ttmpó, si possóno inneìlarì'. finché s\ih- 

kefìa il melò nel falce, e nel pioppo, e la vite nell'olmo , e net inp- 
~ro, secondo the dice Talladio . Jìnche sei pesco s'innefla pelia spi- 

* ria del faggio diventano m^ggÌ6ri,e migliori ifrutti,che quegli. <fy- 
3*gftàlfi : % sexCndo chetici frate Alberto . E se* l mandorlo , fifit- 




fpuoìièlroìmò inneHareyna mólto ne 'pèg 

giora • 
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gìord . incùta tjftm* Marciale >éa hgraneUadelmtlagr^m 
éìvcntcrannobiancbeyse ti prenderà argilla* creta* vi si mesco* 
Mia quarta parte digesto :t per mentii continui , pugnerai atte 
tue radici totdegcntraxiondi terra ..Anche dice, che le stamele 
divenannoiimaravigUcsa gronderà , se si prènde una pignat- 
ta+oirero ^afelio di ttrra>e si softerriapprcssoal detto arbore , e 4 
si chiudali ramo colfor€ylegatoadunpalo È accioccbènontorniad 2 
.dietro » e, coperto il napello ,si gucrnisfà, per modo , che r acqua 
non vi possa tntr are: t aperto , nelYJtutomno 9 dar ài frutti delta 
guagrande^a . incora afferma ,the quefto mede fimo si può del 
mese di M aggio y t di Giugni , pià acconciamtntefare . Ma farro 
specificailmodo, in altra maniera .dicendo .Che se le melagrane 
aserfy, alloca ,<y e s'accollano alramo, dove tono appiccate* si 
metUrioinvafo >sanx*fendo,t così [emetterai in terra, eleco- 
pirrai* intorno al ramo,accioccb ti vento % 0 iter? vapor non xo^T L 
* di fuori , se ne caveranno non solamente compiute , ma maggiori 9 % 
che mai sien nélVarborc fiate. <jtcciocchc*l fico Produca variati 
frutti, frendemidueramiyVunodi fico nero , e Poltro di bianco ,e 
gli Brinerai insieme&on un vinco » t gli torcerai in modo , che si 
mescolino perforai hr germogli. E , in talmoio , messi sotter- 
rale tetaminati , e adac (piati y poiché cominceranno a mettere gli 
occhi del germoglio ycongmgneraiidcttioccbìfton alcun legame* 
€ allora il congiunto, e adunato germoglio , partorirà due colori* $ 
quali, in unita,dividerà,€ , in dmìfione 9 unirà « rincora in quella 
maniera potrai le rofe non apcrte,serbare,vioè » che le richiudi in : 
una canna fessAy e lascia richiuderle fenditure } e quando vorrai le S 
rofe verdi, ridderai la canna . «Altri sono, che le mettono in rox- 
%a pignatta,eben turatele guarnite le sotterrano alt ariane così le 
' conservano ,+Anche afferma Marciale, chele ciriege nasceranno 
tenfanovciolo, se ridderai l'arbore tenero, presso alla terrai due 
picdtje fenderiloyinfino alla radice, e procurerai dì rader, con fer 
ro » il midollo , da ciascuna parte: e incontanente frignerai, con 
Trincò ,tma 9 t feltra parte* e imbiuterai di letame le parti di so- 
pra, e le fenditure dal lato, e lasceralo Bare, e, dopo Panno, la dee 
ta fenditura sarà salda. E quello cotale arbore innesterai di ram- 
polli , che non abbiano ancora fruttificato ,edi quelli nasceranno J 
ciriege santa nocciolo . rincora se'l ramo picciolo del chiegto si 
fende, c,in luogo della midolla , si metta scamonèa, in quell'ano* 

medefimo - 
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mede/imo acqueterà virtù lassativa, e, se vi si mette moscado.ae 
quiHcrà suo odore , e così dell altre cose * frutti . E se vi si mette 
azzurro, o altro colore r acquiil^à quel tricolore . *Ancora*secon 
do che i Greci affermano * nascerà la pesca scritta » se prenderai i 
suo* noccioline gli sotterrerai,** dopo'l settimo dì, poiché si comin- 
ceranno ad apriresti apirrai * e narrane i midolli , e scriverai in 
ciascheduno di cinabro, e, legatigli* incontanente* co* suoi noccioli* 
' * gli sotterra* ottimamente accodati . ^imhe si fa la pesca , san^a 
nòcciolo* se'l pesco* e7 salce si piantano vicini* prendendo il salce* 
e inchinandolo* a modo d'arco* e pertugiandolo in mi zzo* e nel suo» 
fcrtngio siluetta la pianta del pesco* e si turi con cera > e con loto» 
ti suo pertugio* perfettissimamente, e sam monjicchi la terra*in- 
fin* sopr esso • £ nel primo* o secondo anno* allor * che* l pesco sa- 
rà unito col legno del salcio * si tagli H pefeo > sotto Vare* del fal- 
do>atciocchè solamente, dell' un^or iti salcio n nudriscn , 

- Ddk distrazioni degli orti, e dell'erbe. Cap. Vili* 

1 T Mprwchè molti diletta aver forto ben disposo* e con sufflè 
i X cicnte indufii ti^oltivafo * proccuri ',, con diligenti * il padre, 
della famigli* *tf averlo in grasso, ed in soluto terreno * nel qual% 
fontana a rivo* st far si pHÒ,perispaiy divisi, discorra, accioc- 
ché possa essere adacquato mi tempo della grande arsura, e qui- 
vi nudriscatuttc generatori di buone erbe, io sì da mangiare,co- 
me medicinali, ciascuna*secondo che la sua natura richiede*in por 
§ht diritte* e formate ugualmente* con fur^e*e con latitudine accon 
eia* secando yske nel tikro, se fio pie^m^nt^ si disse* e sempre ab* 
bia in esso abbondevolmenie letame * acciocché non infastidisca i 
* riguardanti per la m tgre^a . E, acciocché più pienamente dilet- 
ti * l'adorni di cose difufate * onde si possano fare in essi certe cose 
naturali* le quali paiono miricolose a molti* o a certi . Terocché, 
se prenderai lo SlercòdeUa capra >ei cacherello* con una le fina , 
sottilmente scaverai *$ vi metterti il seme del rafano 4 * della lat- 
tuga, del naHurcio, della ruca, e della radice, e fatto dò lo rinvol- 
ti in letame,e in fi^ciola fessiceli* sotterri, il rafanQ t'accolla al- 
la radice *e tutti gli altri * con la lattuga insien/e escon fuori, cia- 
scuno col suo sapore . ^nchesejiglieraipiùporrine* e le leghe- 
j rai % e metterale sotto* si farà uh porro grandissimo di tutte. *An- 
•O ^ \\ I Ddd chtst 
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che se m iterai stirpa ferro il seme della rapa , nel capè dtl porr** 
è porralo,si dice, che fm {foratamente crescevo vtro,che se si preti 
dano molti semi, e si mettano in uno Stretta pertugio , crescerà il 
pullulamento di tutto in un porro tossissimo .E ancora cresce- 
tonno i cocomeri ,overo cedrinoli maravigliosamente , se porrai 
iotto*l cocomero , o sottoH cedrinolo , o sotto la Trucca un va feUo 
Ì 'acqua scoperto, due palmi più basso . *Anche sono alcuni,iqua 
li nella canna, alla quale hanno prima tutti i nodiforati,inmHa- 
no il fior del cocomero , col capo della sua vite tagliata , secondo 
che Alberto intende, e in quel luogo dicono , che nasce il cocome- 4 
ro di difmi forata lunghe^a difleso . finche teme Pulivo di tal 
. maniera, che se gli si pone allato, si piega in modo (Turiamo. .An- 
che per ttntele volte ch'é 'tuona* sì come spaurito, si rivolge. ^n-. 
che se 9 l suo fiope, Stando nella sua vite, rinchiuderai in alcuna for- 
ma di terra cotta , e la legherai, avrà il cocomero si migli ante fi~ 
guraa quella del vafello predetto,cioè. Che se vi sarà scolpito vol- 
to d'huomo, similmente il cocomero avrà quella figurare così det- 
raine forme, e tutte le predette cose afferma Virgilio* Marcia- 
le . afriche afferma Marciale cosa mirabile del bassilico, che air 1 
cunavolta,dice che fa sfiori porporini, alcuna volta bianchi, ah- % 
cuna yolta ro fatile se di quel seme si semina,spesso simuta,qua* 
do in serpillo, e quando in sisimbrio . .Anche dice Ermete , chela 
%ucca piantata nella cenere dtW ossa dell h uomo, è innaffiata <Fo- 
/io, in nove giorni farà frutto , Ed è maravigliosa cosacche i semi % 
the son nel vafello della \ucca, dalla partedi sopra nati , fanno le 
yucche lunghe, e sottili i e quelli che nascono nel mezzo , fanno /# 
yucche grosse, e quelli, che Hanno nel fondo, le fanno late • 
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INGOMIN CIA 
IL LIBRO 

NONO 

Di cacci gli animali, che si nutricane» 
in villa» 





pattato è disopra del culthamento de'camìf 
pi, delle vigne, ottora, degli arbori , de 'prò* 
*i,de 9 boschi, o vero selve, e dette le loro uti- 
litadi; e anche di quelle cose, che spettano a 
Metto, così, ne'giardini , come nelle mirabili 
cose, che delTerbe , e degli arbori artificio sa- 
mente si posson fare. Ora in aucHo nono Li- 
bro si tratterà degli animali, i quali,per utilità , e diletto si nudri- 
scono nelle ville . Ma, acciocché l'antichità si sappia, è da sapere* 
sì come dice Garrone , ne 9 primi temporali furono animali, e huo~ 
mini* i quali naturai mente vheran di quelle cose, le quali, la non 1 
lavorata terra menava . Voi di queHavita vennero alla seconda 3 
cioè alla agricoltura, e alla paHùrale , e per utilità , cominciarono 
a lavorare i campi, e ricevere i frutti, e a piantare gentili arbori, e 
cogliere i frutti . ^Ancora a prendere gli animali cominciarono , e 
rinchiudergli, e dimesticargli. £ presono primieramente le peco- 
re, per l'utilità e agevole^aje quali massimamente, per natura* 
$on quiete, e acconce molto alla vita deVChUomo, imperocché il lor 

Ddd % latte** 
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4atte,ecacio fi confà in ciboJvestimStite pelli, e la lana. UppHf 
so cominciarono a dimesticar tutti glialtri ammah,xhe avvisato, 3 
no, cbefossono utiliza generazione umana . £ ancora di tutte* 
venerazioni degli animali dimestichi sidiccche molti ne son sal- 
Xatichijn diverti lutyì del mondo . Imperciocché in FTiyk si di- 
re, the fon motte grèggè di pecore sabatiche, in Samotracia l*ta 
pre, e i porci in Italia, e in pardania,Mcdia,e Tracia , molti buoi 
sahatichi: , t Caonia asjni snlvatichjkin certa parto 

della Spagna^ertvaìi ìalvàichi . Dirò aduline AgU ammali, che 
si nudrìscono , i quali saper potei ,così , per dottrina degli antichi 
savi, come per esperienze moderni: È però non tutti gli huomi- 
ni, in tutte le cose, mcuertiin certe cose più, 0 meno anpnacslrati 4 
si truobtnó ? Lascio- il't&mpìmento di questappérà *q*elli mas- 
simamente, che sono in cot^li cospefferti . imperocché, come di- 
teti f ilosofo, la sperien^afa l'arte , e quella pi* pienamente , alla, 
quale la naturale ragwnevoiré congiunta .-Ma perchè infra tut- 
ti gli animali sigiudica t che'l cavallo sìa pià nobile* pii( necessa- 
rio, così a\e, e aigli altriTrincipi , nel tempo della guerra , e della, 
pace, come eziandio agliecclesiaHiti prelati, e a tutti gli altri huo 
mini; dirò principalmente di loro più pienamente, e degli altri** . 
'to brevità, a' quali molte cose dettele cavalli, si potranno adat- 
tare, per l'affinità della lor natura . . 

' Dell'età de'ca valli, e delle cavalle . Cap. I. : 

Colui, che vorrà aver greggia di cavalli » e dicavalle , princl 1 
palmente , secondo che dice Pat rone , convien che riguardi 
'V et ade , cioè , che non sieno dì meno di tre anni* ne più di dieci l'et i 
1 de 'cavalli, e quafi idi tutti gli animali t che non hanno l'unghie fes- 
se , e anche di quelli , che son cornuti , secondo che dice Fanone , e -. 
'simìgliantemente "Palladio . Siconoscela loro età in ciò, che'l ca- 
'vallo primieramente in 50. mesi, secondo, che dice, perdei denti di 
'tnezzo, due sopra , e due sotto . Quando cominciano a entrare nel 
quarto anno, negìttano altrettanti prossimania quelli , e quegli, , 
the hanno prìmagìttati , rimettono . rincora nel cominciamelo 
'del quinto anno, perdono similmente gli altri quattro , cioè due di a 
'sopra, e due di sotto , prossimani a' predetti., 1 quali , rinascendo, 
cominciano a compier e il sesto anno : nel settimo annò gli hanno 
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tutti rimessi , c computi. Ma quando sono, di più temf>o , non si 
può poi taf tre di che età si sieno , fuorché quando i loro denti son 
diventati piegati, t ciglia canute , e sottesse sarà scavato : la qual 
cosa, quando sarà apparita > si dice , che avrà sedici anni . Ma un 
eerto savio huomo esperto ne'noftri tempi, mi disse, che l cavallo 
ha dodici denti , cioè sei di sopra, c sei di sotto , e son tutti dinanzi, 
con li quali si conoscono Vetadi,o vero i tempi de* cavalli, ^ipprer 
so banner gli scaglioni , e appresso a queHo hanno i mascellari , e 
può esser, che certi cavalli n'hanno più, e allora i denti son doppi. 
Epuò esser, che 7 cavallo gitti di questi a 'cmi , e da indi innanzi 
non rinascono : ciò non nuoce al cavallo, ad altro , ch'ai pascere . 
Imperocché essi denti dinan^J son quegli, che pascono* ed imperà 
sarà di minor pre^o. E't masticar de* cavalli si fa per li denti ma- 
scellari . incora i primieri denti, i quali mutano > sono due di so- 
fra,e due di sotto, i quali s'appellano il primo morso* allora s*ap 
pella puledro di primo morso,Uqual cosadice il predettole si fa 
l'anno secondo, e poi muta gli altri quattro denti prossimanucioi 
due di sopra, e due disotto , i quali si chiamano mezzani , cioè il 
secondo tnorsó,e allora si chiama puledro di secondo morso . ap- 
presso muta gli altri quattró , cioè due di sopra , e due di sotto , i 
quali si chiamano quadrati, cioè il ter jo morso , e aUor s'appella 
cavallo . E quando nasce il puledro , nasce rìdenti dinanzi , e poi 

- nascono gli scaglioni ; e quando quefli scaglioni nascono , troppo 
lunghìyintanto che danno troppo impedimento al cavallo al roder 
V annoha > e ad ingrassare, li segano li malìscalchi . E quando ilpu 

diedro è fatto cavallo 9 diventano i suo* denti pià radi 9 e i capi de* 
y denti diventano neri, e dilungano: e per alquanti anni fiaranno ca 

- nidi i e quando comincia ad invecchiare il color de* denti di bian- 

- co f simutain aflor di mele : e dopo quefto diventano bianchi , sì 
€ome il colot della polvere , e diventano più lunghi. Ma la lun~ 

-ghe^a dì loro denti è alcuna volta per natura ^sàn^a vecchie^ 
~X*-9 P tr l* quat cagibne si segano i denti a vecchi cavalli » acciòc* 
chi si*c*e<ùil&) che sieno giovani* 
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" Della fonna^cllc buone cavalle, e dcgUfljdlo»i f c come 
s'ammettano. Cap. IL 

SEcondam ente , che dice Garrone , la forma delle cavalle dee et- \ 
sere di mezzana grande7^a,peraccbHon si conviene,che Ste- 
no vaHe, ne minute* e congwppa,e ventri lathe Ampli. inco- 
rai cavalli, che vorraiaver per coprire, convien^ebe si scelgane 
belli, e di largo cor po,t che in ninna parte sien infettivi. E si dea- 
no pascere n? pretti, con erba,e,neUe Halle, alle mangiatoie,^ set 
co peno . Quando avranno partorito si dia loro due volte il dì l'ac 
qua , dando loro l'orzo . E'I cominciamelo diUrocoprimento si 
ite fare dalt 'equinozio vernale, infino al soWizjofcàoccbè'l par- 
' to si faccia in acconcio tempo é cioè in i&agionedi m$lte erbe,onde 
la cavalla abbia abbondanza di latte x imperocché per qucRo di- % 
venteranno maggiorile membra,e tutto l corpo del puledro.^ di- 
tesi, che nascono nel dodicefimo meseadìdieciz e the quelli, che, 
dopo quefìo tempo nascono,*ono inutili. Conveigonsi ammette- 
re , o vera coprire /Mora* che'l tempo deWanno sari venuto , due 
■volte per giorno, chèla mattina, e la sera ,meUeudo in mèzzo un 
dì : e se si lega la cavalla coperanno più tofto* tUavallo nongit- 
terà il seme indarno per4esiderio,cbe abbia; perthèie cavalle ma- 
nifestano la sufficienza delcoprire in ciòcche siiìfeniono,nc si la- 
sciano pià coprire . E quando i cavalli hanno abbtwAna^ione di 
coprirla cavalla , sif rende il mezzo * t> vero mHoUo della squilla, 1 
t si peSla con acqua a spesala di mele, e si tocca con essa la na- 
tura della cavallai appresso,con quella medefima,si tocca lena-, 
ri del cavallo* Jiucbcida sapere ,cbe*l cavallo deeesscr genera- 
to da BaUone,yulgarmente appellato guadagno gii quale sia dili- 
gentemente guardatole pofo,c niente cavalcato* con pochissima 
fatica ritenuto: imperocché, Guanto pià desiderala cavalla, tan- 
topià perfettamente gitterà il suo>spcrtya. E nel ventre della ma- 
gra madre si genera maggior puledro > rincorala cavalla , quan- 
do fia pregna,nondee esser magra troppo , ne grassa , ma in quel 
mezzo, impemccbd, perla troppa grassezza , dentro si coHrigne 4 
il luogo dove Ha il puledro jntitodofibenon si possono le sue mem 
bra , a sufficienza , dilatane > e la troppo magra non può sufficiente 
nutrimento dare al figliuolo > per la qual cosa nasce magro , e de- 
bile, ^in- 
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Me . incora» secondo che dice T allodi* 9 non si deecoStrigner U 
. cavalla pregna, ne dee sostener fame%nefreddo , ne Bare in luogo 
Stretto, ne calcato £ altri cavalli •> incora le nobili cavalle ,eche 
nudriscono maschi cavalli, doverne far coprir di due anni lunotto 
ciocché dia a* suo* puledri copia di puro latte. V altre si deon coprir 
5 pià spesso. .Anche dice, che l& Stallone dee essere di cinque anni 
almanco, mala femmina è buonadi due ila quale se avrà passati 
dieci anni , ne nascerà indominabile 9 e cattivo puledro . rincora 
scrive Garrone, che le cavalle pregni si deano guardare 'ydalla trop ' 
fa fatica , e che no niSlieno in luoghi freddi, imperocché 9 ! fredda 
massimamente é loro dannoso** Eà imperà si conviene , che delle 
Halle si rimuova tumore,e ch'abbiano Pus ciò ,e le finestre serra- 
te, e che nelle mangiatoie si ponga, intra ciascuna, un legno, ilqua 
le divida, e sparta, accio fra loro non: si passano, a^uffare . *An* 
cora dice, che la cavalla non conviene-, che sostenga fame , ne che 
s'empia di cibo . 

DelUoaturade'cavaUii e come nati tener si deono* 
Cap* IIL 

* jT^Vando il cavallo nasce, utile co sa sari, che nasca in tuogv 
Pietroso, e montuosa, imperocché, per lo luogo pietroso e 
duro, fauna Fmghie pià sode,edure, eper lo montuoso/amo mi~ 
gliot gamba, per VefèrcÌT^io demandate ih sit % ed in già. E, poicbèH 
puledro (nato? , si dee andare dietro alla madre, per i spazio di due 
anni, e nonpiit, imperciocché alhra: naturalmente comincia a po- 
ter lussutime,evolendo montar la madre,e, montandola, riaureb 
he dannose agevolmente si potrebbe in alcuna parte guaStaretma 
sepotesseStar s ansala madre nelle paSture,e sanila altrecaaral- 
le,infino atre anm\motta gioverebbe alla salute ielle sue gambe* 
% e di tutta Impersonar* E dice Varrone,che a puledri fattici cinque 
mesi, sidee dar la farina deporto , intrisa con la crusca r e anche 
qualunquecasanatain terra, che volentier mangiassero **Anco- 
ra, poiché sarannod un'anno, si dee dartoroiL*otzo',elaerusca,in~ 
fino che saranno lattatile non si deono dal latte pariire,anri i due 
anni. E mentre che Stanno con le madri, si deono alcuna volta toc 
carcon mano* aecioccMnon ispaurissero, quando fossero dal lat 
te partiti: E perqueSta medefima cagione si deono quivi appic* 
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tar defrtni , acciocché, quando son puledri, s'avve^inódiveieH 
i visi degli h uomini, e d'udire il romor de 9 freni * 

Dc;l pigliare, e del domar dctavalli . Cap. UIC. 

/ jT^V fando il puledro é di due anni , si dee soavemente legateci 1 
collo, con forte e grossi cape Siro, fatto di lana > imperocché, 
la Lana, per sua morbide^*, è pià adatta a ciò, che'l lino, o la ca- 
[ napa, e si dee legare in tempo fresco , o in tempo nuvoloso , impe- 

rocché se nel tempocalio faticasse troppo della di fu fax a presura* 
potrebbe agevolmente ricevere lefìone . Ma poiché tari preso t s 
legato sidee dargli compagnia d'alcun cavallo domato , imperoc- 
ché più salvamente si conducer àcones so, perché simile con simi-. 
le si rallegra . E Farro dice, cheH cavallo, che si doma, compiuti i . 
tre anni, diventa migliore. Dal qual tcmpo,innan?i gli si suol da-> 

% refarrago, cioéferrana^ la quale , per purgamento massimamen-% 
te , è necessaria al cavallo ; la qual cosa per dieci giorni si dee fa- 
re, e non Usuargli alcuno altro cibo mangiare . Ma dagli Mòdici* 
infino in quattordici, e dieci dì pià o/pw * si dee continuamente da- 
re orzo , crescendolo a poco a poco . ^Appresso mezzanamente si 
dee forbire, e cavar fuori, e, quando sarà sudato, agnerlortaiioi : 
e, se sarà freddo, si faccia fuoco nella Balla . E , quando si doma * . 
si leghi alla mangiatoia >con due redini di forte e morbido cuoio ». 
acciocché, per la sua fiere^a, poiché avesse rotte le redini&on si 
guaflasse le gambe , o si c alteri s se in altra parte . E meutrech'e* 

3 persevera nella sua fiere^a^empre gli sia data compagnia dica } 
vài domato , simigliarne a lui, e sì tocchi spesso conmanoÀolce- 
mente, e soavemente . 7(e si dee giammai il domatore conluigra-* 
vtmente adirarci, acciocché» per indignatone , non pigli vifio * 
ma faccialo diventar mansueto ycon gride perscvcran%a,di lisciar, 
mento, e ammorbidamelo jnfinattanto che diventi mansueto, ^ z 
me si conviene y e che si lasci levate i piedi , e percuotere a mfido* 
che quando si ferra . finche si dee porre per giorno due v oltetf tre 
un fanciullo sopr esso ) alcuna volta boccone col ventre , epoi* 
sedere* 
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Della guardia de'Cavalli. Cap. V. 

ITI Cavallo si dee guardare in cotal maniera, cioè. Che piritici- 
X palmènteglì si metta il cape tiro di forte-, emo rbido cuoio , e fi 
leghi con doppie redine alla mangiatoia , al modo , che di sopra éj 
'detto . £ i Mfo* pii dinanzi si leghino con pa Sloia fatta di Una , t 
pieghi alVun depredi di dietro, acciocché in alcun fnodo possa an~ 
dèce innanzi* qual cosa si fa per salvare la sanità delle lorgam 
he. rincora il luogo ,dove il cavallo dimora, sia il giorno bene pur 
^gato e netto: ma la notte gli si faccia letto di pàglia, o di grò ss* 
Jìeno, alto infino alle sue ginocchia, acciocché si riposi bene, e la 
-mattina per tempo se ne cavi fuori, e si f orba, e si Sìregghi per tut 

M to ; Jffprèsso sì meni alt acqua ad abbeverare, coìi picchi passo, 
e si tèhga infino atte ginocchia in acqua dolce fredda, o in acqua di 
'Marti o; poc& più sii, cosi da mane -, come da sera ,per ispa^io di 

• tire ore .Imperocché cotali acque naturalmente le gambe del ca- 
vallo diseccano : la dólce ,per la sua fredderà ,e quella di Mare, 
fer la sua secchezza* coHrignendo gli umori, ch'alle gambe discen 
-dono , 4 qukli son cagione d 9 infermi t adi . Voi ^quando si rimena , 
*tion fi>dèe IH alcuna manièra mettere Hella Halla,infinattanto,che 

le sue gambe si fòrbiko , e asciughino , imperocché la fummo siti 
'delta Ralla, sùétgenerar, per la sua caldezza, fcalle, e mali urna- 
| rialte gamie bagnatt . sArlche è utfl cosa molto, che 9 l cavallo spét 
sdmenttmangi in terra, àllato a'pi& dinanzi, si che appena possa 

- la profendà , e*l fieno pigliar con b icca c per la qual cosa il collo è 

- corretto a Stendersi , per lo prender del cibo , e diventerà più sot- 
tile, e utile, e bello per vedere : e ancora le sue gambe ere nono pià. 
finche mangili cavai giovine fieno, erba,orz > ? vsna ,spelda,e 
simtglifyìTlosc^imptrQ ; piKlà loro umiditi 
dilatano, e crescono il lor ventre, e corpo per tutto. Ma quando sa 
ri in perfetta^ compiuta etade, mangi paglia d'orz i, per la qua- 
le non diventa soperchio grasso , ma si tiene in convenevoli carni, 

4 e in cotale Siato si può più sicuramente affaticare, imperocché^ ca 

* vallo non dee esser ne troppograsso , nt troppo magro : perocché 
-se sari troppo grasso, gli umori superflui agevolmente discendo- 

- no alle gambe, * generano infermitadifle quali sono ufate di veni* 
~*ellfi gambe cavalli $ fsf&yaligente avxegnono dona f . quando 

V - *' v; subiti- 



Digitized by 



46 



LIB & O. 



subitamente $* affaticano di for di natamente . ^Ancora , per troppa 
- ma^re^^a, manca loro lefor^e, e diventato pià ruHicbi a vedere* 
rincora il cavai di compiuta et ade , nel tempo della Primavera 
intorno alla mieti tura, dee rodere erbe solamente purgativejlan- ■ 
do non fuori* ma sotto* l coperto* con grossa coperta di lana* acciò t 
fum in freddi jper la fredderà dell'erbaio incorra in più*gr ani ma- 
li . rincora l'acqua, che dee bere il cavallo,déc essere alquanto sa 
lata, e che corra soavemente* o alquanto turbata, imperocché coi- 
tali acque son calde,t grosse, ed imperò sono più nutritive, e pià 
convenevoli a* corpi de* cavalli : imperocché auanto V'acqua é pià 
fredda* e ùià corrente,tanto meno saxia, e nudrisce il cavallo* Fac 
ciaglisi ferri . che gli si confacciano , tondi* al modo dell'unghie , e 
leggieri ,e tiretti intorno all'unghie, e bene accattanti* imperoc- 
ché la leggere^* del ferro rende il cavallo leggieri e agevole a - 
levare i piedi, e Usua Strettela rende l'unghie maggiorile pià • 
forti » rincora il cavallo sudato, e fortemente riscaldato,non dee 
mangiare, o bere alcuna cosa, infinattanto %cbe coperto , con pan- 
no* e alquanto attorno menato, sia libero dal sudore % e dal caldo • 
•Anche è da sapere, che'l difufato cavalcare , fatto di notte » nuoce 
al cavallo : ma quello della mattina molto è utile * finche è biffa 
gnoycbe.net tempo caldo, abbia il cavallo continuamente coverta 
di lino perle mosche » e quelle della lana , per lo freddo. Ed è da 
sapere, che per guardarla sanità del cavallo , side e quattro volta 
segnare della vena ufata, cioè. Isella Vrimavera,neua State, nel- 
l'autunno, e nel remo . rincorai da notare, che'l cavallo bene > t 
e diligentemente guardato, e temperatamente^ome si convien ca- 
valcato, dura prosperoso e forte guanto a' pià, per ispa^io di vcn* 
$i anni # 

Della dottrinale costumatoti dc'Cavalli» Cip» VI. 

O Vanto a co fiumare il cavalloni richiede principalmentetbe 1 
gli si metta leggerissimo freno % ed eziandio debole,il cui mot 
so sia unto con mele, ocon altro liquore , imperocché cotal freno 
riceverà pià agevolmente, e sofkrrallo, e,perla dolce^ajo ricc* 
vera l'altra fiata pià volentieri: e così, poiché avrà ricevuto,sau- 
\a malagevole*^ f il freno, si meni alquanti giorni a mèno,infi- 
matta»to>cbt ottimamente seguiti colm^bel mena . Voi appresa 
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1$, iu^aro^oteaìtuno, quanto più soavemente » e lieve si pubi 
si cavalchi, sanila sellal a poco a poco, e con piccolo passo, e si voi 
2 1* spesso a deHra, e a sinihra . E, se sarà bifogno,gli vada innan 
%i alcuno a piò : e ogni dì, cioè dalla mattina, per tempo , infino a 
mtxza ter^a, si cavalchi per luoghi piani,* san™ sassi. E auan- 
ifiyper ispa^io £un mese, san\a sella* sarà cavalcato ,gli si pon- 
ga soavemente la sella, e san^a strofinio, e san\a romorex e si me 
ni dolcemente con essa , infinattanto , che venga 7 tempo del Ver- 
no. £ quando ileavaleator sarà sopr esso salito, noi dee muover 
prima* che s'abbia acconci ipanni,mperocchè, per queBo ,il ca- 
vetto stufa a Slar cheto, e fermo, ad utilità del caricatore . E, do 
p) queHoy approssimandosi il tempo freddo, s'ammaeflri, in cotal 

3 maniera , cioè , Cbe'l cavalcatore il faccia la mattina per tempo* 
per li campi arati, temperatamente trottare , volgendolo spesso? 

\tojì a deÉlra 9 comea siniHra,e$sendo la redina dcftra più corta un 
disgrosso, per traverso, che l'altra , perocché' l cavallo natural- 
mente è più inchinevole alla siniHra : e se sarà bi fogno gli si muti 
più forte freno, intanto che agevolmente, quando vorràil caval- 
catore, si ritenga. Facciasi anche trottar, per la terra arata e non 
aitata, e per l 'uguali, e non uguali , acciocché avvezzi i piedi , e le 
gambe più agevolmente levare: e per qutfta mede/Ima ragione si 
meni per li luoghi renosi . E quando saprà ben trottare , con pi A 

4 krieve, e toftano salto, che si potrà , si meniagualoppo , e qucflo 
non si faccia se non una fiata per giorno , imperocché ,per troppi 
guaio p pare, diventano spesso ritrosi , cioè eoe tornano indietro . 
incora osservi il cavalcatore, nel cominciamene del suo corso* 

/ rintronare , e in gnaloppare, che tenga le redine del freno con le 
mani abbasso, allato al dosso, sì cht'l cavallo, a po>co a poco , chi- 
nandoti collo, chini il capo intanto, che sempre porti la bocca al- 
lato al petto, imperocché, per quefty ,vede pià chiaro Usuo anda- 
mento, e meglio a ciascuna parte si volge,e più agevolmente si tie 
m alila volontà del cavalcatore . rincora si dee considerare , e co- 
noscere la durerà, e morbidezza della bocca del cavallo, e, secon 

5 do le dette cose, gli si ponga il freno $ i quali son di molte maniere: 
imperocché sono alcuni %che sono molto dola , e morbidi , e altri » 
che son meno; e altri che sono asprissimh e durissimi, e altri, che 
son men duri, e altroché sono in quel mezzo . Ma le loro forme la- 
scio discthWifcìroesbèson^ 

^ vJ * £*c a ratio» 
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ta noi >i possono co u apertamente mettere in iscrHtìr,còìne if'pj?' 
sono veder con Tocihio, Simiglianterhente è uttle.molto ài caval- 
carlo spesso, per la cittadete s penalmente ne* luoghi dove si f ab- ' 
br' : ca,odove ti faromore,o Crepito ^perocché per queHo diventa* 
sicuro e ardito. Me se temesse ài passare per ti predetti luogh'ùmn** 
$. dee coHrignere aspramente , con gli sproni , et oh lo scudiscio V 
ma fi treni lusingando , con leggier percossa. ^Ancora è bifogrio / 
the sopr'esso si salga, e scenda spesio,edolcemente,accìocchè r*ir» 
ye^\i , al salire , e allo scendere , di Star pacificamente . E tutte- le 
predette cose si deono cs :en*a< e,infinattanto,chei dentidel cavai* 
lo sienc perfettamente mutati, la qnal cosa sifa,per ispa^io di cm 
queanni compiuti. E, poiché i denti saranno mutati, gli si cavi* 
no della ma -iella disotto,ilpiksalvamentt^chtsifuotesl\uatiré t 
denti, cioè dall'una parte, e altrettanti daW altra , i quali scaglioni , 
e piane, dalle piò genti, s'appellano, e qua fi continuamente cotitru-*f 
Siano al morso del freno . E innanzi cbfl frenoglì si menai silo*' 
sciano le piaghe un bochettó saldare , e allora gli si nétte tejggier 
freno. E nota, che i freno del cavallo dee esserene troppo duro,n& 
troppo dolce, ma in quelmexio , Jinchc divehtail cavallo ,per té* 
detto cavar de' denti, piùgrass&,perocchÌ,per que fiorasela la su& 
fiere^a* e furore . Dopo'l trar de'dentisi cavalchi, si con? io dis* 
si, movendolo da capo con piccioli salti , spesse volte scontrando i 
cavalli, entrando, e uscendo ^acciocché s'avvedi a entrar fra es~ > 
si 9 e a partirsi da essi . E quando il freno sarà trovàto,che si con- 
formi, e'conf accia ai cavallo , no t si muti , acciocché per quel «tir- f 
lamento, non si guafH la bocca del cavallo. .Ancora quando il ca- 
dilo sarà dimesticato convenevolmente, col fréno, stdeeavve^ 
fare a correre, e corrasi la mattina per tempo una fiata la setti-* 
manager Ispano quàftdtila quatta parte d'un miglienti cornili 
ciamentOyper via ben pianà: e appresso si potrà crescere Usuo cor 
so, insino ad un miglio, e più, se piacerà . Ed è da sapere, i he qua/i 
to pià spesso si corre temperatamente, tanto per l'ufo diventerà 
più tonano, e movente . Ma se si spesseggerà l'ufo del cotrere,dU 
-venterà il cavallo agevolmente pià ardente, e arrabbiato , e impa*. ' 
piente, e perderà la maggior parte del suo affinamento . *Xnco* 9 
ra è da sapere , che da che il cavallo sarà perfettamente addotti 
.nato da frenare , il faccia sovente il ca+alcator guaio ppare, cor* 1 
mt è sauare f tmw?lt*tmgcra^ lungo ri* 
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fbso fa il cavai cattivo , ep ; gm,ein quel che è flato ammudAra- 1 
tbj agevolmente perdali cose, che dette son di sopra, hanno luogo 
li?ca valli y che si sputano ad arme, e milizia : imperocché alcuni 
cavalli si di pur ano a vettura, alcuni a coprii e,alcuni a correre, al- 
tri al carro, i quali diversamente si dtono addottrinare alloro ufi- 

* £i. ^Ancora sono alcun? ,che vàglion cavalli piactvoliy e ript sati,e 
co tali cavalli ti deonoca strare', imperocché , per i^ueflo , divente- 
ranno giù mansuèti. • 

Del conoscimento deffa bellezza de'Cava'Ii • 
Cap. V 1 1. 

I TI bel cavallo ha il corpo grande, e tungo, e le sue membra tut* 
JL te proporzionalmente alla suagrande^a,e lunghe^a risppm 
donò : e'isuo capo dee essere sottile secco % e convenevolmente lun 

* go , e la sua bocca grande e squarciata ; e abbia le nari gonfie , e 
grandi : e dee avere i suoi occ hi grò -sì ,e che non gli dbbia sca vati 
in entro, ed abbiagli orecchi pici ioli, a moda t?*s ptdò 9 e*l collo lun 
gó, e sottile, ve ( sol capo . J crini sten piani, e f. ocbi,e'l petto grò s 
so, e ritondo . il dosso corto, e quaft piano . J lombi rifondile gros- 
si: le coHole grosse , a modo di quelle del bue . Il ventre lungo ,e 
Tanche lunghe e tese, la groppa grossa, e ampia, La coda lun- 

§ ga, con pothi trini spiani : i fianchi larghi] è bèli carnrsh i gar- 
retti ampi assai, e setebi, ed abbia le falci chinate, come il cerbio 1 
t l unghie de* piedi ampie , dure , e scavate quanto si conviene • ^4n- 

s che sia il cavallo dalla party: didittro alquanto più alto,che dinak 
%i> si come il cèrbio * Torti ancora il collo levata,e sfa grò s > al- 
lato al petto. Del suo ) pelò> diversi h uomini diverse cose semirono j 
fra pare a piò, che baio scuro è dà lodar sopra tuiti . F ; nalh*cnt& 
i da sapere, chela betle^a del cavalco si può meglio conosceresti 
tendo il cavallo magro^chegrus.o * 

De' segni della bontà de'cavaM. Cap. Vtlt. 

I, * 1 miglior cavallo, che sia i qutllo,ìl cui volto è ampio, è il cui 
' JL vedere è alunga e àcuto,edèben traversato, e ebeha forti ore£ 
chi, lunghe chio me, e ampio petto, e n hit naie corto, e che ha lun- 
fytle Cosce } ;e £an>b+dìnan7j >e legambe didietro ha corte, e chi 
1 : 1 * ' ------ b*SQt* 
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ha sortile il mu fello, & caput faHum* e scavi pe!i*t ampie grofi*. 
pe * e colle grasso * e che mangia bene . incora il cavallo * che ha 
grandi naxi*e gonfie* £ gli occhi grossi*noniscavati* si tr uova na- 
turalmente essere a ddito . .Anche il cavallo , la cui bocca è gran- 
de* e le mascelle sottili* e magre * e che ha il collo lungo y e sottile» 
verso il caponi abilejad affrettare . rincora il cavallone ha le co*- % 
Siole grosse » come quelle del bue , e 7 ventre ampio * e pendente di 
so*to* si giudica the sia affaticatotele sofferente. E quello* i cuigar 
retti sono ampi*ediHesi*e le falci diftese* e cortesie quali ta^guar 
Uno i garretti d % entro *dee essere toHano e agile nel camminare • 
£ 9 lcavallo*chehai garretti corti, It * falci di Rese, e anche forti*dee 
essere naturalmente ambiarne . Il cavallo* che naturalmente ha 
grosse le giunture dette gambe* e corti i paHurali* a modo di quel- ; 
li del bue * si giudica * che sia forte . // cavallo * che tiene il tronco 
detta coda Hrett amente intra le cosce* è forte* e sofferente* secon- 
do la maggior parte* ma non è toSlano . il cavallone ha legam- % 
6e,e le giunture pelose assai*e i peluche sono in esse molto lunghi, 
i affaticante, ma non si truovadi leggiere agile .finche il caval- 
lo* che ha la groppa lunga* e ampia* e Panche funghe , e diftese, e' 
the sia pik alto di dietro*che dinanzi, si truova, secondo ipiù,es- 
ter veloce in lungo corso. 

DcTegni delta malizia, e de'vty' j t e dell'utiliti 
dc'cavalli. Cap. IX. 

IL Cavallo Je cui mascelle son grosse*e'l collo corto non iinfre- I 
n a di leggier* comesi conviene, il cavallo, le cui unghie son tue 
te bianche* appena avrà giammai duri piedi. Il cavallo, che bagli 
orecchi pendenti* e grandi* egli occhi scavati in entro, sari lento, 
c tardo, incora, quando la parte dinanzi del naso del cavallo,cioè 
il moccolo* è molto basìo,non puote il cavallo perle nari respira- 
te, e però è di minor valuta. ^Ancora .quando il cavallo vedi dì gì or 
no, e non di notte, si scema la metà di quel , eh Svorrebbe : e que- * 
fio si conoscerà se'l menerai la notte alla cosa* cheH giorno teme, 
€ allora non teme : e ancora quando non muove i piedi la notteyco- , 
me il giorno .finche se gli occhi del cavallo son biachi scema mot *~ 
io il pretto del cavallo* imperocché quando è menato alla neve, or 
* luogo freddo jnon vede, ma vede ben nel luogo non lumino so *e nel 

tempo 



Digitized by 



Google 



NONO- 40/7 

tempo cali* . il cavallo, the giti a gli orecchi indietro,in ognitem 
po % è di minor pre^o, imperocch'egli è sordo. Quando il cabali* 
non anitriscty ne fa romore, ne suono alcuno , con la bocca è segno 
cVtsia sordo . *Am be il cavallo, ch'ha duro collo , e quello è sem- 
pre difìeso, e , quando va , non lieva il capo , e non muove il collo n 
deHra, 0 siniilrafdi pts imo vi%io,e di gran pericolo a colui, ebe't 

$ cavalca ^perocché non si può volgere a sua volontà , e però non i 
buono per cavaliere, il cavallona cui le ginocchia vannoinentro* 
.a modo d arco* idi picchi pregio, imperocché pessimamente vac. 
Il cavallo , le cui gambe dinanzi si torcono , a modo d'arco , non si 
dee tenere,perchè poco vale, li cavallone cui gambe dinanzi sem 
prepare % che si muovano, è dimal coHume . il cavallo, che lieva 
la coda in su, ed ingiù, e di malvisto . Il cavalloni quali par sem 
pre enfiato soprai ginocchio, in pocotepo perder ài' andare. *An- 
cora se al cavallo apparirà enfiamento duro ne'pièdinan?J>o di dio 

< tro% non è però in sua operajion nocivo . E dicesi, che sene % piè di- 

4 nanji è duro enfiamento, è sicura cosa, che altro mal non vi scen- 
derà . Il cavallo , che ha in tutti 1 piedi crepacci , cioè rappe , e non 
ne può guarire, è di minor valuta,perocc\)è dipià soT^aapparen 
%a . il cavalloni quale i peli delle sue giunture si rivoltano in su- 
so, non fero ricéve tefione al suo operare, e le sue unghie sono pi A 
forti . ^Ancora sc'l cavallo muove i piedi in altro modo, che gli aU 
' eri, riceve , in sua operatori , lefione , e vaine di meno . rincora se 
Andando si tocca l'uno con l'altro piede, molto gli nuoce in sua ope 
ragione. <Anche se i 'coglioni del cavallo son molto grandi , è più 
ruHico, egli nuoce, in sua operazione: e, se la sua vergella ila sem 

y pre fuor a, è più ruflìco, e non si dee cavalcare da oncHo huomo • 
rincora la morféa, cioè la bianchezza, eh* è nel collo, 0 nel viso, 0 
copragli occhi, fa il cavallo più ruHico, ma non lo fa peggiore , in 
operatone . ^Ancora non è buono il batter, de fianchi nt x 'cavalli. 

Delle infermità de cavalli, c cure loro. Cap. X, 

I T 7 Eduto è di sopra della bontà, e bellezza de*cavalli,è da vede- 
. V re *l prefente delle loro iifermitadi, le quali avvengono lo- 
ro, così per natura,come per acci lente : e primieramente s: dirà di 
quelle, che avvengono per natura, le quali alcuna volta, per dìfet 
$o, 0 per alcuna cagione, mancano 0 cnscono • Cresce alcuna voU 
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ma rado, e quello avviene, quando nasce con la n* ascella ài Ai 
to pia lunga, che quella di sopra, e di simigliarti cose. E quando 
nasce con alcuna superflui tà.di carne ne' piedino in alcuna parte del 
corpo, laquale muro* o vero callo s'appella volgarmente, ilqual si 
fa sotto'l cuoio . E ancora quando avviene, che in alcuna parte del 
corpo si facciane superfluità di carne » a modo V gangole > sostai 
'cuoio . Induce mancamento , quando nasce il cavallo con un 9 oc- 
chio , o con urt orecchio minor dell 'altro >- f o che abbiènti* anca mi- 
nor, che l*altra, cioè più corta,onde tutta la gamba se ni menoma. 
^Ancora manca la natura , e falla , quando il cavallo na<ce con te 
gambe torte, cesi nella parte dinanzi , come in quella didietro , e> l 
simigli ante avvien dell*unghie,e de'piedi,iquali alcuna volta,per 
natura, son torti: e alcuna volta nasce congiarde ne' garretti^ com 
ie galle nelle gambe, che procedono dal padre , o dalla madre>,cht 
T hanno . E giarda un enfiatura a modo d'uovo, o maggiore,* mb- 
ìtore , la quale nasce ne 9 garretti , così nelle parti dentro y come di 
fuori. Galla è una enfiatura a modo d'una vescica piccola Mi gran- 
de^a Suna noce,la qual si genera intorno alle giunture delle gam 
be , allato alV unghie . Ideile predette tHfcrmit adi , che nascono al 
cavallo , nel ventre della madre , per difetto di natura ,Jion si può 
convenevolmente medicina trovare, mapossonsitrovxre,in alcu- 
ne, alcuni rimedi . Imperocché quande nasce il cavallo con legar* 
be torte di dietro , in modo che si percuotano, ritorcendo dentro , è 
fercotendo Vun pìè con V altro, nelf andare , si s'incenda con ferro y 
a ciò acconcio, nella parte di dietro delle co è, allato a* coglionile 
cendo attraverso tre fregi, in ciascuna parte delle cosce • *Appres 
so sì cavalchi al modo tifato, ognindì : e allora , neìl % andar eh* e' fa- 
rà , si fregherrd l'una coscia con l'altra , e, per lo continuo tocca- 
\nento delle cosce, si scorticherà , a modo d'una piaga . Di che %l 
-predetto cavallo, sentendo spesso lo'ncendio, andrà ptà aperto jctic 
non sarà tifato . Ed in simil modo si faccia nelle gambe dinanzi, 
f accendo le predette cotture dentro ne' lacerti. ^All'unghie \ o a'pté 
torti sitruova quello rimedio, cioè . Che ferrando spessamente il 
cavallo, si possono l'unghie, come si conviene, acconciare, e al m* 
do della ritondità del ferro diri^are . Suolsi alcuna volta il ca- 
vallo ferirsi dell' un piè nelfaltro, per debilità di magre^a^alqua 
ie si può sovvenire, ingrassandolo • 

Delia 
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- Della infermità del v ermo muro, c della sua cura . 
, . ■ ■ , ■ Cap. II. 

* Ontra la'nfermit idei vermo muro f si dee la superfluità deU 
V-/ la lame predetta, insino alla superficie del cuoio,cautamem 
te tagliare :e appresta seli luogo non fia nervoso , con ferri tondi 
scaldati, si cuoca , quanto si conviene : ma se 7 luogo fosse nerbo - 
tutoli si ponga suso ri sagallo polverizzato, a peso d'un tarinole 

J)ik> e meno* secondo che parrà, che bi fogni, imperocché 7 risagal- 
o rode a modo di fuoco . appresso, rose le sue radici, si metta dem 
tro, infino al fondo della ferita* fioppa, in albume d'uovo , bagna» 
ta,td effigiasene tutta la piaga, e mutisi una volta il giorno, infiX 
no atre di . Da indi innan-rì> acciocché toilo saldi , si prenda caU 
P cina viva, e altrettanto mele, e si mescolino insieme, e mettansim 
alcuno pannicello, e incendasi, con lento fuoco* ;ìnfinattanto,che se 
nefaccian carboni* e si polverizzi scttiltnenttjt si metta nella fe- 
rita, con i fioppa inveita nella detta polvere, la mattina,e la sera, 
mfino, the la carne sia salda, lavata sempre imprima, con virìpo 
toste, scaldato alquanto • E se mancasse Urisàgallo, si prenda , in 
s(Ia luogo, -calcina viva, e tartaro, orpimento ,verderamf 9 polve* , 

* ritzati insime% apfio uguale , e si ponga la loro polvere \tre , o 
qnattrù irrite , infine che le sue radici c'ànvenevolmente saranna 
roie,l*r>ata imprimala pia*a ottimamentc,con aceto: la qual poi 

$ vere è men forte, che quella di sopra ditta : ma appena, o non mai 
tri rinascono ipeli ma, per fargli rimettere, se ne dirà, per innari 
. ^alcuna cosa. 

: Delle gangole, e^scrofe. Cap 7 XIL 

1 I^J tutte le superfluità della carne, le quali nascono intr a* l enfi' 
JL>J ìo\ e la carne, che vulvarmente si eh iaman gangole , te Fiu- 
timi, o scrofole è di* o . Che fesso prima il cuoio, per lo lung<ì>nel luo 
go dove fienose se ne cavin : con mano scarnandole prima*con Vun* 
ghia, o vero, cht sifenaà il moio,e vi si polvcfiiJ il risagallo pc+ 
fio ,q ,con acconci ferri ys'uKitida: o vi ù polverini là polvere 
iella calcina viva , e dell 'or pimento , e del tartaro , al modo che di 
fop/a,neJla precedente cura ^dicemmo. *tpp\ e >so Sufi la cura scrif 
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ta nel mede fimo capitolo prossimo passato . Ma se dopo la taglia- 
tura, o vero scarnamente, aldina -pena faccia sangue* si dee coflri * 
gnere in quello modo. T rendasi due parti a'inccnso, eterea par- 
tedi aloè patico,e 9 polverizzate sottilmente,^ dibattano,con VaU 
bumedun % uovo,e si mescolino $ competi della le prèsi' mettane net*, 
la vena . ji queflo mede fimo vate h gesso peHo, con calcina, eco** 
granelli dell'uva . finche vale a quel mèdefmo lo Slerco fresco del 
cavallo, mischiato con la creta, e con l'aceto fortissimo, dibattUm v 
to . £ nota, che le predette cose > polle sopra la Vena ', che si uvole ; 
flrignere, non si deono rimuovere, infino al secondo, o7 terzo gior 
no.^ncheè da sapere, che più sicura cosa' è, che le f redette gan- 
gole si disfate ano , con le predette polveri , fesso imprimaiUuo* 9 
imperlo lungo, che per tagliarle, e cavartene, con le mani, se 
tannoin luoghi nervosi j o yero venosi . • • 

Delle infermitadi accidentali de'cavalli > e dtìla 
lorcura. Cap. XIII. 

DI sópra è Stato detto dette infermitinaturali de'cavatthors 
' siseguita il trattato dette accidentali . Dirò adunque pri~ 
intieramente dì quelle cose, che loro awengoh nel capo,e dentri al 
€orpo , e ùoi di quelle cose , che loro avvengon nel dosso •* e (oi di 
quelle infermitadi, che avvengono loro ne membri, dappiedi** sài 
€poi'dellelefionide i piedi,e dell'unghie. 

I>eUainfermitade,che volgarmente si chiama Ver^o* 
e della sua cura. Cap. XIIII» 

QVe Ha infermiti av+icn nel petto delcavaBo,presso al cuore, * 
e nelle cosce, presso a*teSlicoli, per, mali umori caldi, ragù- 
nati in certe gangole, ch'hanno nel petto* e nelle cosce>i quali con- 
corrono a que luoghi, per alcun dolore, che quivi accidentalmente 
Viene,e poi discendono allegambe,ed in essi fanno enfiamenti^ di 
spesse piaghe. E alcuna volta , percagion del predetto vermo , si 
fanno nel cavallo , e spezialmente nel capo , diverse piaghe, e le 
piò son piccole, ed enfiano il detto capo . £ alcuna volta fanno ,à 
snodo d'acqua , gocciolare gli umori, per le nari, e allora s'appella 
ptmovQlttivQ . Eletta cotale infermitade si conosce per l'en*. a 
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fiamento, che si fa indetti umori, ne*f redatti luoghi; e per le pia* 
ghe, che èi detti umori fanno , quando si sformano d'uscir fuori . 
Curasi in queHo modo . Quando le gangole cominciano ad enfia* 
re, o a crescere, più che non so no ufate, incontanente si tragga san 
gue al cavallo , infino, che diventi debile , della venaufata del col* 
lo, allato al capo : e anche delle vene ufate delTuna,e dell'altra par 
te del petto,e delle cosce, acciocché i superflui umori si votino. 
presso si metta nel petto , e nelle cosce convenienti sstoni, i quali 
continuamente attragganogli umoruper convenevole^ spesso fre 

9 gamento fessi setoni ; imperocché, per cotale menamento,sigene 
ra dotote, e quindi, per dolore escono gli umori,e non discendono al 
le gambe ; e non si deano menare i detti setoni , se non passati due 
giorni. T>oi appresso si menino da mane, e da sera continuamene 
te, in tanto che due giovani, per ciascuna volta, vi s'allassinoyca- 
oleato prima il cavallo, con picchi passo, per gran pe^o . ap- 
presso ciò non censiti cavallo d'affaticarsi ciascun giewo ,e guar- 
da, che non mangi erbe, * ancora dell altre cose mangi sì poco, che 
Appena si tenga nelle sue for%e,ela notte si riposi in luoghi freddi, 
jka st quelle gangole ; , o verovtrmo % perle sopraddette cure , non 

4 si scema , ma' soprabbondino gli umori , ch'enfiano di superchio le 
gambe.allora si cavino quelle gangole, o vero yzrmi,in quella ma- 
niera, cioè . Che sì fenda il cuoio, e la carne, per lo lungo Enfino che 
]si truorìno le gangole, ó'I vermo, e f poflo giù ilferro,con l'unghie f 
scarnino, e se ne divellano fuori, con le mani , in modo , che d'essi 
non vi rimanga niente , e flirpatone fuori il vermo , o le gangole » 

, infino alle radici , di monda Hoppa , in albume óluovo , bagnata , 
s 9 empia tutta la piaga; è detta piagasi cucia , acciocché la Hoppa 
non ne possa uscir fuora . Ma se la piaga sarà nel petto , si leghi 
prima il petto, con peyja di lino, per lo vento : e> ciò fatto , non sì 

J dee mutar la ferita , infino al terrò giorno ; ma da indi innanzi si 
muti due volte ti giorno ,bagna?ido la Hoppa, con olio,, e albume 
d'uovo dibattutoci sendo prima la piaga con vin lavata; e cosi fai 
ta cura vi si faccia nove giorni. Ma poi si lavila piaga due fiate 
per giorno con vino alquato intiepidito, e si inetta ndla piaga Hop 
pa involta nella polvere, ch'è di sopra, nel capitolo de muri % che si 
fae di mele, e di calcina viva ; e uff si qualche dì quella polvere, in- 
finattanto> che la piaga sarà saldai nondimeno tuttavolta menan 
do i setoni, e faticando il cavallo continuamente , al modo , che di * 

Sff % sopra 
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Sopra è àztto . TuttAfalta èda sapere, che'l cavallo notisi dei ca- 
falcare, infino alterco giorno* poiché r l verino sarà divelto: ma f 
poi ciascun giorno si cu>i, si come dissi di soprayconmedkamenr 
to più forte a fìruggere il dito vermo . Tcfchè la carne col cuoi* 
faranno fessi* infino alla veduta del -vermo^si prenda risagallo bem 
trho t e polverizzato, e si ponga sopra'lvermù predetto , e poi la 
bambagia, e la bocca della piaga si cucia, acciocché il risagallo ni 
ne possa uscire , il quale fortemente rode il vermo in nove giorni* 
£> poiché fia roso e Hrutto* si curi la pìaga% come di sopra dissi . 
Se per tutte le predette cose gli umori non si posson riHrignece , e ~ 
seccare , sì che non discendano alle gambe , f accendo pertugi , per 
modo di picciole vesciche* & vero piaghe ; allora incontanente ^con $ 
ferro ri tondo nella puntalo vero capo* s % i*cend**o quelle piagherò 
vero vesciche* infin nel fondo , incendendo prima la vena maestra 
dd petto > attraversa , la ejualsi fìenée dal luogo del vermo giuso * 
infino appiedi . Voi incesi i preietti pertugi delle gambe » si spanda 
ne 9 lati calcina viva due vòlte solamente per dì , partita la prima 
tot tu ca de* pertugi , fatta quivi ♦ Ma se per lo vermo rimarrà en r 
fiata la gamba , si dee in quefia maniera purgare . Trendansilc 
mignatte, e si pongano intorno all'enfiatura delle gambe >rafo im~ \ 
prima il luogo enfiato % o ancora tutta la gamba, appresso cava- 
tone^ on le mignatte, quanto sangue si puot e* tuttala gambale oli * 
aceto* e creta bianca , insieme dibattuti % s y impi attrito si tenga in 
acq ua fredda continuamente la mattina, e la sera . £ quetto si fot 
eia infinattanto, che le gambe diventino più sottili * Contrari ver- 
ino volatilo, acciocché gli umori si sottraggano dal capottisi set 
tn i sangue da amendue le veni ufate delle tempie. *Appr esso sìpon 
ga no i setoni sotto la gola, e si menino, e si nudrisca, e cavalchi yt 
si tenga fermo y e gli si facciano tutte quelle cose, che son dette di s* 
p ra nella cuxa dell'altro vermo . Ma se'l vermo volativo si muta 
in emoagra, la qual cosa spesso addivienigli si dcono dare le co- 
scxaldt,e gli si cuoprail capo con panno di lana,e si faccia dimo- 0 
rare, per riposo, in luogo caldo, e non s'affatichi, in modo alcuno, 
e mangi sempre te cose cald e, sì come fieno, e vena, imperocché 
(la è fredda infermità, ma rade volte ne campa , 
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Cap. XV. 




jfV tornò al cuor dimora, cresce intanto* per gli umor , che san 
co < si. ad essa, e che al modo ufato non discendono alle gambe, che'i 
suo v estimento ed enfiamento genera aportema, la quale , impe- 
jrocch'è prossimana al cuore, crudelmente gli fa contrario : e que- 
Ha inftrmitàydapiùj vulgarmente s'appella antii uore • La suacm 
ra è cotale : Quando la gangola pdre, che con furore subitamene 

- te cresca, e che ingrossi, più che soglia, san^a nulla dimorane si 
divella, infino alle radici del petto , sì come di sopra nella cura del 
yermo è detto : e conciosiacosa che zia al cuor prossimana, si dee 9 

* con gran diligenza, cautamente divellere . E se pev lo f vellimen- 
$o,o vero scarnamento suo s*apra vena alcuna* faccia sangae,al* 
lora incontanente si prenda, e, flretta con le mani,con filo di seta, 
grettamente si leghi . Ma se , per l'abbondane del sangue, non 
si potesse l&vena pigliare , si metta nella piaga le medicine > cb$ 
fìringono il sangue, scritte sopra la cura delle gangole • 

Dello stranguglione , e sua cura . Cap. XVI. 

9 Q Ono ancora altre gangole, intorno al capo del cavaflojelle qua 
i3 li aUune sono sotto la golaje quali accidentalmente crescono 
per gli umori del cavallo infreddato, che dal capo discendono ad et 
se , per lo crescimento delle tpdali enfia tutta la gola , e co Hrignesi 
la via del fiato, ch'esce per la via della gola, per la qual cos z il ca- 
yallo appena può respirare* e questa infermità vulgarmente s'ap* 
fella fli'anguglione, la cui cura è cotale . Quando le dette gango- 
le paiono subitamente crescere ,o % più che non sono ufate, ingros- 
sare, incontanente si mettano convenevoli setoni sotto la gola del 
cavako, e sujficientemente si menino la sera, eia mattina. .Anco* 

p ra si metta in capo al cuvullo coverta di lana , e Ugola più volti 
s unga con buurro,e spezialmente il luogo dello slraguglione pre* 
detto, e in luogo caldo si tenga. E se le dette gangole per menamem 
to de detti setoni,non difenfiano, si divellano ,infino alle radici , e 
le sue piaghe si curino, secondo che la cura del vermo richiede, co^ 

' incèdete 
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me è detto Ma nel metter del risagaUo, si ten^a diligente cautelai 
perocché se szn^a tem >eramlto vi si mette, troppo rode la carne* 

Del morbo della vivola, e sua cura . Gap, XVII. 

SOno ancora altre gangole Je quali nascono intra 9 1 capóni col- I 
lo , sotto ciascuna parte delle mascelle ,le anali similmente ere 
scono per flusso direuma,che dal capo discendere quali diHringo- 
no intanto le rie della gola* che'l cavallo appena può mangiare , ù ^ 
bere, e quefìa infermità si chiama vlvole, alla quale,se non si soc 
corredi prefente, subitamente morrà il cavalla: la cui cura è ta- 
le . Quando le gangole subitamente par che crescano, ed enfino, a 
modo d'uovo, coHrignendo l'arteria della golaS incendono confer 
ro caldo, e appuntato* infino alle radici, o si tagliano cautamente* 
con tagliente lancetta . O si faccia, e varrà meglio, al modo detto 
nel capitolo del verno, tanto dall'una parte, quanto daT altra , se % 
sarà bifogno, e la sua piaga sicuri , in quel mede fimo modo . E se 
con le predette medicine non si soccorre, è al cavallo impeditoli 
spirito, intanto che non può respirare, e si muore „ 

Decolori, e della lor cura. Cap. XVIII, 

1 Dolori avvengono in molti modi al cavallo, primieramente,per% 
la superfluità degli umor màlvaguinchiusi nelle vene del san- 
gue • *Appr< sto, ter ventufità 9 la quale entra per li pori nel corpi 
del cavallo riscaldato, o ch'i nata nelle budella % per gli umori vi- 
scosi, che sono tv 'entro . ^Appresso per soperchio mangiare orzo* 
# altra somigliante cosa, enfiata nello Stomaco, o itero nel ventre, 
appressa, per troppo ritener torihaja quale fa enfiar la vescica. 
Avviene ancora, ma rade volte, per troppo bere acqua freddissi- 
ma, allora* chc'l cavallo sarà molto riscaldato , la tui cura è tale . 
Se la doglia sarà, prr superfluità (tumori, o di sangue, la qual co~ 
sa si conosce, perocché si torce, e i suo" fianchi si muovono, san^a * 
alcuno enfiamento, egittasiin terra sovente, e giace, e le vene,pià 
che nonjogliono, enfiano ; incontanente gli si scemi sangue dalla 
vena cinghiaia, che è dall una banda, e dall'altra , presso alla cin- 
ghiatura, tnfino alla debilità del corpo • appresso si meni a ma- 
90, con piccol passo, e non mangi, ne bea, infino, chel dolore sari 

partito* 
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partito . il dolor, che altrieri pzr ventufità , si conosce in ciò , che 
si duole dentro dal corpo , ed ha continuamente i fianchi enfiati , e 
quafi tutto'lcprpo piht eh' e' non suole . E, quando quefte cose ap- 

3^paiotiq,gli si metta perla maggior parte di sotto , un cannello di 
Scanna, lapiàgfosfà, che si potrà tropare^li lunghe 7^ £un pal- 
mo iunt&co^ olio , è leghi ottimamente con ispago , in capo della 
toddiacciòcihè non ne possa uscir fuori '. apprèsso incontanente 
tomamente ti cavalchi lungamente, trottando ,0 pero ambiando » 
'perso luoghi montuosi .E, se sarà tempo fresco , si tenga coperto 
con coperta dì lana , e con le mani unte con olio gli si Hro piccino i 
fianchi fortemente, perocché, per quelle cose, si riscalda il caval- 
lo , e manda fuor là pentufttà,perlo cannello . E ippresso dògli 
sideono dare a bére, e a mangiar cose calde • Onde dee bere acaua, 

'4 op e sia cotto cominn, e seme di finocchio, per ugual f>arte t in otto- 
na quantità, allora* che sarà alquanto freddata,e mischiatavi fa- 
rina di grano e tanto Hia assetato , che bea quell'acqua • Simil- 
mente mangi co se calde, e siia in luogo caldo, coperto con coperta 
di lana . Ma se y l dolor sarà, per troppo mangiar di orzo , 0 d * altra 
tosa simigliaste, enfiato nel ventre del (avallo e nello flomacoja 
qual cosa si conosce in ciò, che'l suo ventre sarà duro,e i fianchi en 
fiati, si faccia decozione di malva, di marcorella, di br ancor sina,e 
di piatane , e paritaria , e d'altre erbe lassative , in acqua , e pi si 
giunga mele, tale,* olio, e semola di grano : e fatta tiepida si met 

j ta in un pentricolo , ch'abbia un cannello conpenepolmente lungo 
e grosso a modo di cripto, e per quello Strumento si metta la detta 
dei orione nel ventre del cavallo dalla parte di sotto . E quando si 
mette dee ilare il cavallo molto pià alto di dietro , che dinanzi. 
E messavi la detta acqua si turi bene il poHeriore , acciocché non 
fossa uscirne . Voi si meni il ventre con un legno tondo, e ben pu- 
lito da due huomini, funo dall'una parte, e l'altro dall'altra , e co- 
mincino dalla parte dinan^i,infino dàlia parte di dietro , premen^ 
do, menino il ventre untolo prima con olio, ocon altra cosa liqui- 
da untuosa . E quando il ventre, sarà ben menato, sitturi il posle- 

p riore , e per luoghi montuosi si cavalchi , con piccol passo , conti- 
nuamente,infinattanto, che gitti fuori tutto quel , che gli fu mes- 
so nel ventre,e dell'altro Slercogran parte: e in cotal maniera ces- 
serà il dolore Mase'l dolore sarà per ritenimento d'orina, chefac 
ùa enfiarla y escicela qualcosajicQWSce,peroccbcsottoU ven<* 
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tre, o 7f torno a l 'voghi dtlu verga* pare, ck'enfii alquanto* e sigi* 
ta sovtnte interra; allora si prenda, sena^oni, curtana,e parita- 
ria, eie radia ddlo sparalo, per ugual parte, e % nsieme sicuocano: 
e cotte, con una fascia lunga e ampia,si pongano calde intorno al- 
la parte della vergella : e qutHo si faccia spesso , scaldando lo'm J 
pìaHro, quando sari raffreddo. E se per quetfo non sì provoca f o- 
rina* si faccia cotale $ perimento* fioè . Che si tragga fuor ila ver* 
ga del cavallo con le mani unte con oliò , e si Jlropicci con olio . 
appresso si peH\ '{alquanto pepe con Vaglio , e nel pertugio dells 
verga , col dito mignolo , sì metta . 0 vi si mettano , e varrà me~ 
glio , le cimici pefìe , e cotte alquanto in olio . E se queHo non vi 
gìoveràysi lasci andare il iavalla,con una cavalla Uberamente,pe* 
la Slatta, e co ù per necessità a provocherà ad orinare . £ nota,che 
éf uesìo rimedio sitruova utile a tutti i dolori, imperocché la voloq 
$à del coito, molto conforta, e fortifica la natura. 

Del morbo infuso, e sua cura . Cap. XIX. 

*f\ VeHa infermità avviene al cavallo, per troppo mangiare , ù 
\^ per troppo bere,ptrle quali cose si genera troppo sangue^ » 
iisundendo Me gambe, si sparge per e;se,e impedisce il suo anda- 
re . rincora incontra per troppa fatica , per la quale discende alle 
gambe, e appiedi umori, e sangue , che 7 suo andare impedisce ipet 
la qua! cagione siconvengon l'unghie mutare , se non si soccorre, 
avviene ancora alcuna volta per dolori, che avvengono per trop 
pa fatica , e riscaldamento , e che fanno discendere gli umori alle 
gambe : e quefta infermità vulgarmente s'appella rinfondimento » 
la cui cura è tale . Quando il cavallo par che 'zoppichi, con uno, * 
€0n due, o con più de piedi, e alVuscir gravemente comincia a muo * 
ver le gambe ,e ancora nel suo volgere è du.o ,iqyili segni sondi 
rinfuso ; se [cavallo è grasso , e di perfetta et ade ,gli si dia be*e a 
sua volontà , e poi d'amendye le tempie , e di ciascuna gamba delle 
tene ufate, si segni, quaft infino alla debilità del corpo . appres- 
so in acqua fredda corrente, infirì al ventre si metta incontanente, 
e vi si tenga continuo, e non mangi alcuna cosa,infino che sia per* 
fattamente guarito . Ala sei cavallo è giovane e magro, non gli si 
dia il detto beveraggio , magli si tenga il freno in aere freddo , in 
Unto che\ collo , e y l capo sia corretto difendere quanto puote . i 

Toìaf~ 
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iPoi appresso mett asili sotto i piedi pietre vive ri tonde* di grò sse^ 
' ^ad'un pugnatosi come gli ti facesse un letto* imperocché, per la 
continuo calcar delle pietre tonde* i piedi* e le gambe sono in movi 
viento* per lo quale i nervi delle gambe , indegnati per gli umori » 
scacciano lagtàveiga . Ma sia prima coperto di panno lino , ba- 
gnato in acqua* e non mangi* ne bea*ne dimori al Sole*insinattan~ 
1 to* eh 9 al prillino flato non è ridotto . È notd* che quella infermità 
nuoce poco* 0 niente accavalli giovani,im perocché di ciò ingrossa- 
no le lor cosce . 

Del morbo pulsino, obulsino, e sua cara. Gap. XX* v 

* f\ VeHa infermhà avviene per caldo * perché Hrugge lagras* 
\J s*Tg** la quale oppila l'arteria del polmone * in tal modo , 
€ he appena il cavallo può respirare : e cono scesi in ciò * che le nari 
del naso fanno gran respirare* 0 vero gran soffiare* e i fianchi bat 
1 tono spei s* : e qneft a infermità vulgarmente pulnno P 0 bulsino è 
<hiàmatà . Curasi in tal maniera* cioè . Che gli si faccia beverag- 
gio di garofani Ài noce ntoscada*di gengiovoldi galanga>per .ugud 
. feso* è di cornino *di seme di finocchio per ugual peso * e sipolve^ 
lizzino con buon vino*e vi si giungdgruogo in convenevole quan± 
tifa » e tante tnorlad'uova * quanti la quantità delle cose predet- 
te . E'I detto beveraggio si metta in un corno dibuè*tenendo al ca 
spallo artificiosamente aperta la boccaié il capo allo* san^a freno, 
t gli si dia, sì , che gli distenda ih gola* ftando sospeso il capo del ca 
"Vallo y per ispa^io dì un' ora * acciocché' l beveraggio discenda nelle 
\ èudella. ^Appressò sileni : à Wanó,o si cavalchiiòWtentó passo) 
-acciocché. non lo possa Vomitare* e non si lasci mangiare, per ìspa 
T(io d'un dì* e f£unàiiotiè\aeciòcchè % l detto beveraggio noq sia im- 
pedito di fari* sua operatòrie. Dipoi mangi il giorno seguente et 
i?e fresche * 0 fronde di canhe 0 Talee , odi fredde erbe * acciocché^ 
Tàidovlet beveraggio siteperijhhfèroittièiperla detta curayguaw 
5 rà il cavallo , se la'nfermità fi a fresca *■ ma se sarà vecchia si cre- 
de *cbe ila intuì abile: tutt avèlia n pruovi di curarla in quello mo 
do* cioè . Che l'uno* e l'altro fianco* con due linee*!' una sopr all'ai 
i falèsia tianun cap& s % iriièhd4\acci0tchi^ 
4ù dhbfacrri * m.cetoi il battimento dè'fianchiv JÙìóerXglrsi fèn^ 

-.jujo'I 0gg teattrag- 
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te attragga l'aere, e mandi fuoriil fiato,overo ch$,nel tempo del- 
la vendemmia, si cibi d'uve mature* o s'abbeveri di dolce motto > e 
in quello modo si curerà dalla bulsina . 

Del morbo infestino, e della sua cura. Cap. XXI- 

QVeìla infermità avviene, quando il cavallo sudato, o super- t 
linamente riscaldato* ;i pane in luogo freddo, o ventoso jm 
perocché l vento , perche i pori sono aperti, entra per la bocca ,t 
per li membri : per la qital cosa si segue a*traimento di nervi, con 
un poco d'enfiamento > che fa venir dolori , è impediste V andar del 
cavallo, e appellaci vulgar mente quefla infermitàjnfeftuto: e co- 
nosce si in ciò* che't cavallo pare, eh* abbia il cuoio un poco Steso in 
fuorUsi che con le dita si può appena pigliare ,o llrignere : e fare 
che nel suo andare sia impedito a modo>cbe rinfuso , e i suoi occhi 
gli lagrimano : la cui cura è tale. Che incontanente si metta in Ino 
go caldo , e poi si prendano alquante pietxeviye * e si scaldino in- * 
quanto sì può * e mettami in terra soito'l ventre del cavallo : m<t 
che sia prima il cavallo coperto di panno di lana lungo, e largo in- 
tanto , che in ciascuna parte assai avanci la persona del cavallo i 
il cui mezzo Slia soprai dosso del cavallo, e VeSlremit adi pendane 
da ciascuna parte da piede: le quali si tengano abbassa da due huo 
mini : e le dette pietre a poco a poco, e spesso,s y innaffino d'acqua* 
calda, infinat tanto* che tuttofi corpo* e le membra del cavallone- 
no in sudor ridotte . E allora s'involga il cavallo nel detto panno e 
si cinga, e co sì si tenga tanto, che cessi il sudore. E ciò fatto si pre- 
da biturro caldo* o olio, o altro untuoso liquore , e ss ne SlropiccU § 
no spesso il giorno tutte le sue gambe : o si faccia deco^ion di pa- 
glia di grano, di reile d'agli, di cenere di malv a,e con quefìa deco- 
lori calda, tanto quanta può $ tenere, si bagnino le gambe, e spc 
^talmente i nervhe si tengano se ore in caldo luogo: e dieglisi ma- 
giar cibicaldijnfina(tato,che nel loro Siato p rimaio sien ritornati* 

Del morbo scalatimi* e sua aura . Cap. XXII* 

OreHa infermità asciuga e disecca interiora del cavallo, e » 
macera il corpo > el sm fieno fa putire , più che queldeU 
fbéwm>e ciòpi vittore tlmgk m*zcsx&$» che procede , per 
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poco cibo, a lui dat&, e per molta fatica , la qua! riscalda , e disecZ 
ca le membra intanto , che non può diventar gr^s 0 , ne far carne, 
ne ancora si cura di mangiare. La cura della quale infermità è qut 
Sia, cioè . Che si solleciti quanto può.cheH corpo del cavallo si mot 
lifichi, e sifacci&decoyone dtWerba violacea, e paritaria^ di mal 
-va, e di crusca d'orzo, le quali cose cotte bene, si colino : e in que- 
* Sì acqua si metta biturro in buona quantità , e cassafiSlola lique- 
fatta, presso di tre taréni: e col sopraddetto Strumento, a modo di 
criStèo, alquanto caldo, si metta 9 per lo posteriore del cavallo,e si 
faccia per tutto al modo, che di sopra è detto, nel capitolo de 'dolo- 
ri: eccetto che queSVac qua si vuol tenere nel ventre del cavallo , 
quanto si può te . Voi gli s ; faccia beveraggio di tuorla cTuo va , di 

fruogo , e folio di vivuole , dibattuto a sufficienza con buon virt { 
lanco, e si metta in corno di bue* due volte,o tre,pieno gli si dia* 
secondo che nel trattato del pulsino si disse . Tuossi fare ancora 
queSt * altra sperien^a,cioè. CheU cavallo si p nga solo nella- stalla, 
$ e non mangi niente, ne bea, per due $ 0 tre giorni > poi gli si dia lar-. 
do, orarne di porco salatala sua volontà, laqual,per la fame' e per 
lo salsume del lardo y mangerà volentieri, e gli sì dia incontanente 
a bere acqua calda , quanta ne vuole . ^Appre^so si cavalchi un 
fpchctto , intènto che voti il ventre delle cose predette, e, voio y che 
sia f gl: si dia grano ben mondo, t cotto, con un poco di salr, e secco 
al sole, 0 in altro modo, due volte il giorno, innanzi ch'e'bea , im- 
perocché cotalgrano nudrisce 9 e sa%ia intanto , che '[cavallo age- 
volmente nengrassa. 

Deìmorboaragaico,esuacura. Cap. XXIII. 

• » 

f ^-"V Vesta infermità , che -volgarmente scappella aragaico , si fa 
vJ nel ventre del cavallo, la quale induce toi T^ioni^efa rugghia 
rat ni 0 nelle budella , e costrigne il cavallo a manda»- fuor lo sterco 
indigesto, e liquido, a modo d'acqua : onde appena puote il caval- 
lo alcuna còsa mangiare, che non la mandi fuori , antiche l'abbi* 
fmaltita . JLawaU alcuna folta, ayviene^per or^o per altra 3*» 
milcosa,rosaàa luì, t nprì dìgesta , e aliwia volta per bere acqui- 
fr'e.dda>p6nb'e^ loruo,san^a alcuno intervallo di tempo, 

€ alcuna volta per veloce ' c<frso,o vero gualoppyj atto ,dapoicbe 

3 wàinuutmnte di suayol^abevutojia qua^le si digita nelle 
* v - " 'Gli * " 
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bit Itila, pe- lo corso . incora avviene alcuna fiata, pertroppó ttt 
frd ntnto del corpo dd cava'lo, che ha dolori : per le quali cagioni, 
indebolisce il ca vallo ìitanto,che appena si può tttlegqmbe tène- 
re ila cui cura è tale. Quando Fottomò s'accòrge-due,à trevólte, 
cht'ì cavali) schifa lo stereo a lunga, a moda d'acqua, fatto con 
torzo,nonifrnattito, si lievi incontanente la sella , fi freno , t per 
le pattare si lasci liberamente andare, infinattanto the ria riHret- 
io : e non si due muovere innalzi-, pzrocchèH movimento digxa-r*. . 
%a il yentrv, e fagli mandar fuori il cibo,innan^ che sìxfmaltito* 
incora vuXnto pm si guardi dal bere-, hnperocihia questa infer- 
ittita gli ù l'acqua nociva , per la sua liquiditàde . .Anèora alcuna. • 
-volta quella infermi tade rinfonde il cavallo, e allora si curi, corner 
nella detta infermità si moftra* " 

De! c'murro , e sua cura . Cap. XXIIÌL. 

1^ Un'altra infermità 9 che scappella cimurro, vulgar mente, la * 
_j quale avviene y quando il cavallo t flato assai nel capoinfret 
dato* per la quat cosa discende, per le nari, un flusso, a modo d'ac- 
qua, continuamente . ^Avviene ancora alcuna volta , per la infer- 
mità , che Cappella vermo volativo : onde seguita , che't cavallo 
manda fuori tutta F umidità del capo, perle nari. La cui cura è ta- 
te, cioè . Che si faccia ma coperta al capo del cavallo, e sapra si 
tenga in luogo caldo , e si dieno in ttbi cosercalde : e snolgHfar so- 
vente utilitade 9 pascer picciole erbe : imperciocché , quando per 
ischiantarle tiene il capo basso, discorrono,per le sjue nafi, la mag 
gior partrde' suoi umori. Fale ancora se y L fummo deUe pe^e , e % 
della bambagia si mandi al cerebro, messo per le nari,imperocchè 
pi umori, anticamente raccolti ttifiretti> dissolve . Ma nel pitììi 1 
truovaqueìia infermità incurabile . 

Della frigidità del capo, e sua cura . Cap. XXV. 4 

LJl fredderà del cap ommve dolor nel capo de' 'cavalli > e sor* % 
>' dametito,e fa torvenit tèssa, t provoca la gola: laqnalco- ' 
sa leggiermente dvviene,quando il cavallo si mette in ì Stalla mol- 
to cald a, e pòi subitamente si mena a freddo vento : espessevoltc, 
**r alcuna cagióne d'altre frigidità ricevute, xilema vòlta tea* ; 
i - tiretto il 
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bere : JH 'c/d <,uf#£taltt V f^ando gif otóhfdtl cavallo y al- 
quanto enfiati , e alcuna vo ! ta lacrimano , e %li orecchi faranno 
I freddi, e Ùmilmente l'alito àelterWi Mrà freddo,* ì fianchigli ÌMt 
a seràmospiùcbs rìon\a?amo ufàti, er/uingeràvneno -, che non sa.* 
lùrfawvbir$à§s*intc*ùie comincerà 4 tossite spesso,e fìarnu-\ 
farei allota si potrà giudi cafe> chYsia infreddato, cioè, che abbia 
frigidità di capo : per la qual cosa s incendono legangole , che vi* 
vole sono ) appellate, che sonotraH capo; e t collo -, sotto le mascel* 
k,con ferro appuntatoci quale fori le gangole: e simigliarne s'in* 
lendono amezto U fronte, amocebò gip umori ' freddi , riscaldati^ 
skno ìoSiretti a fvaporar finora, léntota gli si mettano sotto te 
gola Moni, accioahi, per lóro, gli umori abbiano via d y andar fuot 
£ ri. ^Ancora tenga sopirai suo capotoperta di lana , e si slropicci 
^ spesso, còn biturro , intra gli orecchi V ji quel medefimo vale l'o~ 
Ho allorino , messa in peiga di lino, e Acconci amite legato al mot 
<so del freno , bevendo sempre il cavallo col freno in bocca : e quel 
medefimo adopera la savina legàta al freno. quel medefimo va 
le il fummo di panno di Uno arso i e per tenari ricevuto . incora 
Vi vale il grano ben cotto , e, messo in un sacchetto , caldo quanto 
patir si potrà, e legato al capo del cavallo in modo, che , messa la 
vocia, e le nari entro'l sacchetto , Hceva ìlfummo enho alle nari* 
e mangi del grano a sua vo font ade . <A Ila qual cosa sarà utile,sel 
< detto grano si cover àcolfuleggio,e con la savina . finche vi va* 
^ le , se si legherà Erettamente una pe'^à ad un baHone , e s'unga 
ton sapone saracinesco^ quanto si può pikavconaiamenteji metr 
ta leggieri nelle nari del cavallo, e poco Slante se negavi: imperoc 
chè per queSlo il cavallo Sìarnutirà,e gitteràgli umor freddi, e li- 
quidila tiicdo tiatqna . jinchevi vale ilbitùrro cortl r olio allori- 
nò mischiato,e messo nelle nari. *Anche si dee da tutte le cote fred- 
de guardare, e ufi còse calde, e bea spesso acqua cotta , e calda , sì 
come nel capitolo de dolori si contiene, e in votai maniera si pa~ 
irà liberare* 
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Del morbo degli occhi, e sua cara. Cap. XXVL 

f Ti Lcmavotta interviene, che per lametta infermità del capo > | 
J\> gli umori discendono a%li occhi* efannogli lacrimare* fan 
no sopr 'essi panni di* curi t ade , o rossore: per le quali cose non, 
pttòH cavallo, come si convkn, vedere* e guardare : la, cui cura ti* 
cotale. Se gli occhi la%rimano,si faccia ftrittorio d'olibano, e ma- 
Sìice polverizzati, e, dibattuti con V albume deli uovo , si pon%an* 
top ra una pezza larga quattro dita s e lunga tanto ,chepoflas m 
tira la fronte % si possa sottoie tempii legare: ma sia imprina il 
ìuogo raso % dovè lo ftrinorio f e tmto visi lasci, che gli occhi si ri. 
tnangan dilagrimarè. K .£ quandi se ne vorrà levare, se ne liev: con 
ìacqua calda, e, olio, o con altra tosa untuosa > dibattuti insieme * 9 
\A quel mede fimo vale, se Ambe le vene, dall'una tempia e dall al- 
tra , s'incendano con fuoco., E jegli occhi sono oscurati o ftellatr, 
sotto entrambi gli occhi si ponga la fallata , tuttavolta quattro 
dita di sotto , t spessamente uon un cannello si soffi negli occhi sa- 
ie sottilmente petto. M4 se fosf e panno sopra gli occhi generato, 
idi nuovo, o mvecehiatOisi prendapsso dj seppia, tartaro, e salgens 
*no,con uzual mifuta* vàttilis sitinomele pefìi, e si soffi co tal pol- 
vere negli occhi 'al camallo ^due volte ptrgiotno , *AqueUo medefi 
fno vale il salnitro ,con lo Slerco delle lucertole peHo,e soffiato ne* 
gli occhi . Ma si dee prender guardia ,che non vi si metta troppo* £ 
acciocché gif occhi non se ne guadino . Ma r e y l panno fa»à #>ec- . 
*chio sidee due 9 o tre volte* col grasso della gallina Hgneteptir 1 
fieramente » . -, , . . *\. A V 

DelmorboddcornOiC.suacura. Cap. XXvII. 

DEtto è delle infermità > che avvengono al cavallo nel capo , e fc 
dentro dal cotpo~ re Ha 4 dire d/ 4 velie >..cb.e .avvengono al 
dosso . Oìdr è da sape) e, che soprani dosso del cavarsi fa una /f 
[ione , che aleuta volra rompe alcuna parte del cuoio del dosso , e 
alcuna volta cava infino all' ossa, la quale av piene, per troppo gr& 
vamento della sella, 0 d'altro peso, la qùal Ìeftone,daile più perso- 
ne, e appellata corno: curasi in queflo modo, cioè . Che si prenda 
la fronda del cavalo, con la sugna del porco pellame vi si ponga su* 
l.'l egli si 
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f jjf/ si ponga addosso la scila* o'I pannello } acciocchè ca\c>n in me* 
% diària: continuamente , sopSesscLCjQrno . vi quello mede fimo vale 
la scabbiosa, con la sugna del porco, similmente ptsla . finche vi 
vale la cenere intrisa cari olio % e po flavi <u. finche vi valt la fu- 
\ Uggire intrisa col sale *econC aglio insieire iibattuti < finche vi 
: -p#le molto lo fieno dell' huoma frescone postovi suso. £ nota che'l 
z€oxnoymfino alle radici, più tpflp sicura, seH cavallo si cavalchi, 
. fonepdùviakuna delle medìcine,e rìnnovadote spesso . E poichi'l 
cqmx> sarà divelto ir.finoaUe radici, yrjempia il luogo di fìoppa \ 
minutissimamente tagliata^ poiinvolta nella polvere della cai- 
cina^ e del mele, sì come nel capitolo ilei vermo, si disse, tuttauol- 
3 j.a lavata imprima la piaga* quando è fresca* con aceto , o potente 
vino, alquanto riscaldato: e questo si faccia duevolte per giorno » 
jj$vmaWOvchefiA saldo . . Tuttavolta si dee prender guardi a, che 
alcun peso non gli si ponga aàd<s:e, infinattanto,cht ila carne del* 
la piaga non sia còl cuoio agguagliata* 

Del morbo del polmone, e sua cura . Cap. XXVIII. 

f • A J^cora nel dosso del cavallo si fa un altra lefioneja quale vi 
JLjL genera certe enfiature, e appres so ciòvi genera carne corrot , 
tu :la quaì cosa interviene, per gravamento di sconcia sellaio £ al- 
cuno sconcio , e gran peso , il quale sia ufato di portare ,im peroc- 
ché, quando cotale enfiatura invecchiacene ra corruzione, e alcu- 
na vMaJnvecchiatala corruzione, si fa una raccolta* presso al- 
l'ossa, in carne corrotta Ja quale continuamente getta una corru- 
zione a modo d'acqua : e questa infermità s'appella volgarmente 
teflon di polmone y la cui cura ì tale, cioè . Che intorno intorno pri- 
mieramente si tagl 'h poi vi si metta stoppajn albume d'uovo ba- ' . 

li gnata ,e infino al ter^o giorno wavolta solamente si muti, per 
dipoi si faccia quello , che di sopra si disse del corno . Ve*oè, che ^ 
con la polvere del risagalh, più salvamente si cura ,al modo , cht 
della nfermitàde'vermi si disse: imperocché san^a alcuno inceri- 
iimwo si medicai e san^a dolor 'dei cavallo* 
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Digitized by 



424 L I B R Ó m 

Del morbo spallacce, e sua aura . Cap. XXTX, 

Frissi ancora nel dosso un* altra le/ione, la quale induce enfia- 
menti nella sommità delle spalle del cavallone fa una certa cai 

10 sita di carne , intorno alle sue spalle , la quale avanza soprala 
parte di sopra , per l'enfian e ito : similmente avviene per troppo 
aggravamento ,e quella infermità s'appella spallacce , che dall' q- 

'pera piglia il nome : la cui cure è aueìia medcfimauhe del polme- 

' né prcs imamente siditse . Ma se te spallacce saranno dure,s 'am- 
morbidino col malvavrschio, e co'cavoli petti >con la sugna del por 
co pesta vieta* aggiuntovi assenzio , paritaria *e brancorsfra : 

'pefte bene insit me, e poi nella pentola cotte, e sorpoHe . E qpefla 
jnollific aliene si faccia innanzi, che si taglio vi si spargati ris++ 

"gallo predetto. • , > * 

Dell'altre infermiti, che vengon di dietro , e della 
' lorctfrav Gap: XXX. 1 - - ■ 

FJtnnósi ancora molte altre leftoni nel dosso' del càvalto, pfr lo • 
predetto gravamento della sconcia siila, o dipeso* che si fton 
ga su gli omeri, o su le spalle . £ alcuna volta sifannb,per soper^ 
chio sangue , o vero umore , certe vesciche piccole piene di sàngtèe 
^corrotto , le quali corrompono il cuoio del cavallo", elacarmntl 
Idosso . ^Appresso vi si fanno piaghe piccoli ,o veto gtandi, tè qtia 

11 tutte s'appellano vulvarmente guidaleschi. Ma egli è da sape- 
re, che le predette léfiohi , quanto sono più prvs siriane all'ossa dèi 
dosso, tanto diventano pi%gìori , e alcuna volta inducon pericolo*; 
la etica è quella . Chequafi tutte lelefiòn ,che vengono al dosso, 
hanno principiò da injianimamento . Onde, tondo si ai osti ,che a* 
frintipio si debbia resiHere^ incontanente, xhe in alt una parte del - 
doiso, apparisce enfiamento alcuno, si rada con rasóio il deìto Ito 
£ó\ appresso ivi si faccia impixsìro con farina di grano ab barite 
tata, e s'intrida, e dibatta con V albume Aell'uovo^e sì metta sopra 
pe^a di lino , e si ponga sopra l'enfiatura , e non se ne lievi per 
fjt'T^a lo'mpiaììroy ma quando parrà che leggiermente se ne possa - 
levare . E se vi sarà ragunata pu^a, con ferro acuto, e alquanto 
saldo f si fori il cuoio, nella parte di sotto dell'enfiatura , acciocché 

? -' * quindi 
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quindi scolìlapuiga .Edopo queHe cose smunga spesso il giorno} 
ì con alcuna cosa untuosa . incora s* fanno rotture*o vero scorti** 
tamentì ne* dosso del cavallo ,per gravamenti dipeso, come di so- 
fìa è detto* 0 per alcuno carbunculo* generato per soperchio^san- 
gueje qUati si dtono incontane te radere* e spargervi spesso la poi 
vere della cabina v;rx*col melenso, sì come si disse nel capitolo 
del muro* lavate tuttavolta le piaghe * imprima * col vin caldo * o 
con l'aceto: e sì dee dalla sellaio da altra somigliante cosa guarda- 
re* infinattanto che sia liberato . rincora è da saperde, che dovun- 
que si fanno enfiature nel dosso del cavallo > si dee soccorrere co* 
im piasiro di farina di grano * intrisa con albume d'uovo* nel modo 

4 che disopra si disse. E a saldare tutte le piane le/ioni sopra si poti 
jgano quefle polveri, sioé. Mortine secca polverizzata > opeigM 
di lino arsa *o tuvioeoncio arso 9 o putredine di legno corrotto * la 
jjualt vulgarmente s'appella tarlo . Ma sopra tutte Caltre polve- 
ri dette di sopra, la detta polvere della calcinale del mele *mir abil- 
mente adopera ; e tuttavia * innanzi chete polveri vi si pongano » 
si deono le predette lefioni , sempre eon vin caldo *o con aceto la- 
vare , E acciocché i peli* dopo il saldamente deUaearne rinasca- 
no, sipftnAa il guscio dell'avellana * o'I coperchio della tnfìuggine 
e s'arda* e sipeflh e t'intrida con. Volio % e ungatene spesso. *A quo 

5 -fio fnedefiiÀo vale la carta della bambagia * 0 la bambagia arsa* e 
intrisa jcon l'olio . finche nota* che'l sale messo sufficientemente 
nell'acqua $ 0 nell'auto M eh* è meglio molto ? vale contro ad ogni 
^enfiamento * 

Del niorbo delle gambe , e de'piedi , e prima del morbo 
1 malferuto, e sua cura . Cap. XXXI. 

• V"* 1 Ompiùtott trattato dettele/ioni del dosso 3 seguita di cjneUe 
tose * ch'avvengono nelle gambe , e ne "piedi * e in certi altri 
mt/hbri* e primamente di quella* ch'i appellata malferuto* la qua 
le vegnenao né" lombi dpi cavallo , induce doglia in essi * 0 nelle re- 
tili attraendo ì ' nervi dtf lombi* 0 delle reni continuamente . Eav- 
yitné sùbitamente * per superfluità di mali umori , e alcuna volta 
pérfìip'ditttpresa lungamente dinan^ • >A 11 pr a avviene soven- 
te} pèrlovópercbto può fuor dimifura * posto addosso al cavallo » 
I onit ilWatio ap} ena si può dalla parte di dietro ri< f 7 s are*e lega* 
1 , Uhb bèation- 

*> jlil-.ì -\ V l 
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beaaoncUnteHtehva.e : e queila infè^Httà-vulgarmeme s*ap- % 
palla mélferuto : la cui cura è tale .Che le reni, o i lombi del ca- 
mallo inalato, ottimamente si radano . appresso V ' ti faccia slret 
toió In cotal maniera . Trendasila pece navale , e liquefatta al- 
quanto, si conviene si fonda in ma pellicola, lunga,secondo la lun 

fbr w , e largherà de'lombi , o delle reni . Appresso si prendi 
Aarmemco , e pece greca ,galbano , olibano ', maUìce , sangue di 
drjgone,galla,j>er ugual peso, e tutte queile cose ti pettino: e,pol 
'pentiate, quanto si conviene, si spargano sopra la predetta pece, 
alquanto scaldata,e pongasi soprale reni del cavallo ,ra>i prima 
ipelt: enon sene levi infnattanto , che leggiermente se ne potrà ,f 
levare . Quest'altro Strettoio è migliore, "Prendasi consolida <mag- 
giore, bolarmeùco,galbano, armoniaco, pece greca, maftice, oli? 
tano, sangue di dragone, sangue fresco di cavallo, o secco ,e tanti 
della mailice, della pece greca, e dell'olibano, quanto di tutte l'al- 
tre cose, e si polverizzino insieme, o dipersè,e con l'albume d'm~ 
•po, e buona quantità di farina di grano, si mescolino >e sopra un* 
pe^a di lana, forte, e ben dislesa, si pongano, e facciasi al modo» 
€he dissi dell'altro impiastro . ^ queiìa mede/ima infermiti èul- ' 
timo rimedio,imendere,con convcnrvolferracaldissimoJt>reni, » 
"pero i lombi del cavallo, faccenda spesso molte linee, per tìngo ,* l 
fcr traverso , che dall'una all'altra patte delle reni si difendano 
imperocché gl'impiailri detti di sopra , saldano le reni, e asciuga- 
no- gli umorì,e mitigano inerpUe'l fuoco diseaa la. carne* attrae» 
t coilrigne. 

De! morbo scolmato, e sua cura. Cap. XXXÌU v 

QVefla infermità, che Pulgarmente sculmato s'appella,mm-^ 
ve, e spartisce il capo dgUTanca del luogo, dove natui almen ' 
teace ilare, nel mo>imento,o nel corso del cavallo , quando il pie-, 
de scorre più, che non vorrebbe, o quando^ perso la terra,non drit 
io si posa.*A vviene ancora alcuna volta , quando i pii di dietr» 
éelcavalh s'incapeilrano .La cui curai cotale. Prendasi conve- 
nevole Htllata,e si poga sotto Y capo deltanca sconcia,per un som, 
messo , acciocché gu umori concorsi al luogo , per la stellata , ab- 
biano luogo, e via dutcir fuori . £'l luogo intorno intorno soven^ 

io sii 
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lo simuovn, con pìcchi passo , acciocché gli umori, per lo movU 
mento, agevolmente ne scolmo: appresso si faccia strettoio in co- 
tal modo >- Prendasi pece navale, e pecegreca, e olibano, e masti*, 
ce, e alquanto di sangue di dragone,? tanto della pece navale,qua- 
to delTwltre ctt*, e si polverizzino,e insiemi tutte queste cose si // T 

2 uef acciari* , e t^nto calde . quanto si po tran so ferire , sipongam 
'stese nel capo deltanca sconcia , e sopressa si pongt stoppa mU 
nutàrnente tagliata. Ji quel medefimo modo vale , se nel luogo 
sconcio* si pongano se toni, i quali continuamete scacciano gliumo 
$ ri, che quivi truovxno . ^4 quel medefimo , rimedio finale è , cht'l 
luogo dell anca predetta ,così pet lungo, rome per traverso, s*inm 
tenda , con convenevoli linee , acciacchigli umori ristringano . 

Dello spallato, e sua cura. Cap. XXXIII. 

A-viene ancora nella spalla lefione, come nelTanca,per queU 
le medeftme cagioni , e ancora per percossa di calci d'alcun 
cavallo, la qual sicura nel modo medejimo, come della lefion del- 
tanca s'è detto. 

Della graverà del petto, e sua cura. Cap. XXXIIIL 

A DdMene alcuna volta,che*l petto del cavallo, per soperchiò 
fangue, o per fatica, o peso s'aggrava intanto , che par che 
sia impedito nel movimento dinanzi, la cui cura è tale, cioè . Clx 
da ciascuna parte del petto dell * usate vene gli si tragga sangue suf 
ficientemente. Voi gli si pongano i setonì [sotto 1 7 petto Ji quali due 
volte, per dì, si meninb, a modo che di sopra, nel capitolo del ver* 
tno } i i disse, t injfino a quindici dì non si levino . 

Del morbo della giarda, e sua cura . Cap. XXXV* 

| \ Vvegnachè disopra sie detto detta infermità della giarda % 
U^L che naturalmente avviene al cavallo ; tuttavolta è da sa- 
pere, ché ancora per accidente gli avviene il detto male, quado sen 
v(f temperamento è aggravato , e per ispesse cavalcate flracca* 
to . Vero è , che più torto avvien nelle gambe del cavallo di soper- 
chiti ingrassato, perocché conviene, che mhiiarnente, cavalcando, 
- Ubù % $ affatichi* 
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f affatichi : imperocché per le dette cagioni s dissolvono isoper^ 
xhi umorì,e discendono allegate, onde si fanno le giarde nelle gar- 
rette* sì come di sopra si disse ; la cui cura è tale. Quando*l caval- 
lo par % rhe ae\a?re*ti dipenti enfiato ,a modo duna noce , o più* * 
dalla p«rte fi fuori, o d'entro , gli si dee incontanente soccorrere 
eon convenevol ottu nder lungo, e per traverso, n/tl luogo enfia* 
io. E poiché saranno incese le giarde, vi si ponga sterco buino,me- 
scolato con olio, una volta sola . ^Appresso si leghi in tal maniera 
con le redini, e i piedi, così dinanzi, come didietrOycheH cavallo^* 
nessun modo, possa con la boccale cotture pigliar e, ne fregare al- 
t altro piede , ne in alcun luogo duro , acciocché non si possano di- 
bocciare le predette cotture : imperocché per lo continuo f isico- 
re delle cotture,d cavallo fregale morde volentieri H luogo delle cot 
ture. E sì vorrà fuetto con diligenza osservare , dal dì della cot- % 
tura, infino a undici giorni . E poiché sarà scorticato, o vero par- 
tito via il cuoio, delle verghe della cottura,la aual cosa si fa in no- 
ve % oin dieci giorni , sì de il cavallo in acquafredda y e corrente te- 
nere, dalla mattina per tempo, infino a mezza ter^aM tal marne- 
rai che r acqua tocchi, è vada sopra le predette cotture . E quando* 
sarà dall'acqua partitoci si dee sopra le linee delle cotture sparge- 
re polvere sottilissima di terra, o cenere di felce • finche si faccia 
quel medtfhno la sera, cioè. Che si tettga nell'acqua dall'ora di ve- 
spro, infino al tramontar del Sole,e poi, sì come é detto* vi si fon* 
ga la polvere, e questa cosa si continui ogni giorno di fare, infinat- ♦ 
tanto , che la cottura sarà sufficientemente saldata : imperocché 
l acqua corrente fredda diseccagli umori, e le cotture del fuoco sai 
da\ ecoHrign* £ nota,che in ogni cottura debbe il cavallo diliger* 
tissimamente esser guardato, acciocché non possamordere la cot-- 
tur*, sfregare ad alcuna cosa,imperocché,per lo troppo pi^[^ 
wrs, morderebbe il tuogo^infino a\nervi y e aWossa^ 

Del morbo spavenio, c sua cura . Cap. XXXVI. 

Oretta infe rmitìsi fa intorno al garretto dentro , dallato del t t 
garretto alquanto più i la quale induce enfiamento , intor- 
no ala vena m aeìtra , che si chiama fontanella. , traendo gli umo- 
ri>p?r ia vena predetta continuamente, onde il cavallo, faticato, t 
€94rtttQ dt dotiti i • £ %uefta lefane a* tiene ai cavallo appunta 

in ogni 
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fa ógni cosa , cdtffe la giarda , e chiamati spavento : la eia vuraé È 
che dttia>WriÀ predettasi tragga $**gue < in tanto , che per se non 
ne getti più fuori. ^Appresso S'incenda l'enfiatura dello spavento 
per lungo, e per tràvers o,con con'venevol linee, e facciasi per tulh 
i tofiotne, nel detto capitolo delle giarde* si contiene • 

E ella amia 3 c sua cura. Cap. XXXVII, 

f • Vesta infermità avviene sotto 7 capo delgarrettoisotto'lsuù 
V^f nervo maggiore, alcuno enfiamento criando,per la lunghe^ 
%a uel detto nervo 9 indegnandolo , e continuamente dannificando- 
lo . Ed imperciocché cotal nervo sofliene quafi tutto 7 corpo del cu 
inailo, è corretto di necessità di zoppicare. E quefla infermità in- 
contra, quando il cavallo molto giovane si cavalca molto s conve- 
nevolmente . £ ancora incontra spes sevolte , per soperchio peso* 
che gli sia poHo : imperocché allora , per la tenere^a delVetade » 
ti piega il nervo,onde per quello s'appella curva cotale infermità: 
fall* effetto pigliando il nome; la cui cura è tale. Quado il detto net 

t POfil quale incomincia dal capo del garretto^ disìendesi bis no al- 
lato appiedi, pare, che alcuna cosa si pieghi , o che ingrossi più che 
non s oglia, incontanente cotale ingrossamento, così perlungo,co- 
tne per traverso, acconciamente s* incuoca. ^Appreso si faccia per 
; tutto, al modo, che di sopra delle cotture si d $ e. E da sapere che 
in ogni parte si fà delle cotture nelle gambe del cavallo, per lo lun- 
go, a modo, cbc'l pelo del cavallo discende in già, perocché meglio 
si cuoprono da' peli, e appaiono meno, che sé si face s sono per tra- 
verso, e meno dannifichcrebbe il cavallo, se alcun nervo delle gam 
he si toccasse dal fuoco . 

Delle spinelle, clor cura. Cap. XXXVIII. 

O Velia infermità, che s'appella spinella , si fa sotto'l garreu 
to nella congiuntura del suootso, in ciascun de'latii e alcu- 
»otta solamente in un lato , creando di sopra un'osso di gran- 
deT&a d'un avellana, o più, coflngnendo la giuntura intato, ch?l 
cav aito è < oshetto molte volte di zoppicare . £ avviene al caval- 
lo, per quelle cagioni, chele curva : la cui cura è, che ^ufficiente- 
mute s'incannano, c si curino appunto , come le predetic cotture ♦ 



Digitized by 



LI WK& 



E e! soprosso, c sua cura . Cap. XXXIX. 

N Elle gambe del cavallo si fanno molti, e diversi so prostro al- | 
/ jra ctiè morso, o percosso con calcio y o quando ycon la gam 
ha , peri note ahuna cosa dura : i (/fiali soprossi non son tónto no- 
civi* guarito ruftubi, al cavallo ,i quali eziandio ,n*ltaltre parti 
del corpo , non pure nelle gambe spessevolte si fanno : la cura è 
quella* ConciossUcosa che tutti isoprossi si comincino à far* per 
una callosità dicarne, per alcuna percosu?>incontanente*che par- 
rà, che si voglia fare , si de radere quella total callo si t ade , e si de 9 
f rendere assenzio, paritaria* e brancorsina, cioè le foglie tenere ,e 
4: peilino insieme con sugna dì porco vecchia , e sicuocano , e caL * 
4e % quanto potrà soffcrire % si pongano sopra quella callo si ude , t 
si leghi bene . E nota , che qucfto moli i fi c amento molto vale a tu* 
te lenfia^io ni delle gambe, che avvengono per alcuna percossa . . 
rincora d consumare quella medefima callositade , vale la radice 
del mal vavischio, e la radice del giglio, e del tassobarbasso,pesti% 
€ 9 con la sugna, cotti, e po siivi su con pe\\a, àmodo firn piatirò* 
e si rinnuovi più volte . finche vi vale la cipolla arrostita, pesta 
con lombrichi, e intrisi con Folto comune , e cotti e fattone impia- 
stro* e vi si ponga caldo , e mutisi spessevolte il giorno. Ma se 
quella callositade sari invecchiata, e indurata, rasa prima via, ti j 
graffi minutamente , si che faccia sangue • appresso vi si ponga 
sale, e tartaro, per ugual pane, e sóttilm :nte pefti,e leghinsi stret 
tamtnte ,.e non si sciolga , infino al ter^o giorno , e » poiché sarà 
sciolto, s unga il luogo di biturro, 0 d'altro untume. .Anche viva* 
le iuovo sodo, e , mondo , ti ponga callo sopraddetta callosità* 
rasa imprima, a modo d'una focacciuola, e si leghi, e si rinnuovi » 
susino ai ter^o giorno, e più sefia di bi fogno . <A nebe vaiò lo fler- 
so della capra con la farina deli or 10 f e con la creta, in aceto forti: 
Simo dibattuto, e postovi su a modo aimpiaHro+Aia se quella Cài 
lo sua dura non iscema, e si converte in vecchio soprosso, vi sÌ-sq? 
corra con convencvol cottura, la qualcosa è ultimo rimedio a quo 
sto male • . - ■-■••..•>-> 

/ ... .' . : • , 
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' è"e!rat^a^ione;c?tjarura: Cap. XXXX. 

i4tt*ff« »fj*f*, o «f* q'&nfo finii di d'etro per. 

'Metlntrvbdb^ 

>olgarmentrattra^àné- U ed éXr\Ì questa. Quando il n-rva 
f™*™ W«» 'Mtiànente, delUvena ujata , Uguale è sopra le 
Y™y™ daUa * arte d'entro, si tragga sangue r Appresovi si 
'ff ,r * mollificamento, che vale cóntr'attfnJegu siane, ed 
€ V a ^^dde'nervi l 7>f endasi fiengreco, tremenuali,sqiiilla,se- 
jue di lino, e te ràdici del matvaviscbio ,U ugual mìfu.a , e con tt$ 

t sugna vecchia dei "porco sipestìnoàsufficien^a^ccioccbè s'incor- 
formo insieme ,e poi si faccia bollire , e sèmpre si m. scolmo con 
una spatola :é poiché saranno cotte sufficientemente si pongano 
calde sopra la lungbeiga del nervo dannificato, e si leg'nno co fa- 
Scia larga,e due volte si mutino itgrorno . finche pi v.ile d;s'i lai 
cipolla arro stitd co' Umbri cf)ì,e con le lumache,e col biturro stritt 
to,e mescolato insieme. Édettecossjnsino che >ien divatme spet 
se, si ckocano,e sempre si mestino , acciocché diventino come h\~ 
guento t e, rasi prima ipeli , s unga tre Volte il dì il nervo danni j- 
^ato^per lo lungo: Ma se l'attrazione della gamba sa.à vecchia* 

j gli si ieetrar sangue della vena ujata, la quale è posta jnt,«'4 
giuntura, e'I piè, dal lato d'entro, e facciaci poi le mainine dito* 
fa narrate. £ se i de^ti medicanti lX per alquau. dì ,poia, * 
mente fanno prode , allora si faccia strettoio a. nervo, dì polvert 
rosi, e (L'albumi! d'uovo , e,ni farina % tome si disse nei capitola 
iella infermità del malferuió, ; adendo prima il luogo intorno % in- 
Volgendo la gamb*,ov'è la detta leQone,con canapai con Imo.t 
e col predetto strettoio, ne si rimuova qumat, infino a nove giorni. 
Ma poi con l'acqua calda si lievi cautamente lo strettoio della g$ 

4 fra.tr t nervo s'unga con alcuno untume. £,seie f udeituo^jutm 



Del 
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I c! morbo stortigJiatq , c sua cura . Cap. XXXXT. 

r A Vvkne alcuna volt a y ch e la puntura iella gamba tettato al S 
^\ piè.u dannifica* per percossa fatta in luogo du.o>o per co* 
der correndo * o andando , o ùerchfl piò non u !>o?a alcuna volta 
diritto*in terra* la quale infermità vulgamsente* t'appella fiorii- 
la:o*la cui curai. Che gli sì ficaia una f ciciglia d' crusca di %ra- 
no et aceto forte * e di sevo di montone * insieme sufficientemente * 
tniuh'ati *e bolliti * e me fiati tanto , che fieno diventati spetti , r t 
quanto si può soflenere* si pungano caldi* nel luogo dannificato* e 
si leghino * r fpess't volte si rmut vano qasiungicrno . filà se U 
giutura enfiata avesse nerpo indegna to % si fàccia impiastro dì fi e n 
greco, di seme di lino* e di squilla* è delT altre cose » come nel capi- • 
tolo precedente si disse f Ma se, per cagione della Horpilatura prt 
detta % l'osso si muove del luogo suo y il piede .compagno di quel che 
ippica , si lievi in alto , e si leghi con fa coda del cavallo t *Ap~ 
presso si meni a mano verso luoghi montuosi* imperocché * per lo 
necessario aggravamento della giuntura* verso la terra fosso aU 
cuna co sz disgiunto*™ alcun modo mosso*incontanente*come dee% \ 
al suo luogo ritorna ; ma imprima vi si detfare la predetta molli- 
ficatone . Jivvienc ancora alcunayy\ta*che V uno osso si dìsgiu- 
gne tanto daW altro* che appena o quafi non mai* si può al sito luo - 
go acconciamente ridurre* per la qual cof t la giuntura i corrètta $ 
d'enfiare di durissimo enfiatnento*al qual con viene che si sovven- 
ga , per ben fido di cottura . E nota che di tutte le ture , di soprai 
nàrtite*là cottura del fuoco è ultimo rimedio . 1 ' 

Dcll'oflTesà delle spine, e for cuta . Cap. XXXXII. 1 ' l% 

f \ Vv?ene*che alcuna, volt alpina *o legno entra nelle^tùnture % 
Jf\ de* piedino nelle ginocchia* o in alcuna parte delle gambe * e ' 
tim a^e infra la carne : per la qual cosa enfia fa ferita » o tutta la 
gambale mas simdmente se tocca ti nervo*e cosiconviéne*che ^op 
fichi. Cu^tiin queHù modo* dèi. Che d'intorno 'atta* ferita * e ' 
so fessa * si rada il pelo * t vi si ponga su tre capi di lucertole pe- 
tti alquanto * e si fasci con pe^a . quello mede fimo vagUona 
k barbe della canna , e quelle del dittamo peste > e poste sopra : * 

questa 
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qHiHa tncdefiiHo fanno le lumache pette col bhurro , e cotte , e poi 
t poHe sopralluogo, le quali medicine, mutate spesso, mirabil- 
mente traggón fuori il legno, o la spina fitta nella carne . E nota, 
che a ogni molle enfiatura, e fatta di fresco? la guai non avvenga 
per natura , ma per alcuna percossa, nelle ginocchia , o nelle ginn* 
Pro, ohi alcuna olirà parte delle gambe, assai vale la detfa duo- 
%hndi tfueHamSura ♦ Vrendasi paritaria, assenzio, br ancor si- 
MfchiUteuèrUme delklor^ sugna '' 

MlpQtco vecchi** che si mescolino ottimamente, e poi rifaccia in " 
-alcun vafello bollirei e continuamente me fiate, si pongano soprai : 

* T°* S^tif^nàspissevdte intorno atte giunture >espes se >o! 
LaJeptr acriienteyeferfunmprit^U^ Hall a sifan^ 
nojtelk^ltelMgna^teala^ O n ^ 
detoni aUìm,she*Trilenfo / a lancet- 

ta il cuoio, e cavante fuori, o vi mettono il risagaìlotìl quale non i 
mica buono, imperocché total luogo i troppo nerboso : onde s 9 ac- 
cresce tmto&d$w,*tegfaw .£ 
però i meglio, cheH cavallo, che ha le galle, sì tenga in acqua fred- 

4fsri^aUmattm £fafQfcf^ : 
mino, percoHr%nwebtod$acq&fr^ intorno 

2 *Vk$jfa così per jHngq^ peritravorjt^ 

coqvcncvtltiocitujtc Je quotisi curino poi al modo, che più voU 
te ji narrato. 

I- iV^dicgarpc, clor cura * Cap, XXXXHIL 

1 1 $X* r P* * fanno nelle giunture delle gambe^intornoa-piè.neU 
ÌUé le parti di diefr*,*otQpendo quiriti cmo^è t/t carne, per trd- 
7^rso4agliando 9 e alcuna volta, per lungo, gitt andò alcuna volta, 
* s &H9i*f**- le fi: s^fcre^cotrM^one , amofodUcqua , affliggendo 
eontìuH*w&*;fa^ maliumo 
duf epdono, la cui ' cura è qrnSa. Xripelinsiprfr 
mi^^t^ipeJidclUgiuntur^ % inqHeHa manieri iridi .Che si 
fre^aio4re}arti di calcina jgtthfcfc qwtt$tyt&brpimaào, k 
;'.'.> ' 1 1" e petto 
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e peno con ™ie*ttW#>m'tédtissm**^flàdinéj m 
ZZZ°JT^ he mett f ndo » i »™ì*™*r'Mt*m*nÌe » dipeli : e t 
se n unga U giuntura delle garpe,cald*,quanto sipuò più sófkncì 
re, e vi s, Usa per , spazio d'un'ora . Tohi lavi al luogo de/legar 
pe con l acqua calda^acchcchècaggìano in Stato i petit tintali 

^S'untura,ey>t S t lasci daJU^ 

poi si faceta ^guentodi.ttjniimontout ydittrv^ttàta^htf 
W*lM'J*ra y ùguaJ m webomemeaho*inH^ 
™'*»g"entf>s ungano afaMm^^mk^dt^ia^gafptr 
con pennadigalhna E ufequeilo unguento infinattanto ché le * 
rotture, o fessure delle gdrptsiemMldeièrqmpreji guardino da 
*gni bruttura, e acqua . Quando* saranno saldate si leghi, e si se- 
gni la?e 9 a matfy«&nWAt»*cia „ * modvckr distintiti pàoli 
dello spremo : e rca*atmiLsangue,t9miitxo*+ìeu$ it^nJL 
aano legarle Ufottxre sicurino,sisome èÀemdt sopra, ?Wu r 

Zìi* ■ ^ * ^^^VkàMt^i r*dt*à*sìm* 
f Rettamente , , -.....;•• >.•. : , ltri ■ . 



J*gami*etfMngbi*,ch&rofa^ 
lH**tm*ek\t*«gna*eb*ukun* ptrfaràorei^ 
wohevoltffannodolerefoavallo-. te quali le pik volte sogliono™ '■ 
avvenire, perfìtmmosità della Stalla ,allegambe bagnate : là cui 31 
tura è t che si curino, sì conte i detto nel precedente capitoto&cct- 
to che tavenaMaéWràtonTfrleghi^^ 
et, con alcuna cottura , Ma nelf resente capitolo s'aggiugne, che, 
dtveiùprithvipeii Sai modo scritto dinanzi , s'*ft quesloungutn- ? 
to frpidasi fuliggine , verderame r e orpimento, e tanto di melo- 
Itqmà^t^^odituneUxopràidtnecostiUqualiipe^intk^^ 
me miitmatt, denotano v infinita/ito , che diventino spesse , e * 
meteolaconU dette to se alquanta calcina viva ,r me fìà con tipa- * 
tol**infinattaW,ebr*iafmetungu^^ 

do, fungano i crepacci , lavati imprima alquanto d'ùn.vm bianco - 
*c£t<U,guarda9doglif€mprc dalle brutture, Hat acqua : Senesi* • - 
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totale unguento mirabilmente salda, *e coSfrigne . incora a què- 
Ho medefimo vale lo Hropiciiar forte, e spefsó il luogo dei crepa* 
ciò * conforma del fanciullo . ofnche vale alfa fetta infermità* e* 
ì riereitcarpàlloin acqua marina* per grdnde spazio . F assi ancora 
un altro crepaccio,grande*e lungo,per traversone! bulejio, in t ra 
la carne viva, e l^unghi^M^uafa $ peggh degli altri* e più afjflig- 
geileavallo, e non sì cura ièri Unguenti, ne con altri medicamenti* 
^salvo* che con le cotture Edirpperciòi detti crepacci \ nelle sue 
efìremitaii * si deono incuocere con ferro ritondo datapò, infino 
alle radici : imperocché, per lo benificio del fuoco* il crepaccio non 
pu$crescen,nìafiàtt 
• * • •' . *' '. ' • 

* flf l canchero si '/ a intorno allé^jnmturedellegambe allato a piè* 
J. * è alcuna volta nell'altre parti delle gambe , 0 del corpo, e viene 
per alcuna piaga fatta quivue poi* per negligenza invecchiata : e 
massim amente si fai quando il.cavallo* che ha queHaferita,o pia- 
l gd,nt3UjgìuntHyA, si cavalca, per luoghi brutti, 0 per acque . Cu* 
rasi mqpatuiiqueparte^ in qvetta maniera • Tren- 
disi li sugo degli asfodilli * iti buona quantità > mjì dibatta lunga- 
mente * con due parti di calcina viva , e con la ter%a parte Orpi- 
mento, \ottilmente peÙo^ oppressosi metta in un va/elio di ter* 
ird*e pòi si turi,, acciocchii fummo del vapore no ne possa uscire* 

* taòio si lasci bollare, e fUoccrc % che tojni in polvere; ediquefla co 
tal polvere siinettp nella pi $ga t Mortificato il canchero sicuri la 
piagacfarf^ co x^ì coinè di sopra si con» 
tiene slavato svmfèemfò \Ma il segno 
Métta t^oriific^io^^ ì* quando la piaga enfia intorno. 

quel mèdtfìmb valeìo Sìèrcò àell huomo pfil*qrÌ7gato * c mi- 
schiatoci tartaro arso, in ugual mifura . incora a quel mede/i- 
mo y aie fi tartare mischiato piinupo>con sale* poHovi suso. *An- 
ibe'vaìe Aftx&rì inòrtifUail canchero, cioè. 
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nc son buone né 'luoghi nervosi, enell "arterie , e vene , in qua et m 
li intrigate: imperocché in coi ali luoghi non sideo no ufar cottu- 
re, ma ne luoghi carnosi si posso* fare . Uw^i le cotture più age- - 
volmente si turano . , 

DclUfistoIa. Cap. XXXXVIL 

SE ta predetta piaga del canchero invecchìerì, e non sarà cura- ''9 
f sKonverriràinfiHolaita anale èpìggioreye pik malagev* ' 
/e* e «rari « Af<r suolsi alcuna vouacmart con: la polvere degli 
asfodilli, mescolando con essa calcina viva, e or pimento, per uguàX • 
parte, acciocché diventi pik forte, finche per sanarla fittola 
medicamento più forte a &rtndan calcina viva , e altrettanto or- 
pimento) e poiveYÌ^*to,qtwnt&sieoj^ co'sugffi^ t 
difllaglhy deUa àpoUa^deìTebbio ,per ugual mifura , e suffiaen^ 
temente bollano in mrl* liquido, e in aceto , e si frettino continua- 
meli te, uisinaitanto,che sia fatto mgusnto^del quale si metta nel- * 
Ufi stola 'due volte per giorno, lavando prima la piaga con aceto * 
fortissimo » .Anche* quefta medeftma malizia : TYtndasì orpi- 
mento, verderame, e calcina viva, pei ugual peso , inchiostro 9 pi- % 
Itero** con aceto, einèle, alquanto si cu oc ano , esefnpre si metti- ' 
no, t dì queSto niagéateone due volte il il si metta neUa fittota jn- * 
fin che sarà"mórììficata,làvata sempre toh faveto la PÌ*gÀ*lAn- ' 
cara medicamento pik forte degli altri predetti . V rendasi risagal* 
l*pidverizt4to,Mriso*con?*sciali'pa deWhuomo,c sintettàntt- 
la fittola- temperatamente. ET segno della sua mortificatone è r ] 
allora che enfia, e arrossa . E poiìMÌsatàmortificata la fittola^i : 
et*ri la piaga al mòdo, che deff altre piaghe sidljse . Ma se ne Ino*- ,* 
gki carnosi Infittola si creasse^ faccia per tutto ,conu nella c*- 
radei cancherosi contiene " 

Dei morto malpi^oncic sua cum • t Capi XXXkVIl|^ \ 

AT^che t un'altratnfcrmità JdquM si chiama i^alpr^onc % 
vulgarmenteja quale propriamente si fa dati "unghia del ca 
-palio, nel luogo, ove la carne Uva si gingie con ? unghie; t quetta 
infermità impedi stefandardel cavillosi modo del rmfusoiefas- 
ùaltu**vQltainuftpiè>tadcHH4i>Qka trapassa intuitile nom 
v sicura 



Digitized by 



ffjpHia splleàt^rtrent^ . , E alcuna volta é+ chi fa venir ptagin nef- 
la lingua dèi cavallon e avvkniagevolmentcper mali umori) c or- 
si in detti luoghi. Emolte volte avvfcncyperfummoìità della Bal- 
la »esscndo. i fiè-dd c avalhh agnati i acqua * e difango x , e (Calte* 
i bruttura x imbrattati * Curasi in tal maniera. Che primieramen* 
tèTukg^itdel cavallo }ipaglfa r i0n<h che sien^ sottili . oipprei* 
so , con ta$ufafne{ia del ferrar "si, tolga via la bulesia del piede . 
qua fi in sino ài vìvo deW unghia del piede % acciocché la bulesia prc 
detta > possa /vaporare da ogni parte . ^Appresso da ogni parte 
della bulesia si tra^gft sangue^ acciocché quindi si votino gUumo*; 
ri rincorai al lup£o r osj cuocaho conferva apito, da ciascH^a ppr*^ 
ttyìnsiho alte radich e sempre si 'guardi doli acqm,e Ha ogni brut* 




pta y e si ponga intorno ài piè,e mutisi due volte il giorno: e signor t 
di da mangiare erba al tutto r e anche deW altre cose gli si dia poco ; 
A* mangiar t% infinattanto 3 che sarà liberato,, imperocché l % erbe » 
epiaXinc&%$ mangiathfwcbbono crescere gli umo~ 

ri,eUjnfermit<i. */ ' ' ' 

F^fs si ancora fina infermità al cavallo % che si chiama volgare 
mt^c form pié di sopra alla 

cotWà^pr^s^d^paHoia % la Quale avviene per percuotere in 
qualche luogo wré >e anche ,p(tr caffo» di scoccia e rea paHoia * 
suole spesso avvenire . la qualche non si cura, quando è [fresca* .\ 
diventa durissimo sopro s so : alla qualcosa* dèe sovvenire & fre- 
sca* o antica* (jbf si^^modp ^b/t si disse neìlax^r a del soprosso . 
E nota, che (fucsia infermità moUoimpedxsce Fondar del cavallo » 

* t "*y>\<<ih'\ e ■/■j^wm ^ ."• V .'vi. . A 
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DclTa^n Fermiti de'piedi, e dell'unghie, è prima de! morbo % 
chiamato setole. Cip. XXXXX. ( 



Compiuto il trartàto ielle Ìesionàe*mèmbrìÌéÌ ckvàUó\e deU • 
le gamie > rtibaà Aire Hctiè ihfafykìdèJfùnghie^è dè'picdii 
è prima fatta set d'afa quàl sij^rieitùh^hlà tèìcavaUÒ^overo nel 
fièfèndtndot ùnghia pelmé^ 

na volta, cominciando alla corona del piètra perìungo in già in- 
fino aWeHremìiadideWunghia, o vero del pii, gin andò perla fes- 
sura alcuna volta sangue ì>hp, la yual cosa avviene feria lefione 
del tu£Vo, Wèdentrò m ùnghia : conciò ssiàcosà, ctie quètta thfer 
inità abbia cominciumtntò, e capo àaltuèllò ] $ alcuna volta av- 
viene ^ Quando Ujcavatló èffuledrò aperta ienef^^afieUyn^hia : ' 
ìfnperóccbSpércòfendoìd cdlcàndófa 
roysi iannìfica il tenero tueSo,sì come è dettoiper la qùàl cosa^op v 
fica ttòavallo> quando ipessò si cavalca , la cui cura è tale VjT$j> 
chisi primieramente té radici dèlia séfota vtrso h ttuello> attato àia' 
corona delpiè, intr£l*vivo +fl faòhoàdl\ungbTà , e càuta rofetta 
£ ìtìprÀ ntàgtìU sitòldi U0'dttantó ?i%tViù$iìsUQw 
sanguinare. «Appressaci prenda un serpente, e, tAthùfàmente % ta- ' 
giiato^e gittatP via U coda , eV capo , $j cuoca inun vafeHo pien 
*oltotb&une\inuàd , dkWàcitidtt stiptitèti^ 




ntlprintipale i ^ ... . f 

ammalato non twiftMM^ ;*jtbtt ■ 

deh&càvàttò 4»»^ v >•* 

«f >;>4) e l'unghia, faccenda fìttiti) 
le, se invecchia* tftsstvolte si converse intoncherò « £ avvine , 
quando ftr caso alcuno 9 t 'un piè del cavallo si con sopra Valer* 
piede : la cui cura è - Che incontanente, che per la predetta cagio- 
ne si fa la piaga > si tagli con la ro fetta tanto deW unghia , intorni 

•» ^ allafe- 
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étìafentà*he fà la ccfrn£VÌvÌtye ancora la tód* 

s chh imp'e'rec'cM^à^lìsii^ij^bb't impedito in tutto ìì suo sai 
damenio. E poiché iaràVungfy/4 tagliata intotno,e lavata la pia* 

* ga y con vino caldo o cónàcétol ti curru e saldila ferita, a modo che 
di sopìa i detto , e seWpr&^Uardfdi toccare acqua , o bruttura V 
Ùfòatianto^cheUfetfta^ Mate, pèr negligerà ; si 
invertisse ìfttanchcto, allota si curi nel toodotfhe nel capitol del 
cancheri sìmiiìme Vito* se si conitene bt fistola, curisi) come nel 
cSpt^odeltà'fiHòk^ 

1 x f£ ''ìffiììà IMt'à ihièftìhie; ch^trinfóndìmento dèi cavallo,nàn 
j\\Mìttòì d^ndè a T pieìBl Mdt unghie, al quale, sé la ma- 
ttata éfrésca,si soccorra in queSiàikodò t cioè. Che la Sìremità del- 
nh^hìadaHap^ar^^dinan^i;con piccola rofetta si cavi Enfino al 
fondò ,infinattanto , chèla i>èna maestra , che infino a quel luogo 
pèrinenéie si Stènde, con la rofetta si rompa , ed escane H sangue % 
infin cheH cavàlto , quafi infralisca : e sehifogmssequeSia mede-» 
fima còsa ih altri pie, che Xpppichiero,si faccia. E poiché' 7 san- 
gue sarà tratto, s'empiala feritati ial minuto,esopr essa sìpon- " 
ga Sloppa bagnata ìnaceto,e pyì sileghì%con fasci*, e non si sciol 

* ga y ini no al secóndo dì l 'Vbrir^'/^/arirtf^il^M^ltf^/V 
o di mortella, o di lentisco, due volte il giorno Javando prima y con v 
aceto ia piaga,* srjguxrdidi bruttura, e X acqua , infinattanto che : ' 
sia guarito. v 

Ddladisò!^ Cip. UH. v 

I Q E p et cagimdeUa détta inalila del rinfSnJtifnékto ,gli umori, 
%J corsi a f piedx,fóssero, per mala cura, invecchiati fra fungbic , 
si converranno al poHuftoi piedi, che zoppicano di solare, accioc- 
ché gli umori, e'i sangue rinchiuso quivi , si votino in tutto : onde 
si tagli il suolo sotto funghia , intórno all'estremiti delCunghia 
la rofetta;. appresso si Sterpi , e fvetla perfora ; è ciò fatto si 
metta nella piaga Hoppd,bagnatasufJìcientcmete in albume (Tuo- " 
•po, e si fasci ottimamente iutièri piede, e si lasci così, insino al se- 
guènte dìì e poi, con acero fortissimo) alquanto càÌdo,si lavi la pi* 

ga,es\m- 
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ga, e s'empia di minuto sale, e di tartara di sopra si ponga Hep- 1 
fa in fortt aceto bagnata, e fascisi con pe^a? e coti siJasciJnjino 
al ter^p giorno , appresso con fortissimo aceto ti lavi due -polpe 

J)er giorno, e si sparga disopra polvere di galla, o di mortella,o di 
enùscbio Je qualuose scaldati UtarjfC jC rJSringono gli umori 9 
lavando sempre pr*rp4$ con acetOflapi^ga. %totalcura si faccia^ 
infinattantoché lp carne sia salda, e fungbfa rimessale si guardi 
Xtmprfil piè magagnato da brutture, e acqfta • rincora* a quefU 
medefrma cosa ,*« ; può fare un* altro unguentpda saldare ,ed^ c+* 
Slrignere il fi usso degli umori, il quale si de tifare , poiché sari po- 
flo il tartaro sonai piede* fasstdn qucHa maniera. "Prendasi poi § 
vere ^olibano, di maftictj e[di pece greca, e alquanto di sangue di 
dragone ,esi mescolino ^o^er^n^Qv^rfifM, e can altrettanto 
serodi montone , e t i facciano ìntifnfc fallire A afciocfhè sifaph^ 
unguento,del quale alquanto fyftcatypwtla cupa predetta. Eno*\ 
ta che molte swo le 'nfermitadi, nàlle^ quaì sonditene &he si disuo- ì 
Uno Vungbie^ e thè si sbrino con lacurtpryfyta^ Ìtn^\ 
morbidar tutte T unghie „[ qffipcfbìmeglìo tl^uriw, #> riprendala 
malva, paritaria', crusca , 'e sevo , e tutte queste $o$e boHapo in r , 
sterne 9 e si meWno. continuarne^ 

cicnt emette cald fa fyn^ r ; . r V 

Si 'pessevobe interviene^ fbe per negligpi^htlel mafiualco sgli * 
ì umori corsi a' piè del cavallo, e lungamente stati rinchiusiyin- 
vecchiano intanto dentro daWunghia,cbe, volendo uscir fuor a j,* un 
g hi a dal (ufllo 4ividonp ^ n alcuna volt a fl>wn/t , à\e sì parte pu- 
tito dal tuello^'e cade, per tò furóre diinolti umori, corsi all'un- 
ghia. £ akun^^plp^^ocQ */w«>/f^^ 
sci la huovÀ fungf$f..e foestp troierie per pp.chi,^ori:^a qualf^ 
solasi sovviene in Questa maniera, cioè, tbsinfonuneri^ L 
ro fetta Aunghia vecchia sì tàgli ^Iquanìo^ àpve co* la nuova si 
coiùjugne, si cheì$vecchia* la qualt cdura^n^ calchila nuova, > * 
ne aànnifybi iq afynacosa .•\^fpje*M s^tkÌano^,due p^rfi^i. i\ 
sevo fi montQue, c U fffi* di cerà, f jjfkòcsa fallire Msicnpe ,jne -, \ 
sta idp,$i)ig4enlovì alquanto dyiiò r i^^tanto,che di^entiis^f f 
gueìjìpy itti qu^te j un pwbetlg si s^ v } 
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tétta. £ *Wf* che queBo unguento vale al rinnoVeUamento e aeZ 
crcscimento di tutte Vunghie : ma ti dee molto guardar da bruttu* 
te, e acqua . Ma l'unghia, la quale subitamente dal iuello ti dhi-i 
de, e cade , si crede che sia incurabile , tuttavia sipruovi cotal cu- 
ra . Trendasi pece greca, olibano, maBice,bolo, sangue di drago- 
ne, egalbano,a°ugual mifura, e polverizzati sottilmente, con due 

• parti di sevo, di montone, e con la ter™ parte di ccra,mcBando,si 
tuocano, poi vi si bagni dentro panno lino forte : e di cotal panni 
ti faccia eovertura,,o vero cappello, a modo del tuello, nel quale si 
metta il predetto turilo . E cavandone due volte il giorno U cap- 
pello, il tuélh, con aceto forte, alquanto tiepido, si bagni* si met- 
ta nel cappello. E dee molto guardare ,chei tuello non sia tocco 
ia cosa dura, imperocché, per lo perdimento dell'unghia , non po- 
trebbe Bar ritto : egli eidee far letto di lunga paglia fopra'l qua- 
Ìe,asua volontà , si riposi . E perocché al cavallo s'arebbe grame 

r rincrescimento sempre giacere , sì si prenda pe^a di panno Uno 
4 fortissimo, o vero , che si fortifichi con cinghie , e , legato ottima- 
mente necapiycon funi, dalla metidel corpo, infino al petto, gli si 
mena sotto , e U funi si leghino alle travi in tal modo , che l cavai 
•esia sostenute, e ti lievi tanto ad alto, cbe*l cavallo tocchi copie 
ii terra. E nota, che con queBo artificio , e ingegno ,il cavallo s$ 
fuò aiutare, tutta folta, che esso, per alcuno impedimento , o »«- 
f accio, o noia, non potesse ritto dimorar* . 

Pi diverse inctàovature, e lor cura; Cap. LV. 

# Msi al cavallo una ragione tmchiovotura , la quale darmi/i- 
JT ca dentro il tuello > infino al fondo . finche ti fa un'altra m» 
ehiovat»r»,cbe passa intra 7 tuello , e l'unghia , ia qual danmficé 
mano it tuello ttmro . buchete ne fa un'altra, la quale non dan- 
mficain alcuna pam il tuello, ma tocca Fungaia *iva*?ofende. 
La prima maniera è assai pericolosa al piede , imperocché maga- 
guati tuello t il analtueUo , si é un tenerume d'osso, fatto a modo 
*?uhjbia,Uquainneriscermgbia,e^ 

ghia . La cura é toh . se' lineilo sarà fino al fondo troppo danni- 
fiato, salutevolmente sicura cól desolamento dell'unghia i ma se 




ìiscmprd con lo Brumento del ferro, so* 
aBa ferita i e intanto intorno alla feriti 
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si tagli adentro, che sipervega al litigo dannificato,e si dlsctiipr* 
convenevolmente . La quale, di scoperta , si sonigli l'unghia , so- 
lamente intorno alla le fione y intanto che convenevole spazio sia , 
intra la lefìone,e l'unghia^ si che l'unghia non calchi , ne s'accoft? 
al luogo magagnato : e, ciò fatto , si riempia la piaga di ftoppa ? > 
d'albume d'uovo . Voi appresso si curi la piaga con sai minuto ,C 
con aceto forte, e con polvere di gallalo di mortella^ di lentischio,, 
sì come, nel ca s'itolo precedente, aperto si narra. Ma e el chiaveU * 
lo sarà intra I niello, efu ighia passato, sarà meno pericoloso,oc- 
rocchè'l tuello non riceve lefione.se non periato. Curasi in tal ma- 
niera , coi. Che primieramente si uuopra la chiodatura , infili 
giù al vivo, tagliando V unghia, per lo lungo , e allargando ac cons- 
ciamente, intorno alla ferita, e r si tagli l'unghia próssimana ali* 
lefione, intorno intorno,ac c ; occhè m tfuilo modo s'accodi alla pia* 
ga . E scoperta, che fia la piaga, si lavi con forte aceto, e s'empia: 
dì sai minuto, e si si cuopra con iHoppa bagnata in buono aceto, t 
si fasci con pe^a, e si curi due volte il giorno lalefione r a modo 
che si disse di sopra. E se si farà la ter^a maniera , la quale non % 
dannifica il tuello, ma tocca il vivo deWnnghia,e danni fica, si fac- 
cia quello, che della seconda maniera di cbioyatura si disse, tutta- 
volta visagpugne queHo, cioè . Che-discoperta prima la cbìova- 
tura, come sidee,il di fuori dell* unghia si tagli infino alla lefion del 
chiavello, acciocché, in nullo modo 9 si pòssa ritener lordura alcu^ 
na nella lefion predetta . E no* a , che tutte V altre chiovature , le 
quali non dannificarro, ne toccano il tuello dentro w si posson leggier 
mente curare , prvecurando prima le magagne , come si conviene » 
in quello modo, cioè • Che nella ferita si metta sevo, cera, o olio,* 
altra cosa untuosa, calda* con sale o tartaro peHo ♦ finche vivd~ é 
le la fuliggine intrisa con olio . */tnihe Vale , allo Vesso , albume 
d'uovo con olio e aceto me flato . E nota, che atutte lefion de 9 pie- 
di,edeWunghie,le quali avvegnono per chiavello ^ per legno , a 
fér alcuna altra cosa , eh? si fia hi nel vivo dell'unghia , innanzi 
che l'unghia si tocchi , o -vero il piè , acciocché lajhwvatHra si ri* 
cenbi , ed esamini, come si conviene,^ faccia una poltiglia di ctu~ 
sca* di sevo , e di malva , le quali tutte cose bollano con aceto , in- 
jmo, the divengano spesse, e caldf, e quam o si potrà sotti nere, si 
flettano in una peTg* di panno, e eghiu soprai piede calterito: c 
fui doli* mutiti* a„z wa 4 o dada sa a alla mattinaci lasci; ir*- 
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perocché queste cose mitigano il dolor:: * e operano i pri cttlTun** 
ghie* e mollificano* acciocché più agevolmente sitagli l'unghia* e 
sempre si siguardìda cavalcare* e da acqua* e da bruttura . *An- 
xora* per ignoranza dèi medico* ivvieneiUu la »olta* che alla 
ehiovatura non ben si perviene* e non ù cura . Qn J* avviene * che 
la corruyon della inchiodar ura*incbii4Si infra l'unghia * si fa via 
infra? unghia* e la carne^actioc chè vada di fuor irrompendo la cor 
ne disopra al piede : e quivi si fauna plaga , che getta puiga * la 
qual si dee curare a modo, che di sopra *nel mede fimo capitolo , è 
6 detto: tuttavolta s 9 inveflghi*e cerchi la chiovatura un'altra fia- 
ta da capo * e si pervenga infino al vivq , e pòi sicuri al modo , che 
nell'altre chiovature s'è detto . 

- Del morbo del fico>e sua cura . Cap/ LVL 

• À ******* *b* atc # na: votta ttftè del cavallo si danni fica sotte 
l'unghia nel mezzo della pianta, per ferroso oltra cosa du- 
ra * ch'entri in uno al tuello * onde il tuello si dannifica : della qual 
lefione 9 quando l'ungSìa non si taglia dintorno, come si dee* nasce 
dal tuello una superflui tade di carne * la quale sopraHala faccia 
della pianta* a modo d'un botolo 9 e però vulgarmente fico s'ap- 
pella zia cui cura è tale . Tri meramente dell'unghia , c h'è intor- 
no alla piaga* si tagli adentro intanto , che si faccia convenevole 

< spazio, intra la pianta del piede* e % l fico . Voi si tagli il fico infino 
alla faccia di sopra della pianta, e* slagnato il sangue* si leghi so- 
pral fico* spugna di mare 9 acciocché il detto fico * insino ai tuello 
dentro si roda: e la spugna non si rimuova quindi* infinattanto 
che'lficc y cherimane*non sia al tutto roso: poi si curi la lefione * 
a modojche dell'altre lefioni de'piè si disse . E la spugna* se non si 
potesse avere* molto vi vale la polvere degli asfùdilli*o altra cosa . 
corrosiva * fuori* the irisagallo *il quale è troppo forte : e si dee 
prender guardia*che quivi non si faccia cottura y imperoccbè iltuel 
io * per la sua tenere^a* si potrebbe in tal maniera daun.fi care * 
$he l'unghia si dividerebbe da esso . 



%W i Della 
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Delle generali infennitadì dc'cavalli. Cap. LVII. 

IL caualloy che zoppica ialpiè dinanzhse non calca la terrd,te fi 
non con la punta del piede* ha mal nell'unghia . il cavalloni 
zoppica , se non piega i paHurali alle giunture , sarà intorno alle 
giunture malato . S e 9 l cavallo, che ippica dinanzi* * nel volge- 
re a delira ,oa siniflra ippica più , aurà dolor nelle spalle . Sc*l 
cavallo, che zoppica di dietro* e nel suo voltare divien pià %oppo* 
sarà nell'anca la sua inferì ade, Se'l cavallo, che porta ì dosso bas 
so, verso la terra, farà nell'ut art i passi piccoli, e spessi , sarà »ef 
petto gravato . Sfl cav allo, che Tgfpica dinanfyquando siripo- 
sa, pone il pii , che zoppica innanzi all'altro , e non suoflien so- % 
fr'essa niente, auràìefione nella gamba , o nella spalli . SeH ca- * 
vallo, che zoppica didietro non si sostiene, se non nella punta del 
fiè di dietro, e ne i suo movimento non piega lagiuntura,veramen 
te sarà nella giuntura malato . Se 7 cavallo , che ha i dolori den- 
tro dal corpo , ha contìnuamente ? orecchie , e le nari fredde , egli 
cechi concavi , quafi morto si giudica . Se'l cavallo , che ha anti- 
cuore, manda fuor delle nari fiato freddo, ed ha gli occhi coutinua- 
mente lagrimosi , si giudica quafi morto . SeH cavallo , ch'ha in- 
fermità di cimurro ,o vermo volativo nel capo , mandi fuori delle 
nari, continuamente umori 9 a modo d'acqua grassa, e fredda, ap- 
pena scampa . Se'l cavallo,cbe ha la'nfermità delCaragaicojnan jj 
. da fuori la sua digcflione intanto liquefatta, che nel suo ventre ni 
rimanga mente di Ber co, e per quello non cessi la'nfermità, toma- 
mente si morrà* Se i cavallo, che ha U'ufermità delle ?t+ok* 
_ subitamente* e per tutto torna in sudore, e le sue membra treminm 
tutte f non par che possa scampare . Se'l cavallo #hc ha infermità 
di freddo, ha il suo capo enfiato* gli occhi enfiati* grossi, e porta 
il capo molto bas$o,irefbremità degli orecchi pendentif fredde* 
€ le nari similmente fredde, appena, e non giammai camperà. Se'l 
€avallo,cb'hala 9 nfermità dello ftranguglione,con malagevolez- 
za, o con suono di nari, e di gola, manda fuori U fiata* ci ha tutta f 
ùgola cnfiata^mlaievolmcutc guarire. 
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De'muli. Cap. LVIIL 

t Olui , che si diletta fautr moltitudine di muli , dee elegger» 
una cavalla, che sia di gran corpo* e che abbia V ossa dure 9 e 
ferme* e che sia di bella formalità quale non cerchi di trovar ve- 
locità, ma fortezza : e la sua età sia da* quattro, per infino a'dieci 
unni . pascono i muli del corallo, e d'asina, o d'asino, e di cavai* 
ia : ma quelli , che nascono d'asino , e di cavalla son più nobili* 
Onde l'asino dee essete copritore, e dee aver largo corpo jodo* mm 
noioso, e di Strette e forti membra, e di color nero , o vero topino* 
o rosso . // quale se avrà peli di più colori ne' nepiteìli degli occhi* 

% o degli orecchi, varierà molto il color della creatura : e non dee es~ 
sere lo HaBone di meno di tre anni , ne di pià di dieci . E se l'asino 
avrà in abbomnayon la cavalla, poiché F aurà vedutagli si mo- 
stri prima l'asina, infino che s'accenda in lussuria , poi gli si tolga 
dinanzi l'asina, • allora, incitato da lussuria , non ischifera la ca~ 
valla, e preso, per diletto della sua schiatta, consentirà di congiu- 
gnersi con altre generazioni . L'età del mulo sidice,che si conosci 
a modo, che l'età de* cavalli. Se nasceranno* dimoreranno ne'mon 
ti, avranno le loro unghie durissime . Ma se nasceranno in luoghi 
paludosi, o vero uliginosi, avranno le loro unghie tenere . Ed im~ 

• però cotali muli, quando saranno nel tempo d'un anno , sideoné 
partir dalle madrine si deono mettere a paHurar per aspre monta* 
gne, acciocché le loro unghie indurino, sì che poi che da giovani 
avranno indurati i lor piedi $ non ì schifino la fatica dell'andare • 
£ dimorano mesi dodici tutto a simile de' cavalli , nel ventre deUé 
madre . rincora avvengono loro certe infermitadi, come a* cavai* 
li, le quali si posson conoscere, e curare, secondo che assai piena* 
mente, nel tranato de' cavalli, è narrato. 

Degli asini. Cap. LlXé 

f jfX Valunquevorrà far buona generation d'asini, dee primis 
Kj ramentc guardarcene prenda i masebb e le femmine in bua 
ma età, e ferme in tutte le parti, e membra, e con ampio corpo* di 
buona schiatta, e di aue'luoghi on£esconoi buoni. Degli asini som 
due genera^oni 9 cioè salvatkbi è e tomcftkbi « I domestichi uyc* 
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pio a., f-ma Julia . I salvitiM , i quali s'appettano oni?ri y x 
nascono in r* ria, e in Licaonia, ove molte greggi se ne truovuno m 
L*as no talvaticoronvenevote alla generazione , e seme* è quello* 

*xbe di salvane* diventa mansueto, e agevole: e quello, cW è di ma* 
sueto non mai diventa sabatico , perchè sempre somigliano i pa 9 
dri, e le madri } così i maschi , come le femmine . Comodamente si 
pascono di farro, e di crusca <t orzo . ^Ammettenti ianan ^i al sol* 
flirto eflivale,acciocchè in quel medefimo tepo,neWanno seguenm 
te, partoriscano, perocché, in capo di dodici mesi , partoriscono la 
lor concezione . rincora lesine pregne si debbono dalle fatiche 
alleggerire, imperocché la creatura,per lafaticajàventerebbe pig 
giore . Ma i maschi non si debbono dalla fatica rimuovere, o alle- 
viare, imperocché, per tal cagione, diventerebbon piggiori . ^An- 
torà sidebbe nel loro patto, quafi quelle medefime cose,che ne'ca- 
valli osservare : e non si deono rimuovere ipoltrucci dalla madre, | 
innanzi l'anno* l'anno seguente si lascino la notte dormir con es- 
se % e si tengano dolcemente legati con capettri , o con altre cose • 

... Cominciasi a domare, e ammaeUrare a quelle cose, alle quali,cia+ 
se un gli volesse avere* e tifare, poiché saranno nel ter^o anno per* 
venuti, imperocché alcuni sotto,che non gli scelgono per altra co~ 
sa, che per portar pesi, e altri, acciocché menino le macini: e mot* 
ti sono che gli ufano a menar l a carretta* molti gli dispongono ai 
arare, luoghi, ov l è la terra leggieri, rincora xtvvengon loro aU 
cune infermitadi , le quali siposson conoscere , e curare al modo % 
che si curano ne 9 cavalli . 

Delle generation i debito! , e quali debbono essere ! tori f 
e le vacche. Cap. LX. 

D Ella generation debuoìson quattro gradi d'età . la prima è I 
quella de" vitelli: la seconda è quella de giovenchi: la ter ^a 
de'bim novelli, la quarta dd buoi vecchi. Onde colai, che vuol co- 
perar greggia da' mercatanti, de* principalmente osservare , che ìc 
vacche da far figliuòli, sieno innanzi di pecetta* che d'imperfetta 
sta, e che sien di buona comp ofirio ne , cioè , che tutte le memora 
sten grosse, e corrispondenti, e che sieno alte} e di lungo corpose di 
largo, e di lungo ventre, con larga fronte, e con occhi neri^e gran* 
di, e che abbiano belle c/orna > e spezialmente neri : e abbianogli 

orecchi 
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, ùrecthipjlosi, e le mascella compresse, e la giogaia grandissima,* 
1 pendente: eie nari aperte, r con le cervici grosse, dal collo dilun- 
gi V e abbianoli omeri larghi, t le gambe nere e pìccole : eia coda 
lufiga* ìrifìno alle r calcàgna ; e dalla parte di sitto abbia i suo* peli 
1 qù a fi crèsùi, eie suègifioccìria diritte* e P-unghie corte , e pari : el 
sud cuòidsìa non aspro , rkduro\a toccare : ma morbido , e gros- 
si > > spezialmente il nero , appresso il rosso : te^o il biondo , ap~ 
f tesso il bianco ,impercioccbè quello è mòrbidissimo^! primo du* 
fis' f mo , e gli altri sono in quel mezzo : e che sia d'età di tre anni i 
imperocché infino ne* dieci anni,nascono dilor miglior vitelli.! to^ 
ri si conoscono a quefìi segnali , cioè. Che sieno alti ,e con gran* 
3 dissime membra > e di mezzana et ade , e quegli sono migliori , che 
di chinano in giovane j^a y e non invecchiala : e che abbiano la 
faccia cortame orribile, spicciole corna, e la sua cervice superba* e 
altiera 9 e grande, e con ventre Arenò . E quegli , che di qucHt na- 
sceranno, saranno simiglianQalla beitela decloro padri, e madri» 
^Ancora s % appartien sapere in che region sien nati, imperocché mi 
glicH si truovano in una regfon, che in un'altra,secondo che ci am 
wacHra la sperien^a^ è 

; Come le vacche , e i tori si? debbano tenere . 
, Cap. LXI. 

I I^T El tempo del Verno dovemo a quefìi armenti apparecchiar 
montagne marine,è di State dovemo toro apparecchiar mo- 
rgue fredde, e ombrose, e piene di verdume , massimamente , pi~ 
rot ihè meglio di brocchi, e di erba, che nascon tra esse, si saziano 9 
avvegnaché si pascano assai bene* intorno a fiume per U dilette* 
voli cose Scbe tppressQ vi nascono: ed i lor parti t'aiutano con Vae 
cut tiepide, onde più utilmente dimorano > ove l'acqua piovana fa 
fagumi, o vero laghi , secondo , che scrive TaRadio . . Vutili Halle 
$ùh quelle* che son fótte sopra' suso,o che sono taiìrii ate dì pie* 
tra,o che^ hanno suolo di ghiaia, o di tona, e che sono alquato c hi- 

% natt,ai ciocché Fuqìor ne possa scolare . Jinche Scori o esser voU 
stài Mtyi&ìorfefiiv^ resi fiere alcun por 

iicotù vero varato ^chiusura : èriche sifce prender cura, che 
non ittienù firé^ij ^tbt^in sì feriscano » o che non si codino . 
Idimfewpub^ >sotto la 

v % ~ " ; colagli - 

Google 



44* L I B R O; 

toda gli sogliono Stimolare* e far dibattere* si deonò , ir ài rerfffc* 
te, mettere in luoghi chiusi, e si metta sott'essi figlie, o Brame* # 
mitra cosa* acciocchii* * entro meglio si riposino . finche nel tem* 
pò delU State* si deono due volte aprire il porno , e menare alT ac- 
qua, e'I Verno mia volta . E quando cominceranno a partorire, la t 

Z ual cosa suol' esser del mese t aprile, si dee loro appresso la Hai 
t, serbar la profenda in terra, la qual possano,quando daff acqua 
ritorneranno, mangiare ,acciocchipossano soddisfare alla fatua* 
e al latte . £ ancora è da sapere > che le vacche , dopo il lor parto^ 
divengono schifi . incora è da provvedere > che'l luogo » dove si 
ricolgono, non sia freddo, imperocché* l freddo , e la fame * le fa di- 
venir magre : e non si lascin&vitelli , che poppino, la notte con 1% 
madri, ma si menino ad esse la mattina* poi quando sarano dal- 
ia paHura tornate . incora dee il diligente mandriano rimuove- . 
re dell'armento le vecchie, e le Herili, e in lor luogo rimettere le no 4 
Ve Ile , e deputare all'aratro , e alla fatica le iterili. E quelle , che 
avranno perduti i vitelli, fi deono sottomettere a lattare , que'vU 
tetti, a quali le madri non danno latte abbondantemente • 

Come , e qqaudo i tori si debbono ammettere alle 
vacche. Cap« LXII. 

SCrive Fanone , che per la generazione si dee avere queHa os- * 
servanza* cioè • Che le vacche non s'empiano di mangiare , o 
di berejnnan^i,che sifaccian coprire, perocché si crede,che le ma* 
gre, pi A tofìo s'apparecchino a concedere. Ma il contrario è deco- 
riti quali due mesiinnan^i, che s'ordinino a coprire, sidcono,pik 
ah'all'ufato modo, riempier d'erba, di paglia, e di fieno : e si deono 
dalle femmine partire , e poi rimettere nella greggia, quafi nella 
fine del mese di Maggio, o per tutto'l mese di Giugno,* nel comin- 
atamento di Luglio, secondo che scrive T allodio , crciocchè quello 9 
che allora concedono, partoriscano nel temperatisi. no tempo deU 
fanno, perocché le vacche Slamo gravide dieci mesi . incora non % 
si deono far coprire, innanzi che abbiano due anwAccioccbè^uan 
do avranno tre anni, partoriscano . rincora affermano %Greci,cht 
a voler generar maschio vitello, si dee legar f il grand sinistro #1- 
torà, che dee coprire , e così , per generar le femmine , il diritto sU 
faiglantemente sile%hi % imperocchè il seme del diritto genera ma- 

Sfbio k 
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Schio, e del sìni&ro femmina, finche sidcono lungamente attene- 
te i toriy innanzi, che si faccìan coprire , acciocché quando sarà il 
tempo di coprire, più fortemente si dispongano a lussuria . finche 
haHano due tori a sessanta vacche , secondo che scrivi Farrone : 
jl ma Talladio dice* che quindici vacche battano a un toro . E se nel- 
] Ut regione, dove faremo l'armento , avrà abbondanza dipaHura , 
si potrà ciascuno amo la vacca coprire : e se ciò non fa , si de orto 
de' due anni l'uno sottomettere al toro , e massimamente se saran- 
no ufatc di servire ad alcun lavorio . 

< Come i vitelli si deono tenere , e quandò castrare, 
e domare . Gap. LXIII. 

j Fondo saranno cresciuti i vitellini deono le madri rimuover 
< \Jr da loro y gif t andò nella mangiatoia verde paflura . ^Ancora* 
sècondo che yuaf$ in tutte l'altre Ralle si fa,si deono metterein quo 
fte\ pietre di sotto * 6 alcun* altra còsa , acciocché fungaie non in- 
fracidino , e dall'equinozio dell'autunno innanzi » pascano insie- 
mentente con te madri . ^Ancora non si deono innanzi due anni ca- 
HrAre,perocchè malagevolmente, se innanzi sifa,il ricevono. Ma 
quelli* che poi SÌcaHr4no, duri* e inutili diventano . CaHrànsi,se- 
jC(MóiltHododiVaUadioyinquefia maniera, cioè. Chepoichè'l 
ykéb tara legato > e in tetra gittato ,i suo* granèlli , nella fretta 
a pelle* s inchiodano: e quivi, tiretti da un regolo di legno^oniscu- 
^ re affò està io conosce) o pini 0H0 (e fia meglio} si riddano con 
ftrroifatto a cidi a similitudine di coltello* e, secondo quello mo- 
jtóiUtàgH&ddfór&a rdènte si calcate aggrava al regolo,e con un 
àrlpjò-ìl ItèHgédétoretpèrbetUftw deUa ptette^a > s'abbrevia . 
ffliniòttéleteHi » * riftretfék pelli, la cicatrice nata, in uh certo 
modb i conta mdefima fàgliatUra^ difende la piaga dal flusso del 
sàngue . E la piaga della caHta fura s'impolveri con cenere di ser- 
tnento, e schiuma d'argentò . E* poiché sarà cabrato , sidee aHe- 
nérdél beriyè si f atea di pochi cibi . E, vegnendo alterco dì,glisi 
* dreno le ieHère vettucce degli àrbori % e bronchi morbidi , e le cime 
ytelterb* "verdi* Ancóra le Ur&t^Uàtùre sì deono ugnere diligen- 
temente, con pece liquidale con oWertesintienie mischiate, con al- 
quanto olio, fa qual cosa penso, che sia vera , quando , san^a fer- 
ro caldo* si caHrano > Ma se si fa con ferro tagliente, e acceso, non 
\ ; ^ Lll imica 
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è mica la cura preftt t • necessar i . ^Ancora a vitelli di sei mesi * 
si dia la semola delirano , e lafarin x detono , e l'erba tenera y e 
s'ordini, che bevano la mattina* e la sera . incora si debbono do- 
mare i buoi nel tempo di tre anni , intorno alla fin diMar^p ,oal 
principio fiorile >impcroccbè>dopo i cinque anni ,nons\posson 4 
do mare , per la durerà di loro et ade , E pero incontanente si do- 
ni ino nel campo, i quali prima, quando son tenetesi dimestichino, 
toccandogli spesso , et lisciandogli , e appianandogli con le mani , e 
poi si menino alle Stalle ima deono i nuovi giovenchi avtrleJial* 
le più larghe . 1 quali se saranno troppo malagevoli , e diversi, si 
deono mitigare, tenendogli legati , esenta mangiare ungiorno t r 
una notte. E allora gli s'accqSìi il bifolco con dolci lusinghe,e por- 
gendo loro dilettevoli cose, non mica dallato, o di dietro , ma dalla 
fronte, e gli brancichi dólcemente te narici dosso fintai maniera, , 
che non ferisca col calcio , o co\%i col corno : il qual vi*fio > se nel 9 
cominciamene piglierà, riterrà, per innanzi . incora sono al~ 
cuni , che gli giungono insieme , ed insegnan lorole più leggier co~ 
se portare ; e se s'apparecchiano, e ordinano ad arare, si deono far 
lavorar nella terra prima cavata,o ver nella rena. Ma queglirfbc 
s 'apparecchiano per vettureggiare, si deono far tirar prima i car- 
ri voti, e si deono menare per li castelli, e borghi, e vie, dove si fac- 
cia Strepito, e romore i e quello > che avrai fatto deSiro > farai an* t 
torà sinistro : e in queSio modo prenderà riposo quello , che fosse- 
faticato, incora nel luogo dove la terra è leggiere, potrai ufar , 
non forti buoi ,ma vacche y e asine ,e y l simile potrai far nel carro é 
leggieri . E ancora potrai ufare i ietti giovenchi alla macine àeU 
t olio leggiere, acciocché la nuova fatica, non isebiacci loro*egua* 
Sii i teneri colti . rincora è un altro modo di domateci quale è piit 
s fedito , cioè ♦ Che si prenda il bue non domato , e si giunga com 
uri * altro, che sia forte , e mansueto , il quale insegnandogli , age- 
yolment e si coStrignerà a fare ciascun lavoro . rincora se poiché 
sarà domato, si fermerà nel solco, non si dee tormentar con fuoco* 
# con battitura : an^i si dee , quando egli è in terra caduto > isuoT 
pedi, in tal maniera, con alcuni legami legare , che non possa an~ ; 
dar più innanzi, o Slare, o pascere, e, ciò fatto > per sete >o per fa* *f 
me affannato^ rimarrà tannai detto vi^io » 
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Dc^buo! 1 qualisi debbono comperarle come si debboa 
tenere e di conoscerla loro etade. 
Cap. LX1IIL 

* f*\ Vanào si comperano i buoi , si dee guardare a quegli segnali) 
4 Che sieno novelli, e con membra grandi, e quadratile 

che abbiano saldi , e sodi corpi , e co 9 muscoli in ciascuna parte rU 
levati, e che abbiano gli orecchi grandi, e la fronte lata , e crespa, 
e i labbri, egli occhi nericanti* le corna forti* lunate, sanra ma- 
gagna di cimatura, e con le nari aperte , e rilevate , e che abbiano 
la tetta altiera, muscolosa e compofla, e con larga giogaia , e che 
caschi, e Penda insinoalleginocchia,ed abbiano il petto grande , e 
£e spalle targhe, e il loro corpo non sia piccolo, e i loro fianchi siett 
dimsi, e i lombi latice il lor dosso sia diritto, e pi ano, e le loro gam 

* $e sode, e nervose, e corte, e le loro unghie grandi , le code lunghe, 
r e setose, il pelo di tuttofi corpo folto, e corto, e sieno massimamen 

te di color rosso, o fosco • incora sarà meglio a comperare? buoi 
delle contrade vicine, i quali non temano la varietà del terreno , * 
4eltaria . E, se ciò non potesse essere, si facciano venire di luoghi, 
t contrade simili a quelle • ^Ancora si dee sopra tutte le cose cura- 
re, che s'accompagnino insieme buoi dt ugual potènza , acciocchii 
f)ià poderoso non facesse V altro per affanno morire . ^Ancora si 
Àeono conside) ar tutte quelle cose, cioè . Che sieno arguti , costu- 
mati, e mansueti* che temano lo sgridare* le battiture, e che sie- 
3 no volonterosi di mangiare . Ma se la règione della contrada il so- 
stiene, neun pasto è miglior , per loro , che pasto verde : ma dove 

* non fosse, sì si cibi con queWordine,checoflrigntrà la copia del pa 
sto , e la fatica del bue ricercherà. E deonsi in quelle stalle simi- 
gliantemete ttnere,che disopra delle vacche si disse,cioè nelle stal- 
le lastricate, e assettati, * ven chiuse, acciocché i lor piedi ,e Vun- 
ghie si conservino, san*%a danno, ed essi si possano difendere iallt 
zanzare, e mosconi, e tafani . La loro età sì conosce in ciò, che mu- 
tano ì denti dinanzi, dopo l'anno compiuto, innanzi diciotto mesk 
^Appresso dopo i sei mesi, successivamente mutano gli altri pros- 

^ Umani a quegliyinfinattanto, che ih ire anni gli avranno tutti mu „ 
iati , e allora sono in buono essere ,nel quale perverranno fino à 

* dieci, o dodici anni, e >hono insino a quattordici, o quindici anni ; 

1 'Ut %- E-quaffi** 
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E quando, sono in istato* e buona etade, hanno, i denti lunghi, bel- 
line uguali. Ma quando cominciano ad invecchiare, diertscono 3 an~ 
ne riscono, e si todono . 

Della'nfcrmità de'buoi^ e vacche . Cap. LXV« 

E Gli è da sapere, che a buoi avvengono molte infetmitadi: Pw£ 
na delle quali è, che ne'loro cdpimultiplicà reum£, la qualè. 
'volgarmente s'appella gotta robea, e avviene per soperchio man- 
giare, e bere, e propriamente deWerbc troppo umide, e ancora, per 
troppo riposo , e superflua umidità d'aere itconoscesì in ciò , che 
il lor volto, e occhi enfiano iper lo quale enfiamento morrebbono, 
stnonsicurassono: ma curami in cotal maniera, cioè) CheiH^ 
contanente al bue infermo si tragga sangue delia vtna , la Quale ì 
sotto la lingua% cioè . Che due quafi cocce, o vero gangole, che soni 
quiv'hsi segnino in più luoghheon una punta di coltèllo ben taglieri 
tesi che molto sangue riesca fuori, e sì faccia alle toro nari fumi^ 
tajione d'incenso . incora diventano febbricosi^er troppa fati- 
ca, o stemperato caldo-. £, secondo che scrive fanóne, queste son 
quafi lecagion delle infermità ne'buoi,cioè : per troppa freddo , 6 
per troppo caldo , o per troppafatica , 6 per troppo riposo >Qiè 9 
quando sarà partito dal lavorh,gli si darà mangiare, o berejan- 
%a alcuno intervallo. E quando sonfebbricosi,si conoscono in cidi 
che sono caldi al toccare,* massimamente nella linguale negli or ce 
chi, e il loro alito,* vero sp framcnto , è spesso e caldo ì a' quali si 
ice sovvenire > e soccorrere , con reggimento freddo , cioè . Che al 
tutto da fatica , e affannosi cessino , e si tengano infreddo luogo ', 
cooerti con foglie dì salcio, e di vite, e mangino foglie di salcio , ei 
eroe fredde, e orzo cotto, eraffreddato, e la sua farina,e beano ac 
qua, netta quale sien bollite foglie di salci ,e detterbe fredde , e or~ 
zo, poiché sarà freddo ie, se parranno troppo ripieni, sì [scemi lor 
sangue » incora si dia loro a bere l Y acqua delle mele afre , e delle 
prugne. E ancora sì mangino le mele , e le prugne „ Overo,che> 
secondo fanone, sicura questa infermitade , cioè . Che si bagni 
d'acqua per tutto, e gli si fa unione (Colio, e di vino tiepido, ed 
sostiene dal cibo , egli si pone alcuna cosa addosso , acciocché non ~ 
sia percosso dal freddo ,e, quando ha sete ,gli si dia acqua fredda, ^ 
C» nonghva,gtìsi dee sangue cavare *e massimamente dal ca- 
po. Un- 
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ita non giuri sco no ima lungamente si stanno così infermi , e co* 
gnosconsi in ciò y che imbolsiscono > o vero tossono , e massima- 
-mente atto** >ebe corretti sondi trottare . incora enfiano i buoi 
per coHì fomento , cioè per iSirigmmentskdì neutre , per ventufità 
generata nc'lor ventri: e cognosconsi in ciò, che se con la mano, o 
col Seù saranno percossi , sopra k fontanelle i che sonò allato al- 

f Panche di dietro, suona, tome Un tamburo, t paiono enfiati nel voi 
to, e sono di dolor tormentati • E alcuna volta sigittano in terra» 
t giacciono volentieri. Curanti con crifléi , o con cannello , di che 
fi disse di s opra mi capito fa de' dolori del cavallo ; o con mano di 
fanciullo unta nell'olio sene cavilo Herco , e si tagli la vena della 
coda* connettente coltello ,per quattro dita dilungi daW uscita di 
dietro 9 dalla parte di sotto . incora si dannificano nel collo , per 
Stoppo aggravamento di sconvenevole giogo, e mawimamete al- 
torà, che sarà loro soprai collo piovuto : e alcuna volta vi si rom 
fe, per gli umori, a qtud luogo corsi, la qual rottura si cura con le 

€ medicine da saldar la carne , e che generino il cuoio , le quali sono 
scriueneUecure delle infermità de 1 cavalli, in più luoghi, ed e^ian 
dio con altre cose, le quali ufano li mali scalchi de buoi , e spezial- 
mente con Cun%ion dcJTagrippa. incora ricevono IcfiondallOr 
spina, e dall'altre cose acute, è dure, che ne loro piedi, o altrove en 
trano,per alcuno accidete,per le quali sono corretti di zoppicare, 
e curami in queHa maniera, cioè. Che si cavi quello^he sia entra** 
io ne luoghi predetti, con le radici della canna pefie, o con le radi- 
ci del dittamo, foHc nel luogo della lefton della sj>ina,e,fasciate co 
petea: o con r altre medicine, scritte nel trattato de 9 cavalli, del- 

7 la lefton della spina, si curihoysi come quivi pienamente si tratta*» 
no . ^Ancora avvengono ad essi molte altre infermitadi occulte, e 

i alcune manifcHe , e Ranchete, le quali avvengono , per troppa 
fatica , e caldo , le quali si conoscono in ciò , che non mangiano , o 
che mutano l'ufato modo del mangiare , e che volentieri giaccio- 
no, e per lo caldo traggon fuori la lingua ; e molte altre mutazio- 
ni si possono in essi vedere da coloro , che gli hanno conosciuti , 
quando sono Siati sani . 1 buoi sani e forti e pretti si cognotcono in 
ciò , che agevolmente si muovono , quando son tocchi , o punti , e 
barinole membra grosse , e gli orecchi levati. Ma i belli, e forti 

8 buoi generalmente si conoscono, se tutti i membri son grossi f e si 
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xorrispondon lene insieme . finche posson venire à*buoi certe al- 
tre itifermitadi, le quali possono conoscerete curare i buoni mali- 
scalchi de 1 buoi, i quali hanno ufato , e sperimentato cotali cose , 
per lungo tempo . Ma quelle cose, che io ho potuto con verità sa^ 
fere,fedelmente ho messo in iscritto . 

Della diversità, e varietà detaoi, e vacche e <To gni 
loro utilità. Cap. LXVI. 

I K fra la generation de buoi, alcuni sono , eh e son neri, e gran- 1 
due forti e quafi indomiti, e si chiamano bufoli ', i quotino» 
son bene abili a carri , ne all'aratro , ma legati , artificiosamente* 
con certe catene , s'adoperano a tirar per terra gran pesi , e molto 
volentieri dimorano nell'acquaie le loro cuoia non son tanfo buo- 
ne, quanto quelle degli altri buoi, avvegnaché sicno molto grosse, 
incora la lor carne è troppo malinconica^ però non è buona ,ne 
di troppo buon sapore , e avvegnaché cruda sia molto bella , tut- 
tavia , quando è cotta , diventa molto so%%a . .Anche sono altri 
buoi, i quali ufiamo comunemente, e sono di tre maniere ; de'quali 
alcuni son pià grossi, che propriamente convengono alle pianure*: * 
alcuni son piccoli , i quali s'adoprano pià propriamente ne monti, 
e alcuni sono in quel mezzo, i quali si confanno all'un luogo, e uU 
T altro . incora sono altri buoi, che son giovanissimi, la cui car- 
ne è di temperata complessione, onde da buono nutrimeto aWhuo 
tno , ed imperò conserva la forteto, , e la saniti . filtri sono di 
perfetta etade, i quali propriamente, per le lorfor^e, sono da met 
tere alla fatica , e le lor cuoia sono ottime , per far suola di calca- 
ri , e la lor carne è mezzanamente malinconica , e non molto con- 7 
venevole, se non a coloro, ch'hanno lo Stomaco forte , e caldo ,ea 
xoloro ,che molto si travagliano . finche sono altri buoi , che son ì 
yecchi,t pigri alla fatica, i quali son menomili, che i predetti , e 
la lor carne si giudica esser troppo maninconica, e indigeBibile . * 
Ma il lor colarne è buono, spezialmente s'egli è grosso . Le corna 
de buoi son buone a far pettini : le loro ossa a far dadi, e maniche 
di piccoli coltelli, e il loro Slerco è buono a letatninare i campi , e 
aloeri , e a fìuccare i granai , e certi altri vafelli , e caneflri .. .An* 
cora son vacche, le quali son grandi, 0 mezzane, le quali si tengo- 
no per generare, e nutrir vitelli, e. buoi,i quali si mettono alfi c*ì>* ■■ 
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4 ri,eagli aratri, agli buomini necessari: la cui carne , e cuoia son~ 
simigliami a quella de y iua}cbi + Ma il lor latte, e cario, avvegna- 
ché sia buono a mangiare, non si dee però tor loro: ma sidee la- 
sciare per li vitelli, alle mairi de* quali si disidera la vita, le forre* 

l ^accrescimento. £ svno altre macche , le quali s on^^i cecie , epe. 
solamente si ritengonQ per latte, e per cacio, ed impero,quindici <Ù 
iopo'l parto , si deono uccidere i vitelli , e deputare al macello , la 
cui carne è temperata , e digeribile molto , e ottima a coloro , che 
dimorano in riposo. Md il loro latte, e cacio assai si confà aWu- 
fo deWhuomo, avvegnaché non sia così buono,come quel della pe- 
cora, finche si deono eleggere tali vacche , che non sieno troppa 
piccole, e che abbian le poppe grandi. • 

Delle pecore, come si comperano, e come si conosce 
la lor sanità, p U loro infermicade • 
Cap. LXVJÌ. 

ITI buone pecore si conoscono air et ade, cioè: se nonsonvee- 
l_j chie, ne del tutto agnelle : imperocché Vagnelle, per la lor già 
vine^a , non possono ancor generare , ne le vecchie, per la vec- . 
chieda , concipere ; ma quella etade è migliore , nella quale s'at-. 
tende il frutto , che quella nella qual si speri la morte, finche si 
conoscono alla forma, perocché l? pecora conviene, che abbia lar- 
go, e am pio corpo , e che sia piena di m olta e morbida lana , e con 
+ -pelli lunghi e spesai , perjtutto il corpo, rimena , e massimamente 
intorno alla cervice* e al collo . rincora è meHiere, che abbiano U 
suo ventre piloto, e lè gambe basse, e le code lunghe in Italia, ma ' 
% in Siria corte • finche si conoscono per lo parto, cioè, se sono ufa- 
te di generar belli agnelli . Conoscesi ancor la lor sanitade* infer- 
mitade : imperocché se sopiranno ìloro occhi , e le loro vene sa- 
ranno rosse, e sottili* saranno sane . Ma se saranno bianche,e ro s 
se , e grosse , saranno inferme . incora se > prese con mano nella 
schiena, presso all'anche, si Stringono, e non piegano, son sane , e 
fortii se si piegano* sono inferme . rincora* se prese nella pelle del 
1 collose tirate innanzi, Sìannoferme,e appena silascintirare,son 
sane: ma, se agevolmente si tirano, sono inferme, rincorate an 
iranno arditamente, pervia, saranno sane , ma se andranno grò» 
§ mtttylcap*haM>im^ 

Coxuf ' 
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Come si tengano, e pascano, c in che luoghi 
Cap. LXVIII. 

Principalmente si dee provveder delta lor paftura, cioè,che ptt | 
tutto Tanno sien ben pasciutid'eniro, e di fuori appresso» 
ihe sieno in agiata Slatta , e ventosa , la quale abbia Usuo ri* 
guardo, innanzi all'Oriente, che ài Meriggio, e conviene, che 9 l tet 
reno, dóve fìaranno, sia coperto di "vermène, o di paglia , o f altra 
Rrame,e che sia a pendio Acciocché si p>ossa datTumidkà deìt ori- 
na agevolmente fcùrdare, e purgare : imperocché non solamtntt 
quelle umidità le lor lane corrompe, ma eziandio corrompe, edin* 
tigno sisce, ed infracida le loro unghie * Onde , dopo alcuni giorni , 
conviene* che si muti sotto esse ^tre vermène, o paglia, acciacchi 
più morbidamente si riposino, e fien ftk nette, perocché, in queHo % 
modo , pascono più volentierì . Jtncora si dee fare una chiusura , 
per la quale si dividano le* nf erme dalle sane , e anche quelle > che 
hanno i piccioli agnelli . Ma qwéfie cosè si deono osservar w'/Wo-jì * 
ghi trillatici delle ville ,impèrctocchi quelle , che pascono nelle svi* 
Ve, ò vero campagne , portano, i paHori con seco i gratìcci , o ver& 
Il reti , e tutte l'altre masserizie , con le quali dividono i pecugH 
ielle pecore, le quali variatamente sogliono fatturare in diversi- 
luoghi l'uno daWaltro lontano . Le 'pitture utili dalle pecore so* 1 
quelle, che nascono ne % campi novèlli, o ne' secchi , e asciutti prati * 
male paHuredtpadnlì son nocive ,e le pafturt dtsalvaticmluo- % 
ghi son dannose alle peepre , che hanno la lana ,perche la pelano . 
incora spargere spes sevòlte del sale, ne'luotài ielle paHureì o 
mischiarlo con quetcfye pàscolo , à ne' loro abbevetatoì, tltva} * 
lóroilfafìidio, cioè l'abbomiha^ione : re nel tempi) del'Ketnèfté* 
mancamento sarà di fieno* o di pàglia, si dittate la veccia, o il pHf 
tenero deWolmo,o delfraisino,tioè co tal tenerume rff vette secche, 
serbate, e ripofle . E nel tempo della State si deano , ài cominci*- 
mento, mettere alla paftura , quando si comincia a far dl> allora , 
cheH cominciamento delta tugiada fa laudabile }per sua soavità , 
lateneretragratnigna, o vero erba. E ne ora quarta*a)lora$btl 4 
Sóle comincia a scaldar l'aere 1 , si dia loro a bere acqua dtfittme 
chiarissimo, 0 dipoigo, 0 vèirdi fontana . È nei me^o detgtor- 
wattora chcH Sole tcaldrssimoi si deono mettere^ ricorre m vaf 
* 1 le,osot- 
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hiO tettò afbote > che faccia ombra . Toichè'l Sole com ncia ab<+ 
bastare *4 allentare il caldo \ eia terra da -prima comincia a dive* 
nire umida, per l'ombra del Ve spro,e perla rugiada,rivocberemo 
Alle paHure la greggia . E si de % provvedere, che si sabino per ab- 

• bondan^a di paffuta, e che pascano di lungi da' pruni, i quali sce- 
mano la io r lana , e guattano loro il corpo . Ma nel tempo della 

^ State , e de dì della cannula , si deono le pecore in tal modo pattu- 
rare, che i capi delle gregge siano sempre -volti a contrario del So- 

1 le . ManelVerno,o nella Primavera non deono uscire alla pattu- 
ra,*enon quando sarà risoluto il gelicidio, imperocché Verbale 
sarà la brina, o vervla pruina, genera loro infermitade,tuttavol- 
ta batterà menare all'acqua una fiata per dì . Quando son segate 
le biade si ungano nelle secce , la qual cosa é utile , per due cagio- 
ni: imperocché si saziano delle spighe cadute , e perché le terre % 
tanno segmenteranno miglior biade, colpe flando lo ttrame , e le- 
taminando il luogo . *Ancbe, per tutta la State , prettamente si 

* mungono nell'aurora del dì , acciocché Tufata pattura non perda- 
no, e, quando il sol sàràriscaldato , si rimenino , acciocché 7 caldo 

: . del Sole ., »7 vento saldo : man possa lor nuocere. Mata sera file- 
no tanto fuori, cheficoverino il patto, ch'elle avranno perduto il 
giorno: e, quando saranno tornate, si guardi, ch'elle non sieno cai 
de nel? or a > che nella ttalla si mettono. Ma, se sarà ttemperato cai 
èoi si vorranno menare in prossimane patture, acciocché possano 
ricoverare aWombra,e i pattorinon le lascino importunatamele 
lagunare, e ttrignere > nel tempo del caldo , ma sempre le sparpa* 
glmo temperatamente, e dividano , e , quando si rimenano , non si 

9 mungano calde . Quando sarà l'aurora apparita, incontanente si 
menino alle madri gli agnellini , ove tanto lungamente dimorino , 
: che per se medefimi vadano alla fattura: ove sollecitamente sten 
cuttoditi. E quando i pattori vedranno la mattina le tele de'ra- 
gitateli, cariche £ acqua, no lascino pascere i pecuglh e se saràgra 
caldo , e sarà piovuto , non le lascino giacere , ma si menino apià 
alti luoghi , ove sten dal vento percosse , e sempre si muovano . 
finche si deon guardar dall'erbe,sopra le quali vien l'arena. E dis 
se ancora urt esperto pattore, che del mese d'aprile, di Maggiori 
Giugno, e di Luglio, non si deono lasciar molto pascere, acciocché 

j non diventino troppo grasse . Ma del mese di Settembre , d'Otto- 
bre* e di T^ovembre , dopo la mezza ter^a , si deon lasciar tutto'l 

èimm giorno 
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gramo nelle paflurc,4Cciocchè ingrassino quanto possono, 4tcbc~ 
chi megliopossano uscir del Perno. T^eW^Autunno «y^m 
-dir le deboli* acciocché l Verno non venga* meno . 

Quando, c quali montonisi debbono ammettere, e quan» 
toftieno pregne, e quante pecore bastino a un 
montone. Cap. LXIX. 

DEI mese aprile si fa la prima copritura àt montoni jAccìoc I 
chèH tempo del Perno truovi già grandi* copiatigli agnel- 
li, finche si fa del mese di Giugno: e ancora se si fa del mese di* 
Luglio, gli agnelli nati, innanzi al Verno* vivono, e vannoìnnau- 
%i . La seconda copritura si fa dopo mezzo il mese <£ Ottobre >ac- 
ciocché , intorno , al principio della Trimavera* partoriscano * al- 
lora, che l'erbe nascono . E dice *AriBotile, che chi vorrà , che gli 
agnelli sien maschi, si deono eleggere i luoghi ne* quali spiri il set~ 
tentrional vento , e contrastai vento pascere il gregge . Echi 
vorrà , che sien femmine , sì de* cercare i luoghi , dove spirti venti 
auHrali, e diriTgar contr'a quegliil gregge, rincora sonoalcu- j 
ni, che due mesi innanzi rivocano, e coHringàno i montoni dal coi 
to, acciocché* l lungo desiderio del coito, meglio accenda a ciò fare* 
filtri sot^o, che gli lasciano a lorvolontade coprire,acci$ccbènon 
gli manchi il parto, per tutto Panno . rincora* secondo che scrive 
Farro, tutto l tempo che le pecore mettono in lussuria, deono un* 
medefima acqua ufare, perocché il mutamento delTacquadiversi* 
ficaia lor lana, e corrompe il ventre. JE, quando tutte avranno 
€onceputo,si deono imonton rimuover daesse,perchè farebbe don, ' 
no, per la lormoleSiia . e non si dee lasciare ammontarla pecora 
di minore età di due anni, perocché quello, che ne nascesse jion sa^ | 
rebbe accettevole, e quelle n'attriMerebbono. *Ancvra Ut pregne^- 
^a della pecora sifìende infino in cencinquanta giorni, ed imperò 
si deono fare, in tal tempo, coprire ,cbe partoriscano intorno alla 
fine deir^futunno^tllora che l'aere è temperato alquanto, e comin 
eia a rimetter Pcrba, per le prime piove . finche si deono elegger* 
i montoni bianchissimi, in quelle contrade,dove le pecore son biam 
che. *Anche % ch'abbiano le lane morbide: ne 'qualitfon solamen- 
te la bellezza del corpo considerar si dee , ma eziandio la lor Un* 
gua, la quale* se sarà matcbiatfyrenderq variati figlivoli*, se sa > 

ranera, 
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ti nera > saranno neri. Del bianco ne nasceranno d 'altro colore i 
ma del nero, secondo che dice Columella>non si può giammai altro 
the nero creare . ^Ancora eleggerassi il montone alto , e grande* e 
• con grande, e lungo ventre>di bianchissima lana co peno, con coda 
4m$nsshna# largatoti le corna tortele inchinate verso la bocca: 
♦e co gli orecchi coperti di lanate che sieno ampli nel petto, e larghi 
riette spatte,e nelle groppe: e che abbiano il loro vello spesso,? lar~ 
ga fronte. I testicoli larghi* che sia di prima et ade. il quale tutta- 
yolta puote, infino agli otto anni, operare utilmente . rincora si 
J de e la Pecora di due anni coprire , quando bi fogno sarà, perfigliam 
<re % ,4npno ne* cinque anni , la quale nerette muore , e vien meno . 
J[nchepe 9 figliuoli sì conosce ti montone, se genera begli agnelli: 
e dicesi , che un monsone baHa a cento pecore . E dice Farro , che 
quante sono le centinaia delle pecore % cotanti montoni batteranno . 

Quando si tondono, e come, e quando segnar si deb- 
bono* Cap. LXX. 

S ti mese d'aprile , né luoghi caldi , si fondano le pecore ,ei 
% J seròtini agnelli si segnino: mane 9 temperati luoghi si deon 
fonder del mese di Maggio, e spezialmente allora, che cominciano 
l a sudare, in qualunque tempo, e dall'Equinozio detta Primavera, 
infino al SolfU^io , secondo che dice Farro . Ma le tondute pecore 
aiuterai in queHo modo . Prenderai il sugo de'lupini cotti, e laftc 
eia del vin vecchio, e mischierai con essila morchia dell'olio : del* 
le quali cose,in un corpo ridotte, le fondute pecore ugnerai > e dopo 

: i tre giorni* se' l Mar vifia prossimano, si tuffino dotta proda : ma 
se si pascono inoltri luoghi , con acqua piovana , alquanto cotta 

1 con sale, si lavino, allo scoperto , dopo l'unzione , le lor membra : 
imperocché la pecora , in tal maniera curata , per tutto l'anno si 
dice, che non diventarognosa, e dicesi, che genera morbida^ lun- 
ga lana . Ma le pecore lavate, conviene che tre d), per anno,s'un- 
gano d'olio, e di vino . Ter li serpenti , i quali spes sevolte stanno 
nascosi sotto i lor piedi nelle Slatte, arderemvi spessamente cedro, 
tgàlbano , o capelli di femmina , o corna di cervi . E se alcuna si 
•magagnasse , o tagliasse nel tondere , sì si dee quel luogo ugnere 

r con liquida pece .alcuni sono, sì come gli Spagnuoli , che le ton- 

j dono due r olta per anno, e le tondono di sei mesi in sei m e si . 

Mmrn % Del 
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Del conoscere réti delle pecore. Cap. LXXI. 

T Denti delle pecore si mutano dopo i diciotto mesi , cioè due die* 
JL nan^i, e poi, dopo i sei mesi, sì mutano i due prossimale poi 
tutti gli altri, sì che s'agguagliano in tre anni, o in quattro al più, 
e> ìnfinattanto che sono ineguali,son giovante, quando sono egua 
Ih sono compiute, e fatte . Quando si scalcano , e crollano , e sce- 
mano , e si corrompono , son vecchie , e allora il lor mufo diventa 
bigio, e grosso : e Hanno in buono stato e prosperità , in fi no a otta 
anni; alcune ballano infino a dieci, se saranno pasciute bene >m4 
se sotterranno fame tottoinvecekieranno. > 

Quando, e come si mungono, e come si fa c conserva 
~ il cacio. Cap. LXXII. 

I^fino alla fetta di San Michele, si mungono te pecore duevoU t 
te per giorno , e daindi innanzi una volta , acciocché troppa 
grasse non si mettano co* montoni , sì che inisconvenevoltemp*. 
non partoriscano . Ma dopo la congiun^ion de montoni si guardi- 
no, acciocché sien grasse . Ter tutta la State prettamente si mum 
gano , in su 1* aurora , acciocché in convenevole óra si menino alU 
fattura . E, quado si mungono », si dee ttar cheto .eccetto cbeH mat 
ttro, il qual solamente parli quello, che è di hi fogno. E rappiglici 
remo il cacio di puro latte, con presame dell'agnello , e del capret- 
to di latte,con la pellicina,che suole essere accottata loro a lor v&- 
tricinì, o co fiori del cardo salvatico , o col lattificcio delfico : del • 
quale si dee tutto 7 siere scolare, acciocchè,con la soppressaci cor 
Siringa : e, poiché si comincerà ad assodare,si ponga m luogo ose* 
ro, e freddo > e , soppressato che fia, si lievi via la soppressa ; e si 
dee spr uigare con sai trito, e arrottito : e, fatto più duro > si sop* 

?wessi, e calchi più fortemente , e dopo alquanti giorni , assodate 
e forme, si pongano su pe'graticci,per modo, che l'una non tocchi 
l'altra , e si ponga in luogo chiuso , e rimosso da venti >acciocchi 
ttia tenero, e grasso. I vi^i del cacio son quetti, cioè . S'egli è sec- 
co , o ve spaio so , la qual co sa avverrà , quando sarà poco premur 
to y o riceverà troppo sale, o se e'riarda,per lo caldo del Sole.*An- f 
che sono alcuni , che quando fanno il cacio fresco ,peflanoi gusci 
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Verdi de pinocchi* e mischiano col latte , e rappigliano , con esso il 
timo pesto, f colato . .Ancora gli potrai dare ogni, e qualuìujue sa 
forti che tu vorrai, cavato, che tu riabbi il grasso* aggiugnendo* 
xgLi quella cosa, dettagliai tuvorxah ch'egli abbiaci sapore , 

^ ..... _ «... , 

; ^Dclla'nfeunita delle pecore, e lor cura . Cap. LXXIII.' 

I Otto la gola delle pecore nasce alcuna volta go%%o,per abboni 
- O danxfi funtori, che dal capo discendono, e perforavi la pelle * 
ed escene a poco a poco uriumore,fatto quafu come acquaie gua- 
riscono . finche ingrossa lor la mil%a, ed enfia , e questo avviene 
spesso del mese di Maggio , e d^prile , per moltitudine di sangue 
grosso, e viscoso : onde spesso muoiono subitamente,e vale ad es- 
se , se per lo naso si mette uno stecco di due dita , facendone uscir 
molto sangue : onde certe guariscono* certe nondimeno muoiono m 
finche hanno certe febbri , le quali siposson conoscere , e curare 9 
al modo che si disse nel trattato de buoi. Tossono ancora ad esse 

t altre infermità avvenire , le quali sanno conoscere , e curare , gli 
espertissimi pasto ri , i quali tuttofi tempo della lor vita mettono 
nella guardia delle pecore, e solamente in cotalicose studiano • 

Degli agnelli, come si tengano, equando si castrino* 
Cap. L XX UH. 

t Fondo nascono gli agnelli, ciascuna settimana , perispaqè 
dì un mese, si dia loro il sale, da indi ìnnanji in ogni tempo % 
fogni quindici giorni una volta* quando si rimuovono dalla ma- 
dre, incontanente si tondono per li pidocchi, ed anche crescon me- 
glio, e ciascuna settimana si dia loro il sale, e intorno a Vasqua di 
natale si giungono con le madri , secondo che dice T alludi 0 . Ma 
Varrò dice, che quando le pecore cominciano a partorire, ipa fiori 
le mettano in quelle Halle, le quali hanno ordinato a ciò, in dispar- 
te, e ivi dentro gli agnelli, nati di fresco , pongano innanj} al fuo- 
coy egli tengano con la madre, per ispa^io di due, 0 di tre giorni % 

% infinattanto, che la cognoscano , e si satollin del patio . appres- 
so, quando le madri vanno allapafìura, con lagreggia,ritengan* 
gli agnelli, i quali, poiché le pecore saranno rimenate la sera,son* 

uudriti del loro latte, e fi mettono ancora indisparte, acciocché ni 

_ .... .... _ - ...... 
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ticnocalpeHati dalle madri la notte . Quefìo mede fimo forno hi 
manina innanzi , che le madri escano mia pafiura > acciacchigli 
agndii si sa^;io di latte , perispa^io di dieci giorni. E passatoti 
detto tempo, ficcano certi pali >e leganvegji 9 con alcuna funicella 
leggieri , I mo dall'altro partito , acciocché tutto* l giorno in qui » 
e'n /# correndo insieme, non siguaHino membri alcuno . E seta* f 
gnello non andrà alla poppa della madre vi si dee portare > e ugne* 
re le sue labbra di biturro , o digrasso di porco , f accoHar le lab- 
bra aliane, e, dopo pochi giorni, gittar loro la veccia motte inno* 
71, o erba tener opprima che escano alla pafiura : e anchfyuand* 
saranno tornati. E in cotal modo si nutriscano infinattanto ,che 
eieno di quattro mesi. E, in quel me zzo, non si mungano le lor ma- 
dri . E quando gli agnelli son dalle m adri rimossi* e partiti > si dee 
a*er diligenza, eh e, per disiderio,non invecchiu^jscano: ed im- 
ferò sideono morbidamente nutrire, e con buon pafli , e guardar* 
gli dal freddo, e dal caldo, acciocché non patiscano . E quando per 
dimenticamene del latte , non desidera la madre , allora si metta 
nella greggia con l'altro beSliame . 

•Dell'utilità delle pecore, c agnelli. Cap. LXXV- 

L 'utilità delle pecore è grande , imperocché della lor lana si fan- i 
i no i vestimenti necessari, e dilettevoli alla sanità , e alla vita 
delThuomo , la quale , q uanto è più sottile , tanto è migliore , e di 
più valuta . Delle lor pelli , co peli , sì fanno le pellicce , e i foderi 
de y panni,che sono utili , nel tempo del freddo : e delle cuoia pelate 
si fanno caliamenti , e carte . E il lor latte è convenevole a ufare 
in cibo,e assai salntevole,il quale,qpanto é piàfresco,tanto é mi- 
gliore, e quànto è più spesso^ tanto è di maggior nutrimento : e la 
sua acquosità, la quale è il siuo, s olve il ventre , e ne mena fuori 
la collera . E'I cacio , che se nefa>è nutrimento del corpo delTkuo- 
tno, lo quale quanto più é fresco , tanto più è migli ore: e quanto 2 
più à secco, e vzccbio>e più duro,tanto più è piggi ore : e quello che 
è troppo salato , o troppo viscoso , o che troppo si spe^ji , non è 
buono, secondo quel che dice I{as:s : ma quello è buono , che tiene 
il mezzo, intra l'uno e t altro . La carne della pecora non è mica di 
sap^r dilettevole ed è troppo umida,e sconvenevole,se non se fot 
se già abilissimi villani, avvedi a mangiarla^ quali di continue 

fatiche 
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fatiche si travaglino . La carne degli agnelli è assai convenienti 
? allora^ che fia dal latte partita , ma quella de 'caproni è ottima , e 
j d* rao/ra, f ft*o« nutrimento^ se sarà (Tun'anno , secondo , rie d/ce 
, .Avicenna . Af* , passata la detta età , ^ peggiore , e 0 p/A 

inveccbiajtanto è piggiore, epiù dura a fmaltire. Le pelli, e le la-* 

ne degli agnelli sono ottime , è pià acconce al coprimtnto del cor* 

podeWhuomo, che quelle delle madri* 

Delle capre, e capretti, quali s'eleggano , e come si ten- 
gano , e della loro età , e pregner^a • 
Cap. LXXVI. 

• Ohi, che uuole ordinare > e far greggia delle capre , conviene 
V*-/ nel suo eleggere, consideri prima Vetadi, cioè,che apparec- 
uhi quella, che possa far frutto , e figliare : e di qu ette apparecchi 
innanzi quella , che pià lungamente fruttifichi : e imperò è da sa- 
pere, che la giovane è più laudabile, che la vecchia . 7{etta lorfor 
ma si dee guardare , eoe sieno ferme , grandi , e con corpo liev e , e 
morbido, e che abbiano il pelo spesso, e che abbiano sotto' l mento 
due tettole pendenti , perchè ^queste cotali sono più fertili , e frut- 
tuose • £ che abbiano grandi uberi, acciocché abbian molto egras 
solane • finche si dee guardare, che*l becco abbia simigliami tet 

S tole sotto 1 7 mento, e* [gorgozzule abbia lungo, e la sua cervice sia 
corta e piena , egli orecchi piegati , e grandi , e cbe'l suo capo sia 
piccolo, splendido, di spesso e di lungo pelo % e che sia convenevole 
ad entrare alle capre in anno , il quale non dura oltre a sei anni . 
E delle capre quelle, che due volte partoriscono l'anno, son miglio- 
ri, e i maschi, di quefla cotale schiatta , si deono pià toHo elegge- 
re, per mettere alle capre. E a queHo bestiame son migliori le stai 
le t le quali guardano al levamento del Sole di Verno , e che hanno 
lo spa^o laHricato , 0 ammattonato > acciocché la loro slalla sia 
meno umorosa, e lotosa: anche si metta lor sotto certe verghe , 

§ acciocché non si bruttino : e si dcono tenere e pascere,quafì al mo- 
do delle pecore . Ma questo bestiame ha certa proprietà, cioè: che 
pià si diletta di pascere in salvatichi boschi , che ne 'prati, impe- 
rocché studiosamete si pasturano di salvatichi boschi: e ne'luoghi 
coltivati schiantano, e rompono, e rodono le verghe de* piccioli ar 
bucclli : ed imperò da carpendo son dette capre . Ter la qualcosa 

insB 
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in :< > aliogagìon del podere skvuol far pat$i ,cbeHUv6ratdrer& 
fa>t<t la capra in sul podere . Dopo l'autunno si ricolgono i bec- 
chi nella gregge , imperocché quella , che concepe , dopo il quarto 
me ce, partorisce nel tempo della Trimavera • E quando i capret- 4 
ti son di tempo di tre mesi , si sottomettono , e cominciano a esser 
nella gregge . Crede si , che sia assai gran gregge quella , infino a 
cinquecento , imperocché le capre son randage, e si dispargono 3 
ma il contra\ io avvien delie pecore . Le quali si ramano , e am~ 
monthchi&no insieme in un luogo . *A ogni decina di capre basta 
m becco . ^Anche non si deono serbare da otto anni innanzi , im- 
f erocchi da indi innanzi diventano sterili, finche non sia ninno* 
che prometta le capre esser sane , imperocché > secondo che scrive 
Farro, non son giammai sanja febbre, incora spessamente**- 
yiene, che ricevano piaghe ne' corpi loro, imperocché traloro coni i 
battono con le corna , e anche pascono in luoghi spinosi ; le quali 
si debbon curare nel modo, the de, cavalli si disse , in pià capitoli * 
l'utilità delle capre è spezialmente nelle pelli , nel latte , e ne* ca- 
rretti, imperocché delle loro pelli si fa ottimo cal%amento,e se ne 
cuopron le selle de 'cavalli. Il lor latte è molto e ottimo al corpo 
4eWhuomo , e spezialmente non rappreso , e che abbia poco della 
su flangia del cacio . il cacio, che se ne fa 1 non i tanto laudabile » 
quanto quello delle pecore . La lor carne è troppo secca , e dura a 
fmaltire, e però è rea, ma la carne de* capretti e ottimale spezial- 
mente di quache poppano : e delle lor pelli si fanno ottime carte, e 
bilicati caliamenti > convenienti a coloro >cjjedilicatameute*in 
ver desiderano • 

Delle troie , porci , e verri , come s'eleggano , e come si 
tengano, e della loro età, e della loro utilità, 
epregne^a. Cap. LXXVII. 

I Ferri si deono elegger grandissimi, e d'ampio corpo, e sieno in- f 
nan^i * on di, che lunghi, e che abbiano gran ventre , e groppa* 
fi grifo corto, eia cervice spessa di gangole, e che sia innanzi d'un 
colore,che di variati colori, e che sieno lussuriosi, di tempo d'un'an 
no , i quali , in sino al quarto anno , si posson mettere alle troie + 
Le troie dovemo eleggere, che abbiano i lo ro fianchi lunghi , e che 
aùmano gran ventre da poter solìenere il peso de figliuoli. In tut- 
te altre 
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ttaltretose deono esser simigliatiti a* verri. Ma velie fredde re* 
gioni si debbono scegliere di spesso, e nero pelo > e nel: e temperate 
contrade si prendano ài qualunque pelo saranno . *Anche si scel- 
gan di buona schiatta, acciocché partorì scan di molti porci. Que- 
sto bestiame si può in tutti i luoghi tenere* e avere: ma meglio di- 
inorano ne * campi paludosi* che negli asciutti, e s penalmente ,do- 
ye abbonda selva d'arbori 'fruttuosi. La qual, poiché saranno i 

, frutti maturi y soccorra al mutamento deWanno , cioè nel tempo 

4 del remo . iSJutricansi massimamente ne'luoghi, dove la grami- 
gna abbonda^ e terbe delle canne, e delinchi : ma quando manca- 
mo gli alimenti,, si deono dar loro nel Verno , le ghiande , le casta- 
gne, e simigliami cose: 0 le fave, 0 Forzo, o 9 l grano : imperocché^ 
queHe cose non solamente ingrassano, ma danno dilettevol sapo- 
re alla carne . 7{el tempo della State ricolgano il paSìo la matti- 
na* innari, che 9 ! caldo cominci si ricolgano,e vadano in luogo om 
broso,e massimamente in luogo, ove sìa acqua. E poi, dopo'lMe- _ 
riggio f quando il caldo é allenato, vadano alla paSlura , *b(el tem- 
po del Verno non pascano innanzi al consumamelo detta rugia- 

3 dà, e che'l ghiaccio si Strugga . QueSti , come V altro gregge , non 
$on da chiudere insieme , ma faremo i porcili, sotto il portico ', né* 

. quali ciascuna troia si rinchiuda . I quali porcili dalla parte di so* 
fra deono essere scoperti, acciocché il pastore liberamente possa 
vedere il lor numero >e che possa spesse volte aiutare, e sovvenire 
s quegli , che sono calpesti dalle madri , cavandogli lor di sotto , e 
ancora di rinchiuder con ciascheduna i propri porcelli . E secondo 
che dice Columella, non ne dee più d'otto nutrire . Ma pare a.Tal- 
ladio , che seisien baStevoli . Teroccbé avvegnaché pià ne possa 
nudrire, tutta fiata spesse volte vien meno,per maggior numero , 

6 che noni ufata. E Varrò dice, che tanti porci può partorir la tro- 
ia , quante poope eWha ,ese meno ne partorisce , dice , che non è 
fi sufficienza fruttuosa, e se più ne partorisce, dice, cb'è mara- 
viglia, fra le quali maraviglie si scrive quella antichissima,cioè. 
la troia d'Enea di Lavinia partorì trita porcelli bianchi. Tosson- 
si nutrire prima otto porcelli, quando son piccoli ,ma , quelli ere- 
scinti* la metà se ne Uevijmpcrocché ne la madre può dar loro suf 
fidente latte, ne quc'the son generati, si posson fortificare. I Ver 
ri, che si deono mettere alle troie , si deono due mesi innanzi met~ 



>artc . E l'ottimo tempo di mettere alle troie si é da cale** 
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di di t tbbraio, infino a dodici di Marjo , e co sì avviene , chepar- 7 
tori scela State , imperocché quattro mesi Ha pregna , e partori- 
sce , quando la terra è pregna di pattura . E non si deonofar co* 
pnr queliti che sieno di men tempo d' un'anno .finche è meglio aJt 
aspettare, che sieno di venti mesi , acciocché partoriscano poi nel 
tempo di due anni . E dal tempo* che avranno cominciato^ si dice* 
che partoriscono infino ali 9 anno settimo . E quando sicongiìmgo- 
no si voltolano volentieri nel loto, ilquale é il lor riposo, si come 
degli huomini il lavarsi E quando tutte le troie avranno concepì* 
to i porcafiri , si spartiscono da capo iverri , e si mettono da par- 
te . il verro quando è d'otto ntesi , comincia ad entrare atta troia, S 
e ciò può te infino alti quattro anni fare, da indi innanzi la sua vit 
tù torna addietro , infinattanto , che perde la possibilità del coi- 
to, dipoi , ingrassato , se ne fa carne . il porco suol venire a tanta 
grasse^a,che se mede fimo, Bando ritto , non può soHenere : on- 
de si dice, che in Lufitania s'uccise por co,che fu trovato cinqnecett 
to settantacinque libbre, e dalla cotenna all'osso si trouò la carnè 
alta un piede, e tre dita, col lardo, secondo che scrive Farro. otti* 
the soggi ugne , che fu veduta in Arcadia una troia , la quale , per 
la molta gr asseta , non solamente non si poteva levare , ma in 
essa si troiiò , che un topo fece il nido , e figliò . La feconditi detta 9 
troia si conosce in ciò, che quello, che fa nel primo parto, non mot 
to muta ne' parti seguenti . I porcai lasciano i porci due mesi con 
le troie, da indi innan&quando già possono pascereglirimuouom 
no .1 por ci,nati nel Verno* diventan magrì,perlofreddo,eper- 
thè le madri gli scbifano,per lo poco latte % e perché fanno lor ma- 
le alle poppe, co' denti . il loro anno è diviso in due parti, imperot 
ehi due volte partoriscono tanno, e portano i figliuoli quattro we 
si , t due gli nutriscono . Conviensi fare il porcile atto dattorno di 
tre piedi, e poco più ampio di quelTalte^a da terra , acciocché IO 
= quando la troia pregna vorrà uscirne, non si scipi. il modo delTal 
te^a sia in guija, che'l paflore possa agevolmente guardar den- 
tro, sì che alcun porcello non sia calpestato dalla madre 9 e acche 
thè agevolmente possa p urgareil porcile . Tfel porcile , dee esser 
l'uscio col sogliare di sotto, alto un piè, e unpalmo,acciocché ipor 
celli non ne possano uscir fuori, auando la troia. E anche dee il 
guardian de' porci, per tutta le volte, che purga il porcile, mettet- 
yid&ro la mt, o alcuna altra mac che sughi l'umore. E quandi 

la troia 
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U tròia attri partoritola dei provveder di maggior quantità di ci 
bùtper lo quale possa più agevolmete avere l'abbondanza del Ut 

1 1 te : alle quali si suol dare, intorno a due libbre d'orzo, bagnato in 
acqua, la mattina, e la sera,se non s'avesse altra cosacche mette- 
i te loro innanzi . Le troie si deono abbeverare due volte il giorno» 
per Ragion del latte. Quando i porcelli sono fregati dalla poppa % 
fe'l podere, e'I luogo , il da , si suol dar lor la vinaccia , e i granelli 
dell'uve. E non si mettonfuora dal primo dì, che fanno i porcelli* . 
infino al decimo giorno, se non per K abbeverarle , e , passato il de- 
cimo giorno , si lascino alla pastura uscire , in luogo prossimano 
alla villa, acciocché, per lo spesso ritornamene , possa nutricare 

42 i sua 9 por celli. E poiché i porcelli saranno cresciuti, seguiranno la 
putire alla paHura, e dipoi si dipartano dalla madre, e pascano in- 
disparte, finche dee ilguardator de* porci avverar le troie , si 
. che facciano ogni cosa al verso della Rampogna. E primieramen- 
1 te, quando saranno chiuse , s'aprano , quando s'avrà sonato , ac- 
ciocché possano uscire in quel luogo % dove fia sparnicciato forzo: 
imperocché in queSio modo meno sidisperde,che ponedolo in mon 
iicelli , e agevolmente ve ne vengono più a rodere : ed imperciò si 
dice ,che siragunin con la Rampognai acciocché in salvatìco luo- 
go, dispersi, non periscano . CaHran si utilmente i verri di tempo 

1 3 £ un' anno, e non deono essere di men tempo di sei mesi, la qùal co- 
sa fatta, mutano il nome, e di verri son detti maiali . Della saniti 
de % porci, una sola cosa, per modo d'esemplo, dirò, cioè . Che a 9 por 
€h che poppano , se la troia non può aver latte , si convien dare il 
grano fritto , imperocché crudo solve il lor ventre : o metter loro 
innanzi l'orzo bagnato, infinattanto, che si facciano di tre mesi . 
Infra cento troie si crede, che dieci verri ballino. L'utilità dé'por- 
ci è in ciò . Che primieramente la lor carne è con venevole ad ufa- 
re in cibo fresca , e secca : e il loro lardo è ottim o per condire tutti 

14 i cibi, e la lor sugna è buona per ugnere caliamenti, e conservar- 
gli, e in molti unguenti da curare infermitadi . rincora se nkae 
un'altra utilitade, cioè . Che messo nelle vigne, innanzi che met- 
tano, o che s'apparecchino a ciò , e anche fatta la vendemmia , ne 
Sterperanno la gramigna , e quafi le fanno tanto utile, quan- 
io'l cavare. 
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De'cani, quali debbono eleggersi, come tenefe,eammae* ? 
stare* e della loro utilità. Cap. LXXVIII. 

IL cane è guarà' ano di quelbeHiame * chehabifogno della sua * 
compagnia*peryia di difensionejnfra le quali beftie sono mas 
smaniente le pecore* e le capre Jm perovcVeUe sogliono esser pre* 
se da lupi , contr'a 9 quali ordiniamo i cani * per difenshne . V(e Ita 
gregge de 9 porci* sono alcuni, che si difendono*;} come i verrini ma* 
iali * e le troie . Le generation de' cani son due . Vuna i quella 
levrieri da giugnere , e da cacciar le fiere : F altra generazione è 
quella* che si tengono per guardare* e queHi si confanno a'pa&o- 
ri* e di qucfti intendo di trattare* a per fecondi quefFarte . Tri- 
mier amente dico * che si convengono apparecchiare , e disporre a 
queflo ufo* f età conveniente*imperocchè i piccoli cateto* eivet. * 
ehi cani * non difendono le pecore , ne eziandio lormeieftmi \ e It 
più v>lte son preda de lupi \Deon<* ancora esser belli nella faccia, 
e d'ampia grandezzate con gti occhi nericanti ,o rossicanti * e di 
naripropor^ionevoli p e le toro labbra sienoquafinere*o rosseg* 
gianti* e che abbiano il mento indentro* del quale escano fuori dna 
dentiamo dalla parte deStra* e t altro dalla siniHra * un po'mag* 
giori* che que 'di sopra* e che sieno diritti*an^i che torti* e che ab- 
biano i denti acuti* e dal labbro coperti* e che abbiam i capi* egli 
orecchi grandi e piegati* e con le cerviere col collo grosso*e-tè-ffum 
iure de membri lunghe* e che abbiano i piò grandi* e alti >eteloro ji 
dita spartite * e li loro unghioni sien duri * epiegati: e ancora che 
il loro corpo sia pendente *ela toro schiena ne atta * ne chinata * • 
•pero piegata* e coda gros sai e il loto latrare sia grave*e'con gran- 
de aprimento di gola * e* t miglior colore è color lionino . Le cagne 
deono esser piene di mammelle > e i capi delle mammelle ugualL 
•Ancora si dee prender guardia di non comperare cani da beccai 
da cacciatori* imperocché i primi sono inutili a seguir le pecore * c 
i secondi se vedranno la lepre* o7 cervio *pià to Ho * che alle pece* 
te gli andranno dietro. Ter la qualcosa de* cani* che si comperran^ 
no da^pa fiori* quello è migliore* che è ufato seguir le pecore* exhe 4 
non saràavve^o ad alcuna cosa: imperocché il cane* con agewd 
cosa s y avveda * e s'aufa . I cani si deono ben pascer di pane *al~ 
ioiMbc son con lagreggia^aceioccbè per la fame, voglkndo ce** 
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tar del cibo* non sipartissono dalle pecore, finche non si àeon lai 
sciar manicar la carne della pecora morta, acciocché per lo sa po- 
tè non s'avverino a far danno alla greggia, ma diensi Uro l'ossa 
ben trite, e rotte, imperocché, per quefloj lor denti iiventano x pik 
saldi, e forti, e la bocca più larga: perché pià forte menano le ma- 
J scelle f e pià su fianca hanno per lo sapore delle midolle ,e prenda- 
no il giorno il cibo, dove pascono, e la sera nel luogo dove s'aflal* 
Uno . Le cagne sogliono tre mesi Bar pregni , e quandorpartori- 
scono e ne fanno molti , si convengono elegger quelli , che vorrai 
per tenere* e tutti gli altri gittera'via, perocché quanti men se ne 
. Lscia lorojtanto,nutricandogli, diventan migliori. finche simet 
te loro alcuna cosa sotto, per la quale fileno pià morbidamente, e 
si nutriscano pià agevolmente . I catellini cominciano a vedere m 
venti giorni : in due men, dal parto, non si disgiungono dalla ma- 
ire, e menanti molti in un luogo, e ammettonsia combattere, ac- 

6 ciocché pià as fri diventino. %Ancheavvc^nsiaftarlegati,ori~ 
ma con lenti legami ,i quali se di rodergli si sformano ,si dia lor* 
delle busse , perché non vi stufino . .Alcuni con noci greche , con 
acqua trite, ungon loro gli orecchi, ed entro aditwccioccbé le ntQ 
sche, e pulci, che quivi Hot sogliono, non gli offendanole se non 
si facesse, diventerebbono fittosi. E acciocché non sien feriti 
dalle bettie, sipongon loro collari di ferro , aventi sotto lieve cuo- 
io, e co 'Movi confitte, acciocché al collo non nuoca la durezza del 
ferro . Il numero de'cani , per la moltitudine delle pecore , che si 
tengono ne'luogi salvaticbi , vuole esser molto , ma nel villatica 

7 g re SS e & uc * e ballano, maschio , e femmina , imperocché insieme 



inferma, san\a can non rimanga lagregge , i qualis'avve^ino 9 
la notte a vegghiare, e'I dì rinchiusi dentro a dormire . 

De' Pastori quanti , e chetiti debbiano essere » 
Cap. LXXIX. 

Alle maggiori torme di pecore , di necessiti , convengono et? 
sere huomini d'età compiuta , alle minori i fanciulli alcuna 
volta battano, finche a quelleiche sono alle montagne y si richieg- 
gono persone pià ferme* che a quelle* che son nelle valli, e che ogni 
sera tornano alla Stalla . ^Adunque ne boschi è lecito veder lagio* 

ventè,* 
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ìeni*, e quella quafi armata, m* nelle valli, non solamente i fatti 
Hulli , ma le fanciulle agevolmente le pascono , nel dì. Tascer li 
debbono le greggi insieme convenevolmente . Ciascuno la notte 
debbetta r c intorno al suo gregge, e comunemente tutte vederle 
fer novero ; e alcuna volta si dee riducer la gregge al suo luogo y e % 
sotto un maettro, cioè un guardarne, debbono esser tutte, e que- 
itisia maggiore* e pia ammorbato di tutti, e a lui tutti gli altri 
debbono ubbidire : e conviene che sìa di più età , che gli altri , oc- 
tioccbì meno abbia a durar fatica . T^e vecchio,ne troppo giova* 
ne, ma che possa sottener la fatica delle montagne, la quak dine* 
tessiti conv:en, che si faccia da coloro, che 9 l gregge seguitano , e 
rnassnnamente i caprini, ioualiper le rupi continuamente vanni 
facendo ; sieno huomini feroci , e veloci corridori , e di membri 
**P e diti> che non solamente il'bettiame seguir possano,ma daru* 
* at ° ri* e lupi difendere ,eche possano sottener le fatiche , che hi- j 
*°&na,correre,e lanciare,percnè ognuno a quetto uficio non è aiat 
• *Al maettro provveder convtene,che seguitino tutti Strumen- 
to* che alle pecore e apa ttori i bisogno, e massimamente alla vita 
.gli huomini, e a medicine dette pecore . Ila qualcosa hanno 
& "Menti da b/tttó del signore, altri cavalli, altri muli, o vero asU 
m >o vero altre bettie , che il peso addosso portar possono • X>**- 
Ph che ttanno continuo nel podere agevolmente hanno la conser- 
ta nella villa , che (Cpattorile cose necessarie apparecchia : ma 4 
^ellit che ne 9 boschi, e ne* salvatichi luoghi , pascon le gregge, ar~ 
Ziugner vi sicon>ien femmine , le quali il gregge seguitino , e w* + 
y apparecchino il cibo de* pattori , acciocché sieno f>w solleciti .il 
tnaettro delle pecore, san^ lettera, sofficiente non è,perchcchè le 
ragion del signore, ne altro dirittamente far non puote . // nume- 
ro de pa fiori esser dee , secondo la moltitudine delle pecore , e se» 
tondo la diversità de' luoghi da pascere , \e i venditori degli agneU * 
li, e i facitori del cacio, e de* caci maggiori , e de'minori, e così, se- 
tondo gli ufi ci » che tutte le cose, che sono bifogno si forniscano . 
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Del lepraio> c lepri', e degli altri animali salvatichi, che | 
son cU rinchiudere. Cap. LXXX. 

S T lf lep orario è un luogo rinchiusé,ntl quale si racebiudon le le- 
JL pri, e i cavrioli, e i cervi , e i conigli , e altri animali non rapa- 
ci > co sì anticamente chiamato, imperocché le lepri massimamen- 
te Rinchiudevano in quello . Ma di tutte quefie cose la guardia* 
tacèr escimento, e'I paHo è tHanifefìo^ conosciuto, ed imperò bre- 
vemente è da spiegare . Vuole essere il luogo assiepato intorno di 
materia, con fosse, o vero ripe, grande, o piccolo , secondo la pos- 
sibilità del signore . Si faccia tanto alto, e serrato, che ne lupo,ne 
altra belila entrar vi possa, ne di sopra saltare . E quivi convie- 
ne esser luoghi nasco si, con virgulti, ed erbe, dove le lepri,di quam 

* do in quando > nasconder si possano , e arbori con grandi rami » i 
quali, dal percotimento deìTaguglie, le difendano : nel quale se le- 
pri maschi, o femmine poche metterai , in breve tempo il luogo se 
fC empierà, tanta è la fecondità di quelli quadrupedi, che spesso si 
truova,che poi che hanno figliato, di novello incontanete songros 
se degli altri, i quali hanno nel ventre . Ed imperò chi vuol cono- 
scere il maschio dalla femmina, si come scrive *Arcadio, ifori del- 
la natura dee ragguardare, imperocché, san^a dubbio, il maschio 
riha uno, e la femmina due, se cautamente, e sottilmente ragguar 
derai. Ma delle lepri tre generation ne son, per lo più . Vna ma- 

3 nìera italica ,co % primi pié piccoli, e con queìli di dietro alti, e nella 
parte di sopra del dosso bigia, e nel ventre bianca, con orecchi lun 
ghi : la qual lepre, si dice % che poi che è pregna, da capo concepe • 
In Galli a transalpina, e in Macedonia,sono una generation gran- 
de molto ,e in I spagna ,e in Italia mezzo lane . ^Ancora in Galli* 
se t ne truova d'un 9 altra geneiajione , che son tutte bianche . Vna 
ter%a generazione é , che nella Spagna nascono , simili alle noftre 
lepri in alcuna parte > ma minori ,ein "Provenza , e nelle parti di 
Lombardia, e nelle lor circuHan^e, che si chiaman conigli . Lepre 
è detta, imperocché vanno con leggier piedi . Conigli son detti % 

4 perchè figliano sottoterra, dove si nascondono , e dove fanno i lor 
covi, in campi , in boschi , in prati, in vigne . *Aver siposson nel 
lepraio porci salvatichi,caprìuoli,e cervi, san^a dubbio, e queUo^ 
rjQQQnsa Farro . Che conciosiacosa^ cbYfossc in un luogo , che si 
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thia m a ager laureti tanniti, nel quale era un luogo, e$n taf alto ter 
ra%£)* o vero triclinio, maestrevolmente fatto^sopral quale era 
una selva di cinquanta ingerì di terra . lliugero sii spazio diluii 
gliela di terreno di pié dugenquaranta,e di largherà di piè du- 
gentoventi, e la materia, cioè ripa , era compoHa: e fu chiamato 
uno, che renne ^adornato d'una Boia, con una cornamusa, e fu co- f 
mandato, che sonasse, e cantasse. Egli subito gonfiò la cornamu- 
fa, e cominciò a sonare: e subito fu egli* gli altri attorniato di tan 
ta moltitudine di cerpi, e di cavriuoli, e d'altri animali di quattro 
piedi, che il riguardamene parea bellissimo, il Itpraio è dì gran- 
dissima utilttade, e diletto, perocché di pochi animali,™ brevissi- 
mo tempo sen' hanno molti , le cui carni a mangiare si convengo- 
no ,ed haunosi agevolmente: e le pelli son buone per foderar delle 
>eSlimenta, e utili per coregge . 

Della pcscina, e pesci da rinchiudere. Cap. LXXXI. 

Colui, che pescina vorrà , prima dee eleggere il luogo conve- t 
niente, nel quale in nessun tempo vi manchi Tacqua,impe- 
rocchi in altri luoghi non può durare. Ma delle pestine alcune 
sono grandi, alcune piccole e alcune mezzane: e ancora alcune so- 
no di fonti, alcune sono di Bagni, alcune marine , alcune fluviali . 
S'elle son piccole, armimi di pietre murate, di siepi* di legni, e vi- 
mini,accioccbé Lontrato altro animai nocevole entrar non possa, 
funi, o vero viti, sopra quella tendano , per li quali gli uccelli ra- 
paci si spaventino: e in quelle si mettan de'pescì,che sieno a quel- 
l'acqua convenienti, cioè di quelli, che in quelle parti sitruovano. 
imperocché alcuni Hanno più volentieri in fonti , o in fiumi, altri * 
in iHagn : >° in laghi, altri si dilettano in acqua marina . Ma la pie 
cola piscina vuole essere affonda, in quanto da'eavator far si può 
te. E se l'acqua fi a di fontana, o vero di fiumi , in quella potran- 
no ben vivere di que' pesci, che son nelle parti di Lombardia , cioè 
cavedini, scardoni,barliquij,e alcuni piccoli pesci, e forse trote. 
Ma se sarà dilago ,o vero di Hagno , che sia lotosa meglio sarà 
per quella tinche, le quali, a modo di porco, si dilettano del fango 9 
e anguille viscose, e anche tutti alvri piccoli pesci , se non sieno di 
corruzione infetta . Mai luccinon sono in piccola piscina da por- 
rr, imperocché molti pesci divorano, avvegnaché le rane volen- 3 
- ' tierman- 
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jìcr mangino* che ìon nimiche de* pesci. Afa nette grandi convene- 
volmente possono Hare • E je r acqua sarà marina , condotta dal 
Mare, tutte generation di pesci marini, per natura piccoli , si po- 
tranno in essa consertare . Se piscina grande aver vorrai , con- 
cienti quella far digraiiìago ,\ overo di Stagno >ndla qudle sieno 
acque molte ramate, o di nevico dì piovevo di fon ti >v di fiume 4& 
quella discorrente* o vero acqua marina : ìl-the avviene in più luo 

* ghi. Ma se di lago, o vero di fragno JT acqua per alcun luogo esca» 
quivi si richiudaci che s y impedisca Vuscìmento de* pestile non Vu- 

A scir dell'acqua . Ma se è d'acqua dolce, potrannosiin quella porre 
jt serbare ogni generà^on di pesci, così grandi, come piccoli fin co- 
tali acque viventi . Sono alcuni pesci marini, i quali si dilettano 
Inacqua dolce, e quegli cotdli similmente mettere vi si possono • 
-Ma se sarà dt acqua marinajnefttereyisi iebbon tutte generation 
4i pesci marini , s'ella fia molto profonda , se non, fosse già pesce 
jgrande>comc là balena, che in ninno luogo,se non in pelago di Ma~ 

x te 9 si può rinchiudere . Ma se la pescina ùadi mezzana grande^ 
%a, dalle cose sopraddette potrai aver la dottrinagli quali pesci t4 
\ji possano inchiudere . Della pescina grande utilitaae si cava jm* 

5 perocché dipochi pesci,che vi si mettono,in brevissimo tepo molm 
j& multiplicano, e pessopsene pender molti, e molti averne ad ufo 
di manicare. 

I DeTàgoni. Cap. LXXXH. 

Ompiutp il trattato degli animali quadrupedi , e dc*pescì , di 
? quelli di due piedh e Hi tutti altri volatili è da dire : e prima 

. depagonì, imperocché, per la lor bclkiga,pià nobili sono, che tùt 
^ti gli altri. I quali son da nutrire r s\ come pienamente disse Tal- 
Jadio, agevolmente, se de 3 ladroni, o animali nimici, non si tema : 
_i quali per li campi, spesse volte, discórrendo* si pascono , e i polli 
loro, menano , e la sera sopra altissimi arbori salgono . jl queHi 
j uria.sqUecitudinc si conviene, imperocché le femmine, che nt'tam- 
L fi dorrnon ,per tutto, dalle volpi si guardino , ed imperò nelle pic- 
w siole ijble, meglio si nutricano. *A un maschio cinque fe ritmine ba- 
& L Siano: la qualcosa da osservare è, sì come dice Varrone, se afrut 
M À Tfl$& uar ti /imperocché alloradconò essere meno imaschhcbtlt 
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femmine : ma se a dilettazione, pià béUo è il mauhh^he lafem 
mina . il maschio l'uova, e $ figliuoli suoi perseguii a 9 sì come Slra 
nieri ,infinattanto , che non sivegga lor segnale di creSia alcuna, 
ot dì 13. di Febbraio si cominciano a riscaldare, e le fave leggier- 
mente arroHite , gli accendono a libidine , se loro ogni quinto dì s} 
dieno tiepide, il disiderio d*ufar con la femmina il maschio dìmo- 
lira, quando la bellezza della gemmata coda, sopra di se, volgè? 
e correndo Stridisce . Se Tuova de'pavoni alle galline si pongano, j: 
scufa le madri dal covare : tre volte per anno il parto fanno , li 
frim 0 parto è di cinque uova : il secondo è di quattro , Uterino di 
tre, 0 di due . Afa a porle alle galline, si avole aver la gallina ap- 
parecchiata al primo crescere della Luna,a nove dì* T^oveuova 
le si pongono, le cinque sien di pavone, T altre di gallina . Il deci- 
mo dì Tuorpadella gallina gli si tolgano , e altre uova di gallina vi 
si pongano in numero, come prima , acciocché nel tr ente fimo dì si 
possano co'pagoncini l'uova aprire , E Tuova delpagone>che alla 
gallina sottopone sono, spesso con mano si rivolgano. sottosopra, 
segnando Tuova daWuna parte^sì che non falliyimperocchè la gal- 4 
lina* da se, può farlo malvolentieri : e le maggiori galline elègge- 
nte ti conviene, imperocché alle minori meno uova sottoporrai: il , 
nido si dee lor fare sotto tetto, e da terra levato,accioccbè serpen- 
te obettia , andar non vi possa , sì come dice Garrone , £7 luogot 
davanti a loro uvole esser netto, e aoerto,acciocché possano usci- 
re a beccare, ne* dì competenti . perchè queili uccelli amano il luo- 
go netto da ogni parte ; e il lor paflore spesso netti il luogo dalla 
Berco . Toichè saranno nati,se molti a una riducere vorrai quin- 
dici battano . I primi dì farina d* orzo , con vino bagnata , apul- 
> tini darai, 0 vero farina cotta, e freddata : poi loro si dia porrv mi J 
nudato trito, 0 ver cacio fresco, che sia ben trattone il siero im- 
perocché il siero molto nuoce loro. Grilli Jevati loro i piedi,si fan- 
no loro, e così sono da pascereinsino ad un mese, e poi orzo potrai 
dar loro sollecitamente . il trentacinquefimo dì , poiché natifie- 
noygli puoiin un campo mettere,accompagnati dotta loro nutrice* 
a pascere , la quale col chiocciargli riduce a casa . La vip ita , e la 
erudita , in quel modo si cura , come alle galline , e allora é peri- 
colo grande, quàdo comincia a producer la creHaJmperocché han- 
no infermità, come i fanciulli , quando i denti mettono • V utilità 
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fero £ quefta, che le ter carni assai buone sono ? ma a fmaltire son 
àure . le penne de* ma sebi son bellissime, ed imperò alte fanciulle, 
per ghirlande, e altri ornamenti, som convenienti . 

DeT*gi*im Cap. tXXXIIL 

£ j% fyttricarei Fagiani è da osservar queHomodo, cioè. Tri* 
jjl malvogliono es?er giovani a producer figliuoli , cioè, che 
> Canno indietro sien nati-, imperocché i vecchi non possono esser 
fecondi : e del mestdìMar%p, o d aprile ^mettano i maschi con le 
femmine, e anche a un maschio due femmine baila . Vna volta 
f anno figtktno stenti uova al parto si póngono, e meglio dalle 
galline si producono )ii che quindici uova di fagiano una nutrice 
fuopra, e fàlere fienc di generation deHa gallina. In sopporgli,la 
Lmia, e'ì I di sltonsideri,)teóme degli altri abbiam detto . Il tren- 
ti tefimo giorno i nsaturi polli nascono allume , cioè escono dell'uo- 
vo, e per quindici [dì, con farinatad' orzo yJben me fiata e intrisa co 
yino, si pascano, ma sia fredda : poi si da ter pani co 9 e grilli, e uo^ 
wdif&rmhhe,eguatdargti nasca lorla 

pipita, che se pipita avranno, aglio, con pecciiquidfyJkecchi lo- 
ro dovrai spesso fregare : e sì come aUegallinejwrlja.fyJloro car- 
ati sono ottime . • 

PelPOchc. Gap. LXXXTIIL 

1 T ? Oc a, acqua e erba desidera e , sartia quefte , male si regge ; 
1<j tA'luogbi ornati nimiebe sono , imperocché le cote cultivate 
cól becco guaflano, e con lo Sterco bruttano . Hassene la piuma Ja 
quale netFjfkttinno divegliamo , e nella Trimavera. *4 un ma- 
schio tre femmine battano . S-e fiume vi manca una lacuna vi si 
faccia. Se erba non vi avésse,di trifoglio, fien greco,e (Terbi agre, 
di lattughe, indivia , per loro nutrkamtnto, seminisi . Le bianche 
son più feconde, che le varie, e bige , imperocché di salyatiche son 
divenute dimentiche . Le dimentiche cominciano a figliare in calen 

% de di Mar^o, infino al solHi^o eHivale, cioè infino a meigo Giu- 
gno : quaft quindici uova a una oca baHanOyecova trenta dì. Ma 
meglio è y che alle galline l'uova so^ponghiy imperocché più ne prò 
/duceranno, e quando son nati , ali aia si mettono . E quando que* 
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fio attonita avrai fatto^ufm%a QerVSnno. Se atti: gattine Vaat 
VA dell'oche sopporti* acciocché non Boccioni àll'uoku , órtieésat^ 
to porrai . I paperi, i primi dieci dì si deono col seme del papa**-:* 
rò pascere in casa: poi fuori gli possiamo minare* davé ortiche 
non sia , le cui punture , fortemente temono , e massimamente in 
prati y o in pesche, o invadili ♦ otfc abbietto sopra terra,dove non 
si mettano più che venti paperi, e sia sanila umore* menatisi su J 
ilramc, o itera paglia trita * £dagu&rdtar*ono dalle donnole* éa i 
altre bèftiuoteje quali noccionthcome dice Varrò. In quattro rat- 
si bene s'ingrassano -+e più agevolmente s'ingrassano^qaando som' 
giovani, che quando son vecchi . Si dae loro tre volte il di fariua- 
*a,e perchè molto discorrono, però non si deorttroppo lasciaream 
dare a lungo . Sjnchiudansiin oscuro luogo? e in luogo cfildoi co- 
sti giova ni y some i vecchi ingrassano al bota ; i piccoli spesse voi 
*5 ingrassano in trenta giorni, e sarà meglio, spil miglio si dia lo- , 
ro in cibo , quanto ntvogliono . UWocheogràttgumedarsipuù- 
tt > fuor che imochi. Da lupo, e da golpe son prese » e però da lor + 
si mglion guardare. VutilitàdcWócbe fi che molto sono amate le 
carni de* paperi, quando son glassi, e che non sieno di più di quat~ 
no mesi,e le lor penne minute, mime sono p e' letti, e U dare iel~ 
false buone agli scrittori, e alle saette* 

Dell'Anitre. Cap. LXXtfV. .< , 

L ànitre son della natura delfiche , e in quel medefimo modo sì 
i nutriscono. Volentieri pascono erba amtrina,che nasce nel- 
la superficie dell'acqua ferma , nel tempo dell' aduHion del Sole * - 
Ozniferucola, che va col corpo per terra,<ome serpi* lombrichi, 
e lucertole, esimili, volentier pascono, e tranghiottiscono . L'uti- 
lità è nelle peme y e nella carne, e ne' loro pollhod ufo di manicare * 
ma sono assai indigestibili) e viscose *> 

Delle gaifoe « Cap. 1XXXVL 

Colui, che perfette gattine vuole avere, dee elegger le feconde*? 
che spesse volte son quelle di rossa piuma, e penne nere , e 
d'impari dita, e digrossi capi, e di levata eresia , e ampia : quefie 
iu verità a parto sono migliori . Le bianche al tutto si schifano 
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I galli vogliono esser nérboruti,con rosseggiante cresta* ed ritor- 
ta becco , è acuto , e grosso : con occhi neri , con la penna del collo? 
r*ssa, crii color vario, o vero dorato : con le cosce ptlose, con ga- 
te-torte, euugbi*lunghe,eon code grandi yC con ispesse penne,spes 
so gridanti y e battaglieri y ed in battaglia pertinaci ,e con gli ani- 

* maliche nuocono alle galline r non solamente non temano jna an- 
córa, contra lor vaiano . Se dugento nudrir ne vorrai Jiuogo chiu- 
so è da avere , nel quale due gabbie per loro abituro congiunte 

, *ieno,le quali verso l'Oriente guardino ,e sieno dilungherà die- 
ei piedi y e di largherà , e d'altera poco meno . Ciascuna abbia 
ma fineHra di tre piedi,e un piede più alt adatta di vimini radi, sì 
the dieno molto lume : e che per quelle niente entrar possa , che a 
hrnuoca . Intra quelle due sia un uscio , per lo quale colui, che 
l'ha a cuHodire,entrar possa . lucile gabbie spesse pertiche mes- 
se sieno f siche tutte soSener le possano , e contra ogni pertica 9 

I nella parete, sia il letto loro : e come dinanzi dissi, il luogo chiuso, 
dove il dì si possano spassare , e, sievi dentro sabbione , acciocchì 
netta fotvere si possano involgere J detti letti sieno intagliati nel- 
le dette pareti, o , vero fermamente confitti , imperocché il movi- 
mento, quando ella dorme* nuoce • Ene'nidi, dove fanno l 'uova,si 
dimetter paglia,e, quando avrà partoritoci muti il detto Sìrame 9 
e mettavisidel nuovo, acciocché le pulci, e l'altre cose, che nascer 
sogliono, le quali riposar non le lasciano , vadan via , perocché le 



corrompono . E qual vorrai porre , non più che venticinque uova 
4 Ufi pongano , avvegnaché $ per la fecondità sua 9 talor ne' gover- 
ni più . Talladio, e le donne nofhre,diciassctte> o vero diciannove ^ 
uova, comanda che sene pongano . Ma dicesi, che in alcuna parte 
del mondo fi truova huomini r che i forni in tal maniera se aldan o» 
che il Ur calore é eguale al caldo delle galline t che covano :e,im 
quel forno, mettono penne piccole jt mitie vova di galline, e , dopa 
venti dì, nascono successivamente, ed esconsene fuori . E l'ottimo 
parto si é dalTequiuoyodeUa Trimavera , all'autunnale ,cioé da 
mezzo Mar^o innanzi > e quelle, che innanzi, o poi, nate sono, non 
son da porre . E quelle, che il becco, ne unghioni non hanno acuti* 
j debbon covare *e l'altre son meglio da far e uova , che da porre * 
Ottime al parto son anette, che-son £urìanno,o vero di due. Quel- 
k da covare rinchiuder si debbono > sì che il dì >ela notte covino » 
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fuorché la mattina , e 1 1 giorno , quando beccare e ber si da faro • 
E conviensi , cbe'l curatore rada > alquanti dì interposi* e tuo** 
rivolga, sì che ugualmente si scaldino . £ 4 voler conoscer Vuotino 
fieno dall'altre, quado le -pieni a porre* ù é da metterle stclt acqua* 
im perocché le piene vanno a fondo* eie sceme nuotano a galla , fa - 
mal cosa potrai conoscere, percotendoU. oinche a sperarle^ueU , 
tè , che tralucono son vane 9 quelle , che non tralucon son piene . . 
finche è da sapere, che l'uova lunghe, e acute son maschh e le ri- 4 
tonde son femmine . *Al por delt uova , si vuole osservar che sien 
di numero impari, e che l'uova* che si pongono abbian some di gal 
là . Il curatore, ivi a quattro di, che l'ayrt pofye*dee tor l'uova* . 
sperarle, e quelle, nelle quali non sivede alcun $fgw. di pplfofle- 
vàrie, d'altre lasciare . E poiché son nati i polirà detto da eia- . 
scun nidio torre , e sottomettergli a quella , che meno nana ha , t 
l'uova, cb'cll'avràpSOttometterleaU'altre: ed il maggior numerp 
sia trenta pulcini, per gallina, ma maggior greggia non é da fare* 
tome dice Varrò , 1 primi òolli, per quindici dì, debbono Star tra la 
polvere , acciocché iloro becchi non s'impediscano dalia- terra du-J 
ra, e a quegli il panico, e 7 miglio è ottimo* il loglio* tati granel- 
la minute . Mail paHo delle galline » del quale molto si dilettano » 
son vermicelli, e panico, e quafi ogni granello, e massimamente U 
loglio molto far si conviene : e quello é all'umano corpo nocivo # 
Ter lo cibo disila vinaccia diventano HerUi, e per orzo mezzo cot~ 
to fanno spesso nova, e rendon l'uova pià grosse , s) come Valla- 
no dice • J polli piccoli da por sono al Sole, 0 in sul letame^ccioe 
thè entro vi si ravvolgano , e fa qucHo modo meglio crescono . . 
Ma quando saranno pennuti , si dicono ridurre a seguitare una > 0 
due galline , acciocché l'altre tornino a far dell uova . B quando a $ 
covar cominciano , fi debbon porre alia nuova Luna , imperocché 
quelle, che prima si pongono, non succedono :e in forse venti di si . 
covano . E,quando si covano,è da mettere intorno (fior nidi corno 
di cerbio, imperocché il suo odore uccide i serpenti . Molte lefioni 
ricevono da volpi, e da altri animali, imperò appresso di que luo- 
ghi è da Hirpar tutte erbe,t arbucdli<, dove le volpi si nascondon 
per appotlare . La notte si rinchiudano nelle gabbie, ottimamen- 
teda ogniparte armate, e tessute , e non si lascin di fuori di notte 
dormire , imperocché la mal pagia volpe si dice gli appo Ha , t che - 
in alto salga, acciocché veggano gli occhi suoi lucenti, sì comefacp 
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ce tiìn? , e con la foda , si come bastoncello , le minaccia : e così im* 
paurite caggiono , e quella le prende . finche sono apponiate da* 
nibbio da alcuni altri rapaci uccelli, e massimamente da ^tguglie* 
contraile quali si tendon funi, o viti, ovitalbe,sopra'lluógo,do- 
ye il dì dimorano . Vrendonsi ancor a le golpi con tagliuole* lacci- 
\ noli, e miHe dtri ingegni . Ed i nibbi, con rete, o vischioso con lac 
duali . La pipita a queStì ancor nascer suolerà quale è una bian- 
ca ptllicella, che nasce su la punta della lingua,e queSia lievemen- 
te, con ringhia, si tolga, e il luogo con cenere si tocchi* con agito 

10 tritò, netta la piaga, si bagni . rincora uno spicchio d'aglio trito, 
con oliò , alla Strofa si rpctta ; e ancora la Strafizzecafaprò , se 
a' cibi, continuo, si mischi . E da guardar sono, che non bellichi-* 
no lupini amari, imperocché agli occhi fanno nascer granella* 
che l'acciecano, sì come dice Palladio . Le quali quando l'hanno » 
con un'ago, lievemente, quelle pellicole sottili si bevano: e in que- 
sto modo si curano, ugnendo poi con latte di femmina , mischiata 
con sugo di porcellana , o vero con sale armoniaco e cornino, mi* 
schiato con mele . incora da' pidocchi fortemente son molestate^ 
massimamente, quando covano , i quali uccide la Strafizzeca pc- 

1 1 Ha, e Stemperata con vino, e l'acqua degli amari lupini,se passoni 
dentro alle penne . V utilità delle galline è , che di quelle nascono 
l'uova, le quali nutriscono icorpi umani molto, e subito , le quali 
ufi amo in infiniti cibi: le quali ottimamente serbar si possono lun 
go tempo, se si terranno tre ore nel sale trito , o nella salamoia , e 
poi si lavino, ed in crusca , ed in paglia si serbino, o ver si serbino 
in sale . finche di quelle nascono polli, che , quando san d'età te- 
nera, sono in cibo ottimi, e se si castrano fien capponi, che meglio* 
cV altri polli, ingrassano, e sono di lodevole nutrimento . Lacaf* 
ne ancora delle galline è buona, se son giovani, e se son grasse. Le 
ferine loro ancora son buone in coltrice . 

Delle colombaie quali debbono essere . Cap. LXXXVII* 

I T £ colombaie si posson fare in due modi, o vero sopra colonne, 
JLi con pareti di legname , di muro di pietre attorniate , overo 
sopra torre digrosso muro murate* ciascuna puote aver nidi d'em 
tro,e di fuori , in buche . Ma meglio è in muri di torre , che di le- 
gname, t meglio è dentro , che difuorii nidi avere ; imperocché si 
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di fuori avrai i nidi, la colombina si perde, la quale è di grande uà 
litaic^ e più agevolmente i pippioni da % rapaci uccelli ton rubati . 
facciasi adunque la torre di pietra* con ispazij larghi* vero Sire* 
$i, secondo la volontà del signore, e secondo U sua po ssibili tà*on 
troppo alta, con pareti bene intonicate, c'imbiancate. Ubbìai* * 
orni quadro una piccola fine fora, che serva aW use ire, e all'entrar 
2' colombi, sotto la quale sia un circuito di pietre, sportato in fu* 
cri che sia bene intonicatoM quale il salimento delle donnole* deU 
V altre nocive fiere, impedisca i e sopra tetto fincBra abbiano , per f 
la quale entrino i colombi adescano, imperocché volentieri i co- 
lombi sopra tetto dimorano al Sole , Si* lafineHra ingraticolata 
diferro,o dileguo, acciocché per quella i rapaci uccelli entrar non 
possano piando . I nidi si formino dentro , i quali alcuni fann* 
diritti , e mezzanamente foretti . alcuni gli fanno torti , nascon- 
dendo U covanti colombe . Marni fanno finestrelle late,* un po- $ 
co còncave, o vero lunghe : ei più ceHe ficcok,intoru* alle fan- 
ti, e al tetto appiccano , e affermano , che in quelle le colombe pi* 
yolentier covano . Ma per esperimento apporrà alcune colombe 
tssere^he più volentieri in muto covano, che in ccftelle sannidi- 
nox e alcune, che in contrario, e alcune, che più volentieri in aper- 
tola qualunque luogo,e sopra qualunque cosa , con nidio , o san- 
- za nwo t covano . E alcun* più volentieri fanno in occulto • Ed 
imperò non è inutile, penso,netla colobaia, nidi fogni generation 
fare,acciocchè d diversi affetti delle colobe soddisfacciano: 4V*e- 
enachè quelle, eh e nel muro sono, da sterco y e da pidocchi più age- 4 
volmenne si nettino y la qualcosa spesso far si conviene,imperoc- 
' thè da quegli , quando s % accrescono , il più delle colombe covanti, 

• tono offese . E ancora qttimo,cbe nelle colombaie si pongan per- 
fiche in più parti j e massiptamfnte intorno, e assi, sopra le quali, 
al tempo delle piove, e ielle nevi, c ai tempo del soperchio caldo,le 
colombe , ingran quantità y dimorare e riposar si possano , e così 
dal luogo proprio , non agevolmente si sceverranno , e nettisi an- 
cora spesso il lorUtogo,t sia-, da ogni parte, bello . Imperocché , 
nella bella casa, sì come gli huomini, più volentieri dimorano,^ 

. sì i colombi nelle colombaie . £ sapph che ogni paio due> o trìr ù- f 
di alfneno vuole avcrcavvegnacbè alcuna volta multiplicanoiq- 

• tanto, che riempiono ogni nidio, el palco , e le travi , e turni Ino- • 
ibi Taflaiio dice, che dalle donnole sicuri si fanno , se infra loru 

* • vecchi*? 
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iteccbiagjmeBra sì sparge . E anche dice, che i colombi mai il Ino- 
%o non lasciano,se del capeSro detto" mpiccato si foga sopra 7 pa s- 
samento delle fine fhe della colombaia. .Ancora dicono, the mena- 
no degb altri colombi dalt altre colombaie alla loro,se del cornino* 
emele mischiato si pascano ,nel tempo della ? rimavcr a > quando 
cominciano a figliare , 0 vero se le loro albe dìbalsìmo s'ungano • 
E spesso figliano f se orzo arroHito, ofava, • moco, 0 veccia,* ro~ 
biglie si d i a loro. 

Delle nuove colombaie, e colombi . Cap. LXXXYIIL . 

l^T Elle colombaie nuove non (ivoglion metter colembivecchi* 
XN imperocché si partono^ e ritornano principali luoghi: ma 
nettativi si giovani,quando le penne compiute hanno } o vero qua- 
fi che compiute . E di quegli, che vi si mettono y migliori sono i sas 
saiuoli , e dopo quegli sono itigrani >cost dalla gente ,jpcriojcolor 
delle penne, chiamati:, cotali in colombaie meglio durar si veggon 
chegli altri^ I bianchi al tutto si schifino ^ imperocché durar non 
possono , perchè dagli uccelli rapaci (molto riveggono dalla lun- 
gi . E quanto più da prima vi se ne mettono, tanto più velocemen 
. te il luogo se n'empie: è spezialmente da por pi son del mese d } *A- 
P goHo, 0 di Settembre, oyero di Luglio,imperoccbè allotta più age 
volmente truovano ijcibi ne % campì prossimani: feria qual cosa 
non s* allungano dalla colombaia , € non si perdono . Del mese di 
Mar%p, 0 d'aprile, o di Maggiora por non sono , per la contra- 
ria ragione . TPer quindici dì al principio si tengon chiusi ^che non 
possano uscir fuori,e se infino a un mese si tengon cbiusUsarà più 
utilè,imperocché allora saran più grassi* a ritornar più ammae- 
striti, imperotchè i primi quindici d\dmagrano,perchè non san- 
no ancor ben beccare : e quando rinchiusi dimorano si da lor nel- 
la colombaia copiosamente Pescaie dell'acqua, e. negli altri quin- 
3 dici dì rìngrassano. Dopo il detto tempo, s'apra ioro^t tepo nuvo- 
loso , 0 vero sereno : ma meglio è a tempo piovoso : imperocché 
allora escono, e ritornan dentro, e non subito volano a lungi . 
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na volta ad altre colombaie, che truovano esca, quando non se ne 
da loro, ne nella loro, ne ne campi ne traevano . Qjtafi tutti , poi- 
ché non hanno bifogno fesca, si tornano alla sua . E a quello vai 
fiù aver (a sua Itila, e buona , se nel tempo , quando non truova- 
no esca copiosamente,loro se ne dia la qual cosa è quando le ne* 
vitO vero il ghiaccio è sopra la terra: e del mese di Ni aggio ,e d J *A- 
frile , aratigli doppioni , non si partono , e fanno molti figliuoli % 
// cibo, a quegli conveniente, è f ape, grano, vecce, saggina , pani-i 
co, e ogni altro gr anello y lo quale tolcntier prenda . *A cento paià*% 
di colombi fi dia di grano l'ottava parte a una corba ogni di, che è 
il ter^o d'uno Staio,*, quando non truovano esca di fuori , ti dia il 
doppio. Il beveraggio ancora si dia tor nella colombaia a suffi- 
èien^a, e dirsene loro y quando non hanno- acqua , se non molto da^ 
tunge, o ebèy per lo gran caldo* gran ghiaccio, trovar non ne pos* 
sono . 0 vero sene ponga in qualche vafoj> luogo* presso alla co- 
lombaia, alla quale scender possano a bere . Ed imperò équafi lor 
necessario, che sieno appresso a luogo * do-pe acqua discorra , ove • 

Suivi y e bere , e lavar si possano • Mondissimi soti quelli uccelli*; 
come dice Garrone. Ottimo é, che si dia loro di molte ragion gr* j 
nella mescolate, sì come grano, fava minuta^noco,cicerchia,vec~ 
cUyerubigliaysa^MyOr&o y sp 

che si vegga, che più volentieri appetiscano, e quello spe^ialmem 
te si dia loro, acciocché più di sider osamente quivi dimorino, e me* 
gito figlino . Talladio dice % che fin spesso figliano , se orzo arro- 
tino si dia [oro , o vero rubigli* % overo fave.. E dice ancora , che 
non desiderano la State , se non panico > è migfio % macerato nell* 
tnulsa , delta q*dx molto ingrassano . La mulsa è acqua melata* 
nella quale,q»alunque granella immolate saranno* date lorojton 
si partono , e ancora gjli altri vi menano ; e quello da non pochi ^ 
s'afferma . filtri sono > che dicono , che non si da loro la mattina* 
ne il dì tale esca,acciocchi il di proccurino andare a beccare al* 
trove : ma diesi loro la sera, acciocché truovin dentrq quello, che 
non trmyan di fuori , Imperocché s'ella si desse lor la mattina * 
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non proccurerebbon d'andare altrove : ma al tempo delle nevi si 
dee dar loro la mattina , acciocché non vadan fuori , in luogo dove 
sten prèsi, concio ssiaóosa, che altrove *on né possano trovare . 

Dcirirficiode'Pastori delle colombaie . Cap. XC. 

I T£ TaHor àe % dilombi, spesso dee nettar loro il luogo,e'l letame 
X riporre, perche è ottimo . E se alcun ne truova ferito, sì lo cu 
ri, e se alcuna morto* ù ilgitti . E se alcuni vi sieho troppo fieri,e 
battaglieriyin modo, che gli altri offendano, quindi gli rimuova, e 
in altro luogo , separato da quel , si pongano . E se pip pioni v'ha . 
da vendere, venda, e cibo, e beveraggio s officiente dia loro. Colo- 
ro, che sogliono ingrassate i colombi,quegli che vender vogliono, 
quando son piumati, cibano di pan bianco manicato, o vero mol- 
te . llVtruo due volte, la State tre volte, ciascun dì,la mattina di 
t meriggi ,t da sera. Scegli, che hanno grandi te penne lassano 
ne'nidi^oon le gambe rotte#udrit£,alk%adri,ea*rigrassarc,o frag 
gono lorle penne d'un Mia , imperocché quegli , che Hanno fermi, 
più toSio ingrassano , che gli altri, secondo che dice Parrò . *An~ 
abeti deon curare* e difèdere da ogni altra nociva cosajmgerocchi 
son presi dagli sparvieri, dal nibbio,falcone , e da altri simili uc- 
celli rapaci, i quali uccider si può con due verghe inviscbiatejittg 
in terra, intra loro inchinate le vette, Vuna verso F altra: e in quel 
mezzo si metta l'esca legata, e così gl' ingannerai agevolmente . 
'Palladio dice, che ancora dalle donnole sicuri si fanno, se intra lo* 
% ro sigi et a vecchia spartea, che credo, che sia gmeHra, della qua- * 
le gli animati si calcano . finche dice Vanadio, che molti rami di 
ruta,in diversi luoghi appiccati , si lontra gli animali nimiebe- 
poli. .Anche sono offesi dalle faine, donnole, e gatte, e da altri ani 
ihal'hcbe vivono di rapinai contro 4 'quali debbe il guardiano l'u~ 
scio, e tutti i luoghi, onde entrar possono , ottimamente serrare, e 
fare intorno fornici, che avanzino da o$niparte,acciocchè, da niu 
na parte del muro , possano appiccarsi . finche sono offa si dagli 
uccelli rapaci, e da'diurni , e da notturni , contra i quali chiudala 
notte IcfimHre, e se aperte le lascia , ed egli oda lo strepito de'co* 
fa lombi, entri arditamente col lume,e gli uccelli prendale gli uccida, 
e non furi dell' uscir de' colombi* Quegli uccelli rapaci del dì, con 
WcbtQ> e con retip%ii> e uccidagli . LafineHra di sopra tetto set 
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li , e i cancelli , 5; cfef 1 colombi entrar possano , e «xifc > m* 
£/j »cc*Mi rapaci, fhe sempre entrano con l'ali e aperte, finche 
son mole&atii pippiom spesse volte da'pidocchi ; allora il guar- 
diano ne tragga l nidi 0 f e rimuovilo . finche nasce loro vainolo 
intorno agli occhi ,ilquale gli acciec/t , e massimamente del mese 
d y ^goHo,i quali sono da geniere, 0 da mangiare ,concìossiacosa 
che non sieno infermi se noti nel capo . .Anche si partono alcuna 
volta* imperocché non han da beccare, a queHo si sovvenga loro . f 
E alcuna volta, per lo spaventamelo degli animaliycontro a qua 
li si ripari , come detto è indietro . finche muoiono per vecchie^ 
%a, imperocché non si truovano nelle colombaie, oltre a otto anni 
durare, sì come dicono gli esperti . finche dee il guardiano entra- 
te spesso nella colombaia , e quante volte Centra * porti seco un 
foco fesca, e quegli avvedi a chiamare, acciocché quelli pià di* 
mefìkhi faccia . <Anche dee aver va fo di terra da tenere acqua 
nelle colombaie , il quale abbia untasse sopra dìse^dquanto eleva- 
ta, con molti e spessi palchetti , infra i quali possano porre il ca- 
po>e aggiugner l'acqua, san%a entrar nelvafo, per non bruttarla* 

Pelle utilità de'colombi • Cap. LXXXXk 

Nluna cosa é de 9 colombi pìh feconda > fecóndo che dice Varrei Jt 
ne, im perocché in quaranta dì concepe, partorisce , e cova* 
e nutrica : e yueflo équafi tutto Fanntr, e solamente tramezzana 
da mezzo Dicembre a mezzo? Marker, e fanno due pip pioni per voi - 
fa, i quali insieme crescono, e hanno te lor fòrTp, quando le madri - 
partoriscono gli altri * Ma gli esperti del mHro tempOyt nelle no— 
fhe parti, dicono^ebe dopo i sei mesi partoriscono, e nonprimafy 
mentre che vivona, quattravolte,e cinque^ sei e pià fanno figlia* 
li per anno, se esca abbiano abbondantemente* Ma se non si d* 
lor nulla ,tre volte almeno partoriscono 9 cioè di state** La carne 
de'pippioni a mangiare è molta buona , e dilettevole , e volentieri £ 
si comperano . ^Anche il loro Sterco è ottimo a tutte le piante y e se** 
mi, e puossi spargere in ogni tempo deltanno . Quante volte wuc 
cosa si semina, in quello seme, si spanda, e poi quando vogliono • 
Vna corba di quello vale per un carro di qualsivoglia altro : e di 
venti corbe, e di venticinque , e di trenta ottimamente** ingrassa 
la bifoka àelgrano\ se con mano, per lo campo > si sparga uguaU 

mente** * 
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ftltftt e, e C0V quelgrano&Uora seminato, si rivolga la terra. E noi 
ta the tre paia di colombi l'anno, fanno una corba di colombina,sé 

3 la colombaia ha dentro i nidi : e quanto meglio si cibano , più co* 
lombina fanno, imperocché più fermi Slanno,che se convien,ch'aU 
trote vadano a pascersi . ^Ancora è un altra utilità , la quale gè* 

i neralmente si dice, che si possono, per messaggi, con lettere, sotto 
l'alia, o vero sotto la coda, legate , a 'luoghi da lungi mandare , se 
del luogo, al aualsi mandano, recati sieno. Jtncbe racconta Tal- 

. Indio, la qual cosa non so s'è vero, che menano degli altri, se di co 
mino si pascono continuo, o vero se le punte dell'ale si toccano /o£ 
col balsamo * 

Delle tortole. Gap. LXXXXIL 

t JSEr le tortole si dee fare il luogo grande se moltitudine nodrir J 
JL ne vorrai ; e quello\, sì come de' colombi detto è % che abbiano 
uscio, e fineHra, e acqua pura, e le pareti intonacate , e nette , con 
copritura ,ein quelle abbia motti pali fitti, sopra i quali possano 
fiate comodamente, e abbiano luogo acconcio, dove si pascano , e 
per ciba si [da loro panico asciutto * \A cento venti tortole baila 

Juafi\un mezzo moggio , e continuo si tenga netto i loro abitacoli 
allo Berco, sifhenon nesieno offese, il quale si serba, ed è buono 
alt 'agricoltura * ^ingrassarle convenevol tempo è un mese: e le 
madri loro motte ne partoriscono nelle quali molto frutto è . Gli 
t uccellatori di Lombardia , massimamente que'di Cremona , tutta 2 

la State le tortole con le reti pigliano , ed in una itanzetta piccola 
. luminosa le rinchìuggono, e a quelle danno continuo acqua pura, c 
miglio, quanto ne vogliono : e cosi, quafi, insino al Verno > 0 vero 
dopo tSiutunnOt si serbanose così millecinquecento alcuna volta 
ne ragunano,le quali, oltfa misurai ingrassano, e così grasse OS 
linamente le vendono* 

Comeslngrassanoitordijelepern/ci. Cap. LXXXXIH. 7 

t £T*HÌvuok0verei predetti uccelli, 0 vero altri, i quali, quapdo 
Vu/ son grassi, molto caramente sivendono , faccia d'aver luo- t 
go chiuso, 0 di tégoli, 0 di reti grandi coperto , grande , secondo la' 
moltitudine degli uccelli ^ che rinchiuder vorrà * In quello luogo 

;*"■"*" - - - - l'acqua, 
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Vacqua,per condotto,venir mole, e quella, per canali tiretti fatta 
venire a poco a poco , /<? fiw/e agevolmente seccar si possa : hn- 
crocchi se lata, o diffusa fosse V acqua, t'imbratterebbe* e bereb- 
es i più inutilmente : e quello, che avanza loro a bere, per condot 
io, se nesca,acciocché nel loto non s'affatichino . V uscio dee aver 
piccolo, e Stretto, per lo quale il guardiano appena entrar possa* % 
fine sire rade, per le quali non sten veduti jdi fuori,che non possano 
vedete arbori, o altri uccelli, imperocché* per la vitta loro* per la 
di si devio del volare dimagrerrebbono: e tanto di lume aver si con- 
viene, quanto battiloro a poter veder lume % dove- ttanno,e dove si 
pascono, e dove s'abbeverano. ^Appresso dell 'usciale delUfinettrt 
sia provveduto, che topo, o altri animali non vi possano entrare, 
e dentro si ficchino molte ttanghe,ove si riposino, e ancora perti- 
che inchinate dal solaio alle pareti, alle quali molte pertiche si co- 
giungano attraverso, egVintervaUi sieno al modo de'cancelli • Jil 
cibo debordi si pongano minettre fatte con fichi , e di farro mis- J 
chi aio e granella* lequali ufati son di prendere, e di quelle , diche 
più disidtrosi sono . Dì venti, innanzi, che tor voglia i tordi, lar- 
gamente dia loro il cibo, e di farro sottile gli cominci a nutricare • 
E quando bifogno è, che di quefUsi prendano, dal tordaio, sitrag 
gdno, e quegli che sono sufficienti, in un minore ttan^ino, colmag 
gior congiunto, e con uscio, e lume pik risplendente* si pongano . 
Sortivi quado quel numero avrae schiuso, quelli, che vuole tutti un 
tida, e nascondagli, acciocché vedendogli gli altri , non si spaven- 
tino, e innanzi al tempo di vendere muoiano . V utili tà^ e la dilet 
tastone è in q netto : imperocché i vili, e di piccol pregio si rinc hin 4 
dono, e, ingrassati, caramente si vendono, t al mangiar de* signo- 
ri soddisfanno , e al disideriq di ie 9 e di ehi ne vorrà 9 quando sarà 
dinecessità* • 

Delle flange dell'api, e del luogo a qufcfle conveniente • 
Cap, LX.XXXIV. 

DEll'tApi a dover trattare, dirò prima delle loro flange, 0 ve- » 
ro sedie : delle quali dice "Palladio , che allogar si debbofiobs \ 
alcuna parte dettorto segreta, e\aprtca, e calda , t da 9 venti remo- 
ta, imperocché impedì \con loro il portare alla casa il patto, si co* 
me dice Virgilio jiò di lungi dall'abitabili case* acciocché da* ladro- 
ni, e dal- 
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ni, e dall'avvenimento degli b uomini , e del befliame si sommuo- 
vano^ in luogo, dove sia abbondanza di fiori, li quali in erbe, e iti 
frutti, e in arbori si proccuri, con landuhria, e diligenza, e sieno 
gli arbori dalla parte di Settentrione dispoHi : e fiume , o rivo , o 
fonte vi sia pros situano , che , formi, in passando , basse lacune . 
Varrone dice, che presso alla villa del signor si deono porre , dove 
non rimbombi voce deW ecco, imperocché si Hima ,chequeHole 
faccia fuggire . Torre si deono in aere temperatole di State non 
vi sia caldo , ne di Verno freddo, e che ragguardi verso 7 Levante 
del Verno, cioè in quella ùarte,nella quale il Verno il Sole si lieva: 
e abbia presso a se luoghi, dove sia molto paHo, e l'acqua sia pu- 
ra. Virgilio dice , che innanzi a loro abituri fronzuti arbori esser 
debbono: e anche dice, che nell'acqua, che quivi sarà, debbono et 
sp- salci, che Rendano i rami attraverso, e sassi grandi, acciocché 
con ispessi ponti possano posare , e tener Valie aperte dì State al 
Sole . finche dice T 'allodio , che poggerelli alti tre piedi si faccia- 
no, e gli alveari sieno piallati, acciocché lucertole >o altri animali 
salir non vi possano : e sopra quelli poggi gli alveari s'alluogbi- 
noyin modoyche V acqua piovere non vi possa >di spazio non molta 
spartiti . *Ancbe,ù come dice Virgilio w pecore, e le caprette deb 
tono esser rimote dal luogo deU y apijm perocché sopra ì fiori si git 
tano, e ancora le vaccbe&cciocché la rugiada non tranghiottisca- 
no, e atterri n l'erbe nascenti . *Ancbe si guardino da vispittrclli, e 
da lucertole, e da rondoni, e da altri uccelli nocivi , che quelle ap- 
portano : e rimosse da ogni grave odor di fango > e di qualunque 
altra cosa • 

Degli alveari , come esser debbono . Cap. LXXXXV.' 

Gli alveari son , sì come dice "Palladio , migliori di cortecce* 
£ arbori, mass imamente dc*suveri,imperoccbé non trafmet 
tono lafor^a del freddo, e del caldo . Tossonsi ancor far di ferule, , 
e, se non si nuova di quetto>di salcio,e de* suo* vimini si fabbrichi* 
uo, o vero di legno cavato d'arbore, o vero di tavole compoSìe. Di 
terra pessimi sono , imperocché di Verno gielano >edi State scal- 
dano . l luoghi sieno firetti,onde deono entrare,acciocché non sie- 
no offese dal caldo, e dal frefldo . Diventi la parete aitale difen- 
da* e tutte loro entrate , verso il Sole sicn (Urinate il Verno ; e in 

una cor- 
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una corteccia due* o tre esser debbono, e sieno piccole, a grande^- * 
?a deWapi* che daWentr amento de nocivi animali te riparbto y per 
la Strettela. E se vorranno contrariar Tapi , altro ut cimento 
u r tno : imperocché seglitntramenti non sino tiretti, A come dice 
Varrò, e Virgilio , il mele , per to freddo ghiaccia , e per lo calde sé 
Strugge , e le pecchie guaHa , perFuna cagione , e per F altra : ma 
per gran parte gli huomini del noHro tempo , un solo mezzo! ano, 
* vero grande foro ufano,nel mezzo deltalveario . jt che debbono 
gli alveari esser grandi, per lo grande etciame* piccoli per lo pic- 
colo, avvegnaché nel piccolo pik spesso V esciame gittano , im pe- 
rocché due esclami non tossono Hare insieme nel piccolo . jllto,o J 
yero lungo sia Sun piede, e mezzo, o vero di due,* targo due som- 
messi , o poco più , o ver meno . Vribuomo espertissimo m'affer- 
mò, che migliori sono gli alveari quadri , di tavole fatti > the tri- 
tondi, e migliori, se giacciono un poco inchinati innanzi % cb e dirit- 
ti, ne' quali possano in ordinanyi,Vuno sopra V altro, allogarsi , e 
abbiano fondo da ogni canto , in cotal modo disposto , che quindi 
possano agevolmente rimuoversi , quando bifogno sarà di cavare 
il mele . il fondo innanzi debbe avere due fori piccoli > e quello di 
dietro uno, nella parte bassa, per li quali , da ogni parte, entrino* 
ed escano. Disse ancor a^ che hanno trovato, che meglio lavorano , 4 
mando Valvearip dentro è scuro,il che é argomento, che ifori deb 
tono esser piccoli , e le fessure de W ulve ar io ottimamente suggel- 
late: la qual cosa molto c insegna la loro industria : imperocché i 
f orami grandi, ver so il Vprno, di cera rimano , solo un foro la* 
sciano alla forma lor 9 0 

Del nascimento delle pecchie. <Cap. LXXXXVI. 

LE pecchie, partenascon di lor medefime* parte del corpo <t un f 
bue putrefatto, sì come dice Varrone,mAjl modo tacc.rirgì- 
Ho, dice il maeHro ^freadio, essere Siato il primo trovatore di que > 
Ha cosa, e trovò il modo . Eleggesi un luogo Sfretto, chiuso di ma 
ra 9 coperto d'embrici , abbiente quattri torte finestre. Toi si toU 
ga un vitello di due anni,c queSìo si combatta, e si moleSliper mo 
do, che soffiando, per le narice per la bocca,contraSlando alla mor 
te, con molte piaghe sópra la pelle,per modo, che tutte interiora 
siy*ggano,s*GcUla,csiriudiudane 

gli si pone 
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gli si pone fenoli di rami,e timo e cassia recente: e fuetto si fai 
». 4i*> quando comincia a trar zefiro, innanzi che i prati comincino 
avertkare, e innanzi che la rondine venga, e faccia il nidio . .Ai- 
bora tumor dal vitello scaldato ribolle* e crea le pecchie :le quali 
prima, s an?a piedi, nascono, t maontancntc *xon le Rridentiale* 
H mischiano* e si licitano in alto . 

Come, c quando-si comperino, e come si porcino , e 
tramutino. Cap. UIC. 

* Elle pecchie,ottime son le piccole, e varie, e ritonde, sì come 
\J dice Fanone. *A comperarle y il comperator veder le convie- 
ne snelle son sane ,o s'eUc sieno inferme . / segni della sanità sono 
s'elle son frequenti nello sciame* c'Hle son nette: e seVopera,ch y el 
le fanno è eguale, e lena. I segni éeUe men sane si è, s'eUe sono pi- 
lose, e brutte* come quelle,che son polverose. Da provvedere è an 
che, che pieni si comperinogli alveari : la qual cosa,éO il ragguar 
damento , o vero lagrandciga del mormorto * eia moltitudine di 
quelle , che vanno attorno , e delle ritornanti dello sciame* dimo- 
iarono • Seda tramutar sono ad altro luogo, q netto si convien far 

* diligentemente y e i tempi, che quetto meglio far si possa , è da rag- 
'guardare , e i luoghi Jave si i&tùortano , che sieno sufficienti è da 

provvedere . il tempo è piè toBo la Primavera , che nel Verno * 
- imperocché quelle* che diremo si trasportano, malagevolmente 
? avveggano a Rare : *d imperò spestfivolte fuggono * se di buon 
luogo le trasporti : e fave tuffi denti patti nonskno * fuggitive si 
fanno : e di vicina regione* pià tetto, che da lunga , da tra sportar 
sono, acciocché nonai spaventino della novità dettarla* Ma Sci- 
ta son -da recare dalla lungi, in collo di notte si portino* non si vo- 
gliono , ne posare, ne aprirgli alveari, se non la sera vegnente • 

* Sogguardiamo quindi* dopo tre <fy tèe tutto fuor non escalo scia 
me , perchè quetto è segno * Ut fuga di prender pensano . E non si 
crede che fuggano * se tterco di primogenito vitello si ponga a'bu- 
fihide'vafi, sì come Talladio dice . 7{el mese d**Aprile *£omedict 
TaUadio , ne* luoghi convenienti » le pecchie cercheremo , e se son 
dt appresso , o di lungi * siconosce così . Tortai sinopia liquida * o 
Ttero altro colore* simile che tinga* e in piccolo vafello porteremo* 
^osserveremo ti fonti* e f acque pmsimane^ e allora >cbele pcc- 

JQjf q cbie>ihc 



Digitized by 



4*<* L I D I O :< 

ehie +oko vengono a bere , si tocchino cori un fitàcdhtwt** e poi< : 
aspetteremo se toflo ritorna quella, ch'averne tinta; c&taSlo tor'+ 
uà, allora Stimiamo^ ch'ella sia d'appresso . Af* » s % eUa tarila >fia % 
da lungi . E coimper io tempo, che penaci consideratomi sono di 
lungi, o appresso . uf quelle, ebeton dappresso agevolmente npr. 
temo, a quelle che son da lungi, in queHomodo verna^rTorrai^n[ 
b turinolo di canna aperto, dall' un de' lati, ma l'altro chiuso col no' 
do detia canna, e dentro vi si metta melt,e pongasi allato alLtf on- 
te, e aspettisi, che v'entri dentro delle pecchie, & , come ve ne sarà 
entrate* si turi il foro della canna, col dito grosso, e una sola ne la 
teerai uscire, la cui fuga perseguitale quella perfettamente U puu 
te ti moilradel suo ospizio % E quando quella vfder nqn portai, j 
manderai fuor l'altra, e seguitala, e, -così tutte, lasciate, ti. mor- 
ranno d 9 andare al luogo dello sciame. .Altri % appresso dell'acqua 
un pitcol vaftllo di mele pongono^del quak,quando Capi avranno 
bevuto , una al comune paHo andante, l'altre mena : lo spesseg- 
giar delle quali crescendo, notata la parte delle volanti, infine* allo ' 
etiame potrai seguire. * 

Come si tengano, e proccurino le pecchie^ Cap. IIQ % '\ 

IL guardian deUe pecchie proccuri, che appresso il lor luogo sìa, 
^ abbondane difiori^qkaii,oinerbe,o in frutti,o in arbori con' 
la'nduHria proteuri, e quefieerbe quivi nutrisca, cioè. Timorati- 
toréggia, serpillo, vivuole , persa , iacinto ., giaggiuolo , narciso^ 
gruògo , e tutte erbati soave odore ,. e. ^odoriferi fiori . £ ifrutn 
sieno rofe, ramerino,ettetè d'arbori, rifondarli, peschi, perirmeli A 
tutti arbori pomiferr, tan^à amarore : ede'satvatfàhqHerc$da' 
ghiande,roveri, botti, ter*binto,Imistbio#edfràh mi-, 
nore, e i tassi, ei pini si lievm via . ì sopraddetti dotte mele fan* 
ho : gli altri albori fanno mele pitico , si come "Palladio dice . 
E quelli mas simamete sòn da seminasse paHo naturale non vi* - 
come dice Fanone , i quali massimamente le pecchie seguitano i % 
sì cornerò fe, serpillo, appiaHro , papavero , lente,, fava, ypiselfa* 
bas silice, cedrangola, che utilissime sono . E mcomiheianqifioH' 
dall'equintri^o della >Ptima*era,e durano infino a mezzo Sette**-, 
bre. Ma alla sanità delle peeChk è utile a fare acqua molata col 
timo , e? antère acquati fHidd ionie beano >*wverl* p*s*ìmmhk 
c : . - la qua! 
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4* qual non. discorra, e che non sia profonda, oltre a due, 6 ire di- 
ta yOrpt si mettano tcfli , e pietraie , sopra i quali posarsi a ber 

| poso*** : nella quale è da aver diligente sollecitudine, che ? acqua 
via pm a*netta>cbc molto fa ad aver buonmele. E acciocché non 
X ogni temptHadigragnuola » o divento, o fiore , o neve , o freddo 
non le commuova a andare altrove, si dee loro apparecchiar cibo, 
fi che non situo costrette solamente di mele vivere, o verp, dima- 
Agrafie, abbandonar gli alveari Ed imperò si tolgano ficbi,in qua* 
titèdi dieci libbre* t cuccami in acqua, i quali , cotti , in i scodelle, 
*f resse si pongono* filtri fanno acqua mulsa, e pongonlane*va- 
feUii'tvi presso; la qual mulsa si fa così. Si toglie parti no ve d'ac T 

4+qnfitpartiduadivtfle+ecuQcesiun poco,neìla quale aggiungo* 
lho4anapùta,laéfuate succiano alcun tempo yaccioccbèdttroppo 
' bcifemn*topianOL> o vere caggiano neW acqua ; e quefti y afelli 

1 %i fOiigon<ynt%li alveari . filtri uve passe, e fichi pcHano, e aggiup 
■ gonvi supa , e di quello in iscodelle danno loro, alle quali il Verno 
~u queHò pufto andar possono . 7^1 tempo della Trimavera,quafi 
tre volteil mese, e di State similmente ,ilmèl sidee ragguardarc, 
in quello modo, affumicandole lievemente, e da ogni Fieno purga* 
regUàtvoassiVét^mv^rm anfora ragguardi, 

che molti \e non v abbia } inf perocché mutili sono , per guappo* 

5 ftamenti, e guerre, che fanno loro, perocché due son le generation 
-4tteu&iz é^me aMfcps^erSrgi]^ fcrivMÌoè r : nero< e varb. 
\'H**m*<ke { è migliore, si vuol serbare itti nero uccide re nel me- 
Jarhì, imperocché dell'altro è. traditore, e corromper alveo , o 
perchè fugga* o perche, è fatto fuggire, con. moltitudine di pecchie* 
epezà vMCudendoh , ce?$a la battaglia delle pecchie , sì come dice 

- VirgUia.iDel mese disaggio, sì cpme dic$ ?alladio,sì comincia- 

♦ naa ttescer gii sciami, e s , nelVeHreme partì defiari , maggiori si 
-treanoule pecchie , lequdli alcuni chiamano ,ma i Greci fotti 

• tbiamano** comandarvi il riposo 
ttommuovMHxdcUbèto sciaci * ancorai popilionì, cioéparpa* 

glioni abbondano , ì quali avelie uccider dobbiamo . *A che, ap*. 
pretto del cominciamelo di Ts^ovembre,dallo fieno nettarsi vo~ 
, gliouOyifnper.QCchè tuttofi Perno quegli muovere, o-aprir non pos 

• sizmar ma quefto indi chiaro , e caldo £ da fare , con penne d]uc~ 

- selli grandi , le quali ba&no rigore , o vero con altro simife , tutte 

* interiora si spazzinole quali la mano no potrebbe aggiugnere. 

i^?? * Èallora 1 
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£ allora tutte le fessure , che son dintorno, di loto ,di bovtmrui- 
scbiato, dalla p arte di fuori, tureremo : e con gineibre > e c*» <i/*rr 
copriture , 4 similitudine d'un portico , copkremo , acciocché dal 
freddo , e dalle tempere si possano difendere . Il buon guardiano 
dee del mese di Settembre gli alveari vecchi riconoscere* i piente y 
gravi, i quali nella State non composero gli sèiam f venderc* ve- 
ro l'api uccidere, e fare il mele , e la cera in quel modo » che innau* 
^i, nel suo luogo diremo, finche dee il guardiano*) come gli esper 
ti affermano, di State tenere gli alveari*on sottili pex&d* & ta- 
vole , un poco elevati » sì che tapi , e uscire , e entrar possane , nuo 
non le lucertole ; e di Verno con bovina ottimamente turare, jln- 
cora, quando molto impoveriscono del meleti quale si conosce al 
vedetele di sotto fi ragguardi , o al peso : overo meglio sfaccen- 
do un foro, sopra la parte mezzana* per queHo un fusccL netto di 
tro messo, dia loro del mele* vero pollo arroftito* veroAsUrecar fc 
ni . ^fnche dicono*he,se l'alveo è gr*sso,lastisi il Forno sopra U: 
sue sedie, esci magro, ripongasi incasa, in luogo oscuro, ordina** 
to sì, che i topi non,l y offendano,. 



rose non sieno offese , imperocché, per queHo, si menoma il 
frutto: ed imperò le deboli,morto illor \e,si sottotnettono-awral 
tro Bg . Le anali se spesso* cerner** se combattono* si' vogliono so- 
praffar con l'acqua mulsar;r r cib fatto , non solamente si riman~ 
gono dalla battaglia, ma isbrattansi , leccandosi: cmaggiormcn* 
te se dalla mulsa sono spru^atr, alla quale, per rodoreywlMsi* 
densamente s'appigliano, e Stupidiscono . E sedeU'dikariome- 
no spesso si partono*, tnr sopra ftà alcsmafartt ,sen7^suffumi^ 
care, il porre fior presso erbe molto odorìfere > mass imamente ap* 
piatirò* i \ ottimo. E dctprovvedere è ottimamenta ebe per caldo, ' 
operfteddo>non periscano . Se quundo>pcrsubitataequn,sonoop~ 
pressate, inpaHura, odi subito freddo-, che rade volte addiviene » 
che sieno ingannate, e da gocciole offese, giacciono abbattuto ; al- 
tera è da ragunark inalcun vafò,e riporlè in coperto luogo *caU 
dapcbuonAcencre tiepida, e più calda, che tic pida y gittar sopra 1+ 
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» flp, dicr oliando pianamente il vafo y e le pecchie * x) eie f utile » e 0» 
* mano* non tocchi : e por le al Sole* dove rivivano, appresso de lo- 
ro alveari * sì che àke lot case ritornino . Ma se sono inferme,tbe 
da queHo si conosce., sì come dice Virgilio * che Unfermehanno 
} altro colore » e paurosa magrezza * che molto le sforma >e i corpi 
1 bielle morta arrecano/neri* e Altre ce! piedi appiccate all'uscio pere 
' donoyorvtro dentro nella Ur casa tutte combattono e sono cascato 
ti per fame* e rattratte e pigre* par freddo* e fanno dentro alla ca- 
ia ilsusurrato più grave, sì copte jtelle $elve mormora *4uftro * e 
sì come il Mare mugghia nel percuoter dell'onde * e sì come nelle 
. chiuse fornaci* quando il rabbioso fuoco suapora; allora vi s'ac~ 
- ccnda odorifero galbano* e*m cannelli di canna * mele darai laro* e 
fari prò se di galla trita il sapor vi mischierai*o vero secche rofe 9 
0 vero minuzzoli di carne arroHita * 0 vero uva passa * 0 vero ti- 
4 mo y 0 centaura*o vero radici d'erba*che da foresi si chiama améU 
lo* poni in odorifero vino* e nteancttri poni ali* uscir delTapLQjfC 
ila erba si conosce* che nasce ne prati* e fa lo Stipite* sì come sei* 
va* e le sue foglie molto sì attorniano *el suo fiore è £ cohr dio- 
to*e in bocca è d aspro sapore . Scacciami anco**sì come dice Tal 
iodio *le lucertole* e rane 7 e tutti altri animali ali 9 api mmichevo- 
. li* egli uccelli* ceMspavcntacchi*spayentiamo<Delmese di Mar* 
. %p massimamente soglion venir loro IcnfcrmUà; imperocché do- 
, pò i freddi digiuni del Verno yi titimagU*i fiori amali dell' olmo, che 
. prima nascono* desiderosamente appetiscono*fanno loro dissoìu» 
j %ion di c*vp** e t'uccidono * se non te soccorri con veloci rimedi ; e 
darai loro granella di melagrane fette con vino aspro * e raffred- 
date* fi pongano in vafelli . Se paurose parranno* o ver contratte 
di corpo* faccia* silicio* e i corpi dette morte spesso porterrannm 
fuorimani eanali di cama*mele*con polvere digatta*o rofe secche, 
cottoci dovrai infondere* E queHo innanzi a ogni coeabifogpa*, 
chele putride parti defiavi* 0 vero le vote cere*!* quali* per allure 
eafo * lo sciame * a pocheTRa ridotto* non pofrae empiere* ridde* 
ralo* con taglienti ferri* sottilmente* aocmcbd Coltra parte mos- 
sa d? fi avi* non coHrhga Vapi * le casutta commosse abbandona* 
4 re . Ma se vedessi * che per abbondanza de fiori attendessero pu- 
re a far meli* e di figliar nient* pensassero* e vedrai la poche^gA^ 
allora turerai i fori* onde escono * e non le lascerai uscire*Xafim * 
toc dì, e fer^uetto modo si conducono agenerari» Qwapprefs* 

a calta- 
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Tl è caUd'^tprife da curar sono gli alvei , per modo che sì tolga ogni 
fafiidio* cbel tempo del Verno contrasse ,di vermi , vermicelli^ e 
tignuole,e ragnoli,(perU^uati si corrompe? ufcde' favi) t de' par 
paglioni , che del suo Stereo vermini fan**, il modo da uccidere i 
s parpaglioni è queSfo ,c<medke*P allodio . Vn vofeUo di rame al- 
' to^e Stretto , la seradentrófragUalveari affogheremo* egoismo J 
1 fondo un lume acceso porremò^equivii farfalloni si rammranne^ 

* intorno al lume voler*nno y e U Strettela del vafo al vi^^ 

'co gli coSbigne amórirè . allora si faccia fummo dello Stereo set 
co del bue , ri quale è ottimo alla salute dell'api: la quale purga- 
zione, frequèntemente , infino al tempo dell'autunno , si faccia . 
E tutte qneSkcose faccia il guardiano caSio , e sobrio , eda man- 

% S l)i re > e * a ^ ere s * a gL*> e da cibi agri, e da odor fiatoso, e da tue 

' ti salvamenti rimosso . 

* > Dc*coftumi s e modi, c induftria, e viti dell'api . Cap. C. 

LE .pecchie nòn sono di solitaria natura, come l'agugUe^maco- I 
megli buominij imperocché in queSte è compagnie d'opere, e 
" a'tdifici: e in quefte trogone, e tirte* iifuor si puf cono r d'emiro 
" f opera fanno .'infuna di queSte Sia hi luògo soi^\opu*&bk- 

* te\ E se alcuna volta nell'ariaditpèrse sono , con eemèaUe J#o- 

* rth si riducono in un luogo . il lor^c seguitano , dovunque v*i\e f 
quando s' alias saM sollevano, e, se non può volategli ****** 

to, e portanlo % e così conservare il vogliono: e non sono sen^aopej 
rare, e odiano le pigre : e così impeto f accendo , stacciano da se i 
fuchi $ i quali non l'aiutano, e consumano ilmelt , i quali, vocife- 
ranti y le piò perseguitano, e4e poche ifori dvti y $tsciodtW4Ìvtoìu- % 
rano, fuorché queÙóHtònde entrano, perché ventò fèto vitrógga* 
Tutte, sì come in esercito vivono, evosì in diverse or e dormono, e 
io pera fanno parimente* n tetkein colonie sonp>andate y edique 
Ste duchi fannoràlcunh a voce* com'un seguito di trombe » *AUora 
fanno quesìo , quando in tra se, segni di pace * o vero di battaglia 
abbiano . Di melagrano* a di sparagoil cib&soio, dell'arbore deU 
l'vliuo prendono il mele , ma non buono . Due ministèri si fa de U 
la fava^ appiastro} e%ucc*% e cavolo : ciò* sono cena, ecibo . £ruel 
mede/imo deperii ^de'melisalvatichiyedel papa+&eì%eta> e me- 
te . Dellamccgnta tttplkc miwiiexe far si dice* del lapsano%ci- j 

bo,eme- 
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bq, imelt+e cera : così d^gìì altri fiw prendevo* quali aa una, r*~ 
sa, e quali a più . ^Ancora £ altra cosa Janna liquido mele* sì fame 
de L fi or del eccede £ altra fanno il contrario,cioe del ramerino,cbe% 
fa^no spesso . Coti d'altra fanno il mele ipspave* sì come del fìcoi^ 
deUitfco buono A&i 'wp Qtumoys) confcedìczKarrone. i4aP r irgi^. 
s- dice^be esse fà^^4 y aule,cioè l$m<$$ni*i regni di cera, Spesi, 
sa ahcora^r^mdàim duri ciotti pe^ 

dar l'anima sfittai pesoit^ntaj faìuor de fior & gloria di genita??, 
re il mele % typegfuukè s 'uno di brjev$ vita , ijfiperoccbè'oltre 4 ' 
HneanntnoM vivono^ benché la lor gender a^o r^sia, immortale*. 

Quando, e cop^e^sqanp gli >sijm4 * e come si conosca 4 
innanzi ai loro uscimento . Cap. ci. 

1 T 0 sciame, uscir suole, sì come dice Vinone, quando Vapi na- 
M^j te son molto prosperatoli , e la progenie in colonia voglian 

i mandare, sì comain addietro i sabini fectpno, per la moltitudine 
d* figliuoli • uil che due segnali sogliono andar dinanzi inno f.tbf 
n& superiori dì , massimamente la J^ra., molte innanzi al foro deX 
ié&9 uscire* mada digrappol d'uve, l una appiccata all' altra,ag~ y 
gpmitolate pendono*, * : L'altro, che quando già volar debbono >o ve, 
ro quando cominciano, suonano fortemente, come i ppppli,e i ca+ 
Valter fanno, quando muevonagtief ertiti; le quali, quando pri- 
ma usciranno, nel cospetto, volano, e l "altre , che ancora non sano ' 

2 Uscite, aspettami, infina che si ragunino tutte . H* Virgilio scri±. 
ve, che alcuna volta escano fuori a battaglia, imperocché spesso* 

i e* Kndoyi due %e, nasce tra loro , e lei or seguaci gran discordia^ 
cb# s+{QUosce,perchè allora maria un snono grande a modo di tra 
he s'ode Quando paurose intra se sicongiungono e delle pei a;! 
idsplendonoi agM^an l'ago co'becchi ,e le membra adattano aUa^ 
battaglia a e intorno ai tile si mischiano it si Stingono y e congran^ 
grida chiamano il nimh o ; allora sidifrompono con corsi , e mi** 
subiate s aggomitolano ,e f assi un gran suono , eSirabaccheyoUl 
mante caggiono p& spesse, che la gragnuala,ole£hìayde>qunado 1 
^ si scuotevo, a neve* quando fiasca . Edi Bf, n%l mezza de%e tibie* , 
re-, con valorosa anmQ > intra l<^cmbattanf> > con risplen^e^tf 

; ale , a alla boUagHanomdannolufiga twfino.tibe La y^anfiH fite y 
Hrigne^t fawtvMtlm&dattiJ^L M^impmemd'*^ 
\ . « " mi, $ 
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49* libico; 

mi, e quefU tanti combattimenti, congittamento di poca polvere* 
si quitta . Ma quando amendue ì guidatori , f atnendue lo schiere 
rivogherai , * / piggiorc , accitKchè pìk non offenda , e/* r* i k mor- 
to miglior riponi, imperocché sono di due maniere . J/ miglio- 
re è di color d'oro, Valtro è nero e brutto . finche escono alcuna- 
Volta y per vana dilettatone,*) come il détto Virgilio scrive Jaqual 4 
cosa si conosce, quando per Varia, volando >* schermano, la qual co 
sa agevolmente vietar si puote , levando Valk a'f{e , acciocché in 
dito volar non possano . TaUadio scrive , che la fuga , che de*ve+ 
niH,o vero usctmento dello sciame* si conosce hnpcrè,ebe per due 
dì, ù per tre, dinanzi, agramente si fa un tumulto, e un mormori* 
spesso, il quale, ponendovi l'orecchie, si conosce . 

Come si ricolgano gli sciami, e tinchiudansi . 
Cap. CIL 

QVando ilguardian delTapi vede lo sciame essere usato, e Bar I 
nel? aria; incontanente si conviene polveri intra lorgitta-* 
te, t con bacini* 0 ferramenti suon fare fortemente, ri che, s pavé» 
tate , alla lunga non vadano . Ma se in alcun luogo s'appiccane' 
prosshnano, quado vedrà dove. porre si vorronno,erbe e rami d'or 
Bori, ne 9 quali si difettano, a una pertica ben legati , quivi appon- 
ga , si che sopr'essi s'appicchino . £ quando tutte quivi saranno 
appiccate, quelle in terra ponga, e l'alveo, sopr'a quelle, aUuoghh 
nel quale enterranno,epoila sera sì pongan,dove deono Bar conti 
ritto , 0 vero si tolga up piccolo alveo, <T odorifero vino bagnato , e 
ton pertica si ponga in quel luogo,dove saranno appicatc&cl qua * 
lè, per se, 0 vero pei' fummo, enterranno . E , quando tutte vi sa- 
ranno entrate, si pongano sopra uno scanno spazioso forato, il 
nuovo alveo ottimamente pnrgato,c d'odorifero vin bagnatole di 
finocchio verde, 0 d'ogni altre erbe odorifere, e d'un pendimele Siro 
picciato , sopra quello si ponga, rimosso il superior fondo dall' a l- 
veo, si che per se, o per benificio del fummo, netta casa nuova en- 
trino, e poi la sera, nel suo luogo , si pongano . Ma se in alcun ta- 
nfo s'appkch eranno , taglisi, con tagliente ferro ,e soavemente si 
Jspon*a, e sopra lui s'alluoghi nuovo dlvearie, e facciasi, com'io • 
Jesi » quando in erbe , 0 vero rami annodati alla pertica, cappio j 

£ se lo sciame intero raccogliere non sì puote, induca in 
€ piàsi 
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ftonpmU* rtktègtwtst óaocuna parto sottttalveoaUogarc . 

\ f&e $*arr0éss** h a a vesse due con*** parte, tutu falere porr 
fiatmi vtrv ms m* perotmedewue .E segià in alcuno arbore peu- 
fl*aoain*ermmo>al lmgpdfànstr*uo> ed estono ut pon§a ungi 
^*phmhi0+*raieumegramforo,90t* 
&ypmmaf*mm*i*cm0€cbé nel? alveolo fugpooa, di sopra aliar 
p*ej#Ye t *i inru$ u mciii quMpofÌi f se T alveolo avernon ci pat 
th***e codinHapià volte sr potranno tutte>avere . O vovie 
+q*è& *4b e*e è sottHoteevhtttgit àridda*edk$oito **di sopro ,e 
prendami con panni bianchi * e metti ** nei amo*» alveo si metm 
#»J o ver<hf*rse>i*nuova sedia saU*ogbino,o veroèd dentar- 

r èort sicaccino al tutto : e quando poHe si saranno in alcun rat** 
-* s>ppbca*a>e va» appiccar si veglione s facciasi * come $d<Up 
ÌB i Om* quamioM proprio voterei partano . Uà s'eHe sappiaci** 
imnoinerlut^iof^ > sopra*! quale nuovo 

<alvco porsi p*ssa>non talora sta fàre* senmebe m quello si ritor 
4 ntanO) e lacera {abroghino , deve demo More* Ma sdk sappici 
cono in alcun luogo alto * escomio « dai quale pendetti modi aver 

1 non si possano, t cuoiami con lungbieeitm pertiche* sì che in terra 
baggiano, o itera ripongano ineoubcne*óIe luogo .li guardiano, 
innondo eotaHeoseprocmra, et con* ? allodio scrive* dea esser pu 

♦ Wdaogniiimmomà^ 
-torpore* Ubero. +Antbcàtt assire attento t avete gU alveari ap^ 
\p*rmhiati usarvi ,ne quali srriecvano glissi ami rotti % e giova» 
Uh imperocché le noveUeapi* per l'animo vagabondo, spesse voi» 
te si fuggono, se non s'osservano,* queUosb'escaino dimorato uno» 
a due dì, le quali nf nuovi alvei da ricever sono immantinente* che 
torneremo «• ^sstrréràUgstardim 

6 va, o nona ora del dì, so Wide i seguì della futura fuga: e massi- 
mamente del mese di Giugno : imperocché >dopo ledette ore *nom 

% *g ** 9t m me fuggktfov*ro paètirc nfyno^vy^tvi^gnachiaku^ 
incontanente procedere > e parti*nondubHiuo» finche, quésta 
batoagjtìtt 

re* oahrOitutte hrunUtogOyOsi ramano * o s'appiccano * e allora 
intendo traforo esser pace* o-rtro tutte Avere unf^e r o vero * cbe M 
riconciliate, sicn d'accordo . Ma se due* a vero pià por ti fanno* al» 
torà conosca* che&ommÀiremÀu%k0$aoti ¥f essere quante patti 

§\rr dimoflra- 



i 
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&uottr**o . Dovefiàag&usieotmso*^ 
ti mano di mele , o di meUitoto , o (Pappi*, cerchi d& lf iab * se*$ j 
** poco magneti* più luìtgbiycbe Poltre api* tmtfptèd» $$*gM ' 
be, e nisott di pià grandi pmm.piè be ti ^nest ips e t^ pet o t o n f a 
che netta fronte som fitfmi * e qmnfiuu mtpeÈnml mmn p*± 
tnno,H quale apttgmr non ufano < Sono abri merii e 5**- 
H ìi convengono ìpegnere r e ipièbttii serbarsi i^uaU r ees pose* 
cagano con gli sciami suor, si serba**, onkehrfalieu peroeehi 
fUmiovi,ìàunasi*me, Sogli sciamino* **scom>grmèdi *mf-~ 
jkknfa, quelli di dna, 0 dspiàrvnfa possiamo m uno ritmare* ju* 
•fndvtce Rotore Pfpiilnbnmutte, e rinehime serrano , p*fèe*iU 
•orbo del mele yiastiamhm alcuni spiragli Erettissimi nella ceìlax f 
Vbe se vorrai falvearh r*el quale , per *Uu**pi&elcut^** miti* 
in dine scemata fosse , d'accrescimento d*fepol*rip*raare , causi* 
dtrtrai negUMtriabbodmm la cera -ètfwpi* toBnmsi* he bau* 
no i cacchioni :e do¥e stgn**del He, che dee nnseevetroverrahtom 
la schiatta selo caverai, cporraU neWntvearie . llsegno quoto 
do il *\c dee nascere si i, che infr* tutti i/bri, che hanno cacchioni 
un foro maggiore, sìcom*ubero T appare . Ma allora sondaci 
9pertarc,qmnd#moHms*i4or eapiwsiaforiSappmaccbimm 
fuscir fuori* muse gli trasporterai non maturi, morranno * Ma 
se lo sciame sitbito si lei^, con iih^pko di bacine ^ e di te 8* tip 
spaventi, e per quello modo agli aheam ritorneranno y o veranda 
la prossima fronde s'appiccheranno , c> quindi atto» vafo nuovi* 
unto di mele, e fregato d'erbe ufatcji metta* poi*ontuauo& som 
meflela* si riponga User+eou l'altre * 

Qtumto^comc srpaò torre il mete aHèpccduc ; i 
Cag. CHI. 

> 

DEI mese^wrnOyStcmdtcbeéceTMOaiio , Moafinoffi • 
alveari* i quali saranno maturi *re*dtreilm*b>deiU «noi 
tosa saremo ammaefìratt^per m<tà sep*. Viim*et«*Kutt, quan- 
do son pieni di pecchie, e vi sentiamo fhcoiofnormorto,imfero<- 
*bé te vote sedie de* favi t sUovtc concavi cd$ci,le voci, le anali r* 
Urteranno, si Unano-pin in alto : feria quel cosa,quando sode il 
mnimrio granata toeo,u/màamo nmumt inscienti a, **** 

' mei*. 
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«l* lt£t4iuQU datati . .Anche quando i fuchi, che sono àpi'mag 
^ giari+tongrande infettatone le perturbano , significano maturi $ 
3 meli. neh t^ccondo Vairone* segno da cavare ì farti (è , se den- 
Uofanno f g^muolo : anche se i buchi defiali son turaiUquaft a mo 
io di carta . allora son fiati di mele. Caveranno si gli alveari 
nell'ora del mattutino, quando le pecchie impigriscono* non som 
éeHe da^oaldoafycciasi fummo digalbanc, e di secca bovina, la 
quale nel polmÌtario,con accesi carbonici convien deHare,H qual 
x lt*f* sia fffsl figurato . Che nella Hretta bocca il fummo possa 
uscire : e cordando luogo* te pecchie u ridderanno i fidi. E por 
fatto delle pecchie vi siìauila quinta p arte de 9 fiali: ma li putrii 
| ^^^^alì^^liahtari si tolgano. Jtncbe &d mese d*Qt- 
(olfregU ah$ari sì caveranno 3 per lo modo detto : i quali si cou- 
wuigou vedere, e se v'i abbondanza torne* ere menatati: sono t 
mezza parse, per la povertà del remo, lasciarne. Ma scie buche 
jdc favi son piene a meta, non se ne cavi niente. Ma Fanone scri- 
jUipcbe la, terqt parte de fiali, solamente si tolga, e l'altro si lasci 
fcrlo Verno tfyircgnachè pieni sieno gli alpt àridi mele . Ma se 
K internerai cjftt^ aspxo ycrnojdenpe al poftutttì se ne tolga . Sì co 
^Virgilio tcjrfcc i Maglihuomini iel noftrotemfjo > molto in 
•QUeffa espetfi&jfermano* beamele si dee lor torre solamente una 
'+jntta Cannone quefio nella fitte fagotto, infino a mezzo Setter*» 
ybre • Mala cera corrotta, aUota^e prima,qualunque otte sitruo* 
t *4t tane si dv\*Aycbc il mele si ice tone, secondo che ve tCha, a 
+t{ondo ob€v ba pecchie poche t o assai: e che oltre alla quarta par 
XenoMC ne tolg$+ jl snodo lei tone il mele degli alveari , è . Che 
ju chiuda son cria il foro, un» o pero pià,se pm*Ptifba, sì che fa- 
fÌMseirnù* postano : e di som >con un panno mote , o vero con 
a pallia sfacciati fummo ^ciocché atlap arte superiore ieiFalvc* 
AdgaMO z Cfiegato ?M*eo 9 si tagli il fiate, con sortii cottelto,im~ 
smollato spessa in adequa, acciocché la cera al coltello non fapoic* 
| jù^txht i fiati ahe rimangono 9 non s'offendano* Ma te l'alveo 
del fiak giacciaci fiali si c (fin inciano f fare nella uarte di dietfoil* 
faste di sopra appi cxati: e qveftfsU prima mete s'kmpimó: e poi 
Mtlla parte dinanzi satfattiana é e in quetìa parte dmoran tutte s 
jfd imperò sicurar^nte si può aprir* il fondo di dietro Jl quale così 
^ispoHo esser decttbejgevflmcntc sapra,e, trÀtti tjtati',crìme~ 
< * * *%rr V* ttitégre*: 
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tè, segretamente, si riponga il fondo d snol^.lk^i[m^f^ 
pi di quello s'avveggono* tutte 'panno al votato luògo riempiere* 
t quando l'hanno riparato, e tutto ricofofiktù, iato partrtmam* ' 
Xiritorrianpj e quividimorano : e pet qucHo apertantèmSc si fai 
flflWTj guanto il luogò+otoiriplenb. >k • y * ~* 

\ Coipìc si' governa il rtttìc, c là cera Cip. C!H& y 

IZ- titr* dedali in qtkHo modo ♦ lj[dli,iuHkng cbtrti i 
priemanoysi toglie via se >V a/c*** parte coffbfta,e cacihi& 
uosa , imperocché dimoi sapore il iHelc Corrómpono : t poi i io* 
&ttiysirompano,tmnuzzarì$imt e\m i 

si lascino tantoché a poioapoco,per st, f?tàailméle p o&Wt* 
fon alcm peso : e quello > che riesce è nftl cttidpteltftshno fH 
si cuoca il mete con la cera, sì come ti dirà *1%uandolepeabi*j$#> 
podibatt*te>t.morte ,sif<tmque8ómqio * Del meteci Sètte*** 
bre si tolganogli alveari vecths^pavPMqtìaltlié^t fahata&é* 
teuoncomposomsciamteesopràilfa 

$sn poco si tenga? alveo* acciocctìè fypidisop^^ % 
/abbruciti tdie : e poirìvolgi il copertoio fcltmveó sopìa tetot, 
tjonunavergbttta di ferro } tàglia ibatto^tlìhori ntìPalvtHt 
ottimamente con anella medefima, timidi e Wcefa, tfapiitrì^> 
gnìi e poirìvolgi l alveo jt leva il coperchio, emonio in sxvnaftm 
ghetta nettissima, sopra un bigonauoìo,e coumapatéttà^fMo 
4a il mele, e becera: il quale poi iti una forte tkhbettafoni^tqm 

Strumento idonea fon 

J$*mni,i quali dm buònfàteugafo* : my^^i^WÌ^^ 
&U* tasetetta fortemente attorca :t quel èheitìfò ìmdcrttib • 
flt^vUtt tUddo$%il*t*scbttta , tantoméglto si B ri gh e rà ; ri 
\pwpel Zfii!tò!tnt&tyump& 

* 4 amor* 
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4 <tfeorafrkmi,cMiWtoprai\Hhn è àamtòsD strtfricmwpià ti*, 
tomenti, siche del mele rimanga dottatitene Ila eeraycamiossm 
iosa, the assai mena vaglia ttmetc,xht la etra' È<ptettot(he n'UL 
retri , mrl cotto ti chitina , the sidéehor ne'vnfi , e anegfiptnem 

* aperti parttibi d)fr*emrk>»>^ ^**M**Mfi t *m ~ **M t » 
fk rtyMmbitmekVqmJfo^fàa^^ 

mane,eoh' Pàf immischiata ybit&ìmeWènifràn pàlnoionAt» juèt 
anale sia acqua tanta» » piò, quanta è la cera, e autHa al fuoco si 



rwjj* te&f o> cfo interamente sia Sfrutta* la quafsempre % con una 
f mtHola, o vero con altfof fy8onesjfmgàiienella detta tasca gros 
sa si ponga* efortemem^^tf^ Ame in secchia, o veramen- 
te catino , in che abbia aìòètS co fa%f acqua , caggia , e Stia tanto % 
che ottimamente sia rassodata , e poi ;e ne cavi > e nettisi da ogni 
fastidio, che fosse intra l'acqua, e la cera . E se la volessi Pià bel- 
tà , s an\a acqua , un'altra volta si liquefacela, ed in vafeìlo d'ac- 
qua bagnato , di qualunque formati piaceri, ancor si riponga • 
Dualuuque cosa,nelta tasca rimata, sigimela tasca si lavi net* 
facqua calda, e asciughisi al fuptfno, e così durerà buontempi » 



.«si 




rifanno, se 

gran piSfolcn'ja di tempo n&ìtéfPloro , imperocché una volta 
fanno , o due , e il più delle volpare , partoriscono , e metton lo 
sciame, e, san^a gran fatica o spesa,si tengono, avvegnaché non 
sia perà al tutto da mettervi negligenza . Delle quali^ptando ac- 
crescimento riceveranno, le vecchie di cinque,o di sei anni Je qua- 
li si son rimase di partorire ,per Fetà, di State gran previo » im- 
perocché hanno molta cera > la quale molto é necessaria, sipos- 
2 son vendere, e le nuove serbare. Fanno ancora gran quantità di 
cera , che massimamente é necessaria e a % $e , e a' prelati , e a ogni 
altra persona, carne per tutti si sà , che assai gran prc%%p si ven- 
de ,e che é piò , che di e notte fa onore all'eterno . finche fan- 
no mele in gran quantità, il quak molto è utile, così a cibo, co* 
^j'Jtij meame- 
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dhVfifHmo dm c***ttiriSp4gM4ti&aHÌti>0rrkcUtL del c*mp$ 
JaUscù> *<t**iic*usiof>sst cosa che d* krftj** Usciata fcuf 
m*jxccol*xasetta> tm atmpiceUò+ nm w*gp*r £mri*gcrojm- 

*•* Ymglk+omo meno dirimila sefkr^iJimek : Pciuif 




• : - - a meo- 
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fvN.<3 O MINCIO 
IL DÈCIMO 

LIBRO 

Dl dìVfertf ihgeghl <Ia pigliateci . :\ ) 
animali fieri. 




41 
'3 




[ZI amkhififosojiyiìcuifntelUttófxdairónrfc 
poterne Dio , sì atto ammaestrato , e illumina* 
tv, accioccbfcónòsàsstrò Iecósc,che sono ntf* 
[ R off 1 umana generatone tintendemto , /e e ose * 
che sona sottri Cielo , esser create 9 per utilità 
degtibuominifon sottile ingegno ? pensarono k* 
chetHodo gii animali derei r tewettri, c aquaìù 
$i,t^è,p^téfftcatodèì primo p non obbedisco- 

no* fi&trtpoiefsvnofe trovarono motte cautele Je (paligli huo~ 
wm àfono, e con loro industrie} iuectfsiyatòente y infiniti ingegni 
l agpunsono, da'piM non saputi. £d imperò mti petti, che bo po- 
mi sapere, intendvridncere ih istw tfattando in che modo si 
piglinogli uccelli, e secondariamente le beHie sal*atiche,e poi &' 
' pesci. Degli uccelli, in che modo si piglino , con uccelli rapaci di~ 
mettici, con rttì % con lacci, e con vischio, baleilro, e areni, ed im 
alcuni bttrimodi. DeUe beHie* come si piglino con altre BeHie db* 
mcflnhc, con rttf, cotti aeduo fi , con fosse, con tagliuole , e molti 

altrimo* 
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LIBRO. 

*L ^vmgtemm , r saviamente\^fnticm€no rpfrdtmefhcaeu 
generation dezlj Myelluyyù^^ loro,pren 
dere non pot4pafotf£lfyafyoM i 3&\ueflofu il fri 
mo trovatore it^e Dàuco; it aual^er^moMemto^ognobh 
la natura degli sparvie^ e df'JMconip e quegli dimtHUoe,e av^ 
ve^oe a figliar preda", i délletoto ifyermitadi curargli , dopo'l 

.ì;::ì ini; 
Dello Sparviere . Gap. I L 



LO Sparviere iucteUoassaironpsauto,ela sua natura febe i 
viva di ruberia fattoi MfceOifiimpèrò vi sempre solo* no* 
naiaccompagnatotfmftrtotcbiàttd preda non desidera d'averci^ 
f^^^iufntos^^o v* predalo, va fremo iitovwm-y 

* eioccbè dagli uccelli, cb 9 e iù^l pipile > non sia veduto- CÒa t 
pi uccelli, i quali perseguita, per Olinto di naturai contivi 

' qUndo il veggono, o sentano, g L anono,f^ono,e,q^nt^po r ^ 
v no, s'occultano; SlueHisono di, velocissimo volato (netpri&ièio 

della lor mossa>ma fot (lento: ed imperi se incontrate no* pi- 

glia * lascia di seguitar lipredai t sopra aliun&nrbottìtpesso, % 
jnde£hato,in tal *n<wV*JÌfo^ 

gnor* 1 E truovansieli sparvtmnelMpi dcumnU^rc^ jqy. 
\&l{9rfà lutti sqno % snome sì dite., quelli, che nascoty ne^pi^i 

Brnsiain Ischi iayonfa . Buoni ancor angicono nell'alpi Kflyì g» „ 
: tne'cànfimdifrehto . Sdiqu^lfat^spnpicfolu^^^* 
t €omunnome,si chiamano sparvieri* alcuni grandi,i quali si f hi* 

• mano attiri, e tutti sono di generation di sparvieri** f&me il cor 
'^vo, e la cornacchia ,chesono d'una medefime gei^aQoqhpicyì- 
'lo, e grande. E queSlo mede/imo in più anim ali si pH^^4^f % 
[E degli sparvieri alcuni ma^hrw s 

sinodi 
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tono il maggior Rigore: e alcuni, che son minori, e chi* ir ansi mo 
scardi, e son maschi, e di piccola utilità . 

, Della bellone bontà degli sparvieri. Cap. III. 

t T *4 bellc^a 1 degli sparvieri si conosce, chi * sien grandi , corti, 
JLi t aventi piccol capo : e*l petto, e le spalle grosse, e ampie co- 
fee : i piè grandi, e distesi, e*l color delle penne nero. E la bontà si 
conosce,imperocchè quello,c\)é tratto del nidio, è migliore,e qua- 
fi mai dal signor non fugge : e queSlo si chiama nidiace : 0 vero , 
che di nidio uscito, di ramo in ramo, va seguitando la madre , e si 
chiama ramingo :e quefto è ottimo ; e quello che fu preso, quando 
uscì del nidio % è di secondo merito , innanzi che le penne in ferità 
mutasse, e soro si. chiama . Se alcuno di tal tem po prese fue , radt 
volte si dimestica , eufa con gli huomini : ma * se si dimestica , è 

% buono , imperocché in fierezza fu ufato di pigliar preda 0 E quan- 
to più animoso è veduto, e più ardito ,e di miglior co fiumi , tantò 
più dagli esperti miglior si giudica . 

Come si dimestichino, e ammaestrino gli sparvieri B c 
^ ebe uccelli piglino , e come si mudino . 

Cap. un. 

I jLTf udrisconsi i nidiacUe raminghi di buoni ucceBi,e di buone cor 
i]N ni, pià volte il dì, a poco per volta, acciocché più ami il suo 
signore . Tuossi ancora dar loro uova in i scodella rotte e dibattu- 
te, ed in acaua bogliente gittate,e poi fon le dita,insieme Strettele 
quel mede/imo si fané* sori dal principio . Ma quando ottim amen 
te fieno dimesticati > e avvenni , una volta il dì si vogliono pasce- 
re, dopo ter^a, quando la digestione avranno compiuta, che si c 
no s ce, quando hanno vota lagorgà,da que'chene sono ufati.Est l 
cibo della gorga, infino al di seguente % non discenderà, altrettanto, 
sanila cibo, si lasci.+Ancbe si può due volte il dì cibare sicuramen 

I te, se troverraìil cibo esser disceso della gorga, e quante volte qut 
Ho vedrai, potrai sicuramente pascerle, se tu non vorrai qitel me 
defimo dì , 0 vero il seguente , ire a uccellare ; imperocché allora si 
conviene sia ajfamato,acciocché y con maggior disiderio> seguitila 
preda, e al signore più agevolmente ritorni. DimeSlicasi,se molto 

Sss si tenga 
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si tenga in mano* e massimamente , per tempissimo , nelTora det- . 
V*Aurora, e intra la moltitudine degli b uomini , e a romor it mu- 
lini <> e defabbri, e simili luogora : e ammaeSlransi i nidiaci,e i ra- 
minghi, imperocché gli altri sono in fiere^a ammaestrati in que 
Ho modo • Cibinsi nell'ora di nona di buon cibo , e nel seguente dì j 
si tenga in luogo oscuro molto , infino a nona . allora si tolga , é 
portisi al luogo da uccellare^ non si lasci prima allegale, o >ct 
ro a pernici, imperocché tropposon forti : e se quelle soperchiar 
non potesse, addebolirebbe il suo ardire . Ma lascisi aUt "quàglie 9 
tordi , e merle , e simigliatiti . Ma se vuo % cb'e'piglì lega^^e , ab- 
biane una presa, e trarràle molte penne, e alcuno, in un fossato fi* 
scoso ,innan\i al cy petto dello sparviersilagitti,e lo sparviere 
si lasci ad essa . Tiglian le quaglie, e le pernici,t legà%£c,eghia* 
.date, e molti altri uccelli, sì come merle, tordi, passere ,e simili • 
fiudansi ciascuno annone pogon fi del mese di Mar%p,o verotfjf* ^ 
jpirile , in una gabbia grande , s penalmente a ciò } fatta , e poHa d 
S ole, allato almuro 9 in oppofìo al meridiano* mudashonttro cìi- 
piesila mudagione,nel principio d'^igofìo, e,ne % più,nel mezzo, § 
d'alcuni nel fine, e d'alcuni non si compie tutta . E a queHó vale* 
se ben si pascano di buone carni, e massimamente d'uccelli* accioc 
€hi bene s'ingrassino, e allora òttimamente si muda ; '£ tteuni di- 
cono a quelli molto valer le carni de'vispifireki, e delle bisce, e 
teBuggini, e delle lucertole : e alcuni avvisatamente gli pelano » 
acciocché le penne nuove rinascano pià toHo $ benché* a così fare è 
moltigiàsencsonguafli. \ ' 

Della loro industria, ecome s'inducono a non pararsi » 

•Cap. V. " 

Guardi il signore detto sparviere, che in alcun tempo non to/t* t 
fenda . Ma quando lo vedrà adirato , e che non vuole iter 
sopra la mano, o vero in su la pertica , soavemente il tocchi , t ri* 
lievito, quando pende,e quanto può consideri i coturni, e la volon- 
tà sua , e in ogni suo voler lo seguiti , e sempre in mano il cibi , ed 
in nulla gli contraddica: imperocché lo sparviere è molto difde* 
gnosa natura. E però,quando verrà a uccellare, non lo lasd,se non 
-vede, che sia ben desideroso di pigliar la preda, e massimamente* 
t a ghiandaie : e quello troppo da lungi non lasci, impero* 
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.Anche il signore non l'affatichi oltre al modo , e non sia tanto de* 
iideroso detta moltitudine delle quaglie , o vero altri uccelli , che 
quello guattì* o che lo faccia adirare. Ma quando quelle arra pre- 
te, le quali vede* che lo sparviere appetisce, sia contento,e volen- 
iter di quella preda lo cibi , acciocché senta , che'l suo pigliargli è 
giovato, e commuovasi ad amore d'uccellare . 

Delie infermiti degli sparvieri, clor curi. Cap. VI. 

t A V viene allo sparviere* che riscaldisi, oksre alla naturale aU 
lf\. I* compie sston sua , che alcuna volta abbia febbre : e allo- 
ra, che sarà al toccare caldo , e Hard tri fio , che alcuna volta av- 
viene, per li soli spiriti, infiammati per troppa fatica , o peraltro 
decidente te alcuna volta per umori infracidati , in alcuna parte 
del suo corpo . E allora se è magro, poco , e spesso si cibi di carne 
di polli, e di piccoli uccelli , ma non di passere , imperocché sono di 
molto calda complessione , e le dette carni gli dia ravvolte in cose 
Muralmente fredde, sì come in granella di zucche,o dì cocomero ', 
trite, o in mutilatine di Silio, e di simili , e alquanto si cuocano in 

9 1 sciroppo violato , e in simili cose, egli si dkno : e pongasi in luo- 
go freddo ,e oscuro , in su una pertica avvolta diranno lino , ba- 
gnata in sugo d'erbe fresche, bilama volta infredda, e non può 
fmaltire il cibo, e allora simigliantemente è tri fio, e al toccar fred 
do, e'I color degli occhi si muta a fattore, e a discoloratone , e al- 
lora ti tenga in luogo caldà ,? soavemente in mano si porti , e aU 
cuna volta si faccia volare , e dieglisi carne d'uccelli , e massima- 
mente di passere, e polli maschi, e pip pioni , alquanto cotti in co- 
se calde: shome in vino* o vero in acqua , netta quale sia menta , 
salvia, persa,puleggio, e simiti, e avvolgansi in meleto in polve** 

| re di finocchio, o d'anici, o di cornino : e non gli si dia nulla,se pri- 
ma ogni cibo della sua gorga non è disceso: e, se è magro,più spes- 
so si cibi : se grasso, più di rado,e meno . Ma in ciascun cafo tem- 
peratamente è da cibare, tanto thè fia guarito . Ma se in niun mQ 
-do fin alti seti e al tutto ritiene il cibo, dicono gli 'esperti ,chc si press 
da cuor di rana , e mettaglisi nella gorga , con una penna , legati 
io» un filo, e poi trai ilfilo,e cosiiTpafiogitterà. Jtncbt gtiven* 
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gono pidocchi e allora ugni la pertica* o il fanno * che v*è su rair» 
volto* con sugo di morella* o d'assenno, e così si lasci al Sole dal- 
la rnatùna*insino a terTg. rincoragli vengono alcuna volta ver- 
mini : allora dagli* sopra 7 patio >sugo di foglie di pescoso vero poi 
ycre di santonico , e sarà liberato . E alcuna volta hanno mal di 
gotte negli articoli dt Italie, o delle cosce. Quando in quelle ha ma- 
le * allora gli s'apra la vena>ch? è sotto Vaia , o vero sotto la co- 
scia * e caviglisi un poco di sangue . *Anche glivien podagra ne* 
piedi, per umori* che gli scendon nelle giunture* e nelle dita* a goc- 
ciola a gocciala • allora Sicurano con latte d'erba , la qu de lat- 
taiuola è chiamata * ugnendo loro di quella i piedi , e ugnendone it 
panno linone quello avvolgendo in su la Stanga » sopra la quale si 
tenga lo sparviere tanto , che la podagra sia rotta : e allora si lie~ 
vi il panno i e ungasi la podagra di sevo, tanto cht sia guarito . 

Degliastóri. Otp. VII. 

Gli *A fióri s on della natura degli sparvieri, sì cornei detto . i 
// conoscimento della belleiga, e della bontà loro i, sì come 
il conoscimento degli sparvieri : e nascono in alpi , edin boschi , t 
dimeSlicansi* e nutrisconsi , e ammaestranti , sì come gli sparvie* 
rh * pigliano pernici* e cut ornici* e fagiani* e aghiròni, e molti si- 
mili uccelli* sì erme anitre^ oche , cornacchie , e quafi tutti uccelli* 
a' quali s'ammettono* e a conigli , e lepri piccole , e grandi > avve- 
gnaché quegli» san^a aiuto de* cani* tentr non possano . Feriscono 
ancora i cavriuoli piccoli , e quegli impediscono in tal modo, che i 
cani pigliargli possono . Mudano, come gli sparvieri, e quelle ma 
de fi me infermità vengon loro* in quel mede/imo modo si curano : % 
ma sono di più forte natura t ed imperò , non di leggieri , inferma- 
no , e muoiono . E non si richiede in loro cotanta diligenza , e nom 
così agevolmente si parton da'lor signori . 

De falconi. Cap. Vili. 

IL Falcone è uccello conosciuto , e -vìve di ratto > e solo ra alla f 
preda, sì come ogni uccello rapace , per la cagion , nello spar- 
viere , assegnata . ilpcflo uccello i di mirabil volato nel princi* 
pio i mezzo , e fine : ti qual su mando sale , e di sotto il raggua*- 
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iamento affi/andò, e dove vede l'anitra, oca % o gru, sì come sattta* 
con Vale chiuse, aWuccel discende, c con l'unghia di ditti o lo lace- 
ra: e, se quel non tocca , lo perseguita dovunque fugge , e spesse 
-volte, quando l'uccello, in fuga ctnvertito,pigfiar non può>si s'a- 
dira contrai detto uccello, che dopo lui, con furor voi andò, dal suo 
• signor molto si dilunga, tanto, che non torna a lui. Quello uccel- 
lo è molto animoso, e di nobil genere . I Falconi si dice, che prima 
vennono del m onte Celboe, nelle farti di Babbillonia, e quindi yen 
nono in Jschiavonia , al polo nudo, monte aspro : e quindi si som 
sparti, per alcuni altri monti Herili, dove si truovano . 

Della diversità de'falconi . Gap. IX. 

DE 9 falconi, alcuni scn grandini quali comunemente son chia- 
mati falconi* e alcuni piccoli,cbe si chiamano fmerli. E de* 
grandi alcuni son neri, e alcuni respetthe, bianchi, e alcuni rossi, 
per lo mescolarsi insieme a generare. Quando il tersolo d'uno 
ha perduta la sua compagnia, si mescola con t altra : e tutti que- 
Hi falconi son femmine , e i lor maschi son chiamati tersoli. É 
son detti ter%uoli,im perocché tre per nidio ne nascono insieme, due 
femmine , e*l maschio , e però ter%uolo è chiamato , i quali non 
son di tanta virtù, quanto le femmine % e sono molto minori, che 
le femmine . . 

Della beitela, e hobiltà de'falconi. Gap. X. 

Ljt beitela » e nobiltà de'falconi si conosce , se ha il capo ri» 
) tondo, e la sommità del capo piana, e y l becco corto, e grosso, 
e le spalle ampie, e le penne dell'alte sonili , e le cosce lunghe , e U 
gamie corte , e grosse . I piedi lividi, e aperti , e grandi: e anello 
the è cotale, il pià delle volte sarà molto buono , avvegnaché aU 
cuna volta se ne trnovino di quegli molto rnSìichi, e sformatì % cht 
son buoni .Ed imperò la bontà de falconi, e l'ardire, solamente 



lontani disiderio di prender gli uccelli .molto accresce la'nduftria 
ie'suo'maeSlri . E per contrario, per non sapergligovernare,si ri* 
votano dal lor buon proposito. 
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Come si nutriscono, dimesticano, e ammaestrino # 

Cap. X I. 

NOn si uogliono tenere in legno * ma solo sopra una pietra ri- 
fonda* e alquanto lunga* perchè in su quella pik si dilettano, 
per iWnto di naturale per loro consuetudine. Quelli* di questi che 
son piccoli* di carne di beccolo di carne di polli spezialmente si nm 
Uri scono . Guardo degli uccelli , incomincerà a pigliare , dagli del 
primato* c b trìglia* quanto ne vorrà*e simile fa del secondo yC ter- 
%o 9 acciocché *per queHo, alla rattura degli uccelli* e a ubbidire il 
signor s*innanimi . Ma da quindi innanzi Hrignìlo in queHo mo- 
do . Quando uuoi*cb y e* prenda degli altri uccelli * scortica la gal- 
lina * e fanne tre purgazioni » e dagliele Iholli in acqua * e ponto in 
luogo oscuro* e lascialo infino aW aurora del dì* e poi lo scalda a 
fuoco* e va a uccellare* e non t 'affaticare* oltre che voglia * ma so- 
lamente quanto vuole *e quanto egli desidera si V ammetti agli uc- 
celli, e così volentieri* con teco* dimorerà * e dovunque andrà * vo- 
lentieri a te si sformerà di tornare . Quando troverrai il tuo fal- 
cone ardito *e con gran disiderio prender gli uccelli* diligentemen- 
te considera lo Rato suo in grassezza* ed in magrc^ja > ed in che 
stato lo troverrai*in quello ritenerlo ti sfor%etai*impcrOcchè al- 
cuni falconi meglio siportano*quando son grassi. Ma i pik*e qua- 
fi tutti yinistato mezzano *pruovanbene. alcuni ^avvegnaché 
fochi * quando saranno pià magri : e di questa generazione i ros- 
si* secondo che , per lo pià , si dice . E quando prima si mettono 
agli uccelli, prima a'minori % e poi si mettono ctmczzolani ,enef- 
f ultimo a*maggiori>pcrocchè$ y eUisi mettessero prima aggrondi, e 
fossero sopraffatti da loro, mancando la potenza , e landustrt*, 
la quale ,per ufo, acquistano ,incomineerebbon ,da indi innanzi 
grandi uccelli, e i mezzani a temere : e così molto malagevolmen- 
te ripiglierebbe l'ardire <tse innato, lo quale*perlo poco senno del 
suo conducitore , aveva perduto. Molto si dice far prò a falconi* 
* pigli*™ ardire * se tu il terrai molto in mano * e diegli ad ora di 
terza u>ia coscia di pollò , e poi gli poni innanzi dell'acqua, nella 4 
qual si bagni : foisi ponga al Sole, sì che s'asciughi . E poi sipom 
ga in luogo oscuro, finsino al Vespro silaseiie poi si tenga in ma- 
rno , quafi infino a primo sonno . Toigli si ponga innanzi lume di 
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lucerna, o vero di candela, per tutta la notte: e quando l'ora mat- 
tutina viene,sì si spru^i di vino, e tengasi al fuoco, e in su ralla 
del dì si porti a uccellare, e, sYpiglia,gli si dia di quel cb'e'piglia, 
quanto e'ne vuole: mas'e'non piglia niente , dieglisi un* alia, e 
' mezza coscia di gallinai e pongasi in luogo oscuro. E presso à mez 
% zo Febbraio , porrai il falcone in muda , e d % ogni carne lo ciberai , 
infino a un mese , e poi gli poni innanzi una conca £ acqua : ma 
fumagli da beccare . £ se vedi, cb'e'non mudi , ugnila carne > la 
qualtuglidai, di ricotta* e mele. E se ancora non muda , togli 
una rana, e fanne polvere,e toni sopra la carne, e muderà* Eguar 
da , che dalla muda noi tolgbi ,infinattanto , che compiute sien li 
sue penne . E quando della muda il torrai , non lo tenere al caldo, 
ma il più il tieni in mano , e non andare a uccellare , infino a quin- 
dici dì, con esso . Egli pigliano anitre, aghironi, ocbe.gr ut, e fiar- 
ne x e molti altri uccelli. Ma dicesi, che sVmangia il sangue del- 
Vaghiróne, che ogni disiderio di prender le grue perdono : ma le 
carni, san^a il sangue > non credono % che lo lascino incorrere in 
quello vi^io . 

Delle infermità de'falconi . Cap. XII, 

I A 9 Falconi vengono tutte le'nfermità, che di sopra avemo detr 
X\ to degli sparvieri, e a quelli mede/imi segni si conoscono > e 
così si curano : imperocché ogni uccel rapace, quafi è d'una medo- 
ftma natura,ed imperò di quelle qui non bifogna trattare. Ma una 
cosa cono sci, eh e i falconi son di più forte natura, che gli sparvie- 
ri* e non così agevolmente infermano , e muoiono, s'egli avviene* 
che mangino innanzi 9 che'l cibo sia fm alt ito della sua gorga* 
Oltre a tutto queflo alcuni falconieri narrano molti modi digover 
tiare i falconi, e altre infermitadi venir loro , e altre cure esser lo- 
ro necessarie* de* quali forse alcune son vere y che,per molte sperien 

% 1$ y sappruovano . Ma molte cose di qtkUe che dicono son sen%a 
ragione , e son pià toSlo apparenti , che efiSlenti : e però se qui al- 
cune cose mancassero delle cure de falconi, e degli uccelli rapaci % 
; per buomini sperti , non una volta , ma molte > in lungo tempo si 
compieranno. 

Degli 
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Degli froerfi. Cap. XIII. 



Gli (merli son di natura, e generation de'falconi , e fon quafi 
falconeria piccoli , come dimostra la forma » c*l color delle 
p enn*, e uccellasi con etsipiàroHo per diletto , che per utilità . 
Tiziano massimamente allodole, e di tanto desiderio , e animosi* 
tà sono a quelle prendere , che spessamente Vhanno seguite nelle 
rille* infino nel forno ardente, o intono ,o sotto mantelli dthuo- 
mini . *Anche piglian passere, e altri uccelli piccoli . Della lor dei 
trina 9 e cura più non dico, che per le cose di sopra batti • 



IL Girifalco è uccello rapace, maggior che* l falconerà i di gran 
virtù, e di gran potenza, e di mirabile ardire, in tal modo, che 
trovati ne sono alcuni di sì audace spirito, che hanno assalito Va* 
guglie, e pigliano in verità ogni uccello, quantunque grande, e son 
quafi della natura defalconi: ed imperò la dottrina de* falconi as- 
sai baila a nutrirgli, e ammaestrargli . 



L % ^tguglia è similmente uccello vivente di ratto , che per la sua I 
fortezza > e suo ardire ,é chiamata degli uccelli , imperoc- 
ché tutti gli uccelli quella temono, ma eia ninno teme. Sono di- 
verse maniere faguglie. ^Alcune son molto grandi, alcune son 
mezzane, alcune piccole,* alcune sono pik nobili , non desideranti 
se non uccelli, e animali, che vivon sopra la terra : e alcune in un 
certo modoignobili, e degeneranti, che appetcno, non solamente le 
carni vive , ma eziandio le morte , e i pesci morti , e Hanno sopra 
carogne dtasmi, e di simili : e quelle cotali dechinano ad ignobili- 
tà, e natura di nibbi . Vaguglie si dimesticano dagli h uomini, cioè a 
quelle, che piccole son tratte dinidio . Ma quelle , che lungo tem- 
po in fiere^ja furono, non sarebbe sicuro a dimesticare, imperoc- 
ché agevolmente, per lo suo ardirete poten^ia,offenderebbon neU 
la faccia, o altrove, quello, che l'ammaestra . ÈHhnesticansi,per 
pigliar con esse ogni grande uccello , e massimamente acciocché 



De'Girifalchi. Cap. XIV. 



Delinquila, Cap. XV. 
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prendati lepri , t cavriuoli * con aiuto de* cani . E quegli che l'agni 
glia a uccellar porta , a soflenerla dee esser forte . E inconta neri- 
te, che vede i cani aver trovata la paHura, lasci l'aguglia ammae 
Sfrata* la qual sempre, sopra i cani,volerà, e quando la lepre ve- 
drà, subitamente discenderà, e prender aUa . T^utrisconsi d'ogni 

£ carne, e non di leggieri infermano . Ma, quando la lepre avrà pre 
sa, si pasca di quella pià volte , acciocché quelle poi più volentieri 
perseguiti. Quelli i quali a nidi dell'aquile Hanno , prendano in 
mano un de' suoi aquilini* e quando gli pigliano, per paura dell'a- 
quilOf sieno armati, e massimamente wflor capi . E quando il deù 
$o aquilino aurai, ad alcun palo, in alcun luogo, non molto dal ni- 
iìo, rimosso, il leghi . QueHi griderrà* il padre verrà,e la madre* 
t recherannogli lepri* e conigli,se ne saranno in quelle parti,e gal- 
line, e oche, se ne potranno avere . E ancoragli recano alcuna voi 
tagatte,volpi,enel diHretto diModanagià recarono galline, con 

- Alcuni pulcini, intra le penne della madre, i quali san^a alcuna 
Jion furon presi* 

I>eìgufi,c coccovegge. Cap. XVI. 

I L Gufo , t la coccoveggia sono d'una mede/ima natura , e son* 
JL animali, che pik toflo la notte volano , che' Idi , imperocché i 
'lord occhi di notte meglio veggono * -che di dì . E conciossiacosa * 
cheYieno so^, e dirado dagli dtri uccelli veduti,maravigtiansi* 
e hanno gran diletto in vedergli , imperocché V anima ,così san\a 
ragione , come la ragionevole , nelle cose nuove , e non ufate , spe- 
zialmente si diletta . Gli huomhti dunque , veggendo gli altri uc- 
celli intorno volare al gufo, e alla civetta , e quegli , con molto di- 
fi devio ragguardare , pensarono ingegni > per li quali pigliassero 
quelli, li quali al gufo , e coccoveggia , rozzamente s'appressano . 

% y*{on dìiquegli nudriscono, perché gli altri uccelli piglino,ma per- 
chi , per la lor presenta , piglino quegli , che gli vengono a vede- 
re, con vischio, con rtti, o con altri ingegni . Vivono d'ogni carne, 
*p massimamente di topi , e d'assiuoli: e quando saranno ben pa- 
sciuti, convenevolmente digiunano due dì , tre ,e quattro : il gufo* 

. alcuna volta, infino a otto dì non patisce: e le femmine son mìglio 
ri y che i maschi * sì come ogni uccello rapace . La coccoveggia si 
tkn meglio in buche , € in simili luoghi > clx altrove , e se ben di* 

Itt nn fiitata 
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metti cut a sarà* ottimamente piglierà i top i nella casa . Mangia- 
no ancora lucertole, e rane, e ogni cosa, che abbia carne. 



Come gli uccelli coarcte si pigliano . Cap. XVII. 

CU uccelli con reti si pigliano in molti modi . E un modo è , 
che si pigliano alla pantèra, alla quale si pigliano anitre . 
Il modo è, che appresso ai alcun palude,facci una fossa di venti* 
-di venticinque braccia lunga y e quafi dieci, o dodici braccia larga, 
e anco* -a maggior se vorrai, e tanto concava, che v'abbia presso a 
* ma spanna d'acqua, e sia da due capi lungct, e acuta, edaliun cam 
to sia un fossato, e neWaltrwlquanto dalla lungi^ia una caselli- 
na - appresso della fossa sia 9 da ogni lato , spazi/ piani , tanto 
ehe vi cappia la rete , e poi si faccia siepi intorno intorno , accioc- 
ché lupi, ne volpi, ne altri notevoli animali vi possano entrare , e 
, gli uccelli, in quel luogo Santi r cacciare . Isella predetta fòssa , 
appresso di dodici, a sedici anitre dimentiche ,ildì,e la notte vi di- 
morino di Iberno , e saggina in buona quantità vi sigitti nelTac- 
aua, Per le dimestiche, e per le salvatici) e, e sieno le dimentiche aU 
te salvatìche simili in colore . E allato alla ripa della fossa si fic- 
chino pali di quattro pertiche* che lievin le reti . 1 pali delle reti si 
ficchino appresso degli spa^ij apparecchiati . E sopra quella cor- 
da de' pali piccoli, tutta la t ete si raccolga i e così quella rete cuo- 
pra gli Staggi > o vero baSioni * che al^an la rete > e sieno due reti 
grandi, poSie in ciascun capo y sì come reti aiuoli > i quali alcuni 
. chiamano copertoio, le quali , quando si chiudono insieme , in al- 
to, si congiungono, a modo d'un comignolo di casa di paglia . £ // 
modo di quelle aliare è, che appresso della casetta sia una forca » 
$on pertica, nel cui capo sottile sia annodata la fune della rete , e 
nel grosso sia una cella forte,e grand&ripiena diterra,checolsu+ 
peso, quando vorrà, tirerà la rete, quafi a modo d'una macchina t 
e qui\i trarranno moltitudine <£ anitre % che di notte perfaria,vo- 
lano, quando le dimestiche griderranno * E quando ve ne saranno 
scese in gran quantità, chiuderai le reti . £ con la pertica, perco- 
tendo lievemente le reti, tutte le salvaticbe nel cocuzzolo della re 
te, eh è, nel sopraddetto fossato, distesa, caccerai*? le dimestiche» 4 
jshe non temono , rimarranno nella pantera . E poi apirrai inca- 
po del coeuitfplo, e agevolmente , codimi, strignendo loro il ca- 
porioni- 





• dono . Ed è un'altro ingegno , col quale si pigliano legrà , ed i ci - 
gni, e Starne, e oche, il quale è cotale . Ideile ripe de" fiumi da ogni 
parte si pone un'arbore altissimo , o vero due > insieme congiunti , 
acciocché prk lungo l'arbore sia, e per tutto cavigliuoli, per poter 
salire; e nella sommità una carrucoietta , nella quale si ponga la 
fune della rete, la cui lunghezza sia, secondo la largherà del fi u- 
j me , e secondo la diHan^ia degli arbori \ e alta quanto son lunghi 
i legni: e tirisi la rete sopra'l fiume z e dipoi gli huomini, insino 
dalla lungi, vengano per la ghiàia del fiume, ogni uccello, che tro- 
Terranno, cacciando, i quali,volando, dallo splendor dell'acqua no 
si discoHeranno , in fin che daranno nella rete : e allora si china la 
rete con le funi , egli uccellisi pigliano . E queSo modo luogo non 
ha, se non quando sarà nugolo, o nebbia > altrimenti gli uccelli le- \ 
vati 3 agevolmente sipartirebbon del fiume . E un'altro ingegno, 
per loquale spezialmente si pigliano oche , e Slarne , il quale è co- 
tale . 7{el temfo del remo, quando, per lo gielo e sole , è polvere 
0 ne* campi delle biade j tendesi nella biada, in un solco, la rete lun- 
ga , per quaranta braccia , t> in quel torno , e larga quaft quattro 
braccia,dopo ter%a , quando gli vuoi pigliare la sera , o ver la se- 
ra, quando gli vuoi pigliar la mattina. Eque Ha rete è simile a 
una parete, e ha due ftaggi lunghi > come la metà della rete , e ten- 
desi con duabus brachcris>co»*e la parete,e disponsi , per modq 3 
€he per se si lievi agevolmcnte,imperùcchè tbuomo non le potreb 
he levare. E quando la rete, così tutta in terra saràfermata,sirac 
tolga tutta sópra la corda, e cuoprasi la cordategli Haggi,&c bra- 
chete, di polvere, o Serba, e sia in un fossato t in luogo alquanto 
7 rimosso , dove l'h uomo shtasconda , il qualla rete dovrà tirare . 
Tfel luogo della rete skno due oche dimeBiche, simiglianti alle sol 
vatiche, perciocché le sabbatiche vengano più sicùrametei e quan 
do le salvatiche saranno discese in alcuna parte del campo , dalla 
parte apposita vada il compagno, co un cappello in capo y e con un 
marrone , o altra còsa in mano, parli alcuna cosa* e paia , che la- 
vori j altrimenti si fuggirebbono . E in queSìo modo te conducono 
càutamente al luogo della rete , il che agevolmente si fa per tut- 
to 7 campo, quantunque sia grande , se queUo cautamente farà . 
, E quando nella rete le vedrai , eonfidentemente parla al compa- 
3 gho, e dì, che la rete tiri. Ma imperocché quzHo uccello è sagacis- 
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srmoy ti conviene al tutto guardare , che la mattina , al luogo ieU 
la rete , non vadi , imperocché incontanente se navvedrebbone , r ^ 
cfa rugiada, e dalla brina da'tuo y pié mossa, e fuggi ebbono . Ed 
imperò* quando tendila sera è necessaria q netta cautela, che qui- 
vi gli Raggi ponga , e che per tutta la notte gli lasci r ma quando 
vuoi pigliar la sera, non è necessaria quella cautela . La maggior 
parte queHa cautela non osservano , ed imperò rade volte ne pi- 
gliano y e solamente le giovani non maliziose • *AncWè un % altro 
modo da pigliare anitre appresso l'acque $ dov'è sabbione , ed è la 
rete simile alla predetta, ma è piccola e più spessa* nel medefimo 9 
modo si tende , e cuopresì di sabbione : t?l luogo del guardiano sia 
coperto dt alcuna cosale poi di sabbione* abbia un piccol forOydon 
de veder poi sa: eguardisi,cheperloforonon mandi il fiato, qua* 
do nel luogo son gli uccelli . Qui non son imbelli necessari, ma 
per tutto 7 Verno si ponga in quel luogo vinaccia , e saggina , ac- 
ciocché comincino a ufare il luogo gli uccelli - E,quando vi saran- 
no avvedi, tendi la rete , e potrai il luogo guardare ,ela via del- 
l' entr amento con lunga fossa cavare* e cuoprila , come con saggi- 
nali* o con altra cosa > e gittavi su del sabbione . La detta rete , # « 
simile a quella > più fitta > potrai tendere in aie ottimamente ,4 in *é 
ahri luoghi, a pigliar colombi, pernici y corb'h ghiandaie >aUodolej* 
ogni uccel piccolo , che becchi • E potrai con l'esca fare , che quivi 
fiar s'avverino, e polla rete tenderei e'I luogo di paglia coprire. 
E quello ingegno puote aver luogo a tempo di nevi , e in ciascuna , 
altro tempo . E sarà Fesca conveniente, sptlda, fave, saggina , e 
loglio* e simili . Con quella mede/ima rete* san^a esca, si potran- 
no pigliargli uccelli di State, quando nel tempo del gran secco,ten 
derai la rete presso ad acque . finche è un'altro ingegno r per lo 
quale si pigliano con reti uccelli di diverse generazioni , e massi- 
mamente colombi,e tortole* alcuni altri uccelli di mezzana gran- l i 
de?ja: e quafi tutti uccelli piccoli, e sparvieri* quafi tutti uccelli 
rapaci, el modo si è . Che due reti assai lunghe* alte, che da tutte 
genti son conosciute,che volgarmete si ch'taman pareti, e tendon- 
si in prati,ed in vie, ed in capi* presso ad acqueti lungi l'una dal 
Valtra,quata è la lor largherà, delle quali ciascuna ha due ma^ 
%c*hc le lievanotauado la comune fune si tira. La cui lunghe^* 
è* secondo la largherà delle reti, e il capo di ciascuna si ferma in 
mra*o picconalo, e hanno da&'un capo una fune comunella qua 

le sì le* 
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tesi lega a un certo palo comune y fitto in terra.Dalf 'altro capo hS- 
I % no un altra fune,che arriva infino al luogo delTuccellatore,coper- 
ta con certi rami. Quette retiyper colobi* e altri uccelli granii som 
rade, e per li piccoli son sottili, e spesse 4 Le predette reti, quandi 
sono interra fìtte, giacciono in terra l'una contr % aWaltra,e quan* 
do la fune sì tirarsi congiungono, e cuopron gli uccelli, che sono ta 
quel mezzo . E in quello spaso si tengono colombi, e tòrtole, al- 
cuni accecati \overo alcuni flccigliafi,che niente veggano,e con fi- 
lo legati. E pe*pic coli uccelli vi si ponga una civettatila qual ve- 
dere, traggono volentieri. 0 vero si tengano quivi uccelli picco- 
li, con filo legati , a quali altri piccoli vengono : e alcuna volta vi 
1 3 discendono sparvieri , e falconi . Vuccellator mai aspettar non 
dee , che alcuno uccello , che venga ,in terra si ponga , ma quando 
sarà presso tiri la fune, e abbatta in terra l'uccello, e piglilo 

D'altre reti, e aiuoli . Gap. XVIII. 

t t£J & è bri * altra generation diteti, con la qual sì pigliano moU< 
J^j te generation d'uccelli , e massimamente quando la terra i 
coperta di neve , che comunemente è chiamata aiuolo , ch'i di due 
reti ,non molto grandi, ma tpesseé forti, che in ciascun capo si 
congiungono, e si ficcane in terra, dilungate dalla parte di mezzo* K 
ed hanno quattro malvuole , con le quali si lievano in alto , ne si 
chinano a terra, quando si tira la corda, ma Hanno alte y congiuri * 
te insieme, a modo d'una capanna , e la rete , e le funi , e le m*7&f. 
si cuoprono con iHrame,o paglia,e nel mezzo si mettono granella^ 
che piacciano agli uccelli, che si speri , che vi vengano . E quando. 
6 Vuccellator s'avvedrà quivi esser moltitudine d'uccelli , segreta* ' 
mente entri in una piccola capannetta ben chiusa , la quale far yi 
si convien prossimana , e subitamente tiri la fune , e fortemente a 
un palo, che dentro esser dee, l'annodi, e gli uccelli si pigli . E con , 
queflo ingegno si piglia agevolmente nibbi , e aguglie , e tutti uc- 
celli, che sipa/con di beHie morte,se una carogna,o un peigo d'es 
sa si ponga nel meigp della rete , e ancora si piglieràle volpi , se 
yi si metta una gallina . Ma quella rete per aguglie , e per uccelli , 
grossi vuole esser btn forte. 
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Altre reti. Cap. XIX. 

SOno altre itti* che si chiamano ragne, molto sottili, sì che nel- f 
Varia appena si reggono, con le quali si pigliano molti uccel- 
li, e tendonsi ritte in aria, legate a due pertiche, in luogo donde gli 
uccelli soglion passare . E ancora sparvieri a queHe agevolmen- 
te si pigliano . Similmente i falconi, quando appresso si tenga un 
colombo,* in quel mede fimo modo tutti uccelli rapaci E sono ra- 
gne di due generatori ; alcuna è semplice , ed alle verghe sì lieve 
s'acconcia, che, quando si tocca, cade, e t uccello involge . L'altra 
si ha tre panni: quello del mezzo grande e molto fitto, quelli di 
fuori son minori, e radi, e quando è legata alle pertiche^ per uccel- 
lare,e*ben tirata* quelle di fuori Hanno molto aiHese , e quella del ' 
mezzo molto lenta , e quella, tenterà si raccoglie su tra le due di 
fuori, e quando l'uccello di sópra, volando , vi percuote , trapassa 
amenduele rade, e nella mezzana s'avvolge, ed in quella , quafi in 
un sacco pende . 

Altre retK Cap. XX. 

SOno altre reti , con le quali sì prendono pernici, che sono fan- g 
ghee Hrette, e nel mezzo hanno una coda , a modo di sacco , e 
quando l'uccellatore uccella il dì con esse, ha uno panno rosso, con 
verghe, formato a modo di scudo, e quello porta innanzi a se, an- 
dando per lo campo, e per due buchi guarda , e cercale, quando le 
Vede, tende loro le reti intorno, con alcuni pali fitti , annodati alla 
fine della rete, e la codai^a, con cerchielli aperti , Hende , e diHese 
le reti va innanzi con lo scudo verso le pernici, e nella coda delle 
feti,* poco a poco, te pigne, non $ rio con paura, ma compiè , se fia 
H bijogno . Quegli, che la notte uccella,la sera cerca dove la not- 
te si riposano, e quando è ben notte oscura , a auel medefìmo tuo- z 
go, con lume, ritorna, e 9 l lume con un vafo cosi acconcio , che non 
sia veduto,ed egli vegga appresso di se un buon pe%jp di terreno, 
evada per urr solco del campo, e per T altro torni in quel luogo, nel 
auale lasciò le pernici , e quando le vede sile cuopra con una rete , 
la quale bae, apena in capo della pertica, formata, a modo, come 

ùrichie- 



Digitized by 



D E C I M O. 41* 

ti richiede a quello fatto te se ha la predetta rete ,la può tendere* 
intorno a loro, e quelle cacciare, e tutte le piglierà . 

Altre reti. Cap- XXI. 

I T* un* altra rete, che frùicatoioi chiamata , assai grande , con la 
Jtl quale si prendono le pernici, quaglie, e fagiani* e alcuni altri 
uccelli* con aiuto d'alcun catellon qweHc cose ammaeftrato,il qua 
le gli uccelli cervhi : i quali quando glitruova Sia, e non va a loro* 
acciocché non le cacci i maluccellator suo signore indietro rag- 
guarda, e la coda muove, in tal modo, che FucceUator conoscere 
foco innanzi sieno gli uccelli • ^Allora egli, e'I compagno la rete 
•traggano* egli^cceui,e 9 lcane cupprono,e così si pigliano. E anco- 
ra un altra piccola refe adattata al capo duna pertica * sì che Sita 
aperta*la quals*adopera da un solo uccellatore, e solo col quaglie* 

% re al^e quaglie , il suon del quale è in tutto simile alla voce dèlia 
quaglia femmina ; per lo qual suono i maschi s'accollano arden- 
temente* vicino all'uccellatore, ed egli allora gli cuopre * e piglia • 

De lacciuoli da pigliargli* Cap. XXII. 

I T7 ^ttsi lacciuoloypfr lo quale agevolmente si pigliano gli ucteU 
Jl & che vivon di ratto, in queSìo modo . T$el luogo dove pres- 
^0 dimorano gli uccelli rapaci, o vero donde passano , si ficca for- 
temente da ogni farte un'archetto molto piegato,presso al quale* 
da una parte, si ferma una verga, nella cui fessura si ficca una co- 
da di topo,q rana, q altro peSyytoidi carnè : e dall'altra parte for 
temente in tèrra si ficca pertica, avente in capo un lacciuolo, e una 
piccola corda,con un fuscello, per lo quale la pertica piegata si fef 
ma all' archetto >e alla piccola fenditma,che, si fa in capo della vèr 
ga, che tiene il topo ; e l lacciuolo si Hende interno al topo,o alla 

t jearne . E quando C uccello tona il top 0,0 altra cosa pollavi * ac- 
ciocché ne la porti, tocca la pertica : tocca si scioglie dall'archet- 
to con l'uccello rapacele V uccello rimane appiccato, per à piedi. 
+Anche si fanno molti lacci delle setole del eavallo, in unafuniceU 
la della detta materia tessuta+chai tendono ne 'solchi del grano ,o 
mer d'altra biada. E ponsi la detta fune alta da terra, quanto Fuc- 
inilo è alto* 0 pocQfiù* acconcia coi laccio, aperto,e piegato sì,chc * 
* ■ . • fuccel 

0 
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fuor*/ che passa, messovi entro il capo* si pigli per lo collo . JE fcf 
^neflo modo ji pigliano le pernici ne* campi, e U quaglie* i fagia- 
ni negli andamenti de' boschi,ptv li quali passano: e gli uccelli d'ac ] 
qua si prendon pure in quel mede/imo modo, quando presso all'ac 
qua , onde passano , cotali lacci si tendono . [Ancora i colombi, e. 
motti altri uccelli si prendono con essi, quando covano , o hanno i 
fip pioni, se intorno al nidio loro si tende , 

Da pigliarci colombi. Cap. XXIII. 

f A Vs^ e m ^ e fi**** ne 9 faginoli seminati si prendono cotoniti* 1 

JfV. * tortole, con piccoli lacciuoli,che volgarmente si chiama^ 
no scalcile . Di quefii lacciuoli il modo è queSio. Che ne* capi d'un 
-piccolo bastoncello, o -pero melegario, dilungherà d'un somme* 

so 4 , si ficcano , due sottilissime vergbette , alte una spanna , e nel 
mezzo si fida una spina, overo pruno lunga due $o tre dita. E que 
Sia scaletta s'appoggi alla ripa del solco , dove sia un poco cava- 
to, in tal modo , che la spina giaccia in terra nella fossa ,ele ver- 
gine sieno di sopra, ed a quella si ponga il laccio appiccato ad un 
paletto fitto in terra, il quale, aperto, lievemente si rimuova dal- 
le verghe, e sia tenuto da quelle, e nella spina si ficchi ilfagiuolo, % 

• o ver lafava % molle, solamente un granello: il quale quando Fui- ' 
cello co l becco prenderà , nell'altare il capo > // laccio gli cadràdn 
sul collo, e la scaletta co 9 virgulti Jm quale l'uccello sentendo, spa- 
ventato, il capo c't collo tirerà* e in quefìo modq rimarrà preso * 

Come gli uccelli si piglialo col vischio -, Cap. XXIV. 1 

G Li uccelli si prendono col vischio, o vero pànìdjn molti mé? I 
di* Vn modo è, che s'im paniano verghe sottilissime (Colmo, 
dove altri vinchi non si truovino, le quali sieno piccole, o vero lun 
~ghe, secondo la grande^a dell' uccello,ùer cui s'impania. Ma prì- -■ 
-ma sidee temperar la pania, sì che sia ben tegnente, in queHo mo 
do . Lavisi ben con acqua temperata calda , aprendola con le ma- 
ni bagnate, e nettandola ben da y brusroli,e poi vi si mescoli un po- 
to d'olio d'uliva, acciò non sia sHura,che alle penne deWuccel non 
fossa appiccarsi: la^qual cosa fatta, s'appicchi alle verghe in tal 
0 nodo, ebe ciascuna verga sia intwmìmo ino involta, le due par± 

ti , eia 
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man o . Ma se*l tempo sarà sì freddo , che la pania ghiacci » tem- 
perisi con olio di noce . E quefle verghe piccole impaniate si fic- 
chino lievemente nelle verghe d€pàUmnu<he son pertiche grandi 

9 di rami d'arbori verdine massimamente di quercia,.aventi,nel ca- 
vo superiore, quattro, o cinque verghe, un poco elevate, nelle qua 
li si ficcano le verghe sottilissime impaniate . £ quando quel paì- 
mon sarà ben fornito di verghe impaniate, sificcain terra, in una 
fossattlla fatta, accoda in modo (t arbore diritta, e intorno. a quel- 
la si ficcano rami d'arbori, atti quali s'appiccano gdbbie,ne1le qua 

j li sieno motti diversi uccelli spartitile cantino :t gli uccelli, che 
volan per Paria chiamano > e li chiamati si pongono „ sopri l det- 
to palmone impaniato, e > tocchi dalla pania > caggiono interra > e 
jon presi . 



f A Hfhe con grandi verghe invischiate si prendono di motti 
jt\. grandi uccellile massimamente corbi,e cornacchie,co aiuto 
fungufo, in yueflo modo. T^e'luoghi dove Bareno ver passar so- 
gliono,taglisi nc'ramt alcuno arbore,che da altri arbori motto sia 
di lungi, ma alcuni rami vi si lascino rimondi di foglie, o vero al- 
cune pertiche vi si pongano sopra quello , e in queHe sificcan lie- 
vemente le verdette grandi invischiate : e* l gufo si ponga in ter- 
ra, in luogo un poco alter etto , sì che dagli uccelli meglio sia vadu- 
^ to , che volano . J% Al quale > quando gli uccelli il veggono , volano 
intorno, e, per to volare,Ìassi, sopra l'arbore impaniato 9 si pon- 

0 %ono\ e così in terra rovinano, i quali l'uccellatore con una pertica 
gli perseguita, e uccidegli,imperouhi, se ion manogli volesse pi 
fliare, si Toffenderebbono col becco. ' 

Del pigliar gli spaiylei con visclik). <Cap. XXVI. ^ 

f A T^c he coi vischio si pigìiano sparvieri, falconi , e uccelli nr- 
m /\ paci, in queHo modo • Ficchisi in terra due fi tre verghe in- 
famate, un poco di lungi Cuna dall'altra, e piegattVkna contrai- 
li attrai e in meno di lor si leghi un uccello, sì come colombo,o poi 



Ancora con vischio . Cap . XXV. 
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Come si pigliano le passere al vischio . Cap. XXVII. 

' A 7{ehe si pigliano col vischio te passe re, e tutti uccelli picco- i 
JX. li, o vero grandi* se le verghe invischiate si pongano , dove 
gli uccelli si pascono y o si ramano. *Ancbe si pigliano con funi 
impaniate i rigogoli, quando a* fichi vengono o all'uve* e tutti al- 
• tri uccelli, che imbolano i fruttile le predette funicelle dinanzi s'ac 
concino a y fi ch'ho agli altri frutti maturi, dove venir sogliono. .An- 
cora, con funicelle lunghe impaniateci pigliano Slòrnelli,cbe mol- 
ti insieme ramati volano, quando sia alcuno SlorneUo,al cui piede 
sileghiuna corda impaniata,e in mano si tiene , e lascisi , quando 
la schiera giugne presso, allora con la corda lasciato se ne va,e co 
essa Erettamente vola , e molti toccanla corda e ^impaniano , e * 
insieme con lui a terra rovinano . ^Ancora con vischio si pigliane* 
anitre, e somiglianti uccelli aquatiei,quando s'impania>unafuqp di 
giunchi, de 9 quali si fanno le Stuoie, e poni la sera nel lago, o in aU 
tro luogo, dove i detti uccelli sogliono Slare; e quando la notte nuo 
tano , percuotono nella fune in su l'acqua tesa , e poi la mattina fi 
truovano impaniati , e pigliami i ma con viensi > che la poma ùé 
temperata per modo y c he si difenda dall'acqua » 

. Come si pigliano col balestro , Cap. XXVIII. 

COme gli uccelli si prendano con balestro y e con arco è assai ^ 
manifesto a tutti quelli, che saettano dovunque sieno , o in 
terra, o in arbore . Ma in ciò son da osservar certe cautele, non a& " 
ognuno manifeste, delle quali Cuna è. Che'l baleSlratore,che vuol 
l'oche, o altri uccelli grandi saettare,dee aver saette biforcate dal- 
la prarte anteriore, in ciascuna patte acute , che Calie che toccano» 
o7 collo, taglino, imperocché la comune percorsa,o foro delta saet 
ta, non offenderebbe V uccello iit tanto, che rimanesse quivi,ma,fe- 
dito, se n'andrebbe ; ma finalmente, fedito,altrove si morrebbe . 
. *Anche, quando saettale guardare non alla prima, ne aW ultima* 
ma a una di quelle del mu9 è aw<w,bè se la saetta va,o più qua> f 
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ciocché in vano non saetti . incora chi vuole in arbore saettare ì, 
co lombi y o i pi p pioni, con matero7^7oli,que'matero^oli,debbon0. 
esser di pari peso : e , quando vuol saettare % dee porre il piede , in 
luogo fermo, eragguardare il luogo, dov'è il colombo , o altro uc- 
cello, e allora balestrare ie>se percuote , ha quel che avere inten- m , 
de , altrimenti il materojjolo rinvenir non potrebbe . Ma quello 
può agevolmente ritrovare , se a quel medefimo luogo vada, do*. 

3 v'era quando saettò , e per quel medefimo luogo tragga un'alno., 
del medefimo peto, e per se , o per altri , vegga dove cade , e quivi 

\ mólto appresso troverrà quello *ch e avea perduto . ^Ancora qui l . 
h\ che rconhaUSira,o ano vuoi saettare 9 deela mano mancatemi 
fermissima, se dirittissimamente vuol saettare : ed è di necessità, 
the abbia baleHro, o arco ottimo, e saette dirittissime . Ma colui* 
the vuol saettar con saeppolo, o arco da pallottole^ dee aver le pai 
lottok d'ugual peso, e ben ritonde . *Anche sì pigliano in certi al- 
tri modi : un modo a brevifellq , con la civetta , con la quale si pi- 
gliano tutti piccoli uccelli,Hqualmodoquafi a tutti noto è. Mai 

4 da sapere, che in quefto modo pigliar si può* non solamente con l* 4 
xì+ett*,ma ancora con un capo di gatta ? imperocché gli uccelli a 

* quetvengono . ^Ancora non solamente con brevifello , che di due 
yerghe si fa, o vero con una monda vsrgua invischiata . *Anche 
non setolile verdi siepi , come comunemente si fa , ma ancora 
qualunque parte deliavia, o del campo, sel'uccellator porti sopri 
se lieve Strumento di molte frondi,con le qua' si possa na tcondere: 
V non è di necessità gli ut celli commuovere , se non con solo suono 
di foglie d'arbori, o di rami, sì come comunemente si fa : e ancora 
'consolo suono di seme di papaveri inchiuso ne'suo'gambi,o in al* 

% tra costumile, e convenirgli, {.chiamargli si possono, e con qua~ 
lunque Strane, ed inufitate voti s' Allettano, im perocché si maravi- 
glian di quelle • finche si pigliano a fornuolo: e que Ho i contadini 
ufatto nelle notti molto oscure . Hanno una fiaccola , la t qtule un 
porta chinata: presso alle siepi verdi , nelle quali dormono gli uc- 
€elli, i quali, quando si dettano, vengono allo splendor del fuoco, e 

1 dueattri,con due ma^uvle, che hanno da capo, a modo di paliti 
ta ^tessuta di vinchi , gli ammalano . TigUanti -incora le pas- 
sere, ei passerotti spezialmente, the son men sagaci, con mano,p 
% iwp con bertovello, Uguale è una gabbia^ 4i pinchi ,f atta, donde 

V uu 2 uscir non 
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àftir non sanno, finche si prendono gli uccelli ne'fori dette colom* é 
•baie, §on una dimeHica donnola* nelforo messa* finche si piglia- 
no con cetta, o -pero piastrella, massimamente nel tempo delle ne* 
W> acconcia in medo+cht quando entrano ^toccando lo'ngfgno, ri- 
mangano coperti t sotto alle quali si dee metter granella da kcc* 
care di molte ragioni fuor delle quali si pongano a modo (T un fi lo ^ 
sì che quando Utruovano, seguitando % entrino sotto la cefi*. U*+ 
the con itearpello si pigliano le porrne nelle cannose valli* dopa 
dimorano » E lo scarpello uno Strumento fatto conine archimed- 
eo piegati* poco di lungi Vuno daWaltro>intra i qualiyun poco poi B 
si pone frutto d'erba coca, simile alle ciriegpjlquale>quaudo pren ? 
de r vogliono , per lo collo si Hringfino „ la forma di fuetto i*ge- 
. gno è simile di molti altri : non si può così apertamente descrive- 
re, che pienamente s 9 intenda, sì comc,vcggendola, si conosce* *4* 
che si prendono col cubattolo , al tempo delle nevi f il 
Strumento fatto di poche verghe, dentro* concavo ,e nella parte di 
fuori a<yt*>avente uno meiuoto, il quale giace in terra, coperto di 
faglia f che si lieva con u* vimine fitto in terra* di dietro percuo* 
te f uccello, che entra alFesca, la quale è dentro, e non può aver si 
d'altronde, imperochè intorno intorno i chiuso di terra, finche si 
pigliano le cornacchie co un dilettevole ingegno* cioè . Che di loro V 
se n'ha una, e legasele l'aUcon due piccoli cavigliuoti, e ponsia r* 
vescia in terra y ed ella fortementegrida,e sformasi di fuggire* Val 
tre prossimane corrono 9 volendo quellaaiutare , delle quaR un* 
eoi becco, e congli unghioni pigliale fortemente laticnejìche pì~ 
gliar la puoi, e in queSìa moda si pigliano delle gaqp * *Ambe d 
dice che gli uccelli >jche becchino grana , a vero miglio > che mac** 
tandolo in fecciadi buon vino, e di cicuta, e seccatolo, dandolo lo* 
to a beccare , subito mnebriano » e non posson volare 9 e$i posso* 
figliar con mano » 

Delprender Te beftie* e le /Terese prima come si prenda* 
le lepri co'puu» Cap* XXIX. 

LE lepri spezialmente si prendono con cani, ma f per trovar- 1 
► le, bisogna cani chiamati segMgi, o vero braccbetti >i quali, 
q uanto più sottile odorato hanno, tanto miglior tono, finche som 
tic es smuri al mrer molto leggieri » tbc quelle perseguitino » % 

figlino^ 
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figlino , i quali tutti a quitto ? ammaestrano , e a quelle piglia* 
s'inducono, quando delie frese, alcuna cosa , se ne da loro a man* 
giare . Da 9 quali anche si pigliano cavriuoli, e alcuna volta cerpi* 
tHdsrimamtntt con aiuto di reti grandi , potte ne* luoghi , dove d 

* fugano . oinche si prendono da loro le volpi,upvegnachè fieno in 
fugga molto sagaci. \Anche i conigli , quando si truovan rimossi 
dalle lor cape . finche con cani si pigliano porci salpatichi , e lu+ 
pi >ma con aiuto de 9 cacciatori , imperocché rade volte solipresu^ 
mono appressarsi a quelli,se non sono mattini fortissimi, e auda* 
ai . Ma a pigliare porci salpatkhi, di necessita sono spiedi forti', 
con ferro acuto, e in mezzo una crocetta : i quali i cacciatori, ve* 
dsndo ycnire il porco adirato, appoggiano, e fermano in terra, te* 
fiondo # farro c^r a* l porco scheda queUoy fedito ^non si può insin^ 
al elevatore appressarci e un picciol cagnuolo>* fiò ammacflra* 

I tOylo seguiti, e così da cani s'uccide , e dal cacciatori . finche si pU 
gliano i cervi, quando dalVhuqmo fedi fi , con f acita 9 o palo ,fug~ 
gono: e un piccol catello, a quello ammaestrato, per la via del san 
gue uscente iti perseguita tanto, che da quel catello mezzo vivo , * 
morto si truova . finche da' cani si truovano > e pigliano gli spi* 

1 n9Ù>c4knnUkri animali. 

j>c\ pigliarci Cervi • Gap. XXX. 

C On le re$ si pigliano i cervi, com'è detto , e le volpi , come di 
sopra si disse, quando delia rete trattammo , che dalle gen r 
ti è chiamata aiuolo. Le lepri anche agevolmente, con le reti si pi* 
f/lierebbono, se in quelle entrassonorsì come molte altre fiere « 

Come si pigliano iLioni, Cap. XXXI. 

COn lacci si pigliano alcuna volta i lioni, e levolpi* e le lepri, 
quando per alcuni forami sogliono entrare in luoghi chiusi. 
Ma quello si fa in due modifuno, che il lacciuolo sia annodato ad 
alcuna pertica piegata sì forte, che la fiera presa^per lo collo ,si He 
Vi da terra % e rimanga impiccata . V altro, che presso al laccio sia 
un forte cannello, Sirignenteil laccio, con che è presa la fiera* im* 
fc<tiscak 9 cbc non possa rodere il laccio. 
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Belplgl&r lupi, e volpi. Cap. XXm 

VO/p / , e f*/>? massimamente si pigliano con tagliuola di fer- 
ro, che intorno a se hae molti ramponi agu^ati: ed egli* * 
no hanno intorno ad hst un' anello, presso al luogo, ove annodati, 
si volgono, al quale s'annoda un ptTgp di carne, e ogni cosa s'oc- 
culta, fuor che la carne, epacciono in terra ferme : e qUandotlu^ 
po tira la carne condenti, Pàntllo si lieva in alto, e racchiude i ram f 
foni intorno al capo deltlèpo ,il quale , quanto più tira , credendo 
fuggire , con essa più forte è firetto, e tenuto . *Xnchè si fanno, al-> 
tre tagliuole i con ie quali ginéraltotnte si posso* pigliar tutte t& 
heftie per lipiedhe perlégambe^etendonsi òccutiamente He'luè* 
ghi,dove passanè, te yìèalison dìcotdl figura^ ofotmajbeje non 
reggendole,intender si possòno\ Ed imperò que'che tender le vuo- * 
ie, reggale da quelli, chi bufano, sì come veder la rolli io . 

Come si piglino alle fosse . Cap. XXX ITT. 

NEllefosseyin quette modo massimam)inlx,ttuftWpìgKa^ 
Tassi una fossa larva,jì come ungranpo^o, e tanta pro- 
fonda , che quindi norf poisa uscire . Que fta si cuopre d'un riton- 
do graticcio, che non tutta, ma quafi tutu,cuopra lafossajna sia 
tdfente l'orlo , e iotto il graticcio ih mezzo silegi Ma flàn^h p% 
lunga , che'l graticcio i e ritonda , é nel mezzo del gt'atitcià si lega 
jm'oca , o vero un'agnello , e cuopresi tutto il luogo di pàglia ; e r l 
lupo venente,volendo pigliar Voca,o Vagnelloxademlla fossa-col 
graticcio subitamente rivolto, finche alla fossa si prendono mol- 
titudine di porci salvatkhif kqueHo modo. . Ifèyuògtò dove nu- 
fano moly, nel campo vi si semina molta sagginale intorno al ca- % 
•po Vi si fa una forte, t fìrtda siepe di vimini d * àrbori^ da uhÈpqr 
te si vi si lascia una entrata aperta , e , dirimpetto alla s fcpt ab- 
battuta, si fa di fuori una fossa gassai profonda : quando la' sag* 
gina è matura vi vengono molti porci salvatichi, che efittano,pcr 
lo luogo espedito , allora al luogo venga quando vuoiti ancora 
-xen\a arme T enelJuogo àrfl mtralnento dimori , e in quàfùnqrte 
modo può gridi, e faccia romore * ì porci spavcntat^Hofttrovan^ 
do donde possano uscire, se non per la siepi abbattuta, quindi si 
A \ girano* 
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| gittano , e tutti caggiona nella fossa , la qual veder non possono i 
Sland* dentro . iincoìa per lupi, Itpriy volpi,* tutte altre fiere, e 
cani, e porci, cheguaSiin vigne,fassi una fossa in questo modo , 
Cavisi largha due spanne, e lunga tre, o quattro piedi, e profonda 
: d^sti, o. sette, o otto- pkdh conisponde pulite f e diritte interra»** 
da, ? dalle rovine >con muro,guardataM in luogo, dove ufati son* 
spesso passare } queSta siempra prima attraverso di grosse erbe 
Secchf, e poi di sottilissima terra : e se Verba non sostenga la tet- 
ra , pongasi di sotto due bastoncelli sottilissimi attraverso , e clic 
agevolmente si rompano , e l'erba, per lo lungo , sì che nel mezzi* 
4 s aggiunga . £ se non puoi , 6 non vuoi farla così profonda , poni 
intorno intorno a Quella Stanghe , o vero assicelle Strette, che al- 
. biano molti cavigliuoli, o vero piccoli aguti fitti, e inchinati nella 
fossa, o, verso la parte del mezzo, un poco piegati* nella quale,rin 
chiusa la beSlia, quando vorrà uscir fuori , col capo , e con gli oc- 
chi 'marnila percuota ; e offender alla in modo, che Starà cheta,san 
Xji volerne uscire \ E se vorrai, che muoia, poni nel fondo molti 
pali aguigati) o molta acqua, e morravvi dentro . .Anche si può 
far la detta fossa in qualunque viottolo, con aiuto d'alcuna rio al- 
ta fatta ài vimini, fermata sopra una Stanghetta rìtonda % che ago 
yvolmenfe si volga, in ciascun capo, con uno uncino fortemente fit- 
to in terra, nel qual si volga . £ queSla ribalta sia dall' un capofer 
. ma, dilungi dalla fossa un sommesso, nell'altra parte: ne* canti,* 
/nel mezzo sieno appiccate pietre pesanti. QueSta Stia rilevata # 
• quafi ritta , con una forca , la cui parte di sotto sia sur un baston- 
cello piccolo, e sia nel mezzo della fossa attraverso , sopra un pic- 
colo palicciuolo, da ogni capo , che sia fitto nella ripa aella fossa* 
: nella parte disopra : e in su queSio haSlnniello si ponga una ver- 
ghetta, per lo lungo della fossa, che sostenga l'erba , eia terra so- 
lamente, e dalla beSlia, pressa, discenda^ ti baStonc? con la forca 
6 e ribalta , faccia cadere » F que Sia ribalta di ai Stia sopra la frè- 
sa, sì che rhuomo,chevi passa, non vicaggia dentro . Se il cane 
o'I porco vi caggia , con una scaletta $ con iscaglioni d'asse , g+* 
irà cavarsene* 
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D'alcuni altri ordigni* co'quali si pigliai tè ftert • 

Cap. XXXIIII. ^ 

ILh fanti r. pigliano in quefto modo. Concio ssiaco sa , ch'e'non I 
abbiano ginocchia, non posson giacere, ed imperè,quando vo- 
glion dormire, si s'appoggiano a grandissimi arbori* s'addormen 
Sano . I cacciatori queSii arbori risegano , ma non afatto , sì che 
cader possano per se, ma , appoggiandosi i Liofanti > caggiano ; t 
quando rovinano son morti m cacciatori. Gli orsi si pigliano in 
éfMeSlo modo . Vhuomo, armato, con arme di ferro » Y/ c 4po 9 eda 
ogni parte coperto , con un coltello acuto allato , s'appressa alla 
seira, o altro luogo dell'orso : ed egli, verso Vhuomo armato si di- 
ti^a> e abbracciasi con lui, e Vhuomo con l'una mano, sguainato 
il coltello 9 il luogo del cuore fora , e uccidelo . Le volpi nelle tane a 
loro si prendono , in queHo modo . Hae il cacciatore un'alveo di 

Scchie, più lungo 9 che largo . QueHo da un capo è chiuso con po- 
s fili di ferro , e daW altro hae nauseinolo dentro dalla parte su- 
periore gangherato per modo , che si possa dentro aliare , e non 
uscir fuor a : e, cadendo queSlo usciuolo,di sopra alzato, siferma % 
con un piccol fuscello. QueHo Hrumento si pone nella tana della 
>olpe, quando si sa, ch'ella v % è . E la parte, dond'è V usuinolo si 00 
ne dentro all'entrata della fòssa, e tutti gli altri entramenti da 
to di fuor della fossa, che sogliono esser più , si chiudono , La voU 
pc, volendo uscire, entra nell'alveo, non pensando da' fili sottili es- 3 
sere impedita, e così trae seco il fuscello, e l'usciuol si chiude,e tor- 
nando addietro , più fortemente é serrata , e ferma . // cacciator » 
quando viene % se vuole, con un ferro acuto, l'uccide , 0 se vuole in 
fOTgp, 0 in gran tino d'acqua porta f alveo, e apre sopr'esso ,cla 
fa rovinar nel detto po^p , 0 in tino . I conigli siprtndon cos) . 
// cacciator f accendo suono, o flrcpito,glifa fuggir nelle sue caveg 
ed imperocché son paurosi,agevolmcnte fuggono alle lorfosse,ac- 
" ciocché quivi Sileno snuri . E'I cacciatore pone allora una reticel- 
la alla buca, bea fitta mterra, e per l altro buso mette vn 'ani- 
mal domestico , il qual si chiama furetto^ e la bocca ha chiusa con 4 
nn frenello , acciocché aprir non la possa ', e i conigli non prenda , 
• o mangi, e poi non volesse uscir fuori. QueHo furetto è poco mag 
lior ch'una donnola 9 ed i detonigli proprio nimico : e cosìtut- 
i ti ice- 
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ti $ tonigli fuor tacci* % e così , uscendo , entrano nella rete , t 
$$n fresi * 

Come si pigliano i topi . Cap. XXXV. 

% T Topi si pigliano* e uccidono in molti modi . Vno modo è cogat- 
J[ tedime&iche, che si tengono in casa; L'altro modo è .con trap 
y fok* che si fanno di piccol legno cavato,nel qual cade un altro le- 
gno piccolo grave , e tiensi sospeso con un piccolo fuscello , sotto'l 
quale si pone un poco di cotenna di porco : e quando* l topo la pi- 

* glia , scacca , e cade addosso al topo . Ma queSlo modo è si cono* 
tanto da tutti è che non bisogna troppo spiegarlo . finche tipi* 
gUmo con urtasse levat#,e soflcnutada un piccol fuscello, piglian 
do fesca , stocca l'asse , e muore il topo A £ ancora è un altro mo- 
do . Quando in un nodo di canna grossa ai fa da capo un'archetto 

• con corda ', nella quale ila un'ago grande , e nel mezzo della canna 
bue un foro y e dentro siponela cotenna legata ad alcuna verghete 
*ia* sì acconciale quando il topo 9 perJoforo, la. cotenna muove, 
Parco scoccale Vago fora il capo del topo* tienlo. rincora d'un' al 
no mai» - 'Prendasi un vafo, donde noa possano uscire, e facciasi 
mezzo dacqya, la cui superficie si cuopre di spelda ,che soprani 
aXC+oquayU quale il topo cedendo, e non VacquaMsccndein quel- 
la, e mmitga . +4 neh e un'altro modo , che il vafo si cuoprt a una 
tana ,t queHa in croce si taglia , e nel mezzo vi si mette una co- 
tenna di porco, eH topo , volendo ire a quella , la carta si piega, t'I 

f topo dentro rovina, e affoga st acqua vifia, e san%a acqua, in bre 
yt tempo si muor di fame, %la carta da se, per sua natura ritorna 
él suo luogo > cinque fio modo molti sé ne pigliano . Dicesianco- 
ta dagli esperti, che se i topi, nel vafo ì saif^a acqua cadenti , lun- 
go tempo viver si permettono, per molta fame corretti , si man- 
giano antradilorò . Il più poderoso divora il più vile ; e se tanto 
si lasci, che rimaga il più forte solo,e queflo si lasci andare,quan 

. tunque,in qualunque pàrte,ne truova ,gli uccide , e manuca, im- 

i f trotchèv èavve^o,eton t ^ei^le^^^Upiglia,conciossiaco- % 
sa, che da lui non fuggano, finche s uccidono con risagatto trito* 

4 meuolato con farinaio cqn cacio grattugiataci qual volentieri ro 
dono, e muoiono imAyuoliigHardaìe^cbcnon vi sia acqua pres- 

' XXx so, pc- 
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so ; troùbè,pitcr<ìa bere, spesse volte campano . Trendonsiau- 
e ra, ss sopra un vafo, donde non possano uscire , si ponga un ba- 
Si-Micelio fesso per mezzo , cioè l % una metà per mezzo rotto Jn mo- 
do, che sesoitcngdy ma non il topo,e una nóce nel 'Jnetzoxi ponga* 
trutta datgunio, alla quale, quando va, il bastoncello rotto caie* 
e acqua vè> muore* e affoga , o soccida se non ven'è . Se sotto? r 
la circonferenza d'una scodellala noce da una parte rotta si pon 
ga y e la rottura ragguardi dentro in modo , che quando la piglia f 
cangia la scodella , ageuolmente rimatr preso . Modo migliore, da 
pigliare i piccoli, e i grandi, è quetto * Prendasi due assi ben piane, 
d $ un braccio lungoe , e larghe un sommessa, e quelle congiugni, e 
sieno dittanti quattro dhà , o poco meno , nella parte infima , co* 
due piccole assicelle incattrate, da ciascun capo una, sì che di sot~ 
to à loro sia pari : e sotto quelle conficca una torteti pecora grog 
sa, tagliata nel mezzo attraversojna presso al mezzo non confit- 
ta, e intanto rittretta, che possa in tra Passe levarsi, acciocchire 
discendendo si torcesse, possa alfa sua fórma riducersi. .Anche le' 
dette due assi di sopra, ne* capi si congiungano* sopra loro siteu- f 
ga una assicella nel mezzo, avente un chiovo ritortoci quals'ap- 

{ricchi Un pe%$uol di cotenna di porco, o ww , che nani appicchi 
a detta cotenna > ma nel mezzo delle dette assi sia appresso alla 
carta, e sì come una mettolaforata,acrìoochè*on la foteama è agp\ 
volmente si rivolga. Queffo edificio si ponga sopra a qualunque" 
vafo di terra* o vero ti legno 9 onde i topi uscir non possano ; e otw< 
timo è, che si sotterri in una massa di grano , o d'altra biada, sì 
che i topi, quando enterramto , e quando s'appresseranno alla so* - 
tenna, rovinino , e [a carta discendente si rilievi : ediqualsivo-; 
glia cosa,a che s'accoSlinàfànmlt flesso ; ne le gatte, per qutlUsM 
Strettura, potranno entrare * 

Del pigliare i pesci, e prima, come si piglino con ic reti » 
Cap. XXXVI. 

NEI M*re,apprèsso4tip*anùliibtSpex}aUs % 
don di motti pesci\ con la rete , la quale molthcorticatori* 
chiamano .QueSìa rete i mólto lunga e afiai ampia^efitta^vemm 
te corda Uall u/t iato fìoinbuta , e dall'altro inverata , sì chepos* 
' ' • saneU 
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<$a neVaequa Resa, e diritta Bare . QueSla rete fon una navceU 
la ,htfrat mar4ipirta,lo*eiàndo a temCVun<apo , e sempre al- 
cuna particella di quella discenda nell'acqua . E quando i pescató- 
ri saranno nifra Mare y quanto la rete sarà lunga; allora accer* 
(bianda ceni * altro capo , ritornino alla riva : e alcuni di loro di* 

3 scendauoùnttrtajeol capo della rete*e uno nella navicella ritorni : , 
foorixlel circuito della rete , e gli altri in terra : e da ciascun capo 

* tiri* farete in terra: e quello della nave Stia a mezzo della rete, 
movendo Vac qua, acciocchì i pesci* intra la rete compresi, veden- 
4ò si dotta rete tirare a ter?*, non saltin fuor della rete . E due pe- 
ccatori, da ciascun capo jin terra Hanti , traggano co* pesci tutta 
la rete alla riva. E spesse volte ne traggono molti piccolini * e 
grandi, e spesse volte de* piccoli pochi, o ninno, perchè in quel luo- 
gonónverìuveva. finche si prendono in Mare,cop una retesot- 
file peri molto grande , legata a due pertiche, che alcuni , Handosi 

3 -nella navicella, aperta, la tuffan nell'acqua , e poco Haute , co* pe- 
sci, laiievano . .Anche si pigliano nefiumi,t in tutte spazio se. ac- 
que, con rete, la quale alcuni chiamano traversaria^ che è compo- 
sta di tre reti, che le due son grosse, e rade, e quella del mezzo sòt- 
itile* é fitta* ed ha nell'un lato piombo , e nell'altra suveri : e se sia 
*noho.iunga, abbia alcune yucche secche , acciocché Hia diritta 
ne IT acqua. Quefha rete si fa luqga&corta, secondo lalarghe^a 
ytelfacqstà : jetiensi neltacqua y ptr grande spazio, acciocché 9 no- 
• tandq t pesci per f acqua , percuotano nella rete la qual refe ra- 
da paisandOiawolgonsidi poi nella fitta , sì come gli uccelli nella 

jAragnaiopr addétta . finche si pigli aho con rivali reti in poca ac- 
qua, e la rivale rete è piccola, e minuta, annodata con due mazze* 

V te quali il pescator tien con mano, e aperta, per l'acqua , la porta* 
e presso alia rtvacaf esci racchiude . finche si pigliano congiac- 
\*hio,tLquafcèrete sottile e fitta „ed ha forma tonda ; intorno al- 
^iach conferenza impiombato , .e ravvolto hae nel comignolo vnd 
4uàgdfunt: e queÉkrete il pescatore , sopra J manco braccio tien 
chiusa, e nell'acqua aperta la gitta :. la quale subitamente al fon- 
*id* discende , e tutti * pesci * che vi san sotto > racchiude : e quelli * 
» quando la-trac con seco, racihiusaiprtnde . <Anche si piglian con 
la ncgossa^ht è una rete a mudo delta rivale ,ed è annodata a una 

5 pertica con dutbahoncelii atanààa una, parte;,. jQuffìa rttt&gn 
- , kxx 2 do ilpe~ 
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*o il pescator fuor deW acqua * U metto ne' luoghi cheti , e ef fesso 
fa #f f «e volte san™ etti . £ alcuna volta % intorno a er* 
ha, e pruni, presso a terra^ìa mette, e con una pertica , fercoten* 
do nelterba, i pesci occultati ri caccia dentro, fioche se ne piglia* 
no molti in luoghi Hretti di vaUheon reteja qual chiamano cogo* 
Uria, la qual rete è grande, forte,efitta,ed ha entr amento riton* : 
do, e largo, e a poco a -oco si riftrigne infino alla coda , la quale i 
molto lunga, ed ha mo!u ricettacoli,™ 'quali Agevolmente entra- 4 
no mokit udine di petti ,e tornar non possono . QueSha retesi pi- 
ne con due grosse pertiche nel detto iuogo tiretto , intorno al qua* 
le i da ogni parte forte chiusura di legname, insino alla ripa , alla 
quale le dette pertiche s'annodano . QucSta rete il dì, e la notte si 
tien quivi neltentramento , rivolta alla parte di sopra: perqne* 
Ho luogo al po frutto, mano pesce, che venga disopra vi può pas* 
tare, che mila rete non rimanga, conciossiacosa^honiunJmgo vi 
sia aperto . Discendono adunque tutte nella bocca aperta della re* • 



alquanti dì, va al sopraddotto luogo , e la coda della rete trae nel* f 
la nave, e aprela : e alcuna volta tmova tanti pesci , e massima* 
mente anguille , che sono aggomitolate , conchssiacosa che fa- 
more ardano, o vero scardini, che adunati vanno,cheapena la M 
vicella tener gli può t e tutte V altre sorte di pesci y che ftanm in eia 
tali acqueti pigliano in quella, ma non in simile quantità, finche 
si pigliano nelle valli di molti pesci , ne" luoghi aperti e profondi » 
dove spezialmente i grandi dimorano, con una reteja quale chia- 
mane degagum, la quale i lunga, e largale gittasi nel fondo* Shra 
scinasi un pe^o, e poi si cava fuor con li pesci • finche si piglia* 
no in valli larghe, e non profondi molti pesci di diverse gena- t 
ragioni, che si ritruovano in cosali acque , in queRo modo . Han* - 
no t pescatori gradelle , o verogabbiuole , gran quantità , fatte di 
saune di p aduli, con le quali chiudono grandi spaiy delle v aUh nom . 
profonde, con aiuto di pali, lasciate piccole aperture yi» molti lun- 
ghi, alle quali pongono reti piccole ritondo Jargbe in bocca* la c# 
da, co* suoi receti acoli, Stretta , nella quale possono entrare, e no* 
uscire . QueSh reti sempre il dì, e la notte lasciano , e qnafi con* 
tinuamente . La-mattina, le cavano con pesci, i quali , per li luot* % 
ghi spaziosi j>uotaudo § spcr*van poter passare, fannedancora 



te : e poi nella coda Stretta . il 




dique* 
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£ quefU graticce ravvolte^ sì che i pesci* * che v 9 cntran non sanné 
uscire : ma quindi si traggono* con una piccola rote, poSlain capo 
d'uba pertica biforcuta. 

Come si piglino i pesci con ceste,e altri strumenti fatti 
di vinchi.. Cap. XXXVII. 

1 vfVètci si pigliano con ce fleti vimini, che da capo son larghe 
JL mezzolanamente* e da piede Sirene* le quali i pescatori* fiati» 
ti nell'acqua, per lo fondo Jc menano*a modo delle reti ripali te al* 

' cuna, volta corali ceflc * ma più leggieri * si pongono ne*capi delie . 
pertichete tiranti per l'acqua torbida,Sìandosi in terra* sì come di 
sopra de'negossi abbiam detto. Uriche di vinchi si fanno nasse 
ritonde * e larghe * con Centramento dentro Sbotto * e di fuori am+ 
pio* che'l dì*e la notte* col peso d'alcuna pietra* si lasciano net fon 
do dell'acqua * e hanno alcuna vite , nella coda slegata , con che ri 
traggono : ma di due forme si fanno . L'una è * che didentro sin 

* molto ampia* ritonda* nel cui fondo si pone creta molle* e grane 
la* in quella inframmesse* alle quali entrano alcune generation di 
pesci* percagion di cibo* e quindi non sanno uscire . L'altra è tufi» 
ta Oretta* e lunga* ma neWentr amento mezzanamente aperta * € 
nel mezzo molto Stretta : e poi è larga * e nella coda Strettissima * 
nella quale entrano* non per cagion di cibo* ma acciocché quivi o$ 
eultamente dimorino f e di ninna uscir sanno . 

Come si piglino i pesci con ramo, e in altre guise • 
Cap. XXXVIII. 

$ On Camo si pigliano i pesci* in tre modi . Vuno è* quando m 
quello si pone un piccol pesce vivo*col quale si pigliano ipt 
sci rapaei*che inghiottiscono ramo col pesciuol vivo- QucSìo ama 
si richiede* che sia di rame, grande* e forte* con forte cordclla*rav* 
"volta di filo* appresso lui* acciocché non possa rodersi: e la sua 
corda f annoda ad un fascinolo paneriatum * e nell'acqua Stante « 
con l'amo * e col pesciuol vivo si lascia Sìar tutta notte . // pesco 

£ reso fuggir di lungi* od occultarsi nel fascinolo é impedito > e cosi 
\ mattina da' pescatori i trovato . Il secondo modo . U una fo- 
niceli* 
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Sheila ai peli bianchi di setole di cavali* s'annoda tm 9 am§ e quel- * 
k> alla sommità d'una verga sottil, s'annoda, e intorni a quell'a- 
mo un cibo , che da pesci maggiormente t'appetisce >si ravvolge , 
che non si vegga l'amo, e poi sigitta nell'acqua, come m ani f e Ho è 
a tutti. Ma in queSlo da osservare è alcuna cautela , cioè . Che'l 
fescator sappia , che esca ciascuna generation di pesci pià appe- 
tisca* in ciascun tempo deìTanno, imperocché quel mede/imo 9 se- 
condala varietà del tempo dcWanno, diversi cibi addomandr? £a 
cuoi cosa si può sapere , sparando i pesci ,e guatando nelle budel- 
la, che esca v'è: e così diverse esche* ora una, ora un'altra^econ- 
do le fìagioni pongono . finche vale contraila malizia de* pesci, J 
che l'esca appiccata alle lenire non voglion prendere , s'egli bae la 
verga ,e la len^a san^a amo , con la quale s pes sevolte gitti, alla 
quale alcuni, men cauti, vengono, e portamela; la qual cosa,quam 
io molte volte auranno fatto, l'amo poi vi metta,, prandio i ma- 
liziosi vi s'appressano sicuramente . Il ter^p modo si serva nel- 
l'acque profonde : imperocché in quelle tamo con mano sigitta , 
legato con lunga len^a, che abbia un poco di piombo, per un brac • 
ciò appresso aliamo, sì che discenda al fondo , e yuivi si tenga , f 
massimamente in acque corrent&otale len^a sì tenga con mano, 
appiccata al dito grosso, da quel che sia nella nave,o ve/o ponte . ^ 
JE quando sentir ae il pesce pigliar l'amo , fortemente tragga , pri- 
tna , acciocché si ficchi nella sua bocca , poi a poco a poco tragga 
tanto, che quello pigli con mano, il quale sarà radissime volte pif 
colo , conciossiacosa che solamente i grandi dimorino in fondo , 
avvegnaché alcuna volta discorrano, per la mezzana ,o ver di 
sopra. Con gli spadini si pigliano , e massimamente tinche : 
e sono tre agora di rame ritorte , e insieme legate , le quali , con 
alcune corte funicelle si legano , e pongo nsi a una fune , non aro/- > 
to di lungi T uno dall'altro. ^ quefìi si pone code di granchio lom 
brichi grossi , e nell'acqua la sera si gitti dislesa, e la mattina le j 
tinche frese si tolgono . Con calcina viva si pigliano i pesci, s'el~ 
la si mette in un sacco , ed in acqua Haute , in piccol luogo , rin- 
chiusa: e queflo sacco da due nell'acqua, fer tutta la fessa, si 
Scuota: e per questo tutti i pesci, quaft ciechi , verranno agalla 9 
i con mano agevolmente si prendono . finche si pigliano ì gros- 
si pesci con la fiocina in acque chiarissime . E la fiocina uno slrn- 

mento 
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mento di ferra ,con molte punte 9 delle quali punte ciascuna hot 
Mnabarbuccia, che ritenga: e sonò alquanto spartite tr* 
loro : il quale il pescatore hfte in capo d'alcuna afta di 
lancia* ira con esso chetamente in nayt petyac* 
qua , { quandi il pesceyede , fortemente il 

fiefte y e ^confittolo, il tiene . E quelù - i ^ 
' flesso farebbe,ctii flesse in ter- 
ra ,e nell'acqua torbidi* 
se si yxdesst u 
pesce* 
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LIBRO 

Delle regole delle operaiion della villi» 
repctendo in brevità le materie 
trattate ne' Libri pre- 
cedenti. * , 




fH{ E 9 libri di sopra diffusamente i dettò d'ogni ope- 
rano* della villa , ma imperocché la memoria 
iegtibutyrtìni i brìeDe > edellè cose sìngulari a 
moltì non £aHa y imperò i parato utile le ma$e- 
s Yic&trmaX&ÌTtsi posson generalmente espri 
1 * Prtfe\ secondo V ordine del librò , di conchiudere 
B 1 ™ in brevi regole ^ s¥ che la sola notila delle più 

00 se s'abbia generalmente nella Memoria . 

Della Villa. Cap. I. 

Gli eserciti detta villa richieggono forteiga d'abitatori > /«- 
duttria, e acconciamtnto d'operatori, ed imperò la sanità 
del luogo spezialmente si dee ccrcare,c dell'aria* e dd vento, e del 



sitodeU 
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Otto della terra : e la bontà dell'acqua dimostra il luogo abitevolo, 
fecondo, e sano . Vhuomo savio, che dee comperare il podere , in* 
stanai a ogni cosa, consideri la salute del luogo, acciocché ,dopo il 
eomperamento , e fattura di case , quando sarà la pecunia sptsa, 
non ne seguiti toSlano pentimento , con detrimento delle persone , 
per cattha aria, o per danno della cosa familiare . 

Dell'aria. Cap. IL 

fr T- % jterelcaldoe umido , se ninna cagione Strana lo muterà* 
JLi QuelF acre è buono, che non è putrefatto, e non ha eccellenza 
di caldo , ne d'altra inegualità, ma intutte queSìe cose si truova 
ignote, ù vero aW egualità prò s situano . L'aere temperato e chia- 
ro* dà sanità agli abitatori , e conservagli , e le piante proporlo- 

. ualmente migliorano, e fruttificano . Ma f ineguale, e quello,che 

; de vapori de'laghi, e degli Stagni sì si conturb^adopera il contra- 
tto, t conturba l'animo, gli umori mescola , e le piante corrompe . 
Qgniaria , cbeteSto s'ajfrcdda § quandoH Sol tramontale tosto si 
Hutto, quando si lieve, è sottile: contrariai converso. Varia pcg 

!• por di tutte i quella % che 9 l cuor costrigne , e la respirazione rende 
angosciosa . La salubrità del t aria dichiarano i luoghi liberi dalle 
basse valli* e liberi nelle notti dalle nebbie , tgli sani corpi degli 
abitanti . 

Diventi. Cap. III. 

I Pentì meridionali* assolutemene considerati, son caldine umi- 
di: i settentrionali freddi, e secchi* gli orientali^ gli occiden- 
tali, quafi temperati • Ma* in alcun luogo, i meridionali son fred- 
di, quando dalla parte del Meriggio saranno monti nevosi* e i set- 
tentrionali caldi, quando passano per riarsi diserti. 

Dell'acqua. Cap. IIII. 

ìcT *Jtcquai fredda e umida , se akunaeagione estrinseca non la 
<JL» muta. Vacane delle fonti della terra Ubera, nella quale niu- 

r uà dette strinseetìè disposizioni o qualità sopralta,son di tutte al 
tre migliori. L'acque petrose son buone, e non impuzzoliscono 

Tyj agevola 
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agevolmente, per terrestre corruzione * Vdcque de fiumi córre** 
ti son deW altri, migliori , se sopra terra pu^^olente , o lacunoH 
non passino : e quelle* che -perso Levarne corrono, e molto dal sua 
principio s'allungano, sonodi tutte migliori. E quelle ,che al Set* 
centri one vanno, buone sono,ma quelle y ebe al Meri*gio,o al Pft- 
nenie pan notori ree, e massimamente quando traggono ventimi- % 



finta dispofi *ione 9 quella, ch'è più lieve,miglior sì giudica. La x*- 
blimajionè , e la diviniamone , e la decozione , Vàcqut ree retttff* » 
e ano . DeW acque > lodevoli sono V acque piovane, c masshuawen- 
te quelle, che vengon co* tuoni di State#vvegnacbt,per la loro sai 
tiglic\ja,si corrompano leggiermente. L'acque frpoo^hc decorn* 
dotti, a comparala dell'acque delle fonti, non son bu^ne, e mas- 
simamente quelle, che passano per cannelle di piombo . Vacqut 
pe stime son le lacunali, e paludati, e quelle , che tengono mignola j 
te, e tutte quelle, alle quali si mischia alcuna su flangia metalli*^ 
e le grosse sono de ghiacci, e delle nevi . Vacquajemperatamcuu 
fredda, a* sani i miglior di tutte * V appetì tOiCJommuovt r, jefkfa 
Stomaco forte i la calda il contrario adopera, VacqHe salite fato* fV 
no dimagrare, e diseccano : le torbide criano la pietra. , e Poppila^ 
^ione . Se la bontà dell'acqua , o vero malica > per ragione * MI* 
può discernersi,guardisi alla sanità degli abitatori* x% 



L<A caldera* e la fredderà del luogo, tladìipofi^onàejtp* t 
midità, e della secche^^,l'aUei^za,e la basse^a, l'assai oc 
que, e le poche, la lor malizia, c bontà, la vicinanza dc*monti,p+* 
duli, lacumi y e del Mare, e ancora la dispofi^ion della terra Ja qua 
le sia fango sa, a umida,o metaUina#erosa,o petrosa, del sito dimo 
Rra la qualità* Gli abitanti ne'luoghi caldi anneranti le lor fac- 
ce, e capelli, e ne lor enùrìson timidi^etofto invecchiano, ^'luo- 
ghi freddi son di maggiore ardire % e meglio Jmaltiscono t e , sc*l 
luogo èumido % saranno gras sKcarnc^i % teneri y e bianchi . Q^gj^i B , 
che dimorano ne* luoghi umi<U % son*di bella faccia* e vengono Iota 
continue febbri \ e, quando s'esercitano, toHo s'allassano. Hfscc- t 
chi si seccatoi polmoni > e offuscanti icorfi. I dimoranti ne tuo* 




Delle qualità del pttse* Qap. V» 
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ghi alti abitabili , son tatti , * forti, e soHengon molta fatica* vi- 
vono lungamente : ne' luoghi bassi , il contrario . Gli abitanti ne* 
luoghi pietrosi hanno farla di Perno molto fredda, e distate eal- 
iai e i corpi loro son molto forti, epHosi: molto vegghiano , e so- 
no inobbedienti, e di ma'coHumi . E in loro in battaglia forteT^a, 
e negarti sollecitudine, e acute^ra . la cittì scoperta dall'Orien- 
te, e daltopposita parte coperta, e sana, e di buono aere: il contra- 
rio sito abbiente, € inferma . L'abitudine degli abitatori , seconda 
tanta» e inferi à, significano le qualità del sito . 



Pelle case. Cap. VI. 



I T E tate, f le tombe, e Vaie, t le eorti, debbono esser fatte gran- 
1 f a nella villa , secondo le f acuità del signore , e quantità degli 
mimali A quali-pi debbono esser nutriti , e de'fruttida portare a 
auettì .Steno sicure, e forti, con fossi, mura* è tpbtéitecondo lapo\ 
tènia delsignoie, e Poppòrtunità del luogo, e sicure dfladri* da~ 
rti*s$àssmi . l^e'guernimenti deBèiémbe non Steno piantiti ar- 
bori > chflguernimento non siaguaHo,'fer1a*ngoràigiad^frut-- 
ti- e non sia procurato accrescimi to d'alcuni arborata cotal guer- 
Mimento ,ma tutti gli arbori sien convertiti* fonema diguernt- 
mento . La dilettayon de' signori, addomandajielle ville, sicurtà e 

t'UUézT*. ì fondamenti dette case ieono esser più larghile la paj 
^i^^ondiiinfmoàtàterfasx>da y laqùak, se vengamene * 
yffli{à^napartìidiqu^no,cbesisaa>erinetsósotterra. La 
Hhèglùù^'stropicciata-con mano,Hridtsce, eia quale % sparta 
jftrdn»o Uno candidinoti lascia akuna noia di solfai* buon* 
^ÙJàmqualfa curare . In due partì di rena è da mestolate una 
torte di calcina, e , se saranno mescolate igualmente , sarà mate- 
ria fortissima . Se neUa rena del fiume metterai ter^a parte di ter 
ra creta , farà opera maravigliosamente soda . J legni son buoni , 
pertlftdifiei,iqualiìon tagliati del mese di Tiovembte ,edt Di- 

t (embre,t màssimamente se sien tagliati, oltre atta midolla, e ste- 
n* lasciati alquanti disopra le radici. E quegli son moltò duravo* 
rjtqùèihonò tagliatide'monti, dalla parte dtl Mtìio di . 
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De'po^i, Cap. VII. 

IL poj7ù> se la fonte vieti mene > si faccia in luogo conveneno- . 
le, del mese d*^f gotto , o di Settembre, rimosso da ogni leta- 
me, e palude : e quando l'acqua sarà menata d'altronde , diligen- 
temente debbono esser prò cernati i ricettacoli deW acqua , accioc- 
ché la vena piccola faccia sufficiente copia . Ove facciamo esterne* . 
mcttiamvi anguille % e pesci di fiume , i quali, per suq notammo* : 
muovano l'acqua continuamente, e preservin da corruzióne . Do* 
ve uff amo l'acque de fiumi , sicura cosa è aver piccole ci terne, co* 
sabbione, il quale le purghi dalla terra, e rendale chiare . 

Della prefen^a del signore, Cap* VIIL 

L*4 presenta del signore è frutto del campì ie qucgli*U q*a~ \ 
le abbandona la vigna » è abbandonato da let„ La'mfortu- ; " 
na voracità de lavoratori ninna cosa teme > se non la presvn&^ 
delsignore , eia cmeU ^ 

Della terrà. Cap. IX. \ 

L*A terra naturalmente i fredda e secca 9 ma accidentalmente f 
spesse volte si muta* per le cose ,the n'escono . Tacile terre % è t 
da cercar la fecondità, e che bianca , e ignuda wn sia la grolla > 4 tt j 
magro sabbione, scn^a miHura di terra » ne sola creta > ne polve- i 
re renosa , ne magrezza pietrosa., ne salsa , o véro amara * o ***** 
uliginosa, ne valle molto coperta. Ma sia la %plla putrida, e qnàfi^ 
nera,e a coprirsi dallagramigna* dal suo spandimen$o,sufficicn~ 
te . Le cose che produce non sieno scabrose , ne ritorte > e sten ab- 
biano bi fogno di sugo naturale • La terra utile a far del grano i 
quella, la quale naturalmente metta ebbio, giunco, gramigna, tri» 
foglio* calamo, pruni grassi, susini salvatkki,UppoUfarfari&- % 
cut a* malva y ortica e simili salvifiche erbe, le quali* per largb^ 
\*>*gr4sse?ga di foglie , dimofiran la terra allfgra ,e fruttiferi 
ra . *A\le vigne è utile la terra, che di corpo è alquanto rada ,èrfc 
soluta, la quale fa virgulti belli, lunghi, e fruttiferi i non torti, no 
4*b§lii ne sottili. Il sito della terra non sia sì piano B che Facqu* 
: ; vi covi* 
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vicoli, nesì repente* che tutta se riescane sì ariioyche senta trop 
f» temprila e caldo , ma in tutte quefte cose la mezzolamtà si ri- 
chiede , e sempre è utile, quando* è agguagliata. Ideile fredde pro- 

3 vineie,dai Levan$e,odal lato mendumale,e nelle calde dal setten- 
trionaltj ti campo démessere pppoSìo » La parte infcrior delle ter* 
re è grana* e grossa, e fredda t la superficie magrf, sottile, e cal- 
ia» Quattro son le generation de y campi, cioè : satfoo , consito* 
fatano 9 e novale. SativaÀ grassissimo, e seminasi ogni anno . 
ùgni campo che è caldo e umidor e ha la superficie molle , nonpo- 

f f rosa , è agevole acolti+are* <e frstttifero « Dopo queHo è daeleg- 
' grasso , appesto t è seapteSìo campo i lavorato , avvegna- 

cbqvpglja&an fatica, rtndeòuo^ frutto. Quella terra è pessi- 
tumebe è spessa* sttca> , ma&ru+e fredda • La terra secca divento 

4 8erilc 9 per l'arsura >e la sai sa, orerò amara, non riceve mai me- 
dicina t ma quella, eh e, per superfluo umore yè infeconda, con fosse 
convenienti si sana . I colli de' monti soHcngon secco » e le valli 
hanno grassc^a, pttl'umfòe, ebevi discende . lEd impervi que- 
lli cotali campi si deono solcar per traverso , acciocché n€ solchi 

i Ria la granerà rattenuta . T^on sivoglion romper le ^òlle^fc-* 
ciocchi le sofravp^gnentipiovefuriose , non memn te terre mes- 
se itolstme , alla valle. Trovale iikcampo , che prima alla col- 
tratura si mena , 0 che si mena alla prima virtù , per riposo d % u- 
n'anno % o vero di piA . T^ou si conviene alle piantò il campo pol- 

. vero^o , e apeco, imperocché la pianta richiede luogo di continua 
sedidit dorici quote raaic bh e chiarisca^ e fruttifichi* 

• • , . • , !. % ■■ t . . . . ...... . > » 

x * ; s r , m Dell'arare, e affossare^ ' Cap. X# 

I : T^ElParare,e cavare sono ^piattrogemeraH utilità, cioè , L^a- 
XJr frir dcllaterrayragguagtiarla, mescolarla, e mmungarla « 

• Deesi aver cura, the lxamp*mn sari fangose, se già non fosse 
troppo secco: imperocché la terrafangosaja quale é lavorata,sCn 
tondo che s'è ietta , non fmè esser ben lavorata in tutto l'anno . 
Elatfjoppo sèccàèmflto faticbcvole+e non si può stirar, tome si 
comiche . Se 4^mfo^hebasoQtnutogran secc^ barerà ,per * 
Mùapkcaluacquà+thc'lJbaguifSH il ~ 

c*mp*fortc,xdi%mis>c vcdtiaHurdecrbc ripieno, si rito te arai \ 
quatto* vQUcjbadforttouu^ k 
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Ogni campo ba ostai delle tre > a rfrtfr quattroaraturt K 9 eremkìt 
frutte propor%ional>Ucondo ilsuonumere* Quante woiteilfrm 
te avanza il guiderdone folla fatua vi da sopraHare al cultivar 
tuento , ma se la fatica amanza futilità del frette* >cotal luogo : 
i da abbandonar e. ^€ luoghi secchici campi più av accio si fen- 
dono , negli umidi pik tardi * Quegli p il quale ^arando, lascia in- 
fra i solchi la terra non lavorata* nuoce Sfrutti » e distrugge F ab- 
bondanza delle terre z e piò feconda i ha poca terra ben coltivata*, 
the la molta mal lavorata - Da guardare è , che intra i solchi no* 
silatci serra non mossa %t le ^pOt sonda disfare con martelli . } 
7(el campo si perdon interiora, semou sicuùivanVefbremitadi * 
Se il campo i pietroso* si raccolgano isxsri indimoiti luoghi* po. 
trassi arare. J l giunco, gramigmht fóci, e tutuattrt^ 
»t, del mese di Luglio si vincono* per ispessa aratura, o per semi- 
Matura di lupini. 



£\ aiocebè le biade prendano alcuna fme^a^nn^n^aWap^ 
yenhnentedei Verno *ma uehkhiOfegi^s^ùtalhpù^nàaghi^^ 
$o si pub* acciocché la tafta sementa, per fecondiadellemale erbe, 
ve* affoghi . Il campo troppo umido dee esser sekinat+nella Tre 
moverà, e non neW % Autstnno> al fftate siconvien faveto vero lino, 
le quali cos untino la superflua nmidità&òn ie^iàd&elte.Q*a~ 
lunque cosa si semina nella Trimavera y ne luoghi caldhpiù per te- 
Po sien seminate ne'freidipiàtardi^V^tutuànoLsementa vuo- 
te il contrario m J sottili campi, o vero acquidosi, si seminan pik 
farttmpé,j&itf'ssi pintori » 
seminano av accio. Se*l campo moUngrasso* fruttifero notspncÀ. 
mini ogni arino ,non solo una volta f ma meUo,abbqerdad'eweba- 
SUrde, per sì fatto modo, ebe^sen^ fatica gxando^nòn si medicai . 
Ogni grano interra uliginoso itiopo Ute^aaefiù&tturavti con* * 
+trt* insegate* ]n catuno seria se* due toxtyaàà* £a vìrfàfar- 
math4>tmf*4k i dalCklo$eiasnfiun%ia for materia qu*iric*~ . 
vt^gurauptente nella pianta** ncgtiergankdtlliofiartk^Ggui * 
semema de&tsfrfnttatysianàotfecm&ba maggMx wjntodqici*. . 
h$e qutQo i nella prima età detta lussai perf bixlkr* i aiutato j 




>*i oc- 1 



dal col* 
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ialcMùff umkfojTdil -tipifica lume del Sole » étfeff* Luna insiti 
' ; me . . Gjf ni sèfnimtur* > & 7*a/f è fatta , quando il Sole da mirteto 
yain €uncìa>i ferfèttaxi "autunnale; allora le radicati movevano 
njomdebita^udntitàdelU^ua^Jufia^^ia . E quelle della Vrima* 
vera, le quali san nella concavità della terra* allora metteranno >e 9 
aiutate dal Sole temperai <9y germoglieranno y c fioriranno , anelai 
tempo della siccità detta State . Ai* da guardare è, che i semi , o/« 
frV mifura, non sigktin nel "campo, ebe+se si far Everranno ften* 
tati* e non faranpr&s Eé i duiguardare, chei semi, i quali son sé* 
4 minati , non sten corrotti: ma quelli sono ottimi, i quali non ab* 
bùtnopiu d*un*ami<*. le generation di tutti i piantonile delle bit* 
■ iè tien belle, ma nètta tua metti te cose provate , imperocché nella 
nuora generation dettemi, an*ii l'esperimento, non è da porre tut- 
ta speranza » I semipii a* accio tralignano-, degenerano, e irnba* 
^ardiscono ne luoghi umidi, che ne' secchi. Ogni legume si vuol se* 
minare in terra asciutto ma solo le fave deon seminarsi nelVumi* 
da, Avvegnaché ne* campi temperati sia da seminare, nondime* 
no sefiagtan secco * i semi gettati non si conserveranno meno ni 4 
tampiycbe ne granaj \ - 

Dell'acqua da innaffiare. Cap. XII» 

\ •• \* * • 

r ' ■ - - 

L'Acqua miglio* di tutte a innaffiare i campi, e a maturare il ht 
v tame r è la paludate, o vero delle fossora y ragunata di piovere 
di ragiada » Anche alle piante l'acqua dc*po^7g\ e delle fonti,poU 
eh è l^'uraiscaldata allò splendor del So le, fa prode. 

Pel letame* e del Ietaminare, e del tramutamento del* 
lepiantev Cap. XIII» 

I T%& l&Proppo umido e grasso letame, la su$tam(ia deUa pianta 
Jl diventa infetta di putredinose di nascente f t*l sapor del frut- 
to si muta m peggio, e riempie $i di soperchio foglie >e di molli ra* 
, mudili 3 sonja frutto . Ottimo letame è qua fi quel di tutti gli ut* 
celli* e d'animali di quattro piedini quale sia in via a corrompersi 
e non ancora abbandonato dal calot naturale, ne incenerito .il le- 
tame nutrica più la pianta, che 9 1 cibo ^animale , che si nutrisce di 
quello ; imperocché la natura dello piante $ meglio* per letamethe 

perai* 
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jper o/tro i»o<fo, muta . La Fredda > ? «mal* f fm* , tftf «a***» 
Rammendi* con arder la seccia, e mettervi cenere . // raunamcn- l 
to del letame dee aver suo luogo* il qual det abbondar d'umore > e% 
fer lo pu7^p 9 sia rimosso dal ragguardamento del signore *e dalla 
sorte + Le ceneri* in luogo di letame » ottimamente si spargono • 
Hf campi lo fieno * che Ha per un'anno * è utile assai * e non ere* 
l'erbe : ma* se. è più vecchio * fa foco fri . I recenti letami fanno^ 

}no aprati* ai abbondanza (ferie . l purgamenti del Mare * se si 
ivano con acqua dolersi potson mescolar con altro letame. I co* 
fi del monte si voglion letaminar più spesso * che qui del piano z 
mei campo più raro, quando la Luna scemajmperoccbè* se queHo 
si famoce all'erbe. T^on si dee di State gittar letame piè il dì*cbe % 
si possa arare * ne si dee mettere a un otta troppo letame* ma po- 
to, e spesso . // campo acquoso richiede più letame *ahil secco . 
Se mancasse letame* si metta* ue'campi sassosi creta* ne*freddi*ar 
fitta* ne 9 pietrosi* o troppo spessi* sabbione. QueHo fa prò allibi* 
de* e fa bellissime vigne . 0 si seminino lupini* i quali* quando som 
fanno venuti* quafi a debito crescimento*ti rivoltino, ti fango tot 
to del fondo de'Jagbh e di paludi* fa il campo grasso * e fruttifero » 
ed è ai po flutto ottimo nutrimento delle piante . Il letame macere 
in temperata palude* ed in umidità putrefatta* mescolato co con-» 
venevole fieno* è ottimo • I campi de' cotti *netta parte superiore* 4 
molto e spessa *e*nel mezzo * poco e di rado *son da ietamiuare « 
Ila parte sotto* di letame non abbifognano* . 

D'alami princ/pi ddle piante , e lòraopeVa^ioni • 1 
Cap. XII IL 

SEtte cose sonoySen^ate quali al tutto ninna pianta nasee*aoii t 
triplice calore del cerchio cele%lalt * del luogo *e del seme: e 
strijH&e umore* cioè di materia semmatt;ditrtra 9 cdipio*ék4[s* 
-fra vegnente , e d'aire contenente. L'opere delle piante sono jià- 
-trireycrcscere* e generare . // ventre de gli albóri è la terré inetta 
-quale lasciarlo cgni impurità • Gli arbori ficcano le radici in gm 
.nella terra* ouiocchè di quella* sì come dallo 8omacó*tragg*no nm 
trimento : e se quelle solamente spargeranno atta s up trfi eie y t o tto 
si seccano . Certo è gli arbori non tempre ire scere * benché abbia* 
#6 le radici nella K* ra*imperoukì ogni cosa r la qu^k è secondo % 

natura 9 
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matura* ha nel suo genere quantità diterminata, intra due tannini 
di grandetta, e di picciole^a . Le mante , succiando , per li pori 
hanno il nutrimento , e di quello , the dalla parte di fuori si lieva 
in gemme , formano ciò , che generano . Le piante , le quali han- 
no radici porose, e calde, attraggono pià nutrimento the non pos- 
sono digerire, e imperò generano frutti, i quali toTlo infracidano « 
se l'umido superfluo non sia menomato . Tutte le piante , le quali 
hanno gran midolla, son nutricate della midolla, per pori tra/ver- 
sali : ma quelle, che hanno piccole midolle , son nutricate per po- 

$ ri , i quali vanno insin sà , per ritto . La moltitudine de rami pro- 
cede da abbondanza di nutrimento, e dal Sole, che le percuote per 
tutto , il qual tiran s*go ,e fallo uscir fuori . La carne , o vero la 
polpa nejruttii fatta dalla J^atura, acciocchii seme, che cade in 
terra, sìa iet aminato da lei ,e più agevolmente s'avanzi . Gli ar- 
bori molte volte fanno fruito di due anni , in due anni , per difettò 
di nutrimento, e pèrla virtà consumata , le quali cosesugiciente- 
mente nutrir non possono i rami, e i frutti , se non saranno rinno- 
vati, per sufficienttriposo . Ogni piantale del seme nxtsce,èsal- 
Vfiìca,imPerocchè'i seme procede dalla radice r che è salvatica , e 

4 passa per lo Stipite, e ferii rami , acciocché la virtà di tutto Var- 
bbreacquiHi,e possa generare simile a se . Quando alcuna radice 
si taglia da quella, il pià delle volte ne na nono altre , che la pian* 
fa nutriscono, in luogo suo. Se l'arbore vecchio ,o molto confuma- 
to sì taglia , debolmente pullulerà , e producerà solamente grami- 
gna, o funghi . De'salvatichi arbori i fratti son molti, ma, i più, 
aspri, per la seccherà dèi nutrimento. De'dimeHichi son pià po- 
chi, ma son maggiori, e pià dolci 1 , per la contraria ragione . Ogni 
pianta maschia, prima che la femmina* pullula, per io caldo , che 
pià fortemente la tnuove, e ìe foglie sue son pià Sirette,per la sec- 
ctyepga del maschio . «Alcune piante impedimenti scon V altre in 

3 geriera^ione , ed in fruiià : , sì come il nocciuolo e'I cavolo la vite * 
e'I loglio la biada , e'I noce poco meno che tutte l'altre , per la sua 
mortali s sima amaritudine : ed imperò il pià delle volte vuole es- 
sert schifata la piantagione, e la sementa di diverse cose insieme • 
Oghì pianta^abbifogna di quattro cose, cioè : umido seminalejuo- 
go terminato], conveniente umor d'acqua e temperato , che la nu- 
triste* ed aere simile a se, e proporzionale, acciocché ben nasca , e 
cresca . Le piatite nel col do tempo cresco» per l'ombra della notte 

2^ e per lo , 
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9 f trio editici Sole si fanno sole e legnose \Lt piante* neltem- 
po del Verno* ramano l'umor n{Ue radici i nella State lo spargon 
fuoray e accrescono i rami. Tutte le cose, che nascono nella super - 6 
fide della terra >de* vapori* di sotto alla superficie della terra per- 
tinenti* nascono. 1 frutti de monti sun più saporiti [* cheque\de % 
piani* imperocché in Uno è meglio compiuta la digeHioue . 

De'pori delle piante. Cap. XV» 

IL sugo i umor per ti pori dette radici attratto* per similitudine S 
della pianta>per digerivo calore terminato a quella nutrire. 
Le radici* quanto a tirare il nutrimentOytono simili alla bocca: ma , 
imperocché infondono color vivifico atuttala pianta^similitudi- 
ne hanno del cuore » Le midolle son nelle piante » sì come la nucn 
negli animali . I nodi son creati in tutte le piante molta midolio- 
si* e concavi* acciocché ritengano il nutrimento* e lo spirito: per li 
quali convien > cbe vivano *e crescano infinattanto > che sarà con- 
venientemente digesto . Le conesce nelle piante sono sì come il cu* 

10 negli ammaliai quale non è generato per tessitura*? ordinarne* 
to di vene * ma per umor terreSbro * mandato alla superficie • La * 
materia delle foglie è umore acquoso non ben digeHo > alquanto co 

feccia della terra mescolato* con le quali lasagace natura, difendi 
ifi-Mtti dal super chio fervo* del Sole . La materia del frutto è va- 
por secco ventoso a perpetuar la specie delle piantc*generataneU 
V anima vegetabile* La suHanria defiorii generata tumido pik 
sottile* perfettamente UgeHoJl anale prima, bollendo, per io co- 
l$rc,va innanzi al nascimento de frutti • 

Della generation delle piànte» Cap. XVk 

ALcune degli arbori* e deW altre piante si generano piantate : t 
ah une per seme* e alcune per commistione degli elementi* 
virtù celefliale . 1 rami* i quali son piantati san^a radice > se sa- 
ranno di suHan^ia soda * si fendano di sotto , quando si pongono » 
acciocché più agevolmente attraggano il nutrimento . V arbore* 

11 cui seme sarà debole* diventerà migliore de rami * e delle radici 9 
che del seme. Le piante umide* acquaiuole* e molli* in qualunque 
modo sien fitte in terra » agevolmente metton radici > e diventa* 

grandi. 
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a grandi, tìudhtnque piante son calde , avvegnaché skndure ,di- 
>ete w £w<we de 9 vanii fitti in terra,imperacchè la lor calde^afor- 
temente attrae il nutrimento . 1 rami degli arbori di soda suftan- 
\ia quando si piantano, a lacerargli)*' appiccan meglio , che ta- 
gliati, imperocché i pori hanno più aperti, per gli quali attraggo- 
no il nutrimento . Tutte le piantele hanno i frutti aromatki,cal 
di y e secchi, più convenientemente €Ì piantano ne*monti:ma quel- 
ii> i quali fanno i frutti sodi e umidi, szàcon più tofìo porre ,t> se- 
minar nette valli . Gli arbori, i quali fanno piccoheme,edebole^si 
1 posson seminare, e piantare: ma quegli,che si seminano, son più 
pencolasi , -e più penano a venire a perfezione , e anche ne nasi* 

3 pianta salvatua: de* rami più toHo s'avanza , e quindi nasce di- 
mefìkaynon salvatica , sedi dimestica si toc il ramo . Cliarbori, 
$befannoìemegrande,e forte, fcrvengon meglio di qnettojhe de 9 
rami ASti arbori, li quali non fanno alcun fruttoisolamente drpen 
tan buoni decorni y o dette piante y eon le radici . 'Se il luogo da se- 
minartnon è sicuro dagli avvenimenti degli animali,? quali rodo- 
no } in alcun luogo chiuso convien nutrire i rami , e i semi per due 
anni in terra soluta, e dolce % e alquanto le t sminatalo scia r arbo- 
re sia traspiantato a % luoghi dispogli . Ogni navetta pianta,nd rem 
po del gran caldo, sia aiutata* con ispessa cavatura , e con bagna- 

A mento y Gli spaginagli arbori, e le viti sondatasciare* secondo 
iagrande^adegliarbcri, grasttT^a del luogo, e ufonia del pae- 
se . Ogni pianta , che/nel iuoIo asciutto , opperò inchinevole , si 
pianti più profónda,* ndTsmrido e bìttso, meno . Seta piantagfa* 
stefiatn tèrra cretosa, mesadivisi sabbione ,e nel sabbione cvetai 
ima nella magra convien por piò letame. Ruanda la pianta si tra- 
spone^* ella non fiapiccola^ia vppafìa a quelle parti del Cielo, co 
me era imprima . Quanioponi la pianta nella fossa, toglier ai del- 
ia radice quello y c he trovertaitro. Quando si pianta convien guar- 
dare *xbe la terra non sia troppo molte , osecca , ma sia più toHo 

5 secc^ che molle* Le traspiant anioni ne' luoghi aridi , e montuosi- 
si facci ano innanzi al Verno ; negli umidi e nelle valli, la Trima- 
*pera t n£ temperati , nell'uno e neW altro tempo . Se si semina del 
seme degli arbori scelgasi i migliori , e di Gennaio si pongano af- 
fondo quattro dita, e non più « e se'l luogo jiacaldo , e secco, d'Ot- 
tobre, e di Tfovembre * I rami > che si piantasi sanja radici , me- 
glio pruovano, se si pongono di M*r%p y conciossiacosa che già sia 
' - z venuto 
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Minuto il sugo alla corteccia* o nel mese d'Ottobre , quando lo spi- 
rito vivifico della pianta* non ha ancor fugga alle raditi. Il ramu- 
ce Ilo, che si pianta non è da torcere , ne in alcun modo da tormen- 
ta lo innate sarà di soda suHan^ia farà prò* se parte se ne fenda 6 
di sotto* o nella fessura si metta piccola piena • I rami da pianta- 
re, sien liethiugosi, netti, rpessi di gemme , con moltiocchi % e re- 
catia una materia .1 rami da piantar>chesqn troppo Lunghi n quan 
do si pongono» si taglino nella sommità , e riducansia conuenevol 
lunjfie^a, come nel salcio, nella vite, nell* ulivo, t negli attri ar- 
bori simigliarti . 

Della innescare. Cap. XVII. 

OGni inne Ha mento è migliore in arbore simile, secondo gene- g 
ragione : come di pero in pero, e di vite in vite . T^el trop- 
po duro Hipite lo innevamento è inconvenevole imperocché non 
può mettere inlui levene radicali, ma in (juello,dove Ò poca dure^ 
ra, e molta sugosità, ottimamente s'appiglia .Le mar^e da inne- 
stare fieno, san^a frutto, sugose, nate difresco^con fitte gemme, t 
assai occhiate : e dalla par te Orientale dell'arbore ptàtp fhyche da 
a 1 tra parte, tagliati . La diversità ncllemele , nette pere e in putti 
gli altri frutti, procedette dallo innestamento degli arbori dì quél* 
la medefima spelee . Lo inncBare ne' grandi ar boria ne quali la 
corteccia è grossa, e grassa, è da fare intrai legno ,' cla$órtec- m 
eia : ma ne 9 sottili si fa più acconciamente nel legna fesso. Jtv- 
V 'gnachi lo innestare in molti tempi si possa fare , migliore è 
quello, che si fa, quando le gemme cominciano a esser vedute: ma 
gli arbori , che fanno gemma ,i meglio, innanzi che si cominci a 
vedere. Lo innestare abucciuolononsipuò fare , se non quatto 
la corteccia parte dal legno : ed è-otnmo, se da una parte si fenia 
il bucciuolo, elasciglisi la sommità della >erga , tanto che si veg- 
ga la pianta innestata trar nutrimento dallo fiipitc intanto che * 
posciache è cresciuta , rare volte lasfia il tronco pullular sotto l 
no*o . Ogni inncHatura,quanto più è bassa, tanto i migliore Jm- j 
perocché i frutti pik dimestica ,tfa migliori. 

J " \ 

Pena 
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Della medicina degli arbori. Cap, XVIII» . l 

lQ£ rfe* vecchi, arbori sì fendono le radici, e nelle fessure sicac* 
i3 ciri pietre,meglìo attrarranno il nutrimento,ecpjì alcuna voi 
ta si fanno fertili quelli y che la Henlità comprende*. *Alle invec- 
chiate piante y por tailiarnentQ de? rami, ritorna la gioventù* s'elle 
non son pervenuti afc ultima vecebk^a. Ogni pianta dimenti- 
ca, non cultivata, diventa sàlvatita,e massimamente se a sabbio- 
ne t arenosità è inutafa,e ogni sahatica si dimeHica,quando è cui 
fivata. La coltivatura consiSìe in à'imt fìicar gli arbori > letami- 
pare , e agguagliarla terra , e condiqonarla alla naturadeltar- 
b$r,e >e nel [tagtiam fòp delle spine., e dtjlc superfluità , e dello in- 
3 poffare . l^uant^ vphe il campo km alcuna mala dispofi Trioni } il 
tqvio javóràtorc 16 muta a laudàail dìspofi^one ♦ VQfTcàihpo n* 
yale , alla culttvàtaridpttp m , è da fare eilirpametito ue^troriebip e 
delle radici salVatiche , le quali sugano ogni umor del campò . il 
novale campo più anni è abbondevole , e poi si conviene dargli del 
letame, se deboia flar fruttìfero, e, se non i grassissimo,interpor* 
v gliriposo : emass'tmain$nie quando le piante^ seminate nel cana- 
po, sono mietuti con Verbo» e con là paglia, e divelte con le radici. 
k | Quando fumo fè&l vivifico spìrito de'campi, per li semi e piante 
„ s'attrae , a quegli manca là terra, e, riposandosi, per certo tempo 
3 determinato, la su flangia ritorna di nuovo al campo,alVun più t* 
flo', aWàltro più tardi^ecèndo che 9 l campo,del campo, più fecondo 
si truova . Qualunque cose , con fatica e spesa e virtù si compio- 
no, se non abbiano rifloro,per riposatila, si dissolvono^ corrom- 
pono. Se la necessità coHrigne della salsa terra sperare a 1 cuna co- 
sa, dopo l'autunno si pianti, e si rimuovi, acciocché la sua m ali* 
%ia inietti , per le piove del Verno . .Anche vi si dee mettere ab* 
quato di terra dolce >o di leiame,o di renasse vi pogniamo virgulti. 

^Deneiritólì^ioni. Cap. XIX. F| r 

NEtte terre cretose, che agevolmente rovinano Je ripe dette fos 
se poco pendenti ♦ nella ro*sa, aghiaiosa , e simiglianti, le 
quali non agevolmente rovinano ,sipossonfarpiù pendenti: do- 
ve i molto necessaria là munizione alleviane >cad altri luoghi » 
r ~ ~ ti faccia 
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tifaci* solamente pUntagion di pruni : dove noni tanta necetsU 
tLt itevi care ìVa diUgname,per fuoco ,.e per edifici rifacciala 
chiusa solo i arbori. Q*<Ptdo si piantano pruni,* arborhpzr sk- 

Ìh tagfijidopo dm anni, presso alla terra* acciocchì [pullulino ,# 
f siepi Jiyentin più spesse* 

Regole della materia del tcrzolibroj^granai . 
£ap, XX. 

IGranaiàeVbono esser freddi ventosi, * socchiudi lungi da ogni t 
umore, fiatort, e Halle *e rimossi dal vento 9 ilquat.vien dalla 
parte del Mezzo dì. T^iunatosa ipik*tile M a lungamente guarda* 
. te sgrani, che sia ottimamente seuo 9 t seccò simettainjranai ,t 
alcuna Tolta in luogo prossim^/w^tramutAto^irefrigeri. Jl tuo* 
go , nel quale i granai si pongono,non siatrapp o \fre&do,nc trop- 
po caldo /imperocché ciascun te biade corrompe, t ìegumi,s£ si se- 
minano tardi* si deono tenere in motte in acqua di letame* accioc- 
ché pià toSo a germogliar alen corretti. Ogni granello, che in ter 
ra grassa u*vc 9 i più £rasso,pik riutrìbde^epik pesanti ,wa quel- 
htcbe nasce nella magra ,tl contrario. Jl frumento t fogni biada si % 
rallegrano divampo scoperto, e l % ombrjc fauno danno + Jjìe'luogbi 
umidi 9 t acquosi M grano spesso tralignare si converte atcunavol 
ta in loglio* ed in vena. Jl grano del còlle è pià forte d'ogni altro 
Sgrano » ma risponde meno alla mifura . Ogni gt aneto strattone il 
miglio, si serpa pià lungamente nelle spighe* che scosso . Tutte le 
cose, le quali si seminari nella State, rkhieggon terra soluta* non 
creta, trattone la sagginarla quale non la ricufa ,&z sari passa • 

Regola delle materie del quarto libro delle vigne n 
Cap. XXL ^; 

COnciossf acosa chesftrnoiSno scolte varietà delle vignetta- I 
tuno osservi il co fiume del suo paese; altrimenti patirà ne- 
cessità di lavoratori, chele lavorino. Za vite Ài si der a aertdt wz 
tana qualità, e pià tosto titpida^h/tfreddOét secca , che pilposa, 
ttemptRosa; teme i!uenti,elctemtàtle. Uyèlonele viìi , che 
. ha in op patito fa fetonte . Jfuììro le fa nobili i e così è in uoHro 
arbitrio Caver pià vìrìo,o ìniglrofc. 1 campì finito piàvinoti col- 
li il fan- 
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ti il fanno migliore. 1fy'(uegki freddi le vigne si pongono^ Me- 
riggio* nc'catdida Settentrione t rip $empprats da.Oriente, oìa,Oc- 
* ridente* / luoghi spesse volte .mutane fatatura alleviti, edim- 

{ìerò le ter generazioni competentemente s'acconcino . Ordina net 
uogo piano la ritp,ta qf^Uofie^mb^febrina, ne % cotti quel* 
la, la qual sofiehga siccità e venti.ì^luógpi grassi quella,la qua 
te sia so trite,. e abbondevole di frutti i net magro fruttifera e soda. 
T^cl freddò*. enebbioso ^ella, quale an^i Perno matura avac- 
rio : overo quelle, che perfirteTga di sue granella , tra le caligini 
forUcon sicuramente . 7^1 *f*tàso le tenaci,nel caldo quelle, che 
ilg^tSo umido, e fe^ojforito nei secco qu$Ue*cbe non soppor- 
tanttpiogge. Le generation dèìtèvitì son ddéteggère, le quali 
J non voglian luoghi contrarial luogo ,■ net quale dee esser polla , e 
ciò è manifefio , pctlzpjpàw$if>n del vino, lagnale irta in luogo 
contrario . Laregiòn stftnà t'ptaceùòk sicuramente riceve ogni 
generation divite . il savio buomo ami te cose provate, e mandi 
le cose a'iuogbhne^qualipuò essire osservato quelto,cbe si richie- 
de, la terra, nella quale dee esser vigna, ne troppo spessa,nera- 
ra,nemagra,negrassa,necampfSre,necbina , ne secca, ne uli- 
ginosa, ne salsa, ne amara, ina dettene* temperamento intra ogni 
superfluità, e deeesskr più presso atta rarità , che alla spessezza * 
Jl rozzo campo , e salvatico scegliamo per levigne , ed ilpiggiore 
4 si i,dovei fiata lavigna vecchia. Ma se la kccessitàcòfhigne, 
prima con motte arature si divelgano le radici della prima vigna . 
Ogniluogo da por vigna si liberi prima da ogni impedimento > ac- 
ciocché la terra rotta, dopo il molto calcare, non sì rassodi • 

Dell'eleggerle viti. Cap. XXII. 

I T F piante delle viti, che del mese d'Oitobre,o ver di Mar^o si té 
i^j glianc daUayite , miglior sono ,cbef altro tempo. Quando 
disideri di piantar vigna in luogo mìigroìnon dei torre serménti di 
vigna troppo grassa, ma dtohsi tordi vite mezzana, cinque, o sei 
gemme dilungato dalla vite vecchia , e riputiamo massimamente 
que' delle vette, quando voglìauio piantar la vite>s opra gli arbori. 
Il niagtiuolo nato del vecchio non sia pò fio . Ter buon segno di . 
fertilità della vite è, se farà frutto in shl durfy empierà i rami p*c 
coli di frutto, iqualisurgonodao^partf.Jnunannonottpuà 
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esser co rìsa ut* la perfe^ion deità vite, ma in quattro è conoscimi 
tu In vera nobiltà delirami . Dalla nuòra v?te,cheoon ha nulla del 
>erihio> quel nodo > che milto abbonda si dee cogliere per piotare* 

^ Regole <fr^^ 

SF U tèrra l grassa jf) tcéldsiìaré maggiori spa^i intra le vU * 
Sì, se iòttite Hretti ..Vty'n si dee piantare d'una sola generai 

Ìion fìviti j acciocché Vanno rio non rimuova tutta la speranza 
ella vendemmia. T^e'luoghi acquosi dopoHPemé , e ne 9 secchi 
antfl rtrnòij è, più ùtilmente fatto lo piànta ÌU*ìg**> * l* 
propaggini • ^ '\ \/ , J t ' v /JV: -\ s > " 

,: :\^pm < 

Ijt tronco datarne tajnneìfare , ?e)égga$odo y che abbonii di 
nutrimento (Tumore>rìe sia vecchióne per ingiuria,lacerato,si 
secchi . JnneHisila vitcjffcntf terra, ? sotterro % perocché sopro 
terra pifàjjtfagev^ rarità sèn 4* inneHare so- 

di, ritpn^s^ssidi^ei^e^ (natati; di trotti d? quali due >p tre 
baflanò riéùinpeffftura , ( MMteinneHdta si lego bene , éguar- . 
disi da Solere i^f^è^^éon gtcqna copritura^accioccbé noncroU 
Imb^ayité^orm Quandp fl^cmpQ faldogiugne, il 

netto della y;tè si dee sottilmente con panno motte* la séra rinfre- 
scare spesso . Quando Je gemmi della vite innetiata cominciano 
m crescere > si dee aiutar con falò , acciocché niuno movimento di- 
solli il debol sermento w . t 

Luf pflfagjon delle vìgne s *$jtlf$jf %p<hìiferno nftuogbtyréddif? 
i ne* caldi e temperavi ,inna 
Deonsi levar tutti* sermenti tìetì,ritórfa deboli y e superchievoli, 
e quelliycbe tonnati in cattivo là^o^ 'ytfluggbi belli , e térnpe-' 
rati posso fio ffvni essere sparfejpià [^fèf^ojnf^ agri,e ne' caldi, , 
e chinati ^kho^è^sm sgàrternenp alfe, la mòl^kiine^ e tappi* 
ohe^a de* 'serménti stilai ci : ato, secondò nvijtìt Hejtla vite > e del x 
suolo . ì vècchi fer&tm/ne\kaìifuróno aùà^ 

sien ta~ 
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t ìen tagliati, e i nuovi netti da viticci, e ramucclli sien lasciaci. Le 
% feconde viti, nelle quali il frequente nodo abbonda con capi, corte, 
e quelle, che hanno le gemme più rade , per la lunghezza de nodi , 
con capi più lunghi son da potare . 7{elle viti da potare son da co- 
siderar tre cose, la speranza, che de'venir de frutti , e la materia , 
il luogo yilqual conservala vite. Lavite,cheavaccio sipota, 
1 pià tofìo pullulale maggior sermenti produce : ma quella^he pià 
tardi si pota , pià tardi pullula , e fa molti frutti . Dopo la buona 
vendemmia pota pià corto, dopo la cattiva, pià lungo . Molto fa 
prò alle viti , e màssimamente alle novelle , se , scalcate da pièj ti 
lieyanole radichete mettono nella superficie della terra . 

- / Pel cavar le vigne . Cap. XXVI. 

IL cavamento delle vigne è da fare innanzi, che troppo le gem- 
me ingrossino yimperoccbè se l'aperto occhio della vite vedrà 
K il cavatori , acceeber astila speranza grande della Vendemmia . 
"Quelle , che fioriscono, èdanon toccare. Il cavamento dette vigna 
Wé farsi a tempo, che non sia la terra troppo molle, ne troppo sec 
ea, ma quando è polverinevple 9 e di mezzana dispofi^ione : e sia 
fludio che tuttala terra iimtàVaigUàbnente, e massimamtte ap 
'prèsso le viti , acciocché in quella non rimanga niente di terra no* 
oratala qualcosa^tm unaverga il di^igente,guardiano cerchi. 

\ Dciruvciedelvino* Cap. XXVII. 

% j f jfyt grasse, quando ton quafi mature,si sfoglino dintorno* 



'eerbe pià brusco.. , 
mentre che la Luna cresceranno vino da non bastar e. Il vino s of- 
fende di pià cagioni, per caldo > per freddo, per fiatore,per forti tuo 
ni, per tremuoti , per movimento di botti , e alcuna volta un poca 
per Penti ^iuHrali , e allora si cura con piccola medicina contra- 
ria . alcuna volta un poco pià,e curasi con medicina pià forte, t 
% alcuna viltà s'offende intantofhe del tutto perde ogni calor nat*- 

*4aaa rale $ i 
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rale % e adora, ptniun modo, si può curare, perocché morto, e al 
morto ninna cosa fa prò. 

Regole del quinto libro degli arbori. 
Cap, XXVIII. 

Avvegnaché alcuni arbori desiderino l 'aria calda , e alcuni | 
freddale la maggior parte temperata* e alcun i la terra grds 
sa, e alcuni magra ; impertanto in tutte quelle convengono , che 
tutti la terra , nella superficie secca , e nelle interiora richìegganp 
umida . T^el tempo dell * .Autunno si conviene rimondar le radici 
degli arbori, e porvi alquanto letame, il quale, per discorriménto 
di piovevi porti alle radici coperte . Ma se troppo tabbionosa sa* 
rà la terra, convene volmente riceverà la creta passasse troppo 
cretora, sabbione . Gli Stipiti degli arbori più si lievano alti nella 
terra grassa, che nella magra. Dalla adolescenza tette pìante,iù* 
fino a debito compimento, sollecitamente si dee curare, che l trote? g 
so in rami* i ramt in -verghete verghe in rami fruttiferi sì divida* 
no, e, vegnente la vecebie^a^ogm siccità sia taglìata,e là super* 
finità de'rami, la quale comodamente non può soHentar co* frutti. 
Le piante degli arbori, dal tempo, che saranno pofte , infino in tre 
anni, non si potino . Ogni ùotameuto degli arbori si può far dal te* 
po del cadimento delle foglie Enfino a che cominceranno a mettere* 
salvo che per gran freddo . Attendere si conviene, che i ballar dw* 
mi dc'ramuceUi, non nelT arborea dintorno, presso allo Stipite ve- 
gnenti dalle radici, per niun modo si lascino ; conviene che sten t* 
filati , infino al loro cominciamene . Verbf, le quali nutrono al- ut 
C arbore, per gronderà di lor radice,motto conviene esser diveltt 
intorno alt arbore. Se l 1 arbore fa frutti verminosi ^succhisi il troni* 
co sopra le radici, e nel foro si metta conio di quercia. Quando 
gli arbori diventano languidi, quegli scalcati, t, delle radici wtftg 
ii, rimondi) yi si ponga t erta € altra disfo fifone * 
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Regole del sesto libro degli orti, e prima dell'aere r 
Cap. XXVIIIL 

* T 9 Orto desidera aere Ubero , e temperato , 0 prossimo al tempei 
JL^ rato, imperocché i luoghi di troppa caldera, osecchf^a y te 
mono, se già non s'aiutan con l'innaffiare . T^on può ancor sollc- 
nere i luoghi intemperati di freddo mortificante , 7^e' luoghi om- 
brosi* è di niuna, 0 di piccola utilità • Vorto desidera la terra mez 
xolanamente asciutta , e umida » pik tetto , che secca . La créta è 
agli orti, e a'ior lavoratori molto nimica • l'erbe nate nella trop~ 
fa soluta terra,nel principio della ^Primavera , ottimamente s'a- 
vangano, ma di State si seccano . Buona po fia d 9 orto è quella , la 
quale ha sopra se rivo, per lo quale possa, quando bifogna > esser 

• bagnato, pèr convenevoli solchi. L'orto>che a temperata aria sog 
giace > e Minor di fonte vi scorra, si può dir libero ,t non abbi fogna, 
d'alcuna disciplina di seminare. L'orto disiderà terra grassissi- 
ma, ed impero abbia sempre letame,nella sua parte più alta.il su- 
go del quale, per se, faccia fecodità, e di quello tettigli spsny degli 
érti, una volta ranno, sieno ingrassathquando debbono *sser se- 
minati , 0 piantati . Se l'orto é presso alla casa, dee es/er di lungi 
dall' aia,acciocché non riceva la polvere della paglia nìrhica dclTcr 
he, la quale fora le foglie, e seccale. Buona potta d'orlo è. alla qua- 
li lievemente i inchinato ilpidrìo , e rabbia córrente vtvienpefr 

| diversi spay , ' v - ' 

' ' Dell'ordinar gli orti. Cap. XXX. 

I T E jarti degli. orti così sono da dividere: che quelle, nelle qua- 
JLj li nell'autunno si seminerà, nel tempo della ^Primavera sieri 
lavorate , e doviamo cavare nell'autunno quelle , le quali riem- 
piemmo fon semi la Trimavexa,a,cciocché le terre siricuocano per 
benificio delgklo,t del Sole . Ma se s'abbia careflta di terreno jn 
qualunque tem pp la terra si truova eguale f tra umidità e secche^- 
: Z*> P u ° l**orarsi'l e immantinente seminarsi ', se con letame sari 
ingrassata . Il cavamento dell'orto è da fare imprima profondo^ 
grosso^ e sopr'esso,sparso il letame,ancora si lavori mmutaméte, 

% eia terra si mescoli co lptame,e, quatosi può,in polvere si riduca! 
- +Aaaa x Del 
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De! seminar glìorti. Cap. XXXI/ 



N ^luoghi freddi si faccia la sementa deW .Autunno per tempo, t 
quella de Ila T rima-pera più tardi . 7{e* caldi l'autunnale pm 
tardi y e quella della Trimavera più toflo . L'erbe posson bene es~. 
ser seminate partite , e mescolate , acciocché nelle mescolate stets 
Uveite quelle che saranno da tras piantare 3 e f altre ivi ricevano 
accrescimento . L'erbe* che non si trapiantano debbon seminarsi 
più spesso . £ da guardare y che i semi, i quali si seminano t no sieri 
eorrotti, e però son da eleggere quegli 3 i quali dentro sen bianchi^ 
fià pesanti* grossi, e i più sien tali, che non abbian passato Fan* 
no . Spésse volte addiviene, che i semi,quantunque sien b «onì ge- 
minati > non nascono , impediti per alcuna malizia de* cor pi cele- % 
Ri ali . il più delle volte si truova utile seminare insieme diversi se 
mi, uciocchèH tempo fdeuna volta ad alcun de* semi contrario jion^ 
Use al tutto la terra ignuda . La seminatura di tutte l'erbe è bué 
magnando la Luna è in accrescimento,e spesso difutile procederi 
Bel m ^ornamento . Qjcafi tutte l'erbe si traspiantano acconcia- 
mente* alquanto cresciute, e quando non fi a troppo secca la terra. 

Come s'autano gli orti. Cap. XXXII. 



IL più delle volte fa prò agli orti sarchiar con mano > # con tot* 
cbietto , l'erbe nocive , e quante volte bi fognerà si divellano » 
acchubi alle migliori non tolgano il nutrimento . Quello che più 
nuoce all'orto si è andar molto per esso , quando è lavorato, e*t~ 
muover la terr acquando i troppo molle. Se la terra dell'orto è cre- 
tosa 9 mettavisi sabbione, o molto letame, e muovasi spesso : e s$- 
i sabbionosa in maniera , che l'umor , che riceve toHo si comur^i r 
vi si mescoli letame, e creta. u 

Di cogliere Terbe; semi, fiori, e barbe. Cap. XXXIII. 

L'Erbe, per cibo , si voglion cogliere, quando le lor foglie saran- § 
no pervenne ai debito accrescimento: ma per medicina si vo 
j^Lion cogliere* poiché saranno ben compiute, emnan^Ube mutin 
colore, e cogitano . / semi si colgono pervenuti al lor termine, e si 
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$eecà falci' erude^^a , / acqujj i L*> radkhs mgliou ^ 
quando cappono lelorfogfie* J fiori c-yj* 'erri dèjfowfrppicbè * 
»0 aperti interamente che s> c<> nimico a ihrminare,e ca 
dere.l flutti son da cogliere vcbè finita il compimento loro*in- 
nan^ichesieno apparecchiati ai cadere Qualunque cose sì col* 
• gono al menomar della Luna-, son migliori a serbar , che queUe.che 
si colgono al crescimelo : e, qualunque si colgono a tempo ch^a - 
rojon fni$ori,cbe quelle % che si colgono in dispofi^ion d'umiMtà 
d'aria, e vicinità di tempo di pio va. 

[ Delle vittudeirerbe , Cap. XXXIIIL 

L 9 Erbe sabatiche delle dimettiche son più forti, * di minor quan 
tità , secondo Vlinio . E delle sabatiche quelle de 9 monti son 
più forti* quelle i cui luoghi son ventosi e altisono ancora più fot 
ti : e quelle, il cui color sarà più tinto jl sapor più apparente* l'o* 
dor più acuto, saranno nel suo genere più potenti . La virtù delTe$ 
he saddeioUsce, dopo due, o tre anni, secondo Tlinio . 

Della conservatoli dell'erbe , de' fiori, de'semi, c 
delle baxbe. Cap. XXXV. 

L 9 Èrbe, i fiori, i semi , son da serbare in luoghi oscuri >ea \ciufm 
ti, e conservami meglio in sacchetti, o in v a fi chiù si , e m n * - 
simamente i fiori, acciocché l'odore, e la virtù non i sfiati • Le ra-> 
dici siserpan bene in rena sottile , s 9 elie non son radici , che si ser- 
vino secche, che similmente in luogo secco , e oscuro, meglio si ser- 
veranno . I semi de porri, e delle cipolle, e d'alcune altre erbe, me- 
glio ne'suo'gagliuvlhcQn le pannocchie ^che altrimenti snervane* 

- Regole del settimo libro dc'prati., e boschi . 
Cap. &XXVI. , / 

ITrtfi desiderano aerqtemperato , o veto a frigidità , e umidità 
prps simano : perchè la suptnhia fredfo%%a impediste la ge- 
neration delterbe,e la troppa calde%£a,e seccherà consuma tut 
ti!y vigore . Desiderano terra grassa* ptr l'abbondanza dell'ex ba% 
Via * saporosità mejzQlana è eia multo magra al tutto rifiutano . 

VogL un* 
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Cogliono acqua , e màssimamente piovana , e calda , o vero lacn* 
naie grassa, e la fredda gli o fende • il luogo desidera* molto bas* 
seniore sia continuo umore, il troppo basso non è acconcio a buo- 
ne erbe, ma a paludati, $en%a sapore. 

Del rinovarei prati. Cap. XXXVII. 

ITrati,avvegnaché generalmente da se pervengano, /annosi an 
cor a con opera manuale y Hir patii boschivi luoghi salvaticbi 9 
e rap pianati i campi , e seminari di vecce » mestolate con seme di 
fieno . I prati sigo>ernan bene , se si tolga ogni impedimento ,che 
yi nasca, e l'erbe grosse Jopo griw piovaci divelga* dalle radici « m 
l Trati, che più volte di State s'innafferanno, molte volte frutti* 
ficheranno, e segheransi neWanno . Dt prati vecchi si rada il mu~ 
sebio, e fatti Herilh molto volte s % arjno p e di nuovo si seminino . 

Dd fieno. Cap. XXXVIII. 

IL fieno si delegare a tempo. caldo , e chiaro , quando sì spera 9 
che la seccherà deWaria debba durare , e quando Verbo so** 
* debito ere scimento, e che i fiori pervenuti, non incomincino a tee 
fare . Il fieno convenevolmente sotto copertura si serba, o yero a 
scoperto, acconcio, che ì * acqua non lo guaiti , il fieno è di grandi, 
utilità , poiché le beSHe ,che lavorano > e le Pecore > tuttt'l tfmfè • 
ieW anno ne posso* vivere* 

Del boscose comesi faccia. Cap. XXXIX. 

I Boschi, o naturalmente nascono di diversi arbori^econdo la mt 
rietà delle terre » e del sito \ e dell'aria , o vero si pongono dal- 
rbuomo . Chi -vuol piantare il bosco , cònsiderifrhnail sito , e la 
natura della terra, e deWaria,dove e desidera farlo* e quegli arbo- 
ri solamente vifonga } che si confanno a quel luogo , acciocché ri- 
sfondano alla'ntcnvon di chi pianta : e quegli ponga più radi > *T 
fitti, secondo che più, o meno fosso* diffondersi i rami? * 1* torbe* : 



Regoli 



Digitized by 



* " ' . . . . , . 

[ Regole dirottavo libro dc Ciaxdifii - Cap. XXXX* 

1 T Giardini, o vero pontieri, o vtriierìy alcuni soni f èrbe, è aleniti 
X d'arbori > e alcuni jeW uno y e dell'altro . Quegli di spie f rie la 
terrdvogliono magra y e soda, sì chetrbe sotti P,e capillari produ- 

3 cono y che dilettano massimamente la yifl*. Il Giardino dee arpe* 
f e intimo diverse generazioni d'erbe odorifere, che duino dilettole 
fon/fato , itnperocfbt ogni odore è all'anima soavissimo cibo 
Xvprzlexi richieggono , da Meriggio e da Occidente > arbori buoni, 
t rddf: dagli opposìtiJuoghi aperti, acciocché non tolgano l'aura 
~dilctievole,imperoccbé l'ombra de 9 rei arbori è nociva : la super* 
chievole ombra generainfermita, e toglie la sanità delTaura salte- 

i tiferà. I verzieri vogliono csìtrgrdndi o piccoli , secondò che ri- 
chiede la nobiltà , la potenzia ; e rteche^a del signóre . Tfe'ver- 
veri ììàtcuna sorti tfarbori&etsuo ordìnt,sideeoorre,non mesco 
latacon altra, ad accrescimento di piacere, e vagheiga . J grandi 
arbori vogliono esser venti braccia di lungi l'uno dall'altro in 
ischiera, i piccoli dieci ì e ie schiere s o rerp filari degli arbori ,po- 
tranne Bare quanto piàcerà pià lontano. Gli àrbori del verziere 
hanno bifogno di cavatore , acciocché possano più durare > salve* 
ehe i meli : ma intra l'una , e l'altra schiera siconrengoh frati. 
Hc'vcrzierinon dee alcuno superfluamente dilettar si,se non qua* 

g do dite necessarie cose, e importanti avrai soddisfatto . La verde e 
bella munizione delle molte piante, intorno agli abitacoli della vii 
la, apporta molto diletto. Molto giova avere grandi campi ab~ 
bondanti, e confinati dirittamente, e cinti di buone fosse,e guarniti 
intorno dì siepi,e di buoni arboree innati dentro d'àcconce >i tjtf Tv 
fornii fonti* e rivi correnti. 

Della dilettatoli delle vigne. Cap. XXXXI. 

Molto diletta aver betti vigna^ % che facciano molte e buoi* 
negenéra^ion d'uve . *tyon tutte le cose, che delle maravu 
glie dell'uve dagli antichi sono scritte,per esperienza vere sitruo- 
vano . Ma imperiamo dagli odiosi ammaestrati, non sono al tu; 
to da dispregiare, acciocché, per la ventura, la varietà de*tempi, e 
de'luoghi } o lamperi^ia di quegli , che rade volte provano, il prò* 
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^ante non inganni, il pià delle vQltc diletta aver vini di diversi 
aolorh e sapori , che non malagevolmente può farsi . I vini mtdi- 
linai* assèdi abbisognanti si traevate utili, 

Dcilcdiktu^fon degli arbori . Cap. XXXXH. - 

DI J gran ditetto è avere ne 9 pròpri luoghi abbondanza H tuo± • 
ni arbori, e di diverse generazioni : ed imperò ilftilig&ep* 
ire di famiglia* da ogni parte , ne dee recare , e proccuràre $pheds 
Mitri ne sien recati* quegli Jn ordini convptevoli^nneHarèie piak 
tare Motto diletta avere inkcflagionmaràvìgliose, edinuttar- 
bore di diverse maniere* ed imperi il padre della famiglia qùefio 
proccuri . MQlto detta la bélkqtf* è la dirittura degti arbori , e 

{eròi da fludiare , che non sien torti > e non abbiano ramtfroppo ' 
rutti e bassi . Molte maraviglie fianeHagione si mostrano a co- 
foro,cbc ogni cosa cercano s fermentare ~. Se si fenda tarborèjrut- . 
pfero in alcun rémo^neU/tnditura si metta fauna pólvere odo t 
[tiferà ji qualsivoglia colori, nel tyo$Q$Ha wùdolU,acqitf$faU 
{rutto odore* sapore, e colore delia cosa inchiusa nelrdmo^, 

Molto diletta avere orto ben dispo8fi%t beutavQrato ; e ffm_ ~ 
rò t ingegniti padre \delU ifamiglia averlo ; «r fa&o^ssp 
.§ soluto, nel quale/onte^ 9 rivoler itpa^Sv^c^f^ qbe tut- 
• to Possa bagnarsi nel tempo dellagran caldura , Ògnigenèra^iom 
ftluw erbe* da mangiar c % c media * 

Regole del nono libro del nutricar gli animali). 

Cap. XXXX1V. i; : , 

N Egli antichissimi tempi vivevano gli buQniìmjoIodsi àbi y t 
che naturalmente ta non lavorata terri^^^a)^ ppfon- 
.seguentemente cominciarono a vivere deU'a^folturàie défapa* 
[forivia : ma ora di quelle vìvqqo , e delle scieiffjé delle scritture, 
€ arti infinite. Dj tutte Itgeyqtf^ionfM 
,uor*ìndtunercgionsivc^ , A 

De* 
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De'cavalli, c cavalle . Cap. XXXXV. 

* £~*\ Hi vorrà comperar cavalli e cavalle, bi fogna > che connoti* 
bene età, generazione forma lodevole , sanità , infermità , 
ìontày t mótt^ia. J>e'cavalli y e di tutti. altri animali >che non han- 
no divise Tunghie, e de'tornuti, che divi seVhanno gl'età addenti pie 
namente si conosce. Gli fiottoni si dee gnardare^ebe poco si caval- 
chino* o niente, in altro modo s* affatichino ,* solamente due volte 
irdì s'ammettano ,se generosi puledri trear vorrai. Le cavalle pre- 
gne tener si deono non molto magre ,ne maltograsse,e non si sfor- 
mino *tnon soSiengan fame , ne freddo , -e insieme non si Siringano 
tn luoghi Stretti. £e cavalle generose, che maschio nutricano , so- 

^ lo uno de' due anni s'ammettano, acciocché postano <lar copia di 
furo latte a'puledrì. Lo Stallone dee esserteli cinque anni,e lafem 
tùina di due anni conce perà . / puledri in luogo pietroso si tenga- 
no * e due anni solamente la madre seguitino . I puledri , quando 
saranno da domare, soavemente sbocchino nella Stallarvi si ten 
gano sospesi ifrenh acciocchii' aufino al toccamente f e vedergli . 
I luoghi de'cqpaM si tengano il dì netti , e la notte, a riposo, si 
faifià lettóintfino algteocdriò* * ia 'mattina rilievi , e neltbgli 
' jl dosso , e tutte f altre sue mtrtìbta i*pùscol pastosi meni alV ac- 
qua "i e fn 'qiidtà sia tenuto infinti alle ginocchia f per hòtgo %pa- 

9~ %io: e quandotitornerà , fonanti thè rientri nella Stallai otti- 
mamente Slropicciargh\ t ràtàitgarg{i le gambe . Compiuto il 
cavallo y in competenti oarinW} Me Venerea acciocché possa più 
• sicuraniènte cavalcarsi* La irtpfto^rasseqg* genera .infertk- 
4è W-U treppa mag&iyraft a tfetafe^4 , e brutterà .-il xa- 
rmo riscaldato , o sudato yuknterdàa ne bea, infine, xhe<eo- 
frrftfri un powposfeggla&attaNro , età l sudore ,t riscaldamen- 
to 4 "Ha Mkto. *Al cavkHo i^huonò e mutile ,nel tempo caldo,. una 
copertura di panno Uno,ferlt moschea e ài Vcrnodilana* fer 
fo freddo . j-- 
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Dell'ammaestrare LcavalU ^ Gap. XXXXYI- 

IL Caracche si dee damare, e ammae8rare,primagfiume#a % 
un fremo lerissùno,il cui morso siannto di mele % o d'altra c** 
sa dolce* e pianamente si meni a man*. E quindi* son^a settata 
semente si carakbi, e poi con settopper via piana,tanto che s'anfi 
a ricevei la sella % e l fremo . il canotto arreco , comlèggicrfrc* 
mo % e stila* a camminar pianamenu, debbe con già forte freno , se 
bifagna, condursi accampi arati per piccola pi atenei freddo* am 
macRrisiprimieraméntc atxattare , e poi a galoppar con piccoli 
salti • E menisi metta attado%per luoghi di Strepito tdi romorc , i 
ca>aUo,cbeconlHnienWtuntcs y ayitc^i al frema:. Ul corso ar^ 
+e\%ai si dee urna rolta^per tempissimo*iascuna settimana>pri~ | 
mainsino alia quarta parte £ un miglio^ poi ,a poco afyce%jjji 
s'allunghi la ria + 

DcUWvettaTconòsdmento della beitela booti** 
difcttidcVayaUU Cap. XXXXVIU 

IL Can*édlxttohaitcotyo*gjaniiMim£ 
e grandetta proporzionalmente tutti Ìmemhfirisppudono+ 
Il pelo baia s atro, da tutti Itenuto piàbetto* li capotto Jche ha It 
nari grandi* e enfiate, egrossioccbhnaturahnentasitttcora ardi- 
to ticayalkydKba le cfiftcgxosseyc'lixntrt ampto , e le schie- 
ne piegate, fotte, e sofferente, si giudica, il camallo » cbebadiSUfi 
i garretti >t le faki corte Jnjnaiemcnto ^ottano cagfe 
li corallo abbiente le giunture delle gambe naturalmente glossi A 
i pasturali corti , fotte si giudica* U corolla abbiente fé gambe , f * 
delle gambe le punture ben^pilasti ti peti lungfri,laffaùchc*ple+ 
Il corallo abbiente le mascelle grasse >tl collie orto , malagcroU 
mento s'affrena.M capotto abbiente tutte l'unghie bianche • mom 
arri mai duri piedi . li corolla abbiente gli orecchi grandi^ pen~ 
denti* e gli occhi indentra , sarà pigro e lento . Il corallo y te ed 
gamba dinanzi sempre si muorono,sono di ma co fiumi . il cavaU 
io, riesposta muove la coda, in giù t ed in stridi mal rc^g - 
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Delle Irilcrmiti dc'Cavalfi. Cap, IIL* 

è T E'nfermità avvengono Scavalli nel capo ,nél ventre* nel dot~ 
JU so, e nelle ganibe ,<e nè'piedi , e nell'unghie* dlcuna volta per 
umori, e spesso per malaguardia . I dolori avvengono.** cavalli** 
per superfluità d'umori cattivi» cheton nelle vene, o perventufità 
entrante nel corpo dèi cavallo scaldato , perii pori aperti , o inte- 
ftini, nata per viscosi umori etuperchievóle roder d?orzo0 d'altra 
tcosa, che enfi nel ventre,* perto troppo tener d'oriwa,che enfia l* 
vescica .Ter tutte qucTte cosegentralmcnteè rimedio , che ilca* 
vallo, perta Balla *>convna cavalla liberamente silasci andare • 
Sale in aceto sufficientemente infuso, molto vdle,xemtro a ogni tu 
1% fiagione incominciante nel dosso . In mólte infermiti ède\cavalU%i 
mltimorhnedio lo'ncuocerc : ma. dèbbesi mtflto Hìligentementta 
guardartjxbe esso la cottura non possa morXére,*eàd alcuna co- 
sa fregare, imperocché* per lo troppo pitficort,tl l*ogo,eò'&enth 
infino dW ossa e £nerviimorderébbe . Molti sono ijegni f per!tiqua 
Ji si conoste in che parte del corpo il cavallo abbia male, * per li 
quali prono fìicar ti pulla liberazione, elamortedel cavallo,che 
fer regola son tuttf scritti > infine dettrattato de'camlU, epoé 
.qui pw non ne diremo . 

Dé'Buòi. Cap. IL 

fY Gradi deWet2 de* buoi son quattro* la prima it vitelli ,lase~ 
J[ condade'giovenihi,la ter^ade'buoi giovani ,1* quarta de 3 buoi 
ve echi, Chi Armento vuol comperare y dec primieramente aver cu- 
ta, chele vacche sienóacconce a portar figliuòli , epiU toSio ditti 
ÌHtéra, ébtttimpeìfettzt : ben compofte , che téstte le swe ueembra 
sftn grosse; e .a proporzione rispondenti si . fhfoghr, *gli armen- 
ti dibuói e Iracche^on da.apparecónare ilVerHù in maremma, 4* 
Statein monti freddile copertL La Stalla de' buoi dee esser di rena, 
•o laHricata di pietre* alquanto a pendio , acciocché l'umore possa 
trascorrere, t alla parte del freddo alcuna cosa oppoila dee con- 

£ taHare. utneor* è da proccufar,che non iSiien troppo Stretti,che 
mon sUoxzfno, e non s ammucchino ,ela State sarà ottimamente 
Jfattoil serrargli s fesso, accitccbi ne da tafani » ne da simil belli- 
* : " . - Bbbb % moleste* 
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noie sien travagliati . Deesi ancora far loro sotto buon fetta ,ar- 
ciocché riposar si possano agiatamente, la State dne n*ltc 9 il Ver 
no una si menino a bere. 1 buoi sani , forti, e agevoli si conoscono, 
se agevo intente si muovon, quando sonpunti,ed hanno i membri 
grossi f e gli orecchi levati . I belli * e forti generalmente si cono- 
scom>sc tutti i membri fien grossi, e bene insieme corrispondenti. 

Delle pecore. Cap. L. 

LE pttorebuone si conoscono daU'età, s'elleno* san I 
► agnello : anche dalla forma Selle son di corpo ampie* abbia- . 
no molta lana* e morbida, e i peli lunghi*, e falsi, per tutto*! corpo. 
La sanità loro si conosce : se l'occhio è chiaro * e levtne rubiconde 
e sottili* son sane ? ma s y elle son bianche^ vero rubiconde e gros- 
se* sono inferme. *Anch* se T tiràndole per lo collodi muovono ma- 
lagevolmente* santone* se agevolmente* il contrario . rincora se 
arditamente vanno- per via r sw sa)ie*zc pigre*a muso chino* am- 
malate . Le pecore bisogna per tutto Fanno pasturarle ben fuor** 
e dentro . Le stalle buone alle pecore , son quelle , che non sono in z 
luogo ventoso* nelk quali sia lo spailo convenevolmente coper- 
to di Htame* e a pendio*accioccbè possa scolare V umidità dell'ori- 
na, la quale guaita la lana* fa loro scabbiose l'unghie . Le patte- 
re utili alte pecore son quelle decampi novali * # de 9 prati più sec- 
chi . Quelle die p aduli son nocevol^e-le salvifiche dannose alla la- 
na, lo spesso gittar loro sale addosso,! e iien nette di fastidio ♦ 

Dell'Ai». Cap. LI. 

L % jtpi nascono parte tapi* e parte di bue putrefatto . Vaùi ot- 
time son piccole* varie e ritonde . il segnali della sanità è lo 
spesseggiamento nello sciamele son nette* e ss ropera*ch r elle fan- 
no è eguale, e lena ; ma le non buone son filose, ruttiebe » c coma 
polverose. 
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Regole del decimo libro del prendere gli animali . 
Gap. Lllr 

IT ^ natura dì inni gli uccelli rapaci si è, che vadano sempre s* 
jLj li* e non mai accompagnati , o dirado : imperocchtnottvo- 
glion&xompagni* alla preda, e da buttigli animali , ^qu^li pon~ 
gono appoìlamenti , per incinto di natura* son conosciuti, e , co~ 
mesentonq il nimico, fuggo* gridando^' nàscondonsi dator quan- 
to possono . dltuccelli rap-dcr, se dì buone camici pascano , a ore 
convenevoli , e non si faccia loro- ingiuria , e non si.m andino con* 
tragli uccelli, oltre a lorwotere, rade votte si partorì dalor signo- 
ri . Se il signore non seguita la volontà dello sparviere , o.d y altro 
uccello rapate, o in altra cosa gli sia contrario^tgevolmete lo per- 

2 de, concio{sityhésia % natura sdegnosa, e Adirisi di leggieri- Ifat 
coni in quello fiato digrasserà sideon servarè,nel quale sitruo* 
vano più audaciieineglh pigliar gli uc'ctUi tùli tiecelli rapaci so* 
quafi tutti d^una natura. Gli uccelli ci prendono con altri uccelli 
UrneHi fati, cioè . Con isparviere, aHore, falcone ,fmerlo, girfal- 
co, aguglia,gufo, e coccoveggia . Gli uccelli si pigliano con reti di 
diversi modi, cioè . jt pantèra V anitre . Con rete sopra fiume He- 
sa si pigliano igrk, i cignale fìarne, e l'oche, finche con altra re- 
te oche , e anitre ne* campi , e presso ali 9 acque . finche alle pareti 
colombi y e tortole, e quafi tutti uccelli piccoli. *Anche all'aiuoli 

3 uccelli piccoli *e grandi rapaci • *Anche con ragne piccoliu C celli,t 
grandi, e rapaci . finche a una rete Stretta e lunga le pernici . Gli 
uccelli ancora si piglian con vari lacciuoli Jn terra ordinati, c in ar 
bori intorno a'nidi . Quafi tutti uccelli si pigliano con pania , con 
verghette e vimini, e con funicelle, e vimini invischiati . Tutti uc+ 
celli pigliare, o uccider si possono con balestrilo con archi, e in al- 
cuni altri modi . 1 pesci si pigliano con reti di diverse generalo* 
ni,cioè. Con iscortkaria in Mare,e con traversaria nt' luoghi di 
fiumi,e di lacuni spasosi, con le reti da riva, in piccole acque , ci 
in grandi con navi . finche congiacchio, e negossa » jincht nelle 

4 valli con coclearia , e degagna, e con gradelle, e piccole reti . ^An- 
che con ccHc y c con gabbie , con amo,spadernì, e calcina. Le fieri 
beHie salvatiche si pigiano con cani, reti, lacci > c altri m odi di* 
Ttxsi> c assai . 
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INCOMINCIA 
ILDODECIMO 

LIBRO, 

Kclaualc sì & ;memoria.dituttelecose* 
«ne in ciascun mese son da fare in 
villa ,r ( prima<del mese di 
(Gennaio * 





I glifoi fissati s'è pienamente , « attesamente 
I trattato, e detto di tutte quelle cote, che ti deon 
far neUavilla ,ma,ora mipareutile di fare uh 
compendioso memoriale , per lo quale il %adrt 
della famiglia, quando va alla »iUa#gcvolmcm 
te sappia quello ,cke in ogni tempo dee fare (Tu» 
milita, e diletto : equando vorrà vedere Unto* 
do di tutto auriche dee fare nelle partitore di8etamente s'è dà± 

09 , égtyolmenttil vedrà. 

J)iqaclIo«i dee fare nel«icsc di Gennàio- Cap.I. 

ir 1^ queHo mese, spezialmente ne'lnogbi caldi ,sipuèt conoscer 1 
JL la bontà, o la malica dell'aerea de'venti, e della terra* del si~ 

10 del luogo abiubìlt, a+*egnatbe\ne' tem]>erati,meilio si dùcer- 

T tu i» 
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min certi altri mesi, rincora ne* luoghi caldi le arti > le cascai* 
sai acconciamente fot, anno farsi* egli arbori si postoti per gli edi 
faci ottimamente tagliare. *Anche si può proccurare nuovo leta- 
me, c'I vecchio portare accampi e atte vigne * seminar fave , cicer* 
chic* e vecce . Sinché te i campi non son molli si posson prima ara 
re . Anche ne % luoghi caldi si posson let aminar le vigne* e potare* 
• finche si posson porre nel semenzaio le sorbe*, le peschete nociji 
mandorle* e le susine* e inne fiore ogni arbore, che fa gomma* e fa* 
Porto» se la* terra non è molle, Anche ne nuovi prati si posson* 
sparger le vecce* e i semi delVerbe te le pertiche de salcio i vinchi, 
e i cannéti per le vigne* e le selve^je ogni Eegpame* per lo fuoco » si 
può tagliare, rincora tutti i yafi da ufAre * e icarrie ciò che nelle 
case tifa* quantunque tempo sia* di qféeHo mete si fanno . ince- 
ra tutti gli animali dimettici si posson comperare* e i salvaticbf 
figliare*, e l'api di luogo a. luogo trasportare^ mutare + 

Febbraio*. Cap. li- 
ft Y*\EÌmese di Tebhraiò*e di tutti gli altresì puè \ conoscer la boi 
tà* e la maliya del luogo abitabile* e com ver alo : e la casa, 
e dà che inessa*ed intorno ad essa, èdafa*e,puo farsi, finche si 
può portare il letame c£campi % alle mg/te* e agli orti * e aprati* e 
tuttiletaminare.Anchesipossono acconciamente arare i campì, 
[tseminareinessila fava*la cicerchia* e certi altrilegumi ve ron- 
care il grano Ja segale* c'I farro.* e lasfelda escota* l'acqua de! 
hr luoghi» e atde*leftoppie~Ancorane y luoghicaldisipuàsc+ 
minarlavena* éLcece * e ne" temperati la rubi^ia*£l pisello*- Di 
qutSlo mese nt'luogfri umidi si deon lavorar le termdove lavigna 
p si dee piantate ~e miluoghi caldieseccbi* appressala ffne*uiilmen 
te si piànta* e fa lo*nne£tamento della vigna* quando le gemme co* 
mina ano auscir fuori *t innanqj che lagrimino (tumore aoquido- 
so*ma spesso m .Ancora si fa ottimo potamento di vigna ne'luo* 
Sfai temperatile caldi *.se lamoltaneve *o la troppa gran freddu- 
tanon lo Hr oppiasse- Ecome queSè cose si debbon fare* piena* 
mententi Libro, quarta delle vigne s'è dimo sirato, rincora di que- 
Ho mese si legano ottimamente le viti agli arbori* o a pali >sopra 
i quali elle vanno* e tagliami loro le radici dij 'utoli * e ponsi loro il 
| letame a piedi. Anche si deon palar le vitine rilevare**** luoghi 

marini** 
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marna* caldi* cavare, finche si possono intorno alla fine tram** 
tare i déboli vini, e cuocere, quando soffiano i venti della tramon* 
fanale non quando soffiano gli auHrali ' > acciocché da corru^ion si 
son servino . Tuossi ancor di queHo mcscquando la terra non è nt 
secca, ne molle* porre, e trasporre^ inneHare tutte piccole piante 
d 'arbori * e massimamente se*l verde sugo sarà corso infino alla 
tortecela-, finche si possono gli arbori potare, e acconciare \e net 
targli da tutti i superflui rami secchi, e scabbiosi, e dtfutoli . *An~ 
torà i rofai, e i nuovi cannéti si possono ordinare* piantare. *An- 
sora di queHo mese, se la terra noni secca o mollasi possono por- 4 
te gli orfhjapparc, 0 in altro modo cavare, e let aminare , e ogni 
jenerayon Serbe, che nella "Primavera si mangiano, seminare^ e 
forre, sì come sono 4gli M atrepici, anici, antto, appio, assenjio,ar 
teniisia,bruo una, bietola^ bassilko, cavolo, cipoua>finoccbio,scs 
iapux^a, regoliya, lattuga, menta, porro,papavero,pctrosemo- 
lo,paHinaca, spinàchjcnape, santorcggia+scalogni e tutte Valere, 
erbe: e ancora le medicinali erbe salvatiche si possou seminare 
ii quello mese negli orti, e altrove . rincora di queHo mese siptp 
son piantare y e proccurar le piante , e far le siepi secche di rùnici, * 
p vero di spine, 0 £ altra materia nelle corti, campi, vigne , e orfr. g 
^Ancora si può far selve, e saltiti, così didimi ttidri, tome di sci- 
yatiebi arbori . incora si fanno di questo mese acconcìamentti 
verzieri, così d'erbe , come (f arbori , e tutte altre dilettevoli cose , 
delle quali neW ottavo Libro ragionammo . incora di queHo mc~ - 
se comperar si possono* e proccurare gli armenti de* cavalli , degli 
asini, e de'buoi, e Je greggi delle pecore, delle capre; e de por chefir 
ìeporai,epijcinc % come appieno é trattato nel Libro nono .*4ncà~ 
ra pavone, oà>e,gakine, e colombe, jperjchè di queHo mese cornine 
ciano a riscaldar siccome disopra djcemmo^i posano far covare. 
\4ncora di queHo mese siposson comprar le pecchiene deono esse*- 4 : 
re affumicate più volte, e da ogni lordura nette, e ucci sii cattici 
J^e, e fatte tutte altre cose scritte pienamente nel lor trattato , 
incora di queHo mese gli sparvieri , e i falconici deon processa- 
re, e porgli in muda , intorno alla fine . Tossonsi ancora di queHè 
mese pigliar te hcHìe salvatiche r egli uccelli » e i pesci , con varie 
diversi ingegni detti di sopra. 



Man. 
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Mar 30. Cip- J'L 



t mese di Mar^p si fendono ottimamenttfeampUse è con- 

X_} stimatala lor superflua umidità* lacerna già pervenuta ad 
aZUtatlianraintra umidità, e seccherà . Unche si seminala 
•Jena, e'Uece,ela canapé ne 'luoghi caldi t mtomo affine* la fa- 
, -pa ne Inalbi freddi , e Stemperati , nel cornine/amento , tn luogo ■ 
tratto, e quella fava,cb'è di Gennaio seminatala questo tempo,st 
torchi* , di quattro foglie. .Anche si sarchia , e netta daU erbe il 
trancia spelta e l'ori* , rincora di queHo mese si seminala sag 
%ma e'I miglio, ti panico, e si posson seminare ifagmolt . Intor- 
bo al principio si potano, e inneHanle viti , e rtlevanst , e cavano, 

% ituando la terra è temperata . incora sipotano t e piantano le vi- 
li di (metto mese, e propagginansi ,e nnnuovanst , finche si tra~ 
yafanoi vini, albra, che l'aerei chiarore spirante Borea, ^nebe 
si cMomo i deboli vini, acciocché si conservi» meglio,enost voU 
tono,* ottimamente se n'empiano ivafelli ,poHì nella fredda cel- 
la e chiudanshsixhe un poco sfiaùnojccifiuhè non diventino ace 
tosi, in queHo miti si posson piagare, tras piantare . e cavare 
dattorno tuitigUarhrh e moe&ere*iue', che non hanno gomma, 
incora «lavorano gli orti , e insci loro il letame , e messi si se- 
minano tutti i semi specificati nel mese di Febbraio . E ancora in- 

È torno alla fine i cócomeri, e i. cifrinoli, le zucche , » poponi . E an- 
corasi Jnttinqvenotcmpolasalviajcaindo interrai suo rx 
muceki . Rincorisi dton ue'lnoghi freddi purgare i f rati*** tem 
pern&teaM guarirgli. Di si.<kon compente t f a- 

Vak%ek*»rate i tÌbuoU e le *accbe,-vem, e troie , e fare gli «r- 
mukekgreggiievettereimascbianefemmine. pomarejea- 

^^andineUamXinutrJrglidi buona carne .. Tossonsi in 
ìneiiomesepgliMbesìie, uccelli^ pesci, se non swt falt, che so- 
£ Uti ften^nc'tmFfrfMhtWW 
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Aprile. Cap. IIIL — " 

DEI mese <f. Aprile s'arano i campi grassi y e gli umidì ,i quoti % 
tengonol acqua lungamente, e i secchi s'arano la seconda 
volta . .Anche si semina acconciamente il cece ne' luoghi freddi , e 
ne luoghi temperati la canapa e la saggina, intorno al principi* 
del mese . Cavansi le vigne ne'luoghi freddi* ne* temperatile i vm 
grandi acconciamente si possono tramutare . *Anche ti posson se- 
minare, e innefìare i melagrani, e'I pesco , come dice Vallati* , si 
può ingemmare. Di quefio mese,ne % luoghi <aldi,sitondan{e peco- 
re^ i parti serotini si segnano* ? ammettono i motow,ei cavalli* 
egli asini . *Anche sideono tutte le piccole piate degli arbori guar 
dar dalle bestie, finche si seminano leo(ucche,icitriuoli,icocom€ % 
ri, i meUoni,l y appio, tozzimo, capperi, serpillo, lattuga, bietola, 
le cipolle , egli atrepUi , se si possono innaffiare , secondo che dice 
palladio . *Ancora,ne'luogbi di già arati,bifogna governare ico~ 
lombi, perchè poco da beccar rhruovan pc'eampi . % Anche,secon~ 
do^Talladiotsi deori riveder tapi, nettar l'arnie, ucciderei farfallo- 
ni , che, quando la malva fiorisce, abbondano * rincora di queilo 
mese, sì come negli altri mesi distateci possou pigliar firn* Mf* 
celli, e pesci • > : 

Maggio. Cap, V. 

DEI mese di Maggio s'arano i eampi grassi* che ten&*ò wo/ * 
to l'acqua, e che avranno l'erbe grandi* e non maturo il se* 
me , egli asciutti si possono arar la seconda volta . In furila sue* ' 
se tutte le cose seminate sono presso al fiorire* non ù deou toccar 
dal culthatore . *Ancb* neHuoghi freddi* umidi si seminano i fo- 
giuoli,eì miglio 9 e'I panico, rincora di qucflo mese si deou t*- > 
gliare i boschi , quando hanno messo tutte le foglie t si come dice 
"Palladio ♦ In queHo tempo si cavano i sementai, e le vigne ta se» > 
tonda volta,? si spampanano \Xnche né luoghi molto, freddi**: 
piovosi, si potano gli ulivi* nettasi dal muschio* se alcuno avrà g 
seminato lupini , per letaminare il campo , in quello tempo ,con 
l'aratro ,gh doverrà metter sotto . ^Ancora di queHo mese , corno 
ii mede fimo dii e, ne 9 luoghi caldi jl pesco si può inneHare a buccia^ 
* 1 e innesta* 
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$ Innefìare il cedro, e simile il fico,e trasporta pianta rf* Uj palw % A 
.Ancora di quitto tempo si lavorano gli spa\i de campi ,de Hi ia- 
ti a seme 9 o a piante, per l'Autunno . Anche di quefio mese si se* 
mina il curiando * l'appio, i melloni , / citriuoli , le yucche > i coco- 
meri, il cardo , e le radici : e la ruta si pianta, e'I porro si traspo- 
ne, acciocché adacquato , cresca ed ingrossi, e tras pongonsi otti- 

3 m amente i cavoli, e le cipolle . Anche si semina la porcellanate di 
qualunque tempo si umini,solamente nasce nel tempo caldo. 7^e* 
luoghi marini e caldi si seghi il fieno, innanzi che sia divenuto ari 
io, e secco : e se si bagnerà, per piova % prima non dee rivolgersi , 
che la parte di sopra non sia r asciutta. £ deonsi di queHo mese 
caHrare i vitelli 3 e tonder le pecore » Anche si rappiglia il la t te £ 
fassi il formaggio . Ancora si deono uccidere li l\t dell'api y i quali 
nascono in queHo tempo nelVettrcmità de fiali , e ancornel modo 
predetto deono uccidersi i farfalloni > sì come è detto • 

Cingno. Cap. VI. 

t VVJ Giugno sì dee conciar Vaia, e nettarla foghi faHidio , t 
JL/ bene appianarla. In quello tempo si può seminare il miglio, 
e'I panico, e fassi primieramente la mietitura dell'orzo, poi,presso 
alla fine, si compie ìa mietitura del grano, ne'luoghi caldi , e si co- 
mincia ne* temperati, ^freddissimi luoghi faremo quelle cose t 
e he di MAggio aviam tralasciate . T^fluoghi erbosi e freddi , fen- 
deremo le terre, e acconceremo i vignaci, coglieremo la veccia,? 
• segheremo il fieno, per palio delle beflie. Anche diqueslo mese si 
dee far la mietitura de legumi, e la fava si dee divellenti meno* 
mamento della Luna , e poiché sarà battuta e raffredda , si dee ri- 

4 porre, il lupino similmente di quello mese si coglie. Ancorale 
pere, e le mele magagnate si deon trascene , e levare , dove i rami 
$on troppo carichi. Di quello mese si può il ramo del melagrano 
rinchiudere in un vafello di terra , acciocché renda i frutti di quel- 
la grandezza , Anche di queHo mescsi come del me$? di Luglio, 
fifa il ne fio, che si chiama impiaslrare, ne perì, e ne meli, e nefi- 
thh e negli ulivi , e in tutti altri arbori , i quali nella corteccia ab- 
bian grasso sugo : e seminasi ottimamente borrana, ? porcellana, 
i molte altre erbe,se si possono,con adacquameto^aiutare. Anche 

j si segano i prati 9 cópiutò, e non secco il fiore. Anche si castrano i 

Ce ce a vitelli, 
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' vitelli , e fasti il formaggio , t le pecore ne'laogbi freddi ti tonde- 
no: cavami i fialide avranno molto mele,e fasti la cera, finche 
u idra -ino di qiteìlo mescgli sciami movi, e perà il guardia* deBt 
ftcchie dee sempre fiate attento , ch'elle non fuggano , e special* 
menteinfino all'ottava* o alla nona ora : e sempre dee aver Carme 
apparecchiate * e quelle ricorre , e nel suo luogo allogarle 9 cornei 
detto pienamente nel suo trattato • 

Lngtfo. Cap. VII. 

DEI mese di L uglio si deono i campi arati arar la seconda 
ta> e la mietitura delirano > e de'legumi , ne 'luoghi tempe- 
rati , sì si finisce . I campi salvatichi si nettano dalle barbe , cdf 
bronchi : e anche la felce, età gramigna ti dissipa* e sueglie,innan 
%i i dì caniculari . incora tritomo alla fine si seminano le rape, e 
i navoni . finche le viti novelle* la mattinale la sera si deono scoi 
\arc> mancato il caldo y c divelta lagramipia,polverhzarle . Egli 
arbori^ che saranuo stati tra la biada ^segata ch'cWè , si rincalzi ~ 
no* intorno a essi > per lo calda* mettendo terra . E di qucHo mese 
ne* luoghi umidi) si può ingemmare il fico* e innestare il cederno . 
•/f nche si può in questo tem po fare im piatirò, cioè il ne ilo cosìap- 
tellato , e mneSiareil pero , ci melo negli umidi luoghi* rincora, 
le mele magagnate, che troppo caricano i rami, sidèon correte am 
che si potrà piantare il tallo del cedro t se s % aiuti con? annaffiare, 
in què lo tempo , ne' luoghi temperati, si deono cor le mandorle, e 
sottometter le vacche atorìye lepecore somigliantemente a'mom~ 
toni, e seguisi i prati, che non hanno ancor matura Fcrba. 

Agosto. Cap, VIIL 

DEI mese <F^goHo i campi si deono arare la ter^avolta : **• 
cor a nel suo comìnciamento si possono seminar le rape/lo* 
po la prima piova* e le radici^ e i navoni , e i lupini soverseio , ac~ 
ciocché le terre , e le vigne ingrassino . finche nel comìnciamento 
e innanji*%i divelle il linone la canapa* quando ingiallan , per ma* 
eureka, e scuote si loro il seme* e macerami, se ti piace , e altra* 
menti si proccurano* secondo, che fie bifogno. ^Ancora intorno al- 
la sua fine si coglie la saggina , la quale ador si ti uova matura . s 

E anco- 
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E ancora si colgono** seccanti ifichì % e le noci, * tutti gli altri / V$é 
* ti degli arbori* che son maturici prendono, e ripongonsi . ^Anch* 
He' luoghi freddi si spampanano le viti, e ne luoghi caldi s*adom~ 
tran luve, acciocché, per la for^a del Sole, non si secchino . *An~ 
€hein quefio tempo srppo far T agretto . rincora in molti luoghi 
caldi, intorno alla fine , si comincia a fare apparecchiamento dalla. , 
vendemmia . ^Ancora di quetto mese si può dissipar lagramignx, 
e le felci ,arando spaso la terra , *Ancbe ai quefio mese si possa- 
no inneflargli arbuceUi,e innettare il pero* e l meli , finche di quc 
Ho mese si possono invettigar Tacque , ne'lncghiduve mancano, e 
r provarle, e far pozzi, e condotti : e, passato mezzo detto mesetti 
seminano i cavoli, sì che, quando saranno cresciutasi traspogano • 

Settembre. Gap. 'IX* 

I TTX El mese di Settembre si fanno acconci amete le citerne,ipo^ 
X 3 %i,t i condotti \ oinche si può arare il Lampo grasso,e quel- 
lo, che lungamente è ufato tener C umore . In quetto tempo il cam . 
fo umido piano e magro si dee la seconda volta arare, e seminare. 
I luoghi magri a pendio si deotro arare, e seminare , intorno alfe- 
quinoqo. Edeonsiletaminare i campi ne* colli, più spesso,e nel pia. 
no piò rado, e spezialmente quando la Luna è scema . finche ne 9 
luoghi uliginosi, e, magri f o freddi, b ombrasi , intorno all'equina 
^io 9 si sen. ina il grano, e la spelda , allora cheH tempo è chiaro , e 
firmo. tAnche ne* lunghi caldi si smituttn quetto tempo il ling » 

g che volgarmente si chiama vtrnio. finche siricoglie , e si ripon 
la saggina: e intorno al principio di questo mese si semina nelValm 
pi la segale, e intorno alla fine , l'anno seguente , si miete • *Anco- 
va intorno al principio di quello mese > si seminano, per cagio* 
d'ingrassamento,i lupini, e, cresciutasi metton sotto .finche al* 
la fine di detto mese si semina la ferrana, in luogo letaminato, per 
lo patto delle beHie . .Ancora nelprincipio^dt queHo mesejie'luo* 
giri temperatici spampanano le vitile spogliansi delle lor foglie,c 
nella fin si fa la vendemmia, e tutte quelle cosa he a vendemmia 

j appartengono ,e seccar l'uve , che si debbon serbare , e puossi far 
la sapa , anche il defrutq , e y l coroéno . finche si colgono i frutti 
. degli arbori , che allor si motti an maturi . In queHo tempo si se- 
minano i papaveri luoghi calda e asciutti . Glj, ortiche shan* 

uoax<+ 



Digitized by 



574 X I B R O 

no i minar netti primavera, profondamene ricavino , e7 fc 
!fP W j# flirta a Luna crescente . *>if ncora nel principio si semina- 
no i cavoli, e intorno alla fine* taglio, tanito , la lattuga , eia bie- 
totale le radici ne 9 luoghi asciutti . >Ancbe di queHomese si pos- 
so i far nuovi prati,e!iìrpando prima dalle radici pruni 0 bronchi r f 
e arbori* e erbe larghette e sode, finche purgare i vecchi prati dal 
mz:tbh> e qnelli,cheson vecchissimi, arare, e di nuovo formare i j 
prati novelli . .Anche di qusHo mese si cacciano l'api vecchie , e 
/assi il mele, e la cera : e ancora di queHo mese si pigliano le qua- 
gliti e le pernici con gli sparvieri. 

Ottobre . Cap, X. 

D'Ottobre si pos son fare ipo^(j,c'avar lefosse,e portare il le- C 
tame de ampi* e ne temperati luoghi acconciamente si se- 
mina il grano* tono, il farro, la spelda, il lupino, il lino : ancora * 
si fa la vendemmia acconciamente, dove non sia fatta Ai Settem- 
bre , e massimamente da quegli,che molto desideran vin maturo,e 
si mescolano > e diversificano in colore , e sapore . Dove la qualità 
dell'aria è calda e secca, dov'è la terra arida e sottile, dov'è il cotte 
dirupinato, o magro, si pongono acconciamente le viti, Jn aneti* 
tempore* luoghi secchi, magri, caldi, arenosi, e scoperti, si fa me- 
glio ciò » che dinanzi si disse éélavorij del por delle viti , e del po- 
tarle, e propagginarle, e raccontarle, o mandarle agli arboree- X 
ciocché contro alla magre^a della %olla,cl4 seccherà dell'aere, 
con l'acque Jel Perno sieno aiutate . Di queHo mese,spe^almente 
intorno alla fine, sidee ogni novella vite scalcare, acciocché le su- 
perflue barbe si taglino ; e se quivi sarà il Perno piacevole Jasce- 
remvi aperte le viti : e, se forte e aspro, ricopirremlejnnanzi che 
yengail freddo , £ se sarà troppo freddo , porremo alquanto di 
colombina, intomo alle piccole viti . Di queHo mest, neiuogbical 
di, e discoperti, s ordinano gli ulivéti, e /annosi i semen^ai,e tutte 
quelle cose, che s'apparteranno agli uUvi .*Anco>a si rimondano 
I rivi, e le fosse, e si piantano i cimgi, ci meli, e i peri, e tutti altri j 
sft boriche non remono il freddo, e massimamente siposson pian- 
tare, e trasporre, ne luoghi caldi e secchi: e le sorbe , e mandorle si 
pongon nel semenzaio, J semi dtl pino si spandono. Jn questo me- 
te si lavorano gU QWp che deon seminarsi di Primavera . 

rasise* 
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ra A semina negli orti Caglio^ anèto^gli spinici \ilcardoM sentì 
pe % la malvalle cipolle* la menta, la pastinaca.il timo, l'origamo* 
t'I cappero , e la bietola , in luoghi secchi . finche dice Talladio % 
cbe'l porro, seminato nella Triwave\a,sitraspone* acciocché ere . 
%ca nelcampo, sidee spesso cavar dintorno . ^Ancora si toglie aU 
le pecchie il super chio mele colali, e tutta la cera corrotta . 

Novembre. ' Cap. XI* 

I rv e/ mese di Wovenihre, ne'luoghi caldi y intorno al principi*! 
JLx. si semina acconciamele i\ grano, e b]orzo,e la segale: e ap- 
presso la fine si s&M*kfa*a#IUjtccfo non arata : ti lino , e 
la lente si seminano diyuctfo tmo questo mtse , 

neHnogbi caldi e#<*hhsii*m mieliti x f la propaggine verrà 
btlUiefcymghifaddisicw 

coprir le piante degli àrbori [è magre letaminare . Ed in questo 
tempo* di poi ,'mfinattanto (he$a$qrra\ diventi ghiacciata* si dee 
tenaria vigna vecchia: ^M^Ì^^B^ c ^^^k4f^^^ s 
e empiervi di letame, e y potata strettamerìtejtnfraH ter^o'l quair 

3 to piede da terra? s'intacchi, con tagliente coltello, nella più verde 
parte della corteccia, pià&ok* e vpncossafspess*. ; nrovocni, e 
costringa a germinare!** quilìucfeo, acciotthèii rir »i , e rac- 
conci, in questo tempo si fa la potatura dell ^utum.t levitile 
negli arbori,massimamente dove dalla temperanti della provin- 
cia siamo promossi a ciò fare, incora di questo mese 9 quando 
l'uliva comincerà a esser varia vaiolata, si coglie , e gli uliveti si 
potano: e deonsi levar le vette, che vanno in alto .acciocché sispan 
dano per li lati : la qual còsa ne nespoli , ne fichi , ne 9 peschi , e ne^ 

$ cotogni si dee osservare . incora di questo mese acconciamente si 
pongono gli uliueti : i noccioli delle pesche, e delle pine nelle regiort 
calde* e secche, e quegli delle susine quafi in tutti i luoghi . jtnebe 
la castagna ti semina , e si traspone ; e ne y luoghi caldi e secchi si 
pongon le piante salvatic he di peri , e di meli , sopra i quali si dee 
innestare, e pongonsii talli del cotogno 9 delcedro,del nespolo ,del 
fico,del sorbo,del ciriegio, del moro,* i semi del mandorlo. *An- 
che si traspongono , ne 9 luoghi caldi e secchi è scoperti, i gran- 
'di arbori , co'rami tagliati , e con le radici san^a lejìone , aiui an~ 
éogli>con adacquamento, e letame assai .£ desi tagliare il Ugna* 

me, che 
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IW > < ^ per gli edifici > quando la Luna è sema . inetta 4 
dì quello mese simcttone i montoni alle pecore , e i becchi alle ca- 
frt&cciocthi il parto y nato di Trimavera,possa nutrirsi . *Anco- 
fa ti que fio mese si pigliane con dimisi ingegni , le fiere, gii ucceU • 
li,tij>esci+ 

' , ' " ' • • • " ' n . * 

Dicembre. Cap. XU. 

DEI mese di Dicembre si può seminar la faya , la quat nasci 
solamente dopol Verno : e tagliasi il legname per le caspe ~ 
per tutti altri lavori], e le selme , e 4 superflui rami degli arbori ye 
siepi 'perdi per fuoco, eie pertiche, e le cannt per le vigne* -ap- 
parecchiatisi , e famosi i pili t è senilmente si possono i viHtfot 
jpn le vigne tagliare, est pòssonfar tè torbe de'vimini, le cefU; l* 
gabbie, e molti altri arnesi, e Bcviglfdi bi/bgno p e a^he U siepi s 
secche • E ancora di questo meèe siposson pigliar le fiere salvati* 
$be, e massimamente net temptf détte nevuc**ca*i, egli uccetitfy* * 
fucili rapaci dime flicati, e con diverse retì%t ton vischio > < i 

■ , x X' ; ^ * i^rie; ----^ -^-1 
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r 
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TAVOLA DE'CAPITOLI DEL LIBRO 
delle villcrecce utilità di Piero Crescenzi 
Cittadino di Bologna , ad onore 
del Serenissimo Re 
Carlo • 

tifa* primi , nel quale i lo'nscgnamento, e dottrini, 
che spettano alla cognifion della sanità 
ie* luoghi abitabili . 



gUPl BW JBP1 E* luoghi abite- 

rvnF^^^^PM voli da elegsje- 
U ÉP%^H «* : <kHc corti,e 
^ case , e di quel- 
le cose , le qua- 
li son necessa- 
rie all'abitacoli 
della villa,e pri 
ma del conoscimento della bontà 
del luogo abitevole in comune, 
cap. ì.car. 4* 
Dell'aria e conoscimento della bon- 
tà, e malizia sua . cap. 1. c. 4. 
De* venti, e conoscimento delia bon- 
tà, e malizia loro . cap.j.c.ó". 
Dell'acque, che bifògnano a«li huo- 
mini , e conoscimento di lor bon- 
tà, e mali*/ ia . cap. 4. c. 7 • 
Del *ito del luogu abitabile, e del co 
noicimento della bontà e malizia 
sua. cap. y.c. xi. 
Delle corti , o vero tombe da fare in 
* diversi lunghi, e in diversi modi . 

cap. c*. 17* 
Della intrinseca dispofizion dell* 



corte, cip. 7. 20. 

De'pozzi, e fonti da fare,e come l'ac 
qua si truovijC pruovi . cap. 8. 21. 

De canali a conducer Tacque alle ci- 
terne, e delle fonti . cap. 9. 14. 

Delle citerne , come si deono fare . 
cap. 10. 15. 

Deiruficio del villano . cap. 1 1. 1 3. 

Dcll'uficio del padre della famiglia , 
e in che modo dee il campo com- 
perare , e dell'opera della villa , 
ragione addoniandarc. cap. 1 3 .3 o 

• 

Libro secondo della natura , e 
delle cose comuni allecultu» 
re di cadauna generation di 
campi. • 

DEllc cose , che a ogni pianta vi 
comcngono , secondo i princi- 
pi della loro generai ione. c. 1 .54. 
Della diversità della geneuzion del 

le piante, cap. 1.35. 
Della sustanzia , del nascimento^ c 
D d d d dcli'o- 
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Jkll'of erazion delle piante . cap. 

* j.car. 37. 

DéJJa diveisità delle materiali^ sem 
plici pai ti delle piante, e della ca- 
gion ìlei suo accrescimento . cap. 
5. cai. 41. 

Celia generazione e natura delle fo- 
' glie, decori, e frorti. cap. 6. 44, 

Dell'unione, e divifiop delle piante . 
cap. 7. 46. 

Del mutaméto d'una pianta in un'al 
tra . cap. 8. 49. 

Dell'alterazione, e diversità , che si 
fa nelle piante . cap. 9. y 2. 

Della diversità delle piante , secon- 
do diversa produzione de' frutti 
cap. 10. 54. 

Di quelli cose , che ha bifògno ogni 
pùnta . cap. 1 t. 55. 

Di quelle cose , che fanno alla genc- 
ìazion delie piante e all'acciesci- 
mento. c. 12. ? y. 

Della putredine , o ver letame^ e ci- 
bo delle piante . csp. 13. 56. 

Dell'acqua, che si conviene alla ma- 
turità del letame , e nutrimento 
delle pùnte . cap. 14. 64. 

Dell'utilità deirarare,e cavar la ter- 
ra . cap. 1 j . 66. 

Della cultura del campo lavorano . 
cap. 16. *5o. 

Del medicamento del campo, accioc 
ciocche sia da lavorare . c. 1 7. 1 7 . 

Della cultura del campo moutuoso , 
c vallicoso . cap. 18. 64. 

Del culti < a.nento del campo noi ale. 
cap. 19. 76. 

Del temi o, e modo d'arare, e di ster 
" ••r le male eibe . cap. 20.79. 

D<ìU sementa in comune cap. 2 1.81 

Della piantagione , e modo di pian- 
ta rt, e delia eiezion delle piante . 
cap. »2. 86. 

Dello innevamento , pef lo quale le 
piante son mutate aJe dispofizion 
diluii, etiche . cap. ij. 90, 



OLA. 

Di qua i dispofizioni , ed in petali si 
muti la pianta salvatici in dime- • 
stica . cap. 24. 100. 

Dc'luoghi utili , e di/utili alla gcne- 
razion dt Ile piante . c. 25.101. 

Della terra,e conoscimento della fe- 
condità, e sterilità di quella, capt 
26.105. 

Della politura convenevole deVam- 
pi, per cagione di loro fu tilitade. 

cap. 27. 107. ) 

De'guernimenti,o vero chiusure de- 
gli orti,e delle vigne.xap.2 8. 1 oS 

Della difensione , e riparo contr^al- 
Tempito de tìjmi • c. 29. 1 li- 

Libro terzo del làvoripre i\cam- 
pi,e della naturale utilità de* 
/rutti > che si ricolgon ne'det- 
ti campi. 

DEll'aia da battere, cap. 1. 11», 
De granai, cap. 2.1 jj. 
bella vena . cap. 3. 114. 
De'ceci. cap. 4* 114- 
Delia cicerchia . cap. f.Iif. 
Della canapa . cap. 6. 1 16. 
Del grano, cap. 7. il 7» 
Delie fave. cap.8. mi» 
Del farro, cap 9. 12J. 
De'fagtuoli. cap.10.12j. 
Del Gir. cap. 1 1.126. 
Del loglio . cap. 12. 126. 
Della lente, cap. 13. 126, 
De'iupini . cap. 14. r 27. 
Dc-lhno. cap. i? . 128. 
Dell'orzo . cap. 16.131* 
Della saggina . cap.17.1j*» 
Del miglio, cap.18. 134. 
Del panico . cap t 19. 13C. 
Delpisello. cap. 20. 136. 
Della spelda . cap. 2 1 . 1 36. 
Della segale . cap. 2 2. 1 3 7* • 
Della veccia . cap. 23. 13 8. 
Del liso • cap. 24.138. 

Libr* 
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Libro quarto delle viti, e vigne, 
e della cultura loro e della na 
tura* e utilità de 9 lor frutti . 

DEUa vite, che sia , e delle virtà 
delle foglie, e della cene»* , e 
dellelagrime sue . cap. i. 139. 
Della ài verità delle vigne, c 1*14° 
Della diversità della generazìon del- 
le viti. cap.-j.x41. 
Delle diverse maniere delle vi ti. cap, 
" 4. 14*. 

Dell'aricene si conviene alle viti, e 
del sito delle vigne . cap. 5.14*- 

Della terra conveniente alle vigne, 
cap. 6. 147. 

Quando i magliuoli si debbon cor- 
re , e cóme serbargli , e portargli 
alle parti remote . cap. 8. 1 5 o. 

Quando, e in che modo le vigne,e le 
viti son da piantare . cap. 9. 1 5 1. 

Del prop. g;inaie,e rinnovar le viti, 
e le vigne, cap. io. if 4- 

Dello'npellamento delle viti . cap. 
12. if 6. 

Del potar le viti . cap. 12. 160. 

Della fomuzion dt l e vitine delle vi 
gne , e degli arborei quali hanno 
viti. cap. 1$ . 165. 

Del rilevamento , e legamento delle 
vigne, e delle viti . cap. 14 » 

Del letaminar delle vigne , e dèi ta- 
gliaméto delle barbe inutili, c. 1 6. 

ì>el cavar delle vigne . cap. 17.168. 

De'nocimenti , che avvengono alle 
I ' viti, e di loro cure . cap. 18 1Ó8. 

Della conserva/ ion dell'uve fresche, 
e secche . cap. 19. 171. 

Della virtù delPu ve. cap. 10.173. 

Dell'apparecchiamento della vende- 

. mia. cap. 11.174 

Del tempo da vendemmiare, eap. 

• li. m (176. 

In che modo da vendémiare e c. 23. 

Iu che modo si deoRQÌ'u ve pigiare^ 



O L A. 

e farne vino. eap. 14- T76. 

Di qi elle cose, diede li'u ve far sipot 
sono . cap. if. 17S. 

DtWaztcfÌQypzssOydtfi uto,corocno # 
e sapa. cap. 26. 178. 

Della purgazion del vino fatto del- 
l'uve acerbe,e corrette . ci 7 . 1 79 

Della cura del vino dalla piova cora- 
mosso, cap. 18. 179. 

In che modo si rimbocti il rimosto • 
cap. 19. 170. 

In che modo il m >sco per tatto l'an- 
no si serba, cap.jo. 1 80. 

x Come si conosce il mosto, nel q uale 
ha acqua, e in che modo si parta • 
cap. 3 1. 1 80. 

In che modo si chiarifica tosto il mo 
sto . cap.31. 181. 

In che modo il mosto non soprabbol 
la. cap.33. r8r. 

In che luogo dee stare il vino per có 
servarsi . cap. 54. 1 8 1. 

Del tramutar del vino , e dell'aprir 

de'vafi . cap. 3?. 1 8 r. 

Del tempo e modo d'assaggiare i vi- 
ni . cap.36. 183. 

Del segno da conoscere il vin da ba- 
stare . 37. 1S3. 

De'nocimenti, che avvengono al vi- 
no. 38.184. 

In che tempi più agevolmente il vi- 
no vi volga, e corrompa c.3 9. 1 84» 

In che modo si può provveder*, 
che*l vino non si volga. C.40.1R5. 

In che modo il vino volto.si liberi, e 

guarisca, cap. 4*. 1 87. 
I n che modo il vino si muti in altro 

colore, cap.4 2. 190. 
In che modo il vino si muti in altro 

sapore, cap. 43. 190. 
In che modo il vino, e i vasi si libe- 
rino dalla muffa. c.44.192. 

In che modo si provvede, che'l vino 
non inacetisca , e come inacetito 
si guarisca. c 45 . 194* ( x 94« 
In che modo si f accia l'aceto cap.46. 
D ddd x Della 
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Ce !a virtù detraeteci . wp.47.i9y. 
Del viuo,c delie sue yirtu.c.« 8. 197. 

Librò quinto degli alberi , e na- 
**™ , c utilità de frutti loro . 

D^gli arbori in comune.cx.10j. 
Del mandorlo. cap/2.110. 
Dell'avellane, ciot norciuole . cap. 

j.iij. 
De'beiberi. cap. 4. 214. 
Delciriegio. cap. j. 214. 
Del castagno, cap. 6. 116. 
Del cotogno, cap. 7. 219. 
Del ceder no . cap. 8. 221. 
Del cornio. cap. 9. »ij. 
Delfico. cap,i 0.2 24. 
Dell'alloro . cap.i 1.229, 
Del melo. cap. 12.150. 
Delle melagrane, cap. ij.ijj. 
Del moro . cap. 1 4. 1 j 8. 
Del meliaco . cap. 1 $ . 240. 
Del nespolo . cap. 1 6.1 40. 
Della mortine . cap. 17. 241, 
Del noce. cap. r8. 245. 
Dell'ulivo, cap. 19. 246. 
Del pero . cap. 10. 272. 
Del prugno, o vero susino ci f.tff 
Del pesco, cap.22.2y7. 
Della palma, cap.2j.2j9. 
Del pino. cap. 24. 261. 
Del pepe. cap. 27.2*2. 
Della cjuercia, rovere > o cerro. cap. 

26. i6j. r 
Del «ubo. cap. 27. 264. ~ 
Del giuggioli, cap.28. 267. 
Dei ginepro, cap. 23. 166. 
pegit ai bori non fruttiferi , e d'ogni 

loro utilità . cap.jo a 6 7. 
Dcll'abeto. cap. ji. 267. 
Deli'ontanx cap.^i. 16$. 
Pcll'acero. cap.jj.268. 
pcll'avoi-nio . cap.j4. 268. 
Pell'agnocasto. cap.jj.268. 
peibumuclp.jò.i^ 



TAVOLA. 



DelbrilY». cap. j 7.2 70. 
Dt li'arcipresso. j 8 270. 
Dtl!a c;nna. cap. j^. 270. 
De.:la ginestra, cap. 40.27 r. 
Della ginestra, cap.40.2 7 1. 
Del faggio, cap . 4 1 . 2 7 1 . 
Del fri 

vvino. cap.42. 272. 
Del fravsignuolo.cap.4j. 27». 
Del navso. cap.44.272. 
Del fufano. cap.4f . 171. 
Dell'oppio, cap. 46. 27J. 
Delptoppo,c dell'albero, c.47. t - f 
DeV0sai.cap.48.27j. • 
Del ramenno. cap.49. 2 7 g, 
Del rovo. cap. jo. 279. 
Del salcio, cap. 71*280. 
Della savina. cap. 5 2.181, 
Del sambuco, cap. y j . 1 § 1 , 
Del seccomoro. cap; 5 4. 2 81 
Del sanguine, cap.j 7.182. * 
Del pran'albo. cap.76.28j. 
Della spinagiudaica. cap- y 7 2 $ ? 
Della spinacervina. C ap. 5 8.2 8*. 1 
Della scopa, cap.y 9.2 84 
Del tamarisco, eap.60.1 84 
Dell'olmo.cap.6i.2 84. 
Delvinco.cap.62.28f. 
Del indetto, cap.éj. 2 8f. 
DelsuTero.cap.64.18f. 

libro seno degli orti, e della na 
tura* e utilità % così dell'erbe* 
che si seminano in quelli , co» 
medtWaltre.che in altri tuo. 
gbi> san^a induHria naturai 
mente nascono . 

D Ella virt4 dell'erbe in comune. 
cap.1.287. 

Degli orti, e «Iella loro cultirazioae. 

cap.2.289. 
Dell'aglio, cap j.i9f. 
Dell'atrebicc. cap. 4. 296. 
DtU'arice.cap' 7.207, 



Digitized by 



T A JV O /L A. 

Dell'aneto. c;»p.6\i97. 
Dell'appio, cap 7 19 8. 
Dell'assenzio, cap. 8.199. 
Dell'artemisia cap. 9. 299. k 
Dell'Antologia. cap.10.300, 
Dtll'abruotina. cap.i 1. 300. 
Degli anfodilli. eap.i 2.301. 
Dell'acetosa? cap. 1 3-30.1 
D ella biccola. c ap a 4.3 o 1 
Della borrana. cap. 1 f .301. 
Del basilico. cap.16.303. 
Della bret conica, cap. 1 7 .3 o 3 . 
Della bnancorsina. cap. 18.304. 

Della biuorta. cap. 10.304. 
Orila zucca, cap.10.304. 

De'cocomert, e cedriuoli. ca 1. 306. 

De'cavoli. cap.11. 307. 

Delle cipolle, cap.13.309. 

Del cornino, cap.14.3i». 

Delgruògo.cap.af.3 ia. 

Delle cipolle malige. 16.3 13» 

Del cai do. cap. 17.3 13. 

Della camomilla, cap. 18.314. 

Della cuscute. 30. 3 14. • 1 

Del calamerto. cap.3 1.3 if. 

Della centaura. cap.3 1.3 16. : < 

Del capelvenere, cap.33 3 1 6. 

Del cerfoglio, cioè cergoncello. cap. 

34.317. 
Della cicuta. 1 T- 

Della scatapuzza. cap.33. 
Dclcretano. cap.3 7.3 19. 
Della celidonia, rap.3 8.319* 
Bel cutiando. cap.3 9.3 10. 
Della consolida maggiore.c40.310». 
Del cocomero salvatici*, cap. 4 1.3 10 
Del dittamo, cap.4t.3n. 
Dell'endivia, cap.43.3n. 
Dell'ella, cap.44-3»** 
Della fegatella. cap.4<3*$. 
Della ruchetta- cap.4t.3aj* 
Dell'ebbio, cap.47. 314. 
Del finocchio, cap.48.3 »4- 
„ Della flamula.cap.49-3**- 
Del fummosterno. cap.50.3xf4 
£cTungikù.cap.si.3a6, 



Del tìcn greco, cap.f 1.310*. . 
T e ^amb 1 igi*. cap. 5 3 . ? * 7 - 
Delia gramigna, cap. 5 4-3*7» 
Della genziana, cap.5 5 .317-"" 
Della garrianata. cap y 6.5 1 8» 
Del mviitico. cap.y 7.3 1 8. 
Del iiuquiamo.cap.5 8. 31 8# 
DeiTifòpo. cap.3r9.319» 
Dciriaro. cap.60.319. 
Dcìcakatreppo. cap.41.330. 
Delghiagg'uolo. cap. 6 1.3 3 
Della regolizia. cap.63.33 u 

Del giglio, cap.64.333* 
Debngua avi*. cap.6 j .33 a. 
Della romice, cap.66.333. 
Della lattuga, cap.67. 333* 
Del lentisco. cap.é 8.33 5 • 
Della laureola, cap.69 33$. 
Della lappola, cap.70.336* 
Del levistico, cap. 71. 33°* 
Dc'poponi. cap.7 1 -337- 
Del meìiloto. cap 73-33 *• 
Della marcorella. cap.74. 33 
Della malva, cap.7 f .3 3 8. 
Della menta, cap.76.3 3 9. 
Della mandragola, cap.7 7« 3* # * 
Del meu. cap.7 8.341. 
Del mari obbi©. 70. 3 41% 
Della maiorana. 80.343. 
Del navone, cap. 8 1 .3 4 J • 
Delnafturcio. cap. 81.344* 
Del nenufar. cap. 83.344» 
Del nappello. cap.84.34f- 
Della nigella, cap. 8 J. 3 41* 
Dell'origano, cap.86.346. 
De'porn.cap.87.346. 
Pel papavcro.c ap 88.348. 
Pel peli cedano, cap. 89.3 49* 
Del prezzemolo, cap.90.349- 
Del psilla.cap.91.350. 
Della piantaggine. cap.9*-3f°W 
Del polipo dio. 93.351. 
Del» paltinaca.cap.94. 3 S *• 
Della porcellana, cap.95 .3 f 
Del papiro, cap.96.3 5 4. 
Del pulegio. cap.97.3j4* 
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Ddlartpa.eap.98. 3*7. 

pei 1 alano. cap 99 3*6. 

Della radice, cap. 1 00.5 ? 7. 

Deka ruta. cap. 101.558. 

Della robbia. cap. 101.360. 

Degli spinaci, cap. 1 03 . 3 60. 

Dello strigio, cioè solatro,e motel* 
la. cap. 104.361. 

Della aempreviva. cap.10c.361. 

Del satirione , o ve*o appio, cap. 
10^362. 

Della spotua&olis. cap. 107. 56*1. 

Del silermontano. cap. 10 8. 361. 

Della strafizzeca. cap. 109. 365. 

Della squilla, cap. 1 10.363. 

Della senape, cap. n 1 .363. 

Dello stuziu, cioè cavolàio salvati- 
co. cap.i 12.367. 

Dello scordeon,cioè aglio salrarico, 
cap.1f3.36c. 

Degli sp2jagi. cap. 1 1 4.36*. 

Del sui mb rio. cap. 1 1 f .366. 

Della salvia, cap. 1 16.366. 

Della scabbiosa, cap. 1 1 7.3 66; 

Del crescióne, cap. 1 1 8.3 6 7. 

Della serpentaria. cap. 1 1 9. 3 67» 

Del serpillo, c ap. 1 20.367. 

Della santoreggia, cap. 1 2 1 .3 68. 

Della schiarea. cap. 12 2.3 69. 

Desìi scalogni, cap.i23.36p. 

DelTejfca giudaica, cap. 1 24 3*?. 

Della tassii . cap. 127.360. 

Del tassobarbasso.cap. 1 26. 3 70. 

Deltesticulo vulpis.i2 7-37°- 

Del testiceli» del cane. c. 12 S. 370. 

Del cimo. cap. 1 29. 3 70. 

Della viuola. cap. 130.371. ' \ - 

De virgapavtons, cioè cardo salra- 
tico. cap. 13 1.371. 

Della volubile, cap. 132.372. 

Dell'ortica, cap. 135 371. 

Delia vecriuoia. cnp. 1 3 4-373- 



Libro settimo de'prati , e 6#~ 
sebi. j / 

PErchè i prati creati furono , e 
che aria, terra , acqua , e sito . 
desiderino, e di loro utilità, cap. 

Come si formai prati, e proemia** 

si, e rinnuoyansi. cap. 2. 3 76. 
In che modo , e in che tépo si dcom 

segare i prati., cap .3 .377— 
De 'bosdù,e primieramente di que- 
gli y che naturalmente tono produca 

ti, efoai;cap.4^78. 
Delle selve, che per industria <Miu# 

mo si fanno . cap. j .3 79. 

Libro ottavo dc'giardinh e deU 
le cose dilettevoli d'arbori e 
d'erbe , e frutto loro artifi- 
ciosaMente da fare . 

DH'giardini d'eibe piccole, cap, 
.1.381. ' 
De,giardinimcxzolani, e delle per-» 

aone mezzane, cap.2. 3 84. 
Dc'giaf dini de'Rc > e degli altri ric- 
chi signori. cap.3. 3 Sj. 
Delle cosej che posson fani a ador- 
nameli ro , diletto» * utilità delle 
coreico mbe^e degli oiti.c.4.38^ 
Di PfUjèUe wse, che nt 'campestri ci 
^ . piisi fanno a dilettazione . cap» 

f.3*S, c- 
Di qutllc.cQse, che alle viti, e frac*- 
ti loro danno dilettazione . cap* 

6.388. : 

Delle cove che .tanno diletto negli 

arbori*, cap. 7 .391. 
Delle dilatazioni ^egU orti , e delr 

l'erbe^oap.3. 3?3*. . g 



Libr* 
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Librò nono di tutti gli animali* 
che sì nutricano in villa . 



D 



ElTetadeVa valli, e delle ca* 
valle . cip. 1.396, , 
i/cila forma delle buone- cavalle , e 
degli stalloni, e come s'ammetta- 
no, cap. 1.598, 
Della natura de cavalli , e come na- 
ti tener si dcono. cap.3 .3 99. 
Del pigliare , e del domar de'caval- 

li.cap.4.400. 
Della guardia dc'ca valli, cap.f .40 1 
Della dottrina , e costumazion de' 

cavalli, cap. 6.401. 
Pel conoscimento della bellezza de' 

cavalli, cap. 7. 405'. 
De'segni della bontà de'cavalli.cap. 
8.405. 

Dc'segni della malizia, e de vizjj,c 
dell'utilità de'cavalli.c.9.406. 

Della'nfcrmitA de'cavalli^c cure lo- 
ro, cap. 10*407. 

Della'nfermixà del vermo muro , e 
della sua cura. cap. 1 1 .409. 

Della gangole,e sci ore. cap. 1 1.409 

Delle infermitadi accidentali de'ca- 
valli,e della lor cura. c. 1 3 .4 1 o. 

DeUa'r^ermitade, ehe volgarmente 
si chiama vermo > e della >ua cn- 
ra cap. i4«4io. 

Del morbo antico detto anticuoi e , 
e della sna cura. cap. 1 $ .4 1 3 . 

Dello stranguglione,e sua cura.cap. 
16.416. 

Del morbo della vivola, e sua cu- 
ra, cap. 17.4 Hi 
DìMolori,e della lor cura. ci 8.4 14 
Del morbo infuso , e sua cura. cap. 
19.416. 

Del morbo pulsino, o bulsino,e sua 

* cura. cap. 20.4 17. 

Pel morbo infestatole della $ua co 

* fi. capa 1.4.1 8* . 
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Del morbo sealamati, e sita cura. e. 

11. 41 8.^ 
Del morbo aragaico,c sua cura.cap. 

13.419- 

Del cimurro, e snatura. c.i4« 4*0* 
Della frigidità del capo r e suaxu- 
«.X^p.lf .410. . ». 

Del morbo degli occhi , etsua cura • 
cap.icVfix. 1 

Pel morbo del cornp , f sua cura . 
cap,37.4ii. ! 

Pel morbo del polmone , e MI cu- 
ra, sap.i 8.41 3. 

Pel morbo spallucce , f sua cura . 
rap.i9 4 4*4. ^ 

Dell'altre infermità , che vengon di 
dietro, e della lor cura.c30.414. 

Del morbo delle gambe, e de'piedi, 
e prima del morbo malfermo , t 

v sua cura. cap. 3 1.415 . 

Pel morbo sculmato, e sua cura . 
cap. 3 1.416. 

Dello ipaliaro, e sua cura.c.3 3. 4*7 

Della gravezza del petto , e sua cu-* 
ra. cap. 34-42 7- 

Del morbo della giarda, t sua cura. 

cap.35.4x7* 
Del morbo spavrnio, e sua curi/. 

cap.36.418. 
Della curvale sua cura.cap .3 7-4*0» 
Delle spinelle, e lor cura.c.3 8.419. 
Del soprosso, c sua cura, c.3 9.430, 
Dell'attrazione , e sua cura . £ap. 

40.451* 

Del morbo stortigliato, e sua cura p 

cap.4i-4i*- 
Dell'offesa delle spine, e lor cura» 

cap.4a.45*. 
Delle galle, cap.43.435- 
Pelle garpe, e lor cura.cap.44. 455. 
DeVrrcpacci , e lo t cura. C 45 • 45 4** 
Del canchero, e sua cura.c46.45 !• 
Della fistola, cap . 4 7 .43 
Del morbo malpizzone, e sua cura 

cap.48.436. 
De forma, cioè formella^ sua curju 
cap. 4^ 
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t>eIUWnnica de*piedi, c dell'un- 
ghie, e prima <iel morbo chiama- 
to setole, cap. % 0.45 8. 

Della sopporta, c sua cura. cap. 

Della spuntatura dell'unghie, cap. 

Della disolatttn dell'unghie , e sua 

cura. cap. 13.439- 
Della mutazion dell'unghia , e lor 

cara. cap. 74. 440. 
Di divette inchiovature , e lor cu- 

ra. cap. ce. 441. 
Del moito del fico, e sua cura. cap. 

56.445. 

Delle generali infermitadi.c.5 7*444 

Dc'muli.cap.j 8.445» 

-Degli asini, cap.y9.44f. 

Delle generazioni de'buoi , e quali 
debbono esscte i tori e le vacche, 
cap. 60. 446* 

Come le vacche , ci tori si debba- 
no tenere, cap. 6 r .447. 

Come , e quando i tori si debbano 
ammettere alJe vacche, c.61.44 8 
Come i vitcLi si deano tenere > e 

• quando castrare, e domare . cap. 
^•449. 

De'buoi quali si debbono compera- 
re, e come si debbon tenere, e di 
conoscer la loro etade. c.64.4 j 1. 

Della'nfctmicà de buoi ,e vacche . 
cap. 6c. 45 

Della diversità, c varietà de 'buoi, e 
vacche e d*ogni loro utiliu . cap. 
66.454- 

Delle pecore, come si comperano^ 
come si conosce la lor sanit ì, e la 

. lord infermitadc. cap.67.4cc. 

Come si tengano , e p*scano,eirj 

. cheluogl'ì. rap.68. 456. 

Quando, « quali montoni ài debbo* 
no ammettere, e qua tixstieno pre 
gne, e quante pecore bastino a 

. un montane, cap.69. 4; 8. 



o l a: 

Quando si tondone, e eom* e qwa 

do segnarsi debbono, c. 70* 4S9* 
Del conoscere Ketà delle pecore. 

cap. 71.460. 
Quando, e come si mungouo, e co- 
me si fa e conserva il cacio . cap. 
71.460. 

DeUa'nfemùrà delle pecore , e lor 
cura. cap. 7^.461. 

Degli agnelli , còme si tengano , e 
quando si castrino, cap. 74. 46t. 

pell'utilità delle pecore , e agnelli . 
cap. 7 t. 461. 

Delle capre, e capretti, quali s'eleg- 
gano, e come si tengano , e delia 
loto età,e pregnezza. cap. 76463 

Delle trjoic, porci,e veiri, come Ve- 
leggano, e come si tenganole dei- 
la loro età , e della loru utilità, e 
prcgnezza. cap. 77-46*4. 

De'cani , quali debbono eleggersi , 
e* me tenere, e ammaestrare , e 
della loro utilità, cap.78. 468. 

Deppostoli quanti, e clienti debbia- 
no essere, cap.7p.469. 

Del lepraioj e lcpri,t deg'i a Jtri ani- 
mali salvatichi , che sou da rin- 
chiudere, cap. 80. 

Della pe*cina,e pesci da rinchiude- 
re, cap. 81.471. 

Dt'pagoni. cap. 82. 47^- 

De'fagiani. cap. 8* .*? 5 f ♦ 

Dell'oche, cap. 84.475* 

Dell'anitre, cap. 85. 47& 

Delle galline. cap.8& 476. 

Dettò colombaie quali debbono esse 
re.cap.87.47p. 

Délfc nuòve colombaie , e colombi » 

cap.88.481. 
Come <i governino , e avvezzino. 

càp. 80.48». 
Deli*ulìciu dc'pastori delle colom- 
baie, cap. 90. 48$. 
DelTutilit ì dc'colombi. c.9 1.4 84. * 
Delle touo]c*cap.9i.48 ; , : 
Ccjug Vingravvanoù fiordi, e le per-^ 
ina. 
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nlc1.cap.9j.48f. 
Delk flanze decapi , e del luogo a 

quelle conveniente, cap. 94. 486. 
Degli alveari , come esser debbono * 

<»**f-487. 
Del nascimento delle pecchie . cap. 

o6\4«. 

Come, e quando si comperino, e co- 
me si portino , e tramutino • cap. 

Come si tengano , e proc curino le 
pecchie. cap.9R.490. 

Delle cose che nuocono alle pec- 
chie, e di lor cura . cap.99.49x. 

De coftumi , e modi , e industria , e 
vita dell'api, cap. 100.494. 

Qljafido, e come escano gli sciami, e 
come si conosce innanzi al loro 
ttscimento. cap.101.49f. 

Come si rkolgano gli sciami , e rin- 
chiudami cap. 102.496. 

Quando , e come si può torte il me- 
le alle pcccBie. cap. ioj 4*8. 

Come si governa il mele , e la cera . 

cap. 104.7 00. 
'D'ogni utilka dcll'api.cap. io; .;oi. 

libro detimo di diversi ingegni 
da pigliare gli animali fieri, 

D Egli uccelli rapaci in genere, 
eap. 1.504. 
IseÉo sparviere, cap. 1.5- 04. 
Della beifczda , cbontà degli spar- 

vieri.cap.a.fóf. 
Come si dimestichino, e ammaendi- 
no gli sparvieri , e che uccelli pi- 
glino, e comesi mudino, c. 4.5 oy. 
D*Ua loro industria , e come s'indu- 
cono a non partirsi. eap.y.yo6. 
Delle infermità deg/i sparvieri/e lor 

Vura. cap.é.f 07. 
Degfc^>tori.cap.7.jog. 
D«!faJconi cap.8.foR. 
Della diversità dcYaIconi.cap.9.f 09 



0 tur. 

Della bellezza, e nobiltà àVfalcerf * 
cap.xojoo. 

Comesi nutriscono, dimesticano, t 
ammae&tiano. cap.11.po. 

Delle infermiti dc'falcam.aix,? fi* 

Degli fiherli . cap.xa.y x*. 

De'girifalchi. cap. 1 44 1 *• 

Dclraouila. cap.XM 1». 

De gutì,e coceouegge. cap. x6\ f t$. 

Come gli uccelli con rete si pigliano 
cap.17.y14. 

Dell'altre reti,e aiuoli.cap.x8. % 17* 

Altre reti. cap. 19.fi 8. 

Altre reti cap.20.jr 18. 

A li re reti, cap .21*19. 

De'lacciuolida pigliargli, c.sx/f Xf. 

Da pigliate i colombi, cap.2 *. e 20. 

Come gti uccelli' si pigliano col vi* 

schio. cap.i4.J io- 
Ancora con vischio, cap.2 y. 52I. 

Del pigliargli sparvier con vi veniò* 
cap.26.2fi. 

Come si pigliano le passere al vi- 
schio . cap. 27.722. 

Come si pigliano col balestro . cap. 
28.722. 

Del prender le be*tic,e le fiere,e pri- 
ma come si prenda le lepri cofa- 
ni* cap. 294 24. 

Del pigliare i cervi eap.ao. 727. 

Come si pigliano i lioni. cap a 1 . * 2 y 

Del pigliar lupi c volpi, cap a t 5 26 

Come si piglino a!le fosse.c aj.fió. 

D'alcuni altri ordigni, co'tjuali si pi- 
glian le fiere, cap. a 4. c 28. 

Come si pigliano i topi. cap.aj.j 29. 

Del pigliare i pesci , e prima come 
si piglino con le reti, cap.36.5 ao. 

Come si piglino i pesci con ceste , e 
altri strumenti fatti di vinchi.cap. 
37-133- 

Come si piglino 1 pesci , con 1 amo , 
e in akfc guise . cap . a 8 . j 5 a . 



Eeee 



Libro 
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l& fV nndccimo delle regole dt l- 
toperaz : on della villa >rtp: 
* tite in brevità, cay 536. 



D Ella villa, csp.i.fj*. 
Dell'aria. cap.i.fj7- 
\jC\t\ ti. cap.j 537» 
Dell'acqua. cap,4.f* 7- 
Xcllc qualità del paese* cap.f .538. 
Delle case. cap.6.jj9. 
De'pozzi. cap.7. 54°- 
Telia presenza del signore. c.8.f 4°* 
Della terra, cap.9. 540. 
Dell'arare, e affossare. cap.xo.j41. 
Tel seminare, cap. u.f4*. 
Bell'acqua da innaffiare, cu. 743, 
Del letame , e del lctaminare , v c del 
tramutamelo delle piante. c.ij.f4? 
D'alcuni principi delle piante , e lo- 
ro operazioni, cap.i4*f44< 
De'pori delle piante, cap. 1 5 r% 46". 
Della generazion delle piante • cap. 

16.746. 
Dello inastare, cap.i 7»f 48. 
Della medicina degli aibori.cap.i8» 
f49- 

Delle munizioni . cap. 19. 

F egole della materia del terzo libro 

de 'granai cap.10.5fo. 
Regala delle materie del quarto, lib. 

delle vigne, cap. 11. 550. 
Dcirelegger le viti. cap. 11. ff I. 
Ktgole del piantarle viti, ci 3. jfa. 
Deìlo'imestarc. c.14.5 5 1. 
Del potare, c.15 *55 1. 
Del cavarle vigne.c.i6.f f a. 
Dell'uve, e del vino. ci7-f f 5. 
J e^'le del quinto libro degli arbori . 

cap.18.554. 
, Reg« le del sesto libro degli orride pri 

ma dell'acre . cap.19. j 5 5 . 
Dell'ordinargli otti cap. *o. j %y 
Del seminar gli orti. cap. j 1 .f f 6. 
C omc s'aiutano gli orti. cap.31. j y 6* 
Di cogliere l'erbe, semi, fiori, e bar- 

be. cip.* 3.156. 

r IL FINE DEL 



Delle virtù dell'erbe. cap.j4.ff/. 
Della conserva? ion delTerbc, de'fio- 
ri, de\emi,c delle ba1be.c3f.jf S J 
Regole de! settimo libro de'prati , c 

boschi, cap. 36.55 7. 
Del rilavare i prati, eap.j 7« f f . 
Delfieno.capj8.f f8. 
Del boscose come si facda.c}9.f 5 * 
Regole dell'ottauo libro, de'giar<W 

ni. cap. 40.7 5 9. 
Della dilettazion delle vigne . cap. 

4i-ff9- ..... 
Della dilettazion degli arbori, cap. 

41.560. 

Della dilettazion degli orti.c^-f 60 
Regole del nono libro del nutrica* 

gli animali. cap.44.f 60. 
De'cavalli, e cavalle. cap.4^.f^i. ' 
Dell'ammaestrare i cavilli.c.4*.f * a 
Dell'uiù versai conoscimelo della bel 

Iezza, e bontà, e difetti de'cavaP 

li. cap 57. 56%. 
Delle infermità de'cavalli. C48.f 6| 

De'buoi. cap.49-^J« 
Delle pecore, cap.fò.f 64. 
Dell'api, cap.^i.f 64. 
Regole del decimo libro del prende- 
re gli animali. cap.fi.f6f. 

Libro dodecimo > nel quale si fa' 
memoria di fattele cose t che 
sonda fare in villa mcscpcr r 
mese. c.}66. 1 ■ \ 

DI quello si dee fare nel 
Gennaio, cap. 1.566. 
Rbbraio. cap. 1.5 67. 
Marzo, cap. 3. 5 69. 
Aprile, cap .4. 5 7$« 
Maggio, cap.f.f 70. 
Giugno, cap. 6. 5 71. 
Luglio, cap. 7. f 7*. 
Agosto, cap. 8.571. t 
Settembre, cap.9. 5 7^. f 
Ottobre, cap. 10^74. ^ 
Novembre, cap. 1 1 , 5 7 e « . , 
Dicembre, cap. 1 2 .f 76». * 
LATAVOU. > 
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L uoghi dubbio per oscurità,o per mancamento^ 
di parole jebe si mettono in consideri- ! 
zione al letjtore > come si do- 
urebbono,o si potrebbon 
correggere. 



Carte Vcr»i Errori Corfeggimtnto . 

^9 il Vene, son distese . Le Vene distese, eie 

3 Le nobili genera 240 n i de'gio Le nobili generai foni de'giovani a r 

vani Zi buceJ:,e delle bla- b urtili , e delle biade spei imétare 

de si deono seminare » nelfe,tue terreni deonw seminare* 
1 j Si come dice Plato 
3 h così i loro tagli con le mar 
f {eproccurare. 



114 
149 



166 

318 
3*0 
154 



*X. J- e g* tura * ^ifeghifiiori di 
quella, é poiché 



Sì come dice Plateale 
Tagli risponde alla parola latina 
acies , che vale ordini , o filari in 
questo luogo . 
Legatura, fuori di quella , poi* 
che 



1 1 . 1 7 Digestione : nell'una,e nell'altra riga crediamo , che sia scambia- 
ta con egés rione ^ "* 



3* 
*5 



Avicenna dicci, chejnella ci- 
polla è acuità incensiva . 

Acciocché le medicine di sca 
tap uzza si facciano acute . 

e , posta di sotto ,' vah con- 
trol flusso de,mestrui . 

impertanto in tutte queste 
convengono • 



Avicenna elice , fhe nella cipolla è 

acuità incifì va f 

Acciocché le medicine, per la sca> 
tapuzza, si facciano acute . 

Queste parole ci paiono senza ne» 
cessità, e replicate. 

impertantojin questo timi conven- 
gono • 



Errori occo r tinello Stampare. 



Carte Veni * Errori 

j 7 ix fosse partito il luogo 

%6 34 menzione, e degli edifici 

31 10 lino 

39 *8 pianta alle 

éo 17 più letame 

*jj 10 diseccare 

307 se gli andamenti 

5 sermeriti aumento 

*ì *7 potr Quella 

jf£j^4 conviene 

9- freschi 

160 19 ngguardajKi a nci 



Corrcggimento. 
fosse partito, in luogo 
menzione delle case, e degli edifici 
▼ino 

pianta ha le 
più illetame 
diserrare 

se vi son gli andamenti 
sermenti tagliati aitraversa 
potrà £ quella 

avviene 

secchi 

iagguardaao, potale ael 
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*** lf petite, fi 

t6t f e divelta 

»48 fi della 

187 17 raffreddare inumiditi 

191 9 semi oare . Tutte 

194 6 generino. Incuoio 

510 i? conua 

$4* 17 ungento 

jfò* x* la quii, si cuoctf 

46 1 10 facendone 

48* s s«a. E 

6 buona, se 

489 t rami > e timo 

3 j colore, sioaile che 

491 24 appetiscono 

499 19 tolga. Si 

f 87 xx altrimenti si^tetvao*, 



REGISTRO. 

* ABCDEFGHIKtMNOPQRSTVXY 1, 
- Aa Bb Ce Dd Ec Ff GgHh li Kk LlMm Nn Oo Pp QaRr 
SfTtVvXxYyZz. 
Aaa BbbCccDdd EecFtf Ggg Hhh Iilxkk LH Mram Non 

Ooo Ppp Qgq Rrr SffTtt Vvu Xxx Yyy Za. 
Aaaa Bbbb Cccc Dddd Eecc . 

Tutti so* fogli interi, eccetto Eeee l chetatilo foglio* > 




IN FIRENZE, ■ i 

Appresto COSIMO GiyNTTT 

. ' Coli licenzia dc'Supcriori, 1^0 j. - 



focate, non s! potano, Ir i 
e di vene 

nella . 
ta (freddare, inumidire 
seminare tutte 
generino, in cuoio 
cerreta 
unguento 

la quale, se si cmoCt 
faccendóne 
sua : e 
buona . . Se 
rami di timo 

colore simile, che m _ r . , 
appetendo jft 
tolga, si - J 
altrimenti, sii 
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